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0 РАЗВЕДЕН» КЛУБНИКИ.

Клубника занимаетъ почетное место въ ого- 

родахъ и садахъ и при надлежащемъ за ней 

уходе, даетъ очень хорошую прибыль. Она 

требуетъ почву сырую, плодлпвую, глубоко взры­

хленную съ  некоторою примесью мелкой глины 

и песку. Тутъ она растетъ богато, но должна | 

быть пересаживаема непременно чрезъ каждые 

три года на новыя гряды, где не была еще 

клубника, а то ягода на ней чахнетъ и сде­

лается мелкою, слабо вкусною. Грядки подъ 

ее делаюгь шириною аршина въ полтора. На 

ихъ сажаютъ крупные кусты съ большою 

годою въ три, а помельче— въ четыре ряда, 

[риноравливая такъ, чтобы всегда кустъ при- 

содился противъ промежутка двухъ другихъ, 

лоящихъ въ ближнемъ ряду.

Клубники разводится множество разныхъ по­

роди; лучнйя и прибыльнейшая изъ нихъ сле- 

юдущ1я: 1 )  М есячная не такъ крупна плодомъ,

; но тЬмъ отлична, что цвететъ и даетъ ягоды
j
; чрезъ все лето, отъ весны до самой осени. 

2 )  М уск ат елевая  отличнаго вкуса и обыкно­

венно даетъ къ осени второй плодъ. 3 )  В и р ­

гинская, темно-красная, даетъ плодъ очень рано 

I весною. 4 )  П л оск оват о-к руглая  легко разво- 

! дится н вкусъ имеетъ отлично ароматный. 5) 

Х ги ш с к а я , вели к ан ск ая , отличающаяся предъ 

всеми прочими необыкновенно крупнымъ пло- 

! домъ, но его даетъ мало и не весьма аро- 

1 матнаго вкуса; она требуетъ почву потяжеле,

1 несколько глинистую. 6 )  Г ол л ан дск ая  npiaTiia 

вкусомъ, довольно плодлива и крупна. Кроме 

этпхъ, охотники разводятъ еще несколько сор- 

товъ клубники, отличныхъ вкусомъ, но тре- 

бующихъ много за собой ухода и попечешя 

при зимннхъ морозахъ.

ЗамЬтимъ здесь, что для сохранения въ луч- 

шемъ качестве каждаго рода, непременно сл е- 

дуетъ сажать ихъ не вместе, а оставлять между 

грядами некоторое разстояше, чтобы не могла 
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Клубнику разводить удобнее и всего легче 

ростками пли побегами, идущими отъ корней 

старыхъ кустовъ. Когда на нпхъ появится чет­

вертый листокъ, то можно отнимать нхъ , но 

очень осторожно, чтобы не портить у нпхъ 

корней старыхъ кустовъ. Эту посадку удобнее 

всего делать въ а в гу сте , дабы молодыя ра- 

стешя mil; л и потребное время для лучшаго 

укоренешя. Липине, не потребные уже на посад­

ку, слабые поб1;ги надо обрезывать заблаговре­

менно, дабы они не оттягали отъ коренныхъ кус­

товъ силу; это необходимо для у ст о я  цвета и 

плода на нихъ.

На зиму надо накрыть всю клубничную 

гряду слоемъ, толщиною въ полтора вершка, 

старой мелкой перепревшей дубильной коры. 

Она защищаете р астете  зимою отъ мороза, а 

весною отъ слишкомъ сильнаго солнечнаго зноя, 

вредящаго, а иногда даже истребляющаго мо­

лодыя растеши. Г1о наступлеши весньГ следуетъ 

слегка взрыхлять гряды съ верху и вмешать, 

какъ можно ровнее съ ней, насыпь дубильной 

коры, оставляя вокругъ каждаго кустика не­

большое углублеше, въ которое накласть на 

корень немного сухаго помятаго моха, не за­

крывая однако ни какъ самаго р астет  я. Это 

освежаетъ корень и не даетъ доступу улиткамъ 

и землянымъ насекомымъ, вредящимъ цвету и 

плоду. Иные несведупце садоводы обрезываютъ 

осенью лнстъ съ кустовъ; но это никуда не 

годится, потому что коренья, остаюпцеся тогда 

безъ защиты листьевъ, легко вымерзаютъ.

ОБЪ УПОТРЕБЛЕН! КАРТОФЕЛЯ.

Въ „Сельскомъ Листкеа были недавно указаны 

различные способы сбережешя картофеля. Въ 

ныненннй разъ мы поговоримъ немного также 

и объ употребленш его въ хозяйстве.

Было время, когда хозяева не только не 

хотели разводить картофель, но даже считали 

чуть не грехомъ употреблять его въ пищу, такъ 

что Правительство было вынуждено поощрять 

ихъ къ возделывашю этого , полезнаго растешя 

и награждать техъ  изъ нихъ, которые отлича­

лись его разведетем ъ. Теперь это время прошло; 

никто уже не сомневается более въ его пользе, 

хотя мнопе еще до сихъ поръ не умеютъ из­

влекать изъ него всехъ  техъ  выгодъ, которыя 

онъ могъ бы доставить при разумномъ употреб- 

ленш его въ хозяйстве.

Употреблеше картофеля очень разнообразно. 

Во многихъ странахъ онъ составляетъ главней­

шую пищу простаго народа. Безъ картофеля мнопе 

бедняки не могли бы существовать и умерли 

бы съ голода. Е го  употребляютъ въ пищу ва- 

ренымъ въ воде, пекутъ въ горячей золе и на 

угольяхъ, жарятъ въ скоромномъ и постномъ 

масле, кладутъ въ похлебки разнаго рода и 

даже пекутъ изъ него хлебъ. Такой хлебъ при­

готовляется следующимъ образомъ.

Берутъ свежШ картофель, очищаютъ его отъ 

шелухи и, разрезавъ на ломти, опускаютъ на 

несколько минуть въ кипятокъ. Потомъ выни- 

маютъ ихъ изъ воды, кладутъ въ мешокъ, на 

который накладываютъ какую нибудь тяжесть,
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чтобы выжать изъ него лишнюю воду, су- 

шатъ въ печи и перемалываютъ его на мель- 

ницЬ въ муку или толкутъ въ ступкЬ. Если 

взять третью часть, напримЬръ два фунта, такой 

муки и смешать ее съ двумя третями, то есть 

четырьмя фунтами ржаной, ячменной или какой 

нибудь другой хлЬбной муки, то изъ этой смЬси 

можно испечь очень вкусный и здоровый хлЬбъ. 

Можно сдЬлать также хлЬбъ на половину изъ 

картофельной и хлЬбной муки, но онъ будетъ 

уже не такъ вкусенъ. Хл'Ьбъ, испеченный съ 

примЬсью картофельной муки, не черствЬетъ 

гораздо долЬе, чЬмъ обыкновенный.

Должно внрочемъ замЬтить, что одними кар- 

тофелемъ человЬкъ питаться не можетъ, потому 

что въ немъ слишкомъ мало питательныхъ ве- 

ществъ, если сравнить его съ хлЬбными зер­

нами, горохомъ, бобами. ЧеловЬкъ, который бу­

детъ кормиться имъ однимъ, вскорЬ ©безсилЬетъ 

II сдЬлается неспособнымъ къ работЬ. Но этому 

его должно употреблять въ пищу вмЬстЬ съ 

цругими болЬе питательными веществами, какъ 

напримЬръ мясомъ, а за неимЬшемъ его, съ 

творогомъ, молокомъ или даже ржанымъ хлЬбомъ. 

Гирохъ, бобы, чечевица также очень полезны 

для этого; два фунта котораго нибудь изъ этихъ 

стручковыхъ плодовъ также питательны, какъ 

семь фунтовъ картофеля. Есть земли, гдЬ пища 

крестьянина состоитъ единственно изъ картофеля 

и гороха или бобовъ и люди тамъ также здо­

ровы и сильны, какъ и тЬ, которыя Ьдятъ каждый 

день мясо.

Но картофель пригоденъ въ пищу не только 

человЬку, но и животнымъ. В ъ  иностранныхъ

земляхъ его употребляютъ уже съ давнихъ поръ 

въ кормъ разнаго рода домашнему скоту, ко­

торый охотно Ьстъ его.

Лош адей , при недостаткЬ другихъ кормовъ, 

можно кормить какъ сырымъ, такъ и варенымъ 

картофелемъ. Если хотятъ имъ давать сырой 

картофель, то его нужно сперва хорошенько 

обмыть въ чистой водЬ, перерЬзать каждую кар­

тофелину на двЬ или на три части и подкла­

дывать въ ясли къ сЬну, задаваемому вечеромъ 

лошадямъ. Друпе поступаютъ иначе: толкутъ 

сырой картофель въ кашицу, выжимаютъ руками, 

сушатъ и примЬшиваютъ къ нему немного го­

речавки, полыни и соли. Сушеныя картофельный 

выжимки можно также подмЬшивать въ овесъ и 

давать потомъ лошадямъ побольше воды для 

питья. Вареный или пареный картофель должно, 

пока онъ еще тепелъ, растолочь въ кашу пестомъ 

въ деревянномъ корытЬ или кадкЬ и, давъ ему 

остынуть, скармливать лошадямъ поутру, * ъ  

полдень и вечеромъ, вмЬстЬ съ дроблеными 

хлЬбными зернами или овсомъ и рЬзаною со­

ломою. Но какъ бы ни приготовлять картофель 

всегда должно соблюдать при этомъ величайшую 

опрятность,— иначе лошади будутъ Ьсть его не 

охотно и даже могутъ сдЬлаться нездоровы. Ва­

реный картофель не должно оставлять стоять 

долгое время, потому что онъ можетъ закиснуть 

и сдЬлается противенъ лошадямъ. Кормить ло­

шадей одним?, картофелемъ, сырымъ или варе­

нымъ, въ болыномъ количествЬ и безъ примЬси 

овса, рЬзаной соломы и сЬна, нездорово, потому 

что отъ такого корма у нихъ можетъ сдЬлаться 
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Быкамб, которые откармливаются на убой, 

картофель дается вареный. Лучше всего его 

смешивать съ крошеною соломою, резанымъ сЪ- 

номъ, мякиною и небольшимъ количествомъ 

дробленыхъ хлЪбныхъ зеренъ, которыхъ должно 

давать всебол^е и более, чЬмъ ближе копецъ откар- 

млнвашя. На одного быка средней величины пола­

гается ежедневно отъ пятидесяти до шестидесяти 

фунтовъ картофеля и но десяти фунтовъ сЬна, дро­

бленыхъ же зеренъ по Mtpt возможности. Опыт­

ные скотоводы говорить, что отъ каждыхъ ста фун­

товъ картофеля, скормленныхъ быку, прибав­

ляется у него три фунта мяса. И быкамъ должно 

давать вареный картофель только тогда, какъ 

онъ уже совершенно простылъ.

Дойнымб коровамб картофель скармливают!) 

сырой; но онъ только тогда нс вредить ихъ 

здоровью, если его давать нмъ осторожно, не 

слшикомь помногу за разъ и всегда вмЬстЬ съ 

другими кормами. Тогда коровы будутъ давать 

много молока> но оно бываетъ иногда бЬдно 

сливками. Чрезмерное кормлсше картофелемъ 

разслаблястъ ясслудокъ и причнняетъ поносъ; 

коровы делаются часто стельны и не редко вы- 

кидываютъ. Вирочемъ причиною этнхъ вредныхъ 

последствий только острота, находящаяся въ кар­

тофеле; но этому, чтобы отнять у него эту 

остроту, картофелины рЬжутъ на ломти или да­

вить и кладугъ на часъ въ воду, которая по- 

томъ сливается. Вымоченный такимъ образомъ 

картофель здоровее и скоп. t e n .  его охотнее, 

чЪмъ немоченый. Съ удвоенною осторожности 

должно давать его стельнымъ коровамъ и вовсе 

не кормить нмъ тЪхъ изъ нихъ, который должны

скоро отелиться. Если корову хотятъ откормить 

на убой, то картофель должно сперва варить, 

потомъ толочь въ кашу и MtiuaTb съ дробле- 

нымъ зерномъ и другими кормами. Для разно- 

o6pa3ia можно давать скоту, откармливаемому на 

убой, изредка также ctno  и солому; отъ этого 

увеличивается въ немъ охота къ ед е; при гомъ 

же сырой, сытный кормъ не такъ скоро надо- 

едаетъ ему.

Для откармливашз свиней картофель прн- 

годенъ менее, чемъ зерновой хл ебъ , потому 

что мясо ихъ выходить отъ этого хуже и сало 

бываетъ не такъ твердо. Но такъ какъ откар­

мливать ихъ однимъ зерновымъ хлебомъ было 

бы елншкомъ дорого, т о , по необходимости, 

можно давать и картофель. Вареный картофель 

для рваней здоровее сыраго и скармливается 

нмъ различнымъ образомъ. Одни смешпваютъ 

его съ дроблеными бобами или горохомъ и 

даютъ этой смЬсп немного закиснуть; д р у lie 

смешпваютъ вареный картофель съ дроблеными 

хлебными зернами, кладутъ туда немного ква- 

шенаго теста и даютъ забродить, потомъ нрн- 

бавляюгь къ этой смеси дробленыхъ бобовъ иля 

гороха и делаютъ изъ нея съ молокомъ или 

водою родъ похлебки, которую свиньи едятъ съ 

большою охотою и отъ которой ou t очень скоро 

жпреютъ. Третьи — мешаютъ картофельную муку 

съ варенымъ картофелемъ и получаютъ сытный 

j и питательный кормъ. Но какъ бы ни нриго- 

! товляли картофель, всегда должно, если хотятъ

| получить хорошо откормленных!, свиней, съ хо-
|

; рошимъ мясомъ и саломъ, переставать за nt- 

I сколько недель передъ убоемъ кормить ихъ
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картофелемъ, а давать одни только дробленый 

хлебныя зерна.

Овцамб картофель дается чаще сырой. ‘Для 

этого его режутъ на куски или давятъ п Mi- 

шаютъ съ крошеною соломою. Никогда не должно 

однакоже резать или толочь его раньше, какъ 

иередъ самымъ кормлешемъ. Овцамъ, откармли- 

ваемымъ на убой, его даютъ вместе съ репою 

или морковью, съ отрубями или зерновыми х.тЬ- 

бомъ. Такой кормъ даже лучше зеренъ. Ещ е 

охотнее станутъ овцы его есть , если ихъ кор­

мить имъ попеременно съ сЪномъ и дятлиной 

или трнлистникомъ. На взрослую овцу, если ее 

кормить бднимъ картофелемъ, полагается на день 

по пяти фунтовъ; если же ей давать при томъ 

и сено, тогда будетъ вполне достаточно трехъ 

фунтовъ картофеля и двухъ фунтовъ сена, 

или наоборотъ. Вареный картофель очень здо- 

ровъ для овецъ; но если разсчитать расходы 

на варку и на дрова, то оказывается, что та­

кой кормъ слишкомъ дорогъ.

Дворовая, птица охотно есть картофель. Если 

гусей и куръ кормить одними хлебными зернами, 

то содержаше ихъ будетъ слишкомъ убыточно. 

Картофель можно давать имъ только вареный; 

къ нему хорошо прибавлять немного пшеничных'ь 

отрубей пли дроблеиыхъ длебныхъ зеренъ, въ 

особенности овсяныхъ. Должно остерегаться да­

вать птицамъ картофель, пока онъ еще не про- 

стылъ. Такой горячШ кормъ имъ очень вреденъ 

н нричиняетъ смерть въ короткое время. Раз- 

пообраз1е въ корме полезно и щнятцо также 

и для птицъ.

Ирибавшгь къ сказанному еще несколько за-

мечанШ, который будутъ не безполезны для 

разумного хозяина.

Чтобы иметь круглый годъ картофель для 

скота, некоторые хозяева отвариваютъ въ конце 

зимы пли въ начале весны, когда о т .  чаще 

всего загниваетъ, весь предназначенный на кормъ 

картофель и потомъ зарываютъ его въ землю, 

где онъ и сохраняется до уборки свежаго. Т а - 

кимъ же образомъ можно поступать въ начале 

зимы н съ темъ картофелемъ, въ которомъ не 

предвидится надобности въ продолжены! зимы. 

Свареный и зарытый въ землю картофель со­

храняется лучше, чемъ въ погребахъ или въ 

кучахъ, где, не смотря на все предосторожно­

сти, онъ все-таки иногда загниваетъ или про- 

мерзаетъ.

Где варка картофеля обходится дорого или 

по какимъ либо причинамъ затруднительна, тамъ 

можно делать изъ него самопре.лый кормъ, ко­

торый приготовляется следующими образомъ: на 

семь съ половиною четвертей крошеной соломы 

берутъ одну четверть мелко рубленаго карто­

феля, смешиваютъ ихъ въ ящике и обливаютъ 

четырнадцатью ведрами воды. См!;сь оставляютъ 

въ ящике незакрытою до r t x i .  иоръ, пока изъ 

нея не начнетъ выходить наръ и пока она не 

разогреется до того, что картофель будетъ по­

ходить на вареный. Для этого обыкновенно 

нужно въ теплое время трое, а въ холодное 

четверо сутокъ. Этотъ самопрелый картофель 

служить отличнымъ кормомъ для скота и дается 

ему теплый.

Должно остерегаться кормить скоп, такимъ 
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тому что они содержатъ въ себе ядовитое ве­

щество. Даже винная барда, полученная при 

гон ict водки изъ пустившаго ростки картофеля, 

очень вредна для скота. Вода, въ которой ва­

рился такой картофель, также ядовита, а потому 

ее должно выливать вонъ.

Мерзлый картофель не должно выбрасывать 

какъ негодный, потому что морозъ нисколько 

не портитъ главной составной части его, крах­

мала. Есть много средствъ сделать его год- 

нымъ для употреблешя въ пищу. Если онъ 

промерзъ только немного и получилъ лишь 

слабый сладковатый вкусъ, то его достаточ­

но перелопатить и пересыпать отрубями. От­

руби действуютъ еще лучше и поправляютъ 

даже сильно замороженный картофель, если къ 

нимъ примешать немного совершенно сухой 

гашеной известки. Мерзлый картофель можно 

также просто отварить въ воде и приготовлять 

изъ него лапшу; для этого годенъ даже такой, 

который оттаялъ на открытомъ воздухе. Есть 

и еще снособъ сделать мерзлый картофель год- 

нымъ въ пищу. Для этого кладутъ его сперва 

въ холодную воду и даютъ ему оттаять, потомъ 

рЬжутъ на куски и кладутъ въ кадку, которую 

доливаютъ водою. Эту воду перем1шяютъ ежед­

невно по одному разу; но если на поверхности 

покажется бЬлая пЬиа или сделается замЪтнымъ 

кислый запахъ, то ее мЬняютъ но два раза въ 

день. Это вымачиваше продолжается две недели. 

Когда картофельная кожица совершенно унич­

тожится и картофель размякнетъ, тогда его выни- 

маютъ изъ воды, кладутъ въ мЬшки и наклады- 

ваютъ на нихъ что нибудь тяжелое, чтобы вы­

жать воду. За тЬмъ его сушатъ въ печи и ме- 

лятъ на муку, изъ которой можно приготовлять 

такой же хоронпй х.тЬбъ, какъ и изъ муки, по­

лучаемой изъ совершенно св4жаго, не попор- 

ченнаго морозомъ картофеля.

Такъ называемый больной или начинающШ 

загнивать картофель, который скотъ неохотно 

е с т ь , по причине непр1ятнаго запаха, свойствен- 

наго ему, можно сделать опять годнымъ для 

употреблешя въ кормъ скоту слЬдующимъ обра- 

зомъ: больныя картофелины должно вымыть въ 

вод'Ь и разрезать на TOHKie ломти. Нарезанный 

такимъ образомъ картофель должно насыпать въ 

кадку слоемъ въ семь вершковъ толщины, по­

сыпать на него соли и хорошенько уколотить; 

потомъ накладывается другой такой же слой кар- 

тофельныхъ ломтей и соли, снова уколачивается

и такъ далее, до тех ъ  поръ, пока кадка не бу- 
/

детъ полна. Посоленный картофель хотя и втя- 

гиваетъ въ себя воду, но остается, если его 

хранить въ погребе, совершенно свежъ и слу­

жить хорошимъ кормомъ для свиней. Когда 

хотятъимъ кормить животныхъ, то должно сперва 

насыпать въ корыто дробленыхъ хлебныхъ зе- 

ренъ, а потомъ сверху картофельныхъ ломти- 

ковъ прямо изъ кадки, подлить туда изъ нея 

также немного разсола и обварить смесь ки- 

пяткомъ.

Изъ больнаго картофеля можно приготовлять 

хоронпй кормъ также и следующимъ образомъ: 

картофель надобно сперва вымыть, перерезать 

на T O H K ie  ломтики (всего  лучше посредствомъ 

стружка, который употребляется въ некоторыхъ 

местахъ для шинковашя капусты), сложить ихъ
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въ кадку или чанъ и налить на нихъ столько 

воды, чтобы она совершено покрывала ихъ. По 

прошествш полусутокъ, воду сл'Ьдуетъ слить и 

налить свежей, которая должна оставаться до 

гёхъ  поръ, пока ломтики не размякнутъ до того, 

что ихъ легко можно будетъ раздавливать между 

пальцами. Поел!; этого ихъ нужно завернуть въ 

холстъ и выжать, что ндетъ очень легко. Вы­

жатый картофель должно посолить самою про­

стою солью, ’ употребляемою обыкновенно для 

скота, высыпать въ ямы и уколотить для того, 

чтобы онъ могъ сохраняться долгое время.

Давать больной картофель скоту, если только 

онъ будетъ его Ьсть, сырой или вареный, безъ 

всякаго приготовлешя, всегда опасно, потому 

что онъ во всякомъ случай вреденъ для здо­

ровья животныхъ. Описанные способы приго­

товлешя его виолнЬ устраняютъ эту опасность.

СРЕДСТВО П РЕД О ХРШ ТЬ ДЕРЕВО ОТЪ ГН1ЕН1Я.

Обугливаше, а также обмазываше каменно- 

угольнымъ дегтемъ, сЬрною кислотою (купорос- 

вымъ масломъ) или древеснымъ уксусомъ могутъ 

предохранять дерево отъ гшешя. Но вс4 эти сред­

ства оказываютъ дЬйств1е на короткое время, а 

иногда и совершенно не дЪйствуютъ, потому что 

мнопя почвы содержать въ c e 6 t таюя составныя 

части, которым приводятъ дерево въ гшеше, не 

смотря на всЬ предосторожности, скорее, нежели 

этого можно ожидать. По этому совЬтуютъ употреб­

лять для окраски дерева особый составъ, образую­

щей на покрытомъ имъ дерева твердую какъ камень

оболочку и нисколько не портящШся отъ д Ь й е т я  

сырости. Приготовлеше его обводится не до­

рого, потому что вещ ества, изъ которыхъ онъ 

составляется, дешевы. Составъ этотъ приготов­

ляется слЬдующнмъ образомъ: берутъ 5 0  фунтовъ 

смолы, 4 0  фунтовъ мелкоразмолотаго м4ла, 3 0 0  

фунтовъ (или въ случай надобности и менЬе) 

бЬлаго песка, 4  фунта льнянаго масла, 1 фунтъ 

мЬдиой окалины и 1 фунтъ серной кислоты 

(купороснаго масла). Смолу, м4лъ, песокъ и 

льняное масло варятъ вм1;сгЬ въ чугунномъ кот.тЬ, 

потомъ всыпаютъ туда мЬдную окалину и при- 

ливаютъ, съ осторожнОстш, не вдругъ, а самыми 

малыми количествами, серную кислоту. За т4мъ 

смЬсь хорошенько перемЬшиваютъ и обмазываютъ 

ею, пока она горяча, дерево посредствомъ кисти; 

оно высыхаетъ немедленно и затверд’Ьваетъ какъ 

камень. Средство это употребляется теперь во 

многихъ м'Ьстахъ и всегда съ успЬхомъ.

Для предохранешя отъ гшешя нижнихъ кон- 

цовъ столбовъ, вкапываемыхъ въ землю, должно 

ихъ сперва хорошенько просушить и поставить 

потомъ на нисколько дней концами въ насыщен­

ный растворъ известковой воды. Когда они по­

томъ опять совершенно иросохнутъ, ихъ обма­

зываютъ разжиженною серною кислотою и ста- 

вятъ на солнечное мЬсто для того, чтобы они опять 

хорошенько обсохли. ОбразующШся въ дерева 

отъ д М е т я  еЪрной кислоты на известь гипсъ 

превращаетъ его какъ бы въ камень и предо- 

храняетъ отъ гшешя. Концы столбовъ, приго­

товленные такимъ образомъ, держатся безъ порчи 

въ земл!» гораздо дол4е, ч4мъ обугленные.
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СПОСОБЪ ПРИГОТОВМТЬ ОЧЕНЬ ХОРОШУЮ ДРЕВЕСНУЮ 

ЗАНАЗКУ.

Древесная замазка и.Тн садовничШ варъ не­

обходимы не только при прививке деревьевъ, 

но и для замазывашя повреждешй и ранъ въ ство- 

лахъ и вЪтвяхъ. Лучшая замазка приготовляется 

следующимъ образомъ: беругь полфунта желтаго 

воска, четверть фунта смолы, четверть фунта 

густаго скипидара и столовую ложку деревяннаго 

масла. Воскъ и скипидарь осторожно растапли- 

ваютъ на красны хъ  угольяхъ; за гЬмъ ихъ 

снимаютъ съ огня и прибавляютъ смолу. Когда 

потомъ масса снова растопилась, то къ ней можно 

примешать немного толченаго сабура или полыни, 

для того, чтобы на него не летали пчелы. На- 

конецъ вылнваютъвсе въ чистую, холодную воду, 

a осЬвнйя на дно нечистоты изъ смолы остав- 

ляютъ йъ котле. Когда замазка застыла, тогда ее 

нужно хорошенько перемять и скатать изъ нея 

палки. Если хотятъ употреблять ее въ суровую 

холодную погоду, то къ ней нужно примешать 

немного бараньяго сала или не просоленаго 

коровьяго масла для того, чтобы сделать ее 

более гибкою; если же ее намереваются упо­

требить въ дело въ теплую погоду, то въ та- 

комъ случае надобно къ ней прибавить немного

смолы, отъ чего она сделается тверже. Впрочемъ 

ее можно употреблять въ жарше летш е дни и 

безъ этого; стоить только держать при себе 

кусокъ ветчинной кожи и помазывать ею почаще 

пальцы.

СРЕДСТВО СБЕРЕГАТЬ ОВОЩИ.

Овощи зарываются обыкновенно для сохра­

н ен а  въ песокъ, насыпанный на полу не слиш- 

комъ сыраго погреба. Различные роды капусты 

можно очень долго сохранять въ свежемъ виде 

следующимъ образомъ: растешя срезаютъ на 

грядахъ такимъ образомъ, чтобы у нихъ оставался 

стебель или кочерыжка длиною въ одинъ вершокъ. 

Эту кочерыжку выдалбливаютъ внутри буравомъ 

или какнмъ нибудь другимъ инструментомъ на 

полвершка глубины, не повреждая коры. При­

готовленным такимъ образомъ растешя ве­

шаются на снуркахъ въ прохладномъ месте, 

выдолбленннымъ отверсНемъ на вер хъ , которое 

наполняется каждое утро свежею водою. Обык­

новенная броколи (спаржевая капуста), цветная 

капуста и друпя сохраняются такимъ образомъ 

свежими очень долго.
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