
#

#

ш

W

ш

ЧЙ*

#щ
$
ф
й
»
2Й

&

О П И С А Н 1 Е

к у х о н н о й  п е ч и ,

у с т р о е н н о й

Г. Д’ Ар с е т  о мъ такт», ч то  можно при
готовлять въ ней всяшя кушанья, не 
будучи обезпокоиваему ни парами, ни 
дымомъ, ниже какиэгь либо запахоэгь.

П е р е в е д е н о

съ Францу зека го вхпораго издашя и напечатано 
иждиветемъ ИМПЕРАТОРСКАГО Вольнаго Э к о  

ноыическаго О бщ ества.

С А Н К Т П Е Р Б У Р Г Ъ ,  

1 8  2 8 .

««И

№ .

Ь-

*
*

т
ш

$

т

4



О II И С A H I Е

К У Х О Н Н О Й  П Е Ч И ,

У С Т Р О Е Н Н О Й

Г. Д’ А р с е т о м ъ  так ъ , ч т о  можно приго

товл я ть въ ней всяк1я кушанья, не будучи 

обезиокоиваему ни парами, ни дымомъ, ниже 

какимъ либо запахомъ.

П е р е в е д е н о

съ Французскаго втораго издатя и напечатано 

иждивешемъ И М ПЕРАТОРСКАГО Вольнаго Эко- 

номическаго Общества.

С А Н К Т П Е Т Е Р Б У Р Г Ъ ,

В Ъ  Т И П О Г Р А Ф 1 И  М Е Д И Ц И Н С К А Г О  Д Е П А Р Т А М Е Н Т А  

М И Н И С Т Е Р С Т В А  В Н У Т Р Е Н Н И Х Ъ  Д Ь Л Ъ .

I 8  а  8  г о д а .



П Е Ч А Т А Т Ь  П О З В О Л Я Е Т С Я

С. П етер б ур га  1838 года

_______  Ценсоръ Амксащ ръ Красовсйн.

s Вшпри Сваям 1



О п и с а н и е  к у п о н н о й  п е ч и ,  у с т р о е н н о й  Г»  

Д ’ А р с е т о м ъ  т а к ъ ,  ч т о  м о ж н о  П Р И Г О Т О - '  

В Л Я Т Ь  В Ъ Н Е Й  в  с  я  К I  я  к у ш а н ь я ,  н е  б у д у ч и

О Б Е З П О К О И В А Е М У  НИ П А Р А М И ,  НИ Д Ы М О М Ъ  НИ

Ж Е  К А  К И М Ъ Л И Б О  З А П А Х О М  ъ  * ) ;  соч. Г. Д’

А р с е т а .

Когда, въ 1 8 1 8 году, я былъ соискапгелемъ награ* 

ды назначенной Г. Раврю, я зналъ у ж е, изслЪдывая 

BAiflHie разныхъ искусптвъ и ремеслъ на здоровье ра- 

бопхающихъ и занимаясь оздоровлешемъ (assainisse- 

ment) золошильныхъ м астер ски хъ , чпто нездоровоспгь 

нашихъ кухонь бываешь причиною весьма ч а с т о  и, 

м о ж етъ  б ы т ь , важнЪйшихъ припадковъ, нежели ка* 

кимъ подвергаю тся золотильщ ики въ худо усптроен- 

ныхъ масш ерскихъ, и давно думалъ объ отвращ ен ш  

сего н еуд о бства, к отор ое о т я г ч а е т ъ  с т о л ь  многихъ 

людей обоего пола. Въ самомъ дЪлЪ, всЪмъ извЪстно> 

ч т о  не одни повары и поварихи подвержены оному, 

но ч т о  въ ком натахъ, гдЪ кухонная т р у б а  тянептъ 

худо, или не т а к ъ  сильно какъ д р уп я  ближшя тру-* 

б ы , убш ствен н ы е газы и непр1ятной запахъ раз-*

Description d ’ un  fourneau de cuisine etc ; par M . D ’ Arcet, * edi» 
tion, P arb ) i8a8 .
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п р о стр а н я ю тся  въ другчя комнапгы и вр ед я тъ  гпа- 

кимъ образомъ здоровью и покою всего сЪмейсптаа.

Г. Пелиго, членъ Коммиссш  управляющей Париж

скими госпиталям и, имЪя надобность у стр о и ш ь к у

хню въ т а к о й  комнатЪ, гдЪ ее не было, со в ето в а л 

ся  по сем у п р ед м ету  со мною и вы строи лъ оную 

по плану мною ему предложенному. 11о т о м ъ  онъ 

имЬлъ случай с т р о и т ь  и д р уп я  здоровыя кухни. Я  

т а к ж е  построилъ ихъ довольно большое число, и бу

дучи весьма доволенъ своею си стем о ю  у с т р о й с т в а  

ихъ, к о то р ая  два уж е года н аход и тся  и у  меня въ 

домЪ, вздумалъ, ч т о  полезно было бы и зд ать  описа- 

H ie  так о во й  здоровой кухни и познакомить съ симъ 

родомъ поспгроешя а р х и т е к т о р о в ъ , дабы так и м ъ  

образомъ всЪ могли пользоваться выгодами онаго.

Н ездоровость кухонь зави си тъ  о т ъ  двухъ причинъ: 

первая состош п ъ  въ обыкновеши с т р о и т ь  печи ихъ 

не подъ навЪсомъ ведущимь въ т р у б у , о т ъ  чего 

паръ углей и другихъ в ещ еств ъ  м о ж етъ  свободно 

р а зп р о стр а н я ться  по комнатЪ; в т о р а я  сосшоипгъ въ 

сл а б о сти  пгечешя воздуха по тр уб а м ъ , или въ то м ъ  

ч т о  т р у б ы  слабо т я н у т ъ ,  ч т о  произходитъ, или въ 

слЪдствхе дурнаго отнош еш я между отвер сти ям и  на- 

вЪсовъ т р у б ъ  и емкосппю ихъ ходовъ, или о т ъ  т о г о , 

ч т о  въ т р у б а х ъ  произходитъ низходяицее т е ч е т е ,  

производимое или сильнымъ возходящимъ течеш ем ъ 

воздуха въ ближайшей другой т р у б ъ , или возхожде- 

шемъ слоя н агр й таго воздуха вдоль ближней стЗш ы  

о т к р ы т о й  къ полудню, воздуха котор ой  у н о си т ь  съ 

собою кухонный воздухъ, возходя и проходя б ы ст р о  

предъ окнами или дверями кухни.

И такъ , ч т о б ы  сдЪ лать кухни здоровыми, довольно



только с т р о и т ь  печи ихъ подъ тр уб н ы м и  навЪсами 

и разполагать т а к ъ , ч т о б ы  можно было по про

изволу, во всякое время, производить надлежащее 

т е ч е т е  воздуха и увели чи вать ск о р о сть  сего т е ч е -  

шя см о тр я  по нуждЪ. Описаше здоровой кухонной 

печи, которой  п р и л агается  здЪсь изображеш е, по

кажеш ь легко всЪ с р е д ст в а  употребленны я для до- 

сптажешя сей цЪли.

Изображеше сей печи н аход и тся  на т а б л и ц е  X IX . 

Фигура I представляеш ь общш планъ кухни: а, сое- 

динеше всЪхъ печей подъ навЪсомь т р у б ы ; Ь, пиро

жная печка, коей дымъ вы хо д и ть подъ общш навесь; 

с, помойный ящикъ (evier); d, кухонной сто л ь ; е, де

ревянной с т у л ъ  или невысокой о т р у б о к ь  т о л с т а г о  

ст о л б а , для разрубаш я говядины и проч.; /, водоемъ; 

g , буФ етъ  или посудной гчкаФъ; h, h, двери въ кухню 

и погребъ; j j ,  окна; k, печь, въ к о то р ую  вмазанъ ко- 

т е л ъ  нагрЪвающ1й воду для Баннъ, для с т и р к и  и ва- 

реш я въ большомъ к о л и ч естве  овощей, или парами 

или въ кипящей воде и проч. С1я печь имЪ етъ ж е

лезную  т р у б у  I, к о то р а я  о т в о д и т ь  дымъ въ общ ую 

т р у б у  и м о ж етъ  с л у ж и т ь  къ возбуждеш ю въ ней 

теч еш я . тп, в ер тел ъ  помещенный надъ котлом ъ k. 

Сей вер тел ъ  м о ж етъ  со о б щ ать  д в и ж е те  ж елезному 

п р у т у  или п р о сто м у в е р т е л у  помещенному, предъ 

каминомъ А  ( ф и г .  2 и 3), и желЬзнымъ вертелам ъ 

находящимся передъ печурками для ж аркаго ВВ ( ф и г .

2) 3 и 4 ). Теперь мы при ступ и м ъ къ разсмопгрЪшю 

подробностей, для лучш аго обьяснешя спгроешя т о й  

ч а ст и , к о то р а я  на предыдущемъ планЬ показана подъ 
буквою а.

Фигура 2 представляешь общш планъ кухонной
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печи, устроен ной  подъ навЪсомъ т р у б ы , к о то р а я  

не планЬ ф и г ,  I означена буквою С, ш е с т ь  пе

чей различной величины; D , длинная, 1ечка для ры- 

бнаго противня. Величину ея можно ум ен ьш и ть по 

произволу, положивъ поперегъ или кусокъ кирпича, 

или чугунную п л и т к у , обрезанную т а к ъ , ч т о б ы  она 

могла сл у ж и т ь  разгородкою и р азд ел я ть  длинную 

печку на двЪ меньшихъ печки. Въ Е, F , G видны; 

планъ и два профиля ж естя н ы х ъ  крышекъ Е ( ф и г .

3), кои с л у ж а т ъ  для закрывашя пепельниковъ печей 

С и D ( ф и г  2). Сш пепельники можно закр ы вать 

ещ е легче, снабдивъ о твер сп п я  ихъ задвижками, какъ 

видно въ Н. 1,1,1,1, п р ед ста в л я ю тъ  планы крышекъ, 

служащ ихъ для здкрывашя по произвол^ печей С и 

D: профили ихъ видны въ J,J,J. Когда крышки сги 

наклады ваю тся на к а н Ф о р к и ,  т о г д а  верьхъ всей пе

чи д Ь л ается  ровною плоскосппю и м о ж етъ  сл у ж и т ь  

столом ъ; можно на сш  крышки с т а в и т ь  блюда, да

бы со д е р ж ать  ихъ теп л ы м и  и проч. Накладывая сш  

крыш ки и запирая въ т о ж е  время пепельники кры

шками Е, или задвижками Н, можно легко г а с и т ь  

въ печахъ огонь, ч т о  т а к ж е  д о с т а в л я е т -i. не малое 

у д о б ство . Въ К ,К ,К  видны планы р Ъ ш етокъ , кои 

в с т а в л я ю т с я  въ печи С и D. Можно им Ъ ть нисколь

ко перемЪнъ так о вы хъ  рЪ ш етокъ, съ большими или 

меньшими отверспйям и. У п о тр ебл я я  ихъ, можно со- 

ж и г а т ь  болЬе или менЪе угля въ каждой печи, смо

т р я  по приготовленда, какое въ оной производится, 

ч т о  д о ст а в л я е т ъ  не малую пользу въ отнош енш  къ 

сбереж еш ю  горючаго м а т е р 1ала. Въ L видны двЪ т а 

ковыхъ рЪ ш етки , кои у п о т р е б л я ю т с я  вь моей ку- 

хнЪ для разныхъ приготовленш , изъ к о то р ы хь одн$
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т р е б у ю т *  мало, а  д р у п е  много огн я. В,В (фиг. а)

означаю тъ горизонтальное сЪчеше двухъ печурокъ 

(coquilles) для ж аркаго. ОнЪ видны спереди подъ 

т Ь м и  же'; буквами въ ФигурЪ 3, а вертикальное c t -  

чеше ихъ означено точечны м и лишями въ В, на ф и -  

гурЪ 4. М ( ф и г .  з) чугунная п л и та , покрыва

ющая п р о с т р а н ст в а  въ котором ъ обр ащ ается  дымъ 

печи N ( ф и г .  3), прежде входа чрезъ ж елезную  т р у 

б у  Р въ общую т р у б у . Когда у п о тр е б л я ю тъ  ciro 

печь, т о  п л и т а  д е л а е т с я  с т о л ь  горячею, ч т о  мо

жно нагрЪвапгь на ней воду и с т а в и т ь  блюда съ ку- 

шаньемъ, дабы со д е р ж а ть  ихъ горячими и проч. Ко

гда ж е въ ней нЪ тъ огня, т о  п л и т а  м о ж етъ  слу

ж и т ь  в м е с т о  сто л а . Ниже, при разсмотрЪ нш  с т р о -  

еш я сей печи, объ ясн и тся  разположеше ходовъ при 

крываемыхъ сею чугунною плитою . Q  ( ф и г .  2) планъ 

суповой печи (potager) Гареля, вставляем ой  въ кир- 

пичныя стЪ н ы  *). Р ( ф и г .  а) ж елезная т р у б а  о п т  

горнила служ ащ аго для нагрЪвашя печи N  ( ф и г .  3, 

6 и 7)  и чугунной п л и ты  М ( ф и г .  2, 6 и  7). R 

( ф и г .  2), т р у б а  о т ъ  суповой печи Гареля. L, т р у б а  

ошъ печи к о т л а  k ( ф и г .  i ) .  А  ( ф и г .  а )  пром еж утокъ 

или каминъ между возвышенными ч астя м и  М и С 

печи. Полъ сей ч а с т и  подъ тр убн ы м ъ  навЬсомъ на

х о д и т ся  вровень съ поломъ кухни; на немъ можно 

по произволу разводи ть огонь какъ на пррстом ъ оча- 

гЪ подъ таганом ъ, иди въ камин’Ь, для цагр"Ьвашя ку

хни въ зимнее время и для другихъ п о тр е б н о сте й . 

Сей каминъ дЬ л ается  довольно тЪ сны мъ, т а к ъ  ч т о 

бы  можно было повы сить въ немъ то л ьк о  обы сно

*)  Печь и д  продавшая »ь НлрижЪ съ опнсаш енъ у  саиаго иаобрЬ» 
тгш влд (rue de 1’ АгЪге—sec, N . 60).
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венной когпелокъ, или п о с т а в и т ь , въ случай нужды, 

вер тел ъ  и проч. Когдд не хогпяпгъ у п о т р е б л я т ь  сеи 

печи, т о  в е р ь х ъ  ея закры ваю тъ т о л с т ы м ъ  лисгпомъ 

ж елеза п р о п о р ц и о н а л ь н о й  величины, кладя оной на 

двухъ ж е л Ъ з н ы х ъ  полосахъ, кои означены въ 72,72 ( ф и г . 

2, 3 и 4). Сей железной лиспгъ можно т а к ж е  к л а ст ь  

на желЪзныя полосы р,р ( ф и ц  3 и 4), находящ1яся 

на половине в ы со т ы  печи. Такимъ образомъ можно 

дЪлагпь горнило камина А  на т р е х ъ  различныхъ вы

с о т а х ! ,  с м о тр я  по т о м у  ч т о  х о т я т ъ  въ немъ де

л а т ь . Мы приведемъ нисколько примЬровъ, ч т о б ы  

лучш е объясни ть показанное т е п е р ь  разположеше. 

Огонь надобно р азводи ть на поду, когда х о т я т ъ  на

г р е в а т ь  воду или в а р и т ь  овощи въ к о т л е , к отор ой  

в е ш а е т с я  на крю чке Т  ( ф и г . 3), т а к ж е  когда хо

т я т ъ  ж а р и т ь  мясо, не у п о тр еб л я я  печурокъ В,В, о 

коихъ б у д е тъ  говорено ниже, или когда х о т я т ъ  на

г р е в а т ь  кухню  чрезъ сож и гаш е дровъ и проч. Надо

бно к л а ст ь  железной л и с т ъ  на полосы р ,р , въ поло

вине в ы с о т ы  ка'мина А , когда х о т я т ъ  в а р и т ь  зе

лень или овощи, не у п о тр еб л я я  суповой печи Q, 

или ж а р и т ь  ч т о  либо на сковороде и проч. Поваръ 

удобно р а б о т а е т ъ  на сей  в ы с о т е , не сгибаясь и не 

уто м л я я сь  ни мало. На конецъ, железной л и с тъ  на

добно к л а ст ь  на верьхъ п р о м еж утк а  А , или на по

лосы п,п ( ф и г . 2, 3 и  4), когда м е с т о  cie не упо

т р е б л я е т с я  въ виде печи, или когда х о т я т ъ  въ 

немъ п р и го то в л я ть  т а ш  куш анья, кои изпускаюпгь 

обыкновенно много дыму и дурнаго запаха, каково 

на примеръ жаренье к о т л е т о в ъ  и ры бы , нагреваш е 

пли токъ для глаженья и проч. Когда cie д ел аю тъ  

на железномъ л и с т е ,  положенномъ вровень съ ча-
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сшями С и М ( ф и г .  2)  печи, и закрываюгпъ надле- 

жащимъ образомъ занавесы U ,U  ( ф и г .  3 и 4 ), т о  

произходитъ ускори тельн ое возходящее въ т р у б у  

т е ч е т е  воздуха, к отор ое увлекаепгъ в с е  вредные га

зы и п р е п я т ст в у е ш ь  дурному запаху р азпростра- 

няш ься въ кухне, а иаъ оной по другимъ комнатамъ. 

Кладя так и м ъ  образомъ железной л и с т ъ  вровень сь  

ч а стя м и  С и М ( ф и г .  а) печи, можно у ск о р я т ь  и 

въ ней возходящее т е ч е т е  воздуха; по сем у, въ за- 

т р уд н и тел ьн ы хъ  случаяхъ, надобно у п о т р е б л я т ь  т а 

ковое разположеше. Можно даже р азводи ть огонь на 

полу камина А , не снимая положеннаго на верьхъ 

его желЪзнаго л и с т а , а выдвигая его то л ьк о  не 

много впередъ, ч т о б ы  дымъ могъ проходи ть между 

заднимъ краемъ его и с т е н о ю  въ т р у б у ,  не выходя 

въ ком н ату.

Изъ сего видно, ч т о  поваръ м о ж е тъ  съ большою 

пользою у п о т р е б л я т ь  небольшой каминъ А  и ч т о  

для сего надобно то л ьк о  п ер ем ещ ать разумно ж е

лезной л и стъ ; ибо cie одно д а е т ъ  способъ р азводи ть 

огонь на нужной в ы с о т е  и р а б о т а т ь  безъ з а т р у -  

днешя где надобно.

Фигура 3 представляеш ь кухонную печь спереди. 

В,В, две печурки для жаркаго, передъ которы м ^  мо

жно обр ащ ать вер тел ъ , или посредсшвомъ руки, или 

пом ощ и  обыкновеннаго для него механизма. Р , т р у 

ба печи N , въ которой  т е ч е т е  воздуха у п р ав л я ет

ся  или посредсшвомъ ключа, или помощпо обыкно

веннаго клапана. R, малая т р у б а  суповой печи. Ключь 

с л у ж и т ь  для уменьшешя въ оной по произволу ско

р о с т и  т е ч е ш я  возходящаго воздуха, чшобы не раз

водишь слишкомъ большаго огня подъ котл ом ъ , ко-
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шорой с т а в и т с я  въ с ш  ночь; Горячщ воздухъ, вы» 

ходя изъ т р у б ъ  Р и R въ общ ую т р у б у ,  возбужда

еш ь вь сей последней т а к ж е  т е ч е т е  возуха. А , видъ 

спереди п р о м еж утк а или камина, о которомъ гово- 

рено выше и въ которомъ можно по произвозу раз

в о д и ть  огонь на т р е х ъ  различныхъ вы сотахъ : на по

лу кухни, на железномъ л и стЪ , положенномъ на по

лосы р,р, или на т о м ъ  ж е л и с т е  положенномъ на 

полосы п и п, вровень съ верьхомъ печи. Здесь ви- 

денъ крючекъ Т  и чугунная п л и та , к о то р ая, будучи 

поставлен а вертикально проти въ  капитальной с т е 

ны, со ставл яеш ь подъ или дно сего камина. Крючекъ Т  

о с т а е т с я  на своемъ м е с т е  и приклады вается $ъ 

с т е н е ,  когда железной л и с т ъ  к л ад етсд  на полосах 

п и п. N , дверца печи; горнило сей печи н аход и тся  

въ V , а пепельникь въ X. Мы возврати м ся къ с т р о -  

ешю ея, описывая ф и г .  5, 6  и 7 . S, дверцы горнила 

и пепельника суповой печи Гареля, которой  п л а т, 

показанъ въ Q , въ ф и г .  а, а разрезу въ Q , въ ф и г .  6 .  

U , U , занавесы , кои м о гу т ъ  с л у ж и т ь  по произволу 

для закрывашя всего или ч а с т и  о тв е р сти я , находя- 

щ агося между нижнимъ краемь тр уб н а го  навеса и 

верьхш ш ъ краемъ кухонной печи. С ш -т о  занавесы 

с л у ж а т ъ , щакъ с к а з а т ь , рулемъ т'ли правиломъ сей 

с и с т е м е  у с т р о й с т в а :  чемъ болЬе они сдв и гаю тся , 

т е м ъ  возходящее me4CHie воздуха д е л а е т с я  въ т р у 

б е  б ы с т р е е  и шЪмъ м енее вредные газы и непр1ят- 

ной запахъ м о гу тъ  разпросш ранчться по кухнЬ *).

*) М ож но прои зводить ою  ж е  дЬйошне, у п о т р е б л я я  для ум ень
шения, по произволу, передняго о т в е р а т я  кухонной  т р у б ы , или 
рамы со стеклам и , движущ аяся сверьху впилъ и снизу вверьхъ, 
#ли ланавЬсь повЬшенный въ видЬ ш ш ори  и м о гу щ т  с п у с к а ш ^ л
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Тщ ательн ы й  гговаръ долженъ у п о т р е б л я т ь  сш  зана

весы  для установлеш я подъ навЪсомъ т р у б ы  нужна- 

Го т е ч еш я  воздуха, ни мало ни с т е с н я я  себя. Мы 

возвратим ся къ сем у п р ед м ету, говоря о предостпо- 

р ож н остяхь, кои надобно приним ать, ч т о б ы  полу

ч и т ь  о т ъ  сего прибора, всю возможную пользу.

Нижшй конецъ занавЪсовъ н а т я г и в а е т ся , чрезь 

привеш иваш е на кайме его нЪсколькихъ свинцовыхь 

пуль, ч то б ы  т е ч е т е  воздуха не увлекало его на 

верьхъ печи къ т р у б е ,  где оиъ м о ж етъ  у п а с т ь  въ 

какую нибудь ж и д к о сть и даже з а го р е т ь ся  *). Ко

гда печь не у п о т р е б л я е т ся , т о  занавесы сдви гаю т

ся плотно. Такимъ образомъ лЪшомъ избЪ гаю тъ на- 

греваш  я кухни и д аю тъ  ей видъ т а к о го  порядка и 

о п р я тн о ст и , какихъ безъ сего никогда и м е т ь  нельзя.

Т , крючекъ съ зубцами, на кохпоромъ в е ш а е т с я  

надъ огнемъ котелъ. Крючекъ сей м о ж етъ  всегда о- 

с т а в а т ь с я  на своемь м е с т е ,  ибо онь приклады вается 

къ с т е н е ,  когда железной л и с т ъ  к л а д ется  на поло

сы , л,п. У , м е с т о  для углей и дровъ. а, кочерга для 

выгребашя горящнхъ углей изъ печей; Ь, л оп атк а, 

для подкладывашя и вынимашя углей.

и подним аться но произволу. Я  у н о т р еб л я л ъ  и т о п и  и другой 
изъ сихъ сиособовъ для оздоровлеш я золошиленъ. Г. П елаго мно
го разъ у н о т р еб л я л ъ  подвижныя рамы со стеклам и . ВсЬ cin 
различные способы хорош и, но я предпочитаю  у п о тр еб л еш в  
просшыхъ занавЬсовъ, движ ущ ихся помощ1ю колеи.ь вдоль дере- 
ьяпныхь или ж елЬзны хь пало чек ь; у п о т р е б л я я  цхъ, обыкновен
но менЪе и здерж ивается  денегь на ycm ^oeiiie прибора и можно» 
ум еньш ать omr.epcmie ведущ ее къ  т р у б Ь , м о ж ет ъ  б ы т ь , л у ч и т  
нежели другими средствам и.
М ож но легко  дЬ лать т а к о в ы е  занавЪсы несгараемыми чрезы 
иогруж еш е ихъ  въ надлежащ!» соляной разтворъ . Бпрочемъ, до- 
селЬ никакой ие всш^Ъчалось въ употреблении нхъ neiipUm-» 
нослш.
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Ф игура 4 изображаешь вертикальной разрезъ пе

чи по линш а Ъ плана ф и г . а .  Сей разрЬзъ п р ед ста- 

вленъ съ то ч к и  С сей Фигуры. В, означенное т о ч к а 

ми сЪчеше печурки для жаркаго В ( ф и г . 3). СЪчеше 

сей ч а ст и  означено точкам и  по т о м у , ч т о  оно не 

должно б ы т ь  видно въ семь разрезе; оно введено въ 

изображеше тол ько для показашя Формы печурки. Р, 

ж елезная т р у б а  печи N ( ф и г . 3); R , железная т р у 

ба о т ъ  суповой печи Гареля; А , небольшой каминъ 

или промежуток!». U , занавЪсъ служащей для закры- 

вашя о твер сп п я  ведущаго подъ навЬсъ т р у б ы ; здесь 

виденъ нижнш край навеса, къ к отор ом у привеш и

в а е т с я  занавесь, р, п, ж елезныя полосы, на к о то р ы я  

кл ад ется  по произволу т о л с т о й  ж елезяой л и с тъ , 

о коемъ было у ж е говорено при описанш ф и г . 2 

и 3. Z, окно, служ ащ ее для освещ еш я в н утр ен н о сти  

т р у б ы  и печи. О, клапанъ или Ф орточка, служ ащ ая 

для запирашя по произволу верха общей т р у б ы , по

выше т р е х ъ  ж елезныхъ т р у б ъ  Р, R  ( ф и г . i  и  э ) .  

и L ( ф и г . i  и г ) .  Закрывая зимою сей клапанъ, ко

гда весь огонь въ различныхъ печкахъ погашенъ, за- 

с т а в л я ю т ъ  т е п л о т у ,  скопленную въ с т е н а х ъ  кухон

ной печи, р а зп р о стр а н я ться  покухне и н агр ев ать  ее.

Ф игура 5, 6 и 7  п редставляеш ь подробности с т р о -  

еш я печи N. Фиг. 5 изображаеш ь планъ ходовъ дыма 

подъ чугунною пли тою  М ( ф и г . 2), прежде д ости ж еш я 

ж елезной т р у б ы  Р. Дымъ сей , нагревш и верьхъ и низъ 

печи, п р оходи ть подъ п л и т у  чрезъ неровныя въ по

перечнике отвер сп п я  а,Ь,с, кои с л у ж а т ъ  для разпре- 

делеш я его ровнымъ образомъ по верьху печи; далее 

онъ р а зд ел я ется  на две ч а с т и  и идешь по д в у м ъ  не 

одинаковой ширины каналамъ d u e ,  кои разпредЪля-



ютпъ его ровно подь чугунною пли тою  М ( ф и г . 2); 

на конецъ онъ вход и тъ  въ каналъ /  и выходипгъ чрезт» 

него въ желЪзную т р у б у  Р ( ф и г . 2, 3, 4  и  5).

Ф игура 6 изображаешь вертикальной разрЪзъ т о й  

ж е печи по линш cd плана ф и г .  ч . Q , разрЪзъ супо

вой печи. М, е, b, d, разрЪзъ чугунной п л и ты  и за- 

крываемыхъ ею ходовъ дыма. N , разрЪзъ желЪзной 

печи. С1Я печь с т а в и т с я  на чугунную п л и т у  т а к о й  

ж е длины и ширины, поддерживаемую железными 

брусками. Печь cix  вы клады вается по поду кирпи

чами, толщ иною  въ полтора дюйма, кои с л у ж а т ъ  

для уравнеш я ж ара ея. g , горнило или очагъ печи; 

г, пепельникъ сего горнила.

Ф игура 7  представляеш ь вертикальны й разрЬзъ 

печи по лиши е, /  плана ф и г . 2. а, Ь, с, разрЪзы не

ровных!. отверспй й , чрезъ кои дымъ пр оход и ть изъ 

подъ печи подъ чугунную п л и т у  М. N , разрЪзъ печи 

изъ лиспговаго желЪза: въ s ( ф . 6) дЪ лается вь ней ма

ленькая дирочка, служ ащ ая для произведешя въ печи 

легкаго т е ч е ш я  воздуха, нужнаго для хорошаго жа- 

реш я мяса и для сообщешя ему цвЪгпа и запаха 

мяса жаренаго передъ огнемъ; g , горнило печи; г, пе

пельникъ сего горнила.

Фиг. 8  представляеш ь въ проФИлЪ к о ф с й н и к ь , слу- 

ж ащ ш  вмЪсшЪ дверцою для суповой печи Гареля. 

Сей маленькой приборъ весьма удобенъ; но онъ дол- 

женъ бышь медной, а не ж естя н ой ; безъ сей пре

д о сто р о ж н о сти , онъ легко разпаи вается  и ч а с т о  

дЪ лается негоднымъ къ употреблеш ю . И звестн о , 

какъ сей коФейникъ с т а в я т ъ  в м Ь сто  дверцы въ с у 

повую печь; так и м ъ  образомъ можно и м Ь ть весь 

день коФейникъ наполненный готовою  кипящею водою.

i3
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Фиг. 9 и зо б р аж аете  въ плане и профиле irionrb 

же п р и б о р ъ  въ большемъ нисколько размере.
Фиг. ю  изображаешь перспективной видъ верьха 

т р у б ы  кухонной печи. Т р уба Ыя непременно дол

жна и м ^ ть сколь возможно большую величину; въ 

ней не должно з а т р у д н я т ь  выхода дыма; по сем у 

на верьху так о во й  т р у б ы  не должно с т а в и т ь  обы- 

кновенныхъ железныхъ шапокъ, а покры вать то л ьк о  

сей  верьхъ маленькою железною кровлею, какъ ви

дно въ сей Ф игуре, о став л я я  свободнымъ все о т в е р - 

cm ie т р у б ы , какое она и м е т ь  м о ж е тъ ; при пгако- 

вомъ разположенш, дождь не м о ж етъ  поп адать въ 

т р у б у  и з а т р у д н я т ь  р а б о т у  повара.

Фиг. 1 1 и зображ аетъ перспективной видъ «сей ку-
I

хонной печи, въ котором ъ легко у з н а т ь  можно в се  

описанныя выш е ч а с т и  ея.

Описавши таки м ъ образомъ изображешя всехъ  ча

с т е й  кухонной печи со всем и нужными подробно

с т я м и , намъ о с т а е т с я  то л ьк о  п о к азать  пр ед осто

р ож н ости , кои надлеж итъ у п о т р е б л я т ь , ч то б ы  по

л у ч а т ь  о т ъ  сей с и сте м ы  п остр оеш я в с е  выгоды. 

В о т ъ  наставлеш е, котор ое я почи таю  нужнымъ при

совок уп и ть здесь для облегчения поварамъ уп о тр е - 

б л е т я  печей сего рода*

Новаръ, в став ш и , начинаешь обыкновенно разво

д и т ь  огонь. Онъ долженъ за ж и га ть  его сперва или 

на полу камина А , или на железномъ л и с т е , лежа- 

гцемъ поверьхъ сего камина на полосахъ и, п, ч т о  

ещ е лучше. Во всехъ случаяхъ, ежели онъ зам ети ш ь, 

ч т о  каминъ д ы м и ть, т о  онъ долженъ п р е к р а т и т ь  

c ie  н еудобство, отк р ы въ  Ф орточку, к о то р а я  должна



быгпь въ одноадъ изъ кухонныхъ оконъ, или въ ка4 

комъ нибудь другомъ M icrob т о й  ж е ком н аты , пре

им ущ ественно ж е къ сев ер у  или в о сто к у . Въ т о  ж е 

время, онъ д о л ж е н ъ  сдв и н уть занавесы съ правой и левой 

сто р о н ы  камина А , ч т о б ы  уменьшишь сколько воз

можно omBepcmie сего камина; въ крайнемъ случае, онъ 

м о ж етъ  для т о г о  р а зв е ст и  несколько огня подъ ко- 

тлом ъ  к ( ф и г .  i ) ,  въ суповой печи Q. ( ф и г .  2) или 

подъ печью N  ( ф и г .  3).

Очевидно, ч т о  горячш воздухъ, приносимый т р у 

бами L, Р и R  изъ сихъ т р е х ъ  печей въ верьхнюю 

ч а с т ь  навЪса главной или общей т р у б ы , б уд етъ  раз- 

ш и р я т ь  въ ней воздухъ и произведешь возходящее 

т е ч е т е  онаго тЪ м ъ сильнейшее, чемъ omBepcmie ка

мина б уд етъ  более съужено занавесами и чЪмъ ®ор- 

т о « к а  б у д е тъ  более в п у с к а т ь  въ кухню воздуха. 

Надлежащее уп отребл еш е сихъ ср ед ств ъ  будеш ь д е

л а т ь  всегда т р у б у  здоровою и в о з п р е п я т с т в у е т ъ  

в о з в р а т у  в н у т р ь  кухни всякаго дурнаго запаха и 

всякаго вреднаго газа.

Какъ скоро произведено въ т р у б е  надлежащее воз- 

ходящ ее т е ч е т е ,  т о  поваръ б у д е тъ  р а б о т а т ь  у  

печи своей, не боясь ни запаха ни ж ар у, которой  

несносно безпокоитъ въ обыкновенныхъ кухняхъ, осо

бенно при изготовленш  большихъ обедовъ; голова 

его не б у д е тъ  б о л е ть , и вообще ни онъ, ни друше 

люди входящхе въ кухню нисколько не б у д у т ъ  обез- 

покоиваемы ни жаромъ, ни дымомъ, ни запахомъ. Чемъ 

более б уд етъ  н а г р е т а  в н утр е н н о сть  т р у б ы , т е м ь  

сильнее будешь т е ч е т е ,  и тЪ м ъ болЪе можно раз- 
к р ы в ать  занавесы .

Поваръ долженъ Сколь возможно менЬе о т к р ы в а т ь
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окна и о т в о р я т ь  двери кухни; следственн о о т .  дол

женъ о т к а з а т ь с я  о т ъ  обыкновешя необходимаго въ 
просшыхъ кухняхь, въ кеи надобно всегда в п уск а ть  

много воздуха, ч то б ы  вредные газы и пары, по нимь 

разпространяюищ еся, не очен^ сильно действовали. 

При моей си стем Ъ  п остр оеш я, me4eHie воздуха пра

вильно; въ кухкЪ не бы в аетъ  никакихъ паровъ ни 

дыму; свЬж ш  воздухъ, доставляем ы й Ф орточкою 'и 

щелями окошекъ и дверей, проходи ть безпрерывно 

по кухне и д о ста то ч ен ъ  для поддержашя т е ч е т я  

въ т р у б у ;  о тк р ы вая  окна или двери, можно изпор- 

т и т ь  скорее т е ч е т е  воздуха и п о т е р я т ь  т е  вы

годы, кои м о ж етъ  д о с т а в л я т ь  т р у б а  т а к о го  вида, 

когда ею хорошо управляю тъ. Впрочемъ, попарь самъ 

уви д и тъ  скоро, ч т о  ем у сего д е л а т ь  не нужно и 

легко привы кнетъ п о с т у п а т ь  въ так о в о й  к ухн е т а 

кж е какъ и во всякой другой ком н ате.

Таковая кухня зимою те п л а , а л е то м ъ  сколь воз

можно прохладна, ибо чрезъ нее п р оходи ть то л ьк о  

т а к о е  коли чество наружнаго воздуха, какое нужно 

для получешя въ т р у б е  надлежащаго пгечешя. Впро

чемъ, можно н агр е в ать  ее зимою, постави въ въ ней 

для сего особую  печь и гпопя каминъ, которой  мо

ж е т ъ  служ иш ь т о г д а  в м е с т о  обы кновенная камина. 

Л ето м ъ , можно со д ер ж ать кухню прохладною, вводя 

въ нее, где можно, воздухъ изъ погреба и особенно 

держа шшоры на окнахъ опущенными, а ста в н и  по- 

луразтворенны ми, какъ т о  д е л а е т ся  въ другихъ ко- 

м натахъ.

Зимою, когда не очень холодно и н е т ъ  нуж ды т о 

п и т ь  кухню вечеромъ, ста р а те л ь н о й  поваръ долженъ, 

погасивши хорошо огонь во всехъ  печахъ и закрывъ



т р и  желЬзныхъ т р у б ы  L, Р и R , закр ы вать клапанъ 

О, находящш ся вверьху навЪса в н у т р и  общей т р у б и ,  

я р аздви гать занавесы. Тогда вся  т е п л о т а , скопи 

вш аяся днемъ въ кирпичныхъ стЪ нахъ и другихъ ча- 

с т я х ъ  печи, б уд етъ  р а зп р о стр а н я ться  по комнапгЬ 

и м о ж етъ  достаточно нагрЪ ть ее. .ЛЪтомъ, напро

ти в !., кончивши свою р а б о т у  и очи сти въ печки, 

онъ долженъ плотно сд в и га ть  занавЪсы и о т к р ы 

в а т ь  всЪ уп ом ян уты я т р у б ы  и клапанъ О, чтобы  
разог Ь то й  воздухъ идущш изъ печей выходилъ вонъ 

изъ крени и замЪщался свЪжимъ воздухомъ изъ по

греба, или чрезъ Форточку, к о то р ая, какъ сказано 

уж е вжше, должна б ы т ь  обращена иди къ сЪверу 

или къ в о с т о к у .

ДосегЬ я  объяснялъ то л ьк о  выгоды с и сте м ы  моей 

въ отл ш ен ш  къ здоровости кухонь; въ заключеше, 

посмоц)имъ на нее со стор он ы  сбережения горючаго 

м а т е р л а  и вообще х о з я й ств е н н а я  уд о б ства . К у

хня м« и въ семь  отнош енш  заслуж иваеш ь осо- 

бенноавшшаше. С б ер еж ете  горючаго материала здЪсь 

очевидо: ибо печь с о с т о и т ъ  изъ соединения всЪхъ 

хозяйшвенныхъ и зо бр Ь тен ш , отличаю щ ихся т а к о - 

вымъ бережешемъ и всЪмъ извЪ стныхъ. У д о б ств а  

сей п|и т а к ж е  очевидны съ перваго взгляда: ибо 

въ неж заклю чаю тся ч а с т и  нуж ныя для всЪхъ воз- 

можнжъ поварскихъ р аботъ . Н. Щ .
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