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ЛЕКСИКОНЪ
Г О Р О Д С К А Г О  и С Е Д Ь С К А Г О

ХОЗЯЙСТВА,
СОДЕРЖАНИЙ:

СОБРАН1Е ПО АЗБУЧНОМУ ПОРЯ ДКУ,  ОБЩИХЪ И ЧАСТНЫХЪ 
СВ ЪД ЫиЬ ,  ОТКРЫТ1Й И УЛУЧШЕН1Й ВО ВСЬХЪ ОТРАСЛЯХЪ ХО­
ЗЯЙСТВА,  К АК Ъ- Т О:  ВЪ ЗЕМЛЕДЪЛШ,  ОГОРОДНИЧЕСТВЬ,  СА ДОВО Д-  
СТВЬ,  ЛЪСОВОДСТВВ, СИОТОВОДСТВЪ, ПТИЦЕВОДСТВЬ,  П ЧЕЛОВОД-  
СТВЪ, ШЕЛНОВОДСТВЬ,  ЗВКРИНОЙ, ПТИЧЬЕЙ И РЫБНОЙ л о в л ъ ;  
ВЪ ПОВАРЕННОМЪ, ДЕСТИЛЛАТОРСКОМЪ П КОНДИТЕРСКОМЪ И С К У -
с т в а х ъ ;  вь в и н о д ь л ш ,  в и н о к у р е н ш ,  м е д о в а г е н ш ,  п и в о в а р е -
В Ш ,  УКСУСОДЬЛАНШ, CAXAPOBAPEHIII ,  МЫЛОВАРЕНШ;  ВЪ ЛЕЧЕН1И 
ОБЫКНОВЕННЕЙЩИХЪ БОЛЪЗНЕЙ д о м а ш н и м и  л е к а р с т в а м и ; ВЪ 
ГАЗНЫХЪ РЕМЕСЛАХЪ, НЕОБХО Д11 М ЫХЬ ВЪ ДОМАШНЕМЪ Б Ы Т У ,  
ВЪ УСТРОЙСТВЬ ГОРОДСНИХЪ И СЕЛЬСКИХЪ СТРОЕНХЙ, ВЪ 8 К О Н О -  
МИЧЕСНИХЪ ПОСОБГЯХЪ ЗАМЕНЯТЬ Ф А Б Р И Ч Н Ы Е  ИЛИ ИНОСТРАН­
НЫЕ ДОРОГО СТОЮ1ЦХЕ П ГЕ ДМ Е ТЫ ,  И В О В С Е М Ъ ,  ЧТО ВХОДИТЬ ВЪ 
КРУГЪ ХОЗЯЙСТВЕННЫХЪ З АНЯТ1Й,  II МОЖЕТЪ С ПО С ПЬ1Ы ЕСТВО-  
ВАТЬ КЪ ПР1УМНОЖЕН1Ю д о с т а т к а ;  СЪ ПРИСОВОКУПЛЕШЕМЪ,  г д ь  
НУЖНО, ИЗЪЯСНЕНИ!  ИЗЪ ЕСТЕСТВЕННОЙ И СТ О П И ,  Ф ИЗ ИН И И 
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5655. Курительные и нюхальные т а б а к и ,  упош- 
реблете кошорыхЬ теперь т ак Ь  сильно распро­
странилось по всей Россш , доставляеш ь т р а в а  , 
изпЬсшная подЬ именемЬ табака  (Nicotiana Lmn . )  
которую первые Испанцы примЬтили еще вЬ 
1492 году на островЬ КубЪ , а Испанскш монахЬ 
Лане на островЪ Сен-доминго вЬ 1490 году; вЬ 1559 
же году Французск1й посланникЬ при П ортугаль- 
скомЬ дворЬ ЖапЪ НикотЪ переслалЬ сЬмяна т а ­
бака изЬ Поршугалш вЬ Францгю КоролевЬ Е ка- 
теринЬ МедицисЬ, и cb то го  времени р а зв ед ете  
его начало распространяться  по всей ЕвропЬ. ВЬ 
началЬ 17-го столЬ гтя  шабакЬ сдЪлался извЪ- 
стнымЬ и вЬ Россш , вЬроятно omb ПоляковЬ, и 
другихЬ иностранцев!),

Теперь вЬ разныхЬ земляхЬ разводятЬ  множе­
ство породЬ и выродковЬ а т а г о  р асш етя ,  извЬ- 
стныхЬ подЬ разными назвашями шабаковЬ : Аме- 
риканскаго, Виргинскаго, Мариландскаго , Турец- 
каго и т .  п.

ТабакЬ начали разводить вЬ Россш вЬ прошломЬ 
еще столЬппи , особенно вЬ югозападныхЬ Губер- 
шяхЬ,по низовью рЬки Волги и вЬ другихЬ мЬ стахЬ , 
гдЬ нЬтЬ большихЬ холодовЬ. Теперь, по содЬй- 
сшвпо П равительства  и экономических!) обхцествЬ 
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(omb Московскаго сельскаго назначены аа лучшее 
разведете  Америианскаго т а б а к у  и премш) начали 
р а зв о ди ть  лучине соршы т а б а к у  гораздо вЬ боль- 
шемЬ количествЬ и вЬ множайшихЬ мЬстахЬ.

5656- К ЬтЬ сомнЬшя, ч то  вЬ теплых!) странахЬ 
табакЬ  роди тся  гораздо лучшей, доброты нежели 
вЬ холодныхЬ и даже умЬреннмхЬ; но какЬ нлима- 
томЬ располагать не можно; т о  по крайней мЬрЪ, 
должно выбирать для посадки т аб ака  теплое мЪсгао- 
п о л о ж ете , которое бы по возможности меньше 
подвержено было случающимся весною и осенью 
морозамЬ, весьма вреднымЬ для т а б а к у  вЬ т о  время, 
когда онЬ начинаешь рость , иди созрЬвать.

5657. л у ч ш а я  д л я  т а б а к у  почвд. ТабакЬ лю­
битЬ почву сильную и теплую, не сдишкомЬ вяз­
кую, и которая  притомЬ не содержала бы вЬ себЬ 
сырости . Теплыя, средн1я и суглинистыя почвы, 
если онЬ имЪютЬ сказанные качества , лучше всего 
го д я т с я  подЬ табакЬ . ВпрочемЬ но разли чи  кли­
м а т а ,  и почва для него можетЬ б ы ть  весьма раз­
лична; мЬсщо не ровное, но нЬснолько п окатое , а 
особливо кЬ югу, для т а б а к у  очень прилично.

Нюхальный таб акЬ  можно разводить и на са- 
мыхЬ тучны хЬ  земляхЬ, даже на коноплннникахЬ.

5058. приготовл&вхв пдшни должно с о с т о я т ь  вЬ 
томЬ, чтобы  земля глубоко была разрыхлена, по­
т о м у  ч то  гпабакЬ пускаетЬ глубоко корни , ч т о ­
бы была очищена огаЬ сорныхЬ гправЬ, и была 
удобрена изобильным!) итучнымЬ навозомЬ. НавозЬ, 
но не рогашаго с ко та ,  а овечш, кости , согнивш!я 
р ас теш я , кровь и мочу животныхЬ, copb изЬ соло- 
довень, мыловарень и проч. лучше всего кл асть  на 
пашню cb осени, чтобы до посадки т а б а к у  онЬ 
лучше перепрЬлЬ и сыЬшался cb землею. Навозная 
смЬсь, вЬ которой главную ч асть  составляеш ь 
человЪчесшй пометЬ, или золото, т а к ж е  пригодна 
для т а б а к а .  КакЬ эгпотЬ наземЬ не содержитЬ вЬ 
себЬ соломы, и потому скорЬе обыкновеннаго смЬ- 
тпваеш ся cb землею , т о  можно его вывозишь на 
п ш н ю  и весною.



5059. СРЕДСТВО УЗНАВАТЬ ДОБРОТУ ТАБАЧНЫХ» 
сьмянъ, Ч тобы  не п о т е р я т ь  напрасно трудовЬ и 
времени для пригогповлешя земли и для посЬва, а 
чрезЬ т о  не лишиться на цЬлый годЬ дохода, дол­
жно сначала увЬриться : точно ли годны сЬмяна, 
для посЬву и канЬ они добротны? Для этого  на­
добно завернуть  не много табачныхЬ зеренЬ вЬ 
узелокЬ изЬ тонкой холстины, и мочить ихЬ нЬ- 
сколько часовЬ вЬ теплой водЬ (30° Реом.)} поптомЬ 
положить ихЬ вЬ теплое же мЬсто , и нзрЬдка 
с м а ч и в ат ь , чтобы  поддержать сырость. Дней 
чрезЬ 8 начнутЬ показы ваться  ростки  , и то гд а  
можно будетЬ суди ть  о добротЬ сЬмянЬ по т о й  
ч а сти  изЬ нихЬ , какая  о с т а н е т с я  не всхожею. 
Э т о т Ь  же опытЬ можно сдЬлать и вЬ теплицЬ, 
или вЬ парникЬ подЬ колпакомЬ.

50G0. в р е м я  посьвд. Время посЪва зависитЬ omb 
кли м ата  и тем п ер атур ы  того  м Ь ста , вЬ догпоромЬ 
разводятЬ  таб акЬ  ; при чемЬ главное дЪло состо- 
и тЬ  вЬ томЬ, чтобы  табакЬ  успЬвалЬ совершенно 
вызрЬгпь, кЬ какому бы употребление его ни наз­
начали. При позднемЬ посЬвЪ , pocmb т аб ак а  за ­
медляется , и если погода будетЬ не совсЬмЬ благо­
приятная , т о  время уборки о т т я н е т с я  до Сен­
т я б р я  мЬсяца , когда уже ночи с т а н о в я т с я  сыры 
и холодны, а иногда, случаю тся и морозцы. Одно­
го градуса ниже точки  замерзашя, довольно кЬ т о ­
му, чтобы  повредить табакЬ . Надобно з а м Ь т и т ь ,  
ч т о  табакЬ  cb крупными листьями вызрЬваетЬ, 
по крайней мЬрЬ, двумя недЬлями позже , нежели 
мЬлколистный.

По симЬ-то соображетямЬ должно р а с ч и ты в ат ь  
время посЬва.

5G61. табачная f азс а да . ТабакЬ сперва сЬюшЬ 
вЬ парникахЬ, или особыхЬ разсадникахЬ и забла~ 
говременно весною , чтобы  она кЬ переноскЬ по- 
шомЬ на поле, успЬла порядочно выросши. На обык- 
новеныхЬ грядахЬ, или разсадникахЬ х о т я  и защи- 
гцаемыхЬ сперва соломенными щ итами или рого­
жами , не льзя сЬ вЪрнымЬ успЬхомЬ разводить



разсады, особливо не вЬ теплыхЬ мЬсшахЬ; лучше 
э т о  дЬлать вЪ парникахЬ.

Парники приготовляю тся вЬ началЬ М ар т а  и 
никакЬ не позже конца этого  мЬсяца. Они долж­
ны б ы ть  обращены кЬ полудню. вЬ шакомЬ мЬстЪ, 
гдЬ бы солнце наиболЬе могло на нихЬ дЪйство- 
в а т ь .  Лошадиной навозЬ кладутЬ вЬ amomb пар- 
никЬ слоемЬ вершковЬ вЬ J0 толщины , и плотно 
уминаютЬ его; на эпготЬ слой наиоза насыпаютЬ 
слой хорошей, просЬлнной земли, вершка вЬ два 
толщиною, шаиЬ, чтобы сЪверный край слоя былЬ 
повыше и спускался покато кЬ полуденному краю. 
ГТарникЬ сверху покрывается деревянными рамами, 
cb стеклами или масленою бумагою.

СЪмана разсЬваюгрся посредством!:» сиша сколь­
ко мощно ровнЬе, или высЬваюгпся cb золою, ч т о ­
бы видЬшь, по различно цвЬта, какЬ они ло ж атся ; 
пошомЬ они заравниваю тся легкими грабельками, 
или засы паю тся земчего очень тонко, и чрезЬ каж ­
дые два дня поливаются осторожно изЬ лейки cb 
самыми маленькими дырочками, навозною водою.

Надобно вЬ парники вп ускать  наружный воз- 
духЬ , чтобы  вЬ них!) т еп л о та  стояла  не выше 
бывающей на откр ы том !)  воздухЬ вЬ жаркш лЪт- 
hlii день. ВоздухЬ впускается  не только ежеднев­
но , но даже и на ночь не опускаютЬ рамЬ, если 
же опасаю тся ночью мороза. Разсаду дер ж ать  вЬ 
парникахЬ до шЬхЬ nopb , пока она поднимется 
вершка на два cb половиною, или на шри, и будетЬ 
имЬть ошЬ 4 до 5 листочковЬ. ВЬ продолжеш'е 
р о ста ,  надобно появлягогфяся около разсады сор- 
ныя тр авы  выпалывать, да и самую разсаду, гдЪ 
она гу с т о  выйдстЬ, продергивать.

ВЬ парникахЬ надобно имЬшь гораздо больше т а -  
бачныхЬ р а с т е и т ,  недоели сколько нужно для пер­
вой посадки, чтобы можно было изЬ нихЬ засажи­
в а т ь  мЪста пропавшихЬ вЬ продолжеше роста , или 
не принявшихся.

.’>002.- раз садка tabaka. На хорошо пригото­
вленной , рыхло вспаханой и выровненой землЬ,



проводягаЬ бороздки для сто ка  воды, при буду- 
щемЬ поливаньЪ , вЬ разсгпоятя на 1 артинЬ 
одну omb другой. 0 ти м Ь  бороздкамЬ должно д авать  
самое малое наклонеше, чтобы вода, во время 
т е ч е т я  своего , успЬвала проникать вЬ почву , а 
не быстро бЬяыла, и не уносила бы cb собою 
земли. Поливка начинается всегда cb верхней 
ч асти  поля , а потому , если скатЬ  будешЬ очень 
отлогЬ , гпо Еода уноситЬ не только землю, но и 
расгпешя. ВЬ такомЬ случай бороздки должно 
проводить не по прямой лиши сверху внизЬ , а 
накось , или дугою , чрезЬ ч то  наклонеше с к а т а  
весьма уменьшится.

КакЬ скоро нисколько бороздокЬ будетЬ готово, 
т о  вынимаютЬ ч а сть  р а с т е т й  изЬ парника , 
который не задолго предЬ этимЬ должно полить, 
чтобы легче было брать  разсаду, безЬ вреда кор- 
нямЬ. Д 1Я этого  употребляется  железная лопатка , 
которая  поднимаетЬ высадки совсЬмЬ cb землею. 
ИхЬ складываютЬ вЬ п о кры ти я  корзины и огано- 
сятЬ  вЬ поле. Пересадку всего лучше дЬлашь вЬ па­
смурное и дождливое время.

Работники дЬлаюшЬ ямку , воткнувЬ вЬ землю 
деревянный колЬ, или садило , около вертка  т о л ­
щиною, и опускаютЬ т у д а  р а с т е т е .  Ямка дол­
жна б ы ть  т акЬ  глубока , чтобы  высадокЬ по- 
мЬстился вЬ ней до того  мЬста , гдЬ начинаю тся 
л и с т ь я ; потомЬ дТЪлаютЬ другую ямку подлЬ 
прежней, и чрезЬ т о  засыпаюгпЬ первую и прижи- 
ыаюшЬ землю кЬ р а с т е т ю .  ТакимЬ же образомЬ 
сажаю тЬ другой высадокЬ на а аршина или на 
цЬлой аршинЬ отЬ  нерваго, по той  же грядкЬ, 
между двумя бороздами. При посадкЬ вшораго 
РяДа> должно смотрЬшь, чтобы ямки приходились 
не напротивЬ первыхЬ, а вЬ срединЬ между двухЬ 
растенш  такЬ , чтобы вся посадка имЬла видЬ 
шахматной доски.

КанЬ скоро грядка будетЬ засажена , гао поли-
ваю тЬ ее изЬ лейки, и э т о  дЬлаюшЬ со всЬми 
грядками.



5G63.При шеплой и сырой погодЪ,табакЬ pocmemb 
очень скоро, но холодЬ и засуха останавливаютЬ 
его pocmb , а особливо у лучшихЬ сортовЬ ; впрО’ 
чемЬ для него нуя^на только умеренно сырая по­
года ; мокрое же лЬто дЬлаетЬ его ли стья  хуже 
а  менЬе годными кЬ хорошему употреблен^ .

5664. ПРОПАДЫВАХХХЕ ТДЕДЧНДГО посьвд, С п устя  
гори или четы ре недЬли , табакЬ  пропахивается 
и очищается orab сорныхЬ травЬ  , cb осмотри- 
тельносгппо, чтобы  не повредить корней. Когда 
же к у с т ы  поднимутся около аршина , ихЬ обва- 
ливаютЬ или окучиваютЬ землею , но т акЬ  , ч т о ­
бы не завалить листьевЬ. Когда к у с т ы  поднимут­
ся около 1J аршина, и будутЬ  имЬгпь omb 12 до 14 
листовЬ, то гд а  верхушки стеблей и вЪтвей сламы- 
ваю тЬ  или срЬзываютЬ; да и лиш те ли стья  об- 
рываютЬ, о ставл яя  на кустЪ не болЪе ч0 или 12 
листьевЬ для нюхальнаго, и листьевЬ 20 для ку- 
рительнаго; если табакЬ  пойдетЬ вЬ цвЬтЬ, т о  
у т р а т и т Ь  много доброты вЬ листьяхЬ.

ОшЬ эт о й  обрЪзки, возбуяхдается вЬ нижнихЬ 
ч астяхЬ  р астен 1я ростковая  дЬ ятельность , и изЬ 
угловЬ стебля выходятЬ новые отпрыски, (пасын­
ки), которые повредили бы добротЪ листьевЬ, и 
потому ихЬ с т а р а ю т с я  обрывать то тч асЬ , какЬ 
они показываю тся, но притомЬ очень осторожно.

5065. ПРИЗНАКИ ЗРЕЛОСТИ ТАБАКА. ЗрЬлОСШЬ 
табачныхЬ листьевЬ познается по слЬдуюгцимЬ 
примЬтамЬ : листья  получаютЬ свЬгплый цвЬтЬ , 
и если дер ж ать  листЬ противЬ солнца, т о  видны 
вЬ листЪ красноваты я п ятн а ;  верхушки листьевЬ 
не направляю тся прямо кЬ верху, а склоняю тся 
кЬ землЬ; ли стья  бываюшЬ клейки и липки, и легко 
о тдЬ ляю тся  огпЬ стебля. Если сры вать  листья 
прежде это й  зрЬлости, они удерживаютЬ зеленый 
цвЬгпЬ, бываютЬ хууке  качесгпвомЬ и скорЬе загни- 
ваю тЬ  ; если яге даюшЬ листьямЬ перезрЪть, т о  
они т е р я ю тЬ  иЬсколько сочности и запаха.

Л и стья  на одномЬ и томЬ же кусшЬ поспЬваюшЬ



не всЪ вдругЬ; вообще нижше лисгаья поспЬваюшЬ 
раньше прочихЬ.

50G6. СОБИРДН1Е тд ед ч еы х ъ  листьввъ. КанЬ скоро 
табачные л и с т ь я  созрЬюгаЬ, т о  немедленно должно 
п риступить  кЬ собирание ихЬ. СнимаютЬ ли стья  
по одииачкЪ, по мЬрЬ того , какЬ они поспЬваюшЬ; 
агпотЬ способЬ представляетпЬ т у  выгоду , ч т о  
можно при самомЬ сборЬ отклады вать  отдельно 
xopoiuie ли стья , листья худшихЬ соршовЬ, зрЬлые 
и не зрЬлые ; о б сто ятел ьство  э т о  весьма важно, 
потому, ч то  листья созрЬваютЬ не вЬ одно время 
и слЬдсгивенно, если зрЬлые, ж ел то ваты е  ли стья  
класть  вмЬстЬ cb незрЬлыми, еще зеленьши , т о  
сы рость послЬднихЬ повредитЬ первымЬ, и будетЬ 
п р еп я тст в о в ат ь  дальнЬишей ихЬ обработкЬ. СрЬ- 
зываю тЬ т а к ж е  весь кустЬ  на нЬсколько вершковЬ 
отЬ  земли, и эшотЬ способЬ гораздо спорЬе, деше- 
влЬ и выгоднЬе для избЬжашя СеитябрскихЬ мо- 
розовЬ; только для него т р е б у е т с я  больше мЬста 
для сушки. Э т о т Ь  способЬ особливо хорошЬ длл 
нюхательныхЬ табаковЬ.

Собираше листьевЬ во всякомЬ случаЬ должно 
производишь вЬ совершенно ясный день , когда 
солнце хорошо свЪтишЬ.

По у т р у  можно п р и ступ ать  кЬ срму то гд а  
только, когда на листьлхЬ высохнетЬ роса. О трЬ- 
занные листья о ставл яю тся  на два часа, или не­
много долЬе на землЬ , чтобы  они размягчились 
и не ломались при склгдыванш вЬ корзины Должно 
см о тр Ь ть , ч т о  бы листья послЬ отрЬзки не под­
вергались ни малЬйшей сырости , ни сильному 
дЪйсшв!ю солнечныхЬ лучей.

5GG7. С уш ильни  с трою тЬ  на приличномЬ мЬстЬ, 
и не далеко огпЬ табачнаго поля. Длина ихЬ 
полагается обыкновенно отЬ  16 до 25. а ширина 
до 40 аршинЬ. Больштя сушильни оказалися невы- 
годньши, и потому вЬ мЬстахЬ, гдЬ сЬюшЬ очень 
много т аб аку ,  лучше с т р о и т ь  нЬсколько с у т и -  
лень означенной величины, чЬмЬ одну большую



Со всЪхЬ сшоронЬ должны быгпь вЬ сушилънЬ 
окна , чтобы  вЬгперЬ или воздухЬ имЪли свобод­
ное течеш'е *. ТокЬ сушильни долженЬ б ы ть  
плотно убитЬ, совершенно cyxb, и даже покрытЬ 
досками, ч т о  бы вовсе нельзя было опасаться 
сырости.

56G8. с г ш Е т в  тдвдкд . Коль скоро срЬзанные 
листья  достаточно р азм ягч атся  отЬ дЬйсшв1я 
солнца, т о  немедленно переносятЬ и х Ь  вЬ сушиль­
ню, и раскладываютЬ на т о к у  , чтобы  они мало 
по малу отпотЬли; при семЬ не должно кл асть  
другЬ на друга слишкомЬ много листьевЬ . и 
надобно о тб и р ать  всЬ т Ь  листья , которые чЬмЬ 
нибудь попорчены, или загнили. ЧрезЬ 12 часовЬ 
вЬшаютЬ листья помощ!ю крючковЬ , или на­
низавши ихЬ иголкою, cb ниткою вЬ нЬсколько 
аршинЬ длиною , на веревки или п р утья  , т акЬ  
чтоб ы  они не были слишкомЬ близко одинЬ отЬ  
другаго; аши веревки или п р утья  привЬшиваются 
кЬ разставленнымЬ вЬ сушильнЬ шестамЬ, такимЬ 
образомЬ , ч то  бы повЬшенные на нихЬ листья  
не касались другЬ друга. Если токЬ  сушильни не 
великЬ, шакЬ что  вЬ одно время не льзя разло­
жишь на немЬ всЬхЬ листьевЬ для потЬшя , т о  
можно п р и ступ и ть  прямо кЬ развЬшивашю ихЬ, 
однако шакой шабакЬ т е р я е т Ь  нЬсколько запаха 
своего. Когда листья  совершенно высохнутЬ , т о  
они хперяютЬ зеленый цвЬгпЬ, и принимаютЬ жел­
т о в а т ы й ,  темно-каш тановый, или свЬтло-кашша- 
новый цвЬгпЬ.

5669. сортировка т двдкд  состои тЬ  вЬ отдЬленш 
хорошихЬ, совершенно пожелтЬвшихЬ лисшьевЬ,

*  l ib  нихЬ д е л а ю т с я  с т а в н и  , к о т о р ы м и  вЪ дождливое 
дзремп закрывают!}  окна,  l ib  ГаваннЬ окна сушилень всгда 
з а к р ы т ы ,  т а к Ь  ч т о  свЬгпЬ солнечный никакЬ т у д а  не 
проходщпЬ, и дзоздухЬ не имЬетЬ  свободнаго т е ч е н ш .  
О т Ь  э т о г о  способа сушенш произходитЬ не т о л ь к о  ж е л ­
т о в а т ы й  щиЬгпЬ ГаванскихЬ т а б а ч н ы х Ь  л и с т ь е в Ь ,  но 
и превосходный запахЬ и лзкусЬ , к о т о р ы м и  они о т л и ­
ч а ю т с я .



ТАБ О

с  mb листьевЬ, несовсЬыЬ соэрЬвпгихЬ, изломанныхЬ 
иди источенныхЬ насЬкомыми ; и вЬ подраздЪленш 
еотихЬ послЬднихЬ листьевЬ, по степени ихЬ незрЬ» 
лости и испорченности. Р абота  э т а  ни мало не за­
труднительна , а между шЪмЪ крайне важна, потому 
ч т о  сортированный табакЬ  всегда имЬетЬ весьма 
большое преимущество предЬ несортированным^ 
гдЬ xopoiuie листья  смЬшапы cb худыми.

Высушенные и сортированные листья связыва­
ю тся вЬ папуши.

5670. б г о ж е ш б  t a b  a k a  подъ г в б т о м ъ . Табачные 
ли стья  то т ч асЬ  по сборЬ ихЬ складываютЬ иногда 
вЬ сараяхЬ вЬ болышя кучи для пошу или броже- 
ш я; но если нредЬ сушкою его не складывали вЬ 
нучи для потЬшя или нЬкотораго роду брожешя, 
т о  самыя уже папуши склздываютЬ вЬ сараяхЬ 
на суХ1я доски, но только не очень близко кЬ сшЬнЬ, 
рядами, вышиною вЬ аршинЬ а длиною и шириною 
смотря по количеству всего т аб ака .  Папуши долж­
но для лучшаго дЬйствгя при атомЬ потЬ, рас­
клады вать  такимЬ образомЬ, чтобы  стебли , или 
хвосты  у листьевЬ лежали наружу а самые ли стья  
внутрь .

Тогда накладываюшЬ на кучу нисколько досокЬ, 
лоторыя пригнетаюшЬ каменьями и даю тЬ леж ать  
шакимЬ образомЬ одинЬ или два мЬсях^а. По про- 
ш ествш  этого  времени табакЬ будетЬ совершенно 
готовЬ на продажу. Иногда т аб акЬ  ошпотЬвшш 
вЬ кучахЬ, кладутЬ  и о тЬ ть  другой разЬ вЬ папу- 
шахЬ.

5671. с б я з ы в a h i s  вь п а п у ш и . Каждая папуша 
складывается изЬ 10 или 12 листовЬ т аб ака  хорошо 
расправленных!), чтобЬ небыло нигдЬ сгибовЬ или 
складокЬ и чтобы  каждый листЬ лежалЬ прямо, 
а стебли другЬ на другЬ, связывалися табачными 
же листьями.

5072. у к у п о р к а  т а б а к а . Табачныя папуши для 
развозу по другимЬ мЬстамЬ закупориваюшЬ вЬ 
бочки, или разсылаютЬ вЬ тю кахЬ . Бочки дол­
жно дЬлашь изЬ легкаго сухаго дер ева , чтобы



вЬ немЬ небыло ни малЪйшаго запаха, Т а т я  бочки 
набиваются гпабаков1Ь очень шуго, для чего ушап- 
ты ваго тЬ  ихЬ работники ногами, положивши сперва 
на т а б а к Ь  доску , или еще лучше посредством!) 
пресса. Наполненная бочка, по всгпавлеши другаго 

■дна, забивается  гвоздями.
ВЬ тюки  укладываютЬ табакЬ плотно, посред- 

ствомЬ сдЬланнаго из!) толсты хЬ  досокЬ ящика, 
у  котораго нЬтЬ ни дна, ни крышки, и бока могутЬ 
разбираться . ПодЬ amomb ящикЬ кладутЬ т р и  
четырехЪ угольные бруска cb зарубками по концам!), 
чтобы  на нихЬ крЬпко могли держ аться  веревки; 
ящикЬ напслняютЬ папушами, ужимая ихЬ какЬ 
можно крЬпчё , и наполнивши ящикЬ, доски разби- 
раю тЬ , а на верхЬ тю к а  кладутЬ  т а к ж е  т р и  бру­
ска , и притомЬ шакЬ , чтобы они приходились 
прямо прошивЬ нижнихЬ, и всЬ ихЬ сшягиваютЬ 
крЬпко веревками, потом!) обшиваютЬ рогожами.

5673. д о б ы в  дни: сьмянъ. Начиная обрЬзывать 
или обламывать верхушки табачиыхЬ стеблей, 
выбираютЬ для принесешя сЬмянЬ самые крЬтйе 
и сильные к у с т ы ,  находящееся вЬ мЬстЬ, защищен- 
номЬ omb вЬтровЬ. На этихЬ  кустахЬ  не тр о -  
гаю тЬ  верхушекЬ, а обрываюгпЬ или срЬзываютЬ 
всЬ ли стья , и оставлятгпЬ у каждаго к у с т а  не 
болЬе mpexb стеблей. Почки и отпрыски, к о т о ­
рые появляются вЬ послЬдствш между сими тр ем я  
стеблями.погномЬ срЬзываютсн. КакЬ скоро сЪмяна 
с т а п у т Ь  гпемнЬть и начнугпЬ сохн уть , т о  должно 
срЬзать ихЬ и повЪсишь вЬ темномЬ мЬстЬ, гдЬ 
о с т а в и т ь  до шЬхЬ порЬ, пока встрЬ тиш ся вЬ 
нихЬ надобность.

5 6 7 4 .  ТУГЕЦК1Й СПОСОБЪ ПРИГОТОВЛЯТЬ ПРЕВОС­
ХОДНЫЙ к у р и т е л ь к ы п  тдздкъ . Во время полнаго 
цвЬша табачных!) стеблей, заламываюгаЬ у нихЬ 
верхушку, и не далеко ошЬ корня сдирают!) cb 
стебля  верхнюю коя;у, ошЬ чего скоро ли стья  
начинаютЬ ув яд ать .  ВЬ э т о  время срЬзываютЬ 
все pacmeHie  , и досушиваютЬ вЬ тЬни вЬ про­
должен^ ш ести  недЬль.



TAB 4 1

Во время сушки лисшья принимаюпхЬ красивый 
ж е л т ы й  цвЬтЬ; то гд а  связываютЬ ихЬ вЬ папуши 
и кладутЬ подЬ гнетЬ.

5075. ПРИГОТОВЛЕН!!! И ГЛУЧШЕН1Е КУРИТБЛЬНДГО 
т д вд кд .  Его пригошовляютЬ или изЬ настоящего 
Америнанскаго или Турецкаго гаабаку, вЬ самыхЬ 
шЬхЬ м Ь стахЬ , гдЬ онЬ расшешЬ; или привозятЬ 
вЬ Европу вЬ листахЬ, и здЬсь уже переработы- 
в а ю т Ь ; или простой таб акЬ  Европейской улуч- 
шаютЬ и дЬлаютЬ годны:,ib для курешя.

Ч т о  к а с ае т с я  до п р о ст о г о  гаабаку, т о  его спер­
ва со р ти р ую тЬ , т .  е. отбираюгаЬ самые cyxie 
л и стья  и cb тонкими жилками для курешя, а жир­
ные листья  и толсгаыя жилки для приготовлешя 
т а б а к у  нюхальнаго.

5070. Ч тобы  п р о ст о й  табакЬ  сдЬлагаь годнымЬ 
для курешя, т .  е. о т н я т ь  у него противный запахЬ 
и острый вкусЬ, щиплющш языкЬ, т о  сперва т а ­
бакЬ мочашЬ вЬ жидкости , составленной изЬ воды, 
селитры  и селитреной кислоты. На полтора пуда 
табачныхЬ сухихЬ лисгпьевЬ берутЬ 8 лотовЬ се­
литры , 9 лотовЬ селитряной кислоты и 40 фун- 
товЬ воды; а буде ли стья  пожирнЬе, т о  прибав­
ляю т!) кЬ 40 фунтамЬ воды отЬ 12 до 18 дотовЬ 
селитры, и ошЬ 18 до 27 лотов!) селитряной ки­
слоты , смотря по степени жирности листьевЬ.

5G77. Табачныя папуши кладутЬ  еЬ двудонную 
кадку, у которой нижнее дно неподвижное, сЬ боль­
шою скважиною, затыкаемою  внизу деревяннымЬ 
гвоздемЬ, для выпуска чрезЬ нее излишияго соусу; 
а другое дно подвижное, rn. е. т ако е ,  которое моя!;- 
но вынимать и оп ять  вкладывать . Э т о  второе 
дно имЬегпЬ множество дырочекЬ, а сЬ верхней с т о ­
роны р ук о я тк у  , посредством!) которой удобнЬе 
его вынимать изЬ кадки; э т о  дно опирается вЬ 
кадкЪ на трехЬ  подсшавкахЬ, нридЬланныхЬ в н у т ­
ри кадки; подставки ыогутЬ б ы ть  различной дли­
ны по надобности. Э т а  кадка с тан о ви тся  на коз- 
ликахЬ, на подоб1е скамьи сдЬланныхЬ, чтобы  мож­



но было подставливашь подЬ нее лохань, или дру­
гую какую низкую посудину; сверху же закры­
в а е т с я  она крышкою, плотно вЬ нее входящею, и 
на к о то р ую  можно класть  какдя нибудь шяжелыя 
вещи для пригнеташя ея.

5678. ВЬ т ак у ю  кадку кладутЬ папути  одна на 
другую, и наполнивши ее, закрываютЬ подвижнымЬ 
дномЬ, квторое пригнетаю тЬ камнями или другими 
тяж елы м и вещами, и потомЬ льютЬ приготовлен­
ную жидкость, прибавя кЬ ней столько воды, ч т о ­
бы она стояла  вершка на полтора выше верхняго 
дна. С п устя  полчаса, гвоздь на днЪ откры ваю тЬ , 
ж идкость  всю спускаюшЬ, и оп ять  наливаюшЬ на 
табакЬ , ч то  п о втор яется  разовЬ п я т ь  или ш есть , 
всегда чрезЬ полчаса ; сцЬдивши жидкость вЬ по- 
слЬднш разЬ , гвоздемЬ дыры не з а т ы каю тЬ  , но 
оставляю тЬ  такЬ , пока ничего не будетЬ болЬе 
в ы т е к а т ь .  Тогда листья вынимаютЬ изЬ кадки, 
каждой листокЬ расправляютЬ, кладутЬ  одинЬ на 
другой, и обвернувши вЬ то л ст ую  холстину , кла­
д утЬ  подЬ гнетЬ.

5679. Вынувши ли стья  изЬ подЬ гн ета ,  выпола- 
скиваютЬ ихЬ вЬ рЬчной водЬ и выжимаюшЬ изЬ 
нихЬ воду руками, ч то  продолжаюшЬ до шЬхЬ порЬ, 
перемывая ихЬ и перемЬняя воду , пока она с т а -  
нетЬ  с т е к а т ь  совершенно чистою; перемытые 
ли стья  суш атЬ  вЬ сараяхЬ, провЬваемыхЬ вЬтромЬ.

Э т и  ли стья  крошатЬ посредствомЬ особаго 
с т ан к а ;  но прежде нежели будутЬ  листья скроше­
ны, гао нЬкоторые сорты  ихЬ сдобряютЬ особен­
ными составами, называемыми у табачныхЬ фаб- 
рикангповЬ с о ц с и л ш ; а иногда ихЬ подсушиваютЬ 
на особыхЬ для того  дЬлаемыхЬ желЬзныхЬ рЬ- 
ш еткахЬ.

5680. спосовъ изъ САМАГО п р о с т д г о  т а б а к у  дъ- 
лдть п р е в о с х о д н о й  к у р и т е л ь н о й . На два пуда 
сЬ половиною просгпаго папушнаго т а б а к у  в з я т ь  
т р и  четверика б ук о в ой ,  или ошЬ п я т и  до ш ести  
четвериковЬ другой накой хорошей, просЬянной



золы; спрыснуть ее рЬчною или дождевою водою 
такЬ , чтобы она вся сдЬлалась мокра; потомЬ по­
ложить вЬ середку ея гюлгарнца н е г а ш ен о й  и з в е ­
ст и ,  к о то р ая  бы еще не развалилась, смочить ее 
водою, и положивЬ вЬ золу, закр ы ть  золою же и 
у т р е п а т ь  лопаткою. Тогда известь с т ан ет Ь  ра­
сп уск а ться  и производишь вЬ кучЬ золы много 
трещ инЬ , которы я должно немедленно лопаткою 
забивать . Когда же куча такимЬ образомЬ часа 
два посшоитЬ, то гд а  перемЬшать золу cb изве* 
сшью лопаткою, и сдЬлать изЬ ней крЬпкой ще- 
локЬ. В зя т ь  спускникЬ вЬ половину о к с оф т а  
величиною, на дно его положишь нЬсколько по- 
лЬньевЬ , покрыть толстою  холстиною , и на 
холстину положить слой соломы вЬ ч е т в ер ть  
ф у т а  толщиною, на солому высыпать помянутую 
смЬшанную cb известью золу, и уби вать  пестомЬ 
или чекмаремЬ; поел!) чего вылить на а т у  золу по­
немногу. а не вдругЬ, omb 7 до 8 ведрЬ воды, и 
о т о т к н у т ь  в!) низу гвоздь, чтобы щелокЬ выше- 
калЬ вЪ подставленную для того  подЬ спускникЬ 
посудину. Э т о т Ь  вытекш ш  щелокЬ вылить о п ять  
cb верху на т у  же золу, и когда онЬ вЬ другой разЬ 
сввозь нее прошечешЬ, т о  получитЬ великую силу 
и Ьдкость.

ВЬ а т о т Ь  т о  щелокЬ обмакиваютЬ упомянутые 
100 фунтовЬ т аб аку ;  а чтобы  онЬ могЬ лучше 
смокнуть , и работник}) omb Ьдкаго щелока не по- 
вредилЬ бы себЬ рукЬ, т о  должно ему з а х в а т ы в а т ь  
каждой раз!) по небольшому количеству т аб ач -  
иыхЬ листьевЬ, желЬзпыми клещами, и т акЬ  вЬ 
щелокЬ обмакивать. ТакимЬ образомЬ обмоченной 
вЬ щелокЬ табакЬ кладутЬ в!) двудонную кадочку, 
и угнетаюгпЬ; когда же опЬ т у т Ь  двое сутокЬ 
полежитЬ, т о  вынимают!) его, кладутЬ  вЬ с т а -  
HORb и крошатЬ.

5081. С к/, от енн ы й  табакЪ поджариваюгпЬ на же­
лезной доскЬ, или вЬ мЬдномЬ котлЬ, и онЬ то гд а  
сдЬлается хорошЬ, когда т ак Ь  разгорячится , ч то  
рунЪ терпЪ ть ие можно будетЬ; только надобно



какЬ можно о стерегаться , чтобы его не поджечь. 
ПослЬ чего разсыпаютЪ его на чердакЪ и сушатЬ. 
ПошомЬ берутЬ 16 фунгаовЬ того  же щелоку , 
смЬшиваютЬ cb нимЬ два ф ун та  самыхЬ зрЬ- 
лыхЬ и мЬлко сгаслченыхЬ можжевеловыхЪ ягодЪ,  и 
фуншЬ мЬлко же столченаго В ол о с к а г о  у к р о п а , 
cb полуфунтомЬ лисгповаго В и р г и н с к о г о  т аб ак у ,  и 
фунтЬ д онника ,  ч т о  все вЬ покрытомЬ котлЬ ва- 
р ятЬ  ровно полчаса; послЬ чего процЬживаютЬ 
amomb соусЬ сквозь рЬдкую холстину, выжима- 
ю тЬ  и смачиваютЬ имЬ скрошенный табакЬ , ко­
торы й  еще разЬ на горячей желЬзной доскЬ или 
вЬ котлЬ поджариваютЬ и оп ять  сушатЬ. По- 
томЬ берутЬ еще разЬ послЬдняго соуса столько, 
сколько надобно для смочетя всего т а б а к у ,  кла­
дутЬ  вЬ него полфунта сао сара  и половину чайной 
чашки э с с е н ц ш  р о с н а г о  л а д а на ,  да сЬ неболынимЬ 
золотникЬ ка скарилъной  корки,  которая  прежде
н а с та и в ае т с я  на теплой печи или на солнцЬ, вЬ 
полуштофЬ Французской водки. ЭпшмЬ смачи-
ваюшЬ табакЬ , т акЬ , чтобы получилЬ онЬ надле­
жащую сырость, и набиваютЬ его вЬ кар тузы .

5682. ПРИГОТОВЛЕН!!! ВДКШТДБА. Для Н в Г О  бе- 
рушЬ:

МЬлко скрошенаго хорошаго Виргинскаго т а ­
бака ............................................................. 4 ф ун та .

П а т о к и ........................................................2 ---------
БЬлои к о р и ц ы .................................................2 лота .
С а х а р а ...................................................................4 ---
Сассафраса ............................................. 2 ------- -

Все э т о  варяшЬ вЬ трехЬ  штофахЬ ренскаго ук­
суса, потомЬ э т о т Ь  отварЬ процЬживаютЬ, и когда 
онЬ просты нетЬ , прибавияюгпЬ кЬ нему одинЬ полу­
штофЬ розовой воды и полфунта чистой селитры .

Э тимЬ соусомЬ смачиваютЬ шабакЬ, пошомЬ его 
просушиваютЬ.

5683. ПРХХГОТОВ ЛЕН1Е ВАРИНАСД. У 20 -ти  фун- 
товЬ ж елтаго  лучшаго т аб ак у ,  о тр Ь зать  однЬ 
только в е р х т я  половины листьевЬ, а проч1я о ста ­
вишь для другихЬ шабаковЬ. Эши верхшя подо-



винни скрошивЬ и поджаривЬ, положишь на ра­
бочая сгаодЬ, и взягаь воды, сколько нужно для смо- 
чешя или обрызгашя т аб аку .  ВЬ а т у  воду поло­
жишь грана два сЪрой амбры ,  стерши ее прежде cb 
талою долею сахара, и ш есть золотникопЬ толче­
ной к о р и ц ы , наспюявЬ ее за нЬсколько дней до того  
вЬ 24 золотникахЬ Французской водки, или хоро­
шего виннаго спирта, вЬ сшклянкЬ на солнцЪ, или 
на топленой печи. З т у  коричневую настойку 
лыошЬ вЬводу сквозь ветошку, а оставшуюся гущу 
берегутЬ впредь для такого  же употреблетя . ВЬ 
агау воду кладутЬ еще полфунша лучшаго сахара, 
и когда онЬ вЬ водЬ разойдется , то гд а  смачива- 
ю тЬ  ею табакЬ , и на crao.ib неремЬшиваюшЬ хоро­
шенько; а пошомЬ просушивЬ, набиваютЬ бЬ кар­
т у зы .

5 6 8 4  д р у г о й  с о у с ъ  д л я  в а р и н а с у : берутЬ сас­
сафраса полфунта; виннаго камня поллота, кипя- 
шягпЬ вЬ п яти  штофах!) воды и смачиваютЬ этимЬ 
ли стья ; изрЬзашш ихЬ и высушивши на плигпЪ, 
ыочашЬ его еще ш есть  дней вЬ соусЬ, изЬ полу­
ф ун та  дягильнаго корня и девясильнаго, отварен- 
ныхЬ вЬ восьми штофахЬ нрЬпиаго щелока, вЬ ко- 
торомЬ растворяюшЬ еще два ф ун та  столовой 
соли.

5(385. ПРИГОТОВЛЕНХЕ КНАСТЕРА ИЗЪ ВИРГИНСКАГО 
т а б а к у . БерутЬ  фунтЬ старой  м ал а ги ,  фунгаЬ 
лучшаго с а х а р а , полфунта толченыхЬ сЬмянЬ В о ­
л о с а  и го  у кр опа  , J2 золотниковЬ о т я ,  которой дол­
жно напередЬ р а сп уст и т ь  вЬ малагЬ на шеплой 
печи, или на солнцЬ. ПотомЬ в з я т ь  ш есть  золо- 
пшиковЬ самой лучшей толченой корицы,  и всЬ э т и  
вещи варить  вЬ 8 фунгпахЬ чистой рЬчной воды до 
inbxb порЬ, какЬ она с т ан е т Ь  густо вато ю , то гд а  
«роцЬдить ее сквозь холстину , в ы ж а т ь  , и пока 
эшотЬ соусЬ еще тепелЬ, но не горячь, обмочить 
вЬ нсмЬ табачные листья , положишь ихЪ вЬ дву­
донную кадочку , и крЬпко вЬ ней угнесшь ру­
ками. Остальной соусЬ весь выливаютЬ вЬ к а ­
дочку на таб акЬ , которой накрываюшЬ плотно



нружкомЬ и лригнетаюшЬ грузомЬ. Липипй соусЬ 
выш екаетЬ вЬ подставленную внизу посудину ; 
и его о п я ть  наливаютЬ на табакЬ  , повторя э т о  
раза четыре»

Табачные листья оставляю тЬ леж ать  вЬ ка- 
дочкЬ лЬтомЬ двЬ, а зимою т р и  недЬли; потомЬ 
вынимагатЬ ихЬ, ополаскиваютЬ и перевиваютЬ 
вЬ рули. Для обвертки обдергиваютЬ ли стья  
cb стеблей, и прежде нея1ели положатЬ вЬ соусЬ, 
т о л с т ы е  концы стеблей на вершокЬ , или по­
меньше , обрЬзываютЬ. Когда же рули будутЬ 
готовы  и укрЬ пятся спичками , т о  кладутЬ ихЬ 
вЬ прессЬ или вЬ ти ски , и крЬпко сжимаютЬ. По 
прошествш же мЬсяца, или недЬль ш ести , эшотЬ 
таб акЬ  дЬлаешся превосходнЬйшимЬ кнастеромЬ. 
Этош Ь табакЬ  просушенный можно и крошить, 
не перевивая его вЬ рули.

5086. д р у г о й  с о у с ъ  д л я  к н а с т е р у . На полтора 
пуда т а б а к а  берутЬ:

Флорентинскаго с[палноваго корня 1 фунтЬ.
Корицы .................................................... 8 лотовЬ.
В а н и л и .................................................... 2 лота .
КрЬпкаго виннаго спирта  • «. . 2 ф ун та .
РЬчной чистой в о д ы ......................6 ф ун т.

Все э т о  кладутЬ вЬ стеклянную колбу, отвер- 
clnie ея завязываюшЬ монрымЬ пузыремЬ, и про­
половши вЬ немЬ дырочку иглою, для выходу изЬ 
колбы воздуху, сшавягпЬ ее вЬ песчаную баню ча- 
совЬ на 30; послЬ чего, давши всему о с т ы н у т ь ,  
ж идкость  выливаютЬ вонЬ и процЬживаюшЬ сквозь 
холстину, крЬпко выжимая о стато кЬ . Э тою  жид- 
Kocmiio смачиваютЬ табачные листы .

5687. п р и г о т о в л е ш е  т д в д к у  п о р т о р и к о . Полпуда 
Виргинскаго лисшоваго гаабаку смочить соусомЬ, 
составленнымЬ изЬ ф ун та  бЬлаго французскаго 
вина , полфунта ренскаго уксуса , подфунша 
французской водки , ч етв ер ти  ф ун та  меду . 12
золотниковЬ мЬлко скрошеннаго ирнаго корня 
12 зодогпниковЬ винныхЬ ягодЬ, ч е т в ер т и  ф ун т ,



изюму я  12 золопгаиковЬ размарина. Твердыя 
вещи шолкушЬ cb нЬкоторымЬ количесшвомЬ воды, 
а  пошомЬ cb жидкими вещами вЬ покрышомЬ суднЬ 
варяшЬ ихЬ часа два на огнЬ, процЬживаюшЬ 
сквозь холсти ну и подливаюгаЬ ш есть  фунтовЬ 
воды; этимЬ  соусомЬ мочашЬ ш абакЬ , крошашЬ 
его и поджариваютЬ: пошомЬ кЬ остальному 
соусу подбавляюшЬ полф унта с а х а р а , и имЬ 
смочивши шабакЬ еще разЬ, просушиваютЬ его и 
набиваюшЬ вЬ н ар тузы .

5688. ПРИГОТОВЛЕН» НЮХАТЕЛЬНЫХ» ТАБАКОВ®.
Они о т л и ч аю т ся  отЬ  курительныхЬ тЬмЬ, ч т о  
ихЬ превращаютЬ*'вЬ порошокЬ для удобнЬйшагО 
нюханья.

Для нюхашельнаго шабаку выбираю тся т аб ач ­
ные л и с т ь я  какЬ Американсте, шакЬ и Европейс- 
Hie потолщ е и по жирнЬе. Для доставлеш я имЬ 
иужныхЬ для нюхашя начесшвЬ, сперва шомяшЬ 
ихЬ вЬ разныхЬ сосгаавахЬ или coycaxb, для ко- 
шорыхЬ” обыкновенно употребляю тЬ: столовую 
соль, соли щелочныя, наш аты рь , и разныя паху- 
4 ia  р а с тен !я ,  гаакЬ же виноградныя вина, лимон­
ной сокЬ, гаамариндЬ, уксусЬ и друг!я безвредные 
вещи, которыми напишываютЬ табачные ли стья ;  
и отЬ  егаихЬ т о  составовЬ нюхательные шабаки 
единственно почти  получаютЬ самыя хоропйя 
к а ч еств а .

ВЬ соусЬ кл адутЬ  табачны е ли сты  уже высушен­
ны е, которымЬ давши полежать вЬ соусЬ извЬст- 
ное время, вынимаютЬ вонЬ, выкручиваютЬ, высу- 
ш иваю тЬ и о п ять  вЬ него кладутЬ, ч т о  повто­
ри юга b иногда нЬсколько разЬ , пока табачные 
л и стья  совершенно н а п и т а ю т с я  соусомЬ.

Приготовленный таким Ь  образомЬ таб акЬ  
ка р от т ирцю т Ъ , ш. е. посредсшвомЬ особой машины 
свер ты ваю тЬ  вЬ родЬ двойныхЬ кеглей и обвер- 
шывающЬ ихЬ шнурами; потомЬ э т и  к а р о т т ы  
■рапирчютЪ щ. е . на  особыхЬ шеркахЬ ручныхЬ 
или мельничныхЬ, расшираюшЬ вЬ порошрнЬ^ Не 

ТомЪ I X . ‘



всякой т а б а к Ь  каропппируютЬ и расгаираюшЬ 
на шеркахЬ, но иногда т о л к у т Ь  его и вЬ ступкахЬ .

5689. л у ч ш т  в ю л б т ъ  тдвдкъ . 30 фунгаовЬ 
шабака, намолошаго изЬ реберЬ и стеблей Вир- 
гинскаго т а б а к а ,  смочить слЬдующимЬ соусомЬ: 
вЪ 8 ф унтахЬ  воды вар и ть  2 ф ун та  мЬлко-скро- 
шеннаго ирнаго корня и 2 ф ун та  шЬлко же скро- 
шеннаго фнялковаго корня , и полфунта буковой 
или, фунтЬ другой какой нибудь золы. Поваривши 
вЬ покрытомЬ суднЬ цЪлой часЬ, послЬ процЬдихпь 
сквозь холстину и вы ж ать .  ПотомЬ подбавить: 
шри ф ун та  поваренной соли, полфунта вино-ка- 
шенной соли и 9 золотниковЬ наш аты ря. Когда 
все э т о  разойдется и простынйиЬ, т о  смачива- 
ю тЬ  этохпЬ табакЬ , но не слишкомЬ мокро, и хоро­
шенько перетираю тЬ руками, а потомЬ насыпа- 
ю тЬ  имЬ свинцовые к ар тузы , либо бутылки , кЬ 
которым!) придЬланы свинцовыя крышки cb вин- 
шами. ВЬ таки хЬ  буты лках !)  хорошо держаыь 
и всякой другой нюхательиой табакЬ .

5690. г о л л а н д с к о й  р д п е . Для него надобно: 
Н а т е р т а го  и просЬяннаго т а б а к а .  10 фунш.
ЗКелЬзнаго купороса................................2 лота .
Ч истаго  п о таш а ...................................... 5 — —
Столовой соли...........................................24 — —
РЬчной воды............................... 3 ф ун т .
Розовой воды............................................... 2 — —
Н аш аты р я .................................................... 5 лотов.
МелилотныхЬцвЬтовЬ(донниковыхЬ) 8 — —

Соль и поташЬ растворяюшЬ вЬ рЬчной водЬ, 
растворЬ процЬживаютЬ , и имЬ смочивши ша- 
бакЬ, перетираютЬ его вЬ рукахЬ.

Мелилотные цвЬты наливаютЬ вЬ стеклянной 
колбЬ розовою водою и даю т!)  с т о я т ь  вЬ теплЬ 
нЬсколько часовЬ, а пошомЬ ж идкость  сливаютЬ и 
осшатокЬ крЬпко выжимаютЬ. ВЬ это й  жидкости  
расшворяютЬ наш атырь и желЬзной купоросЬ * и 
ею шабакЬ смачиваютЬ вЬ другой разЬ.

*  КупоросЬ упошребляюшЬ здЪсь единственно  для  придачи
доабалу черыаго циЬшу, почему его можно и не к л а с т ь .



10 ф ун т .
4 лоша.

10 —  —

1 фунш.
1 __ _

___
4
д

—  —

2 золош.
1 --------------

1 —  —

Приготовленный таки м Ь  образомЬ табакЬ  кла­
д у т Ь  вЬ боченокЬ, и с т а в я т Ь  его вЬ шеплое мЪсто 
недЬли на шри ; шамЬ онЬ подвергается нЬното- 
рому роду брожеюя, и потомЬ бываетЬ гошовЬ кЬ 
употреблею ю .

569 J . всдрокко- тдбдкъ лучпий . Для него надобно: 
ТабачныхЬ листьевЬ вЬ порошонЬ

с т е р т ы х Ь ............................................
ЖелЬзнаго купоросу чистаго . .
Ч и стаго  п о таш а ..................................
Столовой соли. ...............................
Н а ш ат ы р я ................................................
Розовой воды.................................... .
Флореншинскаго ф!ялковаго корня 
СухихЬ розовыхЬ лепестковЬ. .
Дягильнаго корня.................................
ГвоздичныхЬ головонЬ. . . .
БобковЬ.......................................................

КупоросЬ, (которой кл адется  тольно для при- 
дангя т а б а к у  темнаго  цвЬ та) ,  поташЬ и половина 
соли р а с т в о р я ю тс я  вЬ 4 фуншахЬ розовой воды и 
расшворЬ процЬживается сквозь холстину.

СЬ э т о ю  жидностью сгаираютЬ табачной по- 
рошокЬ, чтоб ы  онЬ весь напитался ею , потомЬ 
просЬваютЬ его сквозь сито  и складываютЬ вЬ 
бочку, которую  накрываютЬ и с т а в я т Ь  вЬ т е п ­
лую ко м н ату  недЬли на шри или четы ре , чтобы 
шабакЬ перебродилЬ.

Фаялиовый же корень , розовые цвЪты, дягиль- 
ный корень, гвоздичныя головки толкушЬ все вмЬ- 
сшЬ крупно, и бобки (Тонко) кладутЬ  вЬ стеклян ­
ную колбу , наливаютЬ 2 ф унтами розовой воды 
и с т а в я т Ь  на с у т к и  вЬ теплое шЬсто ; потомЬ 
ж и д ко сть  пронЬживаютЬ} сильно выжимая о ста -  
шокЬ.'

ПотомЬ вЬ э т о й  ж идкости  растворяюшЬ купо­
росЬ, нашашырь и другую половину соли, и сЬ нею 
сш ираютЬ шабакЬ вЬ другой разЬ , просЬваюшЬ 
его сквозь сишо и о п ять  набивагашЬ имЬ бочку, вЬ



которой и оставляю тЬ его н<5дЬли на четыре и 
табакЬ готовЬ.

5692. луч п п й  (испднскхй) тдедкъ тонке. Трид­
ц а ть  фунтовЬ те р т а го  и мЬлко просЬяннаго жел- 
та го  Виргинскаго табака, смЁшиваютЬ cb 10 фун­
т а м и  простаго Испанскаго табака, и перетира­
ю тЬ  хорошенько на столЬ дощечкою. ПослЬ того  
берутЬ полфунта бобковЬ, извЬстныхЬ подЬ име- 
немЬ Тонке, или Ti/нго , кдадутЬ ихЬ вЬ чугунную 
ступку, и подсыпавЬнЬсколько упомянутаго табаку,  
хполкутЬ какЬ можно мЬльче; бобки безЬ примЬси 
табака  нельзя столочь хорошо и они пристаю тЬ  
нЬ сшупкЬ. Э т а  толча  смЬшивается сЬ прочимЬ 
табакомЬ, перетирается дощечкою, пересЬвается 
и смачивается слЬдующимЬ coycowb: на восемЬ 
фунтовЬ воды, берутЬ 4 ф унта столовой соли, 
т р и  золоти, перечищенной соды, 12 золоти, вино­
каменной соли , ш есть золоти, перечищеннаго 
нашатыря и 12 золоти, лучшаго сахара. Ногда 
все э т о  вЬ водЬ распустится, т о  атимЬ расш- 
воромЬ смачиваютЬ табакЬ , перетираютЬ его 
хорошенько, и набиваютЬ имЬ свинцовые картузы, 
или жестянки.

Если угодно придать ему красноватой цвЁтЬ, 
т о  можно подмЬшать кЬ нему фунтЬ Англшсной 
черлени.

5693. УПОТРЕБЛЕН1Е ЫОРОЗОМЪ ПОБИТЫХЪ ТДБДЧ* 
ныхъ листьебъ д л я  НЮХДН1Я. Табачные листья,  
побитые морозомЬ, обыкновенно пропадаютЬ безЬ 
всякаго употребленш , но если хорошо д а ть  имЬ 
осенью промерзнуть на сшеблЬ раза два иди тр и ,  
чтобы они поблекли, пожелтЬли и засохли, т о  
собравши ихЁ и высушивши, можно приготовлять  
изЬ нихЬ хорошш нюхательный табакЬ слЬдую­
щимЬ образомЬ: Очистивши табачные листья omb 
стеблей, скрошить ихЬ, и прибавя кЬ нимЬ самое 
малое количество золы, т е р е т ь  ихЬ сырые исподо- 
воль и довольно долго вЬ деревянной ступкЬ.

С те р ты й  табакЬ просЬять сквозь сито. Д-'я 
смачивашя же его, если есть заготовленный вишне­



вой листЬ, шо варятЬ  его вЬ водЪ, я  amomb огаварЬ 
кЬ шому употребляю тЬ ; когда же н Ь т Ь , шо 
смачиваютЬ простою водою, и т о  немного.

ПослЬ того  берутЬ на каждой ф унтЬ т а б а к а  
золотника по два , иди х о т я  и больше, ф!ялко- 
ваго корня, то д н утЬ  его, просЬваюгпЬ мЬлко и 
перемЬшиваютЬ сЬ шабакомЬ. ПотомЬ смачива­
ю тЬ  та б а к Ь  хорошенько розовою водою, а нако 
нецЬ, для п р и д атя  ему лучшаго з а п ах а ,  приба- 
вляютЬ вЬ него бергамогповаго м асл а , накапавЬ 
его столько, чтобы  весь шабакЬ получилЬ ашошЬ 
запахЬ.

ТАВОЛГА.

5694. п о л ьза  таволгес. З т а г о  р а с т е т я  много 
породЬ р а с т е т Ь  дикими по всей Россш ; но двЪ 
изЬ нихЬ заслуживаютЬ особенное предЬ прочи­
ми внимаше. а) т авол га  лабазникЪ  (Spiraea Ulma- 
ria, Limu Щ. V. 3.) ВЬ Сибири в ар ятЬ  молодые 
его листья и стебли , и употребляютЬ вЬ пищу, 
а изЬ корня дЬлаютЬ родЬ крупы. Высушенные 
цвЬты  пахнутЬ довольно пр1ятно, и вЬ нЬкото- 
рыхЬ мЬстахЬ пьютЬ ихЬ какЬ ч а й , которой 
можно употреблять  и вмЪсто бузинныхЬ цвЬтовЬ 
для произведетя пота . Да и всю т р а в у  можно 
н а с т а и в а т ь  вЬ горячей водЬ и п и ть  ошЬ прос­
т у д ы  и ломоты вЬ членахЬ. ВЬ Швецш дере­
венские ж и тели  стел ю тЬ  зеленую таволгу на полу 
вЬ избахЬ для поправлешя воздуха и пр1ятнаго 
запаху. Листьями сЬ купоросомЬ нрасятЬ вЬ чер­
ную краску , а вЬ Германш употребляю тЬ ихЬ 
для дуб лета  вожЬ. Козы ЬдятЬ а т у  т р а в у .

5695. 6 ) та во л га  зе м л я н ы е  орьш ни  (Sp iraea  fillpen— 
dula, L i n n ИзЬ цвЬтовЬ ея, довольно пахучихЬ, пе­
регонкою получается пахучая вода. Траву пыотЬ 
какЬ чай вЬ кровавыхЬ и простыхЬ поносахЬ. 
Корневыя шишки, выкопанныя вЬ ОкшябрЬ или 
даже и НоябрЬ мЬсяцЬ , имЬютЬ пр1ятный, нЬсколько 
пряный запахЬ и горьковатый вкусЬ , содерж ать  
довольно мучнисшаго вещ ества , почему и д о ста -



юшЬ изЬ нихЬ нрахмалЬ, а вЬ голодные годы при- 
мЬшиваюгаЬ нЬ обыкновенной мукЬ и пенугаЬ 
хлЬбы.

ИзЬ цвЬшовЬ пчелы собираюгаЬ бЬлой воскЬ. 
Свиньи весьма лакомы до корней этого  р а с т е ­
р я ,  которое т а к ж е  годи тся  для выдЪлки кожЬ.

ТАРАКАНЪ.

5696. спосовъ ловитв тдрдкдновъ. Э т и  досад­
ные го сти  размножились теперь  вездЬ, а особли­
во по кухнямЬ и другимЬ мЬстамЬ, гдЬ держашЬ 
сЬЬстное, в о д ятся  вЬ чрезвычайномЬ множейшвЬ. 
МногимЬ уж е извЬстно средство ловить и х Ь , 
с т а в я  мЪдные чисты е т а з ы ,  вЬ которые кладутЬ 
кусокЬ хлЬба, а снаружи обвертываю тЬ т а зЬ  поло- 
тенцомЬ. ПодобнымЬ же образомЬ можно ловить 
ихЬ посредствомЬ широгшгорл^хЬ бутылокЬ, вЬ «о- 
шорыя кладутЬ  медЬ, сахарЬ, хлЬбныя крошки, 
р а с т е р т ы й  картоф ель, горохЬ и т .  п., а снаружи 
обвертываю тЬ  буты лка  тряпкам и , по кошорымЬ 
т ар ак а н ы  легко вползаютЬ и входятЬ вЬ б уты л ­
ки, изЬ которыхЬ уже вы лезть  никакЬ немогутЬ.

Можно ловить ихЬ т а к ж е  намазывая птичьимЬ 
клеемЬ дощечки, кошорыя и кладутЬ  вЬ mbxb 
мЬсшахЬ гдЬ во д ятся  т ар ак а н ы  , которые бЬгая 
по нимЬ, лапками увязаюшЬ вЬ клею.

5697. НОВОЕ СРЕДСТВО ВЫВОДИТЬ ТДРДКДНОВЪ»
Для это го  надобны: ч е т в е р т ь  ф ун та  крЬпкой
водки, (селитряная ки сл ота) ,  ш есть  унцовЬ не­
гашеной извести  (кипЬлки), одинЬ унцЬ перечи­
щенной яри мЬдянки, ч е т в ер т ь  ф у н т а  ворвани, 
или и цЬлая бычачья желчь. Стерш и вЬ мЬл- 
т й  порошокЬ и смЬшавЬ вмЬстЬ известь  и ярь, 
выливаютЬ на нихЬ крЬпкую водку; потомЬ раз­
мешавши хорошенько э т у  смЬсь, прибавляютЬ 
вЬ нее ворвань и желчь, и о п ять  все вмЬстЬ пе- 
ремЬшиваютЬ шакЬ, чтобЬ вышла одинакая гус­
т а я  ж идкость . Если этим Ь  сосшавомЬ н ам азать  
всЬ щели и т р е щ и н ы , гдЬ в о д ятся  т ар акан ы  , 
шо скоро они всЬ передохнушЬ. Можно т а к ж е



ТЕЛ

прибавлять emomb составЬ вЬ и з в е с т к у , упо­
требляемую для отбЬдки комнатЬ, чЬмЬ размно- 
jueuie шаракановЬ предупредится, если не навсег­
да, шо по крайней мЬрЬ на долгое время.

ТАЦЕТЫ.

рдзввдвшЕ тдцеховъ (Narcissus Tazetta, Linn.) ИхЬ 
т а к ж е  разводятЬ  какЬ и Н а рц и сы ,  см. а т о  слово.

ТВОРОГЪ.

5698. употрЕвлЕнхв тзорогд. ИзвЬстно всЬмЬ, 
ч т о  изЬ него вЬ поварнЬ приготовляюшЬ много 
разныхЬ кушаньевЬ, сверхЬ же то го  изЬ него дЬ­
лаюшЬ и сырЬ. ВпрочемЬ онЬ можетЬ  сл уж и ть  
и наружнымЬ домашнимЬ лекарсшвомЬ, когда его 
свЬжш приложить кЬ воспаленной ч а сти , шо онЬ 
уменьшаетЬ жарЬ и ут и ш а етЬ  боль. О употре- 
бленш его сЬ известью  для склейки глиняной по­
суды, сказано уже вЬ с т а т ь Ь  киттЪ § 1595; здЬсь 
только можно п р и б ави ть , ч т о  им Ь , с т ер ты м Ь  
хорошенько сЬ негашеною известью , вЬ родЬ вяз-  
каго мягкаго ш Ьста, молено склеивать не только 
всяб1я  глиняныя, фаянсовый и даже фарфоровыя 
вещ и , но и даже всяк !я  каменныя болышя пли­
т ы ,  кошорыя не только о mb эт о й  замазки дер­
ж а т с я  очень крЬпко, но и ошЬ воды не п о р т я т с я .

ТЕЛЕПОКЪ.

5699. в ы в о р ъ  т е л я т ъ  нд п л е м я . Надобно выби­
р а т ь  на племя только mbxb т е л я т Ь , которые 
происходятЬ отЬ коровЬ, позволяющихЬ себя сво­
бодно доить , дающихЬ много молока и притомЬ 
жирнаго, и имЬющихЬ чистую , тонкою  кожу и 
ш ерсть. В аж ность со сто и тЬ  вЬ томЬ, ч т о  по- 
средствомЬ удачнаго вы бора , хорошаго корма и 
ппцательнаго п р и см о тр а , можно породу своего 
скота , безЬ постороннаго припуска, весьма улуч­
ш и ть . Э т о  прямой , лучшщ и вЬрнЬйшш спо­
собЬ улучщ етя рогашаго скоша. Малорослыя дой-



ныл коровы, если онЪ omb хорошей породы про­
исходить, часто, при гораздо меньшемЬ кормЪ, 
даюгпЬ молока столько же, накЬ и болышя коро­
вы, требуюифя гораздо болЬе норма.

5700* способы вырощать, или выидивдть телят®, 
отнимая ихъ тотчдсъ отъ матокъ. ТелятЬ мо­
жно тотчасЬ  по рожденш припускать кЬ маткамЬ, 
и держать ихЬ подЬ матками первыя четыре 
недЬли, а не о тн и м ать  вдругЬ. Можно такж е  
ш е д я т Ь , по рожденш ихЬ, то тч асЬ  отн и м ать  
omb матерей, и выпаивать весьма удачно при не 
болыпомЬ вниманш nb то м у  скотницы. Когда 
новотельныхЬ т е л я т Ь  тотчасЬ  отнимаю тЬ omb 
м ато к Ь , т о  такой теленокЬ немедленно перено­
си тся  вЬ избу, или вЬ какое либо другое т е ­
плое мЬсто. Когда корова совершенно очис­
т и т с я  omb послЬда , т о  выдаиваютЬ ее , и по­
лученное молоко , ж елтоватаго ц в Ь т а , вылива- 
юшЬ ей же вЬ пойло. По прошесппи 2—3 часовЬ , 
смотря потому, какЬ накопится у коровы молоко , 
ее опять выдаиваютЬ, и тогда  все полученное 
молоко о тдаю тЬ  новотельному теленку. ВЬ пер­
вые разы конечно теленокЬ не принимается за 
питье, или лучше сказать не умЬетЬ пить, т о  хо- 
дилыцица должна его пргучать кЪ том у , выпаи­
вая молоко — cb пальца. ЦЬльное молоко дается  
теленку 2 раза вЬ сутки, или по немногу нЬсколь- 
но разЬ, смотря по его кЬ то м у  позыву; но из­
лишнее поенье вредно.

5701. ЦЬльнымЬ молокомЬ теленка поятЬ до mbxb 
порЬ, пока машну его не подмоютЬ , т .  е., дней 
9— 10; потомЬ дается  ему болтушка, (родЬ са­
ламаты, разведенной горячею водою) изЬ ячной 
м ук и , чисто чрезЬ рЬшето просЬянной, обва­
ренной кипяткомЬ, и молокомЬ по поламЬ cb 
водою разведенной; а еще лучше и для теляшЬ  
несравненно здоровЬе, давать дуранду, т .  е. ко­
нопляных жмыхи , смолотыя вЬ муку, которой  
маслянистыя частицы , прочищая желудокЬ гое- 
ляшЬ, дЬлаюшЬ имЬ много пользы. Дуранду спер­



ва нладушЬ вЬ молоко по не многу, пошомЬ при- 
бавляхошЬ воды, и npiynaiomb теленка пить  одну 
теплую  воду cb дурандою , которой полфунша 
достаточн о  на день; избоина льнянаго сЬмяни cb 
творогомЬ и солью, примЬтиваемая вЬ поило, 
т а к ж е  хороша. Такое пойло употребляется  вЬ 
шечеше 2 мЬсяцовЬ; но вЬ продолжеше этого  вре­
мени болшушку дЬлаютЬ постепенно гуще, менЬе 
подсЬваютЬ вЬ нее муки и убавляюшЬ пропорщю 
молока, а потомЬ муки вовсе не подсЬваюшЬ, 
и разводятЬ смЬсь чистою водою безЬ молока. 
СЬно даю тЬ  теленку  по немногу cb того  вре­
мени, какЬ онЬ получитЬ кЬ т о м у  охоту , ч т о  
случается  кЬ исходу перваго мЬсяца.

5702. Когда у т е л я т Ь  приходитЬ рЬзь, (мытЪ), вЬ 
шо время они получаютЬ сильный поносЬ и ж ур- 
ч а т е  вЬ животЬ, для прекращ етя чего cb поль­
зою даю тЬ имЬ вЬ с у т к и  раза по два горохо­
вую муку , кипяткомЬ обваренную и молокомЬ 
по поламЬ cb водою жидко разведенную. Они 
неохотно пьютЬ т а к о е  пойло ; но надобно ихЬ 
кЬ т о м у  принуждать, давая чаще его, х о т я  по 
немногу, и выпаивая т а к ж е  сЬ пальца.

5703. дн гл 1Йск1& спосовъ откармливать телятъ .
Сначала, исключительно поятЬ ихЬ однимЬ т о л ь ­
ко молокомЬ , и вЬ первые дни непремЬнно пер- 
во-выдоеннымЬ; когда же т е л я т а  с т а н о в я т с я  
живЬе и тр еб ую тЬ  болЬе пищи, то гд а  имЬ да­
ю тЬ  ежедневно послЬдне-выдоенное молоко. ВЬ 
случаЬ пресыщ етя , день или два не даю тЬ имЬ 
молока, но кормятЬ  овсянымЬ отваромЬ. Если у 
шеляшЬ дЬлается запорЬ, т о  даю тЬ имЬ п и ть  
нЬсколько бараньяго булшна, еслижЬ, напротиЕЬ 
то го  , сдЬлается у нихЬ поносЬ , т о  даютЬ ли­
з а т ь  большой кусокЬ мЬла , ч т о  они дЬлаютЬ 
довольно охотно; и в т о  способствуетЬ отдЬлешю 
слюны. Молоко д ае т ся  два раза вЬ день, всегда 
теплое и не смЬшанное ни сЬ чЬмЬ ; имЬ не поз- 
воляюшЬ сосать  его, но заранЬе пр!учаютЬ п и ть  
изЬ пдоскихЬ чашекЬ, и какЬ можно медленнЬе,



чтобы  молоко болЬе смЬшивалось cb слюною. При­
н ято  за постоянное правило, ни вЬ какомЬ слу- 
чаЪ нэ п ускать  крови, и безЬ особенной надоб­
ности  , не д а в а т ь  никакого ле к а р ст в а .  ХлЬвы 
содерж атся  вЬ чрезвычайной ч и сто тЬ  и сухости ; 
воздухЬ безпрерывно возобновляется открыпиемЬ 
верхнихЬ и нижнихЬ отдушинЬ; подстилка д а е т ­
ся  мягкая и почти  ежедневно свЬжая. СрокЬ о т -  
карм ли ватя  не продолжается долЬе восьми недЬль. 
Выкормленные таким Ь  образомЬ, т е л я т а ,  вЬ че- 
шмрехЬ и п я т и  мЬсячномЬ возрастЬ обыкновен­
но бываютЬ вЬсомЬ отЬ 9 до 11 пудЬ.

ТЕЛЯТИНА.

6704. ФРАНЦУЗ СКОВ ПРИГ0Т0ВЛЕН1Е ТЕЛЯЧЬЕЙ ГО­
ЛОВЫ. Очищенную телячью  голову обдаютЬ ки- 
п я т к о м Ь , и опускаютЬ вЬ него на полчаса, по­
шомЬ перекладываютЬ вЬ холодную во д у , чтобы  
она осты ла. Когда же она остынешЬ, т о  вынув­
ши изЬ воды и давши ей осякнуть  , ошнимаютЬ 
отЬ  нее нижнюю ч ел ю сть , обрЬзывая мясо cb 
костей , потомЬ такЬ  же ошнимаютЬ и верхнюю 
челюсть. Мясо н ати р аю тЬ  лимономЬ, и все за ­
вернувши вЬ чистое полотенцо, и опутавши н и т ­
ками, в ар ятЬ  часа т р и  вЬ бланЬ *. По прошествш 
того  времени голову вынимаютЬ, и сливши жижу, 
разламываюшЬ черепЬ сверху, вынимаютЬ ко сти , 
потомЬ сложивши кожу, подаютЬ на блюдЬ cb 
посланною на немЬ салфеткою. ВЬ особой соус- 
ницЬ подаютЬ кЬ ней подливку изЬ уксусу , ша­
ло та , рубленой петруш ки и крупно сшолченаго 
перца вмЬстЬ сваренную.

5705. т е л я ч ь и  м о з г и  п р л я с е н ы е . Помочивши 
мозги нЬсколько времени вЬ соленой водЬ сЬ раз-

*  БланЬ д Б л а е т с я  изЬ го вяж ьяго  жиру ,  свинаго сала,  в з я -  
ш ых Ь  по р о в н у ,  коровьяго м а с л а ,  моркови,  луковицЬ , 
п е т р у ш к и ,  лавроваго л и с т а  , ламоннаго сона , соли и 
нрупно шолченаго перца,  ч т о  все обливЬ бул1ономЬ, ии-  
п я ш я т Ь  нЬсколько минушЬ.



ньши пряностями , выкишаютЬ ихЬ изЬ воды а  
даю тЬ нЬсколько времени осякнуть , пошомЬ из- 
рЬзываюшЬ вЬ куски, обваливаюшЬ вЬ т Ь с т Ь , и 
положивши на сковорду , вымазанную масломЬ, 
сшавяшЬ на огонь, и какЬ скоро они зарум ян ятся , 
выкладывагошЬ на блюдо и подаюшЬ.

5706. ТЕЛЯЧЬИ КОТЛЕТЫ ВЪ б у м л ж к д х ъ  (п д ц й л ь -  
ю тдхъ). Приготовивши телячьи ребрушки , накЬ 
слЬдуешЬ, шэринируютЬ ихЬ часЬ времени или два 
вЬ маслЬ cb зеленью, солыо, иерцемЬ, лимоннымЬ 
сокомЬ и уксусомЬ, потомЬ обсыпавши ихЬ хлЬб- 
ными крошками, обмакиваюшЬ вЬ маринадЬ, обсы- 
паюгаЬ о п ять  крошками и завернувЬ вЬ писчую 
бЬлую бумагу, вымазанную масломЬ или саломЬ, 
поджариваютЬ.

5707. т е л я ч ь и  ко тлеты  по лю нски . П риготов­
ленные к о т л е т ы  шпигуюшЬ свинымЬ саломЬ, сЬ 
корнишонами и анчоусами, маринируюгаЬ болЬо 
часа вЬ прованскомЬ маслЬ cb солью и перцемЬ, 
пошомЬ накрывши шпекомЬ, варяшЬ вЬ шомЬ же 
маринадЬ, прибавляютЬ норовьяго масла сЬ му­
кою, рокамболемЬ, и снявши весь жирЬ, припра- 
вляюшЬ ихЬ лиыоннымЬ сокомЬ и уксусомЬ.

5708. ТЕЛЯЧЬИ п о ч к и  н а  л о ы т я х ъ  в ь л д г о  ХЛЬВЛ. 
ОшЬ жареной т е л я ти н ы  берутЬ почки сЬ саломЬ 
ихЬ, и около ихЬ находящимся мясомЬ, и изрубивши 
ихЬ мЬлко, подбавляютЬ яицЬ, сметаны , петруш ки 
или изрубленной лимонной корки, соли, м уш кат -  
наго орЬшка , не много т е р т а г о  бЬлаго хлЬба , и 
смЬтиваю тЬ все вмЬстЬ. ПослЬ того  два француз- 
скихЬ хлЬба разрЬзываютЬ вЬ ломтики, даю тЬ имЬ 
не много полежать вЬ яицахЬ, сЬ молокомЬ раз- 
болтанныхЬ,' чтобЬ ими напитались, но не раз­
мякли; каждой ломоть намазываютЬ вышесказан­
ною смЬсью на палецЬ толщиною, углаживаютЬ 
нагрЬтымЬ ножемЬ, запекаюпхЬ вЬ печкЪ, и по- 
даю тЬ, посыпавши сахаромЬ смЬшаннымЬ cb ко­
рицею.

5709. те д я ч ь е  фгикдн до . СЬ телячей  задней 
ноги облупить кожицу, мясо изрЬ зать ломшями



не очень т о н к и м и , обобрать cb нихЬ перепонки 
и ж и лки , избить и разплюгцить повареннымЬ 
молоткомЬ , нашпековать ыЬлкимЬ шлекомЬ ; по­
томЬ положить вЬ кастрюлю cb небольшимЬ 
кускомЬ коровьяго масла, лавровымЬ листьемЬ, я  
двумя цЬлыми, гвоздикою натыканными луковица­
ми ; фрикандо положить внизЬ нашпекованною 
стороною , накры ть кастрюлю , и д а т ь  ему 
медлЬнно упариваться  вЬ собственномЬ своемЬ 
сокЬ, пока нашпекованная сторона погпемнЪетЬ. 
Тогда переворотить фрикандо, чтобЬ оно и cb 
другой стороны зарумянилось. Н а к а т и т ь  бЬлымЬ 
виномЬ и мяснымЬ отваром Ь , приправить еще 
шушкатнымЬ орЬшкомЬ и травнымЬ порошкомЬ, 
подбить т е р т ы м Ь  бЬлымЬ хлЬбомЬ, и приварить.

5710. ф р и к а с е  изъ т е л я т и н ы . И зрЬзать вЬ ку­
сочки 4 ф ун та  т е л я ти н ы  отЬ  грудины или по­
чечной ч асти , и обЬлить ее, т .  е. до полуспЬла 
обварить вЬ кипячей водЬ. Между тЬмЬ поло­
ж и т ь  вЬ кастрюлю кусокЬ коровьяго масла, нЬ­
сколько луковицЬ , утыканныхЬ гвоздикою , два 
л и стка  лавровыхЬ, ыушкашнаго цвЬ та и перцу 
цЬлкомЬ ; положить т у д а  же и куски мяса, упа­
р и вать  на слабомЬ угольномЬ жару , но такЬ  , 
чтобЬ мясо не потемнЪло, ДалЬе, н а к а т и т ь  мяс­
нымЬ отваромЬ, а по нуждЬ и водою, приправить 
ренскимЬ уксусомЬ и уварить  до спЬлости. ПредЬ 
подавашемЬ на с т о л Ь , подбить соусЬ яичными 
ж елткам и , и когда соусЬ о каж ется  очень кислЬ, 
шо можно приправишь его сахаромЬ.

ТЕРМОМЕТРЪ.

5711, СПОСОБЪ УЗНАВАТЬ, ХОРОШО ЛИ СДБЛАНЪ ТЕР­
МОМЕТРЪ. Термометры, упошребляемые для узна- 
т я  степени свободной теплотворной м атерш , 
дЬлаюгпся изЬ стекляныхЬ во.юсныхЬ трубочекЬ, 
наполняемыхЬ обыкновенно р т у т ь ю ,  или самымЬ 
врЬпкиыЬ виннымЬ спиртомЬ. Bb Россш употре­
би гаельнЪе другихЬ тер м о м етр ы  Реомюровы, ш. е.



cb раэдЬлетемЬ, введеннымЬ РеомюромЬ на 80 час­
т е й ,  и вЬ кошоромЬ О означаешь то ч к у  замер- 
8ан1я воды.

У хорошо сдЬланнаго т ер м о м етр а  т р уб к а  дол­
жна б ы ть  совершенно вездЬ ровная в н у т р и , 
н ал и та  р т у т ь ю  хорошо выкипяченою, сверху хо­
рошо запаяна, и внутри  не имЬть ни мало воз­
духу, ч т о  весьма легко у з н а т ь , переворотивши 
т ер м о тетр н ую  тр уб к у  внизЬ : буде онЬ хорошо 
сдЪланЬ, т о  р т у т ь  должна уп асть  до самой за ­
паянной верхушки.

ТЕРНОВНИКЪ.

5712. РАЗМН0ЖЕН1Б ТЕРНА, ТЕРНОВНИКА. РГШШЗ 
spinosa. Linn. Дв .  117). ТерновникЬ, кустарнинЪ раз­
личной величины, расшегаЬ дикимЬ по всей почти 
Россш; разводлтЬ его и по садамЬ. Его можно раз­
водить сЪяшемЬ нйсточекЬ omb плодовЬ, а еще луч­
ше, отраслями omb кореньевЬ, которыхЬ обыкно­
венно много бываетЬ около стары хЬ  деревьевЬ. 
ИхЬ надобно выкапы вать и с а ж а т ь  весною, и при 
томЬ  довольно рано, какЬ только снЬгЬ сойдетЬ; 
для посадки ихЬ земля т р е б у е т с я  м ягкая  и хо­
рошо перекопанная. Посадивши ихЬ, надобно свер­
ху  срЬзать и полить.

5713. п о л ь з а  т е р н о в н и к а . Эш отЬ колючш кус- 
тарникЬ чрезвычайно способенЬ для живыхЬ из­
городЬ около садовЬ, лЬсовЬ и проч.

Для сдЬлашя т ак о й  ограды, надобно садишь т е р -  
новникЬ одну отрасль omb другой не далЬе полуар- 
шина, и по прошествш двухЬ или mpexb лЬтЬ, т .  е. 
дождавшись, пока онЪ совершенно прим утся  и > 
начнутЬ п уск а ть  omb себя побЬги, подстричь ихЬ 
ножницами сверху и cb обоихЬ боковЬ, чтобы  онЪ 
составили т а к о й  густо й  заборЬ , чрезЬ которой 
ни человЬку, ни скогау пролезть не можно.

ТерновникЬ можно о б стр и гать , и д ав ат ь  ему 
т а ш я  фигуры к а т я  угодно, почему онЬ и можетЬ  
служишь вЬ садахЬ для всякихЬ украшенш.



5714. п о л ь з а  р а з н ы х ъ  ч а с т е й  т е р н о в н и к а . П л о ­
ды  его на вкусЬ очень кислы и терпки , но будучи 
прохвачены морей омЬ, дЬлаются нЬсколько вкуснЬе, 
при всемЬ гаомг. Ьсхпь ихЬ сырые не всЬмЬ можно; 
а пригогаовляюшЬ ихЬ вЬ уксусЬ, варяшЬ шакже 
cb сахаромЬ, медомЬ и пряностями. — ИзЬ ати хЬ  
же плодовЬ дЬлаютЬ вкусную наливку §§ 3207—08; 
и можно изЬ нихЬ же гн а т ь  водку § 830. ИзЬ 
незрЬлыхЬ плодовЬ столченыхЬ cb желЬзнымЬ купо- 
росомЬ дЬлается черная краска, которую  можно 
уп о тр еблять  и какЬ чернила , которы я бываютЬ 
очень прочны ; кора же, отваренная cb гцелокомЬ, 
даетЬ  красную краску.

ЦвЪтпы имЬютЬ пряной запахЬ и вкусЬ, похо- 
жш  нЬсколько на вкусЬ горькаго миндаля , и если 
ихЬ налить  горячею водою какЬ чай, шо этошЬ 
настой  дЬлается горькимЬ , и будучи принятЬ 
вн утр ь , слаби тЬ ; а чтобЬ онЬ былЬ нЬсколько 
пр!ятнЬе , т о  отвариваю тЬ  цвЬты  вЬ молокЬ, и 
весною пьютЬ ихЬ какЬ лекарство кровочисгаи- 
шельное.

ТЕРПЕНТИИЪ.

5715. Н а ст о л щ ш  терпентинЪ  или терп ен ти н ­
ная смола д о с т а е т с я  изЬ ф исташ ника гаерпеншин- 
наго (Pistacia Tlierebinthus Linn.) ,  растугцаго вЬ т е п -  
лыхЬ краяхЬ Европы, а вЬ Россшской Империи на 
горахЬ КавказскихЬ и на гажномЬ берегу Крыма. 
О строва КипрЬ и Xio доставляю тЬ  терпентинЪ 
вЬ большОмЬ количествЬ, но рЬдко чистой, а боль­
шею чаеппю поддЬланной обь1кновеннымЬ терпен- 
тиномЬ, изЬ разныхЬ породЬ сосенЬ досгпаваемымЬ. 
ОнЬ в ы т е к а е т Ь  изЬ ф исташника самЬ вЬ весьма 
маломЬ количествЬ, а вЬ большемЬ, когда на деревЬ 
дЬлаютЬ надрЬзы. Э т о т Ь  терпеншинЬ и вЬ самомЬ 
КипрЬ и Xio дорогЬ ; т ам Ь  досшаюшЬ его еще и 
изЬ другой породы фисташника (Pistacia Lentiscus, 
Linn . ) ,  которой шакже гораздо лучше доошаваешаго 
изЬ сосенЬ.
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6710. ДОБЫВДBIB ТЕРПЕНТИНА , ЯЛВ СОБСТВЕННО
с к я п з д д г д  и з х  х в о й н ы х ъ  д е р е в ь е в ъ .  СкипидарЬ 
досшаюпхЬ вообще, изЬ

1. Лиственицы : эгао гпанЬ называемый иногда
вЬ продажЬ ВенецЬшсшй шерпеншинЬ, онЬ лучше 
другихЬ.

2. ИзЬ пихты: эшо Стразбургской шерпеншинЬ.
3. ИзЬ сосны, и
4. ИзЬ ели: эшо обыкновенный скипидарЬ.
ВсЬ эгаи соршы скипидара досшаюшЬ вЬ весен­

нее время насЬкая кору сказанныхЬ деревьевЬ. 
Самой грубой, вязкой и нечистой скипидарЬ, по­
варенный нЬсколько времени сЬ водою, процЬжи- 
ваюшЬ сквозь солому, или выжимаюшЬ прессами 
вЬ шолсшыхЬ холсшынныхЬ мЬшкахЬ.

5717. ПРИГОТОВЛЕШЕ ТЕРПЕНТИННДГО СПИРТА и
м асла. Эши вещества досшаюшЬ изЬ скипидару 
посредсшвомЬ перегонки , при чЬмЬ кЬ скипидару 
обыкновенно приливаюшЬ половину воды противу  
его вЬсу. Первая жидкость, выходящая изЬ пере- 
гоннаго сосуда вЬ пршмникЬ, обыкновенно бываешЬ 
чиста какЬ вода, и вЬ эшомЬ шо совершенно чи- 
сшомЬ сосшояши называется терпентин^ымб спир- 
томЪ ; потомЬ начинаетЬ выходишь нЬсколько 
ж елтоватая  жидкость и болЪе тягучая, которая  
содержишь вЬ себЬ нЬсколько смолисшыхЬ часшицЬ: 
э т о  терпентинное масло. Оно очень летуче: имЬешЬ 
собственной свой нЬсколько противной запахЬ и 
жгучш вкусЬ; соединяется хорошо сЬ алкоголемЬ, 
эвиромЬ и ээирными, т .  е. перегонными пахучими 
маслами.

5718. УЗНАВАТЬ ДОБРОТУ ДВОЕНДГО ПЕРЕГОННДГО 
терпентххннаго зидслд. Терпентинное масло для 
разнаго употребления вЬ лекарства # часто быва­
ешь нужно имЬшь хорошо перегнатое раза два; а 
чтобы эшо узнать, шо надобно кусокЬ бЬлой пи­

• Терпентинное масло всего надежнее брать вЬ АпшекахЬ.



счей бумаги окунуть  вЬ двоеное терпентинное 
масло и высуш ить на теплой печнЬ, шо оно 
все у л ети тЬ , т акЬ  ч т о  ни малЬйшаго слЬда его на 
бумагЬ не о с т а н е т с я .  Но не хорошо перегнашое 
масло оставишЬ на бумагЬ п ятн о , и если бумагу 
д ер ж ать  противЬ свЬгаа, т о  вЬ етомЬ мЬсшЬ она 
будешЬ прозрачною.

5719. у п о т Р Е Б Л Е н и : т е р п е н т и н д . Терпентинное 
масло употребляется  какЬ лекарство о тЬ  глистовЬ 
и падучей болЬзни, но только cb большою осторож- 
носппю и по совЬту врача. Простой, но чисты й 
шерпентинЬ идетЬ на составлеше балсамовЬ, пла­
сты р ей  и мазей; а самое обширное его упошреб- 
л е т е  для составлеш я лаковЪ,  х о т я  для нихЬ бе­
р у т с я  и друпя вещ ества. Самой обыкновенной 
терпентинной лакЬ е с ть  ничто иное, какЬ смола 
распущенная вЬ терпентинномЬ маслЬ. и вЬ такомЬ 
видЬ онЬ чаще всего уп о тр еб л яется  на разведете  
живописныхЬ красокЬ вмЬсто масла.

ТЕТЕРЕВЪ.

О стрЬльбЬ и ловлЬ шетеревовЬ см. $§ 3526—29.

ТИМОФЕЕВА ТРАВА.

5720. ПОСЬВЪ IX ПОЛЬЗА ТИМОФЬЕВОЙ ТРАВЫ, и л е  
држднцд (Phleuni pratense , Linn.  1Ц. IX. 7). Э т а  
т р а в а  pacmemb дикою вездЬ по всей Россш; не­
давно же начали ее засЬвать вЬ нЬкоторыхЬ мЬс- 
т а х Ь  сЬмянами, выписанными изЬ чужихЬ краевЬ. 
Ее сЬютЬ на низменныхЬ и влажныхЬ почвахЬ, 
незаботясь впрочеахЬ о бодьтомЬ удобренш ихЬ; но 
при пахаши надобно землю довольно взр ы хл ять . 
ВЬ прочеыЬ можно сЬяшь ее и на мЬстахЬ высокихЬ. 
СЬмяна ея очень мЬлки и ихЬ идетЬ  на десяти н у  
неболЬе полмЬры. С Ь ять  ее надобно весною рано, 
или вЬ концЬ лЬша, т .  е. вЬ АвгусгаЬ мЬсяцЬ. Э т а

*  ТимофЬевою тр аво ю  названа она вЬ Англш, по имени 
А мериканц а ТимофЬя Г а н з о н а ,  к о т о р о й  вЬ Англш сдЬ-  
лалЬ известною ея пользу.
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птрава имЬетпЬ корни многолЬтпше, почему, будучи 
одинЬ paab посЪяна, она ростешЬ ошЬ корней нЬ­
сколько лЬшЬ сряду, и ее можно косишь каждой годЬ; 
при хороших!) обстоятельствахЬ даже раза по два; 
сЪ десятины получается сЬна пудовЬ по 120 и бо­
лЬе. Э т у  шраву и изЬ ней сЬно лошади и рогатой1 
скошЬ ЬстЬ охотно.

Траву для сЬмянЬ жнушЬ серпами и вяжутЪ вЬ 
небольш1е снопы , которые по высушенш ихЬ об- 
молачиваютЬ цЬпами , или выбиваюгаЬ колотуш­
ками.

ТНПУНЪ.

5721. ВЬРНОВ СРЕДСТВО ПРЕДОХРАНИТЬ птицъ отъ 
т и п у н а . Можно предохранить ИндЬйскихЬ и про- 
стыхЬ курЬ omb типуна, давая имЬ по утрамЬ, 
преитде нежели дадутЬ имЬ обыкновеннаго корма, 
родЬ особаго тЪ ста, составленнаго изЬ корокЬ рая- 
моченнаго хлЪба и шмина, также размоченнаго вЬ 
теплой водЬ. ТакимЬ средствомЬ и при заботЬ, 
чтобы у этихЬ птицЬ всегда была свЬжая вода , 
птицы не будутЬ имЬшь шипуна.

ТКАНЬ.

5722. СПОСОВЪ ДЪЛДТЬ т к л п и  п еп го м о клем ы м и .
Для сдЬлашя непромокаемыми водоюполотенЬ,шер- 
сшяныхЬ и другихЬ тканей, а также и самой бу­
маги, надобно распустить четыре унца бЬлаго мы­
ла, сдЬланнаго cb деревяннымЬ масломЬ, вЬ девяти  
штофахЬ дождевой кипячей воды; вЬ другихЬ же 
девяти штофахЬ воды растворить тр е т ь ю  часть  
ф унта квасцовЬ. Каждой изЬ этихЬ растворовЬ 
особо нагрЬть до 70 град, по Реом. термом. По­
томЬ матерно, назначенную для сдЪлашя изЬ нее 
непромокаемых!) подЬлокЬ, сперва водить т у д а  и 
сюда вЬ мыльномЬ растворЬ , а вынувши изЬ него 
опустить  тошЬ же часЬ ее вЬ растворЬ квасцовЬ, 
гдЬ такЬ же водишь ее гпуда и сюда, а иаконецЬ 
высушить на воздухЬ.

ТомЪ IX . 3



5723. ХИТАЙСКГЙ СПОСОЕЪ ДЬЛДТЬ ПВПРОМОКДЕ- 
мыми ткдни. ВЬ полушшофЬ гаерпентиннаго спир­
т а  вдишь унгф растопленнаго бЬлаго воска и раз­
болтавши смЪсь хорошенько, опустишь вЬ нее шу 
вещь изЬ полотна, шелку, хлопчатой бумаги и проч., 
которую  нужно сдЬлать непромокаемою, и подер­
жавши не много, вы н уть  и на воздухЪ высушить.

ТМИНЪ.

5724. РАЗВЕДЕН1Е И ПОЛЬЗА ТМИНА (Сагиш Carvi, 
Linn. Д в .  109). ОнЬ ростешЬ дикимЬ по всей по­
ч т и  Рорсш , на лугахЬ и гористыхЬ мЬсгаахЬ. 
РазводяшЬ его и вЬ огородахЬ для его пахучихЬ 
сЬмянЬ, употребляемых!) вЬ леварсшва, для при- 
приправы кушаньевЬ, сыровЬ и для дЬлашя т м и н ­
ной водки.

Э т и  сЬыяна гоняшЬ в Ь т р ы , и будучи н асто я ­
ны водою или виномЬ, употребляю тся  какЬ сред­
ство  унрЬпляющее желудокЬ , поспЬшенствующее 
пищеварение и умножающее молоко у  женщинЬ. 
Они содерж ать  вЬ себЬ много детучаго масла, но- 
шораго двЬ каш и будучи приняты  внутрь, ути ш а- 
ю тЬ  вЬшряную колику; на клистирЬ же вЬ такомЬ 
случай кладется  ихЬ по 20 капель. Можно т а к ж е  
ашимЬмасломЬ, смЬшавЬего сЬ деревяннымЬ масломЬ, 
т е р е т ь  брюхо вЬ гаакихЬ случаяхЬ. Если по лож- 
кЬ толченыхЬ сЬмянЬ д авать  каждой день вЬ во- 
дЪ коровамЬ, у  когаорыхЬ синее молоко , т о  оно 
поправляется. Л истья  и молодые побЬги употреб­
ляю тся  вЬ супы; а корни дЬлаюпреся отЬ  по­
садки ихЬ на лучшей землЬ, весьма вкусными, упо­
треб л яю тся  свЬжими вЬ салатЬ и приправляют­
ся сахаромЬ, уксусомЬ, масломЬ, перцошЬ, и проч.

5725- сьять  его должно осенью или весною вЬ 
легкую землю, какЬ скоро она опипаешЬ, и пошомЬ 
заскородить; или сЬ ять  его вЬ бороздки и выпа­
лы вать  дурныя около него тр авы . СЬмяна быва- 
ю тЬ  всхожи ошЬ трехЬ до чешырехЬ лЬтЬ; а по 
дЬянныя всходятЬ черезЬ недЬлю. ‘
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толокно.
5720. ПОЛЬЗА тодокнд въ чакоткь . Толокно дав­

но уже употребляешЬ простой народЬ какЬ лекар­
с т во  omb чахотки ; но теперь и медики начали 
у п о т р е б л я т ь  его какЬ весьма полезное средство , 
иногда даже вЬ такихЬ  случаяхЬ , когда друг1я 
лекарства не приносили никакой пользы. ИзЬ т о ­
локна прпготовляютЬ родЬ киселя или соломаты, 
а иногда даютЬ его вЬ сгпаканЬ молока, или воды 
по столовой ложкЬ раза четы ре вЬ день.

ТОЛОКНЯНКА.
5727» польза Яолокнянки (Arbutus uva urei. Linn  

Дв.  00) ЭшотЬ кустарникЬ pacmemb вЬ Россш по 
лЬсамЬ, особливо вЬ СЬверныхЬ ГубершяхЬ вЬ боль- 
шомЬ количествЬ. ВЬ Швецш употребляюгаЬ ее 
для дЬ латя  черной краски; для чего ш ерсть , ко­
т о р а я  прежде окрашена была вЬ стально-синева­
т ы й  цвЬтЬ , в ски п ятя  cb желЬзнымЬ купоросомЬ 
и виннымЬ камнемЬ, варяшЬ вЬ отварЬ толокнянки , 
прибавя кЬ ней нЬсколько мар ены  .
- 5728- Можно изЬ ягодЬ толокнянки приготов­
л я т ь  внусной сиропЬ слЬдующимЬ образомЬ { 
ягоды поспЬвак>щ1я нЬсколько позже брусники , 
очищаютЬ и давятЬ  деревяшкою такЬ , чтобЬ не 
раздавить зеренЬ. ПоложивЬ ихЬ вЬ чашу, лыотЬ 
на нихЬ к и п ятку  вдвое противЬ ягодЬ , и по- 
крываю тЬ хорошо чашу , чтобы  сокЬ не выпа­
рился. Когда ягоды упадутЬ  на д н о , шо про- 
цЬживаюшЬ отварЬ чрезЬ частую  холстину , и 
cb ягодами вмЬстЬ выливаютЬ вЬ горшокЬ, гдЬ 
ОтварЬ вар и тся  , пока пузыри начнутЬ не шакЬ 
легко cb дна кЬ верьху подниматься, то гда  сиропЬ 
готовЬ и выливается вЬ кружку прежде, нежели 
° густЬ етЬ . А чтобЬ онЬ во время вареная не при- 
юрЬлЬ, шо кладушЬ на дно кусочокЬ стекла , ко­
торой безпрестаннымЬ своимЬ движешемЬ прига- 
ранио п р е п я т с т в у е т е .  Если же ягоды сваривши про- 
цЬдить и процЬженное особо варишь, т о  полу­
чи тся  сиропЬ, имЬющш вяжущш вкусЬ и нЬсколько
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сладковатой  ; ашошЬ сиропЬ очень хорошЬ про- 
тивЬ  пиноса.

Эши же л годы , высушенпыя и смолошыя примЬ- 
шиваюгаЬ вЬ самыхЬ сЬвериыхЬ мЬшахЬ Poccin кЬ 
мукЬ для печешя хлЬбовЬ. ВпрочемЬ все pacmeHie, а 
особливо листья , могутЬ служишь для выдЬлки кожЬ.

ТОПОЛЬ.

5729. РДЗВВДЕЫ1Е тополей. НЬсколько нородЬ э т о ­
го дерева ростушЬ дикими вЬ Российской Имперш, 
накЬ т о :  собственно тополь  (Populus alba L ), д у ш и ­
с т а я  о с о к ор ь , р ай  д е р е в о ,  (Populus Lalsamifera, Linn,  
или P. Lauril'olia Led eb ou r  *); т а к ж е  о с и н а  (P. tremula 
Linn)  и о с ок ор ь  (P. nigra Linn).  Первыя двЬ породы 
разводяшЬ иногда и вЬ садахЬ, какЬ и нЬкоторыя 
иностранныя. Сюда принадлежать: Т. Uma^iancKaa  
^Р. dilatata Linn),  р астущ ая  пирамидально; Т. с е р е б ­
р и с т а я  (P. canescens Linn),  отличающаяся своими 
бЬлыми пушистыми листьями. ВсЬ они могутЬ 
разводишься : сЬятемЬ сЬмянЬ, отводками, отро­
сткам и , кореньями и черенками” или кольями, какЬ 
ивы; оба сорта : нностраннмя и душ и стая  осокорь 
больше разводятся  вЬ садахЬ. СЪять же сЬмян-а 
ихЬ надобно тогачасЬ, какЬ они созрЬютЬ, на рых­
лой и влажной почвЬ и покрышь ихЬ слегка землею. 
Вообще эгпи деревья не очень разборчивы касатель ­
но почвы, надобно только , чтобы она была ни 
слншкомЬ мокра, ни слишкомЬ суха и камениста.

5730. п о л ь з д  тополей . У всЬхЬ ихЬ дерево 6Ь- 
лое, легкое, и у стары хЬ  деревьевЬ довольно т в е р ­
дое, и еще болЬе дЬлается твердымЬ , когда его 
облупливаюшЬ вЬ т о  время , какЬ оно находится 
вЬ соку. ИзЬ нихЬ выпиливаются xopoiuia доски 
на полы, для столовЬ и нроч. КакЬ топливо, они не 
составляю тЬ  хорошаго матер1ала, но для строе- 
нш употребляю тся. Кора и листья  содержат!) 
вЬ себЬ красильное вещество и даю тЬ ж елтую  
краску. Почки досшавляютЬ пчеламЬ пергу , а вЬ

* Гостеш Ь lib разнь'хЬ ыЬсшахЬ Сибири.



аптеки  тополевое масло для мазей. Корою Ишал!- 
янской тополи , красягпЬ подготовленное сукно 
вЬ золото желтой цвЪгпЬ; деревомЬ вЬ темной , 
листьями вЬ ж е л т о й , а cb подбавкою марены , 
вЬ темной - красный прочной. Дерево душистой 
тополи крЬпче и твер ж е  другихЬ тополей ; но 
когда горишЬ, т о  пахнетЬ непр!яшно.

ИзЬ почекЬ ея д о с т а е т с я  особой бальсамЬ по» 
оредствомЬ спи рта , и вЬ Сибири уп о тр ебляет­
ся какЬ средство мочегонительное и противу 
цинготной болЬзни. Т етерева , которые кормились 
эти м и  почвами, получаютЬ весьма вкусное мясо.

ТОРИЦА.

5731. посьвъ т о р и ц ы ,  ш п е р г е л я .  ( Spcrgula яг 
vensis, Linn).  Торица , растущ ая  по всей Poccin 
дикою , отлично полезна , какЬ для плодосмЬнно- 
с т и  посЬва, т а к Ь  и вообще для сельскаго хозяй­
с т в а .  СЬютЬ ее весною на пашняхЬ, назначен- 
ныхЬ подЬ озимый посЬвЬ. Весною рано пашня 
унавоживается, послЬ запашки боронуется и каш- 
комЬ уравнивается; но еще лучше в зм е т ы в а т ь  ее cb 
осени. На посЬвЬ нужно по одному пуду торицы на 
десятину; высЬвать же ее вЬ смЬси cb I 'г ч е т в е р т я ­
ми земли или песка , и одинЬ разЬ легкою дере­
вянною бороною заборонить. Торица поспЬваетЬ 
кЬ косьбЬ черезЬ 0 недЬль. Скошенную пашню 
вспахать  и слегка заборонить подЬ посЬвЬ ржи, 
которая  родится послЬ торицы ошлично хорошо. 
Для этого  самаго многге только и сЬютЬ торицу, 
и какЬ она начнетЬ цвЬсть, т о  ее укаты ваю тЬ  и 
запахивают!) сохами. Такое удобрение очень деше­
во, потому ч т о  сЬмяна ея не дороги. УпогпребивЬ 
1 десятину вЬ яровомЬ полЬ для сбору сЬмянЬ, на 
другойгодЬ можно засЬятьторицею  до 40 десятинЬ.
1орица не истощ аетЬ  земли, а получая много изЬ 

воздуха пищи для своего р о сту ,  ч т о  доказы вает­
ся тЬмЬ, ч т о  она pocmemb на тощихЬ земляхЬ 
и пескахЬ, гдЬ только была бы для всхода влага, 
еще удобряешЬ о т ч а с т и  землю.



5732. п о л ь з а  т о р и ц ы . СЬ десяшины можно полу­
чишь огаЪ 100 до 120 пудовЬ сухаго сЬна; вЬ тиок- 
рый же годЬ и до 180 пуд. Торица самая п и татель ­
ная т р а в а  для дойныхЬ коровЬ; у коровы отЬ  свЬ- 
жей торичной т р а в ы  , на т р е т ш  ден ь , молока 
прибавляется на половину прежняго удоя. ВЬ зиму 
©то очень хоронпй корыЬ для овецЬ; онЬ cb жад- 
Hocmiio ЬдятЬ торицу. ВЬ Норвежской Финмариш, 
во время неурожаевЬ собираюшЬ сЬмяна торицы, 
шелютЬ ихЬ, и смЬшавшл cb малыыЬ количествомЬ 
муки, пекутЬ хлЬбЬ довольно вкусный и здоровый.

ТОРФЪ.

5733. п р и з н а к и  НДХОЖДЕН1 Я т о р ф а . Безпрестан- 
ное уменьшеню лЬсовЬ вЬ разныхЬ мЬстахЬ, а по­
т о м у  и убавлете топильнаго матер !ала  давно уже 
обращаешь на себя вниман1е забошливыхЬ хозяевЬ; 
и скать  мЬстЬ, изобилующихЬ торфомЬ, которой 
можно приготовлять для топ ки  вЬ домахЬ , на 
заводахЬ и пр. СверхЬ сего торфЬ теперь вЬ Анг- 
лш и другихЬ мЬстахЬ начали употреблять  какЬ 
удобряющее поля вещество. Bomb признаки, боль­
ше или меньше вЬрно поназываилще, гдЬ вЬ землЬ 
е с т ь  гаорфЬ :

1) Когда на пустыхЬ,безплодными большею часппю 
называемыхЬ мЬстахЬ, находяпхЬ о с т а т к и  деревь- 
евЬ вЬ землЬ; притоыЬ э т и  мЬ ста неровны и не 
имЬютЬ крошовинЬ (бугорковЬ кротами'дЬлаемыхЬ) 
и на которыхЬ пе р о стетЬ  хорошихЬ травЬ.

2) Когда вЬ ямахЬ и канавахЬ на шакихЬ мЬстахЬ 
стоящ ая вода имЬешЬ черный цвЬтЬ, который мо- 
ж етЬ  происходишь отЬ  согнившихЬ корецьевЬ 
негодныхЬ шравЬ и деревьевЬ.'

3) Когда на таки хЬ  мЬстахЬ р о с ту т Ь  слЪдую- 
щ!я шравы: пушица многоколосная (Eriophorum Poly- 
slachion, Linn),  ожика т у п о  цвЬтная (Jimcus obtusi- 
olius L.),  ожика разсыпная (J. ellusus, L.); о. т о н кая  
(J. filiformis, />.)> влюква, (Yaccinium oxyco<;cus L .) и 
турф яникЬ болотной (Sphagnum palustre', Linn).  Э т и  
растеш я с у т ь  вЪрными признаками нахожденш



вЬ mbxb мЬсгаахЬ торф а, и притом!) когда нахо­
д я т с я  они вЬ значительномЬ ноличесговЬ. КромЬ 
втихЬ  р а с т е н ш  pocmymb там Ь  ж е : багульникЬ 
(Ledum palustre Ь.'), СабельникЬ (Comarum palustre Z<.), 
БЬлоусЬ (Nardus stricta, jL.), верескЬ (Erica vulgaris et 
E. scoparia, /*.)» мытникЬ болотной (Pedicularis pa- 
lustris, L.'), овсяница овечья (Festuca ovina Z,.), к а т а -  
броза сЬдая (Catabrosa canescens, P a l i s s .) и дру- 
г1я болотный шравы. На шакихЬ шЬстахЬ т р а ­
вы имЬюшЬ темнозеленый цвЬтЬ и между тЬмЬ 
много желтыхЬ листьевЬ.

4) Когда подЬ ногами идущаго человека земля 
аыблется .

5) Когда землянымЬ буравомЬ вы вер ты вается  
изЬ глубины черная земля , переплетенная множе­
ством!) нореньевЬ, наподоб!е войлока, и будучи по­
ложена на огонь, хорошо тлЬ етЬ .

ТРАВЫ  СОРНЫЯ.

5734. согны я т р а в ы  , заглушакшря на п ах ат -  
ныхЬ поляхЬ посЬянныя р астеш я , и своимЬ мно- 
жесшвомЬ, а часто  и высокимЬ ростомЬ препяш- 
ствую н уя  хорошему р о сту  луговыхЬ шравЬ, ого- 
родныхЬ и садовыхЬ, вЬ разныхЬ м Ь стах Ь , по 
разности  кли м ата  и почвЬ, бываютЬ очень раз­
личны а не однЬ и т Ь  же. Вообще же онЬ по продол- 
шенпо своей жизни бываютЬ или м н о го л Ь т т я , 
сряду нЬсколько лЬшЬ ежегодно родяоряся отЬ  кор­
ней, а т а к ж е  вмЬсшЬ и ошЬ сЬмянЬ; или двулЬт- 
ш я, вЬ первой годЬ дакнщя л и стья ,  а на другой 
годЬ сЬмяна и потомЬ пропадающя; или однолЬщ- 
ш я, вЬ одно и то ж е  лЬто приносящгя сЬмяна, и 
потомЬ пропадаюп^я.

5735. СРЕДСТВО къ  ИСТРЕБЛЕНПО одиольтнихъ и 
двультыихъ сорыыхъ т р а в ъ . КакЬ э т и  т р а в ы  
размножаю тся omb сЬмянЬ, шо и надобно с т а ­
р аться ,  недопускать ихЬ до созрЬшя ихЬ сЬмянЬ, 
чшо можно сдЬлать какЬ выпалывашемЬ ихЬ во 
время ихЬ цвЬша, или и до то го  времени; шанЬ и 
часюымЬ перепахиватемЬ и бороновашемЬ земли



Можно шакже послЬ скошен!» осенью яровыхЬ хлЪ- 
бовЬ, заж и гать  э т и  поля , гдЬ нЬшЬ опасности 
отЬ  такихЬ  пожаровЬ; зола же ихЬ еще служитЬ 
«Ь удобрешю полей.

5736. Весьма хорошо, гдЬ нЬшЬ для того  особен- 
ныхЬ вЬяльныхЬ хорошихЬ машинЬ, прокидывать 
сЬмяна лопатою, отЬ  чего т яж ел ы я  сЬмяна ло­
ж а т с я  далЬе, а легкхя ближе, и ворохЬ cb хлЬбомЬ 
ряздЬляется шакЬ хорошо, какЬ хозяину нужно бу­
детЬ , на два или н а т р и  сорта . ИзЬнихЬ головку, 
совершенно свободную отЬ  всявихЬ посшороннихЬ 
сЬмянЬ, употреблять  на посЬвЬ, а проч!я для дру­
гихЬ надобностей. Э т о  средство служишЬ т а к ж е  
вЬ истреблешю сорныхЬ травЬ .

5737* СРЕДСТВА КЪ ИСТРЕБЛЕН1Ю СОРИЫХЪ ТРДВЪ 
м н о г о л ь т н и х ъ . Для истреблешя ихЬ раннш пол­
ный лЬтнш парЬ, перепашка и бороноваше послЬ 
каждой вспашки, с у т ь  лучппя средства. Э ксти р - 
паторЬ шакже полезенЬ для истреблешя особливо 
столь досаднаго земледЬльцамЬ пырея : вЬ Англии 
ваставляю тЬ  дЬтей, ходишь за плугом!), собир^Тпь 
пырейные ворни по мЬрЬ выпахивашя ихЬ изЬ 
земли. Эши корни пошомЬ сожигаюшЬ, или смЪ- 
шавши сЬ известью , сгребаютЬ вЬ кучи,  гдЬ они 
перегнивши, сосшавляюшЬ хорошш навозЬ. Р а с т е ­
р я  многолЬшн!я, имЬющ1Я длинные, глубоко вЬ зем­
лю идупуе корни, каковы напр.: щавельные, надоб­
но вЬ сырую погоду вы капы вать  и вы ры вать  ру­
ками мзЬ земли.

Вообще уничтожеше сорныхЬ травЬ  зависитЬ
1) отЬ с т а р а т я ,  чтобы  навозЬ но содеря£алЬ сЬмянЬ 
и кореньевЬ негодныхЬ травЬ , и потому лучшш для 
сего на-возЬ перепрЬвшш; 2) ошЬ выбора чистыхЬ 
сЬмянЬ для посЬва; 3) вЬ многопольныхЬ хозяй- 
ствахЬ  ошЬ избЬ ж атя непосредственнаго послЬдо- 
вашя колосныхЬ хлЪбовЬ на одной и т о й  же пашнЬ;
4) ошЬ упояхреблешя сЬядки; 5) ошЬ употребления 
для полотья, мащипЬ.



ТРОСТИИКЪ.
5738. п о л ь з а  т р о с т н и к а . (Arundo pliragmites Linn).  

'ГросшникЬ pocmemb по всей почти Россш вЬ озе- 
p a x b , рЬкахЬ и прудахЬ вЬ большемЬ или мень- 

/ шемЬ изобилш , и притомЬ вЬ южныхЬ мЬстахЬ 
онЬ выше и толще, нежели вЬ СЬверныхЬ. ВЬ раз- 
ныхЬ мЬсшахЬ его называю тЬ камышемЪ и oz ep e -  
томЪ. Bb mbxb мЬстахЬ, гдЬ онЬ росшетЬ во мно- 
жесгавЬ, кроюшЬ имЬ домы и друпя строения , и 
т а к ! я  кровли гораздо лучше соломенных!); вЬ гаеп- 
лыхЬ и безлЬсныхЬ мЬстахЬ даже самыя стЬны 
сгпроешй дЬлаюгпся изЬ него, и послЬ обмазываются 
глиною. Употребляю тЬ т а к ж е  длинной тростни кЬ  
на убиван!е имЬ сгаЬнЬ и иотолковЬ для щ екатур - 
ни, вмЬсто драницЬ. ВЬ южной Германш дЬлаютЬ 
изЬ него чуб уки , которые снаружи покрываютЬ 
лакомЬ. На шерстяныхЬ и полотняныхЬ фабри- 
кахЬ дЬлаюшЬ изЬ него шпули и другая вещи; 
изЬ ращепленаго плетугаЬ корзинки и пр. ИмЬ 
т о п я т Ь  печи вмЬсто дровЬ и соломы.

5739- М етелки его, срЬзанныя пока еще не развер­
нулись цвЬты, связываю тЬ вЬ пучки и употребля­
ю тЬ  вмЬсшо вЬниковЬ, для сметанГя пыли; этим и  
же метелками красятЬ  ш ерсть вЬ зеленый цвЬтЬ.

ВЬ н ед автя  времена начали тр о стн и кЬ  употреб­
л я т ь  для излечета  венерической болЬзни. ОдинЬ 
унцЬ срЬзанной т р а в ы  в ар и тся  вЬ двухЬ ф унтахЬ 
воды, пока выкипитЬ до половины. Э т о  количе­
ство  вы пизается  вЬ сушки по чайной ч аткЬ  за 
каждый разЬ.

5740. Другая порода т р о с т н и к а  (Arundo calama- 
grostis, Linn.) т а к ж е  растущ аго вЬ Россш по влаж- 
нымЬ мЬстамЬ, служишЬ лекарствомЬ вЬ водяной 
болЬзни и грудныхЬ припадкахЬ. На горсть т р а ­
вы сЬ корнемЬ, наливается т р и  чайныхЬ чашки 
кипячей воды , и д а е т ся  это го  н асто я  по цЬлой 
чайной чашкЬ т р и  раза вЬ день.

5741. ВЬ Россш, по юговосточнышЬ сшепнымЬ 
озерамЬ, по берегамЬ Каспшсиаго моря и по уешь-



ямЬ pbitb роогаешЬ еще широколиственный трост- 
никЪ (Arundo donax, Linii)', изЬ кошораго дЬлаются 
шросши , ногпорыя покрываютЬ лакомЬ, ткацше  
гребни и друпя вещи; употребляютЬ его также  
на другая надобности , какЬ и тростникЬ обык­
новенный (A phragmites).

ТРУБА ПЕЧНАЯ.
5742. ОТВРАТИТЬ ПДБИВДН1Е ВЪ ТРУБЫ ДЫМА. 

Т рубы , идущ1я omb печей , надобно дЬлать не 
только по ширЬ , обороты ихЬ располагать при- 
личнымЬ образомЬ и вЬ боровьяхЬ раздЪлять 
перегородками отверсгспя сходящихся вЬ нихЬ 
трубЬ, чтобы дымЬ одной трубы не сходился cb 
другимЬ; но надобно еще вЬ ошвращеше того, 
чтобы вЬтрЬ не мЪшалЬ выходить дыму изЬ 
щрубЬ, с та в и ть  на верху трубЬ колпаки изЬ ли­
стовато шелЬза , а особливо manie, которые имЬ- 
ю тЬ на верху флюгерЬ и потому посредствомЬ 
его и поварачиваготся вЬ разныя стороны.

5743. ЧТОБЫ ГАЛКИ НЕ ЗАСАГИВАЛИ ТРУВЪ. Г а Л К И  
лЬтомЬ вьюгпЬ иногда вЬ трубахЬ гнЬзда изЬ хво­
р осту  и другихЬ вещей, и тЬмЬ трубы засаривая, 
бываютЬ иногда поводомЬ кЬ пошарамЬ. Для отвра-  
щешя этого, надобно о тв е р с т 1’я трубЬ закрывать 
рЬшетками изЬ желЬзной проволоки, чтобы галки 
чрезЬ нихЬ не могли пролЬзть. Э т и  рЬшетки при­
делываются такЬ, чтобы вЬтрЬ сорвать ихЬ не 
могЬ, а для чистки трубЬ, ихЬ снимать можно было.

5744. СПОСОВЪ ТУШИТЬ п л а м я  ВЫКИНУТОЕ изъ 
т р у б ы .  Смотря по устрой ству и ширинЬ трубы, 
надобно пожертвовать: гусемЬ, уткою , или кури­
цею, которую cb верхняго отверзппя трубы бро­
си ть  вЬ нее. Птица , падая вЬ низЬ , старается  
удерживаться и крыльями будетЬ обивать сажу; 
этимЬ уту ш и тс я  пожарЬ.

5745. ВЬРНОЕ СРЕДСТВО ЗАГАСИТЬ ЗАГОРАВШУЮСЯ 
в ъ  т р у в ь  с а ж у -  ЛишЬ только замЬчено будетЬ, 
ч т о  сажа вЬ трубЬ загорЬлась , надобно тотчасЬ  
накрыть тр у б у  мокрою рогожею , войлокомЬ ииих.



толсгаымЬ сукномЬ, сколько можно плотнЬе; а 
вЬ печь, отЬ  которой произошла вспышна, бро­
сишь нЬсколько толченой сЬры, больше или мень­
ше, по величинЬ печи и ширинЬ трубы, и вЬ шу же 
м и н уту  закрыть дверцы или заслонку, а сверху 
завЬсишь ее мокрою тряпкою. Огонь вЬ т у  же 
м и н уту  »Ь печнЬ, такЬ и вЬ шрубЬ погаснетЬ, 
потому, чшо ошЬ горЬн!я сЬры образуется боль­
шое ноличество rasa сЬрноватой кислоты, кото-  
рымЬ наполнится вся печь и труба, а какЬ amomb 
газЬ вовсе не иоддеришваетЬ горЬшя , т о  пожарЬ 
и пренрашишсл.

Если по ианимЬ-либо причинамЬ нельзя бы­
ло бы закрыть т р у б ы , какЬ сказано выше , т о  
и вЬ шакомЬ даже случаЬ сЬра , брошенная ub 
печь, иотуш и тЬ  огонь вЬ трубЬ, только не такЬ  
сноро, и притомЬ ее надобно употребить гораздо 
больше, нежели когда и трубу яакроютЬ. Должно 
з а м Ь т и т ь ,  ч т о  погасивши вЬ трубЬ такимЬ обра- 
зомЬ с а ж у , нинакЬ не должно открывать печи 
прежде, пока она совершенно не просшынетЬ и весь 
удушливый газЬ выдетЬ изЬ нее вЬ трубу, иначе 
эгпотЬ 1 азЬ можетЬ , распространясь по комна- 
шамЬ, причинишь большой вредЬ живущимЬ вЬнихЬ.

5740. Можно шакже и безЬ сЬры погасить сажу 
вЬ трубЬ; закрывши плотно верхнее ея отверыше 
чЬмЬ либо, и затворивши заслонку печки шакже 
плотно. ИзвЬстно, чшо безЬ воздуху горЬше про­
долж аться не шожетЬ.

ТРУБКА.

5747- спосовъ ГЛИНЯНЫЯ курительныя трубки 
дьлдть крьпче. Надобно обмазать ее составом!) 
изЬ шрехЬ четвертей  скипидара и одной четверти  
д|*ревяннаго масла, потомЬ положить ее вЬ те п ­
лую печь на сутки , вынувши же изЬ печи , обма- 
я ять  шонво смЬсыо глины и песка, и положишь 
nh сильный жарЬ часа на два, а вынувши изЬ не­
го опустишь вЬ холодную Еоду, а потомЬ глину 
ошбишь.



ТР^ТЪ.

5748. п о л ь з а  в е р е з о в а г о  т р у т а .  (Boletus igniarius, 
Linn Д в .  120.) Tpymb есгаь родЬ грибовЬ гпвер- 
дыхЬ , деревянисшыхЬ, расгпущихЬ на старых!) 
березахЬ, дубахЬ, ивахЬ и д р у г и х ! )  деревьяхЬ. Э ти  
грибы называются такя?е и древесными губками. 
ОнЬ употребляется для остановлешя кровотече- 
т й  изЬ разрЪзанныхЬ жилЬ; вЬ домашнемЬ же бы­
т у  приготовляютЬ его для высЬкашя огня. Для 
этого отдЪляюгпЬ omb т р у т а  наружную твер­
дую кору и трубчатое вещество , потомЬ разрЬ- 
завши т р у т Ь  на кусни . разбивают!) молотом!) 
до mbxb порЬ, пока онЬ сдЬлается мягкимЬ, и с та -  
нетЬ легко разделяться на маленьк1я пласгпынки. 
Точно также приготовляютЬ его и для прикла- 
ды ватя кЬ порЬзамЬ.

Чтобы т р у т Ь  легче и скорЬе загорался , т о  
мочатЬ его вЬ водЬ , вЬ которой расшворена се­
литра, и потомЬ высушивают!).

5749. ДЕШЕВЫЙ СПОСОБЪ дьлать трутъ. БзявЬ
простой бумаги , напр: обЕерточной cb табаку ,
оп усти ть  ее вЬ воду, я еще лучше в!) т у ,  вЬ кото­
рой распущена селитра, чтобы она насквозь про­
мокла, посыпать золою * , и дать  выдохнуть на 
солнцЬ или вЬ печи; потомЬ стр яхн уть  золу, или 
вы тереть вЬ рукахЬ, чтобы бумага сдЬлалась мяг­
кою , и употреблять , какЬ обыкновенную губку. 
Искры очень хорошо пристаю тЬ кЬ этой бумагЬ.

ДЬлаютЬ также т р у т Ь  для высЬкатя огня, пе­
режигая на огнЬ тряпки. УпотребляютЬ вЬ нЬ- 
которыхЬ мЬстахЬ для высЬкашя огня высушен­
ные листья подбЬла и высушенные, измятые листья  
ласгповня (Asclepias vincetoxicum, Linn. Д а .  147).

*  Когда  вЬ водТ> р а с т в о р е н а  была сел итра* ,  т о  золою по­
с ы п а т ь  бумаги не нужно.



ТРЮФЕЛЬ.

5750. С П О С О Б Ъ  Р А З М Н О Ж А Т Ь  т р ю ф е л и  (Lycoperdon 
tuber, Lin. Scleroderma, P e r s o n ). ИзвЬсшно, ч то  8пш 
грибы расшушЬ сами собою вЬ землЬ и при шомЬ 
рыхлой, красноватой, необработанной ; и потому 
для искуственнаго разведешя ихЬ слЬдуегаЬ выб 
р а т ь  вЬ саду или рощЬ мЬсшо, закры тое отЬ солн­
ца шЬнью нЬсколькихЬ деревЬ, в зр ы ть  его и сдЪ- 
лагаь широкой ровЬ вершковЬ вЬ У или 10 глубиною. 
—НасыпавЬ на дно его на ладонь просЬянной ры х­
лой земли , имЬющей вышеозначенное к а ч е с т в о , 
должно положить на нее нЬсколько крупныхЬ т р ю ­
фелей, начавшихЬ уже переходить вЬ гнилость, 
разстояшемЬ одинЬ отЬ другаго на поларшина. Ио- 
крывЬ ихЬ такою  же просЬянною землею, cb неболь- 
шимЬ количествомЬ доЬла смЬтанною, засы п ать  
ровЬ совершенно, и однажды навсегда полить очень 
сильно. ЭтимЬ средствомЬ можно на слЬдуюгщй жб 
годЬ получить очень много трюфелей.

575 1. СПОСОБЪ ПРХУЧАТЬ СОБАКЪ ИСКАТЬ ТРЮФЕЛИ.
И скать  трюфели можно выучить всякую собаку, 
но пудели предпочитаю тся всЬмЬ другимЬ поро- 
дамЬ. Когда х о т я т Ь  пр !учить ее Ь сть  сырые т р ю  - 
фели, т о  кЬ это м у  принуждаютЬ ее голодомЬ, при- 
мЬшивая кусочки трю феля кЬ обыкновенной ея 
пи!цЬ. Когда собака привыкла нЬсколько кЬ т ако й  
пигцЬ, и научена приносить брошенныя хозяиномЬ 
вещи, т о  ее привязываютЬ на цЬпь и, давши про- 
глодаться ,ведутЬ  сЬ собою вЬлЬсЬ; разбрасываюшЬ 
вЬ разныхЬ мЬстахЬ кусочки трюфелей и за с т а в -  
ляю тЬ собаку и скать  ихЬ. Когда она найдетЬ 
какой нибудь изЬ нихЬ, т о  ее ласкаютЬ. Пр1учив- 
ши ее такимЬ образомй находить трюфели, раз­
бросанные по поверьхности земли , при дальнЬй- 
тихЬ  пробахЬ, зарываютЬ уже трюфели не глубо­
ко вЬ землю. Когда собака находитЬ зар ы ты е  т р ю ­
фели, т о  она т о т ч а с Ь  откап ы ваетЬ  ихЬ. Иногда 
ей даютЬ сЬЬсть одинЬ или два трю ф еля, а по 
шомЬ, лаская, ошнимаютЬ ихЬ, и даюшЬ вмЬсто



т о го  кусокЬ хлЬба, или другую лакомую пищу. По­
слЬ нЪсколькихЬ таки хЬ  опытовЬ, собака охотно 
сама ищетЬ трюфели и указываешь ихЬ хозяину.

5752. п о р о ш о к ъ  т р ю ф е л ь н ы й  с»  д р у г и м и  г р я -  
в а м и  и п р я н о с т я м и . БерутЬ : самыхЬ сухихЬ шам- 
пиньновЬ 24 золотника, трюфелей хорошихЬ,души- 
сты хЬ  12 золот., опенокЬ 12 зол., тм и н у  12 зол., 
эстрагону 9 зол., бЬлаго перцу 3 зол., инбирю 5 зол., 
кардамону полшора зол., гвоздики 3 золотника.

Все э т о  т о л к у т Ь  вЬ ступкЬ , сколько можно мЪль- 
че, потомЬ всыпаютЬ вЬ сухую буты лку , з а ты ка -  
ю тЬ ееплотно пробкою и держагаЬвЬсухомЬ мЬстЬ4

5 7 5 3 .  с р е д с т в о  с б е р е г а т ь  в ъ  п р о к ъ  т р ю ф е л я .
Э т и  пр1я т н ы е  и душ истые грибы сберегаютЬ и 
вЬ прокЬ, перемывши ихЬ вЬ водЬ, потомЬ вЬвинЬ, 
наконец!) кладутЬ вЬ уксусЬ, вЬ которомЬ они очень 
долго н еп о р тятся .  Когда же понадобится ихЬ 
Ь сть , т о  надобно только помочить вЬ водЪ, ч т о ­
бы о т н я т ь  кислый вкусЬ. ИхЬ употребляю тЬ вЬ 
разныя приправы для соусовЬ и другихЬ кушаньевЬ.

5 7 5 4 .  т р ю ф е л и  в а р е н ы е  в ъ  в и н н ы х в  п а р а х ъ .
Очистивши omb земли и вымывши вЬ нЪскодькихЬ 
водахЬ трюфели, кладутЬ  ихЬ на деревянную рЬ* 
т е т к у  и с т а в я т Ь  вЬ кастрюлю, вливЬ вЬ нее на- 
передЬ два с т ак а н а  бЬлаго вина и рюмочку водки. 
Накрывши кастрю лку крыш кою , с т а в я т Ь  на 
огонь, и какЬ только изЬ подкрышки начнетЬ вы­
ходить  парЬ, т о  на крышку кладутЬ мокрую 
чистую  тр яп ку ,  omb чего пары с г у с т я т с я  и упа- 
д у т Ь  на трюфель; и когда они свар ятся , т о  ихЬ 
вынимаютЬ, о ставляю т !)  на м и н уту  на воздухЬ, 
потомЬ заверты ваю тЬ  вЬ салф етку  и прибавля- 
ю тЬ кЬ оставш емуся внизу ш э е й я  пряности , на- 
шя кому угодны.

5755. р а г у  изъ т р ю ф е л е й . СвЬжхе трюфели, 
перемыть вЬ тепловатой водЬ, в ы ч и сти ть  щ ет ­
кою, чтобЬ земли и песку не осталось, облупить 
и разваришь вЬ хорошемЬ мясномЬ булюнЬ; можно



эке ихЬ печь вЬ золЁ, и либо цЬлномЬ , иди изрЬ- 
занные уп о тр еб л ять  вЬ соусы. К о ж у  трюфелей из- 
рубивЬ мЬдно, обжариваютЬ и шакже кладушЬ вЬ 
соусы ; впрочемЬ вар ятЬ  шрюфели и вЬ красно 
видЬ и подаютЬ цЬлые.

ТУБЕРОЗА.

5 7 5 6 . Р А З В Е Д Е Н 1 Е  В ъ  К О М Н А Т А Х *  Т УВЕ РО ЗЪ.  ( P o l y -  
anilies tuberosa , Linn .)  Туберозы чрезвычайно дк>- 
б ятЬ  ш еплоту и безЬ ней рЪдко даю тЬ цвЬтЬ. 
Bb половинЬ Генваря сажаю тЬ луковицы вЬ малень- 
ше горшечки, насыпанные землею, составленною 
изЬ равныхЬ частей  дерновой , обратившагося вЬ 
землю коровьяго навоза и песку, и при д о стато ч ­
ной поливкЬ держашЬ вЬ теплой комнатЬ; когда же 
онЬ т р о н у т с я  вЬ pocmb, с т а в я т Ь  ихЬ на окна; какЬ 
же скоро[парнииЬ вЬМартЬмЪсяцЬ бываетЬнабитЬ 
и приготовленЬ, переносятЬ ихЬ вЬ него и с т а ­
в я т Ь  горшки по самые края  »Ь навозЬ. КакЬ скоро 
л и стья  в ы р о с т у т Ь  велики, т о  обрЬзываютЬ ихЬ, 
о ставл яя  не болЬе какЬ на ч е т в ер т ь ,  и э т о  обрЬ- 
аываше нЬсколько разЬ повгаоряютЬ. ОнЬ очень 
лю бятЬ  влажность и т е п л о т у  , особливо вЬ т о  
время, когда идутЬ  вЬ стебель, или разцвЬшаюгпЬ. 
При таком Ь  содержании большая ч асть  ихЬ при- 
ходипхЬ сЬ цвЬтомЬ, и какЬ луковица по отцвЬпгЬ 
умираетЬ , и д аетЬ  только дЬтей т .  е. маленымя 
луковички, сидмгфя по бокамЬ, отЬ  которыхЬ цвЪ- 
т у  дож идаться  довольно долго, шо отцвЬптпя лу­
ковицы бросаютЬ; mb же, которы я не цвЬли, осе­
нью вынимаютЬ изЬ горшковЬ, и давЬ имЬ высох­
н у т ь ,  берегутЬ вЬ теплой комнагпЬ на полкЬ, не 
далеко отЬ  печи.

5757. При покупкЬ туберозныхЬ луковицЬ долж­
но с т а р а т ь с я  вы бирать  т а ш я  , у  которыхЬ бы 
стулЬ, или мЪсшо, на которомЬ сидитЬ луковица, 
былЬ велииЬ: чЬмЬ болЬе будетЬ стулЬ , тЬмЬ 
обильнЬе и надежнЬе будетЬ луковица сЬ цвЬтомЬ. 
ПередЬ посадкою должно обобрать отЬ луковицы



всЪ маленькая луковицы, а иначе онЬ ее изнурятЬ, и 
она не шакЬ хорошо будетЬ цвЪсть.

Вообще всЬ луковицы должно садишь шакЬ, ч т о ­
бы верхЬ ихЬ не былЬ отнюдь закрышЬ землею, но 
былЬ бы на палецЬ, или и болЬе сверхЬ земли.

5758. ИзЬ парника можно какЬ вЬ горшкахЬ си- 
дя 1щя, т а к Ь  и просто посаженныя туберозы  вы ­
нимать , какЬ скоро онЬ зацвЬтушЬ, и с а ж а т ь  вЬ 
р аб атки  и клумбы, гдЬ онЬ ц вЬ тутЬ  очень долго, 
дЬлаютЬ прекрасный видЬ и разливаютЬ около 
себя пр1ятнЬйшее благоухаше. — Легюе осенше 
морозцы для туберозЬ не вредны , они убиваютЬ 
одни только ли стья  , не дЬлая вреда луковицам!), 
почему и не нужно спЬшить вынимать ихЬ.—Ц вЬ т- 
ные стебли то т ч асЬ  по отцвЬшЬ должно срЬзы- 
в а т ь .

ТУКЪ.

5759. новой с у х о й  т г к ъ .  ОнЬ со став л яется  
изЬ mbxb же веществЬ изЬ какихЬ и пудретЬ §§ 
4.360—61, только во все не ьоняетЬ, вЬ чемЬ и со- 
сшоитЬ главное его преимущество. ВЬ этомЬ 
изобрЪтенш Г. Сальмона,  главное дЬло сосшоишЬ 
вЬ пригошовленш угольнаго порошка, которымЬ 
о тн и м ается  тяж елы й  запахЬ у вонючихЬ навоз- 
ныхЬ мЪстЬ.

На приготовлен]'е этого  угля, кромЬ дерева и жи­
вотных!) чистыхЬ остатковЬ , можно употреблять  
илЬ и грязь, которы я осЬдаютЬ omb наплыва рЬкЬ, 
т а к ж е  вЬ прудахЬ и канавахЬ , болотную ти н у , 
торфЬ , дернЬ и т .  п. СалмонЬ бралЬ даже гли­
нистую  землю, которую напитывал!) жиромЬ или 
смолою, дегтемЬ, масломЬ и т о м у  подобными ве­
щ ествами , которыхЬ нужна одна ч асть  на де­
с я т ь  частей  глины, и получал!) уголь. Отобран- 
ныя на уголь вещества надобно положить вЬ чу­
гунные цылиндры или котлы , закр ы ть  ихЬ и про­
калить  , о с т а в т ш с я  послЬ прокалки уголь смо­
лоть. ЭтошЬ самый порошок!) употребляется  на



уничгаожете вони ; онЬ негаольно уиичтож аетЬ  
запахЬ, но , по всасывающему своему свойству 
сгущаетЬ жидкое вещество, cb кошорымЬ смЬши- 
в а е т с я ,  и напослЬдокЬ обращаепхЬ его т а к ж е  вЬ 
сухой порошокЬ.

5760. Навозная чернь приготовляется  очень 
просто. ВЬ пометЬ изЬ отхожихЬ мЬстЬ, или вЬ 
помойную грязь, всы пать  угольной порошокЬ и 
перемЬтивать ихЬ между собою; смЬсь начнетЬ 
г у с т Ь т ь ,  потомЬ сдЬлается сухою, и напослЬдокЬ 
даже ломкою ; вонь пропадаешЬ. На полное смЬ- 
ш ете  нужно около двухЬ сутокЬ ; угольнаго по­
рошка идетЬ огаЬ одной т р е т и  до равной части  
сЬ вонючимЬ вещестиомЬ. Э т а  чернь хорошо со­
хр ан яется , и можно ее всюду развозить безЬ за­
труднения и употреблять  ее на удобреше земли.

5 7 6 1 . УДОБРЕШЕ СУХИМЪ ТУКОМЪ ИДИ НАВОЗНОЮ 
ЧЕРНЬЮ.

1) На одну казенную десятину кладутЬ  сухаго 
т у к у  с т о  фунтовЬ. Когда десятина приготолена 
кЬ посЪву, т .  е. вспахана и заборонена, то гда  
т у к Ь  разсЬваютЬ по землЬ какЬ и сЬмяна. 
ПослЬ сего производится посЬвЬ хлЬба или т р а ­
вы, и заборонивается по обыкновенному. Можно 
т а к ж е  послЬ посЬва раскидывать т у к Ь  и пошомЬ 
заборонивашь.

2) Если поля ровныя и не имЬютЬ весною кру- 
шаго с т о к а  воды, т о  можно т укЬ  разсЬвать по 
н а с т у ,  который бываетЬ вЬ МартЬ, или вЬ на- 
чалЬ АпрЬля. КЬ зтомЬ случаЬ, нужно непремЬн- 
н о , чтобы поля были вспаханы сЬ осени. По 
разстаян ш  снЬга (н аста ) ,  должно поле заборо­
нить , потомЬ сЬ ять  р а с т е т я ,  какЬ слЬдуетЬ.

3) Lf#o6peHie н ав о зн ою  г ерныо з ел 1ли подЪ о г о р о д -
н ы я  р а с т е т я  , 1) подЬ р а с т е т я  корнеплодныя,
какЬ шо : подЬ рЬдьку, рЬпу, брюкву, морковь, 
свеклу и проч., земля, должна б ы ть  рачительно 
перемЬшана сЬ тукомЬ. На гряду, длиною 10 са­
женей, шириною вЬ 1£ аршина кл асть  т у к а  ошЬ 
15 до 20 фунтовЬ ; 2) для прочихЬ же, какЬ т о :

ТомЬ IX .
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подЬ кап усту  всякаго рода и нроч. должно кл асть  
только подЬ корень сажаемаго р а с т е т я  omb 5 до 
С золотниковЬ.

ПодЬ картофель на казенную десятину класть  
т у к а  150 пудовЬ; или подЬ каждую сажаемую кар­
тофелину кл асть  ея omb 8 до 10 золотниковЬ.

4) Для садовЬ и оранжерей употребляется  шукЬ 
такимЬ образомЬ: окопавЬ корень плодовитаго де­
рева, положить т у к а  omb f  до Iх ф ун та , см отря  
по величинЬ дерева, и потомЬ засы п ать  его землею. 
Для кустовыхЬ цвЪтовЬ употребляется  т у к а  omb
1 до 1 ф ун та .

ТУЛЗ пъ.
5762. ВЫДЬЛКД ЦВЬТНЫХЪ ОВЧИНЪ ИА НАГОЛЬНЫЕ 

т у л у п ы . 0ш а мысль, ш ить  красивые тулуп ы  изЬ 
выкрашенныхЬ вЬ темно-синш и ж елты й  цвЬтЬ 
овчинЬ, и исполнеше ея на самомЬ дЬлЬ, принад­
лежишь П. А. Кикинц ,  незабвенному вЬ Россш по 
разнымЬ, сдЪланнымЬ имЬ усовершенствовамямЬ 
лЬ хозяйствЬ .

Овчины приготовляютЬ сперва обыкновеннымЬ 
образомЬ, бблыми, пошомЬ ихЬ нвасятЬ и мочатЬ 
вЬ насшоЬ воды изЬ ивовой коры; мездру посы- 
паютЬ на каждой овчинЬ мЪлко толченою ивовою 
корою, и овчины кладугпЬ вЬ чанЬ одну на дру­
гую, шерстью внизЬ, а сверху засыпаютЬ гусшо 
ивовою корою. По прошествш mpexb дней ква- 
1пен1я, и семи дней вымочки овчинЬ, вынимаютЬ 
ихЬ изЬ чана, и развЬшиваютЬ для сушки на 
жердяхЬ вЬ избЬ жарко вытопленной. По вы ­
сушив, ыездра скоблится и пошомЬ окраш ивается 
вЬ красный цвЬтЬ мум]'ею, которая будучи на­
калена и обращена вЬ порошокЬ, в т и р а е т с я  вЬ 
шездру.

ВЬ с и т и  циЬтЬ окрашиваюшЬ овчины со ста -  
вомЬ изЬ сандала и квасцовЬ. Краска крашеныхЬ 
шулуповЬ очень прочна и неизмЬкяется вЬ доб-
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ТУШЬ.

5763. ПРИГОТОВЛЕНИЯ Т У Ш И  Н Д  МДНЕРЪ КИТАЙ­
СКОЙ. Надобно взяшь ш есть  частей  рыбьяго ндея 
и  расп усти ш ь вЬ двойномЬ противЬ вЬса его ко- 
личестЬ кипячей воды; растворишь такимЬ же 
образомЬ вЬ двухЬ часшяхЬ воды одну чаешь сока 
л а к р и ц ы  (GJycirhiza, L in n .  Дв.  18); смЬшагаь обЬ 
теп л ы я  жидкости , и прибавишь кЬ нимЬ мало по 
малу, посредсшвомЬ лопаточки, одну чаешь самой 
лучшей слоновой сажи. Когда смЪсь хорошо сдЬ- 
лана, шо она нагрЬвается вЬ водяной ваннЬ, чтобы  
выпаришь изЬ нее всю воду, и полученному танимЬ 
образомЬ черному тЬсгау д а е т с я  произвольная 
форма палочекЬ, пластинокЬ и проч.

ТЫКВА.

5764. р д з в е д е и х е  ты квы  (Cueurbita реро, Linn .). 
ТыквЬ находится множество соршовЬ, изЬ кошо- 
рыхЬ нЬкошорыя ошличаюгася своею огромною 
величиною, а друпя различнымЬ видомЬ и вкусомЬ. 
ОднЬ изЬ нихЬ разводятся  для укр аш етя  садовЬ, 
а друпя, имЪкящя вкусное мясо, разводятся  для 
употреблетя  вЬ пищу людямЬ; а вЬ иныхЬ шЪ- 
сшахЬ садятаЬ ихЬ и для корму ско та .

ВЬ южныхЬ губертяхЬ  т ы к в ы  можно садить , и 
садяшЬ на свободномЬ воздухЬ, но вЬ сЬверныхЬ 
надобно садишь ихЬ вЬ АпрЬлЬ мЬсяцЬ вЬ парникЬ, 
а вЬ Maib, когда уже у т р е н т е  морозы пройдушЬ, 
пересаживать на гряды вЬ хорошую навозную 
землю; ихЬ сажаюшЬ большею часпию на шЬхЬ 
грядахЬ, гдЬ посажена капуеша или рЬпа; садишь 
же ихЬ надобно вЬ разстоянш  одну ошЬ другой не 
ближе аршина, или полутора аршина. Во время 
засухи ихЬ поливаюшЬ, и выиалываютЬ сорныя 
около нихЬ шравы.

ВЬ южной Германш садягаЬ ихЬ на поляхЬ.
5765. п о л ь з а  и у  п о т р е б  .ie h ie  т ы к в ы .  ЗрЬлыя 

ш ыквн употребляю тся вЬ пищу различнымЬ обра­
зомЬ: молоденьшя шыкб ы самыя маленьтя  приго-



шовляюшЬ вЬ уксусЬ пакЬ огурцы. Из!) зрЬлыхЬ 
же шыквЬ варятЬ  вмЬстЬ cb пшеномЬ кашу, пе~ 
кутЬ  cb яйцами и масломЬ оладьи и блины; жа- 
р ятЬ  разрЬзанныя ломтиками вЬ норовьемЬ или 
другомЬ какомЬ либо маслЬ, дЬлаютЬ изЬ нихЬ пу- 
дингЬ cb просяными крупами, сахаромЬ и лимон­
ною коркою, сваренными на молокЬ, cb яйцами и 
проч. Тыквы могутЬ д ав ать  и горЬлку, буде ихЬ 
такимЬ же образомЬ з а т и р а т ь ,  какЬ и хлЬбЬ.

Тыквы составляюгпЬ очень xopomift кормЬ для 
дойныхЬ коровЬ, которой онЬ очень охотно ЬдятЬ, 
и даю тЬ хорошее молоко.

5766. Особливое же заслуживаютЬ внимаше сЬ­
мяна эшихЬ плодовЬ, которыхЬ изЬ одной большой 
т ы к в ы  получается отЬ  6 до 8 лотовЬ.

Э т и  сЬмяна, высушенныл и очихценныя * ошЬ 
скорлупы, могутЬ употребляемы бы ть  вмЬсто мин­
даля, или фисташковЬ, а особливо вЬ поварняхЬ 
для приправы и пригошовлешя разныхЬ кушаньевЬ, 
какЬ напримЬрЬ, пюртовЬ, марципаиовЬ и проч. 
Э т о  хлЬбное т ак Ь  бываетЬ вкусно, ч то  трудно 
распознать, изЬ чего оно изготовлено.

Если сЬмяна столочь и, наливЬ ихЬ водою раз­
м я т ь  вЬ ней порядочно, потомЬ молочную жидкость 
процЬдить: ши получится лр 1ятиой, прохлади­
тельной напишокЬ, не уступающш вкусомЬ мо­
локу, изЬ миндаля приготовленному.

Если тыквенныя сЬмяна столочь, и, подогрЬвЬ 
ихЬ не много, выш ать ихЬ, шо можно получить 
весьма вкусное масло, не уступающее пр1ятноснто 
лучшему оливковому, или т акЬ  называемому Про­
ванскому маслу, которое можно употреблять  какЬ 
для с ал ат а ,  т а к Ь  и для другихЬ потребЬ; сЬмяна 
надобно хорошенько вы м ы ть , прение нежели сгпа- 
нутЬ  ихЬ подогрЬвать.

*  Т ы к а е п н ы я  сЬыпна должно очшцашь ошЬ ск орлупы гиВ- 
ич'я; когда же они нысо хп утЬ ,  шо т р у д н о  ошсшаешЬ ouilj 
nnxb в н у т р е н н о с т ь .
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57G7. П екутЬ  т а к ж е  изЬ гаыквЬ и хлЬбы. Для 
нихЬ выбираюшЬ самыя крупныя гаыквы, разрЬзы- 
ваю тЬ  ихЬ тоненькими ломтиками, кладушЬ вЬ но- 
телЬ  cb водою и солью и вар ятЬ , пока они сдЬлают- 
ся  мягки ; пошомЬ должно воду хорошенько отдЬ- 
л и ть ,  ч т о б ы  хлЬбЬ былЬ вкусенЬ и не мазался; послЬ 
п р о ти р аю тся  куски т ы к в ы  сквозь си то , чшобы 
не разварившаяся ч асти  отдЬлились. На всякое 
печенье бер ется  э т о й  смЬси на половину, наприаг. 
на 20 ф унтовЬ муки, 10 фунтовЬ ты кв ы . Все э т о  
должно з а в е с т и  дрождяыи (но безЬ воды), и по­
с т у п а т ь ,  какЬ обыкновенно при печеньи хлЬбовЬ. 
Такой хлЬбЬ очень хорошЬ и питателенЬ , и т а к ж е  
прочено, какЬ и всяком другой; но свЬжш npiflnp- 
иЬе вкусомЬ и лучше на видЬ, нежели черствой.

57*38* сивопъ изъ  ты квы . СпособЬ приготовле- 
шя сиропа очень простЬ: спЬлыя т ы к в ы  разрЬзы- 
ваю тЬ  по поламЬ и, вынувЬ внутренность , очи- 
щаюгпЬ отЬ  сЬмянныхЬ зеренЬ и жилокЬ; потомЬ 
крош атЬ ихЬ вЬ куски, величиною вЬ гр ец кт  орЬхЬ 
и вар ятЬ , безЬ примЬси воды, на легкомЬ огнЬ при 
безпрестанномЬ мЬшянш, чтобы  не пригорало. 
Когда варево сдЬлается совершенно жидкимЬ, шо 
процЬживаютЬ его, прожиыаютЬ сквозь чистую  
холстину и наливЬ вЬ другой к о те л Ь , шакже 
о п я ть  в а р я т Ь , снимая рачительно показываю­
щуюся на верху пЬну. ПослЬ нЬкошораго временит, 
э т а  ж идкость с т ан о ви тся  гуще, подобно меду 
или сиропу; то гда  простудивЬ ее, наливаютЬ вЬ 
горшки или буты лки , которы я закупоривЬ, с т а -  
вяшЬ вЬ холодное мЬсто.

Э т о т Ь  тыквенный сиропЬ сохраняется безЬ 
порчи долгое время, и по пр!ятной сладости своей 
можетЬ замЬ нять для сладкаго кушанья медЬ; вЬ 
ПестЬ даже сахарЬ былЬ приготовленЬ изЬ соку 
ты кв ы . Если дЬлать эшотЬ сиропЬ вЬ большомЬ 
количествЬ, т о  о с т а т к и  тыквенныя, могутЬ быть 
обращены на кормЬ скотины, особенно свиней, ко* 
шорыя ЬдятЬ ихЬ очень охотно.



ТЫСЯЧАЛИСТНИКЪ.

5769. п о л ь з а  т ы с я ч а л и с т н и к а , д и к о й  г р в  
м и л е ф о л и , д е р е в ь я  (Achillea millefolium, Linn. Дв .  
178). Э т о  р а с т е т е  pocmemb дикимЬ во всей Рос- 
ciH по полямЬ, огородамЬ, садамЬ, около дорогЬ и 
проч. Трава и цвЪгпы его употребляю тся вЬ видЬ 
чайной наливки, какЬ средство укрЬпляющее нервы, 
и уничтожающее боль и разгоняющее вЬтры , вЪ 
поносахЬ и вЬ разслабленш кровяныхЬ сосудовЬ и  
мышцЬ. Э т о т Ь  настой полезенЬ вЬ дЪвичьей не­
мочи, и непорядочномЬ ыЬсячномЬ кровотечети . 
П ыотЬ его т а к ж е  при слабости легкихЬ, вЬ чахот-  
кЬ мокротной, вЬ продолжительной одышкЬ и за- 
старЪломЬ насмориЬ. Omb почечуйныхЬ болей 
употребляю тЬ эксгпрактЬ изЬ него сдЪланный.

Снаружи прикладываютЬ толченые ли стья  т ы ­
сячелистника, cb воскомЬ и саломЬ, кЬ яечистымЬ 
ранамЬ и язвамЬ.

СкотЬ ЬстЬ молодую т р а в у .  Если ее положить 
вЬ пиво, вмЬсто хмЪля, т о  оно сдЬлается крЬпче» 
Его можно уп о тр еблять  и для дублетя  кожЬ.

ТЮЛЬ.

5770. СПОСОБЪ МЫТЬ И ЧИСТИТЬ ТЮЛИ И ТЮЛЕВЫЕ
в у а л и . ИхЬ моютЬ вЬ нЬсколышхЬ горячихЬ мыль- 
ныхЬ растворахЬ; осторожно сти р ая  грязь ру­
ками, а послЬ выполоскавЬ вЬ чистой водЬ и при- 
шпиливЬ вЬ рамамЬ, намазываютЬ, посредствомЬ 
губки, весьма слабымЬ растворомЬ трагантовой  
камеди. Иные прибавляютЬ кЬ ато м у  раствору 
небольшое количество варенаго крахмала. Ио вЬ 
обоихЬ случаяхЬ смачивать тюли эти м и  р аство ­
рами надобно какЬ мояшо осторожнЬе, чтобы  они 
не приклеились кЬ холсту .

ТЮЛЬПАНЪ.

5771. р а з в е д е ш е  т ю л ь п а н о в ъ . Э т и  красивые 
цвЪты pocmymb и вЬ предЬлахЬ Россшской Импе- 
piit дише, и именно по холмамЬ и пастбищамЬ
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КрымскимЬ и по схпепямЬ, между КасгойскимЬ мо- 
ремЬ и Кавказскими горами лежащимЬ. ИхЬ есть  
нЬсколько породЬ; но вЬ садахЬ развОДЯшЬ одну 
только ихЬ породу, или обыкновенный шюлпанЬ 
(Tulipa Gesncruma, L in n . ) ,  кошораго выродковЬ или 
отличиг чрезвычайно зшого. ВсЬ онн размно­
ж а ю т с я  посредсгавомЬ луковицЬ.

Тюльпаны росшутЬ на всякой землЬ, но лучше 
на приготовленной cb коровьимЬ навозомЬ, пере­
гнившими древесными листьями cb подбавкою 
песку- Тюльпаны pocmymb лучше на ошкрытомЬ 
мЬстЬ; вЬ началЬ О ктября , недЬль за  п я т ь  или за  
ш есть  до садки луковицЬ, должно вы ры ть  яму глу­
биною ч е т в е р т и  вЬ т р и ;  на дно ея насы пается  
слой хорошей огородной или дерновой земли вершка 
на четыре. Э т о т Ь  слой покрывается на ч е т в е р т ь  
совершенно перегнившимЬ коровьимЬ навозомЬ, смЬ- 
шанньшЬ пополамЬ cb дерновою или хорошею ого­
родною землею, вЬ которой бы не было конскагб 
навоза, а сверхЬ того  насы пается  показанная 
земля такЬ , чтобы  гряда по посадкЬ луковицЬ, 
была вершка на два или на шри выше земли. 
Если по сдЬланш гряды, до посадки луковицЬ, пой- 
д у т Ь  сильные дожди, т о  должно н акр ы ть  ее; вЬ 
противномЬ случаЬ корни ихЬ не будутЬ имЬшъ 
силы пройти вЬ землю, очень плотно ссЬвшуюся.

5772. Когда придетЬ время садить  луковицы, 
должно гряду хорошо взборонить граблями, и сдЬ- 
лашь средину ея нЬсколько выше и на обЬ с т о ­
роны снатЬ, чтобы  излишняя вода могла свободно 
с т е к а т ь .  Луковицы саж аю тся  обыкновенно вЬ 
п я т ь  рядовЬ, на ч е т в ер ть  р азсто ятем Ь  одинЬ 
рядЬ отЬ  другаго и луковица отЬ  луковицы. ОнЬ 
должны бы ть  покрыты  землею на два вершка сЬ 
четвертью . ПодЬ луковицы должно подсыпать 
песку и покры ть ихЬ песчаною землею, которую онЪ 
очень любятЬ. Сажая луковицы, не должно вдавли­
в а т ь  ихЬ вЬ землю, но только слегка засы пать  ихЬ, 
чтобы  они не загнили. Самыя сильныя луковицы  
должно садишь вЬ средину гряды, а послабЬе, п°



бокамЬ. На зиму грядЬ не нужно покрывать о ч е н ь  
т о л с т о ,  потому что  тюльпаны небоятся  морозовЬ; 
довольно, если гряды будутЬ поирыты листомЬ на 
ч е т в е р т ь  или вершковЬ на ш есть. Но если вес­
ною, когда они т р о н у т с я  вЬ ростЬ, насгпупитЬ 
холодная ненастная погода’, или по ночамЬ сдЪ- 
лаю тся  морозы, т о  должно закры вать  ихЬ, какЬ 
и во время цвЬта. Поливать грядЬ не нужно. 
Ч тобы  цвЬтные стебли не приклонялись кЬ землЬ, 
привязываютЬ ихЬ кЬ палочк^мЬ, или протяги- 
ваюгаЬ по всему ряду снурокЬ подЬ самыми цвЬпг- 
ками, который по краамЬ и вЬ нЬсколькихЬ мЬ- 
cmaxb на грядЬ привязывается кЬ палочкамЬ, а 
кЬ нему уже привязываю тся стебли. Когда цвЬт- 
ные листки опадутЬ: т о  сЬмянныя шишки срЬзы­
ваю тЬ подлЬ самаго стебля, потому ч то  они не- 
даютЬ луковицамЬ хорошо вызрЬть и очень ослаб­
ляю mb ихЬ.

5773. Когда листья на тюльпанахЬ сдЪлаются 
ж ел то ваты , буры, и концы стеблей заеохнутЬ и 
покраснЬюгпЬ, вЬ т о  время луковицы вынимать, но 
не ранЬе, чтобы  они не сдЬлалися слабы и ноздре ­
в а т ы .  Но не должно и отклады вать  далЬе; иначе 
сокЬ вЬ луковицахЬ очень с г у с т и т с я ,  отЬ чего 
краски цвЬшовЬ линяюпгЬ и с т ан о вя т ся  хуже.

ВынувЬ луковицы вносягпЬ ихЬ вЬ воздушную, 
на сЬверЬ лежащую комнату , и раскладывают!) 
на столахЬ и полкахЬ такЬ , чтобы  солнце но 
свЪтило на нихЬ. Т утЬ  оставляю тЬ  ихЬ не т р о ­
гая, до начала Сентября; а то гда  отнимаю тЬ огаЬ 
нихЬ засохшую кожу, корни и маленьшя побочныя 
луковицы; но не должно т а к ж е  и слишкомЬ обна 
лгать луковицЬ. ПослЬдняя бурая кожа должна 
о с т ав а т ь с я  на луковицахЬ до того  времени, когда 
станугпЬ саж а ть  ихЬ. Тогда только ее снимаютЬ, 
и луковица о с т а е т с я  совершенно нагою; однакожь 
э т о  должно дЬлать чрезвычайно осторожно, ч т о ­
бы не повредить луковицЬ, особливо внизу, гдЬ 
выходяшЬ корни. О т н я т ы я  маленыйя луковицы 
зары ваю тся вЬ сухой песокЬ, гдЪ и о с т а ю т с я  до1



садки. Если iibmb для нихЬ особой гряды, т о  
можно садить ихЬ и между большими луковицами, 
но не гаакЬ глубоко. У больныхЬ луковицЬ зара- 
женыыя мЬсша вырЬзываюгпся остороашо оспх- 
рымЬ ножемЬ при первомЬ осмотрЬ ихЬ, чшобы 
они могли до посадки совершенно засохнуть.

Т Ю Ф Я К И .

5774. д ь л л в х в  тю фяковъ  и зъ  моху. СобараютЬ 
мохЬ во время лучшей его поры (вЬ АвгустЪ), очи- 
щаюспЬ orub земли, приставшей кЬ корыямЬ, отЬ  
отпрысиовЬ слмшкомЬ корошкихЬ и жесшкихЬ и 
вообще ошЬ посторонних!} веществЬ. ТакимЬ об- 
разомЬ очищенный мохЬ, исиодоволь высушиваюшЬ 
на яольномЬ воздухЬ, и выколачиваютЬ, чшобы очи­
стиш ь ошЬ оставш ихся еще вЬ немЬ земли и песку. 
Тогда набиваюшЬ имЬ наволоки, сколько можно 
ровнЬе, давая тю ф яку  толщины orab 6 до 10 дюй­
мов Ь. При" набивкЬ поступаюшЬ точно шакЬ, 
какЬ бы сЬ тюфянами изЬ ш ерсти . Если, во время 
употреблешя случится , ч то  ыохЬ собьется вЬ ка-  
комЬ нибудь мЪсшЪ, вЬ комья, т о  ихЬ разбиваюшЬ 
и перещипываютЬ, и снова разравниваютЬ.

СдЬлаиные агаимЬ способомЬ тю ф яки , будучи 
несравненно дешевле, столь же хороши какЬ и во- 
лосомЬ набитые, а вЬ лЬтнюю пору даже пред- 
почтительнЬе. Они могутЬ служ ить около десяти  
лЬтЬ.



У.

У Г А Р Ъ ,  У Г О Р В Т Ь .

5775. 1/гораютЪ гаогда, когда давно нетопленую 
печь жарко нато п ятЬ , или закроютЬ т р у б у  cb 
головнею, или прежде нежели сойдетЬ cb угольевЬ 
синеватое пламя, попросту зайцемЬ называемое, 
omb чего чрезмЪрно болитЬ голова, и приключает­
ся иногда пострЬлЬ, лишающш жизни. Для избЬ- 
жаш я такихЬ  опасныхЬ слЬдствш, не надобно за­
кр ы вать  трубЬ, пока пламя не сгаснетЬ и уголья 
покроются золою, и не бы ть  вЬ покояхЬ, исгаоп- 
ленныхЬ вЬ первой разЬ послЬ продолжительной 
ст уж и .

5776. П О Д А Н Х Б  помощи у г о р ь в ш и м ъ . Буде уго- 
рЬвшш не вЬ силахЬ самЬ вы йти  изЬ комнаты  
на воздухЬ, т о  вынесшь его вЬ холодныя сЪни, 
иди даже и на дворЬ, то тч асЬ  его р а с т я гн у т ь ,  
распоясать и раздЬть, посадить на no.ib, скамью, 
иди положить на удобномЬ возвышенномЬ мЬстЬ, 
шакЬ, чтобы голова была выше прочаго тЬла , и 
обкладывать ее снЬгомЬ, или ветошнами, обмо­
ченными вЬ холодной водЬ; и безпрестанно пры­
с к а ть  вЬ лице холодною водою; ч т о  должно про­
долж ать  до mbxb nopb безостановочно, пока при- 
мЬчены будутЬ  нЬкоторые признаки жизни: т о гд а ,  
не переставая пры скать  водою, можно о тво р и ть  
угорЬвшему pomb и вливать по дожкЬ настойни 
изЬ цвЬтовЬ ромашковыхЬ, или липовыхЬ cb уксу­
сомЬ, а вЬ недостаткЬ  ихЬ, лить  самый кислый 
квасЬ, настоянный хрЬноыЬ.

Положить вЬ уши хлопчатой бумаги, или кусо- 
чикЬ тряп ки  смоченный горЬлкой. ПритомЬ да­
в а т ь  ню хать  нашатырный спиртЬ, т е р т о й  хрЁнЬ 
cb солью, иди подкуривать какими нибудь перьями.

Если же послЬ всего это го  не придетЬ уго~ 
рЬвшш вЬ п ам ять , т о  п о стави ть  клистирЬ изЬ 
шабачнаго дыму, таким Ь  образомЬ: в з я т ь  двЬ 
шрубни cb чубуками, чтобы у  одной былЬ чубукЬ



длиннЬе, а у другой короче, и имЪлЬ бы на концЬ 
перышко или косточку, или просшо, самый чубукЬ 
з а о стр и ть  такЬ , чшобы можно было вложишь его 
вЬ ааднщ проходЬ; наложа обЬ шрубии обыкновен- 
нымЬ шабакомЬ, закуришь ихЬ и сложить вмЪсгаЬ 
одна на другую и раскуривши хорошенько , вло- 
йишь конецЬ коропшаго чубука вЬ заднш проходЬ, 
а длинной взяшь вЬ ротЬ и впускать  дыыЬ мину­
т ы  двЬ, и погаошЪ вы н уть  и дашь прослабишь; 
если же не прослабишЬ, шо повторишь эшо же и 
вЬ другой разЬ.

5777. Когда угорЪвшШ опомнится, начнешЬ гово­
ришь, при чЬэдЬ обыкновенно случается  рво та ,  т о  
послЬ это го  перенесшь его на постелю, слегка на- 
грЬтую , и пошомЬ шерешь его теплыми салф ет­
ками, но комнату дер ж ать  прохладно. ВЬ эшо же 
время можно напоишь его чаемЬ изЬ т р а в ы  ду­
шицы, ромашки, липовыхЬ цвЬшовЬ, шалфея, или 
м я т ы ,  cb калиновымЬ, рлбиннымЬ, смородиннымЬ, 
или клюковнымЬ морсомЬ. СлабымЬ людямЬ не­
худо вЬ ашошЬ чай прибавлять не много горЬлки 
или уксусу.

5778. ВЬ несильныхЬ угарахЬ, когда человЬкЬ вЬ 
чувсгпвахЬ и только голова у него сильно болишЬ, 
хорошо прикладывать нЬ головЬ холодныя при­
мочки изЬ уксусу или и простой воды, класть  
хлопчатую бумагу, намоченную горЬлкою за уши, 
вЬ уши класть  мерзлую клюкву, п и ть  холодную 
воду cb кремортаршаромЬ или уксусомЬ.

5779. ЛюдямЬ, задохшимся отЬ  паровЬ, выходя- 
1ЦихЬ вЬ погребахЬ, изЬ сгаояхцихЬ шамЬ бродя- 
хцихЬ напитковЬ, или ошЬ испоршившагося воз­
духа вЬ колодезяхЬ, ямахЬ и проч., бывшихЬ дол­
гое время запертыми, должно подавать точно 
т а т я  же пособ!я.

У Г О Л Ь .

о780. лучш ее п е р е ж и г д и ь е  уго дья . Сперва начи- 
наюотЬ выравнивать мЬсшо, назначенное для сжен!я



дровЬ на уголье; для чего предпочшпаютЬ mb мВ- 
с т а ,  на кошорыхЬ прежде жгли уже уголье, потому 
ч то  они бываютЬ не таиЬ сыры. ПошомЬ, по*- 
срединЬ этого  пространства  с т а в я т Ь  вертикаль­
но «разлепленное на четверо полЬно, и вЬ разщеша 
его вставляю тЬ  горизонтально два полЬна, со- 
сшавлякнщя горизонтальной креетЬ. КЬ это м у  по- 
лЪну приставляю т!) еще четыре полЬна, которы е 
вЬ наклоненномЬ кЬ нему положенш упираю тся вЬ 
углы кр еста ,  потомЬ начинаготЬ н асти л ат ь  брев­
на кругомЬ это й  клЬтки, ио разчищенному т о к у .  
Первая настилка занимаешь эдЬсь мЬсто рЬшет- 
ки, для входу нужнаго для горЬтя воздуха. Она 
дЬлается изЬ то лсты хЬ  бревенЬ, которы я кладутЬ 
на землЬ плотно другЬ кЬ другу вЬ видЬ радаусовЬ 
круга, котораго центрЬ заиимаетЬ дровяная нлЪт- 
ка ; промежутки между бревнами ея наполняются 
меньшими полЬньями, а чтобы полЬ не могЬ раэ- 
ползаться, шо по окружности его вбнваютЬ но- 
лы тки  вЬ разстоянш  одного ф у т а  другЬ ошЬ 
друга. ДалЬе на полЬ кладутЬ друае ряды по­
лЬньевЬ вЬ извЬстномЬ порядкЬ, ТакимЬ обраэоиЬ 
они составляю тЬ  усЬчепный конусЬ, нотораго 
основате на полу. ИхЬ продолжают!} п р и ставл ять  
до mbxb nopb, пока нельзя будетЬ удобно д о ста ­
в а т ь  до средины кучи. Тогда вЬ средину кучи 
вставляю тЬ  вертикально еще ошрубокЬ или боль­
шое полЬно, которое окружаютЬ таю ке  какЬ и 
первое, наклоненными другими полЬньями, т акЬ  
ч т о  куча выходит!) вдвое выше.

5781. УложивЬ второй ярусЬ полЬньевЬ, обраща­
ю тся  о п ять  кЬ первому и разширяютЬ-его до само& 
окружности пола, а наконецЬ и второй ярусЬ раа- 
ширяютЬ до краевЬ перваго. Э тим и  двумя яруса­
ми по большей ч асти  и оканчиваютЬ кучу; шогдд 
она имЬетЬ 2| сажени вышины. Иногда с т а в я т Ь  
и одинЬ только ярусЬ полЬньевЬ, а иногда выво- 
д ятЬ  кучи вЬ четы ре и болЬе ярусовЬ. ВЬ этомЬ 
посиЬднемЬ случаЬ, полезно дЬлашь верхнш ярусЬ 
кучь изЬ горизонтальной настилки бревенЬ, а не 
с т а в и т ь  ихЬ вертикально. НакЬ бы впрочемЬ,



нибыла устроена куча , ее всегда накрываюшЬ, 
сперва мЬлкими полЪнцами и щепами, а потомЬ 
дернокЬ иди землею, оставляя  только нЬкоторыя 
ошверспия, вЬоснованш кучи, для проходу воздуха. 
На вершинЬ кучи крышка должна б ы ть  толще и 
крЬпче; иначе т е ч е т е  воздуха и газовЬ могутЬ ее 
разрушить.

5782. ПослЬ этого  о с т а е т с я  только зажечь ее. 
Эшо дЬлаютЬ обыкновенно утромЬ. Иногда зажи- 
гашшЬ к у ч у  снизу, посредствомЬ устроеннаго вЬ 
основании ея прохода отЬ  окружности кЬ центру, 
и накладенныхЬ около центральной стойки оскол- 
новЬ и лучинЬ сухаго дерева. ТакимЬ способомЬ 
избЬгаютЬ п у с т о т ы  вЬ верху кучи, о тЬ  которой 
иногда происходить обвалЬ верхней ч асти  ея, а 
иногда тако е  т е ч е т е  воздуха сквозь горящгя по- 
лЬнья, ч то  имЬ управлять трудно. Но большею 
-часппю работникЬ взлезаетЬ на вершину кучи, вы- 
иимаешЬ изЬ ней центральной отрубокЬ ея и бро­
саешЬ на мЬсто его полЬнья сухаго дерева и заж - 
женую лучину. ВскорЬ послЬ зажжен 1я кучи, по­
я в л я е т с я  чрезЬ верхнее omBepcmie и по окруж ­
н о сти  ея гусшой дымЬ; но какЬ скоро усм атрива- 
ю тЬ , ч то  изЬ вершины ея появляется пламя, шо 
omeepcmie прикрываютЬ дерномЬ, оставляя только 
аыходЬ дыму. СЬ этого  времени, надзорЬ работни- 
ковЬ додженЬ бы ть  безпрерывенЬ, потому чшо 
вЬ трубЬ, иди верхнемЬ oniBepcmin кучи часто  
происходить измЬнеша, которы я могутЬ имЬть 
дурныя послЬдст!я, усиливая сквозь нее т е ч е т е  
воздуха. Таковы и всЪ способы, вЬ которыхЬ при­
т е ч е т е  воздуха измЪняется. Если его приходитЬ 
сдишкомЬ много, шо весь уголь обращается вЬ 
золу; если его приходитЬ мало, т о  получаются
-ГОЛОВНИ.

5783. ТрудЬ работников!) состоигпЬ особливо вЬ 
уравненш виускашя воздуха и выпускашя дыма; вЬ 
покрыванш дерномЬ mbxb ыЬстЬ, гдЬ дЬлаются 
трещ ины вЬ нровлЬ кучи, и вЬ доставивши воз­
духа шЬмЬ ыЬстамЬ ел, гдЬ сожигаше происходить



не надлежагцимЬ образомЬ, чрезЬ открыппе на 
нихЬ огпверсппй. При концЪ выжиган1я, кЬ основа- 
шю к у ч и  прибавляюгаЬ земли, чтобы  с ж а т ь  о с т а в ­
ленные на немЬ для воздуха проходы и уменьшить 
постепенно п р и теч ете  воздуха внутрь. Когда 
дымЬ выходитЬ вездЬ медленно, изключая вер­
шину, гдЬ самое быстрое т е ч е т е  воздуха, т о  со- 
жигаще произходитЬ хорошо и ровно.

По прошествии большего или меньшаго времени 
вся масса кучи раскаляется ; и появляется большой 
огонь изЬ поверхности ея, т о  е с ть  вся крышка ея 
вЬ тем н о тЬ  к а ж е т с я  свЪпиюю и гаЬмЬ означаетЬ, 
ч т о  выжигаше угля кончено. Тогда надобно по­
гаси ть  огонь, покрывая кучу толсты мЬ слоемЬ 
земли, черезЬ нЬсколько часовЬ снимая высохшую 
и нагрЬвшуюся землю, и замЬняя ее новою. Э т о  
продолжается до mbxb порЬ, пока не будетЬ пере­
н я т о  всякое сообгцеше внутренности  кучи cb 
окружающимЬ ее воздухомЬ. БЬ малыхЬ кучахЬ, 
на ч етвер то й  день уголь уже готовЬ кЬ выни­
мание ; слЬдовательно для выжиганш и охлаж- 
ж д е т я  его нужны т р и  дня. Для кучь изЬ легкаго 
и сухаго дерева столько времени не нужно; для 
нихЬ довольно двухЬ cb половиною дней. Но для 
большихЬ кучь надобно болЬе времени; оно измЬ- 
н я ет с я  omb ДвухЬ до чешырехЬ недЬль, смотря по 
ихЬ обЬему и образу об ж и гатя .

5784. ДРУГОЙ СПОСОБ®, Г. БРЮНД, ДОСТАВАТЬ 
УГОЛЬЯ ВДВОЕ ПОЧТИ БОЛЬШЕ ПРОТИВЪ ОЕЫКЫОВЕН-
ндго. ВырываютЬ яму вЬ аршинЬ или болЬе глу­
биною, а шириною по величинЬ основатя костра . 
Э т а  яма покрывается желЬзными листами, соеди­
няемыми другЬ сЬ другомЬ подобно кровельнымЬ, 
и поддерживаемыми рамою изЬ нЬсколькихЬ брус- 
ковЬ желЬза. ТЬ м Ь ста , гдЬ листы  не очень п л о т­
но соединяются, замазы ваю тся . ПодЬ низЬ же- 
лЬзныхЬ листовЬ, которой долженЬ служ ить гор- 
ниломЬ , кладутЬ  двЬ связки сухихЬ полЬньевЬ. 
Для большихЬ пучь, вмЬсто листовЬ желЬза, можно 
употреблять  чугунный плиты .



ПоверхЬ агааго желЬзнаго пола, куча брезенЬ 
кладется  гаакимЬ же образомЬ, какЬ вЬ первомЬ 
способЬ описано было, только cb тою  разносппю, 
ч т о  и средняя т р уб а  ея набивается в е р т и к а л ь н ы м и  
полЬньями во всю вы соту . Сложенная куча по- 
крываешся лисп1ами и легким!) слоемЬ золы, смЬ* 
шанной cb землею. КромЬ огпверсгтпя для входа 
вЬ яму служащую очагомЬ, дЬлаюшЬ еще т р и  о т ­
душины, сообщающаяся изЬ внутренности ямы cb  
наружными частям и  ко стр а ; одна изЬ ати хЬ  о т -  
душинЬ прямо противЬ главнаго отверсппя, а двЬ 
друпя вЬ равныхЬ разстояш яхЬ мея'сду ими. Они 
служ атЬ  вмЬсто дымовой тр у б ы  для ямы. ПодЬ 
желЬзнымЬ поломЬ сжигаю тЬ п я т ь  или ш есть  
связокЬ дровЬ, и меньше нежели вЬ часЬ, весь ко­
стерЬ загорается . Тогда душники ямы закрыва- 
ю т Ь ,  а вмЬсто того  откры ваю тЬ  постепенно не- 
болышя отверсппя вЬ землЬ, которою костерЬ по­
кры тЬ . БпрочемЬ, с т а р а ю т с я  з а т ы к а т ь  mb ош- 
верспи'я, вЬ которы я слишкоыЬ сильно дуетЬ  воз- 
духЬ, и о т к р ы в а т ь  mb, чрезЬ которы я воздухЬ вы­
ходитЬ слабо, какЬ обыкновенно дЬлается.

При пережиганш такимЬ образомЬ дровЬ, не 
о с т а е т с я  ни золы, ни огарковЬ, но всЬ дрова пе- 
регораютЬ вЬ уголь.

5785. сп особ ъ  п р и г о т о в л я т ь  ж и в о тн о й  у г о л ь .
ПростЬйшш способЬ добывашя животнаго угля 
состои тЬ  вЬ обжиганш костей  вЬ простыхЬ чу- 
гунныхЬ котлахЬ (такЬ  называеыыхЬ гцецнаосЪ), 
которые, будучи ровной величины, набиваются 
разбитыми вЬ куски ко стям и  бараньими и бычачь­
ими, и опрокидываются отверстиями другЬ на 
друга; шовЬ между двухЬ о т в е р с т ш  зам азы вается  
жирною глиною, которая, усыхая вЬ огнЬ, т р е с -  
л а е т с я  и вЬ щели свои выпускаешЬ изЬ вн утр ен ­
ности  когпловЬ газообразныя произведетя, отдЬ- 
^яющ1яся изЬ костей  при ихЬ переятганш . При­
готовленные такимЬ образомЬ котлы  с т а в я т с я  
вЬ печь и доводятся до разкалешя, при чемЬ выхо­
дящее изЬ нихЬ горючее газы сгараюшЬ вЬ пламени,



усиливаютЬ его и шЬмЬ ускоряюшЬ ходЬ добыва- 
т я  угля. ОдинЬ опышЬ можепхЬ показать , сколько 
нужно вЬ различыыхЬ печахЬ и при различныхЬ го- 
рючихЬ Mamepiaaaib, времени для пер еж ж етя  ко­
стей  вЬ хорошт уголь. Но оп ы тность  вЬ сеиЬ 
отношенш прюбрЬсгпи не трудно. Когда же пере­
жигание совсЬмЬ окончилось , т о  огонь вЬ печи 
гасятЬ  и даю тЬ ей п р о сты ть  вмЬстЬ cb постав­
ленными вЬ нее котлами до того , чтобы можно 
было бр аться  за нихЬ рунами; или вынимаюпЬ 
котлы  еще горяч1е, и с т а в я т Ь  вЬ тушильной, п л о т ­
но закрываемой ящикЬ. Когда они простынутЬ , 
шо замазка соединяющая отверспня ихЬ, о т к о ­
выривается  и находящшся вЬ нихЬ уголь выни­
м ается .

Э т о т Ь  уголь получается вЬ нускахЬ, и не МО- 
ж етЬ  бы ть  вЬ этомЬ сосгпоянш употребляемЬ. 
Его надобно раздроблять вЬ поротокЬ, болЬе или 
менЬе мЬлкш. ТакимЬ образомЬ, для употребления 
на сахарныхЬ заводахЬ его разбиваютЬ сперва вЬ 
мЪлюе кусочки, а потомЬ мЬлютЬ' жерновами вЬ 
крупной поротокЬ; когда же х о т л т Ь  изЬ него п о ­
лучишь сажу, извЬстную вЬ продажЬ подЬ именемЬ 
с а ж и  или zepnu к о ст яной ,  то гд а  мЬлютЬ или тол- 
кугпЬ его вЬ самой мЪлкой поротокЬ, или р а з т и -  
раю тЬ вЬ красочной ыЬльнии(Ь и проч.

5780. Для употребления на сахарныхЬ и другихЬ 
заводахЬ, животной уголь никогда не очищаютЬ, 
а употребляютЬ вЬ томЬ состоянш, какЬ достав- 
ляетЬ  его печь; но вЬ химическихЬ лaбopamopiяxb 
не рЬдко нужно бываетЬ очищать его, чтобы  не 
ввести  изЬ состава  его известковыхЬ солей вЬ mb 
жидкости , которы я х о т я т Ь  имЬ обезцвЬчивашь, 
Для этого  очищешя кладутЬ животной уголь вЬ ка­
менную плошку, приливаютЬ небольшое количество 
воды и прибавляютЬ по немногу обыкновенную со­
ляную кислоту. Когда вскипаше, происходящее 
omb прибавлетя кислоты, к о н ч и т ся ,т о  пробуютЬ, 
кисла ли жидкость ( т .  е. перемЬняетЬ ли она цвЬтЬ 
синей бумаги вЬ красной) и если кисла, шо осгаа-



в л я ю ш Ь  вЬ ней уголь на сушки. ПошомЬ, разводятЬ 
всю  массу значительнымЬ н о л и ч е с т в о м Ь  воды , 
выкладывают!) на цЬдильное полотно и омываюшЬ 
нипячею водою, вЬ которую прибавлена соляной 
кислоты . Такое омываше продолжается до rabxb 
порЬ, пока вЬ стекающей кисловатой водЬ амшакЬ 
(летучая  щелочная соль) не будетЬ производить 
бЬлаго осадка, или бЬлой м ут н о ст и .  Тогда уголь 
и ер ем ы ваю ш Ь  чистою  водою до mbxb порЬ, пока 
синяя бумага не будетЬ измЬнять вЬ стекающей 
водЬ своего цвЬта. Такой уголь совершенно чистЬ 
и можегаЬ служ ить мЪрою для опредЬлешя обезцвЬ- 
чивающей силы продажнаго неочищеннаго угля, 
при дЬйствш ихЬ на одно и шоже вещество, чшобы 
судишь о достоинсшвЬ это го  послЬдняго.

5787. с п о с о в ъ  и з ъ  д р о в я н ы х ъ  у г о л ь е в ъ  п о л у ­
ч а т ь  Ч Е Р Н Ь ,  ПОДОБНУЮ ПОЛУЧАЕМОЙ ИЗЪ СЛОНОВОЙ
кости. Такая  чернь уп о тр ебляется  для печата- 
шя лучшихЬ эсгаамповЬ. Для этого  надобно уголье 
с т е р е т ь  на камнЬ cb винными дрождями, потомЬ 
положишь его вЬ глиняной чистой противень и 
высушишь; сухимЬ порошкомЬ набить  плавильной 
торшокЬ, и закрывЬ его крышкою, примазать ее 
кЬ горшку, о ставя  только маленькое ошверспне. 
Э т о т Ь  горшокЬ с т а в и т с я  вЬ сильной огонь куз- 
нечнаго горна, и когда горшокЬ отЬ  огня раска­
лится , т о гд а  гасятЬ  огонь, и горшку даюшЬ испо- 
доволь о с т ы н у т ь ;  послЬ чего вынимаютЬ его, ра- 
скрываютЬ и находятЬ вЬ немЬ черной порошокЬ 
отмЬнно мягкой, и вЬ добротЬ не уступающий ни­
мало сажЬ изЬ слоновой ко сти .

5788. у п о т г е б л е н 1 е  у г о л ь е в ъ  на ваводахЬ, вЬ 
ремеслахЬ и вЬ домашнемЬ хозяйсшвЬ сдЬлалось 
теперь чрезвычайно обширнымЬ.

Уголье соединенное сЬ желЬзомЬ, составляеш ь 
сталь ; а сЬ сЬрою и селитрою, порохЬ.

Уголь х о т я  не составляеш ь собственно навоза 
для удобрения пашень, однакожЬ онЬ, по свойству 
своему и цвЬту, шожешЬ долезньшЬ б ы ть ,  вбирая 
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вЬ себя солнечную т е п л о т у  и удерживая ее долго, 
равно какЬ и сы рость воздушную; сверхЬ то го  
онЬ способствуешь образоватю кисло-угольнаго 
газа , которой для растенш  необходимЬ. ОнЬ т а к ж е  
потребляешь и разныхЬ вредныхЬ расгпешямЬ на- 
сЬкомыхЬ.

КакЬ онЬ вбираетЬ вЬ себя сырость изЬ воз­
духа, т о  и употребляется  для истреблеш я ея вЬ 
каменныхЬ, особливо, строешяхЬ; да онЬ же, бу­
дучи худымЬ проводникомЬ т е п л о т ы  , долго ее 
удерживаетЬ, не пропухцая вЬ тЬ ла  его окружаю- 
нря; почему и уп о тр еб ляется  для сохранешя ея 
шамЬ, гдЬ э т о  ш ребуется .

5789. Уголь уп о тр ебляется  для дЪлатя черныхЬ 
карандашей § 1428, ивовой лучше другихЬ; для по- 
правлешя испортившейся воды, негодной для п и тья  
§§ 536—538; для поправлетя посшнаго масла § 2860; 
для очигцешя меда § 2831; для поправлетя попор- 
шившагося мяса § 3128; для преврагцетя простой 
водки вЬ похожую на Французскую § 627; Для про- 
свЬтлешя сахарнаго сиропа § 5001—5004 и проч.

5790. ОЖИВЛЕШЕ ЖИВОТНАГО УГЛЯ, УПОТРЕБЛЯВ- 
ЫАГО НА САХАРНЫХЬ ЗАВОДАХЪ. УГОЛЬ уПОШрбб-
денный для процЬживашя сахарныхЬ сироповЬ, 
соединяется cb частицами ихЬ, и болЬе для т а »  
кого же уп о тр еб л етя  дЬлаешся не способньшЬ; по­
чему и искали способа огадЬлить отЬ него соеди- 
нивипяся сЬ нимЬ частицы  сиропа, и уголь сдЬ- 
л а т ь  оп ять  способнымЬ для процЬживатя, ч т о  
назвали оживлетемЪ ц еля .  ВЬ Францш Д е р о н е , 
Пайенъ,  Б у р л ъ е  и Плювине  производятЬ а т о  по- 
средствомЬ особаго снаряда, вЬ кошоромЬ уголья 
перекаляюшЬ; вЬ Россш же Г. ЯковлевЪ нашелЬ 
слЪдунлцее просшое средсшво:

Уголь по вы н утш  изЬ цЬдилки перешираешся 
перегоннымЬ уксусомЬ, потомЬ склады вается вЬ 
кадку и с т а в и т с я  вЬ шакое мЬсто, гдЪ бы тепло­
т а  была не ниже 15° по Реомюр. Уголь чрезЬ 
с у т к и , иногда же и окорЬе, а иногда п о зж е ,



смошря по щелочности сиропа, который онЬ обез- 
цвЬчивалЬ, начнетЬ приходить вЬ брожеше, и 
дней чрезЬ п я т ь  совершенно окисаетЬ.

Этош Ь уголь, сдЬлавшшся кислымЬ, надобно 
перемыть вЬ холодной водЬ и высушишь; послЬ 
чего можно его уп о тр еблять  для процЪживашя си- 
роповЬ, и когда процЬживате окончишся , вновь 
о ж и в л я т ь  сказанным!) образомЬ, ч т о  можно по­
в т о р я т ь  до неопредЬленнаго еще числа разовЬ.

Оживленный уголь дЪйствуетЬ на сиропы совер­
шенно одинаково, какЬ и свЬж!й*

5791. ВмЬсто уксуса, ПрофессорЬ ГейжанЪ по- 
лагаегаЬ уп о тр еблять  обыкновенншя дрожди, вЬ 
маломЬ количествЬ, не болЬе 4, или 5§ ; которы я, 
по опытамЬ его, производить т а к ж е  вЬ нечист ом b 
животномЬ углЬ брожеше, и еще скорЬв нежели 
уксусЬ.

Ч т о  уголь достаточн о  окисЬ, у зн ается  потому, 
когда онЬ сдЬлается совершенно рыхлымЬ, между 
тЬмЬ какЬ онЬ слегается очень крЬако сначала, 
когда его положатЬ вЬ кадку.

5792. У  ХДОТРЕБ Л EHIE ДРЕЕЕСПЫХЪ УГОЛЬЕВЪ ВЪ 
е о л ь з н я х ъ . Уголь для уп о тр еб летя  вЬ эти хЬ  
случаяхЬ—лучшш березовый; но можно б р ать  и 
всяко й , какой с л у ч и т с я , только онЬ долженЬ 
б ы т ь  теплы й и совершенно перегорЬлой; гао е с т ь ,  
чтобЬ не издавалЬ отЬ  себя синяго пламени. Его 
надобно о ч и сти ть  ошЬ золы, обдуть, и т о гд а  уже 
столочь вЬ порошокЬ, и просЬять сквозь сито .

а) У потреблете  угля вн утр ь !
1) Когда изЬ р т а  не пр1ятно пахнегаЬ, даже и 

вЬ эдоровомЬ с о с т о я т и ;  2) когда о т р ы га е т с я  про- 
горклымЬ масломЬ, или' другимЬ жирнымЬ веще- 
сшвомЬ, или неприятною кислотою; 3) вЬ поно- 
сахЬ безЬ лихорадки; 4) д а е т с я  и дЬтямЬ вЬ mbxb 
же случаяхЬ, или ногда испражнешя ихЬ имЬютЬ 
противную кислую вонь; 5) вЬ легочной чахоткЬ 
соединенной сЬ воспалетемЬ или извержешемЬ уже 
гнойныхЬ мокротЬ, вЬ гнилыхЬ горячкахЬ, желч- 
ныхЬ и вЬ цынгЬ.



ВзрослымЬ д ае т ся  уголь раза два или т р и  вЬ 
с у ти  и , omb половины до цЬлаго золотника, вЬ 
чистой водЬ (omb половины до цЬлой столовой 
ложки), а дЪтямЬ ошЬ половины до цЪлой чайной 
ложечки.

5793. Снаружи угольнымЬ порошномЬ присыпа- 
ю тЬ  вон1оч1я язвы, какЬ шо: засшарЬлыя и цын- 
гошныя ; присыпавши же ихЬ, (а присыпать на­
добно раза два или т р и  вЬ с у т к и ) ,  покрываклпЬ 
ихЬ норшею; гдЪ же не удобно присыпать, там Ь  
лучше намазы вать  холсшинныя ветош ки уголь­
нымЬ порошкомЬ, смЬшаннымЬ сЬ сметаною или 
свЁжимЬ коропьимЬ масломЬ, и ихЬ прикладывать 
кЬ лзвамЬ; перемЬняя же ихЬ, надобно язвы обмы­
в а т ь  отваромЬ корня репейника или конскаго 
хцавля.

Когда е с т ь  шолуди на головЬ, т о  обмывши ее 
теплою водою, прикладыватькЬшолудямЬ холстин- 
ныя ветошки, угольнымЬ порошкомЬ cb сметаною 
намазанныя, и перемЬняшь ихЬ раза два, т р и  вЬ 
сушки.

Весьма хорошо угольнымЬ порошкомЬ чистишь 
зубы, для сбережения ихЬ вЬ здоровомЬ сосгаояши.

У Г О Р Ь ,  У Г Р И .

5 7 9 4 .  СРЕДСТВО ПРОТИЕУ УГРЕЙ НД ЛИЦЬ И НОСУ.
Надобно г в з я т ь :

К а м ф о р ы ..................................................4  драхмы.
Р о м у .............................................................4 унца.

СмЬшашь и примачивать лице по ушру и ввечеру.
5795. д р у г о е  с р е д с т в о  отъ у г р е й . У м ы вать  

лице уксусомЬ, вЬ которомЬ растворенЬ вишневый 
влей вЬшакомЬ количествЬ, чтобы  растворЬ былЬ 
нЬсколько клеекЬ. Но никакЬ не должно мазашь 
лица мазями и жирными веществами. Причина 
угрей вЬрояшно е с т ь  внутренняя , которую  мо­
жешЬ и стр еб и ть  только искусный медикЬ.

УД А , УД К А.

Способы ловишь удою рыбу: см. §§ 4815— 4822.



у д а в к а ;  у д а в л е н н ы й .

5796. ПОДАЫ1В ПОМОЩИ УДАВИВШИМСЯ' 1) Снять
тотчасЬ  cb шея удавившагося петлю, остерегаясь, 
чтобы не уронить тЬла; 2) вынесшь тЬло на свЬжш 
воздухЬ и раздЬвши, положить шакЬ, чтобы голо­
ва лежала повыше; 3) Спрыскивать лице и грудь 
холодною водою, лишь ее на голову, или обложить 
ее снЬгомЬ, либо льдомЬ; класть такж е около шеи 
полотенца , намоченныя холодною водою и уксу- 
сомЬ; 4) т е р е т ь  виски уксусомЬ, либо нашатыр- 
нымЬ спиртомЬ, поднося ихЬ кЬ носу; 5) вдувать  
вЬ pomb воздухЬ; G) стави ть  клистиры изЬ воды 
и уксуса; 7) т е р е т ь  суконками и щетками все тЬ -  
ло, а особливо грудь, спину, ладони и подошвы 
ногЬ; 8) когда удавившшся очувствуется, и будетЬ  
вЬ состоянш гло та ть , т о  вливать ему вЬ pomb 
по ложкЬ теплой воды или чаю cb уксусомЬ.

У Ж А Л Е Ш Е .
5797. лечить ужаленхе ндськомыми. Когда пче­

ла, оса или другое насЬкомое уж али тЬ , шо вы­
нувши жало изЬ шЬла, мазать ужаленное мЬсто  
деревяннымЬ теплымЬ масломЬ, или другимЬ на- 
кимЬ нибудь, какЬ шо : коноплянымЬ , льнянымЬ, 
или сметаною нЬсколько разЬ вЬ день.

5798. другое средство уничтожать опухоль и
МГНОВЕННО УНИМАТЬ БОЛЬ ОТЪ УЖАЛЕН1Я ПЧЕЛЪ И 
ДРУГИХЪ ндськомыхъ. Опухоль и боль ошЬ ужа- 
л е т я  разныхЬ насЬкомыхЬ , и отЬ ожоги крапи­
вою, можно то тч асЬ  же уничтожить весьма про- 
сшымЬ средствомЬ : с то и тЬ  только н атер еть
больное мЬсто сокомЬ какого -  нибудь аромат-  
наго р а с т е т я  , напримЬрЬ : богородицкой травы,
мяты , маюрг.на , розмарина и т .  под. Если э т и  
р а с т е т я  слишкомЬ сухи, т о  ихЬ надобно смочишь 
неболыпимЬ количествомЬ слюны, и, гаакимЬ об­
разомЬ, намазать ранку.

Чистая терпентинная эссенция составляетЬ  
столь-же надежное средство , для уняппя боли 
отЬ  уж алетя осы и другихЬнасЬкомыхЬ, и даже з м Ъ й .



УЗИКЪ.

5799. ПОЛЬЗА УЗИКД, з д в я з ц д г о  к о рн я , домвровки
(Torinentilla erecta, L. Дв .  8). Э т о  р а с т е т е  pocmemb 
по лЬсамЬ, кусгаарникамЬ и другимЬ мЬсшамЬ всей 
Россш. Оно заслуживаешь особенное вним ате  ко- 
экевниковЬ, потому ч то  корень его имЬетЬ очень 
много дубильнаго начала, и имЬ выдЬлываютЬ ско­
ро и прочно кожи; для этого  употреблешя корень 
надобно вы капы вать  вЬ МаЬ и 1юнЬ. КорнемЬ, cb 
примЬсью калиновыхЬ ягодЬ , кр асятЬ  т к ан и  и 
кожн вЬ красивый и прочной красной цвЬтЬ, под­
готовивши сперва ихЬ квасцами.

Корень отваривши вЬ водЬ , пыотЬ вЬ mbxb 
болЪзняхЬ , которы я тр еб ую тЬ  стягивающихЬ 
средствЬ, каковы с у т ь  : поносы и кровотечешя, 
буде нЬгаЬ воспалетя; употребляю тЬ т а к ж е  э т о т Ь  
отварЬ вЬ полосканьяхЬ и промывательныхЬ. Ле- 
ч атЬ  и скотЬ этою  травою , когда у него бы­
ваешь кровавая моча.

УЗОРЫ.

5800. ДЕГКХЙ СПОСОВЪ ДЬЛДТЬ УЗОРЫ НА РАЗНЫХЪ 
т к д н я х ъ  д л я  вы ш и ван ья . .ВсЬмЬ исвЬстенЬ спо- 
собЬ, какимЬ швеи наводятЬ данные имЬ рисунки 
или узоры на вытиваем ы я ткан и . РисунокЬ про- 
калываю тЬ по всЬмЬ очертан!ямЬ булавкою, и при­
крепивши на впяленной кусокЬ тк ан и , проводятЬ 
по сдЬланнымЬ булавкою скважинамЬ узелокЬ сЬ 
угольнымЬ мЬлкимЬ порошкомЬ, сдЬланный изЬ 
кисеи. ТакимЬ образомЬ порошокЬ угля назна­
чаешь главныя о ч е р т а т я  рисунка, которы я выво­
д я т с я  далЬе перомЬ или цвЬтнымЬ карандашемЬ, 
см о тр я  по цвЬ ту  шкани. ВЬ эшомЬ способЬ два 
неудобства : иди надобно ШЕеЪ умЬщь вмЬстЬ и 
рисовать, чтобы  набитой углемЬ узорЬ выводишь 
хорошо перомЬ или карандашемЬ; или , если она 
то го  дЪлать не умЬетЬ, набивать узорЬ нЬсколь­
ко разЬ постепенно, чгпобы угольной порошокЬ, 
не будучи ничЬадЬ закрЪиленЬ, не скоро высыпался.



5801. Треволь и  Р е г у д е  вЬ Франции, приду­
мали для набивашя узоровЬ , вмЬсто угля , шаше 
порошки, которы я легко укрЬпляюшся на шка- 
няхЬ, безЬ всякой рисовки перомЬ или каранда- 
шемЬ. Э т и  порошки составляю тся  слЬдуюЩИмЬ 
образомЬ: Д л я  г е р н а г о  порошка ,  на бЬлыя и свЬш- 
лаго цзЬгпа т к ан и  , сплавляюшЬ сперва вЬ глиня- 
номЬ горшечкЬ масшику (mastic en larmes), прибав- 
ляю тЬ кЬ ней тр и д ц атую  ч а с т ь  воска и масла, 
или жидкой смолы , и наконецЬ кладутЬ  т у д а  же 
нЬсколько мЬлко с т ер т о й  с а ж и , см о тр я  по гу- 
с т о т Ь  требуемой черноты ; мЬшаютЬ смЬсь же- 
лЬзною лопаточкою, и когда она вся хорошо раз- 
плавится и сдЬлаешся вЬ составЬ ровною, шо вы- 
ливаютЬ вЬ бумажныя коробочки. Когда пригото­
вленная шакимЬ образомЬ черная масса остынешЬ 
и затвердЬеш Ь, шо ее т о л к у т Ь  вЬ самый мЬлкой 
порошокЬ , просЬваюшЬ и употребляютЬ для на- 
биЬашя узоровЬ какЬ порошокЬ угля. Чшобы за- 
крЬпишь порошокЬ на шкани, шо надобно дер ж ать  
еенЬсколько времени, по набитш  узора, надЬ жаров­
нею, или гладить горячимЬ утюгомЬ. ВЬ послЬднемЬ 
случаЬ надобно класть  подЬ ушюгЬ на узорЬ неклее-* 
ную бумагу, чшобы рисунокЬ не разшерся.

5802. Для бЬлаго п о р ош ка  сплавляюшЬ шакже 
м асти ку  вЬ муравленомЬ горшечкЬ на легкомЬ ог­
нЬ, прибавляюшЬ кЬ ней тр и д ц атую  ч а с т ь  бЬла­
го воска, и когда смЬсь хорошо разойдется , т о  
примЬшиваюшЬ надлежащее количество хорошихЬ 
бЬлилЬ ( Ыапс d’argent ), мЬшаюшЬ и посшупаюшЬ 
далЬе какЬ сЬ предЬидугцимЬ составомЬ.

УКРОПЪ.

5803. рдзведеш е укропа . ВЬ Россш разводятЬ 
вЬ огородахЬ два со р та  укроповЬ: укропЪ обыкно ­
в енный  (Anethum graveolens 5 Linn. 1Ц. XI.  19) и 
укропЪ волоокой  или  ф енх ел ь  (An. foeniculum, Linn.  
Щ. XII.  19 ). ч Шп к а сается  до укропа обыкновен­
на™ , т о  его сначала сЬюшЬ весною вЬ легкую и



жирную землю; и если онЬ однажды завелся вЬ 
огородЬ, т о  безЬ всякаго тр уд а  росшешЬ очень ча­
с т о  сильнЬе, нежели бы то го  желали. СЬмяна его 
всходятЬ чрезЬ 0 или 8 дней и сохраняюшЬ свою 
силу т р и  года.

5804. сьмянд волоскаго укропа, всходятЬ чрезЬ 
т р и  недЬли и удерживаютЬ растительную силу 
свою ошЬ 3 до 4 лЬтЬ. ВЬ огородахЬ разводится пре­
имущественно Итальянской, сладкой фенхель, о т ­
личающейся тЬмЬ, ч то  стебли его гораздо твер ­
же и сЬмяна крупнЬе. СЬмяна сЬются вЬ началЬ 
Мая вЬ землю хорошо взрытую и удобренную, 
на тепломЬ и всегда освЬщаемомЬ солнцемЬ мЬстЬ, 
рядами вЬ маленыпя бороздки , отстоящ 1я одна 
omb другой omb 5 до 6 дюймовЬ; можно сЬять ихЬ 
вЬ АпрЬлЬ вЬ умЬренно теплой парнииЬ, и когда 
уже не льзя будетЬ опасаться ночныхЬ морозовЬ, 
пересаживать вЬ вышесказанную землю рядами вЬ 
бороздки на одинЬ ф утЬ разстояшемЬ; пока ра- 
стен]'я не оправятся, должно ихЬ поливать и все­
гда держать чисто. ВЬ концЬ Сентября вынима­
ю тся кусты бережно cb кореньями и сохраняют­
ся вЬ погребЬ вЬ сухомЬ пескЬ , а вЬ слЬдующую 
весну сажаются опять вЬ огородЬ , и тогда пу- 
скаютЬ они чрезвычайно сильные стебли , и вЬ 
концЬ Августа приносятЬ очень много спЬлыхЬ 
сЬмянЬ.

ВЬ теплыхЬ сторонахЬ можно оставлять  фен­
хель на зиму вЬ саду; только обсыпать его землею 
и покрывать соломою, чтобы защ и тить  omb зим- 
нихЬ морозовЬ.

5805. УПОТРЕБЛЕН1Е УКРОПА СВЫКНОБЕННАГО. Ли­
стья , зонтики и сЬмяна, какЬ пряности употреб­
ляю тся различнымЬ образомЬ вЬ хозяйствЬ. Не- 
дозрЬлыя сЬмяна и листья кладутЬ кЬ огурцы при 
ихЬ солеши , также вЬ кислую капусту, и проч. 
сЬмяна вЬ хлЬбЬ, калбасы и т .  п.

В  олоской цкропЪ им Ь етЬ  запахЬ и вкусЬ гораздо 
пр!яшнЬе, и потому ЬдягпЬ его сырой cb солью, Про-
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ванснимЬ масломЬ, уксусомЬ и перцомЬ, шакЬ накЬ 
салатЬ ; а приготовленные стебли вЬуксуиЬ мЬша- 
ютЬ сЬ нЬжными салатами , чтобы возвысишь ихЬ 
вкусЬ. СЬмл кладутЬ нЬ хлЪбы, колбасы, солягаЬ cb 
ними рыбу и т .  п. Также весьма хорошЬ онЬ для при­
готовлен! я вЬ уксусЬ маленьких!) огурчиковЬ и 
очень возвышаегаЬ  ихЬвнусЬ. Если р а с т е т я  разса- 
д и ть  на фуп^Ь разстояшемЬ одно отЬ  другаго, хо­
рошо очищать и землю между ними взрыхлать , т о  
даю тЬ они бЬлыя и нЬжныя шишки, которы я бы- 
ваюгпЬ почти крупнЬе селлерейныхЬ. Итал1янцы 
счи таю тЬ  ихЬ болыиимЬ лакомсшвомЬ. СЬмяна 
наливаютЬ кип ятком Ь , и женщины пьютЬ ихЬ 
для умножешя молока.

Л истья вЬ т о  время , капЬ pacmeuie ц вЬ тетЬ , 
красятЬ  подготовленную квасцами ш ер сть ,  вЬ 
ж елты й  цвЬтЬ.

УКСУСЬ.

580G.УксусЬ можно приготовлять  изЬ всЬхЬ mbxb 
вещей, которы я можно привесть вЬ винное бро- 
ж е т е .  ТакимЬ образомЬ уксусЬ приготовляется : 
изЬ виноградныхЬ винЬ и винограда, изЬ яблокЬ, 
грушЬ и другихЬ плодовЬ ; изЬ сидра , пива, вин- 
наго отгону, березовицы, сахару , меду , молока и 
проч. и перегонкою изЬ дсревьевЬ. УксусЬ изЬ луч- 
шихЬ виноградныхЬ винЬ сдЬланный е с т ь  и луч­
шей всЬхЬ.

5807. у к с у с ь  и з ъ  в и н о г р д д н ы х ъ  в и н ъ .  ( Рейнскш ) 
Самой легкой способЬ приготовлешя его вЬ но 
большомЬ количествЬ , состоитЬ  вЬ томЬ, ч то  
вливаютЬ вЬ бочонокЬ по ровну воды и хоро- 
шаго вина , и кладутЬ  т у д а  же лопховЬ 6 или и 
болЬе, смотря по количеству вина и воды, домаш- 
няго печенаго ржанаго хлЬба. Э т о т Ь  бочонокЬ 
ставягаЬ  вЬ гаепломЬ мЬстЬ на 8 дней , заврывЬ 
втулку  холстиною, но не з а т ы к а я  пробкою, ч т о ­
бы воздухЬ проходилЬ внутрь . По прошествш 8 
дней. уксусЬ готовЬ; его процЬживаюшЬ и  разли- 
ваютЬ вЬ бутылки.



Если больше положено вина пропшву воды, т о  
уксусЬ выйдешЬ лучшимЬ , и когда онЬ удасшся , 
хорошимЬ, шо очень долго не поршишся. ЛЬшомЬ 
можно приготовлять его на солнцЬ дня вЬ 3—4.

5808. б е з п е р е в о д н о х х  у к с у с ъ . 6 золотниковЬ шод- 
ченаго виннаго камня, смочишь крЬпкимЬ ренскимЬ 
увсусомЬ и посшавить вЬ шеплое мЬсшо на двое 
сушонЬ; послЬ чего передЬлать винной камень вЬ 
шарики и опустишь ихЬ вЬ бутыль самаго крЬп- 
каго ренснаго уксуса; изщипать вЬ лоскутки лисгпЬ 
почтовой бумаги, или тонкую  льняную в е т о т к у ,  
и  о п усти ть  вЬ уксусЬ же : omb этого  сдЬлаешся 
гнЪздо. Когда надобно употребишь эшотЬ уксусЬ, 
шо ошнявЬ буты лку  его , влить  вЬ него столько 
ж е дождевой воды, и вЬ нЬсколько дней уксусЬ по­
лучитЬ прежнюю крЬпосшь. ТакимЬ образомЬ , 
чрезЬ доливаше на мЬсшо вы нутаго  количества 
уксуса, дождевой во д ы , уксусЬ вшошЬ никогда не 
переведется.

5809. у к с у с ъ  и зъ  впнндго о тго н у . Наполнивши 
дубовый бочонокЬ виннымЬ ошгономЬ, остающимся 
ошЬ выгона изЬ раки горЬдки, положить вЬ него 
ломоть ржанаго хлЬба, наыазаннаго медомЬ и не­
большое количество гороха, или п ато ки ,р астер то й  
cb клюквою,заткнувши атош Ь бочонокЬ поставишь 
вЬ шепломЬ мЬсшЬ подлЬ печки ; нешрогать его и 
не болшать, пока ошгонЬ заки сн етЬ , ч т о  чрезЬ 
нЬсколько времени и послЬдуетЬ. ОшгонЬ превра­
т и т с я  вЬ хорошш уксусЬ, и произведешь вЬ бо- 
чонкЬ гнЬздо, или шакЬ называемую уксусную 
жашку #, ко то рая  какЬ скоро сдЬлаешся, т о  и пой­
дешЬ уже уксусЬ на всегда безпрерывно ; надобно 
только  при всякомЬ вы нимати  на расходЬ, допол­
н я т ь  бочонокЬ оп ять  ошгономЬ или ракою , или 
окрЬплымЬ медомЬ, или окислымЬ винограднымЬ 
виномЬ.

*  ТанЬ иазываюшЬ слизистое п тягучее  вещ ество , обра­
зующееся вЬ унсусЬ, стоящемЬ очень долго ub одной по- 
судЪ.



ТакимЬ же образомЬ дЬлаютЬ уксусЬ изЬ отгона, 
собираемаго при двоенш водокЬ ; если же дЬлать 
его изЬ самой раки, шо уксусЬ выйдетЬ отличной 
доброты.

5810. у к с у с ъ  из-ь го рьлки  :
ПЬнной горЬлки...........................................1 ведро.
Изюму............................................................... 8 фунш.
ИзюмныхЬ вЬточекЬ................................8 ----------
Сибирской соли...........................................3 ----------
Меду сыраго..................................................1 1 ---------

В лить  рЬчной воды 6 вЬдрЬ вЬ н отелЬ , поло­
ж и т ь  т у д а  медЬ и вски п яти ш ь; пЬну с н я т ь  и 
остудишь т а к Ь , какЬ парное оиолоио; потомЬ 
изюмЬ и его вЬтки  , соль и вино положишь вЬ 8- 
вЬдерный сЬ желЬзными обручами бочонокЬ, налить 
его вскиплченого прежде cb медомЬ водою, шакЬ, 
чтобЬ бочонокЬ не совсЬмЬ былЬ полонЬ, п о ста ­
вишь его на печь, подложить подЬ него доски и вЬ 
продолжение 8 дней т р я с т ь  почаще, закрывЬ в т у л ­
ку шряпкою, которую по бокамЬ прибить гвоздями. 
Когда уксусЬ будетЬ готовЬ, шо изЬ бочонка выпу­
стиш ь одно или болЬе вЬдро, и вЬ замЬнЬ то го  на 
каждое вЬдро влить вЬ бочонокЬ по ш тоф у пЬн- 
наго вина и добавлять рЬчною вскипяченною, но 
уж е простывшею, водою. Бели уксусЬ начнешЬ 
слабЬть, т о  можно прибавишь т у д а  два фунша 
изюму, ф унтЬ Сибирской соли и 2 ш тоф а пЬннаго 
ви н а ; для спуску же уксуса, гвоздь у  бочонка сдЬ- 
лашь не внизу , а вЬ срединЬ, а для пробы уксуса 
буравчикошЬ Провернуть дырочку и сдЬлашь шкан- 
тикЬ .

5811. ПРИГОТОВЛЕН!? УКСУСА ДРЕВЕСНДГО. ИзЬ
деревЪ пережигаемыхЬ вЬ уголь, вы текаю тЬ : де- 
гошь и к и с л о т а , которая  сперва названа была 
к и сл от ою  п ри г о рЬ л о - д р е в е с н ою  потому, ч т о  ее счи­
т а л и  особымЬ вещесшвомЬ; но теперь дознано уже 
совершенно, ч то  она ничто иное е сть ,  какЬ кислота  
уксусная (чрезвычайно крЬпкой уксусЬ), смЬшанная 
cb перегнатвдмЬ [древеснымЬ масломЬ (дегтемЬ).



dmomb нечистой уксусЬ можно д о с т а в а т ь  при 
обыкноленномЬ пережиганш дровЬ вЬ уголья , вЬ 
большемЬ видЪ, или вЬ кострахЬ ; но гораздо 
лучшимЬ онЬ выходитЪ, когда пережигаюшЬ дрова 
вЬ закры ты хЬ  сосудахЬ.

Для это го  кладутЬ  дрова вЬ желЬзные иди чу­
гунные болыте цилиндры (р ето р ты ) ,  лежап^е вЬ 
особой печкЬ, и потомЬ разводлтЬ вЬ ней огонь. 
Пары выходящ!е изЬ дровЬ, лежащихЬ вЬ ретор - 
хпахЬ, проводятся по желЬзнымЬ трубамЬ , вЬ боль- 
ш!я бочки, которы я до своей вы со ты  стояшЬ вЬ 
водЬ, и снаружи могутЬ охлаждаемы б ы ть  поеред- 
сшвомЬ льда, снЬга, холодной воды. Сперва осЬдаетЬ 
вЬ ннхЬ пригорЬлое масло, соединенное сЬ пятою  
частью  смолы и могущее замЬнять деготь , а нако- 
нецЬ кислота вЬ жидкомЬ видЬ. Она имТэетЬ т е м ­
ный цвЬтЬ, пахнешЬ пригарью, иногда содержитЬ 
вЬ себЬ и уксусокислый наш атырь. Угольный газЬи 
газЬ угольной окиси , которые иногда т у т Ь  же 
освобождаются, ул е т аю т Ь  вЬ воздухЬ, или приво- 
водятся  о п ять  вЬ печь, гдЪ они сгораюшЬ.

Сначала идетЬ много водянистой свЬтло-желтой 
кислоты, и мало пригорЪлаго масла, а потомЬ болЪе 
масла а меньше кислоты ; за т о  она крЪпче и цвЪ- 
томЬ темнЬе.

5812. п ревращ еш н  кислоты  въ у к с у с ъ . Кислота 
при пережженга деревьевЬ вЬ уголь выходящая, имЪ- 
е тЬ  непр1яшный запахЬ и вкусЬ; а ч тобы  оч и сти ть  
omb нихЬ и сдЬлать ее сходную cb виннымЬ уксу­
сомЬ, поступаю тЬ  слЬдующимЬ образомЬ: кЬ ки- 
слотЬ прибавляю тЬ, осьмую ч а сть  по ея вЬсу 
угольнаго порошка, хорошо раскаленнаго вЪ закры­
т о м  b желЬзномЬ сосудЬ; э т у  смЬсь кдадугпЬ вЬ 
бочку и оставляю тЬ  вЬ ней дней 8, к а т а я  бочку 
каждый день по два или по т р и  раза.

Давши кислошЬ п о с т о я т ь  дня два спокойно, сли- 
ваю тЬ ж идкость  посредствомЬ крана вдЪланнаго 
вЬ бочяу на нЬсколько дюймовЬ по выше дна; о ст ав ­
шееся вЬ бочкЬ уголье перемываютЬ чистою водою



я  высушиваюгпЬ. Таной вновь раскаленной уголь 
годится оп ять  для  то го  же уп о ш р е б л е ш я .

Слитую cb уголья кислоту вливаютЬ вЬ кубикЬ, 
и чтобы  она не пригорЬла, прибавляютЬ кЬ ней 
16-тую  ч а с т ь  по вЬсу, угольнаго порошка, потомЬ 
первгоняюшЬ ее до mbxb порЬ, пока выйдетЬ ше­
с т н а д ц а т а я  ея ч асть  изЬ кубика по обЬему.

Выходящая сперва при э т о й  перегонкЬ ж идкость 
е с т ь  слабая водянистая кислота; она сильно пахнетЬ 
пригарью, и потому должно ее собирать особо. 
Когда перейдетЬ изЬ кубика около осьмой части  
перегоняемой ж и д к о с т и , т о гд а  начинаешь т еч ь  
ч и с та я  кислота  до самаго конца.

КЬ это й  кислотЬ мало по малу приливаюшЬ 
известковую воду до mbxb порЬ, пока вся кислота 
н а с ы т и т с я  известкою , т .  е. пока синяя лакмусо­
вая  бумага не будетЬ болЬе ошЬ ней краснЬть. 
Э т о  будетЬ уксусокислая известь , растворенная 
вЬ водЬ.

5813. М ежду шЬмЬ расшворяюшЬ глауберовую 
соль (сЬрнокислой натрЬ ) вЬ чешырехЬ часшяхЬ 
воды противу ея вЬсу , и это го  р а с т в о р а , при 
безпрестанномЬ помЬшиваши, прибавляютЬ кЬ 
уксусокислой извесшкЬ столько , сколько нужно. 
СмЬсь дЬлается мутною, и образуется  осадокЬ на 
днЬ сосуда , э т о  гипсЬ (сЬрнокислая известь); 
прочая ж е ж идкость  е с т ь  расшворЬ уксусокислаго 
н а т р а .  ПроцЬдивши небольшое ея количество, при­
бавляютЬ кЬ ней еще глауберовой соли, и когда 
она не будетЬ болЬе мутиш ься, шо соли болЬе не 
прибавляютЬ.

Ж идкость сЬ осЬвшаго на дно гипса сливаютЬ, 
и самой осадокЬ споласкиваютЬ водою, и пошомЬ 
всю э т у  ж идкость вЬ яселЬзномЬ котлЬ выпарива- 
юпхЬ до mbxb порЬ, пока ея о с т а н е т с я  половина 
по обЬему противу то го , сколько было древесной 
кислоты ; послЬ чего даюшЬ ей п росты н уть , то гд а  
ее нроцЪживаютЬ и выпариваютЬ досуха , и по­
томЬ раешапливаюшЬ, иона она п р евр ати тся  вся



вЬ угольную массу не раскаляясь , и когда, будучи 
в ы н ута  на пробу, растворена вЬ кипячей водЬ, и 
процЬжена, будетЬ ч и ста  и свЬтла какЬ вода; т о ­
гда вынимаютЬ ее изЬ котла , и давши ей просты ­
н у т ь ,  взвЪшиваютЬ ее, разбиваюгаЬ вЪ малеиьше 
кусочки , промываютЬ кипячею водою до mbxb 
порЬ, пока она п о тер яетЬ  весь соленой вкусЬ.

5814. Э т о т Ь  растворЬ выливаюшЬ вЬ мЬдной 
кубЬсЬ оловяннымЬ колпаномЬ, и холодильною т р у б ­
ною, и прибавляютЬ т р е т ь ю  ч асть  по вЬсу про- 
шиву того , ч т о  вЬсила расплавленная масса, сЬр- 
ной врЬпкой кислоты (купоросное масло), напередЬ 
разбавленной половинною часпию холодной воды ; 
какЬ только э т а  смЬсь осты нетЬ , т о  ее перего- 
няю тЬ  всю до суха. Перешедшая вЬ пр1емникЬ 
ж идкость  е с т ь  ч и стая  ц к сц сн ал  к и с л о т а , свЬшлэя 
какЬ вода. Ее разводяшЁ дождевою водою, прибав­
ляя ее столько, ч тобы  она имЬла такую'крЬцосшь, 
какую обыкновенно имЬетЬ цксцсЪ.

5815. Э т а  уксусная кислота преимущественно 
го ди тся  для приготовлешя вЬ ней плодовЬ и для 
дЬ латя  черныхЬ чернилЬ.

Если же надобйо э т у  кислоту п р евр ати ть  вЬ 
уксусЬ , точно т ако й , какой изЬ вина приготов­
л я е т с я ,  т о  на оксофтЬ э т о й  кислоты  кладешся
1 фуншЬ хорошаго меда, полфунта виннаго камня 
вЬ х р уст ал я х Ь , которы я сперва разводятЬ  вЬ 
надлежащемЬ количествЬ кипячей воды и еще 
приливаютЬ 5 штофовЬ хорошаго пЬннику. Всю 
э т у  смЬсь оставляюгаЬ с т о я т ь  вЬ бочкЬ недЬди 
3 или 4 ;  изЬ это го  выйдетЬ отлично хорошщ 
уксусЬ.

5816. УПОТРЕБЛЕНИЕ! УКСУСНОЙ древесной  КИ. 
сло ты . Она теперь во многихЬ мЬстахЬ по своей 
дешевизнЬ замЬняетЬ дорогую уксусную кислоту, 
на заводахЬ и фабрикахЬ : для подготовки желЬз- 
ныхЬ лисшовЬ для лужешя; вЬ красильияхЬ, особ­
ливо для черныхЬ и темныхЬ цвЬтовЬ , которые 
orab ней дЬлаюгася и красивЬе и прочнЬе; для сбе-



р е ж е т я  мяса и другихЬ живошныхЬ шЬлЬошЬ порчи, 
для ко п ч етя  мяса и рыбы безЬ дыму; для досшав- 
лешя дереву большей прочности, и для приготов­
лен]'я разныхЬ содей.

5817. у к с у с ь  м а л и н о в ы й . Очистивши малину 
отЬ  всЬхЬ посшороннихЬ зеленыхЬ частей , разда­
вишь ее и в ы ж а ть  изЬ ней сокЬ , давши же ему 
о т с т о я т ь с я ,  перелить вЬ бочонокЬ, выполосканный 
хорошимЬ горячимЬ уксусомЬ, п о стави ть  вЬ т е п ­
лое мЬсто, и д а т ь  ему закиснуть .

Можно его и закваси ть  ржанымЬ хлЬбомЬ, на- 
мазаннымЬ медомЬ.

5818.  С П О С О Б ®  П Р Х У Г О Т О В Д Я Т Ь  К Р Е П К О Й  У К  С У С  ъ
и зъ ш е д у .  Для сосшавлешя такого  уксуса надобно 
в з я т ь  чистой рЬчной воды. . . . 14 шшофовЬ,

хорошей горЬлки........................ 3 -----------------
хорошаго крЬпкаго уксусу » . 3 ---------
м е д у .....................................................3  ф ун та .
чернаго ржанаго хлЬба . . .  1 ——
виннаго к а м н я ........................... 16 лотовЬ.

СверхЬ того  нуженЬ д у б о в о й  бочонокЬ т ак о й  
величины, чтобы  вЪ него могло вмЬсшишься отЬ  
30 до 32 ш тоф овЬ ; всего лучше, если и прежде 
уже былЬ вЬ немЬ уксусЬ, и онЬ иэдЬешЬ втулочное 
omBepcmie широкое *.

Воду надобно вскипятишь вЬ мЬдномЬ ко тл Ь ; 
не худо если онЬ будешЬ и вылуженЬ хорошо, и

*  Если гдВ ыожно д о с т а т ь  болыш я гли н ян ы я  к р у ж к и  или 
к убы ш ки , хорошо вы и м е н н ы я ,  но не муравленныя в н у т ­
ри , и  к о т о р ы я  бы  могли в м Б щ а т ь  вЬ себБ по 6, 8 или 
Ю шшофовЬ воды , и пришоыЬ имЬли бы нЬсколько ши­
рокое горло, шо онЬ будушЬ еще лучше деревянныхЬ бо- 
ч о н к о б Ь .  К увш и ны , бывавшее c b  зельцерскою водою, т а к ­
ж е  м о гу т Ь  для шого годиш ься. ВЬ э т у  посуду к л а д е т с я  
шедЬ, хлЬбЬ и винной камень и вл и ваю тс я  вода, нЪннииЬ 
и  ук сусЬ  по ровну , и  горлыш ки ихЬ з а к р ы в а ю т с я  х о л ­
сти н о ю  , а со суд ы  с т а в я т с я  вЬ т е п л о е  мбсшо. К огда  
унсусЬ  поспЬешЬ, т о г д а  переливанш Ь его изЬ кубышенЬ 
вЬ бочну, гдЬ онЬ о т с т а и в а е т с я .



потомЬ в с ы п а т ь  вЬ него винной камень столче- 
ной вЬ порошокЬ, положить шакже и медЬ , и 
безпрестанно все е т о  мЬшая , до шЬхЬ порЬ ки­
п я т и т ь ,  пока винной камень совершенно разой­
д е т с я ;  послЬ чего ж иж у процЬдишь сквозь хол­
сти н у .

Когда э т а  жижа столько осгаынешЬ, ч то  рука 
можетЬ сносить ея т е п л о ту ,  то гд а  перелить ее 
вЬ бочонокЬ, куда влить и пЬнникЬ.

5819. ХлЬбЬ разрЬзывается на маленыые кусочки, 
величиною cb грецкой орЪхЬ, кладется  вЬ нему­
равленой горшокЬ, наливается уксусомЬ и нагрЬ- 
в а е т с я  крЬпко , но не к и п я т и т с я ;  подержавши 
хлЬбЬ вЬ т ако й  тем пературЬ  нЬсколько минутЬ, 
чтобы  онЬ совершенно промокЬ уксусомЬ, всю 
смЬсь выливаютЬ вЬ бочонокЬ, заш ыкаю тЬ его 
втулкою  и к а т а ю т Ь  нЬсколько минутЬ, чтобы  всЬ 
ч асти  ж идкости  хорошо между собою смЬша- 
лиеь ; послЬ чего , ототкнувш и в тул ку ,  с т а в я т ! )  
боченокЬ близЬ теплой печки, a omBepcinie втулоч­
ное закрываю тЬ то л сто ю  рЬдкою холстиною , 
чтобы  только мухи и друг!я  насЬкомыя не мог­
ли п ад ать  вЬ него , а ж идкость  между тЬмЬ 
имЬла бы сообщеше сЬ наружнымЬ воздухомЬ, ч то  
необходимо нужно для скорЬйшаго превращения 
ея вЬ уксусЬ. БоченокЬ вЬ такомЬ состоянш  бы- 
ваетЬ  отЬ  6 до 8 недЬль, пока ж идкость , вЬ немЬ 
находящаяся, сдЬлаешся очень крЬпкимЬ уксусомЬ.

5820. Готовой уксусЬ спускаютЬ сЬ осадка, на 
днЬ лежащаго, посредсшвомЬ крана или гвоздя до 
mbxb порЬ, пока не начнешЬ т е ч ь  м ут н а я  ж ид­
к о с т ь  , и таким Ь  образомЬ получаюшЬ уксусу 
около д в а д ц а т и  гетырехЪ  штофоиЬ.

Э т о т Ь  уксусЬ надобно перелить вЬ меньшой 
бочонокЬ, налить его полньшЬ, и заткнувш и крЬп­
ко в тул ку ,  п о стави ть  вЬ погребЬ.

ТакимЬ образомЬ пр1угошовленный уксусЬ бы­
ваешь очень чистЬ и ирЬпокЬ, имЬетЬ хорошш 
вкусЬ и запахЬ, и ни вЬ чемЬ не усшупаешЬ луч-



т е м у  виноградному (ренскому) уксусу; сверхЬ того 
имЬешЬ еще т о  преимущество предЬ винньтЬ, 
ч то  не т а к Ь  легко плЬснЬетЬ, почему для npi- 
угошовлешя вЬ немЬ фруктовЬ весьма способенЬ.

5821. Если для дЬ латя  это го  уксуса, вмЬсто 
одной большой бочки , в з я т ь  т р и  маленьнихЬ бо­
чонка, изЬ которыхЬ вЬ каждомЬ могло бы п о м е­
щ а т ь с я  ошЬ 11 до 12 шшофовЬ, шо уксусЬ сдЬ- 
л ается  еще скорЬе.

УксусЬ и хлЬбЬ нужны только при первомЬ дЬла- 
нш уксуса; вЬ послЬдствш же кислой ошсЬдЬ отЬ 
него, на днЬ бочки остающшся замЬнишЬ обЬ э т и  
вещи. К то  захочетЬ э т о т Ь  уксусЬ приготовлять 
вЬ болыпемЬ количествЬ, momb можетЬ опредЬлить 
для то го  особую ком нату , которую можно т о п и т ь  
всегда, и какЬ т е п л о т а  должна б ы ть  вЬ комнатЬ 
безпрерывно одинаковая (отЬ  18 до 20 градусовЬ 
по Реомюровому т е р м о м е т р у ) , т о  дЬлаше уксуса 
будетЬ еще скорЬе , и вЬ этомЬ случаЬ шаленьме 
бочонки лучше бочекЬ.

5822. молочной уксусъ. Х о т я  сыворотки не 
можно с ч и т а т ь  уксусомЬ, но вЬ нЬноторыхЬ мЬ- 
стах Ь  замЬняютЬ ею уксусЬ, какЬ для приправы 
кушанья, т а к Ь  и для п и тья  вмЬсто лимонада, да 
и самый уксусЬ дЬлаютЬ изЬ сыворотки, прибав­
ляя нЬ ней винной камень или медЬ.

Шведскш ХимикЬ Ш еел е  показалЬ способЬ дЬ- 
л а т ь  изЬ молока уксусЬ. На горшокЬ молока бе­
рутЬ  G столовыхЬ ложекЬ водки, вливаютЬ ее вЬ 
молоко и болтаюшЬ : потомЬ э т о  молоко разлива- 
ю тЬ  вЬ буты лки  и ,  заткнувш и ихЬ порядочно, 
ставяш Ь вЬ теплое мЬсто; молоко скоро начина­
ешь киснуть  , и то гд а  надобно по временамЬ , а 
именно чрезЬ п я т ь  или ш есть  дней , о т к р ы в а т ь  
бутылки на нЬсколько м и н у тЬ , чтобы  воздухЬ, 
освобождающиеся во время брожешя молока, могЬ 
выходить вонЬ. Э т о  молоко чрезЬ мЪсяцЬ сдЬлает- 
ся хорошиадЬ уксусомЬ, которой, процЬдивши чрезЬ

ТомЪ IX. ~



полотенце, разливаютЬ по бугпылкамЬ и берегушЬ 
на холодЬ-

ВЬ нЬкогаорыхЬ мЬстахЬ Голландш, гдЪ приго­
товляю тЬ  давно уже уксусЬ изЬ молока: сперва 
вар ятЬ  сыворотку cb телячьимЬ сычужкомЬ, omb 
чего уксусЬ бываетЬ кислЬе и свЬшлЬе; вЬ другихЬ 
же мЬстахЬ прибавляютЬ кЬ молоку еще нисколь­
ко обыкновенная меда, огоЪ чего э т о т Ь  уксусЬ по- 
лучаетЬ очень хорошш цвЬшЬ и пр !ятный вкусЬ, а 
особливо если н а с т о я т ь  его еще астрагономЬ, мя- 
шою, и т .  п.

5823. у к с у с ъ  м у р л г е й н ы й . Если п о стави ть  вЬ 
средину шуравейной кучи , муравленой горшокЬ, 
котораго внутренность  вымазана медомЬ ; т о  му­
равьи вЬ великошЬ множесшвЬ налЬзутЬ вЬ него, 
и то гд а  надобно то т ч асЬ  обдашь ихЬ горячею 
водою; omb чего вЬ тож Ь  самое время сдЬлаешся 
уксусЬ, крЬпоытю не уступающ ш  ренскому уксусу. 
Его процЬживаютЬ сквозь чистую  тр яп о ч ку  и 
сберегаютЬ для употребления. Э т о т Ь  уксусЬ за­
го то в л ять  слЬдуетЬ вЬ МаЬ и 1юнЬ мЬсяцахЬ.

УксусЬ э т о т Ь  имЬетЬ весьма хорошее дЬйств 1в 
аЬ разиыхЬ болЬзненныхЬ припадкахЬ.

Когда намочить этиыЬ уксусомЬ платокЬ и при­
в я з а т ь  кЬ головЬ, т о  вЬ короткое время облегчит­
ся головная боль, произтедшая omb угара, или сол- 
нечнаго зноя.

Когда этимЬ уксусомЬ о б ти р а ть  лице , т о  не 
только кожа omb то го  сдЬлается мягка и нЬжна, 
но лице очищ ается omb угрей и omb всякихЬ пры­
щей ; т а к ж е  и стр еб ляется  этимЬ средствомЬ и 
солнечный orapb.

5824. у к с у с ъ  изъ гдливокъ . Когда ягоды, о с т а ­
ющаяся послЬ разныхЬ наливокЬ, налить  водою и 
п о стави ть  вЬ тепломЬ мЬстЬ или на соднцЬ, т о  
можно получить хорошш уксусЬ, который бывй- 
emb виуснЬе и острЬе, смотря по том у , чЬмЬ были 
налиты  наливки, горЬлкою ли , или винограднымЬ 
виномЬ, или Французскою водкою. УксусЬ ошмЬн-



иаго вкуса и крЬпости выходишЬ изЬ гущи нали- 
в О к Ь  , кошорыя были налиты  на варенье.

5825. С П О С О Б Ъ  Д Ь Л Д Т Ь  К Р Ь П К О Й  П И В Н О Й  У К С У С Ъ ,  
или изъ солоду. Для сдЬлашя т р и д ц а т и  шшофовЬ 
его нужно:

Ячменнаго солода на воздухЬ суше-
наго................................................. . . 9 ф ун т.
Ншеничнаго солода.................................3 -------------
Поды. . ............................................... 40 шшоф.
НивныхЬ бЬлыхЬ дрождей. . . .  8  лотов.
Хорошего уксуса ................................ 2 ш тоф .

Оба со р та  солода надобно смолоть, или столочь
на очень мЬлко, и смЬшавши ихЬ хорошенько вмЪ- 
cmb, полошить вЬ деревянную кадочку и влить т у ­
да теплой, какЬ парное молоко, воды 8 шшофовЬ, и 
все порядочно вымЬшать; потомЬ прилить к и п ят ­
ку 30 шгаофозЬ , и вновь порядочно вымЬшавши, 
накры ть  кадку и дагаь ей с т о я т ь  т р и  часа.

Э т о т Ь  пивной заторЬ переливается вЬ малень­
кую кадку, имЬющую два дна , изЬ которыхЬ вЬ 
верхнемЬ просверлено множество скважинЬ, (мож­
но т а к ж е  вмЬсто дна употребишь рЬшето); на дно 
н асти л ается  солома, чшобы сусло могло с т е к а т ь  
чистое , котораго с т е к а е т Ь  около 30 штофовЬ. 
Когда оно осты н етЬ  до 15 град, по Реомюр, т е р ­
мометру, т .  е. сдЬлается почти т ак Ь  тепло, какЬ 
парное молоко, т о  разливается вЬ маленыме бо­
чонки или кадочки, и cb дрождями хорошо перемЬ- 
ш ивается  ; пошомЬ бочонки или кадочки накры- 
ваю тЬ и оставляюшЬ вЬ покоЬ.

ВЬ бочонкахЬ скоро начинается брожение, и ко­
гда сусло перебродигаЬ, и не слышно будетЬ болЬе 
никаного вЬ немЬ шипЬшя, то гд а  его сливаютЬ по- 
средсшвомЬ гвоздя или крана, находящегося на пол­
шора вершка повыше кадочнаго дна , и притомЬ 
т а к Ь ,  чшобы ни дробинЬ, ниже другихЬ накихЬ 
либо сорныхЬ частей  не стекало , а одна только 
чисшая жидкость. КЬ чистому суслу приливаютЬ 
сказанное количество гошоваго у к с у с а , которой



напередЬ надобно в ски п яти ть  ; потомЬ всю а т у  
смЪсь переливаютЬ вЬ бочку, наполня ею г. всего 
ея пространства .

Э т у  бочку , не з а т ы к а я  втулкою , зимою с т а -  
в ятЬ  близь печки, а лЬтомЬ вЬ такомЬ мЪстЬ на 
солнцЬ , гдЬ дЪйствуетЬ оно сильнЬе ; по проше­
ствие 5 или 0 недЬль получится крЬпкой и хоро­
шей уксусЬ.

5820. Во время образовашя уксуса со став л яется  
на поверхности окисляющейся ж идкости  тем н ая  
вязкая кора, вЬ э т о  же время и на днЬ бочки о т -  
сЬдаетЬ м утн ая  Mamepia.

Ч тобы  уксусЬ omb обЬихЬ этихЬ  м атер ш  очи­
с т и т ь ,  т о  его переливаютЬ вЬ другую бочку, сли­
вая одну только самую чистую  ч а с т ь ,  и наливши 
полную бочку, з а т ы к а ю т Ь  плотно в тул ку ,  и с т а ­
в ятЬ  вЬ холодной погребЬ, гдЬ уксусЬ со временемЬ 
совершенно о т с т а и в а е т с я .

Деревянная посуда, вЬ которой и прежде нахо­
дился уксусЬ, способнЬе другой для дЬлашя уксуса; 
если же т ак о й  посуды нЬшЬ, т о  надобно ее для 
то го  приготовишь, пт. е. влить  вЬ нее нЬсколько 
штофовЬ горячаго уксуса , и заткнувш и ее, около 
часа уксусЬ вЬ ней б о л т а т ь ; послЬ сего уксусЬ 
вы ли ть  вонЬ, в с к и п я т и т ь  его вновь и о п ять  вы­
ливши вЬ посуду, таким Ь  же образомЬ б о л т а т ь  вЬ 
ней; или з а т к н у т ы е  боченки к а т а т ь  по полу , 
чтобы  всЬ ихЬ ч а с ти  уксусомЬ хорошо напитались.

ТакимЬ образомЬ приготовленный пивной уксусЬ 
бываетЬ  свЬшелЬ какЬ вода, имЬетЬ пр1ятной за- 
пахЬ и крЬпкой кислой вкусЬ. Если же к т о  хочетЬ 
придать ему желгповатой цвЬшЬ , т о т Ь  можетЬ 
положишь вЬ него нЬсколько пережженаго сахару.

Еще надобно з ам Ь ти ть ,  ч т о  можно пиво прев­
рати ш ь вЬ уксусЬ бросивЬ вЬ него обгорЬлыхЬ 
березовыхЬ щепЬ.

*  ЗдВ сь показано npiyromoiMeme у к с у с а  вЬ небольшомЬ 
к о л и ч ес т в !)  д л я  дому ; но можно его нзЬ э т и х Ь  ж е  ие- 
щесшиЬ и т а к и м ! )  же образомЬ п р и г о т о в л я т ь  и ub боль-



5827. у к с у с ъ  изъ плодов?». Набравши яблокЬ и 
грушЬ, изрЪзашь ихЬ вЬ куски, положить вЬ кадку, 

' н акры ть  веретьемЬ и оставишь ихЬ на нЬсколько 
дней киснуть , даже гн ить  ; дней чрезЬ восемь все 
э т о  крошево разбрюзгнетЬ, придешЪ вЬ брожение, 
и на верху о каж ется  т а к а я  пЬна, какая обыкновен­
но бы ваетЬ  при броженш пива. Тогда произшед- 
дшй отЬ этого  брож етя  сокЬ выцЬдигпь вЬ спуск- 
нивЬ, находящшся вЬ днЬ кадки. Гвоздь спускника 
во время б р о ж етя  надобно очень осшорожно вы­
нимать, приподнимая по немногу вверхЬ, потому 
ч то  сокЬ о т д е л я е т с я  изЬ это го  крошева только 
каплями; когда же гвоздь вы н уть  со всЬмЬ, т о  вмЬ- 
cmb cb жидкостью  вы теч етЬ  ие только много яб ­
лочной и грушевой гущи нодажевыпадутЬ  и нусочки. 
ВыцЬженному соку надобно д а т ь  время о т с т о я т ь ­
ся. Э т о т Ь  сокЬ отдЬ ляется  изЬ плодовЬ очень чи~ 
стымЬ и свЬшлымЬ . т а к Ь , ч т о  если не спЬшишь, 
т о  весь онЬ сгпечетЬ до капли чистымЬ.

Сперва уксусЬ э т о т Ь  бываетЬ не очень крЬпокЬ; 
но однакожЬ имЪетЬ,очень пр1ятный кислый вкусЬ. 
Ч тобы  онЬ не терялЬ своей крЪпости, и не вы­
паривался , можно собирать его вЬ поставленные 
глиняные кувшины, или кружки иыЬющ1я крышки. 
Когда они будутЬ  полны, т о  ихЬ п о стави ть  вЬ 
уыЬренно теплое мЬсто , гдЬ брожеше снова 
начинается , и уксусЬ дЪлаешся крЬпче; должно 
только смогпрЬшь, чтобЬ уксусное бродите не пе­
решло вЬ брож ете гнилое. ИзЬ четырехъ четвери- 
ковЬ яблочна го и грушеваго крошева можно полу­
чи ть  отмЬнно хорошего уксуса ш есть  штофовЬ.

Для этого  уксуса, нЪтЬ надобности вЬ спЬлыхЬ 
и отборныхЬ пдодахЬ, но можно брать  и неипЬлую 
падалицу; впрочемЬ изЬ созрЬвшихЬ грушЬ уксусЬ 
выходитЬ лучше, нежели изЬ яблокЬ. ЧЬмЬ долЬе 
онЬ сто и тЬ , тЬмЬ дЬлается крЬпче, т а к Ь  ч т о  по 
прошествш года нельзя будетЬ уп о тр еблять  его 
безЬ подмЬси воды.

шомЬ нолнчестиЪ на укоусны хЬ  заиодахЬ; для чего дол­
жна б ы т ь  особам люплан ноынаша, гдЬ бы } ке )иноебро- 
iKcuie могло euopbe происходишь.



5828. у к с у с ъ  и зъ  с а х а р у .  Распустишь »Ь дубо- 
вомЬ бочонкЬ фуншЬ сахара вЬ 8-ми ф унтахЬ дож­
девой воды; влить т у д а  же капель 50 сЬрной бЬ- 
лой кислоты, и столько же спирта виннаго камня: 
бочонокЬ п о стави ть  еЬ избЬ на печь , но не 
очень горячую. Э т о т Ь  уксусЬ сперва имЬетЬ не- 
пр !ятны й  запахЬ , но постоявши пододЬе вЬ оди- 
накомЬ теплЬ, шеряетЬ его, и дЬлается крЬпкимЬ.

5820. ПРВГОТОВЛЕШБ УКСУСОЕЪ ДЛЯ СТОЛА И ДЛЯ  
д а м с к а г о  т у а л е т а . Лучш1е столовые уксусы и 
naxy4ie т у а л е т н ы е ,  Kaiiie обыкновенно получаются 
изЬ Францш и другихЬ мЬстЬ, сушь иичто иное, 
какЬ чистох^ крЬпкой уксусЬ , cb примЬсью какого 
нибудь прянаго пахучаго растительнаго  вещ ества, 
или пахучаго перегоннаго масла. — ИхЬ приготов- 
дяю тЬ сЬ одною какою нибудь пахучею травою , 
а иногда и сЬ нЬсколькими.

5830. а) у к с у с ъ  столовой лимонной. Стерш и 
cb нЬсколькихЬ лимоновЬ цедру , наливаюгаЬ на 12 
ея лотовЬ, 0 штофовЬ уксуса, и завязавши бутыль 
пузыремЬ, выставляюшЬ недЬли на двЬ на солнце, 
или с т а в я т Ь  вЬ теплое мЬсшо на столько же вре­
мени; потомЬ ж идкость  сливаютЬ, о стато к Ь  про- 
цЬживаюшЬ,—и уксусЬ готовЬ.

5831. б) у к с у с ъ  с т о л о в о й  розовой . На 4 ф ун та  
самыхЬ пахучихЬ центифольныхЬ розовыхЬ цвЬ- 
товЬ , omb которыхЬ отдЪлены чашечки , налива- 
ю тЬ  6 штофовЬ уксуса и поступаю тЬ  какЬ cb 
лимонною цедрою (§ 5870).

5832. в )  у к с у с ъ  сложной д л я  с а л а т а . Для этого  
берутЬ  по G лотовЬ : т р а в ы  м ятной  , чабра, ша­
л о ту  и чесноку ; да по 1 л о ту  т р а в ы  кудрявой 
м я т ы  и лимонной цедры. Э т и  т р а вы  берутся  
свЬж1я и наливаю тся 0 штофами уксуса. Н астаи ­
вают]} же ихЬ по двЬ недЬли и сливаютЬ.

5833. г) у к с у с ъ  эстраго н н о й . Два ф ун та  свЪ- 
жей т р а в ы  эстрагона  наливаютЬ 6 ш тофами ук ­
суса , настаиваюшЬ е го , и во всемЬ поступаю тЬ  
какЬ и сЬ другими.



5834. Д) УКСУСЫ ПДХУЧ1Е ДЛЯ ТУДЛЕТД. Д л я  при-
гошовлен1я ихЬ тр еб уется  крЬпкая уксусная ки­
слота, которая достается  перегонкою обыкновен­
на™ крЬпкаго уксуса изЬ стеклянныхЬ реторшЬ; 
потомЬ; для доставлешя уксусной нислотЬ еще 
большей крЬпости, ее замораживают!), чтобы вся 
вода, к о т о р а я  еще вЪ ней осталась, замерзла; о ста ­
ющаяся же жидкость есть самая сильная уксусная 
кислота : ее сливаютЬ и отдЪляютЪ о mb замерз­
шей части; а для составлетя  пахучаго уксуса, смЬ- 
шиваюгаЬ cb какимЬ нибудь пахучимЬ перегоннымЬ 
масломЬ или и сЬ нисколькими.

ТакЬ наприм. дЬлается г/ксусЪ бергамотный , ко­
гда cb штофомЬ уксусной кислоты смЬшавши одинЬ 
лотЬ насгпоящаго бергамотнаго масла , перегоня- 
ю тЬ его изЬ р етор ты . U kci/ сЪ гвоздигный  дЪлаеш­
ся такж е перегонкою ш тоф а уксусной кислоты  
cb 1 лотомЬ настоящего гвоздичнаго масла ; Л а­
вандный цксцсЪ выходитЬ изЬ 1 штофа уксусной 
кислоты и 3 драхмЬ насгпоящаго лаванднаго масла 
и т .  д.

5835. ухссусъ протпбускорвутный , или уксусъ 
четырехъ рдзвойнпковъ. ВЬ стеклянную бутыль  
положить цвЬтовЬ розмарина,шалфея,мяты,руты, 
лаванды, каждаго по 15 золошниковЬ ; прибавить 
корицы, гвоздики, мускатнаго орЬха— каждаго по
2 золотника ; налить на э т о  4  шшофа крЬпкой 
уксусной кислоты и настаивать вЬ теплотЪ 15 или 
20 дней и долЬе. ПотомЬ уксусЬ процЬдигпь, приба­
ви ть  1} ло та  камфоры, растворенной вЬ неболь- 
шомЬ количествЬ крЬпкаго виннаго спирта и 1 
лот!) раамариннаго масла. Э т о т Ь  уксусЬ должно 
беречь вЬ бутылкахЬ крЬпко закупоренныхЬ.

Его считаюшЬ весьма дЬйствительнымЬ предох- 
ранительнымЬ средствомЬ противЬ заразитель- 
ныхЬ болЬзней, для чего моюшЬ имЬ руки, и cb водою 
разведши, полощушЬ pomb.

583(3. УКСУСЪ изъ ЯБЛОКЪ, НЕ УСТУПДЮЩ1Й сд* 
ЗЛОМУ КРЬПКОМУ в и н н о м у  и н о с т р а н н о м у .  Нару­
бишь вЬ корытЬ незрЬлыхЬ яблокЬ точно такЬ,



накЬ кап устн ое крошево , положить пЬ кадочку, 
оставишь ихЬ такЬ  леж ать  дня шри или четыре, 
пока они пожелшЪютЬ и сдЬлаются мягче. Потом!) 
столочь ихЬ вЬ деревянной ступЬ и в ы ж а ть  вЬ 
прессЬ сокЬ, котораго одно вЬдро влить вЬ двухЬ- 
вЬдерный бочонокЬ. и еще одну осьмуху то го  же 
сока вскипятишь, и положа вЬ него два ф ун та  чи­
стой  патоки , ш есть  золотниковЬ зернисшаго пер­
ца и одинЬ ф унтЬ изюма , в с к и п я т и т ь  еще раза 
два со всЬми спещями и вл и ть  вЬ бочонокЬ, вЬ ко­
торы й  влито вЬдро сока; наконец!) влить  гауда же 
буты лку дрошдей изЬ хорошаго бЬлаго винограднаго 
вина, и осьмуху хорошаго пЬннаго вина, очищеннаго 
посредсшвомЬ уголья т а к Ь  , чтобы  оно не имЬло 
обыкновенная своего заплха. Бочонка не закупори­
в ат ь ,  а сверхЬ втулки  заклеить  самой рЬдкой хол­
стиной, и поставивЬ его вЬ теплое мЬсто , всякой 
день б о л т ат ь  раза два или т р и ,  omb чего уксусЬ 
скорЬе сдЬлается: э т о  продолжать недЬль ш есть  
или мЬсяца два ; потомЬ, негарогая его, д а т ь  ему 
у с т о я т ь с я  недЬли двЪ, а но п р о тествш  это го  
времени, полегоньку слить.

5837. На оставш ую ся гущу можно влить вЪдро 
рЬчной воды,векипятя ее прежде, и положа вЬнее па- 
шоки половинную пропорцйо, перцу, изюму и пЬннаго 
вина столько же , какЬ и прежде ; дрождей вино­
граднаго вина кл асть  не нужно; послЬ чего, заклеивЬ, 
вшулулочное отверсппе какЬ сказано, п о стави ть  вЬ 
теплое мЬсто на столько же времени , б о л т ат ь ,  
и во всемЬ п о ступ ать ,  какЬ сказано выше. — В т о ­
рой уксусЬ будетЬ почти т а к ж е  крЬпокЬ, какЬ 
и первый, который т акЬ  бываешЬ осшрЬ и силенЬ, 
чшо его безЬ воды почти не льзя употреблять .

5838. с л а б ы й  у к с у с ъ  сдьлдть к р ы х к и м ъ .  Вы­
ставиш ь уксусЬ вЬ бочонкЬ, или другой какой- 
либо посудинЬ , ко то рая  не п о р т и т с я  omb ыо- 
розовЬ, во время сильнаго зимняго мороза на воз­
духЬ, т о  онЬ замерзнешЬ или п р евр ати тся  вЬ ледЬ, 
но не весь; вн утр и  посуды о с т а н е т с я  конечно не 
много но самый крЬпкш уксусЬ, для получешя ко- 
шораго должно расколоть осторожно ледЬ надЬ



какою нибудь посудою, слить вЬ нее не замерзшш 
унсусЬ и беречь вЬ приличномЬ мЬстЪ.

5839. ХИБЕЛБВЪ СПОСОВЪ СБЕРЕГАТЬ ДОЛГО УКСУСЪ 
безъ порчи Для этого надобно п оступать  слЬдую- 
щимЬ образомЬ: разливши уксусЬ по бутылкамЬ , 
поставить ихЬ на огонь вЬ к о т л Ь , налитомЬ  
холодною водою, и поваривши такимЬ образомЬ 
нЬсколько времени (минутЬ 15), вынуть бутылки  
изЬ котла когда уже вода вЬнемЬ совсЬмЬ осшынетЬ 
и за тк н у ть  ихЬ. ТакимЬ образомЬ можно сберечь 
уксусЬ чрезЬ нЬсколько лЬтЬ даже вЬ бутылкахЬ, до 
половины только наполненныхЬ, безЬ всякой порчи.

5840. СПОСОВЪ, ПОПРАВИТЬ УКСУСЪ ИСПОРТИВШИЙСЯ.
МЬлко сшолченаго виннаго камня положить вЬ 
крЬпкой уксусЪ, и держать вЬ немЬ нЬсколько вре­
мени, потомЬ высушить на солнцЬ, и положить 
его вЬ испортившейся уксусЬ. Количество его дол­
жно быть различное, по различному количеству 
испорченнаго уксуса.

5841. СПОСОВЪ, красный уксусъ сделать вьлымъ
На каждый шшофЬ краснаго уксуса влить по т р и  
или четыре ложки молока, взболтать  все, и по­
шомЬ давши п остоять  вЬ покоЬ нЬсколько ча- 
совЬ, процЬдить сквозь пропускную бумагу; если 
же за однимЬ разомЬ унсусЬ не сдЬлается свЬш- 
лммЬ , т о  приливаютЬ кЬ нему вновь столько же 
молока и поступаютЬ такимЬ же образомЬ. Моло­
ко ссЬдаясь ошЬ уксусу, соединяется сЬ цвЬганою 
его частно, и такимЬ образомЬ его освЬтляетЬ.

5842. уксусная сухая матка . Она дЬлаешся для  
яаквашивашя вновь приготовляемаго уксуса, и по 
т о й  причинЬ, ч т о  долго можетЬ сохраняться  
безЬ порчи, можно брать ее сЬ собою вЬ дорогу, 
и когда понадобится, тогачасЬ сдЬлать изЬ нее хо- 
рошхй уксусЬ. ДЬлаютЬ же ее изЬ самыхЬ крЬикихЬ 
уксусовЬ, которыми напишываютЬ друпя вещи.

]) КладутЬ винной бЬлой камень , хорошо пере­
мятый, дней на десять вЬ крЬпкой ренской уксусЬ;



послЬ вынувЬ его, высушиваюшЬ на солнцЪ. ПослЬ 
чего о п я т ь  на столько же дней кладутЬ  вЬ свЬзнш 
уксусЬ, и вынувши, опять  высушиваюшЬ, а пошомЬ 
то л к ут Ь  вЬ порошокЬ, и берегутЬ вЬ стеклянкЪ.

Или', можно толченый винный камень, положив­
ши его на тар ел ку , налить крЬпкимЬ виннымЬ ук­
сусомЬ 5 и исподоволь на легкомЬ огнЬ его выпа­
р и т ь  , и э т о  повторишь разовЬ б—8. Половины 
чайной ложечки этого  порошка , когда наприм.: 
дорогою понадобится уксусЬ , довольно положить 
вЬ рюмку винограднаго вина , и вЬ м и н уту  сдЬ- 
л ается  хорошш уксусЬ ; а если положить чайную 
полную ложку не вЬ вино, а вЬ воду, т о  она сдЬ- 
л а е т с я  кислою какЬ уксусЬ.

2) МякишЬ горячаго ржанаго хлЬба , положить 
вЬ ренской крЬпкой уксусЬ , и д ер ж ать  вЬ немЬ 
столько, чтобЬ онЬ размокЬ; послЬ чего вы н уть  его 
и высуш ить; пошомЬ оп ять  положить вЬ крЬпкой 
уксусЬ, и т а к ж е  вынувши высуш ить. Э т о  надобно 
повторишь разовЬ до 4-хЬ, и иаконецЬ столочь вЬ 
порошокЬ.

3) Высушишь не спЬлыхЬ кислыхЬ вишень, кама- 
ники , т а к ж е  самыхЬ кислыхЬ яблокЬ , потомЬ 
столочь ихЬ, налить крЬпкимЬ ренскимЬ уксусомЬ 
и замЬсить изЬ нихЬ т Ь с т о ,  которое переваляв­
ши вЬ каты ш ки , высуш ить на солнцЬ, и вЬ банкЬ 
беречь для употреблешя.

5843. СПОСОБЪ УЗНАТЬ НЕПОДДЕЛЬНОЙ УКСУСЪ и  
о т л и ч и т ь  его отъ  пнвндго. Если налить удсусЬ вЬ 
стклян ку  и б о л т ат ь ,  т о  хорошш винный уксусЬ, 
когда перестанутЬ  б о л т а т ь  его, сдЬлаешся т о т ­
часЬ чистымЬ, и нанемЬ сверху непримЬтно будешЬ 
никакихЬ нузырьковЬ или пЬны, какая  бываетЬ 
на уксусЬ пивномЬ, какЬ бы онЬ крЬпокЬ не былЬ. 
ЧЬмЬ долЬе к и п я т и т ь  винной уксусЬ , тЬмЬ онЬ 
крЬпче дЬлается , а пивной уксусЬ чрезЬ т о  дЬ- 
л ается  слабЬе.

5844. СПОСОБЪ УЗНАТЬ ПОДДЕЛКУ УКСУСА СЬРНОЮ 
кислотою , которая  дЪлаетЬ его крЬпче. С то и тЬ



только вЬ подозреваемой вЬ поддЬлкЬ унсусЬ, поло- 
зкишь не 31НОЖКО мЬла, и буде вЬ уксусЬ есшь сЬр- 
ная кислота, шо она то тч асЬ  соединится cb мЬ- 
ломЬ и с о с т а в и т ь  нерастворимый гипсЬ. Соляно­
кислая бари та  вЬ ятомЬ случаЬ еще лучше.

5845- ПОЛЬЗА И УПОТРЕЕЛЕН1Е УКСУСА ВЪ Е0ЛБЗ- 
и яхъ . УксусЬ составляеш ь одно изЬ отпличнЬй- 
шихЬ лекарсшвЬ. Для внцт р енн я г о  употребления 
онЬ обыкновенно разводится большим!) или мень- 
шимЬ количествомЬ воды, и весьма полезенЬ вЬ 
желчныхЬ и другихЬ горячкахЬ, ослабляя сильный 
жарЬ, у т о л я я  ж аж ду и производя испарину. ОнЬ 
полезенЬ вЬ острыхЬ накожныхЬ сыпяхЬ, кори, кра- 
сухЬ, вЬ какихЬ случаяхЬ пьюшЬ его вмЬстЬ сЬ на- 
стоемЬ бузинныхЬ цвЬтовЬ. ОнЬ е с т ь  изЬ числа 
лучшихЬ лекарсшвЬ вЬ случаЬ обЬядетя вредныхЬ 
грибовЬ. Надобно шошчасЬ произвесть р во ту , вы­
пивши смЬсь изЬтрехЬ частей  уксуса и одной ч асти  
патоки ; когда же кончится рвота , т о  пишь воду, 
смЬшанную сЬ небольшимЬ количествомЬ уксуса.

5846. Особливо же полезно ц п о т р е бл ет е  ц к с ц с а  
нар уж но е  вЬ кровотечети  изЬ носа , ушей, десенЬ 
и проч.

УксусЬ какЬ самЬ по себЬ, шакЬ смЪшанный сЬ 
тЬ стом Ь  или хлЬбомЬ, и прикладываемый кЬ го- 
ловЬ, унимаетЬ головную боль.

ВЬ цыпгЬ, антоновомЬ наружномЬ огнЬ, гнилой 
сливной оспЬ, вЬ гнилыхЬ горячкахЬ прикладыва- 
ю тЬ  уксусЬ вЬ видЬ припарки оЬ пахучими т р а ­
вами, камфарою, кЬ груди, брюху , рукамЬ и но- 
гамЬ больнаго.

ВЬ нервной горячкЬ, ущемленныхЬ грыжахЬ, вЬ 
упорномЬ запорЬ на низЬ, сгпавятЬ клистиры изЬ 
уксуса, разведенная по поламЬ cb водою; яЬ ж а- 
6Ь и другихЬ болЬзняхЬ горла уксусЬ служитЬ 
хорощимЬ полосканьемЬ,

Уксусные пары, втягиваемые вЬ носЬ, и прохо­
д ящ е  даже до горла, очень облегчаютЬ насморокЬ, 
жабу, кашель и даже грудныя воспалешя.



Уксусные пары, которыми припариваютЬ груди 
ж е н щ и н а м Ь  послЬ родовЬ, облегчаютЬ исхпечеше 
молока изЬ грудей, и ошвращаюшЬ шЬмЬ окрЬп- 
лосгаь ихЬ, а т а к ж е  помогаютЬ заж и вать  случив­
шимся уже вЬ нихЬ нарывамЬ; надобно только 
смотрЬ ш ь, чшобы пары доходили до грудей не 
ropH4ie, а теп л о ваты е .

Весьма хорошо т а к ж е  для произведешя п о та  
во многихЬ случаяхЬ , т е р е т ь  все тЬло губкою, 
смоченною шеплымЬ уксусомЬ} н э т о  надобно дЬ- 
латъ  подЬ одЬяломЬ , чшобы не п р остуди ться .

5847. Куреше уксусомЬ, поливая имЬ раскален­
ное какое нибудь желЬзо, или кирпичь, да и просто 
брызганье имЬ комнагпЪ, поправляетЬ нечистой воз- 
духЬ вЬ комнатахЬ, а особливо гдЬ лежашЬ боль­
ные. Особливо для курешя весьма полезно упо­
т р е б л я т ь  уксусЬ, настоянный одною или и иЪ- 
сколькими пахучими травами .

УКУШЁН1Е.

5848. укуш еи гв  змьею. ЧЬмЬ помогать вЬ т а -  
номЬ случаЬ. показано еЬ §§ 1254—56 ; но вотЬ еще 
простое средство, а именно: табачная  маслянистая 
м атер !я  , собирающаяся вЬ чубукахЬ при иуре- 
нш т а б а к а ;  она п о ч и тается  вЬрнымЬ л екар ст -  
вомЬ отЬ ядовитаго ук уш етя  змЬею; надобно т о т -  
часЬ по укушенш, помазать больное мЁсто этою  
Maraepieio, погрЬвЬ ее нЬсколько; когда она начнетЬ 
обсы хать , т о  вновь нам азать , чшо продолжать до 
mbxb порЬ, пока опухоль опадешЬ: то гд а  уже боль­
ной внЬ опасности, и дня черезЬ т р и  будетЬ со­
вершенно здоровЬ. Не должно забы вать  важную 
предосторожность, для недопущетя яду сообщить­
ся cb кровью т о й  ч асти  тЁ ла , вЬ которую  онЬ 
и зл и тЬ ; надобно около больнаго м Ь с т а , какЬ 
сверху, т а к Ь  и снизу, перевязать  руку или ногу 
(части  чаще всего подверженныя уязвлетю ), п л ат -  
н.омЬ или полотенцемЬ крЬпко , но не болЬе кйкЬ 
на одинЬ часЬ , пока табачн ая  м атер !я  начнсшЬ 
свое дЬйспЫе.



УКУХПЕННЗ ВЫПЕНОЮ СОБАКОЮ и л и  в о л к о м ъ .  См.
Ц  1128— 1133.

УЛЕЙ.
Изображения ульевЬ н а х о д я т с я  вЬ соб рата  ри- 

сунковЬ кЬ Лексикону надлежащих!).
умолотъ.

5849. ЛЕГК1Й СПОСОЕЪ ОПРЕДЕЛЯТЬ ХЛЕБНЫЙ УМО- 
л о т ъ .  Если хлЬбЬ (рожь, пшеница, овесЬ, и проч.) 
чистЬ безЬ сора, и вязь его довольно ровная, т акЬ , 
ч то  каждый снопЬ имЬетЬ ш есть или семь ч е т ­
вертей вЬ окружности; т о  не трудно опредЬлить, 
сколько четвериковЬ дасшЬ каждая копна: надобно 
вы брать  изЬ какого нибудь снопа самой большой 
колосЬ и со сч и тать  его зер н а ; ги сл о  д е с ят ковЪ  
и.хЪ р а в н я е т с я  ги сл ц  мЬрЪ. Muorie опы ты  показа­
ли , ч то  погрЬшность бываетЬ весьма незначи­
тельная.

УМЫВАНЬЯ.

5850. ОТЛИЧНАЯ БОДА ДЛЯ ПРЯДАШЯ ЛИЦУ БЕ­
ЛИЗНЫ. Изщепать В ен ец и ан ск ую  мыловкц  вЬ ли­
сточки , и cb такимЬ же количествомЬ сЬры  пере­
ж и гать ,  пока э т а  смЬсь побЬлЬетЬ: то гд а  с т о ­
лочь ее мЬлко, просЁять и перемыть вЬ больтомЬ 
количествЬ горячей воды. Когда вся соленость 
вы м оется , т о  наклонить посудину, воду сли ть , 
а оставш ую ся гущу варить , покуда- вся жидкость 
выйдетЬ парами; когда же а т о т Ь  составЬ высох­
нешЬ , т о  пережигать его еще вЬ сильномЬ огнЬ 
два часа; потомЬ взявЬ этой  перезженной м атер ш  
ф у н т Ь , столочь cb двумя унцами н а ш а т ы р я  вЬ 
порошокЬ, всы п ать  вЬ стклянку и п о стави ть  вЬ 
сырое мЬсто, на примЬрЬ: вЬ погребЬ, гдЬ amomb 
составЬ п р евр ати тся  самЬ собою вЬ жидкость 
прекраснаго жемчужнаго цвЬгпа ; то гд а  о с т а е т с я  
только бережно сткдяниу нагнуть  и чистую  жид­
ко сть  слить.

5851» ВОДА, ПРИДАЮЩАЯ ЛИЦУ ОТМЕННУЮ СВЕ­
ЖЕСТЬ. СмЬщавши вмЬстЬ полтора ш тоф а вино-



граднаго уксуса, 10 золошниковЬ лучшаго рыбьяго 
клея, 10 золошниковЬ мушкашныхЬ орЬховЬ и пол- 
фунша меду или патоки , положишь все вЬ кубикЬ и 
гнашь на маломЬ огнЬ, а потомЬ вЬ выгнатую  
воду положить немного краснаго сандала, для при- 
д а т я  ей красновагааго цвЬхпа.

Когда нужно ашою водою умы ваться , т о  сперва 
ум ы ться  чистою простою водою сЬ мыломЬ, а 
потомЬ уже в ы т е р е т ь  лице перегснною водою; и 
не о б ти р ать  его полошенцемЬ до суха.

УПРАВИТЕЛЬ.

5852. Управитель недвижимаго иыЬшя или поме­
с т ь я  безЬ всякаго сомнЬшя е с т ь  весьма важный 
человЬкЬ для помЬхцика , принужденнаго по чему 
либо ввЬрить управлеше своего имЬнхя посторон­
нему лицу. Для избЬжашя часто  случающихся вЬ 
т аки хЬ  обстоятельсшвахЬ непр!ятносшей, вотЬ 
нЬкоторыя оиыганыхЬ людех! мнЬ тя .

5853. а) КакЬ можно рЬже перемЬнять управи­
телей : во многихЬ случаяхЬ полезнЬе, удерж ивать  
то го  управителя , который уже нЬсколько лЪтЬ 
сряду распоряжа-ib имЬтемЬ, даже если бы онЬ и 
не совсЬмЬ соотвЬтствовалЬ ожидашямЬ хозяина, 
чЪмЬ поручать имЬте новому человЬку, который, 
какЬ само собою разумЬется, пока не познакомит­
ся сЬ мЬ стностями , не можетЬ принесть много 
пользы. Каждый новый управитель имЬетЬ свои 
мысли о выгодахЬ; каждый почти имЬетЬ разныя 
понягахя о пользЬ т о й  или другой отрасли хозяй­
с т в а ;  и вотЬ отЬ  чего часто  случается  вЬ имЬ- 
Hi яхЬ т о ,  ч т о  одиххЬ устроилЬ, т о  другой управи­
тел ь  оп ять  у н и ч т о ж а е т Ь , устрои ваетЬ  другое, 
ч то  оп ять  новымЬ ёго преемникомЬ уни чтож ается .

5854. б) УправленхемЬ недвижимыми имЪтями 
занимаю тся нерЬдко люди всякаго звашя, и доволь­
но часто  даже maisie, которые, проводивЬ большую 
ч а сть  прежней жизни своей вЬ другихЬ заняпняхЬ, 
переходятЬ вдругЬ кЬ управлетю имЬнхемЬ, безЬ



основ агпельныхЬ познанш вЬ дЬлахЬ, касающихся 
до сельскаго хо зяй ства  , и п рин им аю тся  за эшо 
дБло, будучи принуждены собственнымЬ интере- 
сомЬ, или недосшашкоа]Ь средсшвЬ, снискивать себЬ 
пропишаше другими способами.

Конечно управители должны получать за свои 
т р у д ы  награду, соразмЪрнуго ихЬ способносшямЬ, 
ихЬ трудамЬ и величинЬ то го  имЬшя, которое имЬ 
ввЬряется . Но вЬ чемЬ она должна со сто ять ?  Э т а  
награда обыкновенно бываетЬ вЬ Россш троякаго  
рода, именно :

1) Годовое жалованье, cb предоставлешемЬ ино­
гда еще нЬкошорыхЬ Б1аловажныхЬ выгодЬ, какЬ шо: 
получетя провизш для стола , позводетя дер ж ать  
на господскомЬ содержанш нЬсколько с к о т а ,  лоша­
дей и пр. и пр.

2) Н азначете небодьшаго годоваго жалованья и 
сверхЬ lfioro нЬкоторыхЬ проценшовЬ cb чистаго 
дохода им Ь тя .

3) Назначеше однихЬ процентовЬ cb дохода имЬ-
Н1Я.

5855. ВсЬ э т и  т р и  рода имЬютЬ свои выгоды и 
свои неудобства. Годовое жалованье, представля- 
emb шу выгоду для помЬщика, ч т о  можно вЬрнЬв 
р асч и ты в ать  расходы, нужные на содерж ате сво­
его хозяйства  ; ишЬетЬ однаиожЬ следующее не­
удобство : управитель, зная, ч то  онЬ, по условно 
своему, долженЬ получать всегда извЬстную сум­
му, не имЬетЬ никакихЬ побудительныхЬ причинЬ, 
с т а р а т ь с я  о удучшенш ввЬреннаго ему имЬшя 
и о умножении дохода cb него; ему довольно того , 
чтобЬ имЬте не приходило вЬ упадоиЬ , и содер­
жалось вЬ томЬ порядкЬ, вЬ какомЬ онЬ принялЬ 
его; почему онЬ полагает!) излишнимЬ, прилагать 
о немЬ особенное cmapanie. Между тЬмЬ , помЬ- 
щикЬ, счи тая  долгомЬ управителя, чтобЬ онЬ уп о т-  
реблядЬ всЬ усилия и всЬ свои способности вЬ его 
пользу, тр еб уетЬ  того , и вошЬ рож дается  первой 
повОдЬ кЬ неудовольсшв^ямЬ, которой далЬе и 
далЪе обыкновенно доходытЬ наконецЬ до того , чгао



помЪщику и управителю надобно разсгааться  другЬ 
сЬ другомЬ. Годовое жалованье cb процентами, или 
одни проценты , болЬе или менЬе , побуждаютЬ 
управителя кЬ дЬятельнымЬ старанЬшЬ о умно- 
женш помЬ1цичьяго дохода ; могушЬ однако легко 
произвесшь и шо, ч то  онЬ, изыскивая ср едства  кЬ 
уыноженпо временнаго дохода cb имЬшя для соб­
ственной своей пользы, вы п усти тЬ  изЬ виду или 
безЬ намЬретя, или нарочно, выгоды, могухц!я слу­
ж и т ь  вЬ пользу имЬшя на б ц д ц щ с е  вр ем я ;  отЬ  э т о ­
го не рЪдко, мало по малу имЬте приходитЬ вЬ уча- 
докЬ , и дЬло обыкновенно кончится шЬмЬ, ч то  
управитель, истощ а имЬте, и видя уже, чрезЬ нЬ- 
еколько времени, чшо оно не можетЬ болЬе д ав ат ь  
•того дохода , который оно давало прежде, о с т ав ­
ляешь его помЪщику, который то гд а ,  какЬ э т о  чаще 
всего случается , даже cb большими п о ж ер тво ват -  
ями, не можетЬ  довести и м Ь тя  до прежняго со- 
с гао я т я ,  СверхЬ шого , могушЬ происходить еще 
болЬе особыя н е п р !я т н о с ти , между помЬщикомЬ 
и управителемЬ, которыхЬ всЬхЬ и исчислить 
трудно.

5850. Но какЬ и зб еж ать  эгпихЬ неп р !ятностей  
и разстро й ства  имЬшя? и какое yaiOBie лучшее сЬ 
управителемЬ, чтобы  cb одной стороны онЬ былЬ 
обезпеченЬ за свои т р у д ы , a cb другой т р уд ы  
его обращались вЬ истинную  пользу имЬтя?

ИзЬ всЬхЬ шрехЬ упомянушыхЬ родовЬ награжде- 
т я  управителей, к а ж е т с я ,  выгоднЬйшимЬ для по- 
мЬщика безЬ сомнЬшя е с т ь  первый т .  е. выдача 
жалованья, и если н ай ти  средство , побудить при 
шомЬ управителя кЬ большему усердно, т о  во 
всякомЬ случаЬ а т о т Ь  родЬ вознаграж детя будегаЬ 
надежнЬе прочихЬ. П очти  всЬ помЬщики убЬж- 
дены вЬ необходимости этого  , и потому они , 
или подаютЬ своимЬ управителямЬ , при самомЬ 
опредЬленш ихЬ , надежду на единовременныя на­
грады при оказанш ими особенныхЬ старанш ; или 
обЬщаюшЬ имЬ, по выслугЬ извЬсшнаго числа лЬтЬ, 
вЬ награду извЬсшную сумму, или же наконецЬ с т а ­
р аю тся  прюхотишь по возмолшосши кЬ долговре­



менному продолжение службы обЪщашемЬ выдачи 
какого либо пенсшна до смерти.

5857. Ч т о  касается  до обЬщатй, т о  они, исклю­
чая не многихЬ случаевЬ, обыкновенно или вовсе 
не исполняются вЬ послЬдствш , или не вЬ свое 
время, или очень рЬдко. По большой части  даже 
не можно винить вЬ томЬ владЬльца, которой ж и ­
вучи вдали omb своего имЬшя, часто  или не видитЬ 
mt>xb выгодЬ, которы я управитель ему доставля­
ешь, вовсе не знаетЬ  о томЬ, или сперва желаетЬ 
удостовЪриться , точно ли с то и тЬ  управитель 
награждешя ; иногда не находитЬ приличнаго слу­
чая, и omb того  отлагаетЬ  безпрестанно производ­
с т во  награды до то го  времени, пока наконецЬ упра­
витель, обманувшись вЬ своей надеждЬ, начинаетЬ 
сомнЬваться вЬ шомЬ, будутЬ  ли когда либо его 
особенный т р уд ы  оцЬнены надлежащимЬ образомЬ, 
и самЬ с т а н е т Ь  ослабЬвать вЬ своей ревности, а 
то гд а  уже конечно награждешя были бы вовсе не 
к с т а т и .

Ч асто  кЬ спжалЬтю, случается  и гао, ч т о  помЪ- 
щикЬ получа о дЬйств!яхЬ своего управителя omb 
стороннихЬ лицЬ, невЬрныя свЬ детя , вовсе о т к а ­
зываешь вЬ обЬщанной наградЬ; и если управитель, 
ч у в с тв у я  свои заслуги , и убЬдившись вЬ успЬхЬ 
своихЬ стараш й , будетЬ обманутЬ вЬ своихЬ на- 
деждахЬ х о т я  одинЬ разЬ, то гд а  обЬщашя т е р я -  
юшЬ для него вовсе свою цЬну; и не должно удив­
л яться , когда онЬ вЬ такомЬ случаЬ дЬлается изЬ 
ревностнаго помощника, весьма хладнонроьнымЬ 
кЬ пользамЬ помЬщика смотришелемЬ.

5858. Ч то ж е  к а с ае т с я  до обЬщашя выдачи вЬ 
награждение извЬстной суммы, по прошествш из- 
вЬстнаго числа лЬтЬ службы , т о  и э т о  весьма 
мало можетЬ поощрять управителя нЬ дЬятель- 
носши и усердию ; ибо к т о  отвЬчаетЬ  ему, ч то  
помЬицикЬ, обЬщавши извЬстную награду за служ­
бу, на примЬрЬ 10-ти  лЬтЬ, продержавши его 9-J- го­
да, не уволитЬ его вЬ послЬдней ч е т в ер т и  года и 
гаогдаконечно о с т а н е т с я  вЬ правЬ, не вы давать  ему
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обЬщанной суммы? НаконецЬ ч т о  ка сается  до обЬ- 
щашя пенсюновЬ , т о  и э т о  весьма не надежно, 
и по далышвременности , и по многимЬ другим!) 
причинамЬ. ИзЬ это го  видно, что  э т и  способы не 
могутЬ ни возбудить кЬ большей ревности, ниже 
упрочить управителя на долго.

5859. Hbmb сомнЬшя, ч т о  управитель, какЬ ско­
ро увЬрится , ч т о  имЬетЬ мЬсто , которое не 
только можетЬ удовлетворить настоящимЬ его 
нуждамЬ ж изни , но и можетЬ обезпечить его , 
когда онЬ со временемЬ увеличатся , будетЬ вся­
чески с т а р а т ь с я  удерж ивать эшо мЬсто за со* 
бою , сколько т о  отЬ него зависитЬ ; т .  е. бу­
детЬ  с т а р а т ь с я  служить сЬ усерд!емЬ, чтобы  вЬ 
противномЬ случаЬ не д а т ь  повода владЬльцу, со 
временемЬ о т к а з а т ь  ему отЬ  службы. НЬтЬ сом­
нЬшя и вЬ томЬ , ч т о  управитель пробывши нЬ­
сколько времени на одномЬ мЬстЪ , прюбрЬшаетЬ 
не только вообще болЬе опы тности  и познашя вЬ 
своемЬ дЬлЬ, но познакомившись болЬе и сЬ ыЬст- 
ными о б сто ятельствам и  ввЬреннаго ему имЬшя , 
можетЬ всегда дЬйствовать сЬ большею пользою, 
чЁмЬ при вступленш вЬ должность.

Надобно принять вЬ соображеше и шо, ч т о  по­
ч т и  всЬ люди, занимающееся управлешемЬ чужими 
имЬшями, с у т ь  люди ж ен аты е , у которыхЬ, при 
умноженш семействЬ ихЬ, умнож аю тся ихЬ соб- 
сшвенныя потребности ; и чЬмЬ долЬе они жи- 
вуш Ь , тЬмЬ болЬе чувсгавуютЬ необходимости, 
с т а р а т ь с я  обЬ обезпеченш своего содержашя при 
с т а р о с т и  лЬтЬ , иди при могущей наконецЬ слу­
ч и ться  неспособности, заниматься  своимЬ дЬломЬ, 
а назначенное имЬ первоначально жалованье не все­
гда можетЬ с о о т в е т с т в о в а т ь  ихЬ положенно вЬ 
послЬдствш; слЬдовательно справедливость т р е -  
б у е т Ь , соразмЬрно увеличешю ихЬ собственныхЬ 
нуждЬ, увеличить ихЬ доходы.

5800. Основываясь на всемЬ этомЬ , казалось бы 
весьма иолезнымЬ, если бы каждый помЬщикЬ, нани­
мая,управителя, условился, соразмЬрно то м у  време*



я я ,  которое послЬдтй проведехпЬ вЬ его службЬ, 
увеличивать его жаловааье и , чтобы  положить 
т о м у  твердое основате, и привести вЬ соразмЬр- 
н о сть  cb жаловаыьемЬ, которое обЪщается ему 
первоначально, можно бы прибавлять ему ежегод­
но по извЬстному количеству процентовЬ услов­
лен н ая  жалованья. Самая лучшая пропорц5я могла 
бы б ы ть  для это го  : назначение прибавки за каж­
дый годЬ противЬ прежняго , по д есяти  процен- 
товЬ то го  жалованья, которое ему назначается  
первоначально; такЬ , на примЬрЬ управитель, на- 
нимаюгцшся за 1000 руб. вЬ годЬ, получитЬ э т о  ж а­
лованье только за первый годЬ, за  второй же полу­
читЬ  1100 руб., за трегпш 1200 руб., и т .  д.; momb, 
который нанимается за 2000 руб. получить за  
вторы й годЬ 2*200 руб. за треппй 2400 руб. и т .  д.

5861. Управитель, договоренный на такомЬ осно­
вания, будетЬ с т а р а т ь с я  всячески, видя вЬ томЬ 
собственную свою пользу, продолж ать , сколько 
можно, долЬе службу свою на одномЬ мЬстЬ: вЬ 
чЬмЬ онЬ можетЬ успЬть не иначе , какЬ усерд­
ною, старательною  и честною службою. Но ч т о ­
бы еще болЬе поощрить его кЬ т ак о й  службЬ , 
т о  можно будетЬ  кЬ сему услов!ю еще добавить 
т о  , ч то  помЬщикЬ предоставляетЬ себЬ право , 
во всякое время уволить своего управителя, пред- 
варя о томЬ его за т р и  или четы ре  мЬсяца. По 
т ак о м у  услов!ю, владЬлецЬ, какЬ скоро уви ди тЬ ,ч то  
управитель не стоишЬ болЬе того  повышешя жало­
ванья, которое д ае т ся  ему по услов1к>, шо можетЬ 
уволить его$ а управитель, долженствующш всегда 
этого  опасаться , но желая удерж аться  на своемЬ 
мЬстЬ, конечно будетЬ всячески с т а р а т ь с я ,  б ы ть  
достойнымЬ того  жалованья, которое онЬ получа- 
етЬ . ТакимЬ образомЬ главная цЬль предположения, 
к аж ется ,  была бы д о с т и г н у т а !— Если же показа­
лось бы, ч то  т ако е  умнож ете жалованья можетЬ 
со временемЬ увеличиться до того , ч т о  имЬше то го  
не вынесло бы, т о ,  кромЬ права, во всякое время 
уволить управителя, е с ть  еще средство помЬщику,



назначишь т ак о е  умножеше только до извЪсгпнаго 
времени, на примЬрЬ: до и с т е ч е т я  i0  лЬтЬ, или до 
того  времени, покуда жалованье, по э т о м у  счя- 
слешю , будетЬ с о став л ять  двойное количество 
первоначально назначеннаго (ч т о  при 10 процен- 
maxb, должно бы ть  вЬ 11 лЬтЬ, при 0 вЬ 12 и т .  д.) 
К аж ется ,  впрочемЬ, ч т о  всякое имЬте не только 
вынесешЬ э т о  умножеше; но помЬщикЬ на вЬрно 
о с т а н е т с я  егце при такихЬ  услов!яхЬ, вЬ больтихЬ 
барышахЬ. х1 то  значитЬ напримЬрЬ 100 руб. при 
доходЬ сЬ им Ь тя , за  управлете котораго п л а т и т ­
ся по 1000 руб. вЬ годЬ ? Одна выгодная продажа, 
одно дЬятельное распоряжеше управителя, можетЬ 
наградить э т у  прибавку вЬ нЬсколько кратЬ . 
СверхЬ того  дЬлается и нЬкоторое сбереж ете 
этимЬ услов1емЬ, принявши вЬ разсуждеше т о ,  ч т о  
помЬщикЬ, при шакомЬ условш, которое выше изЬ- 
яснено, избавляется ошЬ выдачи единовременныхЬ 
наградЬ, потому ч то  они с т а н о в я т с я  то гд а  не нуж­
ны, когда цЬль ихЬ д о с ти га е тс я  другимЬ образомЬ.

УРИНА.

5862. ЗДПОРЪ УРИНЫ (мочи) ИЛИ ТРУДНОЕ е я  
в с п р д ж н е ш е , см. § 3010—3011.

Л е г ет е  н е  д ержангл  урины .  Если она происхо­
д и ть  отЬ слабости всего тЬла, шо надобно тЬло 
укрЬпить горькими и желЬзными лекарствами, 
хиною, вахтою  и проч. Весьма хорошо вЬ этомЬ 
случаЬ помогаетЬ слЬдуюгцш составЬ: в з я т ь  же- 
лЬзныхЬ не ржавыхЬ опидковЬ, хинной корки и ко­
рицы, и каждой изЬ этихЬ  вещей по четы ре зо­
лотника положишь вЬ бутылку, налить поршвей- 
номЬ или мадерою; по прошествии сутокЬ слить z  
процЬдить настой . Э того  н асто я  пьютЬ шри 
раза вЬ день по столовой ложкЬ.

Недержаше шочи ошЬ ст ар о сти , едва ли изле­
чимо.

УТК А.

5863. рдзведенхе  у т о к ъ . Ушки, птицы  водяныя, 
и потому водить ихЬ вЬ большем b количествЬ



выгоднЬе тамЪ, гдЬ есть  близко рЬки, озера или 
болыше пруды. Ушки несушЬ много и притом!) 
виусныхЬ яицЬ, ч то  вЬ хозяйствЬ не маловажная 
вещь. Для перьевЬ и пуху выгоднЬе водишь вЬ хозяй­
ствЬ  бЬлыхЬ утокЬ , потому, ч т о  по большему сход­
с т в у  cb гусиными ихЬ пуха и перьевЬ, онЬ цЬ- 
нягпся выше пестрыхЬ ушокЬ. Ушки понимаются 
вЬ ФевралЬ, М артЬ  и АпрЬдЬ. ВЬ ФевралЬ, селе­
зень начинаетЬ уже бЬгать за уткам и ; одного 
селезня достаточно для 10—12 ушокЬ. Они лю- 
бяшЬ пониматься лучше всего на водЬ при плава- 
нш. У т к и  для завода годны бываютЬ omb трехЬ 
до четырех!) лЬтЬ.

У т к и  начииаютЬ кл асть  яйца вЬ М артЬ  мЪ- 
сяцЬ, при н а ступ л ети  теплой весенней погоды; 
передЬ кладкою приготовляютЬ т а к ж е  себЬ гнЬз- 
,a,o изЬ перекусанной соломы. Хорошая у т к а  кла- 
детЬ  па яйцу кая*дой день, и наносит!) omb 40 
до 00 и болЬе яицЬ. Ч тобы  она продолжала не­
стись , т о  надобно яйца изЬ гнЬзда ея вынимать, 
оставляя только одно яйцо, или подкладень. Когда 
у т и а  захочетЬ сидЬть, х о т я  и рЬдко изЬ нихЬ 
бываютЬ хороипя терпЬливыя насЬдки, т о  она 
о с т а е т с я  вЬ гнЬздЬ и с т а р а е т с я  шипЬшемЬ о т д а ­
л я т ь  шЬхЬ, к т о  близко кЬ ней подходитЬ; вЬ э т о  
время надобно подложить подЬ нее яйца, однаножЬ 
не больше 15 яицЬ, и распорядиться т ак Ь , чтобы 
ни ч то  не могло м Ь т а т ь  ей сидЬть на гнЬздЬ и 
вы сиж ивать  яйца. Для у т к и ,  когда она сидитЬ 
на яйцахЬ, надобно с т а в и т ь  свЬжую воду, ячмень 
или овесЬ близко omb ея гнЬзда, чтобы  она могла 
Ь сть  коршЬ когда захочетЬ, не ходя далеко.

5804. У т к и  любятЬ дЬлать себЬ собственныя 
гнЬзда, и класть  вЬ них!) свои яйца. По это м у  во 
время кладки яицЬ, прежде выпуска ушокЬ изЬ хлЬва, 
надобно каждой день ощупывать ихЬ, не сЬ яйцами 
ли онЬ; такихЬ  ушокЬ о ставл ять  вЬ хлЬвЬ, пока 
онЬ т .  мЬ снесутЬ свое яйцо.

Ушка сидитЬ на яйцахЬ четы ре недЬли, рЬдко 
четы ре недЬли сЬ половиною; куры же и индЬйки,



подЬ которыхЬ часто  подкладываютЬ ути н ы я  яйца, 
высиживаютЬ ихЬ нЬсколькими днями раньше.

5865. ВышедшихЬ изЬ яицЬ утяш Ь, вЬ первые 
дни нормятЬ рублеными яйцами и мЬсивомЬ изЬ 
ржаной, крупно-смолотой муки. Когда они поунрЬ- 
пяшся, т о  можно п ускать  ихЬ на воду cb м а т -  
вою, гдЬ они начинаютЬ и скать  себЬ кормЬ, а 
по у т р у  и ввечеру надобно подкармливать ихЬ пив­
ными дробинами, или мЬсивомЬ изЬ отрубей. ВЬ 
первыя двЬ, или т р и  недЬли стеречь утокЬ ошЬ 
хищныхЬ птицЬ; только на прудахЬ и болошахЬ, 
гдЬ pocmymb тр о стн и ки  и друпя высошя тр авы , 
у т я ш а  о с т а ю т с я  вЬ довольной безопасности ошЬ 
нападения своихЬ непр1ягпелей.

Если же с т о и т Ь  суровая и холодная погода, т о  
молодыхЬ у т я т Ь  дер ж ать  вЬ хлЬвуг, или вы пускать  
только по близости, до иаступлеш я теплой по­
годы. ВЬ э т о  время, вЬ хлЬву кормить ихЬ по­
немногу творогомЬ, смЬшаннымЬ cb отрубями, а 
потомЬ одними отрубями.

5866. Х о т я  у т к и  очень прожорливы, однако, гдЬ 
н ахо дятся  близко болота или пруды, кормить ихЬ 
не затруднительно . Весною онЬ ко рм ятся  моло­
дыми лягушками, лягушечьею и рыбьею икрою, 
дождевыми и другими червяками, майками, у л и т ­
ками, кузнечиками, и т .  п. Ъ дятЬ т а к ж е  отруби , 
дробину, картофель и друпя овощи, и выиски­
ваю mb сЬмяна водяныхЬ растенш . Но если у т я т Ь  
кормить долго дома, т о  вЬ другомЬ мЬстЬ они 
уж е не охотно будутЬ  и скать  себЬ пищи, и чаще 
с т а н у т Ь  возвращ аться домой, для Ьды.

5867. У т я т а  pocmymb скоро; недЬль вЬ двенад­
ц а т ь  они уже оперяю тся и с т а н о в я т с я  годными на 
убой. Осенью, отобравши нужное число утокЬ  на 
племя, остальныхЬ откармливаютЬ на продажу, 
или убиваютЬ для своего стола . Иногда у т к и ,  
выведши уже у т е н я т Ь ,  кладутЬ  еще отЬ 20 до 30 
лицЬ, и вторично высиживаютЬ молодыхЬ, к о т о ­
рыя кЬ осени т а к ж е  выросгааюшЬ а особливо гдЬ



по гпеплЬе. ТакихЬ утокЬ  о став л ять  на племя не 
годится, потому, ч то  онЬ своихЬ у т я т Ь  обыкно­
венно рано покидаютЬ.

У ти н ы я  яйца можно подкладывать для высижи- 
вашя т а к ж е  подЬ курЬ и индЬекЬ, а вышедшихЬ 
у т я т Ь  припускать кЬ тако й  уткЬ , ко то рая  вЬ 
т о ж е  время свое полное гнЬздо высидЪла. У т к а  
можетЬ водить гораздо болЬе у тяш Ь , нежели 
сколько можетЬ высидЬть. Если уш ятЬ , выси- 
женныхЬ курами или индЬйками, о с т а в и т ь  при 
нихЬ же, т о  надобно смотрЪть, чшобы у т я т а  не 
уходили далеко на воду и не могли бы р а с т е р я т ь ­
ся; впрочемЬ, т а ш я  у т я т а ,  сами ходятЬ  уже бо­
лЬе кЬ домашнему корму, а потому кормить ихЬ 
с т о и т Ь  Дороже.

5868. слосовъ о т к а р м л и в а т ь  у т о к ъ .  О ткармли- 
BaHie утокЬ вообще одинаково сЬ гусинымЬ, § 908, 
только по сораЗмЪрности, уткамЬ надобно меньше 
корму, особенно потому, ч то  они не откармли­
ваю тся  до т ако й  туч н о сти , до какой обыкновенно 
доводятЬ гусей. У токЬ  откармливаютЬ не для 
жиру, а чтобы имЬть изЬ нихЬ хорошее жаркое, 
для чего онЬ поспЬваютЬ цедЬли вЬ шри и четыре. 
Воду, еЬ которой откармливаемыя у т к к  не долж­
ны нуж даться , с т а в я т Ь  имЬ вЬ корышЬ,' заколо- 
ченномЬ сверху досчечками, чтобЬ сквозь проме­
ж у т к и  ихЬ у т к и  могли напиваться , а не могли 
войти вЬ воду всЬмЬ тЬломЬ.

5869. в ы г о д а  в о д и т ь  у т о к ъ .  У т к и ,  по сораз- 
мЬрноспш своей величины, доставляю тЬ  перьево 
и пуху болЬе прогпиву гусей, но пухЬ ихЬ хуже гу- 
синаго. СверхЬ того  и запахЬ утиныхЬ перьевЬ 
не всякому нравится ; но онЬ выходитЬ вонЬ изЬ 
перьевЬ, если ихЬ подержать на солнцЬ. КакЬ 
у т к и  кладутЬ всегда болЬе яицЬ, нежели сколько 
высиживаютЬ, т о  продажа и употреблеше лиш- 
нихЬ ихЬ яицЬ, составляеш ь вЬ хозяйствЬ т а к ж е  
хорошее подспорье.

Ушки весьма рЬдко подвергаются болЬзнямЬ. 
Случается иногда сЬ уш ятам и , чрезЬ нЬсколько



дней по выходЪ ихЬ изЬ яицЬ, ч то  они с т о я т ь  не 
могутЬ. Если, при наступившей холодной погОдЬ, 
они з а т у м а н я т с я ,  в з я т ь  ихЬ вЬ теплой хлЬвЬ на 
хороинй кормЬ, omb чего они скоро поправляются.

5870. у т и н ы й  х л ь в ъ ,  который вездЬ на ровномЬ 
мЬстЬ у с тр о и ть  можно, долженЬ б ы ть  cyxb и 
безопасенЬ o m b  посЬщен1я х о р ь к о е Ь ,  куницЬ и по- 
добныхЬ хищных Ь звЬрьковЬ, потому что  т ако й  
звЬрокЬ, если попадетЬ вЬ хлЬвЬ, рЬдко о стави тЬ  
вЬ живыхЬ х о т я  одну у т к у .  СЬ гусями и курами 
т а к ж е  с а ж а т ь  утокЬ  не удобно, потому ч т о  пер­
вые утокЬ  щиплютЬ а послЬдтя мараютЬ.

ПГИГОТОВЛЕН1Е у т и н ы х ъ  п о л о т к о в ъ .  См. $ 3058.

5871. СОУСЪ СЪ ДИКИМИ УТКАМИ. Снявши мясо cb 
спины у т к и ,  нафаршировать его рыжичками о т ­
варными и солеными, которые сперва нашинко­
вавши помЬльче, положить вЬ кастрюлю вмЬстЬ 
сЬ чухонскимЬ масломЬ, шинкованнымЬ лукомЬ, и 
поджарить до половины; послЬ чего положишь соли 
и перцу, о с т уд и ть ;  эшимЬ фаршемЬ нафарширо- 
вавЬ у т к у ,  заш ить ниткой и заж ар и ть  вЬ печкЬ; 
потомЬ облить краснымЬ соусомЬ cb гусиными пе- 
чонками.

5872. у т к и  съ м а к а р о н а м и . Снявши cb костей 
утокЬ  мясо, сдЬлать изЬ макароновЬ фаршЬ: об- 
ланшировавши и откинувши на рЬшето макароны, 
изрЬзать ихЬ сухариками, и вскипятивши с л и в к и ,  
положить вЬ нихЬ макароны, осадить, прибавить 
масла, сыру, сырыхЬ яицЬ и мЬлко изшинкованной 
ветчины; нафаршировавЬ у т к у ,  заж арить  вЬ печи 
и когда она поспЬетЬ, т о  изрЬзашь ее ш тучками, 
к л асть  на блюдо бортикомЬ, обкладывать слад- 
кимЬ мясомЬ, шпигованными гусиными печонками 
и облить краснымЬ соусомЬ.

5873. у т к а  съ н а ч и н к о ю . Выбравши ко сти  изЬ 
ушки, обрЬзываютЬ мясо cb mbxb мЬстЬ, гдЬ оно 
толще, рубятЬ  его cb телятиною , говяжьимЬ са­
ломЬ, петрушкою, шампиньонами, лукомЬ, двумя



яичными желтками ; потомЬ приливши немного 
с.швокЬ, начиняюшЬ у т к у  и зкарятЬ вЬ печи.

5874. у т к а  ж а р е н а я . ЗарЬзавЬ и  ощипавЬ у т к у ,  
пеньки изЬ ней вы брать  ношичкомЬ, опалишь шею 
и крылья, а папоротки о т н я т ь  прочь, почище вы­
м ы т ь  и заправивши шпилькой, посолить; ж ар и ть  
на вертЬлЬ, или вЬ печи, смазывая почаще мас­
ломЬ, и см отря, чтобЬ она не сгорЬла.

5875- д и к х я  у т к и  ж а р е н ы я . У токЬ  ощипавЬ? 
опаливЬ или обваривЬ вЬ горячей водЬ, и выпотро- 
шивЬ, о тр уб и ть  у нихЬ крылья и  головы, ноги 
за гн уть  назадЬ, чтобЬ по лапкамЬ можно было 
узн ать , ч то  т о  д и т я  у т к и .  Взоткнувши на вер- 
шелЬ, протиБЬ жару п о вер ты вать , пока они по- 
засохнутЬ ; то гд а  вы м азать  ихЬ ветчиннымЬ са- 
ломЬ или коровьимЬ масломЬ, и о п ять  поверты­
в а т ь ,  пока подсохнутЬ. Э т о  п о вто р ять  до нЬ- 
сколькихЬ разЬ, предЬ каждымЬ намазывашемЬ 
о ти р ая  утокЬ  до суха. НаконецЬ отнявЬ отЬ 
огня, д а т ь  уткам Ь  о с т ы н у т ь ,  нашпековать грудь 
и ноги мЬлкимЬ шпекомЬ, и дожарить.

У Т О Н У В Ш 1 Й ,  У Т О П Ш 1 Й .

5876. П0 ДАН1 В ПОСОБ1 Я у т о п ш и м ъ .  ОбЬ ушоп- 
шихЬ вообще думаю тЬ что  они умираютЬ отЬ 
того , что  вода входитЬ кЬ нимЬ вЬ легкое и желу- 
докЬ, и потому вынувши изЬ воды держатЬ уто п -  
шихЬ головою внизЬ, чтобы вытекла вода, качаютЬ 
или сильно т р я с у т Ь  ихЬ , каьйя мЬры ускоряютЬ 
только смерть; но вытащивши у т о п т а го  изЬ воды, 
ни подЬ какимЬ видомЬ не к а т а т ь  на бочкЬ, не ка­
т а т ь  на рукахЬ или на простынЬ и не обращать го­
ловою внизЬ; а только, наклонивЬ нЬсколько впе- 
редЬ, оч и сти ть  ему лице, pomb и ноздри отЬ гря­
зи и слизи, и шотчасЬ перенести вЬ ближайшш 
домЬ, вЬ теплую  горницу, поддерживая голову кЬ 
верху и не закрывал лица.

i>877. Должно же сЬ утопшимЬ п о ступ ать  такЬ : 
J) скинуть  cb него мокрое платье буде онЬ утопЬ вЬ 
«емЬ, о б ти р ать  шЬло сухими и нагрЬтыми поло­



тенцами, а еще лучше, суконками; положить на пра­
вый бокЬ вЬ приготовленную посреди комнаты на- 
грЬтую постель, такЬ , чтобы голова и грудь лежали 
нЬсколько выше брюха. 3) Пожимать и п о ти р ать  
брюхо кЬ в ер х у , буде оно раздуто . 3) Т ереть 
все тЬло подЬ одЬяломЬ, нагрЬтыми суконками , а 
ладони и подошвы щетками, подложивЬ подЬ бока 
и между ногами наполненные горячею водою и 
плотно закупоренные кувшины, а лучше, бычачьи 
пузыри. Если е с ть  пЬнное простое вино, шо имЬ со- 
грЬтымЬ смачивать суконки и т е р е т ь  все тЬло, 
особенно ниже груди подЬ ложкою. 4) В дувать  по­
легоньку вЬ ротЬ воздухЬ ртомЬ, трубочкою, мЬ- 
хомЬ , зажимая и открывая по временамЬ носЬ. 
5) Подносить кЬ носу нашатырный спиртЬ , или 
т е р т ы й  хрЬнЬ , либо изрЬзанный дукЬ , и щеко­
т а т ь  перыткомЬ во р т у  около корня языка. 0) С т а ­
в и ть  клистиры изЬ теплой воды cb примЬсью двухЬ 
ложекЬ горЬлни, или неболынаго количества наша- 
тырнаго  спирта, или уксусу. 7) Треше тЬла и друпя 
noco6in продолжать часовЬ п я т ь  или ш есть , и если 
утопш ш  начнешЬ ож ивать  и покашливать , т о  
вливать ему вЬ ротЬ по нЬскольку капель чаю, или 
теплой воды сЬ малымЬ ноличествомЬ вина или 
водки, либо ГофманскихЬ капель, и содержать его 
потеплЬе^ наклонность ко сну и самый сонЬ под- 
крЬпятЬ его силы.

У Х А .

5878. у х а  изъ с т е р л я д е й  и н д л и м о в ъ . Стерля­
дей очистивЬ , вязигу изЬ нихЬ вы н уть  и изрЬ- 
з а т ь  по т т у к а м Ь ,  поступая т ак Ь  же и сЬ нали­
мами, потомЬ перемыть чище и перетереть  сал­
феткой; молоки изЬ налимовЬ обланшировать вЬ 6Ь- 
ломЬ винЬ; положа стерлядей и налимовЬ вЬ кастрю ­
лю, положить т у д а  и чищеныхЬ фаршированныхЬ 
обланшированныхЬ оливокЬ и шинкованныхЬ бЬ- 
лыхЬ кореньевЬ, т а к ж е  обланшированныхЬ. КЬ ухЬ 
приготовить такой  булшнЬ: очистивши ершей и 
пискарей и выпотроша ихЬ , перемыть вЬ холод­
ной водЬ и сваришь; наливши булшнЬ холодной во-



дои, положишь т у д а  двЬ луковицы, лавроваго ли­
с т у  и посшавя нипЬть , пЬну снимать , прибавя 
соли. БулшнЬ варишь часа за два до подачи ку­
шанья; наиашя сквозь салф етку стерлядей и на­
лимов!), дашь вскипЬть, т а к ж е  снимая пЬну; пред!) 
отпускомЬ положишь печении, влить мадеры и по­
ложа свЪжихЬ карбованныхЬ лимоновЬ ломтиками, 
посыпать зеленымЬ укропомЬ.

5879. 7 ХА другишъ овгдзомъ. ОчистивЬ ершей 
и пи"скарей , перемыть ихЬ чшце, налить холод­
ною водою и по стави ть  варить ; положа луку, ла­
вроваго л и сту , пару гвоздичекЬ и соли, пЬну сни­
м а т ь ;  когда носпЬетЬ, гао процЬдить сквозь сал­
ф е т к у ;  очистив b п я т ь  АнтоновскихЬ или дру­
гихЬ хороших!) яблокЬ, изшинковать ихЬ, и положа 
вЬ кастрюлю, положить т у д а  же половину изрЬ- 
заннаго французскаго хлЬба и влить изЬ ершей 
булюну; разваривЬ на плитЬ, протереть  на сито, 
склэсшь вЬ приготовленную кастрюлю, н а к а т и т ь  
булюномЬ , мЬшать лопаткой , чтобы комковЬ не 
было, и постави ть  на плиту випЬть , с тар аясь  
снимать пЪну.

ОчистивЬ и выпотрошивЬ стерлядей, разрЬзать 
ихЬ по ш тукам !) , перемыть, перетереть  салфеткой, 
положишь вЬ приготовленный на уху  булшнЬ и д а т ь  
вскипЬшь, т а к ж е  снимая пЬну; потомЬ положить 
обланшированныхЬ шинкованныхЬ кореньевЬ, оли- 
вокЬ , капорсоЕЬ , влить бЬлаго вина и надЬлавЬ 
бЬлой и зеленой кнели шариками и длинниками , 
облантиря ихЬ положить вЬ уху ; снявши пЬну , 
посыпавЬ зеленымЬ укропомЬ, ошпускать.

У Ш И .

5880. воль въ уш дхъ. Если э т а  боль происхо­
д и т ь  отЬ того , ч то  ушной проходЬ сухЬ, шо на­
добно вп ускать  вЬ ухо теплые пары, или вливать 
т у д а  теплое миндальное масло.

0У81. звонъ, или ш умъ въ у т д х ъ . ВЬ такомЬ 
случаЬ надобно приложишь кЬ заты лку  синапизмЬ 
изЬ горчицы или хрЬна , и когда покраснЬетЬ ко­
ж а, то гда  его о т н я т ь .



И л и  приложишь пластырь изЬ смолы между пле­
чами, принять слабительное, послЬ же принимать 
по 30 грановЬ хины cb 10 гранами мауна, тр и  ра­
за вЬ день, когда не будетЬ вЬ шЬлЬ признаковЬ 
полнокров!я.

У Ш И Б Ъ .

5882. ЛЕЧЕШЕ ЛЕГКИХЪ УШИБОБЪ. Надобно уши- 
бенныя мЬста хорошо примачивать столовою 
солью и нашатыремЬ , распущенными вЬ шеплой 
водЬ , простуди воду и намочивЬ ею тряпочку. 
Слегка расти рать  ушибенную часть, или прима­
чивать безпрерывно холодною водою. Примочка 
изЬ простой горЬлки, смЬшанная cb уксусомЬ- 
еладкая водка , водка настоянная березовыми поч. 
ками, деревянное масло, растертое cb неболь- 
шимЬ количествомЬ сахару, и уксусу также полез­
ны. Ыамочивти какимЬ угодно изЬ этихЬ средствЬ 
Kopniio или холстинки, прикладывать ихЬ кЬ боль­
ному мЬсту нЬсколько времени , смотря по вели- 
чинЬ ушибеннаго мЬста.

5883. ЛЕЧЕН1Е НДГУЖНЫЕЪ УШИБОВЪ ОТЪ пддд-  
денгя и ударовъ. На гпаш'я ушибенныя мЬста, 
особливо на берцовой кости , при чЬмЬ содрана 
бываетЬ и кожа, но внугпренш'я части не захваче­
ны, не должно прикладывать ни мазей, ни пласты­
рей, а смЬшавши тр и  части холодной воды сЬ од­
ною частью виннаго спирта , или хотя  простой 
горЬлки , но чистой, примачивать рану , прикла­
дывая тотчасЬ  тремя кусками вдвое сложенной 
мягкой чистой, не писанной, почтовой или книго­
печатной, либо Китайской желтой бумаги, к о то ­
рыя должны быть нЬсколько больше раны, и о сте­
регаясь, чтобЬ ихЬ сЬ раны не столкнуть. При­
мачивать каягдой день приложенную бумагу ра­
за 3 или 4 сказанною примочкою, всегда холод­
ною , ч то  на такихЬ ранахЬ , случающихся на 
берцовой кости , можно дЬлать не снимая чул­
ка; примочку.пускать каплями сЬ нЬкошорой вы­
соты , пока нога почувствуегпЬ холодЬ воды. Чул­
ка па ночь не снимать, чтобы бумагу сЬ раны не



сдвинуть. Э т а  бумага о с т а е т с я  прилипшею кЬ 
ранЬ, пока она не заживетЬ , но т о т ч а с ! )  о тп а -  
даетЬ , какЬ скоро рана з а тво р и тся .  Воспалешя и 
боли при такомЬ леченш никогда не бываетЬ.

5884. П О С О Б 1Е  К Р Ь П К О  У Ш И В Е П П Ы М Ъ  И Л И  У П Д В -  

шимъ съ высокдго мьстд. 1 ) Всего лучше вЬ 
таком !) случаЬ пусш ить кровь ; 2) примачивать
голову холодною водою; 3) спрыскивать лице во­
дою cb уксусомЬ; 4) ушибенныя мЬ ста обмывать 
водою cb уксусомЬ и водкою; 5) подносишь кЬ но­
су крЬпюй нашатырный спиршЬ; 6) вдувать  вЬ 
рошЬ воздухЬ и с т а в и т ь  клистиры изЬ теплой 
воды сЬ деревяннымЬ масломЬ и солью; 7) т е р е т ь  
щ етками  ладони, подошвы и вдоль спины.



Ф.

Ф А З А Н Ъ .

5885. РАЗВЕ ДЕН1Е ФАЗ АВОВЪ ИЛИ МАДЖАРСКИХЪ 
пьтуховъ (Pliasianus colchicus, Linn.).  Э т и  краси­
вым птицы , и когаооыхЬ мясо очень вкусно, во­
д я т с я  дикими по гаростникамЬ и лЬсамЬ А стр а ­
ханской и Кавказской губернш, и Грузш; для вкус- 
наго же ихЬ мяса можно и разводить ихЬ вЬ юго- 
западныхЬ губершяхЬ. какЬ т о  дЪлаютЬ вЬ Англш 
и Францш. Если не случится досгпать ни самца 
ни самки фазаньих!), т о  можно разводишь ихЬ, 
доставши только самыхЬ свЪжихЬ ихЬ яицЬ.

5886. ФАЗАНЬИ ЯЙЦА МОЖНО ДЛЯ ВЫВОДу ИзЬ НИхЬ 
цыплятЬ, подкладывать подЬ курицу, которая  си- 
дитЬ  уже дня т р и  на своихЬ яйцахЬ; см о тр я  по 
числу яицЬ, можно столько же о т н я т ь  отЬ курицы 
ея собственных!), или подложить фазаньи яйца 
подЬ нискольких!) насЬдокЬ.

5887. Когда нЬсколько фазаньихЬ цыпллтЪ вы­
л у п и т с я ,  т о  ихЬ высадишь вЬ особую корзину, 
устланную  фланелью, пока всЬ проч]‘е выйдутЬ. 
Тогда всЬхЬ ихЬ посадишь вЬ отгородку накры­
т у ю  сЬшыо, и гдЬ мЬсто было бы и для насЬдки, 
но т ак Ь  отгороженное, чтобы  она не могла хо­
д и ть  кЬ цыплятамЬ, а они ходили бы кЬ ней. 
Кормить же ихЬ надобно яйцами, сваренными кру­
т о  и мЬлко скрошенными, молокомЬ, вЬ когпоромЬ 
разваренЬ хлЬбЬ, и муравьиными яйцами; корму 
имЬ надобно д ав ат ь  понемногу, но чаще. Дня 
черезЬ два или т р и  они привыкнут!) кЬ насЬдкЬ 
и кЬ ея зову, и то гд а  можно в ы п усти ть  ихЬ cb 
насЬдкою на т р а в у ,  гдЬ бы они могли бЬгать; на­
добно только защ ищ ать ихЬ отЬ солнца и холод- 
наго вЬтру. Ввечеру на ночь запираютЬ ихЬ куда 
нибудь сЬ насЬдкою, и утромЬ, когда солнце уже 
взойдетЬ, выпускаютЬ бЬгать.

5888. эти  птицЬх очень  ньжыъг, почему и на­
добно за ними имЬть безпрестанный надзорЬ, и



для ж и т ь я  ихЬ определить мЬсто, лежащее на 
полдень на дворЬ, вЬ саду, огородЬ, на лугу или 
близЬ лЬса; но вЬ такомЬ случаЬ надобно имЬть 
не только особаго сторож а день и ночь, но даже 
вЬ нЬкоторомЬ отдаленш и пару собакЬ. Но гдЬ 
бы нибыло выбрано для нихЬ мЬсто, т у д а  не 
должно пускать  никакихЬ другихЬ птицЬ, какЬ 
т о :  курЬ, индЬекЬ и проч.

Т а к Ь  надобно дер ж ать  фазановЬ даже до Сен­
т я б р я  мЬсяца, а если они очень рано вывелись, 
т о  до половины А вгуста . Пока у  нихЬ длинныя 
на хвостЬ перья не вылиняютЬ, т о  до mbxb порЬ 
надобно ихЬ на каждую ночь с а ж а т ь  вЬ закры тую  
отгородку, вмЬстЬ сЬ насЬдкою.

5889 Для mbxb молодыхЬ фазановЬ, которыхЬ 
захочется  о с т ав и т ь  на племя, и о с т а в и т ь  ж и т ь  
на другой годЬ на своей волЬ, надобно вы брать  
приличное большое мЬсто, и гдЬ бы другой птицы  
не водилось, и т у д а  перенесть молодыхЬ фаза­
новЬ вЬ закры ты хЬ  плетушкахЬ, вЬ т о  время, 
когда у  нихЬ начнутЬ длинныя хвосшовыя перья 
в ы р о с т ат ь  новыя. Выпуская ихЬ вЬ новое жи­
лище, надобно подрЬзать у нихЬ по крылу, а иначе 
они у л е т я т Ь .  Эшо подрЬзыванье нрыльевЬ на­
добно п о вто р ять  чаще, и кормить ихЬ ячменною 
мукою, замЬшенною какЬ т Ь с т о ,  хлЬбными зер­
нами, брюквою; когда же они не охотно ЬдятЬ 
кормЬ, шо для возбуж детя вЬ нихЬ охоты  кЬ ЬдЬ, 
надобно подкармливать ихЬ муравьиными яйцами, 
но не до с ы т а .

Можно т а к ж е  д авать  имЬ каты ш ки  сЬ квасцами. 
Они дЬлаюгася т акЬ : парное молоко к и п я т и т ь  сЬ 
кусочкомЬ квасцовЬ, до mbxb порЬ, пока оно сдЬ- 
л а е тс я  очень гусшымЬ; ашого варива по неболь­
шему каты ш ку  д авать  имЬ два раза вЬ день вмЬ­
стЬ  сЬ муравьиными яйцами, и когда они поЬли 
уже нЬсколько другаю корму.

5800. въ о д н о й  о т г о р о д к ь  не надобно дер ж ать  
болЬе четырехЬ самокЬ при одномЬ самцЬ, и подЬ 
насЬдку никогда не иодкиадывашь болыпе яицЬ,



нежели сколько она собою закр ы ть  можетЬ; а 
между шЪмЬ снесенныя яйца надобно дер ж ать  вЬ 
прохладномЬ мЬстЬ. Фазаньи самки иЬ неболь- 
шихЬ отгороднахЬ дЬлаютЬ иногда сами себЬ 
гнЬзда, когда е с т ь  кЬ т о м у  мamepiaлы, но рЬдко 
случается , чпюбЬ они вывели цыплятЬ, по своей 
дикости; и потому совершенно надобно предоста­
в и ть  ихЬ самимЬ себЬ, и не загляды вать  вЬ э т о  
время вЬ отгородку. ОнЬ сидятЬ  на яйцахЬ столь­
ко времени какЬ и куры, и выводятЬ молодыхЬ 
большею часпию вЬ АпрЬлЬ мЬсяцЬ; впрочемЬ э т о  
зависитЬ ошЬ погоды.

5891. ф а з а н ы  л ю б я т ъ  ч и с т о т у ,  и потому на­
добно отведенное для нихЬ мЬсто дер ж ать  очень 
чисто , и кормить ихЬ чистымЬ кормомЬ безЬ вся- 
каго сору, а т а к ж е  чаще ставиш ь имЬ свЬжую, 
чистую  воду.

КормЬ взрослыхЬ фазановЬ состоишЬ изЬ яч- 
менныхЬ или пшеничныхЬ сЬмянЬ; вЬ холодное же 
время года не худо д ав ать  имЬ конопляное сЬмя 
и друп'я подобныя зерна, которы я ихЬ нЬсколько 
разгорячаютЬ и заставляюпгЬ ранЬе нестись. 
БЬгая по свободЬ, фазаны истребляю тЬ множе­
ст во  насЬкомыхЬ, червяковЬ и улитокЬ.

5802. ж а р е н ы е  ф а з а н ы .  ОщипавЬ, опаливЬ бу­
магой и выпотроша фазановЬ, вы м ы ть  ихЬ по­
чище вЬ водЬ, и заправить Голландскою ниткой; 
немного затянувЬ  вЬ булшнЬ, нашпиговать шпи- 
гомЬ и ж ар и ть  на вер тел Ь , или вЬ духовомЬ 
шкафЬ, и почаще поливать масломЬ изЬ-подЬ нихЬ 
же; когда они совершенно изжаряшся, шо разбить 
ихЬ ш тучками, и положа на блюдо, облить сокомЬ 
изЬ-подЬ нихЬ же.

Ф А К Е Л Ы .

5893. ф д к в л ы  в о с к о в ы е  и  с м о л я н ы е .  Для во-
сковыхЬ факеловЬ на свЬтильни употребляю тЬ 
пеньковую, изЬ пакли выпряденную канатчиками 
пряжу, которой с в е р н у в ш и  нЬсколько ни тей , обма- 
киваютЬ вЬ растопленную смолу, и прошягиваютЬ



снвозь кольцо, чтобЬ ихЬ скруглить» Когда смола 
засты ла , т о  обмазываютЬ ихЬ мЬломЬ на клею; 
послЬ чего обливаютЬ воскомЬ, какЬ и обыкновен- 
иыя восковыя свЬчи, и т а к ж е  выглаживаютЬ, ка ­
т а я  на шокромЬ столЬ лощильными дощечками.

Смоляные факелы обливаютЬ спускомЬ смолы, 
cb шерпентиномЬ и свЬчными огарками.

Ф А С О Л Ь .

5S94. РДЗВЕДЕН1Е ФАСОЛИ, ТУРЕЦКИХЪ вововъ
(Phaseolus vulgaris, Linn.).  Они вывезены вЬ Европу 
изЬ Ocmb-Индш, и ихЬ очень много различныхЬ 
отродковЬ, изЬ которыхЬ нЬкоторые cb весьма 
красивыми цвЬтами, заслуживаютЬ мЬсто вЬ цвЬш- 
никахЬ и огородахЬ для украшешя; а друпе для 
приготовлетя  вЬ прокЬ и употреблетя  вЬ пищу 
плодовЬ ихЬ.

5895. ВсЬ фасоли любяшЬ хорошую, жирную и 
рыхлую землю; а вЬ тяжелой, если будушЬ по­
сажены раво, и скоро пошомЬ н астан етЬ  дождли­
вая погода, часто  сгниваютЬ, а если и взойдушЬ, 
т о  имЬютЬ желтой видЬ. ГдЬ шепло, там Ь  са- 
д ятЬ  ихЬ вЬ АпрЬлЬ, а гдЬ по холоднЬе, там Ь  не 
должно сади ть  ихЬ прежде начала Ма1я, потому 
ч т о  и вЬ э т о  время часто  бываюшЬ еще по но- 
чамЬ сильные морозы, отЬ которыхЬ онЬ совсЬмЬ 
пропадаютЬ. Для садки ихЬ надобно пригото­
в и т ь  гряды шириною около ДвухЬ аршинЬ, ко то ­
рыя всегда были бы освЬщаемы солнцемЬ, и вдоль 
ихЬ прошянувЬ по шнуру двЬ полосы, ставиш ь 
тычинки изЬ хвороста, на аршинЬ одну отЬ  Дру­
гой, наклоняя ихЬ вЬ средину, чшобы они вездЬ 
пересЬнали вЬ одномЬ ряду одна другую нресто- 
образно, шакЬ, чшобЬ по ашимЬ перерЬзамЬ можно 
было у т в е р д и т ь  гаонтя поперечныя шычинки. 
Около ати хЬ  шычинокЬ должно сдЬлашь круглыя 
бороздки, глубиною отЬ полу-вершна до цЬдаго 
вершка и болЬе; вЬ каждую бороздку нласшь по 
п я т и  или по ш ести  бобинЬ, и покрывать на вер- 
шовЬ землею. КакЬ скоро р а с т е т я  дадушЬ лисшка 

ТомЪ IX,



гори или четы ре, шо должно вемлю между ними 
взр ы ть  и немного кЬ нимЬ пригреешь, а когда они 
п о й д у т Ь  вЬ плети, шо сшарашься, особливо сна­
ч ал а ,  обвивать ихЬ около тычинЬ и прикрЬпляшь 
тонкими мочалами.

5896. Обирать бобы должно обЬими руками, 
такЬ  чтобЬ, не отры вая  плети , одною рукою 
держ ать  стебель, а другою обрывать стручья . 
С тручья  гораздо лучше за го то влять  вЬ прокЬ, 
пока они еще плоски, и не слышно вЬ нихЬ бобинЬ. 
По собранш стручьевЬ ты чины  должно вы брать  
и, оборвавЬ cb нихЬ плеши, п о стави ть  стоймя кЬ 
ыЬсту, или прибрать подЬ крышку.

5897. ЗАГ0Т0ВЛЕН1Е ФАСОЛЕЙ НА ЗИМУ. Для ЭГПОГО 
ихЬ сушашЬ такимЬ образомЬ: набравЬ мягкихЬ 
еще стручковЬ, вЬ которыхЬ зерна только ч т о  
начали завязы ваться , надобно ихЬ бросить вЬ ки- 
пятокЬ  на ч е т в ер т ь  часа; послЬ того  выложишь 
вЬ холодную воду; далЪе, взнизать  на н и тк у  и 
повЬсишь дни на два или на т р и  вЬ тЬни, чтобЬ 
завяли, а потомЬ досушить на солнцЬ, и наконецЬ 
беречь вЬ бумажныхЬ мЬшечкахЬ вЬ сухомЬ мЬстЬ.

ФАРФОРЪ.

5898. СРЕДСТВО СДЬЛАТЬ ФАРФОРОВУЮ ПОСУДУ 
п р о ч н о ю ; чтобы  она никогда не трескалась. СЬ 
нею надобно т ак ж е  п о ступ и ть  какЬ и cb стек л ян ­
ною. См. § 5463.

5899. ВЕСЬМА ПРОСТОЕ СРЕДСТВО ЗАКЛЕИВАТЬ ТРЕ­
ЩИНЫ въ ф а р ф о р о в о й  п о с у д ь . Бели вЬ фарфо­
ровой посудЬ, чашкЬ или другой какой либо, omb 
неосшорожнаго ея употреблешя, о каж утся  доволь­
но значительныя трещины, чрезЬ которы я будешЬ 
проходишь налишая вЬ сосудЬ ж идкость, т о  раско- 
л о ты я  мЬсша надобно покрЬпче н а т е р е т ь  сухимЬ 
горькимЬ миндалемЬ, и omb одного этого  средства 
всЬ трещины т а к Ь  заклеятся , ч то  изЬ сосуда не- 
сшанешЬ уже в ы т е к а т ь  никакая жидкость.



5900. СРЕДСТВО ХОРОШО СКЛЕИВАТЬ РАЗВИТЫЯ 
ф а р ф о р о в ы я  в е щ и . Столочь чесночную головку, 
канЬ можно мягче, н ам азать  ею края разбишыхЬ 
фарфоровыхЬ вещей, которыя, сложивЬ ровнЬе 
вмЬсшЬ, обвязать  тонкою веревочкою, или т е ­
семкою, и положить вЬ кастрюлю, вЬ которой на­
лито  молока столько, чтобЬ онЬ покрылись пальца 
на т р и ,  и вар и ть  на сильномЬ огнЬ полчаса. По­
шомЬ вынувЬ изЬ молока склеенную вещь, дашь ей 
обсохнуть; фарфорЬ склеится совершенно, чес- 
ночнаго же запаху совсЬыЬ не будетЬ слышно.

О прочихЬ способахЬ склеивать разбитый фар* 
форЬ, см. §§ 1600, 1602, 1608, 1611 и 1612.

5901. спосовъ ЧИСТИТЬ ФАРФОРОВЫЕ с о с у д ы  отъ 
з е м л е н и с т о й  н а к и п и , и л и  о с а д к и . Часшо слу­
ч аетс я ,  ч т о  фарфоровые сосуды, употребляемые 
для цвЬтовЬ, покрываются земленистою накипью, 
которую весьма трудно отчистиш ь. Э т а  накипь, 
и неприятна для зр Ь тя , и придаетЬ дурной вкусЬ 
насшоямЬ вЬ такихЬ  сосудахЬ. Для очищешя ошЬ 
ней, стоишЬ только влить вЬ нихЬ нЬсколько ка­
пель с о л я н о й  ки слоты ,  разведенной водою.

Ф1АЛКА.

5902. Множество породЬ и выродковЬ ф1алокЪ 
росшешЬ по всему Росс1йскому государству дикихЬ; 
а нЬкошорыя изЬ нихЬ разводятся  и вЬ садахЬ по 
красивому виду цвЬшовЬ. НЬкошорыя изЬ нихЬ 
употребляю тся вЬ лекарства , и для другихЬ на­
добностей.

5903. р а з в е д е н »  в  п о л ь з а  ф х а л о к ъ . Разведете  
фiaлoнb совершенно просшо: ихЬ разводятЬ по- 
средствомЬ сЬмянЬ, высЬваемыхЬ весною; ч то  же 
к а с ае т с я  до ф!алокЬ махровыхЬ, т о  ихЬ разво- 
дяшЬ разрывашемЬ старыхЬ кустовЬ. Полонье 
сорныхЬ травЬ  и поливанье тошчасЬ послЬ сЬва 
или посадки ихЬ, нужны. Фиалки любяшЬ вообще 
мЬ ста  шЬнисшыя.



5904. Ч т о  к а сается  до получаемой omb нихЬ 
пользы, шо вЬлекарсгаваупогаребляетсягарава|фшл- 
к а ,  А н ю т и н ы м и  г л а з к а м и  (Viola tricolor, L i n n .  Д 9. Ю8) 
называемая в с я , собираемая во время цвЬта, и 
пользуегаЬ золотуху у  дЬшей, струпья на головЬ 
и друпя накожныя бодЬзни. ПьютЬ же ее вЬ видЬ 
н асто я , наливая горячею водою: сухую т р а в у  вЬ 
меньшемЬ ноличесгавЬ, а свЬжую вЬ больтемЬ.

Пчелы достаю тЬ  изЬ цвЬшовЬ ея медЬ, а снотЬ 
употребляешь ее вЬ пищу. ИзЬ цвЬтовЬ ея можно 
д о с т а в а т ь  кр аск и : голубую и блЬдно-зеленую.

5905. <f>iaAKa д у ш и с т а я  (Viola odorata, Linn. Дв .  
107). Ц вЬ ты  ея преимущественно употребляю тся  
вЬ лекарства . ИхЬ наливаютЬ какЬ чай, водою, и 
пьютЬ вЬ грудныхЬ воспалительныхЬ болЪзняхЬ; 
а т ако й  же настой, только свёжихЬ цвЬшовЬ, по­
лезенЬ и вЬ спазмахЬ.

Красный, фюлетоваго цвЬта и пргяшнаго вкуса 
сиропЬ изЬ этихЬ  цвЬтовЬ, употребляется  для под- 
слащивашя разныхЬ лекарствЬ, и д ается  малень- 
кимЬ дЁтямЬ вмЬсто слабительнаго, и отЬ  кашля. 
Э т о т Ь  сиропЬ отЬ кислотЬ краснЬетЬ, а отЬ 
щелочей зеленЬетЬ, почему и употребляется  дла 
испыташ я минеральныхЬ водЬ и разныхЬ химиче- 
скихЬ сосшавовЬ. Лисшья вЬ видЬ настоя  сЬ водою 
пьютЬ omb запору, сопряженнаго cb жаромЬ.

Корень  горекЬ и причиняет!) рвоту , когда при ’ 
няшь его вЬ порошкЬ, даже меньше драхмы; почему 
и можно , вЬ нужныхЬ случаяхЬ , принимать его 
накЬ и другое рвотное, но только сЬ совЬгпу врача. 
ЗамЬчено, ч т о  всЬ породы фьалки имЬютЬ свой­
ство  производить рвоту , и вЬ разныхЬ количе- 
ствахЬ . СЬмл гонишЬ урину, почему и полезно 
omb каменной болЬзни.

5906. ФСалка подлЬсокЪ (Viola canina, Linn. Дв .  
105) имЬетЬ свойства сходныя cb свойствами 
другихЬ фгалокЬ, только вЬ низшей степени. Ко­
рень ея шакже имЬетЬ не только рвотную силу, 
но и слабительную.

ВЬ Весгагошландш (вЬ Швецш), когда у коровЬ,



наЬвшихся иногда грибовЬ, молоко и сп ор ти тся , т о  
его поправляюшЬ, процЪживая чрезЬ э т у  т р а в у .

5907. Ф г а л к а  щ е т и н и с т а я  (У . hirta, L i n n .  Д в .  10G) 
имЬетЬ т а ш я  же свойства какЬ и ф1алка подлЬ- 
сонЬ , а молодые листья ея можно употреблять  
нанЬ салатЬ.

Домашнш скотЬ, выключая лошадей, ЬстЬ всЪ 
породы фхалокЬ, которыя всЬ т а к ж е  доставляю тЬ 
и медЬ пчеламЬ. Сюда же можно причесть еще нЬ- 
которы я породы дикорастущихЬ вЬ Россш ф!а- 
локЬ, имЪющихЬ одинаш'я почти свойства, каковы 
с у т ь  : ф г а л к а  б о л о т н а я  (У. palustris, L i n n ); ф г а л к а  
п о л е в а я  (V. arvensis, L i n n . ) ;  ф i a л к a  у д и в и т е л ь н а я  
(Viola mirabilis, L i n n . )  и проч.

ф х д л к о в ы й  сигопъ, см. § 5155.

ФЛАНЕЛЬ.

5908. ВОВОЙ СПОСОВЪ МЫТЬ ФЛАНЕЛЬ, ЧТОВЪ ОВД 
н е  э к е л т ь л д . В зя т ь  двЬ ложки муки на двЬ бу­
ты л ки  слабой мыльной воды , развести  ее хоро­
шенько, п о стави ть  вЬ горшкЬ или чугунЬ на огонь 
и помЬшивать, чтобЬ мука не свертывалась комь­
ями, вылить половину этого  чистаго и кипячаго 
варева на фланель , чтобЬ она имЬ напиталась, 
и когда можно будетЬ дер ж ать  руку вЬ немЬ, т е ­
р е т ь  имЬ фланель накЬ будто  мыломЬ; пошомЬ вы­
н у т ь  фланель, выполоскать чистою водою, вылить 
на нее половину нипячего варева, т е р е т ь  снова, и 
потомЬ вы м ы ть  ее вЬ нЬсколькихЬ водахЬ; т о  она 
совершенно вымоется, не удержитЬ никакого з а ­
паху, и сделается  очень бЬлою. ЧЬмЬ она будетЬ 
чи Ц е, тЬмЬ здоровЬе носить ее на шЬлЬ, буде 
сш ита  изЬ нее фуфайка. Э т о т Ь  способЬ мышь 
просшЬ, дешевЬ и хорошЬ.

5909. д р у г о й  сп о со в ъ . Если употребишь для 
м ы т ь я  фланели вмЬсто муки картофель , т о  по­
с т у п а т ь  слЬдующимЬ образомЬ: когда онЬ будетЬ 
сваренЬ , очищенЬ , р а стер тЬ  и смЬшанЬ сЬ сла­
бою пыльною водою, такЬ , ч т о  выйдешЬ какЬ гу ­



стой  нрахмалЬ, то гд а  мочашЬ фланелевую фу­
файку вЬ горячей водЬ, пошомЬ шрушЬ ее каршо- 
фелемЬ , и когда вся грязь сойдетЬ , обливаютЬ 
випяшкомЬ, моюшЬ вЬ нЁсколькихЬ водахЬ и су- 
шашЬ.

ФЛЮСЪ.

5910. лечен.:;: «лхосд, а л а  воспалительной опу­
холи Щеки. Если щека опухла, покраснЬла и затвер - 
дЬла , шо должно прикладывать кЬ ней теплые 
мЬшечки , наполненные ромашковыми или бузин­
ными цвЁтами cb камфарою. Если опухоль не раз- 
рЁшится, т о  мЁтечки замЁнить мягчительными 
средствами. Если флюсЬ сдЬлался отЬ  гнилаго 
зуба, т о  зубЬ выдернуть. Н атираш е каепушнымЬ 
масломЬ щеки сначала опухоли , очень хорошо ее 
разбиваетЬ.

Ф О Р Е Л Ь *

5911. РАЗВЕДЕЯ1Е ФОРЕЛИ ИЛИ КРОШИЦы] (SaltnO 
fario, Linn.) .  Э т а  вкусная и здоролая рыба водит­
ся только вЬ чисшыхЬ не глубокихЬ рЬчкахЬ , у  
которыхЬ дно каменистое или песчаное, и к о то ­
рыя текугаЬ быстро между горЬ и будучи засло­
няемы ими, или лЬсами отЬ солнца-, имЁютЬ во­
ду всегда холодную. По это й  же причинЁ и для 
разведенш ихЬ надобно имЬть прудЬ не глубокой, 
усыпанной пескомЬ и небольшими камешками и 
непремЁнно сЬ ключевою водою, а еще лучше, рЁч- 
ву сЬ водою текущею изЬ горЬ.

5912. Когда ф ор ел и  нагнцтЪ м етат ь  икру ,  то гд а  
ловятЬ самцовЬ и самокЬ; пойманныхЬ самокЬ 
гладяшЬ по обЬимЬ сторонамЬ спинки, и брюшко 
подавливаютЬ нЬсколько разЬ; э т о  дЬлаютЬ надЬ 
чашею сЬ ключевою водою, куда и выходигпЬ изЬ 
самки икра; пошомЬ такимЬ же образомЬ посту- 
паюшЬ cb самцомЬ, изЬ кошораго вышекаютЬ мо­
локи; ихЬ кидаютЬ вЬ хиу же воду, гдЁ находится 
икра самки; мо.шкоъЬ надобно столько, чшобы вода 
вЬ чаш'Ь начала бЁлЬшь.



Эгпу воду переливаютЬ гаихонько изЬ чаши вЬ 
особые деревянные ящики *, заблаговременно при­
готовленные, и у которыхЬ дно усыпано чистымЬ 
пескомЬ, дресвою и маленькими рЬчными камешка­
ми. Э т и  ящики с т а в я т с я  плотно на дно песча- 
наго пруда или рЬчки, и вы литая вЬ нихЬ вода 
cb икрою и молоками размЪшивается голичкомЬ, 
чтобы  икра (яицы) не садилась комками. Такое 
мЬшате повторяю тЬ вЬ первую недЬлю по слиппи 
икры и молоковЬ, почти каждый день, раза по два; 
а потомЬ вЬ недЬлю х о т я  раза д в а ,  чтобы илЬ 
не засорялЬ икры. По прошествш недЬль пяти, 
изЬ оплодотворенныхЬ яичекЬ начинаютЬ выхо­
д и ть  очень маленьшя рыбки, и мало по малу уве­
личиваются. КакЬ для выростающихЬ рыбокЬ 
ящики с т а н о в я т с я  уже тЬсны, т о  пересаживаюшЬ 
ихЬ вЬ сажалки, у которыхЬ дно т а к ж е  усыпано 
чистымЬ пескомЬ и камешками.

5913. По np o iu e cm e iu  в о д а  обыкновенно п е р е с а ж и -  
вшотЪ ихЬ изЬ сажалокЬ вЬ болыше , единствен­
но для однихЬ только форелей дЬлаемые пруды, 
или вЬ запруженныя рЬчки.

Добышыя изЬ самокЬ и самцовЬ выше показан- 
нымЬ способомЬ молоки и икру можно вЬ б у т ы -  
ляхЬ cb ключевою водою перевозить за нЬсколько 
верстЬ вЬ друпя мЬсгаа и там Ь  ихЬ разводишь, 
буде е с т ь  бысшрыя чи сты я рЬчки.

ЗамЬчено ещ е, ч то  икра достигшая своей зрЪ- 
лости , и вы н утая  даже изЬ сонныхЬ форелей са- 
мокЬ, годится еще для разплоду , буде употре­
бишь кЬ оплодошворен1Ю ея молоки изЬ живаго 
самца.

*  ИхЬ дЬлаютЬ лучше всего,  буде можно, изЬдубоваго де- 
реиа , и на боковой перекладинЬ для  прошоку воды дЪ- 
лаюшЬ окошечки вЬ ч е т в е р т ь  аршина длиною и шири­
ною , ноторые переплешаюшЬ мЬдною проволокою шакЬ 
ч а с т о ,  ч т о б ы  вода т о л ь к о  могла п р о т е к а т ь .  Ящики на-  
нрываюшся деревянными же кры ш кам и  вЬ ко т о р ы х Ь  
т а к ж е  дЬлаюшся отверсп ия , з а к р ы т ы й  т а к о ю  же про­
волокою.



•Лососей можно разводишь шочно шанимЬ же обра­
зомЬ.

5914. сносов» коптить « о р е л ь . Очищенныя и вы- 
пошрошенныя форели надобно посолишь и дер* 
жашь вЬ соли дни два или т р и ;  послЬ чего на 
столько же дней вывЬсишь вЬ дымЬ; копченая фо­
рель варишся cb рЬпога,

5915* ФОРЕЛЬ ПЕЧЕНАЯ СЪ РДКОВЫШЪ КУЛИСОМЪ.
З ап екается  она на рашпарЬ, но прежде марини- 
руешся вЬ провансномЬ маслЬ cb разными припра­
вами; подается на сшолЬ сЬ равовымЬ кулисомЬ.



X .

хвощь.
5916. 0шого расшешя е с т ь  множество породЬ, 

расгпущихЬ по сшепямЬ, полямЬ, пашнямЬ, боло- 
шамЬ, лЬсамЬ, оноло рЬчекЬ, озерЬ и проч. ОнЬ на- 
мболЪе распложается на низменныхЬ и сырыхЬ 
мЬстахЬ. Э т о  с у т ь  большею часппю сорныя т р а ­
вм, и для луговЬ и пашень очень вредны.

ИзвЬстнЬйппя изЬ нихЬ с у т ь : хвощь нивлной.  
(Equisetum arvense, Linn.) растугф й по пашнямЬ, и 
которой по причинЬ его длинныхЬ корней, глубо­
ко входящихЬ вЬ землю и далеко разрастаю щ их­
ся отраслей , трудно изшребляшь. ОдниыЬ толь­
ко глубокимЬ нерепахиватемЬ земли можно препят­
с т в о в а т ь  его сильному размножетю. СверхЬ то го  
онЬ вреденЬ рогатому скошу, и одни только козы 
ЬдятЬ его стебли, а свиньи корень.

Хвощь болотной  (Equisetum palustre, Linn.)  е с т ь  
вредная т р а в а  для низменныхЬ луговЬ, на кошо- 
рыхЬ она вышЬсняешЬ лучпня шравы. Одно толь­
ко средство истребишь ее, состоишЬ вЬ осушенш 
луговЬ.

5917- Хвощь рЬгной  (Equisetum fluviatile, Linn. ) 
и освощъ зимн1й  или обыкновенный (Equisetum hye- 
male, Linn.) pacmyu^ie около рЬкЬ, озерЬ, прудовЬ, 
по шокрымЬ мЬсшамЬ и канавамЬ , употребляю т­
ся для полировки деревянныхЬ и мешаллическихЬ 
издЬлш, и для чи стки  ихЬ вЬ домашнемЬ б ы т у ,  
а особливо послЪднш, котораго стебли очень же­
стки . Его сперва размачиваютЬ не много вЬ т е п ­
лой водЬ и обшиваютЬ пологпенцемЬ концы пучковЬ, 
чшобы не слишкомЬ скоро ломались; дерево вы тер ­
т о е  хвощемЬ, с т и р а е т с я  мокрою грецкою губкою, 
чшо повторяю тЬ нЬсколько разЬ, пока на деревЬ 
не будешЬ болЬе никакой ш ероховатости.

5918. ПОЛЬЗА ХВОЩА ВЪ ЛЕЧЕН1И ВОЛЬЗНЕИ. ВсЬ 
породы хвоща дЬйствуюгиЬ одинаково какЬ сред­
с т в а  мочегонительныя; одинЬ шолько зимшй



хвощ ь дЪйсгпвуетЬ сильнЪе. Они всЬ полезны вЬ 
в о д я н о й  болЬзни, даже случающейся у дЬтей, послЬ 
скарлатины и другихЬ острыхЬ болЬзней. БерутЬ 
omb 2 до 3 драхмЬ тр авы  и 16 унцовЬ воды, которая  
вываривается до половины и процЬживается. М а- 
ленькимЬ дЬтямЬ можно д ав ать  omb 1 до 2 с т о -  
ловыхЬ ложекЪ, а взрослымЬ omb 4- до цЬлой чай­
ной чашки , чрезЬ каждые два часа. С м отря »по 
обстоятельствамЬ  и дЬйствью лекарства , npiewb 
его можно увеличить или уменьшить. О твар Ь , 
приготовленный cb пивомЬ, медомЬ и масломЬ по­
лезенЬ вЬ боляхЬ почекЬ omb камня. ОтварЬ хво­
ща оказываетЬ пользу и при накопленш слизи 
вЬ почкахЬ и вЬ мочевомЬ пузырЬ.

КромЬ водяной болЬзни , хвощь употребляется  
т а к ж е  зЬ хроническомЬ ревмашизмЬ, желтухЬ  и 
лоыотЬ различнаго рода.

ХЛОПЧАТАЯ БУМАГА.

Э т о  е с ть  оболочка сЬмянЬ хлопчатника.

ХЛОПЧАТНИКЪ.

6919. РАЗВЕ ДЕПХЕ ХЛОПЧАТНИКА, ХЛОПЧАТОЙ S3Г - 

ш а т и . Э т о т Ь  родЬ растенш  р о стетЬ  вЬ т е п -  
лыхЬ мЬстахЬ Азш дикимЬ. ВЬ Г р у з т  и Закав- 
казскихЬ РоссшскихЬ владЪтяхЬ разводятЬ хлоп­
ч атую  бумагу (Gossipium herbaceum, Linn.).

Лучшая для ней почва легкая, сЬ небольшею при- 
мЬсыо глины; для посЬву ея надобно землю п а х ат ь  
какЬ можно глубж е , потому , ч то  корни ея глу­
боко входятЬ  вЬ землю. Она гпребуетЬ очень 
сильнаго удобрешя , ноторое сосшоитЬ изЬ сша- 
раго перегнившаго уже навозу ; его можно смЬ- 
шивапхь сЬ иломЬ, извесшью, золою и проч.

СЬмяна хлопчатника сЬютЬ весною то гд а ,  ког­
да нельзя уже опасаться  морозовЬ, и притомЬ 
для посЬву избираютЬ пасмурную погоду. КакЬ 
пухЬ или хлопчатая б ум ага , крЬпко п р и стаетЬ  
кЬ сЬмянамЬ , и потому не худо передЬ посЬвомЬ 
ихЬ переширашь ихЬ сЬ сухою землею, и какЬ



хло 1 2 3

они долго лежатЬ вЬ землЬ, гао т а к ж е  не мЬшаетЬ, 
ихЬ передЬ посЬвомЬ мочишь сушки или и около 
ДвухЬ сутокЬ вЬ чистой водЬ , или вЬ слабомЬ 
щелокЪ.

5920. ххосквъ хлопчдтныхъ с ь м я н ъ . Обыкновен­
но сЬютЬ ихЬ : или вЬ разбросЪ,  или р я д а м и ,  или 
вЬ ямки .  ПослЬдте два способа употребительнЬе 
и надежнЬе. ПосЬявши сЬмяна, надобно ихЬ слег­
ка заборонишь. Буде же сЬмяна сажаюшЬ вЬ ямки, 
шо ихЬ надобно дЬлать разстояшемЬ одну ошЬ 
другой на полтора аршина, и вЬ каждую ямку са­
ж а т ь  по четы ре сЬмячка, которы я слегка при­
сы п ать  землею, потому чшо э т и  сЬмяна не т е р -  
п ятЬ  то л сто й  покрышки землею. Они всходятЬ 
рЬдко раньше д евяти  дней. Поливка ихЬ не всегда 
нужна; впрочемЬ вЬ этомЬ надобно сообразоваться 
сЬ погодою.

5921. УХОДЪ ЗА ХЛОПЧДТНИКОМЪ ВО ВРЕМЯ Е Г О  

р о с т а . Э т и  р а с т е т я  шребуютЬ мастаго  пропа­
лывания, и потому посадка рядами надежнЬе, ибо 
т о гд а  можно его пропалывать и конною моты- 
кою, и землю приваливать кЬ кореньямЬ. Буде 
растения выйдутЬ очень гу с т о ,  т о  ихЬ надобно 
прорЬдить; но чтобы  они напрасно не пропадали, 
т о  можно ими засаж и вать  mb мЬсша, на которыхЬ 
они или не взошли, или взошедши, по какому ни- 

,будь случаю пропали. Э т у  подсадку можно дЬ­
л а т ь  шогда, когда на нихЬ станешЪ в ы р о с т а т ь  
по четы ре  листка .

Когда расшешя будутЬ  уже вЬ вышину около 
полуаршина, шогда обламывать верхушки у  глав- 
ныхЬ стеблей, чтобы  они не росли слишкомЬ вы­
соко, но болЬе могли приносишь плодовЬ, для ко­
торыхЬ единственно э т и  р а с т е т я  и разводяшЬ. 
ОбламываютЬ т я к ж е  и боковые стебли или вЬшви, 
но то гда  уже, когда на нихЬ покажется по двЬ сЬ- 
мянныхЬ маковки ; притомЬ обламывать верху­
шки надобно не вЬ шЬхЬ мЬстахЬ , гдЬ онЬ еще 
мягки, но вЬ mbxb , гдЬ онЬ начали уже дереве- 
н Ь ть . Надобно еще замЬпшть, ч то  тако е  обламы-



ваше верхушекЬ п о вто р яется  вЬ лЬто нЬсколько 
разовЬ, какЬ только по др астутЬ  новые побЬги.

5922. cobhfzjihie хлопчатой б ум аги  По отцвЬ- 
тен ш  начинаюгпЬ созрЬвать и сЬмянныя маковки, 
сперва имЬющ'[я зеленой цвЬгпЬ, а пошомЬ созрЬ- 
вая, принимающая больше или меньше темноватой 
цвЬтЬ. Совершенно созрЬвши онЬ раскрываю тся, 
и хлопчатая бумага покрывающая сЬмяна , начи­
наешь изЬ нихЬ выходишь и висЬть клочками. 
ВЬ э т о  время начинаюшЬ ее собирать, ч то  с т а ­
раю тся  дЬлать вЬ ж ар ко е , или иокрайней мЬрЬ 
сухое время и когда маковки (плоды) совершенно 
раскрою тся; и какЬ онЬ не вЬ одно время созрЬ- 
в а ю т Ь , шо т а к а я  уборка нЬсколько разЬ повто­
р яетс я .

ПухЬ или хлопчатую бумагу вынимаютЬ изЬ 
маковок!) руками, и кладутЬ ее вЬ корзины, вы­
трясш и напередЬ изЬ нее всю н еч и сто ту . ВЬ э т о  
же время и отдЬляюшЬ хорошую бумагу omb дур­
ной. Снятую  бумагу выкладываютЬ изЬ корзинЬ 
вЬ шакомЬ мЬстЬ, гдЬ свободно проходитЬ воздухЬ, 
ее раскладываютЬ большею часппю на гладкихЬ, и 
крЬ ико сплоченныхЬ иолахЬ, и оставляю тЬ  т акЬ  
до того  времени, пока она высохнетЬ.

КакЬ бумага крЬпко пристаетЬ  кЬ сЬмянамЬ, 
шо отдЬляю тЬ ее omb нихЬ посредствомЬ особыхЬ 
матинЬ, и очистивши потомЬ omb всЬхЬ посто- 
роннихЬ нечистошЬ, сверты ваю тЬ  вЬ шюви на 
продажу.

5923. х л о п ч а т а я  б у м а г а  употребляется  на без- 
численное множество фабричныхЬ издЬл1Й; а сверхЬ 
то го  она е с ть  еще хорошимЬ лекарствомЬ ошЬ 
обжоги даже самой сильной : с т о и т Ь  только ею 
обвернушь обожженое мЪсшо и о с т а в и т ь  т а к Ь , 
пока оно заживешЬ.

Б Ъ Л Е Ш Е  Х Л О П Ч А Т О Й  Б У М А Г И .  См. § 221.

К Р А Ш Е  H I E  Х Л О П Ч А Т О Й  Б У М А Г И  И Т К А Н Е Й

И З Ъ  Н Е Й .  См. §§ 2019—2056.



ХЛЪБЪ.

5924 ПодЬ именемЬ аслЬба разумЪюгаЪ вЬ Poccia 
в  хлЬбныя р а с т е т я ,  га. е. досгпавляюгщя сЬмяна, 
изЬ которыхЬ пекушЬ хлЬбЬ употреблнемыя вЬ 
пищу, кановы с у т ь :  пшеница и poatb преимуще­
ственно ; и самыя сЬмяна атихЬ  растенш ; и вЬ 
собсшвенномЬ уже смыслЬ, хлЬбЬ, выпекаемый изЬ 
муки атихЬ  сЬмянЬ.

ВпрочемЬ хлЬбы певутЬ  не изЬ однихЬ только 
сЬмянЬ хлЬбныхЬ собственно расшешй; но изЬ 
сЬмянЬ другихЬ растенш , и даже и изЬ разныхЬ 
ихЬ частей  вЬ случаЬ нужды, и при томЬ большею 
чаышю cb примЬсыо обыкновенной муки. ВошЬ 
вещ ества, изЬ кошорыхЬ вЬ разныхЬ мЬстахЬ пе­
вутЬ  хлЬбы, если не всегда, т о  по крайней мЬрЬ вЬ 
неурожайные годы хлЬбныхЬ сЬмянЬ: винная барда, 
бобы, гречиха, дубовыя желуди, корни и зерна ко­
лосника (Elymus arenarius , Linn.) картофельныя 
шишки и даже вытерки  ихЬ; корни л а н д ы ш а  куп ена ,  
(convallaria polygonatum, Linn, Да. 27)$ сЬмяна манни- 
Ra (Festuca fiuitans Linn.)  , кукурузы , оьса, полбы, 
корни пырея, сЬмяна риса; ягоды толокнянки, кора 
соЬны, солома хлЬбныхЬ растеш й, сЬмяна фасоли, 
листья цетрарш , или Исландскаго моха, сЬмяна че­
чевицы; корни шпажника (Gladiolus commnisj Linn.)  
сЬмяна ячменя и проч.

5925. о с о б ы й  спосовъ с б е р е ш е ш я  х л е в а  в ъ  его* 
пдхъ. ВЬ мокрые годы , уборка травЬ  и хлЬбовЬ 
бываетЬ чрезвычайно затруднительна, особенно вЬ 
ошношен!и сбереженш снятаго  хлЬба. Сырой хлЬбЬ 
если бываетЬ складенЬ вЬ плотные, т о л ст ы е  скир­
ды, скоро и легко приходитЬ вЬ брожеше, согрЬ- 
в а е т с я  и можетЬ прорость или сгнить , если не 
у д а с т с я  раскинуть  скирда. ЕотЬ простой спо­
собЬ уборки хлЬба, снятаго  сЬ поля сырымЬ.

СдЬлать изЬ жердей родЬ шалашей, т о  есть : 
сперва п о стави ть  на подоб1е стропилЬ большш 
жерди, длиною вЬ тр и  сажени, вверху св язать  ихЬ 
вмЬсшЬ, какЬ конь на крышЬ, а внизу разеш авить



одну omb другой на двЬ сажени; пошомЬ эпш жер­
ди обрЬшетить тонкими жердями. На тонш я жер^ 
ди класть  снопы , комлемЬ наружу , а колосьями 
в н утр ь  шалаша; комель с т а в и т с я  ниже, а колосья 
выше ; для этого  укладка колосьевЬ начинается 
снизу кЬ ведзху, на подоб1е то го  , какЬ крою тся 
соломою крыши. При тако й  укладкЬ , колосья cb 
зернами о с т а ю т с я  внутри  ш алаш а, совершенно 
защищенные omb дождя , котораго капли с к а т ы ­
ваю тся  внизЬ по комлямЬ; самыя зерна внутри  
шалаша продуваю тся вЬ тромЬ , о с т а ю т с я  безЬ 
вреда и о т ч а с т и  просыхаютЬ.

На такомЬ шалашЬ, длиною сажени вЬ четы ре, 
помЬщается до 3000 сноповЬ. Жерди можно у п о т ­
реблять на эшо дЬло лЬтЬ д есять  и болЬе.

5 8 2 6 .  И З В Ь Д А П П Ы И  С П О С О Б Ъ  П Е Ч Ь  Л У Ч Ш 1 Е  Х Л Е Б Ы -

Магнез1я, обыкновенно подЬ этимЬ именемЬ вЬ т о р -  
говлЬ извЬстная, будучи прибавлена кЬ мукЬ (omb 
20 до 40 гранЬ магнезш на фуншЬ муки), дЬлаешЬ 
ее лучшею, и хлЬбЬ изЬ нее спеченный вкуснЬйшимЬ. 
ТЬсшо, сдЬланное cb магнез1ею , лучше всходитЬ 
вЬ печи, и т ако й  хлЬбЬ бываетЬ легче, рыхлЬе , 
вкуснЬе и не скоро черствЬешЬ.

Если мука не очень хороша , шо отЬ  20 до 30 
гранЬ магнезш, положенной на фунтЬ муки, дЬ­
лаютЬ ее лучшею для п еч етя  изЬ нея хлЬба; если 
же мука очень дурна, шо вЬ такомЬ случаЬ надобно 
положить магнезш 40 гранЬ. Во всЬхЬ случаяхЬ 
магнезпо надобно порядочно смЬшивать сЬ мукою 
прежде дЬ латя  шЬсша.

5927. потдшъ и  содд, углекислые и Ьдше, уп о т ­
ребляемые вЬ маломЬ количествЬ, дЬлаютЬ т а к ж е  
лучшими хлЬбы изЬ новой муки ; но магнез1я  про- 
зводитЬ лучппя д Ь й сп тя  и сЬ худою мукою. ДЬ- 
ланы были нарочно сЬ самою дурною мукою, сЬ при 
бавлетемЬ магнезш и безЬ ней, слЬдующ^е опыты :

СдЬлано было п я т ь  хлЬбовЬ ; на каждой хлЬбЬ 
употреблено 1 фунтЬ муки, с т о  гранЬ соли и доб­
рая ложка дрождей. М ука замЬшена была на водЬ, 
имЬвшей 30 градусовЬ тем п ер атур ы  по Реомюр-
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даермом., и заквашена за два часа до печешя, при 
шешперашурЬ 15 град.

Bb первомЬ хлЬбЬ ничего не было , во вшоромЬ 
было 10 гранЬ магнезш , вЬ трешьемЬ 20 гранЬ, а 
вЬ четвертомЬ 40 гранЬ. Когда хлЬбы спеклись, 
т о  оказалось, ч т о  п ервой  хлЬбЬ вЬ печкЬ приплю^ 
снулЬ, имЬлЬ видЬ лепешни, былЬ мягокЬ, липокЬ и 
приставалЬ кЬ ножу; второй ,  содержавшш вЬ себЬ 
10 гранЬ магнезш, поднялся лучше ; т репйй  былЬ 
еще лучше, легокЬ и рыхлЬ; г ет в ерт ой ,  а особливо 
п ят ой ,  былЬ очень хорошЬ, бЬлЬ, рыхлЬ, легокЬ и 
очень ввусенЬ.

Показанная пропорция магнезш ес ть  лучшая. — 
Приготовленный такимЬ образомЬ хлЬбЬ не только 
годится для взрослыхЬ, но и дЬти могутЬ его упо­
т р е б л я т ь  безЬ малЬйшаго вреда, какЬ-mo доказано 
и на самомЬ опытЬ, употреблетемЬ шакихЬ хлЬ- 
бовЬ дЬтьми, вЬ продолжеше п я т и  недЬль.

5928. спосовъ д ё л д т ь  х л ь б ъ  сытньйшимъ. ТЬ- 
с т о  должно р а ств о р я ть  не на простой водЬ, а на 
т ако й , вЬ которой варены отруби ; ошЬ атого  
хлЬбы не только сытнЬе обыкновенныхЬ, но и до- 
лЬе годны для Ьды.

5929. Н Е М Е Ц К О Й  СПОСОВЪ С О Х Р А Н Я Т Ь  Х Л Е В Ъ  ОТЪ 

п л ь с е н и . ЧшобЬ хлЬбЬ не плЬснивЬлЬ, т о  вЬ т у  
воду, которую употребляютЬ для дЬлашя хлЬбовЬ, 
прибавляютЬ капель с т о  Лавандной воды. Такая 
маленькая прибавка сберегаетЬ хлЬбЬ отЬ плЬсени, 
и притомЬ ни мало не изыЬняетЬ его вкуса.

5930. спосовъ г-ж и  к р ю к о в о й  п е ч ь  х л ь б ы  изъ 
вдрды. СвЬжая барда для печетя  хлЬба вовсе не 
годится .— Для это го  должно уп о тр еблять  4-хЬ и 
бодЬе-дневную барду , не опасаясь, чтобы она вЬ 
а т о  время испортилась ; барда начинаетЬ пор­
тиш ься  не прежде, какЬ по прошествш двухЬ не- 
дЬль.

Э т у  барду должно пропустить  чрезЬ rpoxomb, 
ошЬ чего получится бардная гуща , кЬ которой 
нужно прибавить иЬкоторое количество муки, на



прим. ошЬ одной ч етвер то й  до п ято й  ч асти  ржа­
ной муки; а т у  прибавку дЬлать, см о тр я  по м Ь ст- 
ности  и нуждЬ.

Бардную гущу мЬсятЬ нЬсколько болЬе обыкно­
в ен н ая ;  и разводятЬ  какЬ слЬдуетЬ вЬ пропорции 
непремЬнно жидкою бардою, вЬ ноторую кладутЬ 
обыкновенную закваску, — продолжая мЬсить всю 
массу. — Для отняппя же сладковатости , прибав- 
ляю тЬ kd т Ь с т у  нЬсколько соли; ({ ф ун та  на пудЬ 
муки) ; а за тЬмЬ с т а в я т Ь  хлЬбы какЬ обыкно­
венно.

Э тимЬ простымЬ средствомЬ получается весь­
ма добротный хлЬбЬ. При половинной же и даже 
^ прибавкЬ ржаной муки кЬ бардной гущЬ выхо­
дитЬ  хлЬбЬ превосходный , на подоб1е т ак Ь  назы- 
ваемаго сладкокислаго хлЬба ; сухари изЬ такого  
т Ь с т а  вы ходятЬ  отлично xopomie.

5931. хльвъ изъ дувовы хъ ш о л у д е й . СпособЬ 
первый: размявши желуди вЬ шЬсто, должно класть  
его вЬ сосудЬ плотно закрывающ!йся, вЬ которомЬ 
они сами собою придутЬ вЬ брожеше, и пошеряютЬ 
чрезЬ шо свою горечь. ПошомЬ промываюшЬ т Ь -  
сшо до mbxb порЬ, пока вода будетЬ с т е к а т ь  без- 
цвЬтною и безЬ запаха. НаконецЬ высушиваюшЬ 
его и смалываюшЬ вЬ муку, изЬ которой и дЬлаютЬ 
хлЬбы.

5932. В т ор ой  способЪ;  собранные желуди нанизы- 
ваю тЬ  на деревянныя палочки и высушиваюшЬ на 
солнцЬ вЬ продолжеше 5 или 6 дней, переворачивая 
ихЬ довольно часто . ПослЬ чего желуди зарыва- 
ю тЬ  на нЬсколько дней вЬ землю, наконецЬ слегка 
поджариваютЬ и обращаютЬ вЬ муку, изЬ к о то ­
рой дЬлаюшЬ хлЬбы.

Приготовленный такимЬ образомЬ изЬ дубовыхЬ 
желудей хлЬбЬ , не имЬешЬ горечи, свойственной 
шелудямЬ, и составляеш ь хорошую и здоровую 
пищу, какЬ шо подтверждено опытами вЬ Ф ранки .

5933. SPOCTOB СРЕДСТВО ПХЯЬ ХЛЬВЫ ИЗЪ КАРТО­
ФЕЛЯ. Картоф ель надобно ш ереть на шеркЬ в



положить подЬ гнетЬ такЬ , чтобЬ вЬ немЬ ничего 
не оставалось сова. Между тЬмЬ поставишь изЬ 
ржаной муки опару cb обыкновенною закваскою, и 
когда она взойдетЬ, т о  вы ж аты й  картофель упо­
т р е б и т ь  вЬ замЬсЬ и д а т ь  ш Ь сту подняться , а 
потомЬ и печь хлЬбы, какЬ обыкновенно. ТакимЬ 
средствомЬ двадцать  фунтовЬ муки cb примЬсомЬ 
пуда изЬ картоф еля, даюгаЬ хорошаго и пишатель- 
наго хлЬба пудЬ д есять  фунтовЬ.

Точно такимЬ же образомЬ можно печь хлЬбЬ 
изЬ моркови и свеклы.

5934. Х Л Ъ В Ъ  И З Ъ К Д Р Т О Ф Е Л Ь П Ы Х Ъ  Б Ы Т Е Р О К Ъ  И  К Р Д Х -  

Ш Д Л А ,  ПО С П О С О Б У  Г .  Р Е Ш Е Т Н И К О В А . На одинЬ пудЬ 
ржаной муки, берутЬ сырыхЬ, только ошжашыхЬ, 
картофельныхЬ вытерокЬ 1 пудЬ, разводятЬ ихЬ до 
г у с т о т ы  жидкой каши (размазни) и к и п я т я т Ь ,  или 
с т а в я т Ь  вЬ вольный духЬ, чтобы  онЬ разварились 
и сдЬлались клейки. Э т о  можно будетЬ узн ать  и по 
одному виду; когда онЬ поспЬютЬ,то получатЬ т е м ­
новатый полупрозрачный видЬ. На всемЬ количе­
ствЬ  это го  взвара с т а в я т Ь  хлЬбы нЬсколько гуще 
обыкновенна™, и дагатЬ имЬ вы ки сать  часа два, 
или т р и  долЬе, нежели простымЬ хлЬбамЬ, пошомЬ 
все производство оканчивается какЬ обыкновенно. 
ИзЬ I пуда ржаной муки и I пуда вытерокЬ полу­
ч а е т с я  2 пуда отличнаго хлЬба , который очень 
вкусенЬ , бЬлЬ и сохраняешь свЬжесшь недЬлею 
долЬе, нежели простой хлЬбЬ.

5935. х л ь б ъ  в е с т ф д л ь с к 1 Й  (Пумперникедь) дЪ- 
лаешся изЬ одной ржаной муки крупно смолотой, 
и отЬ отрубей не отдЬленной. М уку смачиваютЬ 
шеплою водою и хорошо уминатошЬ, прибавляя кЬ 
ней понемногу столько воды, чшобы вышло плот­
ное т Ь с т о  , которое не расплывалось бы болЬе вЬ 
квашнЬ , и будучи раздЬлено на части , оставалось 
бы вЬ шакомЬ видЬ.

ТакимЬ образомЬ приготовленное шЬсто сшоишЬ 
16 или 24 часа, пока закиснетЬ, ч то  вЬ квашняхЬ
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ч асто  употребляемыхЬ скоро происходить, но мож­
но его ускорить прибавкою кислого тЬспха (за­
кваски).

ВЬ окиснувшее т Ь с т о  прибавляютЬ еще столь­
ко же муки, и крЬпко его валяютЬ, такЬ , ч то  cb 
трудомЬ можно его переминать руками. ИзЬ 
тако го  т Ь с т а  дЬлаютЬ продолговатые чегпверо- 
угольные хлЬбы, вЬсомЬ каждой вЬ 30—40 фун­
товЬ  и даже вЬ 50 фунтовЬ. Готовые хлЬбы са- 
жаю тЬ вЬ печь, очень жарко вытопленную.

5936. Посадивши хлЬбы вЬ печку, у с т ь е  ея за- 
врываю тЬ заслонкою плотно, и замазываю тЬ по 
краямЬ глиною, чтобы  и сп ар етя  изЬ печки ни- 
какЬ не могли выходить. ХлЬбы сидятЬ вЬ печкЬ 
отЬ  16 до 24 часовЬ, смотря  по величинЬ хлЬбовЬ. 
ТакимЬ образомЬ хлЬбЬ готовЬ кЬ употреблетю .

На хлЬбахЬ шакой величины, какЬ выше сказано, 
натурально и корка дЬлается очень толстою , и не 
рЬдко вЬ полтора пальца толщины, крЬпко засы- 
хаетЬ , и ее трудно рЬзать; т о  чтобы  ее сдЬлать 
помягче, каждой хлЬбЬ, пока еще онЬ горячь, об- 
мазываютЬ пивомЬ или водою, и обвертываютЬ 
мокрымЬ сукномЬ часа на два; впрочемЬ должно 
беречь хлЬбы вЬ сухомЬ мЬстЬ.

Пумперникель бываетЬ цвЬтог«Ь ж елтоватЬ , 
теменЬ, или даже черенЬ; вкусЬ его бываетЬ тЬмЬ 
пр£ятнЪе, чЬмЬ онЬ желтЬе.

ТаковЬ насшоящш пумперникель Вестфальсю’й, 
очень уважаемый вЬ южныхЬ мЬстахЬ Гермаши; 
но вЬ другихЬ мЬстахЬ прибавляютЬ кЬ это м у  
т Ь с т у  сахарЬ, медЬ, сиропЬ, чтобы  сдЬлать его 
сладкимЬ, и ЬдятЬ его, намазывая масломЬ, и по­
давая кЬ чаю.

5937. ЗЕЛЬБЪ ПЕКЛЕВАННЫЙ ИЛИ СИТНЫЙ. ПрО- 
сЬ ять  10 фунтовЬ муки пеклеванной, и взявЬ под­
кваски изЬ-подЬ кислыхЬ щей т р и  столовыхЬ 
стакан а ,  подбить мукою когда поднимется; опару 
с т а в и т ь  на теплой водЬ, и муки на а т у  опару нуж­
но четы ре ф ун та ; давЬ хорошенько укиснуть^



положить соли сколько нужно, и замЬсить осталь­
ною мукою. КакЬ скоро т Ь с т о  поднимется, гао 
разложить его по маленышмЬ круглым!) чагаеч- 
камЬ, стараясь , ч т о б !)  гпЬсто и вЬ нихЬ разстоя-  
лось, и какЬ скоро печь протопится , т о  пз1) ча* 
шекЬ выкладывать на лопатку, и кистью , сдЬ- 
ланною изЬ мочалЬ, см азать  холодною водою, по­
сы п ать  шминоыЬ и с аж ать  вЬ печь.

5038. х л ь в ъ  Ф ГАВЦ 73СК1Й. ПросЬять муки кру- 
пичатой 10 фунтовЬ; опару п о стави ть  на теплой 
водЬ по гуще, положить т р и  столовыхЬ ложки хо- 
рошихЬ дрождей. Когда опара выкиснетЬ, т о  по- 
соля немного, замЬсить и д а т ь  хорошенько раз- 
с т о я т ь с я ,  потомЬ гаЬсто выложить на столЬ и 
побольше перевалять; послЬ того  на чистую  доску 
подсыпать муки, и положа не нее скатанны е круг­
лые , или продолговатые хлЬбы, т а к ж е  дашь имЬ 
хорошенько р а зс то яться .  КакЬ скоро печь про­
т о п и т с я ,  т о  сажагпь вЬ нее хлЬбы на шелЬзномЬ 
листЬ , или просто на подЪ, чисто выметенный; 
хлЬбы при сажаш'и сверху см азать  водою, и вЬ 
шрехЬ мЬстахЬ надрЬзашь острьшЬ ножемЬ.

5030. х л ь б ъ  и з ъ  соломы. Надобно в з я т ь  по 
равнымЬ частямЬ: совершенно чистой пшеничной 
и ржаной соломы; сдЬлать изЬ нее самую мЬлкую 
сЬчку и высушишь , какЬ можно лучше. ВЬ мЬль- 
пицЬ, гдЬ слЬдуетЬ а т у  сЬчку о б р ати ть  вЬ муку, 
опускаютЬ верхнш камень и сблия?аютЬ его сЬ 
нижниыЬ т ак Ь , чтобы  между ними оставалось 
самое малое пространство ; кромЪ того  одинЬ изЬ 
камней набиваютЬ острЬе. О тЬ такого  приюгпо- 
влен1я получается нЬсколько ж ел тая  , но очень 
хорошая мука, которой одна часть , смЬшанная сЬ 
двумя частям и  хлЪбной муки, даешЬ здоровый и 
очень вкусный хлЬбЬ; онЬ похожЬ видомЬ на р ж а­
ной, только желтЬе его.

Ч т о  касается  до печенхя изЬ соломенной муки 
хлЬбовЬ, т о  оно производится совершенно шакЬ, 
ltaitb и изЬ обыкновенной; а чтобы хлЬбЬ изЬ апхой



муки не былЬ прЬсенЬ , шо надобно прибавлять вЬ 
тЪсшо не много соли, и д авать  ему большую за ­
кваску.

5940. хльвъ изъ тыквъ. ОчистивЬ спЬлую ты к в у  
omb кожи и сЬмянЬ, разварить ее хорошенько вЬ 
водЬ и прибавивши половину или т р е т ь ю  долю 
ржаной муки, печь хлЬбы, которые очень вкусны, 
п и тательн ы  и здоровы.

Х Л Ъ В Ъ .
5 0 4 1 .  С П О С О Б Ъ  И Ш Т Ь  В Ъ  Х Л Ь В А Х Ъ  С В Ы К 1Й  В О З Д У Х Ь . 

ВЬ хлЬвахЬ заняты хЬ  скошиною, отдЬляю тся кро- 
мЬ извЬсшнаго количества тепла , см отря  по мно­
ж е с т в у  скота :  1) водяные пары, происходящее omb 
непримЬтной испарины животныхЬ и п о та  ихЬ;
2) замЬшное количество углекислаго газа, ими вы- 
дыхаемаго, весьма вреднаго, когда онЬ входитЬ вЬ 
дыхательные органы вЬ большемЬ количествЬ; и
3) множество другихЬ газообразныхЬ веществЬ , 
происходящихЬ ошЬ извергаемы;хЬ животными не- 
ч и сто тЬ , т ак ж е  очень вредныхЬ, когда они вхо- 
д ят Ь  вЬ дыхательные органы.

ВсЬ а т и  газовидныя вещ ества, будучи большею 
часппю легче атмосфернаго воздуха, поднимаются 
кЬ потолку хлЬвовЬ, и если не д о став и ть  имЬ вы­
хода вонЬ, шо они, умножаясь безпресшанно, на­
полнять собою и нижше слои воздуха, которымЬ 
дышашЬ животныя.

5 9 4 2 .  О т д у ш и н ы  , сдЬланныя вЬ потолкЬ , cb 
плотно-примкнутыми кЬ нимЬ трубами изЬ то н -  
кихЬ досокЬ, выходящими выше крыши , даютЬ 
легши и удобный выходЬ всЬмЬ этимЬ вредньшЬ 
испарешямЬ. Верхнее отверсгте  трубЬ, выходящее 
на крышу, должно бы ть  вдвое меньше нижняго 
отверсппя, или отдушины, на пошолкЬ сдЬланной. 
ВЬ разсуждеши величины это й  отдушины , на­
добно сообразоваться cb мЬстнымЬ клиыашомЬ: 
гдЬ зимы теплЬе , т ам Ь  отдушины могутЬ б ы ть  
больше, а гдЬ холоднЬе — меньше. Надобно умЬть 
шакЬ ихЬ устроишь, чшобЬ отдушины и ихЬ т р у ­
бы, выводя наружу испорченный воздухЬ, не впу­



скали бы холоднаго надворнаго воздуха сшолько , 
чгпобЬ онЬ охлаждалЬ внутреннюю теплошу хлЬ- 
вовЬ. Число отдушинЬ вЬ одномЬ хлЬвЬ опредЬ- 
л яется  большею или меньшею обширноспню его; 
высотою его, болыпимЬ или меньшимЬ тЬснымЬ раз- 
мЬщешемЬ скотины, и проч. ОтдушинЬ cb ихЬ 
трубами не должно дЬлать надЬтЬми отдЬлешями 
хлЬва, вЬ которыхЬ сто и тЬ  скотЬ, а по угламЬ, 
или вЬ концахЬ строеш я; самыя же тр уб ы  надоб­
но с т а в и т ь  совершенно вертикально или отвЬсно.

Bb хлЬвахЬ , освЬжаемыхЬ эшимЬ способомЬ, 
воздухЬ о ст ае т с я  постоянно такЬ ч и с т Ь , накЬ 
нельзя имЬть его ни какимЬ другимЬ образомЬ, 
раскрывая двери и окна; выходЬ испаренш вверхЬ, 
и входЬ вмЬсгао ихЬ чистаго воздуха снаружи, ко­
торы й  обогрЬвается нЬсколько, проходя в ер х те  
теплые слои внутренняго воздуха, не причиняетЬ 
продолжительнаго охлаж детя тЬла ж ивотны хЬ , 
и не причиняетЬ простуды , что неизбЬжно при 
всякомЬ другоыЬ освЬженш воздуха вЬ хлЬвахЬ.

ХШ»Л1>.

594'5. РДЗВЕДЕН1В хмьля. (Humulus Lnpulus, Linn.) 
ХмЬль pacmemb по всей почти России дикимЬ: по 
лЬсистымЬ мЬстамЬ, вЬ садахЬ, около заборовЬ, 
на мЬстахЬ сырыхЬ и на мЬстахЬ сухихЬ. ОнЬ во 
всемЬ почти сходенЬ cb разводимымЬ нарочно для 
пивоварень и другихЬ надобностей; но конечно отЬ  
лучшаго за нимЬ присмотра, выбора лучшаго для 
него мЬ ста  и проч., плети его бываютЬ длиннЬе, 
листья и шишки больше. СверхЬ того, количество 
дико-растущаго хмЬля недостаточно для удовле­
т во р ен а  всЬхЬ на него требованш, и потому вездЬ 
с т а р а ю т с я  его разводить, канЬ посредствомЬ сЬ- 
мянЬ,гпакЬ еще болЬе и обыкновеннЬе, посредствомЬ 
кореньевЬ.

5944. лучшая д л я  хмьля почва. ХмЪль pacmemb 
почти на всякой почвЬ , даже на песчаной, если 
только она имЬетЬ выгодное положение, хорошо 
воздЬдана и сильно удобрена. Только мокрая, плот­
ная, иловатая почва для него не годится.



ХмЪлъникЪ долженЬ имЬть ошнрышое положеше, 
защищенное тоолько ошЪ холодныхЬ вЬшровЬ. Всего 
лучше избирать для него мЬсто понатое, склоня­
ющееся кЬ югу или юго-востоку, или защищенное 
omb СЬвера горами или лЬсами. ХмЬль не хорошо 
родится  близь высокихЬ заборовЬ и между строе- 
шяши; не го дятся  для него низменныя мЬста, гдЬ 
нЬтЬ свободнаго т е ч е т я  воздуха; мЬста , лежанья 
близь озерЬ , большихЬ рЬкЬ, или болотЬ, подвер- 
женныя тум ан у , медвяной росЬ, и гдЬ водится мно­
ж ество  насЬкомыхЬ; т а к ж е  мЬ ста находящаяся 
близь дорогЬ, ошЬ которыхЬ пыль не менЬе сыро­
с т и  вредитЬ р о сту  хмЬля, а особливо его цвЬту.

5945. Самая лучшая для хмЬля почва е с ть  глубокая 
иловато-песчаная, содержащая много чернозема. 
На т ако й  почвЬ хмЬль скорЬе созрЬваетЬ и полу­
чаешЬ пряный запахЬ и приятную горечь. С т а р а я  
садовая земля, и земля, сЬ известковою подпочвою, 
гаанже cyxin шопи, и торф яная почва равнымЬ 
образомЬ производишь хорошш хмЬль; но земля сЬ 
подпочвою, не пропускающею влажности, (какова на 
прим. твер дая  глина) для него не хороша, потому, 
ч то  глубоно идущее корни его не находягпЬ вЬ ней 
потребной для нихЬ пищи. Даже каменистой 
груншЬ, гдЬ коренья его могушЬ находишь между 
камнями нужную влажность, хорошЬ для него.

ВпрочемЬ землю, которая  имЬетЬ выгодное для 
хмЬля положение, можно улучшить рачигаельнымЬ 
воздЬлывашемЬ, и примЬсью навоза (сухаго и горя- 
чаго для мокрой и глинистой почвы) или извести , 
песка, болотной черной земли и проч., смотря  по 
качеству  почвы. Свиной навозЬ для хмЬля найденЬ 
лучшимЬ всЬхЬ.

5946. ПРИГОТОВЛЕН1Б почвы. ХмЬль можно са­
ж а т ь  весною и осенью.; но лучше весною , пошому 
ч то  вЬ шо время можно получать лучине хкЬлевые 
корешки для разсады. Для весенней посадки земля 
приготовляется осенью, а для осенней вЬ началЬ 
весны и вЬ иродолжеше лЬша.



Почва должна бышь глубоко вспахана , а еще 
лучше, буде можно, вскопана и взворочана, чшобы 
верхняя рыхлая земля пришлась внизЬ, и могла пи­
т а т ь  корни хмЬля, а нижняя подверглась дЬйсшвш) 
воздуха. Если земля не жирна, шо надобно сильно 
унавозишь ее; если же она* была удобрена вЬ пред- 
шесшвовавшемЬ году , т о  достаточно  унавозишь 
ее вЬ пхЪхЬ только мЬстахЬ, гдЬ посаженЬ будетЬ 
хмЬль. Удобрять землю должно предЬ самою по­
садкою.

5947. Перекопку  назначеннаго для хмЬльника мЬ- 
с т а ,  дЬлаюшЬ такЬ  : поперегЬ его проводятЬ по 
краю канаву, шириною вЬ аршина и глубиною 
отЬ  14 до 16 вершковЬ ; в ы н у та я  изЬ нея земля 
кладется  особо. ПослЬ этого  роюшЬ вторую  кана­
ву т ако й  же ширины и глубины, и землею изЬ нея 
нгполняютЬ первую кан ав у ;  такимЬ образомЬ 
продолжаютЬ, пока будетЬ перекопано все про­
стр ан ство . ПослЬдняя канава наполняется землею, 
выброшенною изЬ первой канавы. Бодыше камни 
и древесные корни , ш утЬ  попадающ!еся, должно 
в ы н и м а т ь , чтобы хмЬль не останавливался вЬ 
росшЬ, коль скоро корни его не могушЬ свободно 
распространяться .

Осенью или весною, смотря  по времени садки 
хмЬля, земля вскапы вается  еще разЬ, и пошомЬ бо­
ронуется граблями.

5948. рлзхдоложен1е хыьльникд. МЬсша для сад­
ки хмЬлевыхЬ разсадЬ , можно означишь борозда­
ми, проведенными вдоль и поперегЬ хмЬльника, или 
другимЬ какимЬ либо образомЬ. ВотЬ лучшее для 
это го  ср ед ство : вырывши весною землю, раздЬля- 
ю тЬ ее поперегЬ посредствомЬ веревки, кола и маш- 
т а б а ,  длиною отЬ  2^ до 3 аршинЬ, на полосы шири­
ною вЬ 2J- аршина. По первой чершЬ, сш авятЬ колья 
чрезЬ каждые 2 аршина, т акЬ  чтобы  первой колЬ 
сшоялЬ при началЬ чер ты  ; такимЬ образомЬ по­
с т уп аю т !)  сЬ 3  чертою, пошомЬ сЬ 5-ю, 7, 9, 11, 
13 и ш. д.; послЬ сего с т а в я т Ь  колья на выпущен- 
«ыхЬ черхпахЬ ш. е. на 2-ой, 4, 6, 8, 10, 12 и га. д-*



поступая cb ними какЬ сЪ прежними, cb тою  только 
разницею, ч т о  на послЬднихЬ первой колЬ с т а в и т с я  
не cb самаго края, а о т с т у п я  на аршинЪ cb ч е т ­
вертью ; про'пя же колья чрезЬ каждые 2f аршина. 
Колья будутЬ с т о я т ь  такимЬ образомЬ , ч то  со 
всЬхЬ сторонЬ п р ед став ятся  глазу т а ш я  прямыд 
линш:

о--------- -О— —о—------- о- —О— -о —------- -о

----- о— —О— —о------ —о— —О— —0------

ОшЬ 0 ШОГО воздухЬ и солнце будутЬ дЬйствовать 
свободнЬе на хмЬль ; корни его не будутЬ п р еп ят ­
с т в о в а т ь  одни другимЬ, сверхЬ того  здЬсь лег­
че производишь работы . Около мЬстЬ, гдЬ в о т ­
кн у т ы  колья, сажаю тЬ хмЬлевые корешки.

5949. с а д к а  х м ь л е в ы х ъ  к о р е ш к о в ъ . Лучппе ко­
решки или корневые о тр о стки  с у т ь  mb, которые 
ошрЬзываются ошЬ 3 и 4 лЬтняго хмЬля. Для пер- 
воначальнаго обзаведешя, лучше брать  ихЬ изЬ 
mbxb мЬсшЬ, гдЬ родится лучш т хмЬль. Но имЬя 
уже хмЬльникЬ, должно ошдЬлять плети  сшараго 
хмЬля, поднявшагося весною на -®- аршина, и ихЬ 
положа вЬ землю, закры вать  ею нЬкоторую часть  
ихЬ. ЧерезЬ годЬ онЬ п у с т я т Ь  корни, окрЬпнушЬ 
и будутЬ имЬшь много глазковЬ. Тогда разрЬзы- 
ваю тЬ ихЬ вЬ колЬнцахЬ на 3 и до 5 частей . Для 
разсады можно т а к ж е  употреблять  о тп р ы ски , 
ошрЬзанные весною при очищенш сшараго хмЬля.

ХмЬлевые корешки должны б ы ть  толщиною вЬ 
мизинецЬ, и имЬть по крайней мЬрЬ omb 2 до 5 
вершковЬ длины ; побЬги ихЬ должны бы ть  прош­
логоднее и не одеревенЬлые, ч то  можно о тл и ч ать  
по бЬловашому цвЬту стебля. Корешки должны 
б ы ть  свЬжи, хорошо очищены omb постороннихЬ 
корней, и имЬть не менЬе 4 глазковЬ или колЬнцовЬ.



Около каждаго кола дЬлаютЬ т р и  ямки, глубиною 
вершка вЬ т р и ;  ямки образуютЬ треугольникЬ и 
ош стоятЬ  одна orab другой на т р и  же вершка. Bb 
каждую ямку к л а д у т Ь  одинЬ, а если онЬ тонокЬ^
2 корешка, глазками вверхЬ, и плотно обкладыва- 
romb ихЬ землею, шакЬ чтобЬ не было пустаго 
п р о с т р а н с т в а  между ею и корешками, и они были 
бы совсЬмЬ покрыты землею, чшобы обнаруженныя 
ч а с т и  н б  п о д в е р г л и с ь  г н ! б н 1 ю »

5950. ТакЬ поступаю тЬ, если земля рыхла и бо­
г а т а  черноземомЬ; вЬ противномЬ же случаЬ весьма 
полезно выкапы вать осенью вЬ мЬстахЬ, назначен- 
ныхЬ для садки, ямы, глубиною около 14 вершковЬ, 
а шириною и длиною ошЬ Ц до 2 аршинЬ (смотря 
по разстояш ю  между сая1аемыми корешками); при 
чемЬ хорошую землю кладутЬ огадЬльно ошЬ худой, 
оставляя  и т у  другую на зиму дЬйств 1Ю воздуха. 
Весною, когда н а с т у п и т ь  время садки, перемЬши- 
ваю тЬ надлежагцимЬ образомЬ i  мягкой земли cb
3 искуственнаго назема * (если почва иловатая и 
не слишкомЬ тогцая, т о  можно брать  земли и на­
зема по ровну). ВЬ каждую яму набрасывается 
земли на  ̂ аршина, потомЬ столько земли , смЬ-> 
шанной сЬ навозомЬ, чтобы  образовался надЬ ямкою 
бугорЬ, вышиною вЬ -J- аршина. На бугрЬ дЬлаютЬ 
углублеше, чтобы  держалась вода при поливкЬ, ко* 
шорая бываетЬ всегда необходима вЬ сухую весну. 
Посадла производится какЬ сказано уже было выше.

5951. Если случится сухая весна, шо поступа­
ю тЬ иногда слЬдующимЬ образомЬ: вЬ мЬстахЬ, 
назначенныхЬ для посадки, дЬлаютЬ углублешя, и 
льютЬ т у д а  воду изЬ бочки, выливая ее сколько 
можно выше: отЬ  чего образуется гуща, которая

*  Aopoiuift и с к у с т в е н н ы н  наземЬ д о б ы ва е т ся  слЪдующишЬ 
образомЬ : к л а д у т Ь  слоями дернЬ , норовш или свиной 
навозЬ, и перегнивши сорныя шравы вЬ ку чу ,  которую  
нолииаютЬ навозною т и д к о с п т о  или мылОвареннымЬ 
щелономЬ; к о т о р ы й  по заключающейся вЬ немЬ селит рЬ,  
очень полезенЬ для  хмЬля .



плошно облегаегаЬ корешки и пособляешЬ имЬ скорЬ© 
развиться . КакЬ при семЬ земля осЬдаетЬ , шо 
надобно имЬшь вЬ запасЬ нЬсколько земли для при­
к р ы т  1я корней.

5952. ВЬ первомЬ году хмЬль ни сколько не должно 
обрЬзывашь до самой осени , см о тр Ь ть  только , 
чтобы  земля около него оставалась всегда рых­
лою, и не была засариваема посторонними травами . 
Осенью обрЬзывахошЬ ал ети  на Я аршина ошЬ 
земли , а до н а ступ л етя  зимы снимаюшЬ cb буг- 
ровЬ, на которыхЬ сшоишЬ хмЬль, нЬсколько земли, 
и кладушЬ вмЬсшо ея хорошо перегнившей навозЬ, ко­
торы й  предохраняетЬкорни хмЬля отЬ вызябашя.

5953. ХХОДВЯЗЫВ А&ХБ х м ь д е в ы х ъ  п  д е т е й . На 
ыпоромЬ году хмЬль приносишЬ уже плоды, и то гд а  
сЬ нимЬ поступаю тЬ какЬ cb старымЬ хмЬлемЬ.

Коль скоро весною покаж утся  хмЬлевые ростки , 
шо вынимаютЬ осшавленный по срединЬ обсажен- 
наго треугольника колЬ, и на мЬсшо ех ’О с т а в я т Ь  вЬ 
т у  же самую дыру, но глубже и плошнЬе, сосновой, 
еловой, осиновой, ольховой или тополевой шесшЬ * 
вышиною ошЬ 3 до сажень , не очищая сЬ него 
коры, чтобы  хмЬль удобнЬе могЬ кЬ нему прицЬп- 
ляшься и около его обвиваться. Само собою разу- 
мЬешся, ч то  при семЬ надобно очень беречься по­
вредить хмЬлевые ростки . У  сшараго хмЬля осшав- 
ляютЬ только ростки  главнаго корня, а у ыолодаго 
т Ь ,  которые вышли изЬ главнаго росшка , д е т а л ь ­
ны е же срЬзываютЬ.

Когда хмЬлевые росшки вы р о стутЬ  длиною omb 
6 до 8 вершковЬ, шо подвязываюшЬ ихЬ осторожно, 
кЬ срединЬ шесгаа мягкою мочалою или смоченною 
соломою; и пришомЬ привязываютЬ слабко. Под­
вязы вать  ихЬ всего лучше вЬ полдень, когда стебли 
хмЬля бываютЬ нЬсколько вялы ; то гд а  удобнЬе 
д ав ат ь  имЬ произвольное направлете, не опасаясь

*  Но не березовой; о п ы т ы  показали,  чшо береза вредна для  
хмЬля ;  почему не т о л ь к о  не уаошребляюшЬ березовыхЬ 
шесшовЬ, но смошряшЬ,  ч т о б ы  не попадались вЬ зсмлЁ^ 
и березовыя щепы, ошЬ к о т о р ы х Ь  хыЬль ироиэдаешЬ.



обломишь ихЬ. ХмЬль около шесгаовЬ вьегася всегда 
на право, почему при подвязкЬ его не слЬдуетЬ да­
в а т ь  ему другаго направлешя, прошивнаго э то м у  
свойству.

Подвязанный хмЬль самЬ уже пойдегаЬ вверхЬ 
по шесгау, и нЬтЬ надобности его подвязывать бо­
лЬе, развЬ какая либо вЬтьвь будетЬ ошдЬлена ошЬ 
ш еста  вЬтромЬ.

Землю около хмЬля надобно всегда полоть, чшо­
бы она не заростала сорною травою , п р е п я т с т в у ­
ющею росшу его и дЬйств 1ю солнечныхЬ лучей; 
но полоть отнюдь не слЬдуетЬ вЬ мокрую погоду.

5954. Весьма полезно окучивать хмЬль ; но какЬ 
корни его очень нЬжны, и при малЬйшемЬ неосшо- 
рожномЬ кЬ нимЬ прикосновении пропадаютЬ , т о  
ош ступя ошЬ нихЬ вершковЬ на п ять ,  окапывать 
землю лопатою или заступомЬ, а около нихЬ самыхЬ 
руками Езрыхлить землю осторожно и пригреешь 
ее кЬ к у с т у .

На образующемся ошЬ ашого около хмЬля возвы- 
шенш покаягется множество новыхЬ росшковЬ, 
которые однако по позднему времени года не мо­
гушЬ уже принесши плода , между шЬмЬ они о т -  
нимаютЬ у  старыхЬ плетей много силы; по чему 
ихЬ должно срЬзать сплошЬ осшрымЬ ножемЬ, но 
отнюдь не обрывать. или выдергивать рувами , 
чтобы  не повредить нЬжнаго корня. Э т и  побЬги 
слЬдуетЬ отрЬ зы вать  до mbxb порЬ,пока не будетЬ 
показы ваться  болЬе новыхЬ.

5955. ВЬ АвгустЬ мЬсяцЬ,при хорошей почвЬиста- 
рательномЬ уходЬ, стебли хмЬля толщиною вЬ па- 
лецЬ, обовьются около всего т е с т а  досамаго его вер­
ха и б уд ут b иыЬть ыного хмЬлевыхЬ шитекЬ; ли­
с т ь я  сдЬлаются ощутительно липкими, или какЬ бы 
жирными и начнушЬ желтЬшь. Тогда нужно обрЬ- 
зашь всЬ manie листья  острыми ножницами, но не 
у самаго стебля, а т а к Ь ,  чтобы  на немЬ о става ­
лись еще лиственные стебельки. Э т о  предохра­
няешЬ стебель отЬ всякаго повренгдетя и засыха-



н!я. ВмЬсгоЬ cb шЬмЬ постепенное очищеше ли- 
сшьевЬ допускаетЬ солнце дЬйствовашь на землю 
и на самое растеш е. Полезно т а к ж е  срЬзывагоь 
mb листья , которые слишкомЬ отЬняю тЬ цвЬтЬ 
хмЪлевыхЬ т и т е к Ь .

5956. уборкл хмеля. КакЬ только хмЬлевыя шиш­
ки примушЬ ж елто ваты й  цвЬтЬ, и нЬсколько раз- 
крою тся , такЬ , ч т о  бываютЬ видны находящаяся 
вЬ нихЬ сЬмяна, начнутЬ и здавать  сильный балза- 
шическш прятный запахЬ, и когда у шишекЬ подЬ 
чешуйками ихЬ , покаж ется  много желтой пыли , 
которая, коль скоро до нее дотрон ется  пальцами, 
присшаетЬ кЬ нимЬ; когда шишки, будучи с ж а т ы  
вЬ рукЬ,не расправляются опять ,но остаюш ся ком- 
комЬ вмЬстЬ, то гд а  надобно немедленно п ристу­
п а т ь  кЬ уборкЬ хмЬля. ХмЬль не должно убирать  
ни вЬ сильный жарЬ, когда т е р я е т Ь  онЬ много своей 
бальзамической пыли , ни вЬ мокрое время, когда 
хмЬль легко п о р т и т с я ;  всего лучше убирашь его 
подЬ вечерЬ вЬ хорошую погоду.

5957. ОстрымЬ кривымЬ ножемЬподрЬзываютЬвсЬ 
зрЬлые хмЬлевые стебли,вышиною наодинЬ аршинЬ 
ошЬ земли, и бережно вынимаюгпЬ шестЬ со всЬмЬ 
обвившимся около него хмЬлемЬ. При этомЬ необхо­
димо слЬдуетЬ наблюдать, чтобы  всЬ стебли были 
совершенно подрЪзаны ; потому, ч то  если хошя 
одинЬ только сшебелекЬ остался  бы, шо при вы- 
шаскиваши шесша сЬ хмЬлевою пирамидою, поды- 
маешся неотдЬленный корень, ошЬ чего повредят­
ся и npo4ie, чшо особенно кЬ зимЬ весьма вредно и 
препяшствуешЬ имЬ росгпь вЬ слЬдующую весну. 
По это й  же причинЬ отнюдь не должно позволять, 
обрывать стебли рукою , но непремЬнно , подрЬ- 
зы в ать  ихЬ осторожно острымЬ ножемЬ.

Сняты й  такимЬ образомЬ хмЬль относяшЬ, или 
отвозяшЬ бережно вЬ сухое мЬсто подЬ крышку, 
чтобы  ни дождь, ни роса не могли на него падать , 
ошЬ чего онЬ т е р я е т Ь  свою доброту, плЬснЬвЬешЬ 
и п о р т и т ся .  ПотомЬ надобно, какЬ можно поспЬш- 
нЬе, обрЬзать шишки и смотрЬшь, чтобы  между



ними не попадалось ни листьевЬ, ни стеблей, ни 
даже попортившихся шишекЬ, ошЬ чего происхо­
д и т ь  нЬкоторый родЬ бр ож етя  и порчи хмЬля.

5958- с у ш к а  х м ь л е в ы х ъ  ш и ш е к ъ .  ОбрЬзанныя 
хмЬлины разкладываютЬ тонкимЬ слоемЬ вЬ су- 
хомЬ мЬстЬ, гдЬ проходитЬ свЬжш воздухЬ, и пе­
реворачивают!) ихЬ часто. Бели погода стаоишЬ 
теплая  и сухая, гао достаточно одной недЬли для 
совершеннаго его просуш етя; вЬпротивномЬже слу- 
чаЬ для этого  нужно по крайней мЪрЪ двЬ недЬли; 
но гораздо скорЬе и лучше суш ить его на овинахЬ; 
надобно только смошрЬть, чтобЬ онЬ не пересохЬ, 
и во время сушки перемЬшиваемЬ былЬ осторожно, 
чтобы  шишки не ломались и пахучая пыль не про­
падала. ВЬрнЬйшш гхризнакЬ достаточной сухости  
хмЬлинЬ состоитЬ  вЬ томЬ, когда онЬ вершка 
на 1} отЬ верхняго конца имЬютЬ ровный ж елто ­
вато-бурый цвЬтЬ , и , будучи с ж а т ы  вЬ рукЬ , 
о с т а ю т с я  комомЬ.

5959. с б е р е ж е ш е  х м ь л я .  Для сбережешя хмЬля 
на долгое время, надобно уклады вать  его по про- 
суткЬ  плотно вЬ бочки, или вЬ холстяные мЬшки, 
которые дер ж ать  вЬ сухомЬ прохладномЬ мЬстЬ; 
таким Ь  образомЬ хмЬль сохраняется  5, 6 и даже 
10 лЬтЬ.

5960. У  П О Т Р Е Б  Л Е Щ Е  Х М Ь Л Е В Ы Х Ъ  С Т Е Б Л Е Й  В  Л И -  
с т ь е в ъ . ХмЬлевые стебли т а к ж е  суш атЬ и даютЬ 
скошу вЬ видЬ сЬчки. Они и ли стья  ихЬ состав- 
ляюшЬ весьма питательны й кормЬ, который скотЬ 
ЬсшЬ охотно. ИзЬ стеблей хмЬля можно выдЬлы- 
в а т ь  веревки и кан аты , не ycmynaiorqie вЬ домащ- 
немЬ употреблении просгаымЬ пеньковымЬ; надобно 
только хмЬлевые стебли разрЬзывать на части , 
длиною покрайней мЬрЬ вЬ т р и  аршина.

ВЬ Англш найденЬ способЬ употреблять  для дуб- 
л е т я  кожЬ стебли , корни и листья хмЬля, накЬ 
свЬяйе, такЬ  и сушеные, но болЬе послЬдше: ихЬ 
мелютЬ сколько можно мЬлче, и агпотЬ порошокЬ 
употребляютЬ подобно дубовой норЬ и другимЬ 
матер1аламЬ, служащимЬ для дублетя  кожЬ.



Всякаго рода хмЬлевые о с т а т к и ,  т а к ж е  о с т а т ­
ки omb пивоваретя , весьма полезно примЬщивать 
кЬ навозу.

5001. c be fe h c e h ie  х м ь л е в ы х ъ  к о р н е й  з и м о ю  ■
Bb позднюю осень ирикрываютЬ каждую хмЬле- 
вую кучу навозомЬ cb длинною соломою, для пре- 
дохранен1я корней хмЬля ошЬ в ы з я б а т я ,  которому 
онЬ могутЬ подвергнуться вЬ холодныя и мало- 
снЬжныя зимы.

ЧрезЬ каждые т р и  или четы ре года хмЬльникЬ 
долженЬ б ы ть  весь перекопанЬ; но притомЬ очень 
осторож но , ч тобы  ни мало не повредить хмЪля; 
послЬ чего внутри  обспженнаго треугольника око­
ло ш еста  обкладываютЬ землю мЬлкимЬ навозомЬ, 
преимущественно с е и н ы м Ь.

5062. УПОТРЕБЛЕНХЕ ХМЬЛЯ БЪ ХОЗЯЙСТВ!,. ХмЬ- 
левыя шишки, какЬ извЬстно, с у т ь  лучшая и 
почти единственная приправа пива; но кромЬ 
того  молодые хмЬлевые побЬги весною можно упо­
т р е б л я т ь  вмЬсто сал ата ,  и приготовлять изЬ 
нихЬ друпя пр1ятныя кушанья, какЬ т о  и дЬй- 
сгпвительно вЬ Германии и Францш э т о  водится .

Стебли хмЬлевые и ли стья , какЬ свЬжхе т акЬ  
и высушенные, скотина ЬстЬ охотно. ИзЬ с т е б ­
лей же пригошовленныхЬ точно такимЬ же обра­
зомЬ, какЬ и конопли, можно т к а т ь  т о л ст ую  и 
крЬпкую холстину; изЬ нихЬ же можно д о с т а в а т ь  
кофейную краску; корень т а к ж е  даетЬ краску.

Тяжелый запахЬ хмЬля служитЬ кЬ прогнатю 
гусеницЬ (червей) бабочекЬ (Phalena granella, Linn.') 
лортящихЬ хлЬбныя сЬмяна; а т а к ж е  и кЬ удале­
нию ихЬ изЬ огородовЬ и садовЬ, когда хмЬль бу­
детЬ  насаженЬ по разнымЬ мЬстамЬ ихЬ.

Сыры т а к ж е  сберегаютЬ omb черЕей, закрывая 
ихЬ хмЬлемЬ; да и самой моли, портящей п латья , 
запахЬ хмЬля противенЬ.

5063. п о л ь з а  хм ьля въ вользняхъ. ХмЬлевые 
корни можно уп о тр еб лять  вмЬсшо корней сарса­
парели , cb которою они имЬютЬ одинашя силы.



Йми же лечатЬ чесотку  и шолудй, простуду, 
Зюмоты; а особливо венеричесюя болЬзни, таким !) 
образомЬ:

Н абрать осенью, когда ли стья  опадаютЬ, хмЬ­
левыхЬ кореньевЬ, высуш ить подЬ кровлею, потомЬ 
скрош ить ихЬ ножемЬ вЬ мЬлте кусочки,и беречь вЬ 
ящикЬ, Когда надобно употреблять  ихЬ, т о  в з я т ь  
скрошенныхЬ кореньевЬ пригоршней п я т ь , поло­
ж и т ь  вЬ большой муравленый горшокЬ, вЬ которой 
бы входило воды около ведра, зам азать  крышку тЬ - 
сшомЬ, к  п о стави ть  вЬ печь послЬ топки , на цЬлую 
ночь; на другой день открывши горшокЬ, и нашед- 
нги, чшо воды убыло, слить ж идкость  вЬ другой 
горшокЬ поменьше перваго, со всею гущею; э т о т Ь  
горшокЬ замазавши т а к ж е  тЬстомЬ , поставишь 
о п ять  вЬ печь на цЬлую же ночь. ВЬ т р е т ш  разЬ 
берутЬ горшокЬ еще меньше первыхЬ, и вЬ него 
вь-1лива:отЬ одну только жижу, и с т а в я т Ь  т а к ж е  
на ночь вЬ печку; вынувЬ по угару, пьютЬ э т о т Ь  
декоктЬ теплой, с т ак ан а  по два, по утрам Ь  и 
по вечерамЬ.

ХмЬль помогаешь варешю пищи, по причинЬ 
своей горечи.

59G4. ХмЬлевыя шишки настаиваю тЬ  вЬ горя­
чей во^Ь наподоб!е чая, или сЬ водкою (отЬ двухЬ 
драхмЬ до одного унца на два ф ун та  водки). Когда 
ж идкость  н а с т о и т с я  , даю тЬ по столовой ложкЬ 
черезЬ два часа, а дЬтямЬ по чайной ложнЬ: отЬ  
Англ1иекой болЬзии, ошЬ раздуппя желудка, ки­
слоты , и когда брюхо т у го ;  отЬ  накожныхЬ бо- 
лЬзней, цынги и золотухи.

Н астойку хмЬлевыхЬ шишекЬ сЬ водкою можно 
д авать  ошЬ 20 до 50 капель, вмЬсто о тум а .  Она 
производить сонЬ.

59G5. НДЛИВКД ХМЬЛЕВЫХЪ ШИШЕКХ. ОдинЬ ушф 
головокЬ хмЬлевыхЬ цвЬшовЬ настаиваю тЬ  часа 
два вЬ двухЬ фунтахЬ горячей воды, послЬ про- 
цЬживаютЬ. XIpieMb для взрослыхЬ по рюмкЬ 
черезЬ два часа. Э т а  наливка пользуешЬ отЬ 
золотухи и ЦЫЦГИ.



5966. Теперь найдено, чшо хмЬль можно употреб­
л я т ь  во всЬхЬ шЬхЬ болЬзняхЬ, гдЬ полезенЬ о тй . 
Мазь, сдЬланная изЬ чистаго свинаго жиру и с тер -  
ш ы х Ь  вЬ порошокЬ хмЬлевыхЬ шишекЬ, ути ш аетЬ  
жестокую  боль рака. Kb упорнымЬ огаекамЬ на 
ногахЬ, и вообще опухолямЬ, флюсамЬ, приклады- 
ваюшЬ мЬшечни cb подогрЬтымЬ сухимЬ хмЬлемЬ.

Х О Л Е Р А .

5967- Л В Ч Е Н 1В  х о л е р ы .  Э т а  болЬзнь бываетЬ 
иногда повальною , нападая вдругЬ на многихЬ 
людей вЬ одномЬ мЬстЬ ; а иногда сгпраждутЬ 
ею люди вЬ разныхЬ мЬстахЬ, и вЬ разное время 
порознь.

Для лечешя ея всегда надобно совЬгаовашься cb 
опышнымЬ медикомЬ; но вЬ случаЬ не им Ь тя его, 
надобно больнаго держ ать  вЬ шеплЬ и с т а р а т ь с я  
возбудишь испарину. Буде есть  баня, т о  не худо 
больному вЬ ней попаришься и пропотЬшь; или 
имЬя ванну, налить ее шеплою водою и посидЬть 
вЬ ней нЬсколько времени.

П и ть  можно простую тепловатую  воду вЬ до- 
вольномЬ количествЬ одну, или вмЬстЬ сЬ моло­
комЬ. Можно с т а в и т ь  и промывательныя изЬ 
воды пополамЬ сЬ молокомЬ. М ятное масло т а к ж е  
хорошо.

ВЬ повальныхЬ случаяхЬ комнаты  окуривать 
уксусомЬ, поливая его на горячш кирпичь.

Х О Л О Щ Е Н  I E .

5968. холощЕшв ес ть  операфя, производимая 
надЬ домашними животными, посредсшвомЬ кото ­
рой лишаютЬ ихЬ способности размножаться; 
чшо нужно бываетЬ: 1) чтобы не имЬть лиш- 
нихЬ самцовЬ, не столько полезныхЬ какЬ сам­
ки ; 2) чтобы  для размножешя домашняго ско­
т а  о с т а в л я т ь  такихЬ только самцовЬ, которые 
не имЬли бы никакихЬ недосшатковЬ; 3) чтобы 
имЬшь для работы  скотину смирную и послуш­
ную; 4) чтобы  скорЬе и удобнЬе, откарм ли вать



нужныхЬ для пищи животиыхЬ, потому ч т о  холо- 
щеныя, не только ж ивотны я четверонопя, но и 
птицы  и даже рыбы бываютЬ жирнЬе.

5969. х о л о щ е ы г е  выковъ и воловъ. Обыкновенно 
бычковЬ, ч то б ы  сдЬлать ихЬ годными для работы , 
хо лостятЬ  на второмЬ году ихЬ возраста , а боль­
шею часпйю на 16-мЬ или 18-мЬ йсЬсяцЬ. Если хо­
л о с т и т ь  ихЬ раньше, т о  они будутЬ слабы и для 
тяж елой  работы  не го дятся ;  если же холостишь 
позже эшого времени, шо они не бываютЬ шакЬ 
смирны и послушны вЬ работЬ. Bb Англш холо­
с т я т Ь  еще теляшЬ, не ошнятыхЬ отЬ  матокЬ, 
чтобы  раньше сдЬлать ихЬ жирными и для стола 
годными.

5970. САШОЕ ходощЕШБ производится слЪдую-
щимЬ образомЬ: связавши ноги бычку, кладутЬ
его на солому, и острымЬ ножичкомЬ разрЪзы- 
ваю тЬ мошну и перерЬзываюшЬ проводки идущ1е 
кЬ яичкамЬ, на т р и  чешверти дюйма отЬ  связокЬ, 
ихЬ поддерживающихЬ. ПотомЬ рукою с х в аты -  
ваюшЬ снизу одно яичко, шащатЬ вверхЬ, и вЬ 
шомЬ мЬстЬ, гдЪ оно ошрЬзано, берутЬ его пра­
вою рукою, а лЬвою ошдЬляюшЬ отЬ него всЬ 
жярныя и перепончатыя ч асти ; послЪ чего осто ­
рожно вытасникаю тЬ яичко, пока жила, на ко то ­
рой оно висишЬ, сдЬлаешся шакЬ то н ка ,  какЬ во- 
лосЬ, и потомЬ обрывается. ТакимЬ же образомЬ 
посшупаютЬ и сЬ другимЬ яичкомЬ; при такомЬ 
образЬ холощ етя не бываетЬ ни большаго крово- 
течеш я , ни опухоли, и страждущая ч ас ти  надобно 
только см азать  деревяннымЬ, или и коровьимЬ не 
соленымЬ масломЬ. При э т о й  операцш надобно 
с т а р а т ь с я ,  яичко и жилу его вы н уть , но если ее 
только ошрЪзать, и жирЬ сЬ находящимися т у т Ь  
же перепонками не отодвинуть назадЬ, т о  можетЬ 
послЬдовать воспалеше вЬ оставш ихся частяхЬ .

ЗаводскихЬ быковЬ, по прошесшвш извЬсшнаго 
времени, шакже холостяшЬ и ошкармливаюшЬ на 
убой.



5971- Можно т а к ж е  х о ло сти ть  или легчишь и 
шелокЬ; для зшого прорЬзываютЬ пахЬ у семи— или 
восмимЬсячной телки , досшаюшЬ пальцомЬ м а тк у ,  
и бережно отрЬзываютЬ omb ней яичники, а по­
томЬ опять  опускаюшЬ ее на свое мЬсто.

ТакимЬ же образомЬ можно холостишь ш ести- 
недЬльныхЬ свиней и шеспшнедЬльныхЬ овецЬ.

5972. х о л о щ е в х е  б д р д н о в ъ  и ягн дтъ . БарановЬ 
можно холостишь во всякомЬ возрасшЬ, а ягняшЬ 
сп устя  ш есть недЬль послЬ р о ж детя  ихЬ, равно 
какЬ и овецЬ. БарановЬ можно холостишь, разрЬ- 
за в ти  мошонку и вытащивши изЬ ней яичка вонЬ, 
перевязать ихЬ жилы дратвою , сколько можно 
т у ж е ,  чтобы совершенно прекратишь кровообра- 
щ ете , ошЬ чего яички скоро засыхаютЬ. Вздув- 
ш1йся мЬшечекЬ по прошествш недЬли отрЬзы- 
ваешся острымЬ ножемЬ, и рана замазы вается 
дегшемЬ.

5973. Я гн е н к а  положивши на спину, берутЬ за 
верхушку шошонки, и ее разрЬзываюшЬ острымЬ 
ножемЬ внизу, потомЬ обЬими руками вынимаютЬ 
изЬ мошонки оба яичка вдругЬ, шакЬ, чтобы  они 
высунулись изЬ него за половину. ПотомЬ одно 
яичко зубами потихоньку вышаскиваютЬ больше, 
и вЬ эшо же время перегрызаюшЬ жилу, но не пере- 
рЬзываюшЬ. ОпытЬ научилЬ, чшо когда яички 
ошгрызутЬ, шо ранка скорЬе заживаешЬ. и не бы­
ваешь воспалешя.

ТакимЬ же образомЬ холостяшЬ и козловЬ — и 
козляшЬ.

Х О Л О Щ Е Н 1 Е  л ь т у х о в ъ  ; см. § 3284
5974. х о л о щ е н х е  л о ш а д е й . Поваливши лошадь 

на землю, разрЬзываюшЬ острымЬ ножемЬ верх­
нюю кожицу шошонки, потомЬ и внутреннюю вЬ 
одинакомЬ же направленш, и пришошЬ сЬ боку 
яичко вышаскиваютЬ осторожно вонЬ; послЬ чего 
особеннымЬ желЬзньшЬ инсшрументомЬ раскры­
вающимся наподоб!е клещей, и притомЬ раскален- 
нымЬ на огнЬ, схвашываютЬ всЬ сЬмянные сосуды,



и сжимаюхпЬ ихЬ, а чтобы  не обжечь другихЬ со- 
судовЬ и смежныхЬ частей , т о  подкладываютЬ 
подЬ него мокрое пологоенцо, сложенное вдвое. 
Завинтивши винтомЬ инструментЬ , ошрЬзыва- 
ютЬ яичко почти близЬ него, и ранку прижигаюшЬ 
горячимЬ желЬзомЬ; потомЬ поступаю тЬ  т а к ж е  
и сЬ другимЬ яичкомЬ, а ранки смазываютЬ мазью, 
сдЬланною изЬ желтой  смолы и яри мЬдянки.

Окончивши операцш), лошадь водяшЬ кЬ рЬчкЬ, 
буде есшь близко, или облнваюшЬ ее холодною 
водою изЬ вЬдра. Если аша операцш сдЁлана лЬ- 
томЬ, т о  обливаютЬ лошадь чрезЬ каждые че­
т ы р е  часа холодною водою, а зимою—теплова­
то ю . Лошадей холосшятЬ по т р е т ь е м у  или чеш-* 
вертому году. Можно хо л о сти ть  ихЬ и разда­
вливая сЬмянные сосуды яичекЬ молоткомЬ, ошя 
чего прекращ ается кровообращение, й яички по­
терявш и жизнь засыхахошЬ, и дЪлаются величи­
ною cb opbxb.

хомякъ.
5975» спосовъ с б е р е г а т ь  р д с т е н х я  о тъ  х о н я - 

ковъ. Эшо средство состоишь вЬ шомЬ, чтобы 
нарЬзавши свЬжихЬ сочныхЬ побЬговЬ бузины, об­
мочить половину ихЬ вЬ деготь, и какЬ обмоченные 
вЬ деготь , шакЬ и необмоченные в о т к н у т ь  вЬ гряды 
не только там Ь , гдЬ видны сдЬланныя хомяками 
норы, но и шамЬ, гдЬ нЬшЬ ихЬ. УвЬряютЬ, ч т о  
е т о  средство шакЬ действительно , чшо ни одинЬ 
изЬ эшихЬ звЬрковЬ не о с т ан ется  даже и вЬ ого- 
родЪ, гдЬ оно употреблено.

ХРУЩ Ь.

О исшребленш эшихЬ насЬкомыхЬ и ихЬ гусе- 
ницЬ, см. подЬ словомЬ ндськомыя.

ХРУСТАЛЬ

5976. Д7ЧШ1Й спосовъ ЧИСТИТЬ ХРУСТАЛЬ. По­
ложишь хрустальные сшананы, рюмки, графины, 
десертныя корзины, подсвЬчнини, и проч. вЬ на-



сгарюлю или чугунный кошелЬ; налить холоднаго 
щ е л о к у  столько, чшобы хрусталь весь покрылся имЬ, 
п о с т а в и т ь  на огонь и вар и ть  до mbxb порЬ, пока 
щелокЬ нЬсколько разЬ вскипитЬ; потомЬ, снявЬ 
cb огня, д а т ь  о ст ы н ут ь ;  вы нуть  хрусталь и вы­
т е р е т ь  его чистыми, сухими полотенцами сколь­
ко можно лучше. Х русталь  выйдетЬ шакЬ чистЬ 
и блестящЬ, какЬ новой.

Х Р И Н Ъ .

5977. р а з в е д е н х е  х р ь н д (Cochlearia armoracia, Linn.) .  
ИзбравЬ вЬ саду, или вЬ огородЬ мЬсто, для дру-

,тихЬ овощей неудобное, удобрить его, и переко­
павши желЬзными лопатками, сдЬлать порядоч- 
ныя гряды; потомЬ выкопавши показывающихся вес­
ною хрЬнЬ (которой у  насЬ обыкновенно безЬ вся­
каго порядка pacmemb вЬ разныхЬ мЬстахЬ огоро- 
довЬ и садовЬ), изрЬзать его вЬ коротеньте  черен­
ки (кусочки), которые всЬ, какЬ cb ростками , т акЬ  
и безЬ ростковЬ, посадить руками на упомянутыхЬ 
грядахЬ, разсшоятемЬ одинЬ черенокЬ omb другаго 
на ч е т в ер т ь  аршина, и всЬ т Ь ,  которые были cb 
ростками, полить раза два, чшобы они СкорЬе и 
лучше принялись. З т и  хрЬновые черенки дадутЬ  
осенью великое множество хорошаго, то л стаго  
хрЬна; присмотру же за собою никакого не т р е -  
буютЬ, кромЬ то го , ч т о  вЬ т е ч е т е  лЬ та должно 
ихЬ раза два прополоть. ХрЬнЬ, такимЬ образомЬ 
одинЬ разЬ посаженный, будетЬ уже всегда ро­
ди ться  на одномЬ мЬстЬ, безЬ всякой вновь садки, 
но omb остающихся вЬ землЬ при выкопыванш его 
корешковЬ; надобно только, всякую весну, хрЬно- 
выя гряды вновь поглубже перекапывать и по пре­
жнему оправлять.

ХрЬнЬ требуешЬ х о т я  не самой хорошей, но и 
не самой дурной зем ли ; на сухой и тощей онЬ 
бываетЬ очень осшрЬ и ЬдокЬ, а на мокрой водя- 
нистЬ.

5978. СПОСОВЪ С У Ш И Т Ь  Х Р Ь Н Ъ . ХрЬнЬ можно 
сберегать вЬ погребахЬ и свЬжш зимою; но можно



его и сушишь шанЬ: изрЬзываюхпЬ корень осенью, 
а можно и весною, вЬ шоненькге кружечки и высу­
шиваюшЬ какЬ можно скорЬе; высушенные кружеч­
ки шодкугаЬ вЬ порошокЬ, которой просЬваюшЬ 
чрезЬ волосяное сигао. ПросЬянный порошокЬ, ч т о ­
бы не улегаЬло изЬ него его летучее начало, бере- 
гушЬ вЬ закупоренныхЬ бушылкахЬ. ПередЬ упо- 
гареблешемЬ мочашЬ его вЬ холодной водЬ, ошЬ 
чего онЬ то тч асЬ  получаешЬ свою крЬпосшь.

5979. у п о т р е б л е н н : х р ь н д . КромЬ экономиче- 
скаго употреблешя хрЬна, для приправы рыбныхЬ 
и мясныхЬ кушаньевЬ, онЬ составляешь еще очень 
хорошее лекарство вЬ цынгЬ; равно полезенЬ онЬ 
вЬ водяной болЬзни, какЬ средство сильно гонящее 
мочу.

Снаружи прикладываютЬ его вЬ головныхЬ и зуб- 
ныхЬ боляхЬ, коликахЬ, одышкахЬ и проч. При- 
кладываюшЬ же его или свЬжгя столченый, или 
еще лучше сЬ кислымЬ тЬсгаомЬ смЬшанный, сЬ 
прибавкою горчицы и уксусу; а т у  смЬсь намазы- 
ваю тЬ на холстинку и прикладываютЬ кЬ рукамЬ 
или ногамЬ, оставляя  шамЬ леж ать  до шЬхЬ порЬ, 
пока почувствуегаЬ сильное несгаерпимое сж ете ;  
то гд а  снимаютЬ его, и покраснЬвшее мЬсто обмы- 
ваю тЬ теплою водою, или намазываюшЬ сливками, 
сметаною.

5980. ХРЬНО ВЫ Я Д Л Я  ЧИХЦЕН1Я ЗУБОБЪ Щ Е Т К И . 
Надобно вы м ы ть  и высуш ить хорошенько хрЬно- 
вые корни, пошомЬ в ы с т р у г а т ь  ихЬ вЬ видЬ па- 
лочскЬ, заостривЬ кончики; вываришь вЬ водЬ, вЬ 
которой положено нЬсколько мЬлко скрошенной 
корицы н корня с л ю но г о нки  (Anthemis pyretruni, 
Linn.)'  когда хрЬновыя палочки очень хорошо вы° 
в а р я т с я  и будутЬ довольно нЬжны, надобно вы­
н у т ь  ихЬ осторожно изЬ воды, чтобЬ не обло­
м а ть ,  и положишь на с у тк и  вЬ стаканЬ  сЬ про­
сты м !) пЬнникомЬ; пошомЬ высушишь вЬ печи, вЬ 
которой за  нЬсколько передЬ гпЬа'Ь времени были 
посажены хлЬбы; подкрашивать палочекЬ вовсе



ничЬмЬ не нужно. Когда надобно ихЬ употребишь 
вЬ дЬло, т о  обмокнуть щ еточку вЬ кипятокЬ, а 
пошомЬ вЬ горЬлку, и шерегаь зубы, omb чего дЪ- 
лаюгася они чистыми, а десны укрЬпляются.

5981. С В Е Р Е Ж Е Ш Е  м о л о к а  х р ь н о м ъ . Bb горшокЬ 
неснятаго  молока, положить ложечку мЬлко скро- 
шеннаго хрЬна, или нЬсколько свЬжихЬ хрЬновыхЬ 
листковЬ, т о  оно не скиснешся, х о т я  бы стояло 
на открышомЬ воздухЬ.



ц -

цвътникъ.

5982. р у с к о й  цвътникъ. ЦвЬтники с у т ь  мЬсгаа 
вЬ садахЬ , вЬ которыхЬ обыкновенно садятЬ  ра- 
с т е ш я ,  отличныя по своимЬ красивымЬ вЬнчикамЬ 
и часто  по npiflmHOMy своему запаху.

Большею частно цвЬтники наполняются кра­
сивыми цвЬтами, привозимыми изЬ южной Европы, 
Азш, Америки и другихЬ частей  свЬша, но к о то ­
рыя могутЬ рость  у  насЬ лЬтомЬ на воздухЬ. Но 
е с т ь  множество растенш  РусскихЬ, растухцихЬ по 
разнымЬ мЬсшамЬ обширной Росийской Имперш, 
которыхЬ прелестные цвЬты  очень могутЬ замЬ- 
н и ть  р а с т е т я  иносшранныя.

5983. Таковы напримЬрЬ, разныя породы К о с а -  
тика  сЬ синими и голубыми, и яркими ж елты м и 
цвЬтами: К. ФлорентинскЩ  (Jris Florentine, Linn. 
Д в .  84), К. НЪмецкой (Jris Germanica; Linn);  К. Си- 
б и р с к ш ,  или бцбенгикЪ  (Jris Sibirica, Linn .); К. вил ь -  
г а т ой  (Jris dichotoma, fVi lden .); К  т он к ол и ст н ой  
(J  tenuifolia, IF i ld cn ) ; К. з о л о т -ж ел т ой  (J . flauifsi- 
т а ,  W ild en ) ;  К. Гилд енштетовЪ  (J. Guldenftedtj, L ep e - 
chin ) .  Они pacmymb по всей Россш, Сибири и дру­
гимЬ областямЬ.

ШафранЪ в е с е н н ш  (Crocus vernus, Wild.) pacmemb вЬ 
Крыму и Кавказской области; HI. казистый (Crocus 
Speciosus, M a r s c h o l  B i b e r s t ) pacmemb по Кавказ­
кой области; у обоихЬ породЬ цвЬты фюлетовые и 
бЬлые. Ш алф ей  великоцвЬтный  (Saluia grandiflora, 
Linn .) ,  растущ ш  вЬ южныхЬ ГубершяхЬ, равно 
какЬ и ГаблицовЪ (S .  Hablizii, Linn) pacmemb вЬ 
Крыму: они отли чаю тся  большими синими цвЬта- 
ыи. HI. красноцоЪтный  (S. Horminum) cb розовыми 
и фюлетовыми цвЬтами; 111. в и с я гш  (S. nutans, 
Linn.) cb голубыми цвЬтами, pacmymb вЬ южной 
и умЬренной часши Россш^ и проч.

Ш п а ж н и к Ъ  о б ы к н о в е н н ы й  (Gladiolus communis, 
Linn.) cb красными цвЬтами, pacmemb но всей



почти России и HI. г еш у й г а т ы й  ( Gladiolus imbri- 
catus, Linn.) pacmemb около ДнЬпра, Терена и проч.

5984. с к д б ю з д  вьлоцвьтндл (Scabiosa leucantha, 
Linn ) pacmemb вЬ Херсонской Губернш и другихЬ, 
смежныхЬ; Ск. Т а т ар ск а я  (S . tatarica, Linn.') cb жел­
т ы м и  цвЬтами, р э с т е т Ь  вЬ южныхЬ ГубершяхЬ; 
С ка бю за  К а в к а з с к а я  (Sc. Caucasica, M a r s c h .  B ib e r s t . )  
cb голубыми цвЬтами. расшегаЬ по Кавказу и вЬ 
другихЬ мЬстахЬ; Ск. с р е б р и с т а я  (Sc. argentea, Linn.) ,  
cb голубыми цвЬтами; Ск. у к р а и н с к а я  (Sc. Uorani- 
са, Linn.) ,  Ск. желтоцвЬтная  (S. ochroleuca, Linn.)\ 
Ск. лЬ сная  (5с. sylvatica, Linn.) pacmymb вЬ южныхЬ 
ГубершяхЬ; Ск. п ол е в а я  (5с. aruenfis, Linn.) и Ск. 
л у г о в а я  (Sc .  6'uccisa, Linn. Дв .  41.) pacmymb по всей 
Россш. и проч.

5985. э л ю т р о н ъ  в в г о п е й с к ш  ( Hcliotropiun Eu- 
ropacumj Linn.)  pacmemb вЬ южныхЬ ГубершяхЬ и 
вЬ Сибири.

ПламникЪ С и бир скш  (Phlox Silibica, Linn.) cb 6Ь- 
лыми и красными цвЬгпами; М е д у н и ц а  С ибир ская  
(Pulmonaria sibirica, Linn.)  cb синими цвЬтами; Окоп-  
никЪ ж е ст к о л и ст н ы й  (.Symphytum asperrimum, M a r s c h -  
B i b .) cb лазоревыми цвЬтами, pacmemb на КавказЬ.

Множество разныхЬ колокольчиковЬ cb сини­
ми , голубыми и бЬлыми цвЬтами, какЬ т о :  
КолокольгикЪ сЪ б ол ьш и м и  цвЬтами  (Campanula 
granclillora, Wildcri)} К. п и р ам и дал ьны й  (Camp, ру- 
ramidalis, Linn.)', К.  лилЬйньгй  (Camp, lilifolia, Linn . ) ;  
К. ш и р о к о л и ст н ы й  (Camp, latilolia Linn .)} К. m i /ж - 
с к о й  персполоосЪ (С. cervicaria,, Linn К. к р а си вы й  
(С. speculum, Linn.)', К. т о г е г ны й  (С. punctata Linn.)', 
К. трехцвЪтный  (С. Medium^ Linn.) ,  и проч.

ЧернокоренникЪ гл а д к о й  (Cynoglossum laevigatum, 
Linn),  cb ж елто ваты м и  цвЬтами, a pacmemb вЬ ю ж ­
ныхЬ ГубершяхЬ России.

СкороспЪлка бЬлая б ук вица  (Primula veris, Linn. Дв .  
168); Скор, в ы с о к а я  (P. elatior, Linn. Д в .  169); ра- 
сшешЬ по всей почти Россш; а С. и с п о л и н с к а я  
(S. gigantea, TVild.cn) и С. Сибир ская  (P. Sibirica



fVild.) вЬ СибирЪ, гдЬ pacmemb гаакже и Ск. с и -  
нецвЪтнал  (Pr. Cortusoides, Linn.)

5986. <PiaAKd naxijzaH. (Viola odorata Linn. До.  90) 
«Яалка ра зн оцвЬтная  (Viola tricolo Linn, Да.  91)j pa- 
crayrabno всему Государству; Ф1алка c b  б ол ьш им и  
цвЪтами  (V. grandillora Wild.) pacmemb вЬ Сибири.

Тор ганки  cb красными, синими и голубы­
ми цвЬтами; какЬ гао: Горганка  л у г о в а я  (Genti- 
ana Pneumonanthe, Linn.) pacmemb вездЬ; Горг.  лЬ сная  
(Gent, ciliata, Linn Дв .  69) pacmemb вЬ Сибири; Topz. 
С ибир ск а я  (Gent. Adscendens Linn .); Г. ЛастовигникЪ  
(G Asclepiadea. Linn.)  pacmemb вЬ Грузш; Г. снЬ-  
г о в а я  (G. Algida, Linn. Дв.  67) pacmemb по Сибир- 
скимЬ горамЬ cb большими бЬлыми цвЬтами, 
подернутыми голубыми полосами. Желтокорень  
Т а т ар ск о й  ( Statice Tatarica, Linn.) cb цвЬтами 
яркими красными; Ж. ш ирок ол и ст н ой  (St. latifola, 
Smith )  cb цвЪтами лиловыми; Ж. вЬнгиной  (J. 
scoparia, M a r s c h .  B ib e r )  cb цвЬтами блЬдноголубыми, 
pacmymb вЬ Сибири и Кавказкой области.

5987- МлекоцвЪтникЪ снЬжньгй ( Galanthus nivalis, 
Linn.) cb бЬлыми цвЬшами, pacmemb вЬ южныхЬ 
ГубертяхЬ .

АмариллисЪ Т ат ар ск а я  (Amaryllis Tatarica, Linn.) 
cb фюлетовыми цвЬтами, и Ам. К а с т й с к а я  (А т. 
Caspica, Wild . )  pacrayrab около Урала и К а стй -  
скаго моря.

АЪтнякЪ р а н т й  (Bulhocodicm vernum, Linn.) cb 
цвЪтами бЬлыми и лиловыми, pacmemb на Дону 
и вЬ Кавказской области. АилЬя К а вка з с к а я  (Li- 
lium monadelphum, M a r s c h .  B ibr s t )  pacmemb на ro- 
paxb Кавказ; Лмлгл пол евая  с а рана  (Lilium bul- 
biferum, Linn.) ;  AuAin ц ар ск гя  K i j A p u  (Lil. pomponium, 
Linn.) ;  А. Сарана  (Lil. Martagon,.Lmn.);,/?. К а м гат ск а я  
(L. Camtschatense, Linn.) pacmymb по Сибири и Кам­
ча mub, и давно уже разводятся  вЬ садахЬ по кра- 
согаЬ своихЬ оранжевыхЬ и желшыхЬ цвЬтовЬ.

К удрл вка  П ер с и д с к а я  (Fritillaria Persica, Linn.);  Кцд .  
р о с п и с н а я  (Frit. Meleagris, Wild.)  pacmymb вЬ юж-



ныхЬ ГубершяхЬ и разво дятся  уже вЬ садахЬ, 
какЬ отличныя пестротою  своихЬ цвЬхповЬ.

КандыкЪ Сибир ски !  (Erytlironium dens canis, Linn.) 
cb росписными цвЬтами, pacmemb вЬ Сибири. Кро- 
мЬ садоваго Тюльпана ,  разводимаго теперь вездЬ, 
и дико растущ аго вЬ Грузш и Таврш, pacmymb 
еще: ТюлъпанЪ лЪсной  (Tulipa Sylvestris, Linn.) и Т. 
д в уцвЬ т ной  (Т . biflora, Wild)  вЬ разныхЬ южныхЬ 
ГубершяхЬ.

К р а с и в ы е  Р а ст ы  ( Scilia L. ) вЬ иныхЬ мЬстахЬ 
Россш и пролЬсками  называемые, cb синими, го­
лубыми и фюлетовыми цвЬтами, pacmymb вЬ 
южныхЬ ГубершяхЬ, какЬ шо: РастЪ кр а си в о й  
( Scilla Amoena, Linn. ), РастЪ д в у л и с т н о й  ( Scilia 
bifolia, Linn.) ;  а Р, Сибирской (S. Sibirica, Sims. )  
вЬ Сибири.

5988. ЖелтоцвЬтные ЗлатоцвЪтники  (Asphode- 
lus luteus, Linn.)  pacmymb вЬ Сибири, Крыму, 
разво дятся  и вЬ садахЬ.

ВсЬмЬ извЬсшны Л анды ш и :  А. М ай ск ой  (Conva- 
llariaMaialis,Lj'nra.); А. д в у л и с т н о й  (Conv. bifolia, Linn.) 
к уп ена  и друпя породы, раступ ^я  вездЬ.

ИзЬ ПацитовЪ,  растущ ихЬ вЬ южныхЬ Россш- 
скихЬ владЬтяхЬ, кромЬ в о ст о гн а г о  или  о бы кн ов ен ­
н о г о  с а д о в а г о  П а ц н и т а  (Hyacinthus orientalis, Linn.) ,  
замЬчательны еще: Г. А м ет и ст ов ой  (Нуас. Ате- 
thysteusj Linn.), Г. п ол ев ой  (Н. comosus, Linn.)  Т. 
к и ст и ст ы й  ( Н. botryoides, Linn.  ) и проч.

ЖелтоцвЬтникЪ б о л ьш о й  АандышЪ ( Heinerocallis 
flava, Linn. ) разводимой уже вЬ садахЬ, расшешЬ 
вЬ Крыму и Сибири.

К р а с и в о й  осЪнникЪ ( Colahicum autumn3le, 1лпп. 
Дв.  7) р астущ 1Й вЬ Крыму и другихЬ южныхЬ 
мЬстахЬ, разводится и вЬ садахЬ.

5989. Разные соргаы К и п р е я , cb розовыми разли- 
чныхЬ оттЬнковЬ цвЬтами; а особливо К ипр ей  
у з к о л и ст н ы й  (Epilobium angustifolium, Linn.)  К. ш и ­
р ок оли ст ны й  ( Ер. latifolium, Linn. ); К. г о рны й  (Ер«



montanum, Linn. ); К. г е т ы р ех ст о р о н ш й  (Ер. tetra- 
gonum Linn  ); К. р о з о в о й  (Ер. roseum, S c h r e b .) pa­
cmymb по всей Россш.

ЯсенецЪ бЬлой (Dictamnus albus, Linn. Д в .  185) cb 
розовыми цвЬтами, расшетЬ вЬ Крыму, и Дру- 
гихЬ южныхЬ мЬстахЬ, а шакже и вЬ Сибири.

Мыльнянка  мыльная  трава  (Saponaria officinalis, 
Linn , Дв.)  cb бЬлыми и блЬднорозовыми цвЬтами, 
pacmemb вЬ южныхЬ и умЬренныхЬ ГубертяхЬ .

Многочисленныя врасивыя породы г в о з д и к и  или 
т равянки  (Dianthus), расгаушЬ по всей Россш: Г. 
п у г е г н а я  (Dianthus Ariuera, Linn.);  Г . многоцвЬт-  
н а я  (D. prolifer, Linn.) ;  Г. п е р и ст а я  (D. pluinarius, 
Linn.);  Г. к р а с и в а я  (D. superbus, Linn.) ; и проч.

Д р ем а  б а р с к а я  с п е с ь  (Lychnis carthusianorum, Linn.) 
cb кармазинными цвЬшами, равно какЬ и д р е м а  
б л е с т я щ а я  ( L. fulgida, F i s c h e r i ), р а с т у  mb вЬ Си­
бири и другихЬ мЬстахЬ.

Камнеломка  тол столистникЪ  (Saxifraga crassifolia, 
Linn.) cb розовыми цвЪшами, pacmemb вЬ Сибири.

Смолевка  п у г е г н а я  (Si lene compacta, Horn)  cb ро­
зовыми цвЬтами, pacmemb вЬ Кавказкой области.

5990. Р е з е д а  д у ш и с т а я  или  Церъва  (Reseda odo- 
rata, Linn.)  pacmemb вЬ Грузш.

I f  ст ел и - к ам ен ъ  д у б о л и с т н о й  (Drias octopetala,Z,mn.) 
cb темножелты ми цвЬтами, pacmemb по Г уб ер т -  
ямЬ СибирскимЬ.

Разныя породы Мака  cb красными, желтыми и 
бЬлыми цвЬтами различныхЬ оттЬнковЬ, pacmymb 
по всему Государству. ТаковЬжакй полевой ,  (Papavor 
Argemone, Linn. Дв .  12); онЬ pocmemb вездЬ, равно 
какЬ и макЪ д и к о й  (Pap. Rhoeas, Linn , Дв .  11.); макЪ 
с ом н ит ел ьн ой  (P. dubium, L. Дв.  10); МакЪ у б л ю ­
д о чн ой  (Papaver hybridum, Linn.)  pacmemb вЬ Крыму 
и области Кавказской; МакЪ б е з л и ст н о й  (Pap. nu- 
dicaulo, Linn.)  pocmemb вЬ ГубертяхЬ  СибирскихЬ; 
МакЪ в о ст о гн о й  (Pap. orientale Linn.) и М. гл а д к о й  
(Pap. laevigatum, M a r s c h .  B ib e r s t .  Дв .  13) вЬ области 
Кавказской и проч.

ЗвЬробий С и би р скш  (Hypericum Ascyron, Linn.)  cb 
большими желтыми цвЬтами, pacmemb вЬ Сибири



Л а п г а т к а  А ст ра х ан ск а я  (Potentilla Astracanica , 
J a q u i n i ) cb красивыми блестящими желтыми 
цвЬтами, pacmemb вЬ Губерши Астраханской и 
другихЬ cb нею смешныхЬ. Е ст ь  множество и 
другихЬ породЬ это го  рода, кошорыя довольно 
красивы и pacmymb повсюду.

5991. ИромЬ Шона о бы кнов енн о г о  (Paeonia offici­
nalis, Linn. Д в .  189.) растущ аго вЬ Кавказской 
области и разводимаго по всюду вЬ садахЬ: ШонЪ 
ЧитгенакЪ (P. anomala, Linn.)  pacmemb вЬ Сибири; 
равно какЬ и 1'ЛонЪ МаръинЪ корень  м ен ьш ой  (Р. 
hybrida, Linn.) ;  ШонЪ мЬлколи ст ной  (Paeonia tenui- 
folia, Linn.)  по южныиЬ ГубершямЬ и вЬ Кавказ­
ской области; ШонЪ МаръинЪ корень  бЪлой (Р. 
albiflora, Wild.)  cb красивыми бЬлыми цвЬтами, 
pacmemb вЬ Крыму и проч.

Ж ивоко сть  К а вал ер ск г е  ш п оры  (Delphinium соп- 
solida, Linn.) cb бЬлыми, синими, розовыми цвЬта- 
ми pacmemb по всему Государству, и cb живо­
костью садовою (D. Ajacis, Linn.),  растущею вЬ 
южныхЬ ГубершяхЬ, разводятся  по садамЬ; Ж. сЬ 
б ол ьш им и  цвЬтами  (Delphinium grandiflorum, Linn.)  
pacmemb вЬ Сибири, а Ж. в ы с о к а я  (Delph. elatum, 
Linn.) вЬ области Кавказской, Губернш Тавриче­
ской и вЬ Сибири.

АконитЪ прострЪлЪ (Acouitum Napellus, Linn. Дв .  
190) pacmemb вЬ южныхЬ ГубершяхЬ Россш и 
Сибири; Ак. в о л й й  корень  (Ac. Lycoctonum; Linn.) 
pacmemb по всему Государству; Акон. Л и р и н ей -  
с к ш , (Aeon. Pyrenaicum, Linn.)\ АконитЪ я д о в и ­
т ый  (Ac. Anthora, Linn. ) и АконитЪ к а з и ст ы й  
(Aeon. Comarum, Linn.) pacmymb вЬ СибирскихЬ 
и нЬкоторыхЬ южныхЬ ГубершяхЬ Россш. ВсЬ 
они, кромЬ желтоцвЬтнаго А. волчьяго корня, и А. 
ядовитаго , имЬютЬ сише и голубые цвЬты cb 
различными оттЬнками. К р а си вы  э т и  р а с т е н г я , 
но надобно з ам Ь ти ть ,  ч то  они ядовиты , и потому 
не вездЬ садить  ихЬ слЬдуегпЬ.

5992. С т аро д у б к а  в е с е н н я я  (Adonis vcrnalis, Linn.



Дв.  51.) cb ж елтыми большими цвЪтами; Ст. 
лЬтняя  (Ad aestivalis, L inn.) cb красными цвЬша- 
ми, расшушЬ вЬ южныхЬ ГубертяхЬ.

ЭллеборЪ г ерный  (Helleborus niger, Linn. Дв .  60) cb 
бЬлорозовыми цвЬтами, расшешЬ вЬ южныхЬ Г у­
бертяхЬ .

Аквилег1л с а д о еы л  колоколъгики  (Aquilegia vulga­
ris, Linn.)  расшешЬ вЬ южныхЬ ГубертяхЬ  и вЬ 
Сибири, гдЬ т а к ж е  расшешЬ и. Акв. сЪ большими.  
цвЪтами  (Aqu. grandiflora, P a l l a s . )  и Акв. сЪ з е л е ­
ными цвЪтами  (Aquil. viridiflorа, Linn.)

ИзЬ многочисленныхЬ и разноцвЬшныхЬ краси- 
выхЬ породЬ Анемона  : АнемонЪ т р и л и ст н ы й  
(Anemone Hepatica, 1лпп.) Ан. вЬтреница  (An. patens, 
Linn.)', Ан. прострЬлЪ (An. Pulsatilla, Lm«. 153.); 
Анем. бЪлой прикрытЪ (Anem. Svlvestris , Linn.) 
и Ан. л у г о в о й  (An. pratensis, Linn. Дв .  154.) pa­
cmymb no всему Государству; а Ан. н а р ц и с н о й  
(Anem. narcissifora, Linn.) и Ан. п у г е г н о й  (An. fa­
sciculate, Linn.) cb бЬлыми цвЬтами, pacmymb вЬ 
Сибири.

ЗолотоцвЪтнал К у п а л ь н и ц а  (Trollius Europaeus 
Linn.)  расшешЬ no всей Имперш и К- а зи ат ск ой  
(Тг. asiaticus, Linn.)  cb оранжевыми цвЬшами, pa­
cmemb вЬ Сибири.

ИзЬ ЯютиковЪ или РанункуловЪ  (Ranunculus), имЬ- 
гощихЬ ж елты е и бЬлые цвЬты, множество по­
родЬ расшетЬ и вЬ Россш и вЬ Сибири по всюду.

5993. М е л и с с а ,  cb бЬлыми и синими цвЬшами 
(Melissa oflicinalis, Linn. Д в .  G4), pacmemb вЬ юж­
ныхЬ ГубершяхЬ.

Б уквица  сЪ б ольшими  р о з о вы м и  цвЬтами (Betonica 
grandiflora, Wild . )  pacmemb вЬ Сибири.

ЗмЬеголовникЪ А р г у н с к ш  (Dracocephalum. Argunense, 
F i s c h )  cb большими синими цвЬтами, равно какЬ 
и 3. великоцвЬтный  (Dr. grandilJorum, L.) pacmymb 
вЬ Сибири; а 3. М о л д а в с к ш .  (Dr. Moldavica, Linn. 
Дч.  53) pacmemb вЬ южной Россш, и проч.



Н а п е р с т я н к а  к р а с н а я  (Digitalis purpurea, IJnn.  Дв. 
194.) pacmemb по ГубершямЬ ОсшзейскимЬ, а Н. 
ж ел т а я  (Dig. ochroleuca, Linn.)  pacmemb по всей 
почти Pocciii.

5994. Множество красивыхЬ П рущ ей  (Erodiuni) 
и Г е р а ш й  (Geranium Linn.) голубыми , фшлето- 
выми и красными цвЬшами примЬчательныхЬ, 
pacmymb по всЬмЬ мЬстамЬ Pocciu.

ПросвирнякЪ обыкнов енный  (Althaea officinalis, Linn. 
Дв.  16) Зин зив ерь  лЪсной (Malva sylvestris Linn. Дв. 35) 
pacmymb вЬ умЬренной ч асти  Россш и южной. 
Рожа  сЬ листами смоковницы и цвЬтами роспи- 
сными бЬлыми и весьма красивыми (Alcea ficifolia) 
pacmemb вЬ Сибири.

Х атмы  сЬ розовыми цвЬтами, какЬ т о  X. Ти- 
р ин ен с к ал  (Lavatera Tliuringiaca, Linn.) и X. mpexb 
мЬсячная (L. trimestris, Linn.)  расшушЬ вЬ южной 
и умЬренной ч асти  Pocciu.

5995. ГорноеорошникЪ cuniu, (Orobus Lathyroides, 
Linn. ) cb красивыми голубыми цвЬтами, pacmemb 
вЬ Сибири.

Чина ш и ш к о в а т а я  ( Lathyrus tuberosus, Linn.)  cb 
розовыми большими цвЬтами, и Ч. широколист ­
ная  (L. latifolius, Linn.)  cb красными большими 
ж е цвЬшами, р а с т у л Ь  по лЬсамЬ всей почта 
Россш

Д ы м янка  к р а с и в а я  ( Fumaria nobilis, Linn . )  cb 
красивыми бЬлыми цвЬтами, pacmemb вЬ Сибири. 
КозьянЪ  (Galega officinalis, Linn.)  cb синими цвЬ­
шами, расшешЬ вЬ южныхЬ ГубершяхЬ.

5996. ВасилекЪ  cb голубыми, розовыми и бЬло- 
ваты м и  росписными цвЬтами (Centaurea cyanus, 
Linn.) pacmemb по всему Государству; вЬ южныхЬ 
же ыЬсшахЬ pacmemb В. е о р ш й  (Centaurea monta­
na, Linn . ) t и проч.

Гнил опаш ка  к о п ь ел и ст н а я  (Cacalia hastata, Linn.) 
cb бЬлыми цвЬтами, расшешЬ вЬ Сибири.

СцхоцвЪтЪ однолЪ т шй  (Xeranthemum . annuum,



Linn.) cb красными и бЬлыми цвЬтами, расшешЬ 
вЬ южныхЬ ГубертяхЬ.

ДевлсилЪ вы с о кш  (Jnula Helenium, Linn. Дв .  97); 
cb большими ж елтыми цвЪтами , расшешЬ по 
всей Россш.

СайганЪ К а в к а з с к ш  (Doronicum Caucasicum, M arsh .  
Bib e r . )  cb большими яркими ж елты м и цвЬтами, 
расшешЬ вЬ Кавказкой области и Грузш.

ПоповникЪ з о л о т и ст о й  (Chrysanthemum Segetum, 
Linn . расшетЬ вЬ южныхЬ ГубершяхЬ; Т р е с к у н -  
гикЪ г о л у б о й  (Catanatiche caernlea, Linn.) расшешЬ вЬ 
южныхЬ ГубертяхЬ .

Пупавка  к ра сильная  ( Anthemis tinctoria, Linn.) 
расшешЬ по всему Государству.

МордовникЪ ш а р о в и д н ы й  (Echinops sphaerocephalus, 
Linn. ) cb голубыми цвЬтами, pacmemb вЬ южныхЬ 
ГубершяхЬ, а М. Д а у р с к ш  (Е. dahuricus, Fi s ch . )  вЬ 
Даурш.

Многочисленный породы разноцвЬтныхЬ АстрЪ 
украшаюшЬ поля южныхЬ Г уб ертй  и СибирскихЬ; 
равно какЬ и множество С о с сю р ш  (Saussvrea, Lecl ebour) .

5997- Множество красивыхЬ ЯтрышниковЪ  (Ог- 
chideae), большею чаш тю  расшушЬ по лЬсамЬ; но 
ноторыхЬ однакожЬ трудно  разводишь вЬ садахЬ.

ВпрочемЬ здЬсь показана еще не большая только 
ч а с ть  красивыхЬ РусскихЬ р а с т е т й ,  изЬ числа уже 
извЬстныхЬ БошаникамЬ; но сколько еще безпре- 
сшано открываюшЬ ихЬ вЬ сшранахЬ КавказскихЬ и 
СибирскихЬ! Иностранцы уже разводятЬ ихЬ вЬ 
своихЬ садахЬ.

Неупомянушо т а к ж е  здЬсь и о красивыхЬ Рус­
скихЬ кустарникахЬ, красотою своихЬ цвЬшовЬ, 
или запахомЬ ихЬ примЬчашельныхЬ; каковы вушь: 
РозмаринЪ, Ж асмины ,  Ж имоло сть ,  разныя породы, 
Ш иповника  или дикихЬ розЬ; Ладанники,  (Cistus. L.) 
Пьянишники ,  (Rhododendrum) ЧюбушникЪ (Philade- 
lphus), БобовникЪ,  (Amygdalus папа) Т авол га , (Sp i­
raea), и проч.

5998. цвьтникъ ПДДВДЮЩ1Й нд водь. БЬ садахЬ, 
гдЬ есгаь пруды cb чисшою водою, и каналы, шамЬ



иногда можно видЪшь и плавающю на нихЬ цвЬт- 
ники. Основаше эшихЬ цвЬшниковЬ составляюшЬ 
плотики различной величины и фигуры, сплетен­
ные изЬ ивовыхЬ прутьевЬ, и которыхЬ края 
обложены тонкишЬ дерномЬ. П ромежутки между 
прутьями набиваютЬ шохомЬ, и вЬ него кладутЬ  
сЬмяна различныхЬ растенш  , а особливо т а -  
кихЬ, ко то ры я любятЬ сырость. ВЬ промежут- 
кахЬ прутьевЬ можно н асаж ать  по мЬстамЬ цвЬ- 
точныхЬ луковицЬ, которыя скоро начинаютЬ 
цвЬсть, а сЬмяна роешь, и таким Ь  образомЬ мо­
жно имЬть красивые на водЬ цвЬтники, ко то ­
рые или пускаюшЬ плавать  на прудахЬ по прои­
зволу вЬ тра , или привязываютЬ кЬ берегашЬ вере­
вочками.

Ц В В Т У Х А ,  то ж е  ч то  и цвЬшная К апуста .

Ц В В Т Ы .

5999. с р е д с т в о  имьть цвьты ш д х р о в ы в . Махро­
выми н азы ваю тся  т Ь  цвЬшы, у  которыхЬ т ы ­
чинки превратились вЬ лепестки, или число ле- 
пестковЬ и чашечныхЬ листковЬ увеличилось.

Едва ли е с т ь  вЬрныя правила, по кото - 
рымЬ можно было бы всегда и всЬ цвЬты дЬ« 
л а т ь  махровыми ; однакожЬ подтверждено опы­
т а м и  т о ,  чшо махровыми цвЬшами дЬлаются т Ь  
изЬ простыхЬ цвЬтовЬ, у  которыхЬ обыкновен­
но бываетЬ множество половыхЬ органовЬ ш. е. 
шычинокЬ и пестиковЬ. Каковы с уть :  Маки, Шо­
ны, Л ю тики , Розы, Шиповннки, Анемоны и т .  п.

Можно впрочемЬ и на нЬкоторыхЬ расш етяхЬ , 
у которыхЬ не много половыхЬ органовЬ, видЬшь 
иногда махровые цвЬты , какЬ т о  на Желтофю- 
ляхЬ, ПациншахЬ, НарцисахЬ, ТюльпанахЬ и проч.

6000. ЧтобЬ получишь махровые цвЬты изЬ 
простыхЬ, т о  для это го  надобно выбирать пре­
имущественно расшешя, имЬющгл множество пло- 
дотворныхЬ органовЬ, и ихЬ пересаживать чаще



пх: е: и весною и осенью и пригаомЬ вЬ жирную, 
хорошо унавоженную землю.

СЬмяна для это го  берутЬ omb лучшихЬ, и 
здоровыхЬ растеш и , имЬющихЬ болыше простыв 
цвЬты ; сЬютЬ ихЬ вЬ 1юлЬ или А вгустЬ  мЬся- 
цЬ, на гряду защищенную omb сЬверныхЬ вЬтровЬ, 
и приготовленную изЬ унавоженной скошскимЬ на­
возомЬ земли, изЬ прудоваго илу, рЬчнаго песку 
и жирнаго, мЬлко разбитаго мергеля. ПосЬянныя 
сЬмяна поливаются чрезЬ в с я т е  т р и  дня. Когда 
р астеш я взойдутЬ, шо надобно ихЬ прополоть, 
и лишшя, чтобы  они не гу с т о  между собою ро­
сли, вы рвать . Если случится время холодное, т о  
набросать на нихЬ еще земли, а на зиму и сов- 
сЬмЬ ею закр ы ть .

Весною вновь пересмотрЬть э т и  растеш я , и 
не только orab сорныхЬ травЬ очистить , но и 
ихЬ самыхЬ прорЬдить, а лЬтомЬ чаще поли­
в а т ь .

6001. ВЬ АвгустЬ ; или вЬ началЬ Сентября мЬсяца, 
приготовивши шашя же гряды, пересадить на 
нихЬ молодыя растеш я, вЬ разстоянш  одно omb 
другаго на 10 дюймовЬ. Они должны цвЬсть вЬ 
слЬдующее лЬто; но до этого  допускать ихЬ не 
должно, пересаживая ихЬ нЬсколько разовЬ вЬ 
лЬто, чрезЬ ч т о  корень ихЬ о с т а е т с я  долЬе жи- 
вымЬ, и дЬлаешся гораздо крЬпче.

6002. ВЬ ОктябрЬ мЬсяцЬ вынимаютЬвсЬ корни 
изЬ земли, сажаю тЬ ихЬ о п ять  вЬ землю, но не тою  
уже стороною кЬ югу, какою они прежде были 
обращены. 0 т о  же повшоряютЬ cb ними весною 
рано, и два раза вЬ продолженхе лЬта ; послЬ се­
го оставляю тЬ ихЬ роешь спокойно и они на 
слЬдующее лЬто принесушЬ цвЬты махровые или 
по крайней мЬрЬ, полумахровые, но всЬ красивЬе, 
нежели каковы они были.

6003. НЬноторыя pacmeHia cb простыми цвЬ­
там и , если посадишь ихЬ на жирной землЬ, и пе­
р евязать  стебель ихЬ у  самой шейки корня, при

ТомЪ IX.



носяшЬ сЬмяна, omb которыхЬ могутЬ родиться 
р а с т е т я  cb махровыми цвЬтами.

Если оборвать тычинки у  Ж е лт о ф ю л и , и опло­
дотво ри ть  пестикЬ плодотворною пылью дру­
гихЬ тычинокЬ, шо omb сЬмянЬ ихЬ родятся  
р а с т е т я  cb махровыми цвЬтами.

6004. И С К У С Т В Е Н Н О Е  О П Л О Д О Т В О Р Е Н 1 Е  цвьтовъ. 
На нЬкоторыхЬ р а с т е т я х Ь  бываютЬ только 
цвЬты cb тычинками (м уж сте ) ,  а на другихЬ cb 
одними только пестиками, (женсше). Taiiie цвЬ- 
шы оплодотворяются посредствомЬ вЬтра, или 
насЬкомыхЬ, omb чего выходитЬ множество вы- 
родковЬ и о т л и ч т .  Ч тобы  получить omb такихЬ 
растенш  красивые выродки (сорты), т о  можно 
дЬлать э т о  и посредствомЬ пскуства . Лучшее для 
этого  время е с т ь  т о ,  когда рыльцо пестика , с т о я ­
щего вЬ срединЬ цвЬтка, будешь влажно, и когда 
стояния во нругЬ его тычинки, на которыхЬ 
пыльники бываютЬ черноватые, бЬловатые, жел­
т о в а т ы е  или красноватые, начнутЬ растрески ­
в а т ь с я  и испускать чрезвычайно мЬлкую пыль. 
ВЬ э т о  т о  время собираютЬ посредствомЬ во­
лосяной нЬжной, и сухой кисточки пыль, находя­
щуюся на пыльникахЬ тычинокЬ, и переносятЬ 
ее на рыльцо п ести ка  того  цвЬтка , которой хо- 
т я т Ь  оплодотворить. На нЬкоторыхЬ цвЬтахЬ 
находится чрезвычайно мало плодотворной пыли, 
впрочемЬ ее достаточно для оплидотворетя, 
и потому т о  нЪтЬ надобности , непремЬнно 
б р ать  много это й  пыли.

6005. Буде вЬ цвЬтахЬ, которые нужно опло­
д о тво р и ть ,  тычинки и пестики находятся  емЬ- 
сшЬ, т о  вЬ такомЬ случаЬ срЬзываютЬ ножни­
цами тычинки  прежде, нежели пыльники ихЬ 
созрЬвши, р астр ескаю тся .

По сдЬланш искуственнаго оплодоптворетя , 
переносятЬ оплодотворенное р а с т е т е ,  буде мож­
но, вЬ отдаленное omb прежняго мЬсто, и при- 
томЬ вЬ ко м н ату  или оранягерею, чтобы  такимЬ 
образомЬ отклонить  естественное обыкновенное



оплодотворете посредсшвомЬ вЬгара иди насЬно- 
мыхЬ. Ц вЬты, сидящ1е вЬ горшкахЬ, удобнЬе гаа- 
кимЬ образомЬ оплодотворяются.

G006. Если оплодотворенные цвЬты отцвЬ- 
т у т Ь  чрезЬ двенадцать , или двадцать  четы ре 
часа по оплодотворенш, т о  э т о  значитЬ , ч то  
оплодотвореше не удалось.

Надобно зам Ь ти ть ,  ч т о  искуственно оплодот­
ворять  цвЪты должно только во время ясной, 
теплой, сухой и по возможности шихой, по­
годы.

(3007- С П О С О Б Ъ , У В Я Д Ш 1 Е  Ц В Ь Т Ы  Д & Л Д Т Ь  свьжими 
п о с р е д с т в о м ь  г о р я ч е й  воды. Давно уже ЗамЬчено 
было, ч то  теплая вода источника ГастейнЪ  вЬ 
Австрш , имЬетЬ свойство увядшимЬ цвЬтамЬ, вЬ 
нее опугценнымЬ, до ставлять  прежнюю свЬжесть. 
НЬвоторые думали, что  в т о  свойство принад- 
лежитЬ исключительно только водЬ означеннаго 
вшнеральнаго источника, и ч т о  причина т о м у  
должна находиться вЬ составныхЬ часшяхЬ воды 
этого  источника. О пыты , дЬланные ФогелемЬ вЬ 
МинхенЬ, ТомсономЬ вЬ ЛондонЬ, мною вЬ Мос- 
квЬ и другими вЬ Францш, показали, ч то  всякая 
горячая вода производить э т о  дЬйств!е.

Большая ч асть  цвЬтовЬ, постоявши сутии вЬ 
водЬ, начинаешь увяд ать : нЬкоторые изЬ нихЬ, 
если п о стави ть  ихЬ вЬ холодную воду, дЬдают- 
са  свЬжЬе; но гораздо лучше можно ихЬ освЬ- 
ж а т ь ,  выключая немнопе, очень скоро опадыва- 
Ю1Ц1е, каковЬ на пр. манЬ, посредсшвомЬ горячей 
воды , опуская вЬ нее стебелекЬ цвЬтка до 
т р е т ь е й  его части- По мЬрЬ того , накЬ вода 
простываешЬ, цвЬтокЬ начинаетЬ р азвер ты вать ­
ся и принимать прежнее свое положеше , свЬ- 
ж е с ть  и красивость: то гд а  надобно о т р Ь зать  
конецЬ стебля , погруженнаго вЬ кипятокЬ, и цвЬ- 
токЬ  п о стави ть  опять  вЬ свЬжую холодную воду.

0008. ВЬроятно э т о  явд ете ,  происходить omb 
того , чшо теп л о та  горячей воды разш иряетЬ и



опхнрываешЬ о п ять  сосуды р астен !й , которые 
сжались, когда растеш е начало засы хать  или 
увядать .

Мало по малу остывыющая вода входитЬ вЬ 
начинающая о ткр ы в аться  скважины, и поднимает­
ся еще разЬ вЬ растеш и, ошЬ чего цвЬты и 
ли стья  вновь на нЬсколько дней какЬ бы возвра­
щ аю тся  кЬ жизни.

Э т о  открыппе очень важно для всЬхЬ, но вЬ осо­
бенности для БотаниковЬ путешественниковЬ, ко- 
торымЬ не рЬдко случается , ч т о  они не могутЬ 
т о т ч а с Ь  порядочно разсмотрЬть собранныхЬ ими 
многихЬ растеш й; а отложивши расм отрЬ те ихЬ 
до удобнаго времени, находятЬ ихЬ завядшими, и 
для порядочнаго изслЬдовашя негодными.

6009. СРЕДСТВО СУШИТЬ ЦВЬТЫ, ЧТОБЫ ОНИ HE- 
т е р я л и  с в о е го  в и д а . ЦвЬтокЬ высушенный вЬ бума­
гЬ и сж аты й , е с ть  мертвое, бЬдное подоб1е цвЬт­
к а  живаго, но можно имЬть его и вЬ своемЬ видЬ. 
Надобно вы м ы ть  рЬчнаго песку, высуш ить и про- 
сЬягпь сквозь кисею, чтобЬ получить самый чистый 
и мЬлкш; потомЬ в з я т ь —чашку, стаканЬ или дру­
гое ч т о  угодно, сообразное величинЬ цвЬтка, ко то ­
рый долженЬ бы ть  сЬ стебелькомЬ, свЬжЬ, цЬлЬ 
и совершенно сухЬ. На дно сосуда насы пать пе­
ску и в о т к н у т ь  стебелекЬ ; пошомЬ расправить 
вЬточки и лепестки цвЬтка, и бережно, ти хо , 
осторожно осыпать пескомЬ все вокругЬ, до цвЬ­
т к а  и выше его, поправляя цвЬтокЬ и песокЬ сЬ вер­
ху  и боковЬ, чтобЬ онЬ падалЬ сперва кругомЬ, 
потомЬ на лепестки, засыпалЬ всф п у с т о т ы  и 
закрылЬ наконецЬ совсЬмЬ цвЬтокЬ, на палецЬ или 
на два толщины. Когда цвЬтокЬ плотно вставленЬ 
вЬ песчаную, такЬ  сказать ,  форму* надобно п о ста ­
в и т ь  ее вЬ истопленную печь или на плиту , и о с т а ­
в и т ь  там Ь  долго, все вЬ жару, день, два и болЬе, 
смотря по цвЬтлу, чтобЬ песокЬ раскаляясь, высу- 
шилЬ листочки и стебель, и вытянулЬ всю изЬ нихЬ 
сырость. ПотомЬ ссы пать  песокЬ, но осторожно, и 
медленно; сухой цвЬтокЬ будетЬ какЬ будто живой;



если поставишь его подЬ стекло, онЬ сохранить­
ся долго, лишь бы воздухЬ до него не касался.— 
Е сли  и сп ор ти тся , или пропадетЬ краска, шо м о ж ­
но ее поправить.

Розовыя краски п о явятся  omb легкой окурки 
сЬрою; пунцовыя, если подержать цвЬтокЬ надЬ 
распущенымЬ вЬ селитряной кислотЬ оловомЬ; зеле- 
ныя если подержать надЬ сЬрною кислотою, вЬ ко­
торую  брошено нЬсколько желЬзныхЬ опилковЬ.

6010, СПОСОБЪ, И С К У С Т В Е Н Ы Ы М Ъ  Ц В Ь Т А М Ъ  Д О С Т А ­

В И Т Ь  е с т е с т в е н н ы й  з д п д х ъ .  Теперь прекрасно под- 
ражаютЬприродЬ вЬ дЬланш цвЬтовЬ; умЬть при­
д а т ь  фальшивому цвЬтку т о т Ь  запахЬ, который 
свойственЬ живому, значитЬ, влить вЬ него жизнь, 
и вполнЬ пости гнуть  умЬнье украш аться  и скуст -  
венными цвЬтами. СпособЬ , довершишь обманЬ и 
очаровате, производимое эти м и  прелестными под- 
ражашями природЬ, весьма не шруденЬ. С тоитЪ  
только вЬ цвЬшочокЬ влить капельку духовЬ, имЬ- 
Ю1цихЬ запахЬ, свойственный то м у  цвЬшку; мо­
жно т а к ж е  его обвить передЬ шЬмЬ, какЬ на- 
дЬвать, сученою хлопчатою бумагою, н апитан ­
ною эти м и  духами. Самое малое количество д у ­
ховЬ, подЬ назвашемЬ poudre d’iris, достаточно для 
б укета  ф!алокЬ; нЬсколько самыхЬ маленькихЬ 
капелекЬ духовЬ, называемыхЬ : poudres d’ambrettc, 
de bergamote, очень хороши для гвоздики. Розовое 
масло , болЬе или менЪе сильное, свойственно 
розамЬ всЬхЬ красокЬ и. ш. д.

6011. И С К У С Т Б О  В Ы С У Ш И В А Т Ь  Х О РО Ш О Ц В Ь Т Ы , ОСОБ­
ЛИВО  Д Л Я  У П О Т Р Е В Л Е Н 1 Я  БЪ Л Е К А Р С Т В А .  П р и  ШЭКОЙ

сушкЬ цвЬтовЬ надобно обращать вн и м ате  на ихЬ 
запахЬ, краску и составЬ. ТЬ цвЬшы, у  которыхЬ 
вещество запаха соединено cb вещесшвомЬ водя- 
нистьшЬ, какЬ напримЬрЬ вЬ цвЬтахЬ ф!ялокЬ, 
запахЬ тер яю тЬ  при самой своей сушкЬ, или по 
крайней шЬрЬ сп устя  нЬсколько дней. Но у mbxb 
цвЬшовЬ, которыхЬ составЬ твер ж е , какЬ на при- 
мЬрЬ у  цвЬтовЬ мелилотныхЬ, запахЬ пропадаетЬ 
не шакЬ скоро; цвЬты же маслянисто — naxy4ie,



каковы наприм. цвЬпты шалфейные, лавандные, со­
храняю т!) свой запахЬ очень долго, буде только они 
высушены надлежащимЬ образомЬ. ЦвЬты, у ко то ­
рыхЬ т к а н ь  слабкая и мягкая, каковы напримЬрЬ 
цвЬты кувшинки (Nymphaea, L.) ШоновЬ, суш ить 
весьма трудно; напротивЬ того  очень легко высу­
ш ивать  цвЬты дрока (Genista, L.), ногошковЬ, и 
имЬ подобныхЬ, которые имЬютЬ т к а н ь  очень 
плотную.

0012. Х о т я  краски, которыми бываютЬ покра­
шены цвЬпхные лепестки, не имЬютЬ никакихЬ ле- 
карственныхЬ силЬ; но когда онЬ измЬнлются при 
суткЬ , т о  э т о  всегда означаетЬ, ч т о  цвЬты не вы­
сушены хорошо. Краски сохраняю тся на цвЬтахЬ 
о т ч а с т и  и тЬмЬ, когда при суткЬ  ихЬ завергпы- 
ваютЬ ихЬ вЬ бумагу.

6013. Ц вЬты, у  которыхЬ тк ан ь  слабка, но к о т о ­
рые впрочемЬ пахучи, х о т я  не маслянисты, кано- 
вы: лилЬйные, фгалковые, надобно разсы пать  на 
рЬшетахЬ и суш ить, вы ставляя  ихЬ на солнце, 
или вЬ печкЬ, и часто  ихЬ переворачивать, по­
ка они высохнушЬ хорошо, и сдЬлаюшся удобно 
растираемыми. Ц вЬты , у которыхЬ тк ан ь  пло­
т н а ,  коковы: бузинные, липовые и т о м у  подобные, 
хорошо высыхаютЬ вЬ гпЬни. Ц вЬ ты  масляни­
с т ы е  naxy4ie, каковы: Лимонные, ромашечные и. 
щ. п, надобно сушишь на солнцЬ часа четы ре или 
часовЬ п я т ь ,  слегка покрывши ихЬ бумагою: по­
томЬ разложишь ихЬ вЬ комнатЬ, провЬваемой 
воздухомЬ дня два, или т р и ,  при чЬмЬ надобно ихЬ 
чаще переворачивать. Сочные цвЬты , каковы ма­
ковые и имЬ подобные, надобно высуш ивать скоро 
на солнцЬ или вЬ печи; цвЬты же cyxie, каковы 
бобовые и. т .  п. надобно сушишь вЬ рЬшешахЬ, 
покрытых!) бумагою и выставленныхЬ на солнце, 
или поставленныхЬ вЬ печь.

ЦЕМЕНТЪ.
( )П | 4 .  П Р И Г О Т О В Д Е Н 1Е  К Р Ь П К А Г О  Ц Е М Е Н Т А  И Л И  М Е Р -

т е л я  по с п о с о б у  г р а ф а  м о р д в и н о в д .  Обоженную



известь  вЬ кускахЬ или уже разсыпавшуюся вЬ 
порошокЬ на воздухЬ, положить вЬ деревянный 
ягцикЬ и смочишь нЬсколько водою, т ак Ь  чтобы 
она сдЬлалась тЬстомЬ , похожимЬ на свЬжш мя- 
гшй сырЬ. Когда она приведется вЬ э т о  состоя- 
Hie, воды больше не прибавлять, и известь для 
сбережения сложить вЬ яму. Величину ямы дЬ- 
л а т ь  соразмЬрно количеству извести , которое 
должно вЬ ней сберечь. Сложенную вЬ яму известь , 
засы пать  сверху слоемЬ песку, около аршина т о л ­
щиною. Bb шакомЬ п о тж ен ш , известь  будетЬ 
сохраняться , не утрачивая  своего хорошаго ка­
чества , мног[е д есятки  лЬтЬ. ИзЬ э т о й  т о  изве­
с т и  приготовляется цеменшЬ, по способу Г. Морд­
винова.

Э того  известковаго ш Ьста в з я т ь  немного вЬ 
ящикЬ, прибавить нужное количество песку и 
с т и р а т ь  ихЬ вмЬстЬ привою желЬзною лопаткою, 
едЬланною на подобге садовой мотыки. Воды не 
подливать ни капли. ПослЬ нЬкотораго времени, 
при безпрерывномЬ тренш  , известь  начнетЬ 
в с т у п а т ь  cb пескомЬ вЬ соединете, и вЬ смЬси 
будутЬ показываться подЬ лопаткою, сы роваты я 
полосы; наконецЬ, когда соединете совершится: 
вся смЬсь приметЬ видЬ р а с те р та го  коровьяго 
масла, и то гд а  цементЬ готовЬ. КЬ это й  первой 
долЬ извести и песку в з я т ь  вторую , и шакже с т е ­
р ет ь ;  потомЬ т р е т ь ю  и болЬе, пока наполнится 
ящикЬ. БольшимЬ количествомЬ вдругЬ не брать , 
потому ч т о  то гд а  с т и р а т ь  шруднЬе.

Количество песка опредЬляется опышомЬ, и за­
висишь omb доброты извести ; чЬмЬ лучше известь , 
тЬмЬ больше она принимаешь вЬ себя песку.

0015. Вся т ай н а  состои тЬ  вЬ томЬ, чтобы при 
смЬщийанш и стиранш  песку cb известью, не 
прибавлять воды. Необходимая вода находится 
уже вЬ самой извести , которую она прежде вЬ 
себя поглотила и сЬ которою соединилась; при 
стиранш  сЬ пескомЬ , э т а  кода уступ аеш ь ему



овое мЬсто и входитЬ вЬ непосредственное сое- 
динеше cb известью. Иногда, долго лежавшая, при­
готовленная известь  к а ж е т с я  на видЬ совершенно 
сухою, но, при тщашельномЬ стиранш  cb пескомЬ, 
в ступ ая  cb нимЬ вЬ соединение, т а к ж е  разжи • 
ж а е т с я  и с т ан о ви тся  цементомЬ.

6016. Э т о т Ь  цеменгпЬ, по долговременному Графа 
Мордвинова опы ту, представляетЬ  слЬдующ1я вы­
годы:

1) ОнЬ несравненно крЬпче обынновеннаго из- 
вестковаго раствора связываетЬ  нирпичи и при- 
с т а е т Ь  при ш тукатур кЬ  нЬ стЬнамЬ; даже крЬ- 
цко п р и стаетЬ  кЬ деревяннымЬ стЬнамЬ, безЬ 
примЬси алебастра. О т т ук ат ур ен н ы я  этимЬ це­
ментомЬ стЬны на видЬ весьма красивы, вовсе не 
осыпаются и не луп ятся .

2) При кладкЬ стЬнЬ, этого  цемента идегпЬ 
вдвое меньше противЬ обынновеннаго известковаго 
раствора. Э т о  составляешь уже большое сбере­
ж е т е  и выгоду, особенно при обширныхЬ построй- 
кахЬ

6017.1)По совЬтуГ.Мордвинова, людей, употреб- 
ляемыхЬ на стираш е это го  цемента, сколько мо­
жно рЬже перемЬнять. Привышше работники го­
раздо лучше, легче и надежнЬе исполняютЬ э т у  
работу , нежели новые, которым!) вначалЬ очень 
дико к а ж е т с я  т е р е т ь  cyxiH вещества, не прили­
вая нЬ нимЬ воды.

2) Для приготовлешя нЬ с т р о ет ю  цемента, упо­
т р е б л я т ь  особыхЬ работниковЬ, а не каменыци- 
ковЬ, и этимЬ  послЬднимЬ не дозволять вмЬши- 
в а т ь с я  вЬ дЬло первыхЬ, и д ав ать  свои совЬты. 
КаменыцикэмЬ д о ставл ять  готовый цементЬ. Э т а  
предосторожность необходима: каменыцики, вооб­
ще , ^мЬюшЬ мнопя побуждешя , не одобрять 
э т а г о  цемента: иные побуждаются кЬ т о м у  вы­
годами чтобы  имЬшь впредь работу ; друпе—но 
самолюбио, думая, чшо они свое дЬло лучше дру-



гихЬ знаютЬ; а нЬкоторые даже изЬ злосгаи, 
чшобы помЬшагаь успЬху нововведетя.

6018. ОТЛИЧНОЙ ЦЕМВНТЪ ДЛЯ ДЕРВВЯНЯЫХЪ ВЕ­
ЩЕЙ. Для замаски сплоченныхЬ досокЬ большихЬ 
чановЬ или другой наной нибудь деревянной по­
суды , опредЬленной для держ атя вЬ ней воды, 
надобно взяшь смолы, бычачей нрови , льнянаго 
масла, терпентина и мЬлко столченаго кирпича: 
смЬтавши все э т о , растопишь на огнЬ вЬ желЬ- 
зной сковородЬ. Сплоченныя мЬста вЬ посудЪ на­
добно крЬпко нагрЬть, приставляя кЬ нимЬ жа­
ровню cb раскаленными угольями, чшобы они хо­
рошенько высохли; высохппя сплоченныя мЬста 
замазываются этимЬ цементомЬ. Буде нужно це­
мент!) сдЬлать еще крЬпче, шо надобно приба­
вишь вЬ него расшопленой канифоли.

Разные соршы цеменшовЬ показаны вЬ т р е т ь -  
емЬ ТомЬ Лексикона, подЬ словомЬ диттъ; §§ 
1594— 1019.

Ц Е Р Ь В А .

То же ч то  и резеда;  см. эшо слово.

Ц И К О Р 1 Й .

6019. РДЗВЕДЕН1В ЦИКОРХЯ *. ЦиК0р1Й ПрИНЭДЛв- 
жишЬ кЬ числу красивыхЬ и полезныхЬ растенш. 
ОнЬ pacmemb по всей Росс!и около дорогЬ , забо- 
ровЬ, по пустырямЬ и огородамЬ; называется вЬ 
УкрайнЬ и Малороссш Петровыми батогами  (Cicha~ 
riuiu intybus, Linn. Д в .  105).

Эшо р а с т е т е  можно разводишь какЬ для норму 
Скоша, такЬ  и для корней, изЬ которыхЬ приго­
то в ляется  очень пр1яшный напишокЬ, замЬняющш 
насшоящ1й кофе.

Ъ ВЬ Л1оскв‘Ь, а  м о ж е т Ь  б ы т ь  и вЬ другихЬ мБсшахЬ ц и -  
кор1емЪ назылаюшЬ другое pacmenie :  одуванчики  (Leonlodon 
taraxacum, Linn. Д в. 139), ко то раг о  молодые л и с т о ч к и  в е ­
сною собираютЬ для  с а л а т а ; на иешЬ ц в Ь т ы  ж е л т ы е ,  а 
на наст оя щ ем ! )  цикорШ гол убы е.



ЦикорШ можетЬ росши ня всякой землЬ, но го­
раздо лучше на хорошо унаваженной ; впрочемЬ за 
нимЬ рабошы не много ; вспахавши землю одинЬ 
разЬ, можно сЬягаь цикорныя сЬмяна и заборонишь 
ихЬ. Цикорш не боится ни засухи , ни сильныхЬ 
дождей, ни холода, ни мороза; pocmemb очень скоро 
и досшавляетЬ хорошш весенш кормЬ ско ту ; какЬ 
онЬ вы ростаетЬ  очень скоро , шо можно косишь 
его по два и по т р и  раза вЬ годЬ. Если ско­
си ть  его прежде, нежели стебли сдЬлаются очень 
т о л с т ы  и тверды : шо онЬ будетЬ очень нЬженЬ и 
вкусенЬ, и его можно д авать  сл о ту  зеленымЬ или 
просушеннымЬ. Если косить его по мЬрЬ надобно­
с т и  , т о  пока дойдушЬ до конца засЬянной имЬ 
земли, цикорш , сперва скошенный , успЬетЬ уже 
выроешь и Moatemb б ы ть  вновь срЬзанЬ; т ако й  
кормЬ и величиною , и вЬсомЬ гораздо прибыльнЬе 
на одинакомЬ количесшвЬ земли прошиву дятлины 
и даже прошиву люцерны.

СкошЬ ЬстЬ э т у  т р а в у  безЬ всякаго приготов- 
л е т я ,  потому чшо она и с ы тн а  и здорова , чи­
с т и т Ь  кровь, предохраняетЬ и лечитЬ отЬ  извЬ- 
стныхЬ болЬзней ; у коровЬ умножаетЬ молоко. 
Цикорш вЬ течен1е всего лЬта служишЬ кормомЬ 
скотинЬ и самымЬ раннимЬ весною, и самымЬ поз- 
днимЬ осенью. ТакЬ о тзы в аю тся  обЬ немЬ лучише 
иностранные Агрономы.

6020. УПОТРЕЕЛЕН1Е ЦИКОР1Я въ сдлдтъ. ЧтобЬ 
имЬшь зимою свЬжш салашЬ, должно в з я т ь  ящикЬ, 
наполненный землею или мокрымЬ пескомЬ, обсчи- 
патьсЬцикорныхЬ кореньевЬ листья по самые серед- 
Hie листки,садиш ь ихЬ рядами,и накрывши плотно, 
поставишь вЬ шепдицЬ, или вЬ комнашЬ за печку. 
Когда коренья очень высохнуть, должно ихЬ поли­
в а т ь ,  и такимЬ образомЬ будутЬ  они п ускать  без- 
престанно новые листья , которые и можно срЬзы- 
вашь на салашЬ. Если угодно имЬшь шакой салатЬ 
во всю зиму, т о  между тЬмЬ можно посадишь еще 
кореньевЬ вЬ другой ящикЬ, и т акЬ  продолжать. 
Да и вЬ погребЬ зарышые коренья пускаюшЬ



прекрасные ж елты е листья  и даю тЬ здоровый и 
вкусный салатЬ. Коренья можно, изрЬзавши вЬ ку­
ски, употреблять  какЬ огородный овощь, иди при- 
гошовя cb уксусомЬ и прованскимЬ масломЬ, вмЬ­
с т о  сал ата .

G02I. ц и к о р н ы й  К О Ф И , п р и г о т о в л я е м ы й  по с п о ­
с о б у  г . м о р е н к д .  Можно употреблять  для этого  
кофе корни дикорастущаго цикор1я , но лучше 
сЬ ять  цикорныя сЬмяна и при томЬ порЬше 
весною вЬ землю мягкую , хорошо вскопанную и 
года за дча унавоженную. ВЬ глубокую осень выко- 
п ы вать  корни не всЬ вдругЬ , но сколько ихЬ вЬ 
т о т Ь  день высуш ить можно. КакЬ цикорш есть  
pacmeHie двулЬтнее, т о  для коф1ю годится  корень, 
только выростш!й вЬ первой ЮдЬ посЬва , а дву- 
лЬтнш не годится ; т о  же должно разумЬть и о 
цикорШ дикорастущемЬ.

В ынутые изЬ земли корни должно о ч и сти ть  omb 
боковыхЬ отростковЬ  и, перемывши вЬ водЬ, д а т ь  
имЬ нЬсколько попросохнуть;потомЬразрЬзать ихЬ 
вдоль, тонкие на четверо, а друНе на ш есть  и на 
восемь частей ; послЬ того  скрошить поперечно вЬ 
кусочки , величиною не больше крупнаго гороха. 
ТакимЬ образомЬ скрошенные корни , насыпавши 
вЬ шотЬ же день на ч и сты я , обожженныя сковоро­
ды, или противни прямо , или подославши подЬ 
корни бумагу, поставишь вЬ руескую печь, нарочно 
для то го  истопленную, или послЬ то го , какЬ при­
го то в и тся  кушанье , и не вынимать , пока корни 
совершенно высохнутЬ; если же они и на слЬдующш 
день о каж утся  не совсЬмЬ высохшими: т о  не с т а ­
в и ть  уже другой разЬ вЬ печь, иначе могутЬ они 
перегорЬть; а для совершеннаго досуш иватя, раз- 
сы п ать  ихЬ сверхЬ печи на бумагЬ, или на холсти- 
нЬ *. Высушенные шакимЬ образомЬ корни могушЬ

*  Высуш иваем ые на вольномъ воздухЬ корни получаюшЬ 
н е к о т о р у ю  к и с л о т у  и пр ом зглость ,  а вы суш и ва ем ые  на 
оиинЬ пр ини маю т! )  вЬ себя запахЬ ошЬ д ы ма ;  и п о т о м у  
нанЬ тЪ,  т а к ! )  и др упс н е г о д я т с я  для кофе.



безвредно пролежать вЬ сухомЬ мЬегпЪ долго, даже 
цЬлый годЬ. Когда же понадобится сваришь изЬ 
нихЬ кофш: т о ,  взявЬ ихЬ, сколько надобно, раз- 
сы п ать  по прежнему на чистыхЬ (отнюдь не на 
сальныхЬ, или масляныхЬ) сковородахЬ , или про- 
тивняхЬ, п о стави ть  вЬ истопленную печь вЬ лег­
кой духЬ не долЬе, какЬ на ч ет в ер ть  или на пол­
часа, рачительно наблюдая , чтобЬ они только 
подрумянились и покраснЪли, а не перегорЬли; для 
чего должно не однократно помЬшивать ихЬ чи­
стою  ложкою, чтобЬ не до п усти ть  до пережже- 
т я .  ПерегорЬлые и почернЬвппе кусочки , отоб­
р а т ь  и выбросишь вонЬ. Такой кофе хорошо под- 
жареный, если его разж евать , имЬетЬ вкусЬ подоб­
ный каленымЬ орЁхамЬ.

0022. Его не нужно ни молоть вЬ кофейной мЬль- 
ницЬ, ни толочь вЬ ступкЬ , а варишь вЬ шакомЬ 
видЬ, какЬ онЬ е сть ;  положа его половину чайной 
чашки вЬ чайникЬ, или кофейникЬ , налить т р и  
чайныхЬ чашки * кипячей воды, д а т ь  покипЬть 
на горячихЬ угольяхЬ, или на зажженномЬ вЬ кам- 
форкЬ спиршЬ, и послЬ еще прибавить ш.ипячей же 
воды т р и  чашки. К то  любитЬ вкусЬ и запахЬ 
иностраннаго кофе, можетЬ прибавить его кЬ ци- 
кор!ю полложечки чайной, или нЬсколько побольше. 
Снявши кофе сЬ огня, д а т ь  ему о т с т о я т ь с я  ми­
н у т ы  четы ре , а потомЬ уже употреблять . Пишь 
его можно по двЬ , или по т р и  чашки одинЬ или 
два раза вЬ день , сЬ сахаромЬ и безЬ сахара, по 
вкусу каждаго, или одинЬ самЬ по себЬ, или со слив­
ками, которы я придаютЬ кофею особенно пр1ящ- 
ный вкусЬ,

6023. польза кофхю. Э т о т Ь  кофе можешЬ б ы ть  
полезенЬ во всЬхЬ шЬхЬ хроническихЬ болЬз-

* ЗдБсь означена пропорция ц и к о р 1Я и воды для кофно до­
вольно и рЬп каго : впрочеыЬ всякой по своему в к у с у  мо­
ж е т Ь  его р а з ж и д и т ь  , прибавя ннпячей воды. При ва -  
реш’и ж е кофе, не должно л и т ь  вдругЬ все коли чество  
во ды  для  т о г о ,  ч т о б ы  ошЬ сидьнаго кииЬшн не вьдбилв 
ко(Ыю изЬ посуды.



няхЬ, гдЬ т р е б у е т с я  разжижеше крови безЬ раз- 
горячешя ея. И зобрЬтатель это го  новаго спо­
соба приготовлять цикорный кофе, Моренко  изле­
чился вЬ два года omb гемороидальнаго свербежа 
на шеЪ, груди и спинЬ, omb кошораго не могЬ из­
бавиться  никакими лекарствами вЬ продолжеше 
сорока лЬшЬ слиткомЬ. По увЬрен1Ю Г. Моренка и 
другихЬ употребляющихЬ э т о т Ь  кофе, онЬ облег- 
чаетЬ  вареше желудка и способствуешь свободно­
му очищешю. М ожетЬ б ы т ь , э т о т Ь  напитокЬ 
найдется  полезнымЬ для предохранетя дЬтей ошЬ 
золотухи, если будутЬ ихЬ поить имЬ безЬ сахара, 
сb однимЬ только молоиомЬ, а не cb сливками.

ЦИКУТА.

6024. я д о в и т о с т ь  ц и к у т ы , (ошегд, Cicuta virosa, 
Linn. Дв.  24) и средство  отъ  е я  я д  у . Э ш о ра­
с т е т е ,  растущ ее вЬ стоячихЬ водахЬ, весьма вред­
но какЬ человЬку, такЬ  и рогатому ско ту  и лоша- 
дямЬ , кошорыя не ЬдяшЬ ее ; буде же сЬЬдяшЬ вЬ 
чрезвычайномЬ голодЬ, т о  распухаюшЬ и умираютЬ. 
Если тошчасЬ вЬ такомЬ случаЬ д а т ь  обЬЬвтейся 
скотинЬ молока и расшопленнаго масла или уксусу , 
т о  еще можно скотинЬ помочь.

6025. Если случится и человЬку какимЬ нибудь 
образомЬ нечаянно принять ее внутрь , т о  для из- 
бавлешя ошЬ воспалешя внутренностей  и смерти , 
надобно пи ть  теплую  воду, смЬтанную cb доволь- 
нымЬ количествомЬ деревяннаго, льнянаго или коно- 
нлянаго масла и патоки, до mbxb порЬ пока выр- 
ветЬ ; и эшо п о вто р ять  раза два, т р и ,  а пошомЬ 
зап и вать  шеплою водою сЬ медомЬ. Буде припад­
ки ошЬ ц и куты  сдЬлаюшся шакЬ сильны, чшо че- 
довЬкЬ г л о т а т ь  не м о ж ет Ь ; шо надобно н а с т а ­
вивши ему вЬ pomb воронку, или шрубку, насильно 
влишь э т у  смЬсь.

Ц Ы Н Г А ? (С К О Р Б У Т Ъ ) .

6026. У сшраждущихЬ этою  болЬзтю, которая 
большею чаышю примЬчается вЬ мЬстахЬ низмен-



ныхЬ и сырыхЬ, вЬ жилищахЬ тЪсныхЬ, и у людей 
питающихся нездоровою пищею, губы блЪдносишя, 
глаза томные, вЬки, а особливо нияшхя, по ущрамЬ 
огаекаюшЬ, тЬло стан о ви тся  слабо, и часто  дро­
жишЬ, а по временамЬ показываются п я т н а  на ик- 
paxb красныя, или синеватыя ; позывЬ на Ьду не­
правильной, десны обвисгшя и гн1юч1я , и ломота 
по ушрамЬ вЬ ногахЬ, начиная omb колЬнЬ по щи­
колотки. Цынготочные всегда вялы, малодушны, и 
какого бы они ни были слож етя , во время болЬзни 
дЬлаются флегматиками и мокрытными; если при­
клю чатся у нихЬ чирьи на икрахЬ ногЬ, т о  быва­
ю т !)  блЬдны, разЬЬдаютЬ широко и глубоко тЬло; 
на нихЬ н ар астаетЬ  дикое мясо ; гной вЬ нихЬ 
почти всегда жидовЬ.

G027. п р о с т о е  л е к а р с т в о  отъ цыыгй. В з я т ь  со- 
сновыхЬ, или еловыхЬ шишекЬ, внутренней вязо­
вой корки , корня конскаго щавлю и гравилата 
(Geum urbanum , Linn. Дв .  123) по ф ун ту , скро- 
шивЬ все, смЬшать и раздЬлить на 24 части  , и 
варишь всякой день по одной, вЬ о ди н атц ати  с т а -  
itarfaxb воды , чтобы осталось ш есть  , которые 
л и т ь  по с т а к а н у  п я т ь  разЬ вЬ день. При томЬ 
принимать слЬдующге порошки : в з я т ь  топленой 
древесной сЬры четы ре золотника , внутренней 
калиновой корки ш естнадц ать  золотниковЬ, 
корней гр а в и л а т а , дягильняго по осьми золот­
никовЬ , смЬшать все вмЬстЬ , раздЬлишь на 72 
доли, и принимать по п яти  порошковЬ всякой день, 
и запи вать  вышесказаннымЬ отваромЬ.

Весною хорошо принимать соки изЬ слЬдующихЬ 
травЬ , кашя можно имЬть : изЬ щавелю , заячей 
кап усты , оробинца , молодили, дымянки, в а х т ы ,  
жерухи, крессу; б р ать  ихЬ по равной части , изрЬ- 
зы в ат ь  мЬлко, толочь, в ы ж и м ат ь  сокЬ, и п и ть  по 
рюмкЬ четы ре раза вЬ день, а запивать по с т ак ан у  
березоваго соку, или крЬпкаго чаю изЬ кервелю.

6028. Опытами АнглшскихЬ мореплавателей 
замЬчено, ч то  цынготныя болЬзни излечиваются, 
если Ь сть  венкой день п я т ь  разЬ по два сырыхЬ



картофеля, и продолжать долгое время, запивая 
декоктомЬ, свареннымЬ изЬ пережженнаго ячме«- 
наго солода.

Полезно шакже Ь сть  всякие плоды, какЬ шо: яб­
локи, груши, вишни, землянику , малину , черную 
смородину, рябину , калину, черемуху , еж еви ку , 
чернику, морошку; шакже к ап усту ,  а особенно кра­
сную, вареную cb уксусомЬ или квасомЬ.

6029. Для и злечетя  цынготныхЬ ранЬ, должно 
прикладывать на нихЬ розмазню изЬ т е р т о й  сы­
рой моркови, т р и  раза вЬ с у тк и , или изЬ т е р т а г о  
картофелю; или обмоченныя вЬ известковой водЬ 
пополамЬ cb морковнымЬ сокомЬ, ветошки, два раза 
всякой день ; или розмазню, изЬ пивныхЬ дрожжей 
и муки сдЬланную, два раза всякой день.

6 0 3 0 .  Д Л Я  В З Л Е Ч Е Н Х Я  р д с п у х ш и х ъ  д е с е н ъ ; 
дер ж ать  во р т у  часто  морковной сокЬ cb взва- 
ромЬ дубовой корки, или калиновой.

Для то го  же намЬрешя хорошо н а т и р а т ь  десны 
порошкошЬ изЬ дубовой, или вербовой корки, кор* 
ня гравилата  , и березовыхЬ, и л и  л и п о в ы х Ь  свЬ- 
жихЬ угольевЬ, взяшыхЬ по равной долЬ.

Ц Ы Б У Л Я .

6031. Р А З В Е Д Е Н 1 Е  И У П О Т РЕ Б Л Е Н И Е  Ц Ы Б У Л И  (ЦИ- 
вули). ТакЬ назы вается  малорослой сортЬ луку, 
которой обыкновенно разводятЬ  вЬ огородахЬ, 
посредствомЬ о тд Ь л етя  молодыхЬ луковокЬ omb 
старыхЬ . ОтдЪленныя луковки обыкновенно са- 
ж аю тЬ  вЬ землю, начиная cb половины А вгуста  до 
половины Сентября мЬсяца, Но можно ихЬ разса- 
живашь и весною, когда снЬгЬ сойдетЬ cb земли. 
Для посадки луковицЬ т р е б у е т с я  хорошая, и хо­
рошо перекопанная земля

СЬмянами рЬдко размножаютЬ э т о т Ь  сортЬ 
луку.

6032. ВЬ 1юлЬ мЬсяцЬ, когда перья цыбули по­
блекнутЬ, луковицы выкопываюшЬ изЬ земли, и 
просушиваютЬ ихЬ, разсыпая на полу вЬ шакомЬ 
ыЬсшЬ, гдЬ бы свободно проходил!) воздухЬ.



Э т о т Ь  лукЬ называютЬ и лукомЬ стригуномЬ, 
(стриженцомЬ) ошЬ того , ч т о  обыкновенно упо­
требляю тЬ  для приправы кушанья его подрЬзанныя 
перья или листья , которые пошомЬ опять отро- 
сшаютЬ и оп ять  подрЬзываюшся; они придаютЬ 
кушанью очень пр!яшный вкусЬ; самыя же луко- 
ьицы его рЬдко употребляю тся.

ЦЫПЛЕНОКЪ, ЦЫПЛЯТА.

6033. И С К У С Т В Н Н Н О Н  В Ы С И Ж И В Д Н 1 Е  Д Ы П Л Я Ф Ъ .  

Ч то бы  во всякое время года имЬть цыплятЬ, на­
добно прибЬгнуть кЬ искусшву. У ЕгипшянЬ сЬ 
незапамятных!) временЬ были уже для это го  осо­
бый печи, гдЬ выводили цыплятЬ; вЬ прошломЬ же 
столЬ тш  Г. РвомюрЪ удачнЬе другихЬ пробовалЬ 
выводишь цыплятЬ посредсшвомЬ печекЬ, и бо- 
чекЬ, нагрЬваемыхЬ теплотою , освобождающеюся 
изЬ свЬжаго навоза. ВЬ новЬйш!я времена предло­
жено много снарядовЬ вЬ Францш и Лнглш, изЬ 
числа которыхЬ СорелевЪ с ч и т а е т с я  лучшимЬ. 
ОнЬ описанЬ и изображенЬ вЬ собранш рисунковЬ, 
кЬ Лексикону надлежащихЬ. i

6034. МЬСТО д л я  с н а р я д а  и  выборъ  яицъ . Сна- 
рядЬ для искуственнаго высиживашя цыплятЬ на­
добно с т а в и т ь  вЬ уединенномЬ и тихомЬ мЬсшЬ, 
гдЬ бы не было вЬ тру , и скоропосшижныхЬ пере- 
мЬнЬ тем п ер атур ы , а особливо шуму и часшыхЬ 
потрясенш, вредныхЬ для зародышей.

Если цыплятЬ выводяшЬ для того , чтобы  ихЬ 
уп о тр еблять  вЬ пищу безпрерывно, вЬ извЬсшномЬ 
числЬ, т о  вЬ первые дни надобно столько яицЬ 
кл асть  вЬ снарядЬ, чтобы  они могли замЬнить 
денной расходЬ цыплятЬ , и пошомЬ прибавлять 
вЬ слЬдующ1е дни по равному количеству вЬ про- 
должеше первыхЬ двадцати дней; напослЬдокЬ за ­
мЬнить яйцами, выведшихся цыплятЬ, чтобы каж ­
дой день имЬшь одинаков число цыпляшЬ, и про­
долж ать  э т о  цЬлой годЬ.

6035. Я й ц а  надобно выбирать совершенно свЪ- 
Ж1*я и не кл асть  шЬхЬ, которыя снесены уже дней



15—20. СверхЬ то го  яйца надобно выбирать круп­
ный, потому, чшо изЬ гпакихЬ яицЬ выходятЬ 
цы плята  и росгпомЬ больше, и ядоровЬе; а шЬхЬ 
яицЬ, у которыхЬ по два ж е л т к а ,  или ни одного 
нЬтЬ, или cb другимЬ какимЬ либо недостапшомЬ, 
вовсе уп о тр еблять  не слЬдуетЬ. То яйцо, вЬ ко» 
тороыЬ, если посмошрЬть чрезЬ него на свЬтЬ, при- 
мЬ чается большая пустош а, не слЬдуетЬ к л а с т ь  
вЬ снарядЬ; оно очень ст ар о  и не годится  для вы- 
сиживашя.

6036. О плод от вор ен о  ли лицо  или нЬтЬ, на т о  
вЬрныхЬ признаковЬ непмЬется. Если яйцо и чрезЬ 
нЬсколько дней, пролежавши вЬ теплЬ, будетЬ 
свЬтлымЬ, неимЬя впрочемЬ ясныхЬ признаковЬ 
порчи, т о  его можно с ч и т а т ь  не оплодотворен- 
нымЬ; пЬ противномЬ случаЬ оно должно к а з а т ь с я  
мутиымЬ и темнымЬ, пролежавши нЬсколько вре­
мени вЬ снарядЬ.

6037. К Л К Ъ  ПОСТУПАТЬ СЪ ЯЙЦАЫП ВО ВРЕМЯ пхъ
БЫТНОСТИ ВЪ ВДСИЖВВДТЕЛЬВОЫЪ СНАРЯДЬ ? ОшО-
бравши яйца, на остромЬ кончикЬ каждаго изЬ 
нихЬ с т а в я т Ь  число мЬсяца, когпораго оно поло­
жено вЬ снарядЬ. Положивши яйца, запираютЬ 
всЬ отверсппя вЬ снарядЬ на нЬкоторое время, 
чтобы  теп л о та ,  ко то рая  во время кладки яицЬ и 
открьшпя снаряда нЬсколько понизилась, о п ять  
поднялась. ВЬ э т о  время устанавливаю тЬ  термо- 
метрЬ и наблюдаютЬ , чтобы  т е п л о т а  во все 
время высиживашя яицЬ была почти одинакова, 
между 25 и 35 град, по Реомюрову терм о м етр у .

ЗамЬчено, ч то  насЬдки во время сидЬ тя  на 
яйцахЬ, переворачиваютЬ ихЬ часто , а потому и 
при ис«уственно!мЬ высиживанш, надобно яйца 
каждый день нЬсколько поворачивать, и даже пере­
клады вать ихЬ сЬ одного м Ь ста  на другое, т о  е с т ь  
лйца лежагфя вЬ мЬстахЬ снаряда не т а к Ь  т е п -  
лмхЬ, перекладывать вЬ mb, которыя по теплЬе, 
и наоборотЬ. ТакимЬ образомЬ д ы х а т е  цыпленка, 
происходящее чрезЬ всю поверхность яичной скор­
лупы, '^бываетЬ^совершеннЬе, и пишаше правидьнЬе* 

1'омЪ 1Х>



Теперь извЬсшно, чпто цы плята  начинаютЬ ды­
ш а т ь  сп устя  15 или 20 часовЬ. со времени иа- 
хождеи!я ихЬ вЬ теплотЬ , нужной для ихЬ вы­
вода, и cb 30-го часа получаютЬ уже главные орга­
ны, которые о с т а ю т с я  у нихЬ и шогда, когда 
ц ы п лята  вы р остутЬ . Они дыш утЬ воздухомЬ, 
которой проходитЬ сквозь яичную скорлупу я  вхо­
ди тЬ  вЬ сосудистыя перепонки цыпленка. Если 
эгпо д ы х а т е  пресЬчь, или и сп о р ти ть , т о  чрезЬ 
э т о  pocmb цыпленка замедлится, или различныя 
его ч асти  развернутся  не одинакимЬ образомЬ; а 
посему шо и надобно с т а р а т ь с я ,  чтобы  вЬ сна- 
рядЬ всегда былЬ воздухЬ чистой, и ч асто  возоб­
новляемой.

G038. ИзвЬстно т а к ж е ,  ч т о  яйца во время лежз- 
н!я вЬ шеплЬ, т ер я ю тЬ  нечувствительною испа­
риною множество жидкихЬ частей , почему при 
сухой погодЬ, чтобы лица не испортились, надоб­
но поддерживать вЬ снарядЬ надлежащую степень 
сы рости , с т а в я  вЬ снаряд!) сосуды сЬ водс\ю.

G 0 3 9 .  К Д К Ъ  ПОМОГАТЬ В Ы Л У П Л Я Т Ь С Я  Ц Ы П Л Я Т А М !?
Ц ы п лята  вылупляются обыкновенно,на 21-й день 
пысиживашя яицЬ, инигда нЬсколько раньше, а 
иногда и нЬсколько позже, ч т о  зависитЬ omb р аз ­
ныхЬ обстоятельств !)-  Когда иридешЬ э т о  время, 
шо цыпленокЬ начинаетЬ кончи ком!» своего клюва 
пробивать скорлупу яйца; скорлупа вЬ этомЬ мЬ- 
с т Ь  р астр ески в аетс я  и отЬ  частыхЬ ударовЬ 
иногда о тлам ы ваю тся  omb ней кусочки и видна 
бываетЬ перепонка, покрывающая внутренность  
скорлупы; когда цыпленокЬ усиЬетЬ разломать 
скорлупу, т о  разрываетЬ свои оболочки и выхо­
дитЬ  изЬ яйца мокрымЬ, и едва дер ж и тся  на 
ногахЬ; но чрезЬ нЬсколько часовЬ обсыхаетЬ, 
ирЬпче держ ится  на нсгахЬ и бываетЬ нокрытЬ 
нЬжнымЬ пушкомЬ.

0040. П Е Р В А Я  З А Б О Т А  О Ц Ы П Л Я Т А Х Ъ ,  В Ы Ш Е Д Ш Я Х Ъ  

и з ъ  я й ц а . Мышедгшя изЬ яйца ц ы п лята , мало по­
малу обоыхаютЬ, и черезЬ часЬ или два начина-



юmb ходить. Ч то 5м  они не ушиблись, шо ихЬ 
шотчасЬ сажаюшЬ вЬ корзину, и сшавяшЬ вЬ выси- 
живательный снарядЬ, гдЪ они могушЬ осгаавашь- 
ся 24 н даже .'50 часовЬ безЬ пищи; а чтобы ихЬ npi- 
учигпь кЬ ней, шо бросаютЬ иредЬ ними нЬсколько 
хлЬбныхЬ нрошекЬ, однихЬ, или перемЬшанныхЬ cb 
яичными рублеными ж елтками  и зернами проса. 
Ц ы п лята  сами чрезЬ нЬсколько времени начина- 
ю тЬ клепать э т о т Ь  кормЬ. Т утЬ  же с т а в я т Ь  
имЬ и тепловатую  во^у.

Когда сии привыкнутЬ Ь сть  и пить , то гд а  ра- 
скрываютЬ ихЬ, и солнечный свЬгпЬ, особливо если 
прямо на нихЬ дЬйствуегпЬ, дЬлаетЬ ихЬ живЬе, 
веселЬе и бодрЬе. Если же воздухЬ холоденЬ, т о  
давши имЬ погулять на возд/хЬ нЬсколько време­
ни, наприм. часЬ или два, см отря  по погодЬ, о п ять  
ихЬ сажаюшЬ вЬ корзину и зап-ираютЬ, ч т о  по- 
вторяюшЬ вЬ день разовЬ нЬсколько. На другой, 
на трегшй день, и т .  д. поступаюгаЬ cb ними 
одияаки»1Ь Hie образомЬ.

0041. Ц ы плята  обыкновенно вылупляю тся изЬ 
яйца сами, но когда они сЬ того  времени, ногда 
начали пробивать скорлупу, о с т а ю т с я  еще вЬ 
яицЬ с у т к и  или и болГе, шо э т о  значитЬ, ч то  
они не Rb состоянш  сами вылЬзть изЬ скорлупы, и 
ч т о  H3ib надобно помочь; т о  е сть :  полегоньку раз­
би ть  и разломать скорлупу вЬ moaib мЬсшЬ, гдЪ 
они начали ее наклевывать; отЬ  этого  они скорЬе 
выходятЬ  вонЬ.

Иногда omb воздуха, вошедшаго вЬ скорлупу, за- 
сыхаю тЬ частицы бЬлка, смачивавшаго перья, при­
с т ав н ая  кЬ оболочкЬ яичной, и цыпленокЬ не мо­
жешЬ omb ней освободишься; вЬ такомЬ случаЬ 
лучше всего мокрымЬ пальцемЬ или намочениымЬ 
водою полотенцемЬ дотрогивашься до mbxb мЬстЬ, 
гдЬ перья присохли кЬ оболочкЬ скорлупы, и цыпле­
нокЬ самЬ собою отдЬ ляется  и выходитЬ изЬ ней.

6042. ц ы п д я т ъ ,  к о т о р ы х :  в ы в е л и с ь  з и м о ю ,  на­
добно д ер ж ать  недЬль ш есть , а иногда и долЬе,



подлЬ пенни, и х о т я  они вывелись безЬ Шагани, 
при всемЬ гаошЬ надобно ихЬ беречь ошЬ холоду и 
сырости , особливо вЬ ночное время, и потому для 
согрЬ ватя  ихЬ дЬлаютЬ для нихЬ и с к у с т в е н н у ю  
м а т к у  , ко то рая  ничто иное е с т ь , какЬ родЬ 
нлЬтки или коробки, у которой всЬ бока вн утр и  
обиты  мягкою бараньего шкуркою, равно канЬ и 
самая крышка; а входЬ закры вается  то ю  же шкур­
ною или сукномЬ, байкою, и т .  п. ВЬ самые бодь- 
inie холода можно с т а в и т ь  в н утр ь  клЬтни кув­
шины cb горячею водою, которую  надобно вЬ день 
оеремЬнять раза по т р и ,  четы ре , а еще лучше 
д ер ж ать  э т и  клЬтки вЬ большую с т у ж у  вЬ т е п ­
лой горницЬ.

ВЬ снарядЬ Г. Сорелл  нижняя ч а с т ь  его можетЬ 
служ ить  искуственною насЬдкою вЬ первые дни 
выхода цыплятЬ изЬ яицЬ.

6043. ц ы п л я т а  съ кислою к а п у с т о ю . Очищен- 
ныхЬ цыплятЬ, отваришь вЬ водЬ сЬ солью. Между 
шЬмЬ п р и стави ть  на огонь кислую кап усту ,  на­
ливши водою , сварить мягко, и послЬ то го  воду 
сцЬдить; к ап усту  переложить вЬ кастрю лю , на­
ли ть  кислою сметаною, прибавить хорошш кусокЬ 
иоровьяго масла, муш катнаго  цвЬта, наконецЬ по­
лож ить т у д а  же цыплятЬ, и упарить . ВмЬсто 
см етаны , можно положить рюмки двЬ виноградна- 
го вина и лимона ломшикаош.

6044. Ц Ы П Л Я Т А  СЪ  Р А З Н О Ц В Е Т Н Ы М И  К Л Е Ц К А М И .
Ц ыплятЬ о т в а р и т ь  по обыкновенному вЬ водЬ сЬ 
солью, и малою долею муш катнаго цвЬта. Мея1ду 
шЬмЬ приготовить клецки, и чтобЬ придашь имЬ 
нрасивосши, сдЬлать ихЬ разноцвЬшными. Для зе- 

еныхЬ нлецокЬ изрубить очень мЬлко колодой 
Таравы петруш ки, вмЬшать вЬ и ст ер т о й  бЬлой 
лЬбЬ, замЬсить на коровьемЬ маслЬ и яйцахЬ, 
^ и п р ави ть  мушкашнымЬ цвЬтомЬ, и передЬлавЬ 

вЬ клецки, о т в а р и т ь  вЬ мясномЬ отварЬ.
Для красныхЬ клецокЬ, о т в а р и т ь  вЬ водЬ ра- 

новЬ, вылущишь мясо ихЬ и мЬлко изрубить; лузги



столочь и обжаришь вЬ коровьемЬ маслЬ, которое 
omb того  совсЬмЬ покраснЬетЬ; п р о п у с т и т ь  его 
сквозь сито  на блюдо, положишь т у д а  же изруб­
ленное раковое мясо cb натертымЬбЬлыыЬ хлЬбомЬ, 
замЬсить на яйцахЬ , приправить м уткатн ы м Ь  
ЦвЬтомЬ, передЬлать вЬ клецки, и отваришь вЬ 
томЬ же отварЬ, вЬ котороыЬ варились цы плята .

ДалЬе, обрЬзашь cb куриной хлупи бЬлое мясо, 
изрубить мЬлко, прибавить ш ертаго бЬлаго хлЬба, 
и коровьяго масла , замЬсить на двухЬ яичныхЬ 
бЬлкахЬ, приправить м уткатн ы м Ь  цвЬтомЬ, пере­
дЬлать вЬ клецки, и отваришь какЬ сказано выше.

Подавая на столЬ, цыплятЬ сложить на средину 
блюда, оноло ихЬ у к л а с ть  разноцвЬтныя клецки 
слоями, или перемЬшать ихЬ, и смочить не много 
отваромЬ, вЬ кошоромЬ варились ц ы п лята .

G045. ц ы п л я т а  съ к д р т о ф б л е м ъ . Ц ыплятЬ раэ- 
нявЬ по поламЬ или вЬ четвер ти н ы , обжаришь вЬ 
коровьемЬ маслЬ, сЬдвумя изрубленными анчоусами; 
налить  бЬлаго вина и вЬ'немЬ уварить . Между 
тЬмЬ отвариваю тЬ  и картофели, облупляютЬ ихЬ, 
разрЬзываютЬ вЬ куски, и обжаривЬ вЬ коровьемЬ 
ыаслЬ, кладутЬ кЬ цыплятамЬ, накачиваютЬ крЬп- 
кимЬ ыяснымЬ отваромЬ, выдавливаютЬ на нихЬ не 
много лимоннаго сока, приправляюшЬ пряностями, 
и подбиваюшЬ яичными ж елткам и .

6046. ц ы п л я т а  съ к а п о г с о в ш ш ъ  с о у с о м ъ . Цып­
лятЬ  оправн надлежащимЬ образомЬ, каждаго раз­
рЬзываютЬ на четверо, посыпаюшЬ довольно со- 
дыо, и обжариваютЬ вЬ салЬ, пока пожелтЬютЬ; 
т о гд а  перекладываютЬ ихЬ вЬ другую кастрюлю, 
подливаютЬ винограднаго вина , уксуса и мяснаго 
о твар а , и приправляюшЬ м уткатн ы м Ь  цвЬтомЬ. 
ДалЬе, обжариваютЬ вЬ салЬ же до ж ел та  с т е р т а го  
бЬлаго хлЬба, или муки и каперсовЬ, и выкладыва- 
ю тЬ  вЬ co jcb  £b цыплятамЬ; э т о т Ь  соусЬ кислЬ, 
и для то го  надобно вЬ него подбавлять сахара, и 
приваривать.

6047. о в ж д р е н ы б  ц ы п л я т а . БольшихЬ цыпляшЬ 
оправя, и вьшывЬ надлежащимЬ образомЬ, р а зн я т ь



на ч асти ; п р и стави ть  на огонь вЬ кипячей водЬ, 
положиш ь соли и пряностей цЪлломЬ, и варишь, 
пока мясо nocribemb. ВынувЬ изЬ воды, положишь 
на блюдо, д а т ь  отечь, и не много обвянуть. Меж­
д у  тЬмЬ в ы п у с т и т ь  и р а зб о л та ть  нЬсколько яицЬ, 
прибавить т е р т а г о  бЬлаю хлЬба и п ряностей , 
чтобЬ вышло густо вато е  т Ь с т о  , которое могло 
б ы  кЬ мясу п р и с т а т ь .  ЭпшмЬ тЬстомЬ обложить 
цмплятЬ, и обжарить вЬ коровьемЬ маслЬ румяно. 
ТакимЬ образомЬ обжаренныхЬ цыилягпЬ можно 
подавать cb салатомЬ , ноипотомЬ , или ниселемЬ 
изЬ шолченыхЬ плодовЬ. Они будугпЬ еще внуснЬе, 
когда разнявЬ ихЬ на ч асти , положить на полчаса 
вЬ соленую воду; послЬ того  о б тер еть  полотенцемЬ, 
смочить вЬ взбшпыхЬ мутовкою яицахЬ, обвалять 
вЬ тертом Ь  бЬломЬ ХлЬбЬ, и иаконецЬ обжарить- 
вЬ овЬжемЬ салЬ.

'■ 6048. ц ы п л я т а  ж а р е н ы х : .  ЗарЬзанныхЬ цыплятЬ 
положить вЬ холодную воду, а вскипятивши воду 
вЬ печи, ошпаришь вЬ ней цыпляпхЬ: езявЬ за ю- 
лову, ошпаришь прение ножки, а пошомЬ и всею 
цыпленка, наблюдая, чтобы  не завар и ть  его; ошпа- 
ривЬ, о п ять  полояшть вЬ холодную воду, почище 
вЬ ней вы м ы ть , выпотрош ить, зобЬ вы н уть , носи кЬ 
и бородку ошрЬзагпь, глаза бережненько вы н уть  
ножизкомЬ, о стер егаясь ,чтобЬ не повредишь мозга. 
П у  почекЬ и печеночку о т п я т ь  omb кишокЬ и пер­
вый, побивЬ ножемЬ и снявши сЬ него перепонку, 
разрЬзать пополамЬ, вложишь п., ба крылушпа, а 
ножки заправить шпильками; о т о  печенки отнлшь 
осторожно Я1е л ч ь ,  и влон’.шьь ее вЬ ножки, а ногти 
обрубишь ножемЬ; посаДицЬ на вершелЬ, придви­
н у т ь  кЬ Hiapy, cb боку поставишь противень cb 
масломЬ, которым!) почаще Намазывать цыплятЬ, 
пока они поспЬюшЬ.

6049. ЦЫПЛЯТА СЪ ВИПОЫЪ ШДМПДЕСХИМЪ. Ц ьш - 
д я т Ь  начинишь фаршемЬ изЬ ихЬ печепскЬ сЬ 
вешчинныыЬ саломЬ и разными приправами, за ­
ш и т ь  и зажаришь на ЕертелЬ. ВЬ к а с т р ю л ю  но-



ложишь ломтей т е л я т и н ы , ветчины^ луковицЬ и 
моркови, и обжарить, чтобы  все прокипЬло, при­
ли ть  полбутылки шампанекаго вина, особо вски- 
пяченаго, прибавить булюну и кулису сЬ поварен­
ными травам и , жирЬ си ять ,  а поваривши эшотЬ 
соусЬ часа два на маломЬ огнЬ, жижу процЬдить 
сквозь сито . Подавав на столЬ, положить вЬ про - 
цЪженную жижу кусокЬ чухонскаго шасла, крупно 
столченаго перцу, приварить, но недавать  кипЬть, 
и агпимЬ соусомЬ облить цыплятЬ.

6050. ц ы п л я т а  с ъ  щ д в е л е м ъ . Каждой цыпле­
нокЬ разрЬзывается по поламЬ, и всЬ разрЬзанные 
с т а в я т с я  на огонь вЬ мясндшЬ отварЬ, кЬ чему 
по произволеш’ю можно прибавить кусокЬ ко- 
ровьяго масла, кореньевЬ, и уваривать . Между 
тЬмЬ обвариваютЬ кипяшкомЬ хцавель, о тки ды - 
ваю тЬ  его на рЬшете, чтубЬ вода стекла ; нла- 
д утЬ  вЬ кастрюлю, и упариваютЬ сЬ коровьимЬ 
масломЬ; накачивающЬ отваромЬ, вЬ которомЬ ва­
рились цы плята , кладутЬ  т у д а  же и цыплятЬ, и 
ужариваю тЬ. НапослЬдокЬ, соусЬ подбиваютЬ 
с т ер ты м Ь  мякишемЬ бЬлаго хлЬба, приправляютЬ, 
если угодно, соусЬ сахаромЬ, а сиявши сЬ огня, об- 
ливаютЬ двумя яичными ж елткам и , и выложивЬ 
цыплятЬ а  соусЬ на блюдо, посыпаютЬ мушкаш- 
нымЬ цвЬтомЬ.

цвдилкд, ЦТ»ДПТЬ.

(3051. ц ь д и т ь ,  п р о ц ь я с н з а т ь  ж и д к о с т ь ,  значитЬ 
шпдЬлять ее ошЬ частей  твердыхЬ и другихЬ п о -  
сшороннихЬ, сЬ нею смЬшавшихся. Слизистыя 
жидкосщи, смЬшенныя сЬ солеными веществами, 
можно процЬяшвать только сЬ помощпо т еп л о ты ; 
друпя же, какЬ т о  напримЬрЬ, соки нЬкоторыхЬ 
растеш и надобно процЬяшвать то гд а ,  когда ‘ о н и  
будутЬ  освЬшлены писредсшвомЬ яичныхЬ бЬлвовЬ.

Ж идкости спиртны я, летучЬг, нахучгя надобно 
процЬживать пооредствомЬ цЬдилокЬ, плотно за- 
к р ы ш ь х Ь ,  чтобы лси!уч)'я и пахучая части  не могли 
пропасть.



0052. По р азл и ч и  ж идкостей и цЪдилки бы­
ваю тЬ  различныя; но вообще плотность  ихЬ дол­
жна соош вЬ тствовать  г у с т о т Ь  mbxb жидкостей , 
ко то ры я слЬдуетЬ процЬживашь; они должны со­
с т о я т ь  изЬ шакой м атер ш , ко то рая  бы нисколь­
ко не могла р ас тв о р яться  вЬ шой жидности, ко­
торую  процЬживаютЬ.

Конфетчики, занимающееся дЪлатемЬ ликеровЬ 
и другихЬ жидкостей , употребляю тЬ цЬдилни, 
имЬюпря видЬ продолговатаго конуса.

6053. Для процЬживатя воды употребляютЬ пе­
сокЬ, не плотные, пористые камни, глиняную не 
муравленую посуду, и древесный уголь вЬ порошнЬ. 
So  всЬхЬ ати хЬ  цЬдилнахЬ о с т а е т с я  илЬ, бывшш 
вЬ водЬ, и потому ихЬ надобно часто  п р о м твать . 
При шакомЬ процЬживанш о тн и м ается  J  воды а  
ч а с т ь  воздуха, бывшаго cb нею вЬ соединенш.

6054. Сиропы и друпя ж идкости  подслащейныя 
сахаромЬ, и ш. п. процЬживаютЬ сквозь ш ер стя -  
ныл цЪдилки. -  Холстинныя же цЬдилки употреб­
л я ю т ся  для ж идкостей щелочныхЬ, ноторыя могли 
бы р аств о р и ть  ш ерстяную  т к а н ь ,  и такимЬ обра- 
аомЬ измЬниться.

6055. Для процЪживашя дорогихЬ жидкостей, 
каковы с у т ь ,  напримЬрЬ: л етуч !я  масла, употреб­
л я ю т ся  щЬдилки хлопчато-бумажныя; для етого  
обыкновенно кладутЬ  вЬ тр уб к у  стеклянной во­
ронки немножко самой чистой хлопчатой бугаги , 
ко то р ая  бы представляла пробку не очень сж атую .

6056. Для процЬживашя минеральныхЬ кислотЬ 
употребляю тЬ толченое етекло. Сперва вЬ т р у б ­
ку  стеклянной воронки кладутЬ  кусочки разби- 
т а г о  с тек л а ,  довольно бодыше, потомЬ друпе ну» 
сочки, постепенно меньше, а потомЬ сыплюшЬ са» 
мой мЬлкой стеклянной порошокЬ.

6057. У лотребляю тЬ очень ч ас то  для процЪ- 
ж и в а т я  жидкостей п р о п у с к н у ю  б у м а г у ,  которую  
сверты ваю тЬ  вЬ ьидЬ воронки. Бумажная т а к а я



цЬдилна тЬмЬ не хороша, ч т о  она п р и стаетЬ  
вездЬ кЬ стЬнкамЬ воронки, и шакимЬ образомЬ 
за тр уд н яетЬ  процЬживаше; для отвращешя вшого 
неудобства, надобно кл а сть  между цЬдилкою и во­
ронкою соломинки, или тонш'я стеклянныя т р у ­
бочки, которы я досшавляютЬ свободный проходЬ 
воздуху.

ПередЬ употребдешемЬ бумажной цЬдилки, на ­
добно ее смочить кипячею водою. Такая цЬдилпа 
служитЬ обыкновенно для процЬживашя сыворот­
ки, шравяныхЬ соковЬ, и ликеровЬ.

Для процЪживап'я винЬ уп о тр ебляется  фланель 
и бЬлыа сукна. Винопродавц(.1 имЬютЬ по двЬ ша- 
кикЬ цЪдилки: одну для бЬлыхЬ винЬ, а другую 
для красныхи.



Ч.

Ч А Б Е Р Ъ .

0058. Р а з в е д е т е  и п о л ь з а  г а б р а  (Satureia liortensis, 
L inn. 1Ц. У. 7-) Э т а  пахучая шравка pacmemb и 
диною вЬ Кавказкой области, и разводится  вез~ 
дЬ почти по огородамЬ. ЧаберЬ разводятЬ  сЬмя- 
нами, которы я сЬюшЬ весною; лЬтомЬ онЬцвЬтетЬ, 
и приноситЬ з р Ь л ы я  сЬмяна; осенью засыхаетЬ .

ЧаберЬ употребллютЬ какЬ зеленой т акЬ  и су­
хой и с т е р т ы й  вЬ порошокЬ вЬ нухнЬ для прии- 
равЬ кушанья: Зеленой варятЬ  вЬ супахЬ, и
ЬдятЬ каиЬ салашЬ; а особливо oub служишЬ для 
придан!я вкуса бобамЬ.

ЛЬшомЬ его срЪзываюгаЬ и высушиваютЬ для 
зимы; вЬ ашо время употребляютЬ ^го т а к ж е  
для приправы суповЬ и разныхЬ соусовЬ.

СверхЬ сего, чаберЬ упошребляюшЬ канЬ и ле­
карство  укрЬпляющее желудокЬ и облегчающее 
головонружете; для чего настаиваю тЬ  его, и какЬ 
чай пьютЬ; снаружи кладутЬ  его вЬ мЬшечки вмЬ- 
сшЬ сЬ другими пахучими травам и  и нриклады- 
ваю тЬ кЬ холоднымЬ опухолямЬ.

Ч А Д Ъ .

Э т о  т о ж е ,  чшо у г д р ъ .

Ч А Й .

0059. спосовъ у з н а в а т ь  п о ддьлку  'чая.  К и тай ­
цы примЬшиваютЬ иногда нЬ настоящ ему чаю 
л и стья  другихЬ кустарниковЬ; чшо х о т я  и без­
вредно для здоровья, но все е с т ь  обманЬ и его 
у зн ат ь  можни, когда вЬ настоянную чаемЬ воду 
положить J-y грана зеленаго купороса или мЬдной 
воды. Если чай былЬ з е л е н о й ,  и де|^:ашь н асто й  
прошивЬ свЬша, шо онЬ п о каж ется  свЬтлоголу- 
бымЬ; если чай былЬ j cupvu i iu  г е р п ы й , шо цвЬтЬ



н асто я  будетЬ сииеватЪ и даже почти черенЬ; 
если чай былЬ тддЪланЬ, т о  будугпЬ показы вать­
ся вЬ настоЬ цвЬгпы зеленые, ж ел ты е  и черные.

Когда К итайцы  узнали, ч т о  тако й  ихЬ обманЬ 
легко о т к р ы в ае т с я  , т о  они начали дурной 
зеленой чай подкрашивать Японскою землею, omb 
чего какЬ самые листья , такЬ  и сдЪланный изЬ 
нихЬ настой и цвЬтЬ имЬютЬ свойства хо­
рошаго чернаго чая.

0060. ОднакожЬ и э т о т Ь  обманЬ можно узн авать  
различнымЬ образомЬ: 1) поддЪланный чай, положен­

н ы й  вЬ извЬстное количество е о д ы , дЬлаетЬ ее 
шемнЬе, нежели т ак о е  же количество чая нистол- 
щаго^ 2) онЬ дЬлаетЬ воду, вмЬсто тем новатой  
красноватою; 3) листья  такого  чая ,нали ты е водою, 
полежавши нЬсколько времени вЬ ней, к а ж у т с я  
гораздо зелеиЪе, нежели листья хорошаго чернаго 
чая; 4) ли стья  этого  чая вообще необычайно ве­
лики; по чему всегда лучше покупать чай шЬлкоди- 
стнон ; о) настоянная эгпимЬ чаемЬ вода, вмЬсто 
балсамическаго вкуса, имЬетЬ вкусЬ терпкой ; 0) 
omb прилнтаго молока наспюй тако го  чая к а ж е т ­
ся красновагпымЬ, вмЬсто тем новатаго ; 7) неболь­
шое количество желЬзнаго купороса, положенное 
вЬ э т о т Ь  настой , дЬлаетЬ его свЬшлоголубымЬ, 
между шЬмЬ какЬ 6bf онЬ должеиЬ б ы ть  темно- 
синимЬ или черноватымЬ; 8) растворЬ вЬ водЬ 
наш аты ря дЪлаегпЬ насшой хорошаго чая тем н о . 
ж елтоваты м Ь . постоявши же сЬ нимЬ нЬсколько 
времени, придаетЬ ему цвЬтЬ сгЬжей шафранной 
т и н к т у р ы ;  вЬ худомЬ же чаЬ эт о й  перемЬны не 
примЬчаешся. У) Настой чернаго поддЬданнаго 
чал ошЬ придипия нЬсколькихЬ капель сЬрной к и ­
слоты  с т ан о ви тся  краснымЬ.

G0G1. Зел ены й  чай т а к ж е  поддЬлываютЬ, под­
крашивая ли стья  дурнаго чернаго. чая зеленымЬ 
купоросомЬ. Такой обдханЬ у зн а т ь  можно слЬдую­
щимЬ образоа^Ь: 1) если вЬ чайной настой по­
ложить кусочокЬ черпильиаго орЬшка, т о  настой 
сдЬлаешся чериымЬ, чего не будетЬ, когда вЬ



немЬ нЬшЬ купороса, ибо чернильные орЬшки не 
о к р а ш и в а ю т Ь  насгпоящаго чая; 2) когда н астой  
будетЬ имЬшь блЬдно-зеленый цвЬгпЬ, и подхо­
дитЬ  нЬсколько вЬ синеватому, т о  в т о  значитЬ, 
ч т о  чай поддЬланЬ; 3) когда спиртЬ оленьяго 
рога, будучи смЬшанЬ cb чайнымЬ настоемЬ, по­
стоявш и сЬ нимЬ около ш ести  минутЬ , произ­
ведешь вЬ немЬ пурпуровой цвЬтЬ, и сдЬлаетЬ 
небольшой низвергЬ зеленовашо-желтоватаго цвЬ- 
ша, вмЬсто темнаго .

Если же зеленый чай поднрашенЬ какою ни­
будь мЬдною солью, т о  настой ею т о т ч а с Ь  дЬ- 
лаешся синеватымЬ, когда бросить вЬ него ам- 
м1яна (летучей щелочной соли.)

G062. КИТАЙСК1Й СПОСОЕЪ ПРИГОТОВЛЕНЬЯ ч д я .  
У насЬ приготовляютЬ обыкновенно чай, н астаи ­
вая  чанные ли стья  кипяткомЬ, а нерЬдко о став -  
иляютЬ кипЬть его еще на самоварЬ, чтобы , канЬ 
говорятЬ, онЬ крЪпге н а с т о я л с я .  Но при с т е п е ­
ни ки п Ь тя  извлекается  водою изЬ листьевЬ сли- 
шкомЬ много вяжущаго вещ ества , между тЬмЬ 
какЬ ароматическая части  при т ако й  степени 
жара ул етаю тЬ ; отЬ  чего и хорошей сортЬ чай- 
ныхЬ листьевЬ даетЬ  непр1ятн ы й  для вкуса настой . 
Китайсш й способЬ приготовлешя чая гораздо 
лучше нашего, и производится слЬдующимЬ обра­
зомЬ: К и тайцы  кладутЬ  чайные листья  вЬ п л о т­
но закрывающейся чайникЬ, наливаютЬ его хо­
лодной водою, с т а в я т Ь  вЬ другой сооудЬ сЬ водою 
(водяную баню), который и нагрЬваютЬ, не до­
водя нисколько до степени кипЬшя. Когда при- 
ш Ь тятЬ , ч т о  на поверхности н асто я  показалась 
бЬлая пЬна, шо снимаютЬ сосудЬ сЬ огня, и на 
наждую чашку ж идкости  кладутЬ  щ епотку ч и ста -  
го сахару. НаконецЬ, по опаденш листьевЬ на дно 
чайника, они пьютЬ настой , который по внусу 
бываетЬ ароматнЬе пригошовляемаго всякимЬ Дру­
гимЬ способомЬ.

0063. здмьнд хситдйскдго чдх> По дороговизнЪ 
чая, привозимаго изЬ К и та я ,  давно уже вЬ Евро- 
пЬ старались о т ы с к а т ь  т а ш я  изЬ своеземныхЬ



р а с т е в !я ,  которы я бы могли его замЬнить. ИзЬ мно­
ж е с т в а  дЬланныхЬ опышовЬ найдено, ч т о  ли стья  
z  цвЬты земляники наиболЬе подходятЬ кЬ К и тай ­
скому чаю. ИхЬ молоденьте,при томЬ чи сты е, сры- 
ваю тЬ  и суш атЬ вЬ тЬни на откры том Ь  воз АУхЬ» 
но не на солнцЬ, разославши на бумагЬ. Ч тобы  сдЬ- 
лашьихЬ похожими на Китайской чай, шо ощипа­
вши ихЬ сЬ стебелковЬ, нладушЬ на желЬзной 
лисшЬ и суш атЬ передЬ огнемЬ, а когда они сдЬ- 
лаюшся теплыми, свершываюшЬ ихЬ руками.

Но еще лучше уп о тр еб л ять  вмЬсто чаю земля­
ничные же цвЬты , которые надобно собирать т о ­
гда, когда земляника зацвЬшетЬ: э т и  цвЬты  со- 
бираютЬ одни безЬ листьевЬ и суш атЬ вЬ тЬни.

Для сдЬлаш'я чайнаго н асто я , кладутЬ  нЬсколько 
ешихЬ высушенныхЬ ц в ё ш о вЬ вЬ чайникЬ, нали- 
ваю тЬ  нипячею водою, даютЬ, сколько нужно на­
с т о я т ь с я ,  и пьютЬ сЬ сливками. Э т о т Ь  чай и 
здоровЬ, пр1ятенЬ, и по замЬчатю Г. Пцтяты,  
его трудн о  о т л и ч и т ь  omb настоящ аго.

Ч А С Т У Х А .

6064. п о л ь за  ч д с т у х и . (Alisma Plantago, Linn.') 
Э т о  р а с т е т е  pacmemb по всему Государству, 
около водЬ, и вЬ водахЬ. Э т о  р а с т е т е  ядовито 
для рогатаго  с к о т а  и овецЬ. ВпрочемЬ Калмыки, 
спекши его корень вЬ золЬ, употребляю тЬ вЬ пищу 
одинЬ, или cb жиромЬ.

ВЬ недавнее время найденЬ этогаЬ корень поле- 
знымЬ вЬ бЬшенствЬ, происходящемЬ omb угры- 
з е т я  бЬшеною собакою. Для это го  собираютЬ 
норни вЬ АвгустЬ мЬсяцЬ и очистивши ихЬ отЬ  
земли и высушивши ихЬ на солнцЬ, т о л к у т Ь  
и расти раю тЬ  вЬ порошокЬ, которой насыпаютЬ 
на хлЬбЬ, намазанный масломЬ, и ЬдятЬ. ОнЬ ока­
зываешь, х о т я  не всегда, пользу вЬ эшихЬ опасныхЬ 
сдучаяхЬ и людямЬ и живошнымЬ укушеннымЬ.

Ч А С Ы .

0065 . ПРАКТИЧЕСКОЙ СПОСОБЪ ПОВЬРЯТЬ СТЬНЫЫЕ
я  к а р м а н н ы е  ч а с ы . Самые лучхше часы не всегда



и дутЬ  одинаково, чшо зависигаЬ omb иеремЪнЬ т е ­
пла и холода, omb перемЬны ихЬ положен!я и omb 
различнаго движения при ходьбЬ, ЬздЬ «ли екач- 
кахЬ т о й  особы, у  которой они лежашЬ вЬ кар- 
манЬ, и т .  под. ГлавнЬйшею-же причиною в о о б р а ­
ж а ем ой  невЬрности часовЬ обыкновенно бываетЬ 
шо, ч т о  солнце, при (кажущемся) дви ж ети  своемЬ 
omb одного полудня до другаго, проходитЬ amomb 
п у т ь  невсегда вЬ одинаков время, и ч то , слЪдо- 
вателы ю , не всЬ дни вЬ году со сто ятЬ  вЬ т о ч ­
ности  изЬ 24 часовЬ, Солнце, для суточнаго свое­
го оборота, иногда употребляетЬ нЬсколько секун­
дами болЪе 24 часовЬ, а иногда менЬе, и потому т о ,  
omcmaemb omb часовЬ, т о  уходитЬ впередЬ. ОтЬ 
часовЬ-же т р е б у е т с я ,  чтобы  они дЬлили время со­
вершенно правильно, и вЬрно показывали полдень.

Время, измЬряемое по движ етю  солнца, назы­
в а е т с я  истиннымЪ,  а т о ,  которое опредЬляется 
ходомЬ часовЬ, ср еднимЪ.  ТакимЬ образомЬ, ско- 
лько-бы ни вЪрны были часы, но они не могут !)  
показы вать  полдень вЬ одно время cb полуднемЬ, 
означающимся на солнечных!} часахЬ.

6066. Астрономы составили таблицу, означаю­
щую на каждый день года momb часЬ, который 
xopomie часы должны показывать вЬ насшолщш 
полдень.

ПоложимЬ, ч т о  23 Декабря часы были п о став ­
лены четырыо секундами назадЬ противЬ солнца, 
24 Декабря солнечный полдень о т с т а н е т Ь  omb 
полудня часоваго тр и д ц атью  секундами, и т а к о е  
о т с т а в а ш е  будетЬ постоянно увеличиваться до 
одинадцатагО Февраля; а вЬ э т о т Ь  день сол­
нечный полдень опоздаетЬ противЬ полудня ча­
соваго на четы рн адц ать  шинугаЬ сорокЬ че­
т ы р е  секунды. СЬ 11-го же Февраля о т с т а -  
ваше начиетЬ безпрестанно уменьшаться до 14 
АпрЬля, т акЬ  ч т о  этого  числа полдень солнечной 
и полдень часовой будутЬ  совершенно вЬ одно 
время. 15 АпрЬля солнечный полдень уйдешЬ впе-



редЬ четырью секундами, и, такимЬ образомЬ, бу­
детЬ  постоянно уходить впередЬ до 10 М а я .  вЬ ко­
торое опередитЬ полдень стЪнныхЬ часОЕЬ т р е м я  
минутами пятью десятью  секундами. IlomoBib сол­
нечный полдень начнетЬ незамЬтно приближать­
ся кЬ полдню часовому такЬ , ч то  15 1юня оба 
полдня сой дутся  оп ять  вмЬстЬ; 1б-го же 1юня сол­
нечный полдень о т с т а н е т Ь  omb полдня часоваго на 
восемь секундЬ, и будетЬ болЬе и болЬе о т с т а ­
в а т ь  до 25 1голл; вЬ э т о т Ь -ж е  день опоздаетЬ 
пятью  минутами пятью десятью  шестью секун­
дами. Но послЬ шого э т о  о ш с т а в а т е  снова нач­
нетЬ  уменьш аться до 31 А вгус та ;  этогоше числа 
momb и другой полдень, по прежнему, н аступ ятЬ  
вЬ одно время. НакоиецЬ, 1 С ентября солнце уй- 
детЬ  впередЬ двадцатью  семью секундами, и, ио- 
сшоянно опережая полдень часовой, 1 Ноября бу­
детЬ  находиться впереди на ш естнадц ать  минутЬ 
д ев ять  секундЬ; сЬ этого-ж е дня оп ять  пойдет!) 
медленнЬе, пока, напослЬдокЬ, 23 С ентября оба 
полдня будутЬ снова вЬ одно и mo-же время.

G0G7. СлЬдовательно, чтобы  повЬрить часы по 
солнечному полдню, стрЬлки ихЬ надобно с т а ­
в и т ь  не всякш разЬ на двенадцать часовЬ; но 
соображаясь сЬ временемЬ, означеннымЬ вЬ пре- 
дыдущемЬ параграфЬ.

Если карманные часы, вЬ продолжеше с у то к Ь , 
о т с т а ю т Ь  или уходятЬ  впередЬ на одну только 
м и н уту , т о  ихЬ можно с ч и т а т ь  совершенно вЬр- 
ными.

СтЬнные часы, не подвергаясь никакой т р я с -  
кЬ, и находясь всегда вЬ одноыЬ положенш, долж­
ны имЬшь постоянно одинакш хсдЬ.

Карманные часы надобно повЬряшь, чрезЬ каж ­
дые 8 или 10 дней, по исправнымЬ стЬннымЬили 
солнечнымЬ часамЬ.

С068. Если разница вЬ ихЬ ходЬ, зЬ продолже- 
nie 8 Дней5 состои тЬ  единственно вЬ восыи ми-



Hvmaxb, шо нужно просто передвинуть м и н ут­
ную ст р е л к у  куда слЬдуетЬ. Когда же э т о  раа- 
лич1е гораздо значительнЬе, т о ,  кромЬ это го , на­
добно подвинуть нЬсколько и такЬ  называемую 
р о з е т н у ю  стрЬлку ,  которая  находится внутри  ча­
совЬ, на маленькомЬ кружкЬ, подлЬ маятни ка .

Если часы уходятЬ  впередЬ, т о  р о з е т н у ю  стрЬл-  
ху  слЬдуегпЬ подвинуть, по направлеш'ю кЬ д и т -  
mepb R , которая  озпачаетЬ назадЪ  (Retard). ВЬ 
противномЬ-же случаЬ, если часы о т с т а ю т Ь ,  т о  
стрЬлку э т у  надобно поворотить вЬ т у  сторону, 
гдЬ находится (на томЬ же кружкЬ) литера А, 
означающая впередЪ (Avanee).

0069. Розетную стрЬлку должно передвигать 
всякой разЬ (когда встр Ь ш и тся  вЬ томЬ надоб­
ность),  не болЬе к а кЬ на пол-градуса, если только 
разница вЬ суточномЬ ходЬ часовЬ не т акЬ  зна­
чительна. Когда же часы о т с т а ю т Ь  или уходятЬ  
впередЬ omb четырехЬ до п я т и  минутЬ вЬ с у т к и ,  
гао и розетную  стрЬлку можно перевесть на одинЬ 
или на два градуса, болЬе или менЬе, см отря  по 
степени различ1я  вЬ ходЬ.

6070. ИмЬя надобность перевесть карманные 
часы, должно наложить часовой ключикЬ на momb 
столбикЬ, на которомЬ надЬта м и нутн ая  стрЬд- 
на, и такимЬ образомЬ передвинуть ее на опредЬ- 
ленный часЬ и м и н уту . Часовую же стрЬлку, на 
карманныхЬ часахЬ, никогда не надобно в е р т Ь т ь  
отдЬльно omb минутной.

6071. Если стрЬлки на карманныяЪ  часахЬ нахо­
д я т с я  впереди или назади на нЬсколько минутЬ , 
на цЬлый часЬ, на два или болЬе, т о  ихЬ слЬдуетЬ 
в е р т Ь т ь  вЬ т у  сторону, гдЬ менЬе надобно сдЬ« 
л а ть  оборотовЬ, чтобы  п о стави ть  ихЬ какЬ дол­
жно. Не надобно д ум ать , ч т о  часы, omb передви- 
г а т я  стрЬлокЬ назадЬ, могутЬ и сп ор ти ться ;  они 
гораздо скорЬе и сп о р тятся ,  если в е р т Ь т ь  стрЬл- 
ки на дальнЬйшее, нежели нужно , разстоянхе. 
ВпрочемЬ э т о  поавидо о тн о си тся  только кЬ обык-



яовеннымЬ карманнымЬ часамЬ. На часахЬ же cb 
репешиц1ею и сгаЬнныхЬ стрЬлки всегда надобно 
переводить впередЬ. ОднлкожЬ и ш утЬ  бываетЬ 
не безЬ исключения, nomoaiy, ч т о  xopomie часы cb 
репетищ'ею можно смЬло переводить назадЬ, и они 
совершенно вЬрно будутЬ  би ть  не только часЬ, но 
даже и ч етв ер ти , на которы я поставлена м и н ут ­
ная стрЬлка.

0 0 7 2 .  н д д о в н о  з а в о д и т ь  к а р м а н н ы е  ч а с ы  в с е г д а  
в ъ  о д и н ъ  и  т о т ъ - ж е  чдсъ , потому, ч т о  сила ча­
совой пружины, вЬ продолжеше двадцати чегаы- 
рехЬ часовЬ, бываетЬ не одинакова. НерЬдко слу­
ч а е т с я ,  ч т о  вЬ первую пОловину сутокЬ карман­
ные часы о т с т а ю т Ь ,  а в!) слЬдующую уходяшЬ 
впередЬ, и на оборотЬ. СлЬдовательно, ходЬ ча­
совЬ устроенЬ такимЬ образомЬ, ч то  медленность 
«го в’Ь продолжена извЬстн&го времени, вознаграж­
д а е т с я  скоростью, вЬ продолжеше другаго времени. 
Е сли же заводить ихЬ не вЬ одно и т о ж е  время, 
шо они будутЬ  о т с т а в а т ь ,  или уходить  впередЬ.

6073. к а р м а н н ы е  ч а с ы  надобно по возможно­
с т и ,  дер ж ать  вЬ одинаковомЬ положенш; т о  е с т ь  
ложась, напримЬрЬ, вЬ постель, ихЬ вЬшагаь, а не 
к л ас ть ;  во время боя часовЬ сЬ репетиц1ею, стрЬ - 
докЬ не переводить.

6074. Если г а с ы  сЪ р е п е т и ш е ю  бьютЬ очень 
скоро, или очень медленно, т о  э т о  можно т о т ­
часЬ же поправить посредсшвомЬ другой малень­
кой стрЬлки, находящейся т а к ж е  на часовомЬ кор- 
пусЬ между двумя буквами У и L. Если часамЬ 
надобно би ть  скорЬе, т о  стрЬлку передвигаютЬ 
немножко по направленно кЬ буквЬ V, означающей: 
Vite (скоро), а вЬ другомЬ случаЬ кЬ буквЬ L, озна­
чающей: Lentement (медленно).

Во время передвигашя э т о й  стрЬлки вЬ т у  или 
другую сторону, часы cb репетицгею вдругЬ иногда 
зовсе перестаю тЬ  бить ; вЬ такомЬ случаЬ надоб­
но гаошчасЬ же п о стави ть  ее совершенно на сре­
дину между буквами У и L, шогда часы пробьюшЬ 

ТомЪ IX.  Ы



сами собою безЬ прижаппя пружины, а послЬ этого  
всегда уже будутЬ би ть  по прежнему.

6075- спосовъ у р а в н о м ^р и в а т ь  эеодъ и вой стьн- 
ныхъ члсовъ. Для прибавки вЬ сшЬнныхЬ часахЬ 
хода, надобно поднять по выше мЬдный кружокЬ 
м аятн и ка , посредсгавомЬ находящейся внизу вин­
товой гайки; а для убавлешя хода надобно а т о т Ь  
же кружокЬ о п усти ть  ниже.

Если стен н ы е часы вЬ футлярЬ, и кружокЬ у 
м а я т н и к а  не подвиженЬ, шо у т аки хЬ  часовЬ е с т ь  
на цыферблатЬ особенный маленький стальный 
кружокЬ, который, буде надобно прибавить хода, 
слЬдуетЬ подвигать часовымЬ ключемЬ omb лЬвой 
руки кЬ правой, а буде надобно убави ть  хода, т о  
подвинуть omb правой руки кЬ лЬвой.

6076. СТРЬЛХСИ НА СТЬННЫХЪ ЧАСАХЪ СЪ БОЕМЪ
можно переводить назадЬ не болЬе какЬ на п о л г а с а ,  
и т о  cb большею осторожносгтю, т акЬ , ч т о  если 
при такомЬ  передвиганш в с т р Ь т и т с я  нЬкоторое 
сопротивленге, не должно уп о тр еблять  ни малЬй- 
шаго усил!я, о с т ав я  стрЬлг{у т ак Ь , какЬ она есть .

Не надобно т а к ж е  стрЬлки поворачивать назадЬ, 
когда она близка кЬ д в а д ц а т и  в о с ь м и  или кЬ п я т и ­
д е с я т и  п я т и  м и н ц т а м Ъ ; т о  е с т ь  когда часамЬ на­
добно т о т ч а с Ь  бить . ВЬ этомЬ случаЬ, х о т я  
сирЬлка будетЬ находиться назади, но часы про- 
бьютЬ вЬ надлежащее время, а когда стрЬлка снова 
дойдегаЬ до т о й  же точки , и перейдешЬ чрезЬ пол­
часа и часЬ, гао бой опять п о вто р и тся , но уже 
cb прибавкою, т ак Ь . ч т о  ходЬ стрЬиокЬ не будетЬ 
согласенЬ cb боемЬ, и колокольчикЬ с т а н е т Ь  б и ть  
часы вЬ гао время, когда бы слЬдовало ему би ть  
полчаса (разумЬется когда часы быотЬ и полчаса). 
Если э т о  случится , т о  надобно передвинуть ми­
н утн ую  стрЬлку такЬ , чтобы она находилась на 
ДвЬ м инуты  от Ъ  ш е с т и д е с я т и  или т р и д ц а т и  м и -  
ш/тЪ;  потомЬ поворачивать ее назадЬ, пока часы 
начнутЬ би ть , а послЬ этого  сшрЬлки передви­
н у т ь  о п ять  впередЬ, и часы снова пробьющЬ.



ТакимЬ образомЬ они о п ять  будутЬ  бишь вЬ над­
лежащее время, и о с т а е т с я  только поставишь 
стрЬлни на momb часЬ и м и нуту , которы е вЬ шо 
время показываютЬ друпе вЬрные часы.

G077. Когда бой часовЬ не согласенЬ сЬ ходомЬ 
* стрЬлокЬ, шо надобно передвинуть часовую сгпрЬл- 
ку, оптдЬльно отЬ минутной, и п о стави ть  ее на 
дпогпЬ часЬ, которы й они пробили вЬ послЬдтй 
разЬ; а то гд а  и минутную  стрЬлку перевеешь до 
надлежащаго м Ь ста .

6078. с т ь е н ы е  члсы  должны находиться всегда 
вЬ совершенно отвЬсномЬ положенш; а дЬйстви- 
тельно ли они н ахо д ятся  вЬ такомЬ положеши, 
можно у зн ат ь  по движение м аятн и ка , потому, 
чшо когда его размахи будутЬ  не однообразны, т о  
а т о  значишЬ, ч то  часы покосились на т у ,  или дру­
гую сторону.

Ч А Х О Т К А .

6079. ЛЕЧЕШЕ ЧАХОТКИ ПРОСТЫМИ ЛЕКАРСТВАМИ.
Э т а  болЬзнь нерЬдко бываетЬ тако го  свойства , 
чгао и самые искусные медики за т р уд н яю т ся  вЬ 
излеченш ея; почему всегда лучше вЬ э т о й  бо • 
лЪзни прибЬгать кЬ совЬтамЬ искусныхЬ врачей.

Буде же по какимЬ либо обстоятельствам Ь , не~ 
льзя будетЬ пользоваться помощно врача, т о  вЬ 
такомЬ случаЬ можно уп о тр еблять  слЬдуюшр’ я 
простыл средства :

а) Б ер ется  липоваго меду одна ложка, водки че­
т ы р е  ложки, масла прованскаго или ыаковаго свЬ- 
жаго двЬ ложки; все э т о  смЬшивается вмЬстЬ, и 
уп о тр ебляется  четы ре раза вЬ день по ложкЬ.

б) Б ер ется  Исландскаго моху одинЬ унцЬ, т р а ­
вы горькаго иешода (Polygala атага, Linn. Дв .  138) 
т о ж е  одинЬ унцЬ; водянаго укропа (Pliellandritmi 
aquaticum, L i n n .  Дв.  182) т а к ж е  одинЬ унцЬ; да мо­
лока двЬ бутылки; все э т о  вар ятЬ  вмЬстЬ, пока 
о с т а н е т с я  половина ж идкости , послЬ чего процЬ- 
яш ваю тЬ ее и прибавляютЬ для вкусу какого ни­
будь сиропа. Э то го  состава  пыотЬ по рюмкЬ



чрезЬ два или шри часа. ВЬ чахотныхЬ болЪзняхЬ 
толокно, разные кисели и студни-, но безЬ мяса, 
сосшавляюшЬ п и тательн ую  пищу; а молоко, особ­
ливо миндальное, подкрЬпляешЬ силы.

Козье молоко, кобылье, а особливо ослиное, гдЬ 
можно его имЬть, отмЬнно полезны.

Ч Е М Е Р И Ц А .

6080- п о л ь з а  и  в р е д ъ  'ч е м е р и ц ы  е ь л о й  (Veratruni 
album, Linn) и г е р н о й  (Veratrum nigrum, Linn.) .  ОбЬ 
вши тр авы  pacmymb вЬ южныхЬ губершяхЬ Россш, 
но попадаю тся и вЬ умЬренныхЬ. ОбЬ онЬ ядовиты , 
особливо корни ихЬ, и будучи приняты  внутрь , 
причиняютЬ сильные поносы и воспалетя  в н у т ­
ренностей. Лучшее вЬ такомЬ случаЬ средство, 
когда онЬ по незнатю  будутЬ  употреблены, е с т ь  
кофе, который надобно п и ть  безЬ сливокЬ, и с т а ­
вишь изЬ него же промывашельныя.

Иногда употребляю тЬ чемерицу, столченую вЬ 
порошокЬ, для ироизведешя чиханья ; но и эшо 
должно дЬлашь cb большою осторожностью.

6081. в с я  п о л ь з а , которую можно получишь 
omb чемерицы, состоитЬ  вЬ шомЬ, ч т о  ее cb успЬ- 
хомЬ примЬшиваютЬ иногда кЬ мазямЬ, для изле- 
чешя упорныхЬ накожныхЬ болЬзней, какова на- 
примЬрЬ, чесотка .

СкотЬ т а к ж е  чемерицы не ЬстЬ, почему лучш& 
всего с т а р а т ь с я  и стр еб л ять  ее cb полей, чшо 
можно дЬдать срЬзывая стебли серпомЬ или но­
жемЬ, намоченнымЬ купоросною водою; или срЬ- 
занные стебли присыпать известью  кипЬдкою, 
или золою.

Ч Е М Е Р Ъ .

ТакЬ назы вается  лошадиная болЬзнь, о которой 
сказано вЬ § 2577.

Ч Е Р В Е Ц Ъ .

6082. ч е р в е ц ъ  (Coccus polonicus, Linn.) е с т ь  на- 
сЬкомое изЬ числа полу-жесткокрылыхЬ, находи- 
иое вЬ велииомЬ лшожесшвЬ вЬ ЦарешвЬ Поль-



скомЬ, вЬ южныхЬ РоссшскихЬ ГубернГяхЬ, и даже 
умЬренныхЬ; но вЬ поилЬднихЬ гораздо вЬ мень- 
шемЬ количесшвЬ.

Оно живетЬ при корняхЬ растенш : г о д о в о й  д и -  
в а л ы  (Scleranthus annuus, L i n n . ) , я с т р е б и н к и  м о о с н а т о й  
(Hieracium pilosella, L i n n . ) ,  т о л о к н я н к и  (Arbutus uva 
ursi, L i n n . ) ,  л а т а т к и  в е с е н н е й  и п о л з ц г е й .  (Potentilla 
verna et replans, L i n n . ) ,  земляники и нЬкопторыхЬ 
другихЬ. СобираютЬже ихЬ лЬгаомЬ вЫюнЬ мЬсяцЬ. 
ПодрЬзавши корень р астеш я  и вынувши его изЬ зем­
ли, о тр ясаю тЬ  ее и смошрятЬ, нЬгаЬ ли гдЬ на кор- 
нЬ синевашыхЬ или малиновыхЬ зеренЬ, или яичекЬ 
cb находящимися еще вЬ нихЬ червячками, с о с т а ­
вляющими краску, или черпецЬ, и буде есгаь, т о  
ихЬ обираюгаЬ вЬ чашку, или другую какую нибудь 
посуду, остерегаясь  ихЬ раздавишь. ЭшихЬ со- 
бранныхЬ насЬкомыхЬ, положа на противень или 
сковороду, суш атЬ на угольяхЬ, мЬшая безпре- 
станно , чшобЬ не пережечь; когда же они покра- 
снЬюгпЬ, т о гд а  высыпаютЬ ихЬ вЬ мЬшечекЬ к  
вЬшаютЬ вЬ вольный ДухЬ.

6 0 8 3 .  Э ти м и  насЬкомыми (черзецомЬ) можно кра­
си ть  шерсшь, шелвЬ и друпя м атер ш , вЬ красный 
xopouiiii цвЬтЬ. ВЬ закавказскихЬ РоссшскихЬ вла- 
дЪшяхЬ води тся  т а к ж е  червецЬ, можетЬ б ы ть  и 
другая его порода; на него обращено теперь над­
лежащее внимаше, и первые cb нимЬ оп ы ты  пока- 
зываютЬ, чшо эша краска едва ли усшупитЬ Аме­
риканской, или настоящей кошенили.

6 0 8 4 .  СПОСОЗХ ОЧИЩАТЬ Ч Е Р В Е Ц Ъ  ДГЧШИМЪ ОБРА- 
з о м ъ ,  д л я  Д О Б Ы В А Н 1Я  и з ъ  н е г о  к р а с к и .  Хошя 
красильное ве1п(ество  Русскаго червен(а вЬ добротЬ 
не у с туп ает Ь  червецу Американскому к о ш е н и л и  , 
(Coccus Cacti, L i n n . ) ,  но у с т у п а е т Ь  вЬ количесшвЬ. 
СверхЬ то го , жирное вещество вЬ немЬ находя­
щееся, ирепяш ствуетЬ  весь его п р евр ати ть  вЬ по­
рошокЬ или краску посредсшвомЬ т о л ч е т я ,  и о т -  
дЬлить его весь посредсшвомЬ варешя вЬ водЬ; 
ошЬ чего и покрашенныя имЬ ,м атер ш  вы ходятЬ  
часто  вЬ пятнахЬ.



Г. КиросгофЪ нашелЬ следующее средство у с т р а ­
н и ть  вышеупомянутый неудобства. На одну ч асть  
червеца наливаютЬ Д®Ь ч асти  терпентиннаго 
масла, и сосудЬ, вЬ которомЬ онЬ находится , обвя- 
зываю тЬ мокрымЬ иузыремЬ; проколовши amomb 
пузырь вЬ mpexb мЬсшахЬ кглою, держашЬ сосудЬ 
вЬ ж ару , omb 40 до 00 град, по Реом ., т р и  дни, и 
вЬ э т о  время ч а с то  его п о б а л т ы я а ю т Ь .  По про- 
шесшвш mpexb дней выливаюгпЬ смЬсь на полотно; 
и какЬ вся ж идкость  сшечешЬ, т о  оставшейся на 
пологанЬ червецЬ кладутЬ  подЬ тяж ел ы й  гнетЬ , 
послЬ чего о п ять  наливаютЬ на о стато к Ь  на по- 
лотнЬ терпентинное масло, но только уже вЬ по- 
ловинномЬ количествЬ, и поваривши э т у  смЬсь 
цЬлыя с у т к и ,  ж и дкость  чрезЬ полотно процЬяш- 
ваю тЬ и крЬпко выжимаютЬ остатокЬ .

В ы ж аты й  червецЬ высыпавши на бумагу, в ы с т а -  
вляю тЬ на воздухЬ вЬ теплое время; omb э то го  т е р ­
пентинное масло совершенно вы л етаетЬ  парами.

0085. Bb mpexb частяхЬ  таким Ь  образомЬ очи- 
гценнаго червеца содерж ится почши столько же 
красильнаго вещ ества , сколько находится его вЬ 
одной ч а сти  Американскаго, или собственно шакЬ 
называемой кошенили.

Давши червецу просохнуть нЬсколько дней на 
бумагЬ, можно его с т е р е т ь  вЬ порошокЬ, и упо­
т р е б л я т ь  для кр аш етя .

Если червецЬ будетЬ скрошенЬ какЬ можно мЪль- 
че, и потомЬ увариваемЬ cb масломЬ, т о  онЬ, во 
первыхЬ скорЬе о ч и ст и т ся  omb жиру, а во в т о -  
рыхЬ, при варенш потребуешь гораздо меньше вре­
мени и масла. Терпентинное масло для этого  
употребляемое, должно б ы ть  чистое и не смоли­
с т о е ,  лучше всего хорошенько перегнатое.

Масло при очисткЬ червеца, соединяется cb его 
жиромЬ; но чтобы  его сдЬлать о п ять  чисгпымЬ, 
т о  надобно налить на него поды вЬ 8 или 10 разЬ 
болЬе противу егр вЪсу, и перегнать вновь. При 
этой  перегонкЬ т е р я е т с я  весьма не много масла.



Ч Е Р В Ь .

6080. ЭшимЬ именемЬ называюшЬ вЬ Россш и 
дождевыхЬ червей или дождяниковЬ (см. э т о  слово), 
и всЬхЬ гусеницЬ и личинокЬ насЬкомыхЬ.

Способы и стреб лять  червей, т о  е с т ь  гусениц!), 
вЬ садахЬ и огородахЬ, показаны подЬ словомЬ
ГУСЕПИЦА.

Червь, поЬдакяцш озими, е с т ь  гусеница ржаной 
бабочки (Phalaena segetis, Linn .), и способЬ и стреб ­
л я т ь  его показанЬ подЬ словомЬ озимь, и § 3237.

Червь шелковичной е с ть  гусеница шелковой ба­
бочки; см. ШЕЛКОВОДСТВО.

Ч Е Р В Я Н И Ц А .

6087. п о л ь з а  ч е г в я н и ц ы . Э того  р астеш я  е с т ь  
нЬсколько породЬ, которы я дико pacmymb вЬ раз­
ныхЬ мЬсшахЬ Россшскаго Государства . ИзЬ нихЬ 
примЬчательнЬе двЬ породы: г е р влница  а пт е гн ал  
(Anchusa officinalis, Linn. Дв .  166), и г е р влница  к р а ­
с и л ь н а я  (Anchusa tinctoria, Linn. Дв .  167.).

Корень Ч. а п т е гн о й  употребляю тЬ вЬ нартояхЬ 
ошЬ удушья, кашля и вЬ другихЬ грудныхЬ болЬз- 
няхЬ; молодые же ея ли стья  в ар ятЬ  вЬ супахЬ и 
ЬдятЬ какЬ салашЬ. СокЬ, выжашый изЬ цвЬшовЬ 
и уваренный сЬ квасцами, доставляеш ь зеленую 
краску ; цвЬты  же досшавляюшЬ и машер!алЬ для 
меду пчеламЬ. Молодую т р а в у  ЬсшЬ скошЬ о х о т ­
но; а усшарЬвшая ж естка .

6088. Корень кра сильн ой  г е р влницы  найденЬ т а к ­
же полезнымЬ отЬ поносу, но болЬе годи тся  для 
крашешя вЬ красный цвЬтЬ шерстяныхЬ и дру­
гихЬ ыатерш*, сверхЬ шого употребляю тЬ его для 
подкраш иватя маслЬ и мазей.

Ч Е Р Е Д А ,

6089. п о л ь з а  ч е р е д ы  т р е х р д з д ь л ь н о й . (Bidens 
Irmartila Linn. Дв .  196), которая  но всему Государ­
с т в у  pacmemb по влажнымЬ мЬстамЬ, около рТэкЬ, 
озерЬ, прудовЬ, плошинЬ и проч. Во многихЬ Губер-



н1яхЬ Р о с Ы й с к а г о  Государства , простой народЬ 
издавна употребляешЬ эшо домашнее растенш для 
и з л е ч е н и я  преимущественно золотухи , какЬ в з р о -  

слыхЬ, т а к Ь  и маленьких!) дЬтей. Не менЬе того  
доставляеш ь она пользу во всЬхЬ почти видахЬ 
Венерической болЬзни. Накожныя хроничестя 
сыпи, холодныя опухоли, ко стян ы я  болЬзни и за- 
сшарЬлыя язвы излечиваются иногда этимЬ сред- 
ствомЬ весьма счастливо.

Б ерутЬ  четы ре  унца череды и т р и  унца т р е х -  
цвЬтной фгялки (Viola tricolor, L .) и вар ятЬ  вЬ водЬ; 
или и просто н астаи ваю тЬ  какЬ чай. ВЬ накожныхЬ 
сыпяхЬ и вЬ золотухЬ д ае т ся  втогаЬ отварЬ вмЬ* 
с т о  чаю, дЬтямЬ по чайной чашечкЬ угпромЬ и Е е -  

черомЬ, а взрослымЬ по с т ак а н у .  ЕГзЬ одного унца 
ати х Ь  травЬ  и двухЬ фунтовЬ воды, вываривае­
мой до половины, получается декоктЬ , котораго 
даю тЬ отЬ  2 до 3 разЬ вЬ день, дЬтямЬ по чайной 
чашкЬ, а взросльзмЬ по ст ак ан у .

Ч Е Р Е М У Х А .

6090. У П О Т Р Е Б Л Е Н 1 Е  Ч Е Р Е М У Х И ,  Ч Е Р Е М Х И ,  ( P r u n u s  

padus, Linn. Дв .  133). Э т о т Ь  кусшарникЬ расш етЬ 
вЬ Россш дикимЬ по влажнымЬ ыЬстамЬ; а вЬ са­
дахЬ вы р о стаетЬ  иногда довольно болыпимЬ дере- 
вомЬ. Его сажаюшЬ вЬ увеселиЛельныхЬ лЬсочкахЬ, 
гдЬ онЬ весною своими бЬлыми многочисленными 
цвЬтами составляеш ь довольно красивый видЬ. 
Можно садишь черемуху по берегамЬ рЬкЬ и пру- 
довЬ, которыхЬ берега корни ея укрЬпляютЬ. ВЬ 
Германш мо^одыя деревца употребляю тЬ подЬ 
прививки лучшихЬ сортовЬ витень.

6091. Дерево г е р е м ц я и  мягко, и употребляется  на 
мЬлшя подЬлки, а сучья по своей вязкости  на 
связываше разныхЬ вещей. ИзЬ молодыхЬ побЬговЬ 
и сучьевЬ дЬлаются чубуки кЬ табачнымЬ т р у б -  
камЬ. Внутренняя кора идетЬ на крашеше птичь- 
мхЬ сЬтей зеленымЬ цвЬгаомЬ.

Плоды черемухи терпки  и сильно вяжушЬ pomb, 
iu -чему ЬдящЬ ихЬ рЬдко и деревенские мальчики;;



но канЬ они :ш своему вяжущему свойству полезны 
вЬ поносахЬ, т о  ихЬ и употребляютЬ для останов- 
лешя не только простыхЬ, но икровавыхЬ понОсОвЬ. 
Кора 1яожетЬ нЬкоторымЬ образомЬ замЬнять 
хину вЬ излеченш лихорадокЬ, и для это го  берется 
кора omb тонкихЬ вЬшвей.

Л и стья  ея, отваренные cb молокомЬ, найдены 
полезными для облегчешя судорогЬ. Л и стья  и цвЬ- 
Шы, прикладываемые вЬ вмдЬ припарки, сиужатЬ для 
разбивашя лимфатическихЬ опухолей. ВЬ Швецш 
употребляю тЬ декоцтЬ изЬ черемухи для лечешя 
ВенерическихЬ болЬзней.

Ч Е Р Е П А Х А .

6092. СПОСОБЪ СПАИВАТЬ МЕЖДУ СОБОЮ ЧЕРЕПА­
ХОВЫЕ к у с к и . То ыЪсто, гдЬ два куски черепахо­
вой ко сти  должны б ы ть  спаяны, надЬбно хоро­
шенько очистишь и опилг.ть , и пошомЬ не хва­
т а т ь  ихЬ пальцами, потому ч то  захвашанныя мЬ­
с т а  не /МогушЬ крЬпко сп аяться  и дер ж аться  вмЬ­
с т Ь .  Черепаховые куски обверты ваю тся  для этого  
мокрою ветошкою ; послЬ чего берутЬ желЬзныя 
клещи, и нагрЬваютЬ ихЬ до того , ч то  схваченная 
ими бумага с тан о ви тся  ж елтоватою  ; э т о  знакЬ, 
ч то  клещи нагрЬты, какЬ должно.

Если клещи будутЬ горячЬе, шо они сожгутЬ  
черепаховую^юсть, буде же онЬ будутЬ  холоднТе, 
шо куски черепахи не будутЬ спаяны. С ж аты е  
клещами куски кладутЬ  подЬ гнетЬ ; когда куски 
сгибаю тся, шо э т о  значитЬ, что  они спаялись, по­
чему нЬсколько поднимаютЬ upeccb, и наливаютЬ 
на спаянные куски не много холодной воды; послЬ 
чего вынимаютЬ ихЬ изЬ пресса и снимаютЬ 
ветош ку, вЬ которую  они были завернуты . Если 
за  одинЬ разЬ куски не совершенно соединились, т о  
надобно еще подержать ихЬ вЬ прессЬ.

6093. Но если надобно будетЬ сп аять  вмЬстЬ 
нЬсколько кусковЬ, которыхЬ с ж а т ь  одними кле­
щами не можно, шо надобно в з я т ь  двЬ гладшя же­
лЬзныя пластинки, хорошо выполированныя, и ко-



гаорыми можно бы было захватиш ь всЬ нуски. К у­
ски завертываюшЬ вЬ мокрую холстину, к лад утЬ  
ихЬ между двухЬ пластинокЬ и переносятЬ подЬ 
прессЬ, поступая  впрочемЬ такЬ  , какЬ выше ска­
зано. ТакимЬ образомЬ можно всЬ куски сп аять , 
вмЬстЬ, а пощомЬ с о с т р у га т ь  и обточи ть , и когда 
ашо все сдЬлано, какЬ слЬдуетЬ, гао нельзя у зн ат ь  
и мЬсгаа эшихЬ спаекЬ.

6094. КДКЪ РАЗЛИЧАТЬ ЧЕРЕПАХОВУЮ КОСТЬ ОТХ 
р о г а . Иногда рога животныхЬ поддЬлываюгаЬ, и 
притомЬ очен!, искусно подЬ черепаховую ко сть ,  
т о  чтобы увЬриться черепаха ли э т о ,  или рогЬ, 
надобно кусочки пробуемыхЬ вещей слоашвЬ между 
собою по плотнЬе,связать ихЬ вЬ т р и  или четы ре 
раза сложенною мокрою льняною тесемкою, и по 
ней поводить горячимЬ утюгомЬ; буде сложенные 
кусочки то т ч асЬ  между собою соединятся ( с п а я т -  
ся), т о  э т о  черепаховгн кость ; роговыхЬ же пла­
стинокЬ этимЬ способомЬ соединишь между собою 
никакЬ не можно.

ПРИГОТОВ ЛЕН1Е ИСКУСТВЕНПОЙ ЧЕРЕПАХОВОЙ КО­
СТИ, см. § 4742.

Ч Е Р Е П Е  Н Н И К Ъ .

6095. ПРИГОТОВ ЛЕН1Е ЧЕРЕПЕННИКА. ФуНТпЬ КО- 
ровьпго чухонскаго масла, р а с т и р а т ь  вЬ чашкЬдо 
mbxb порЬ, пока оно побЬлЬетЬ какЬ сметана ; вЬ 
продолжение это го  расширашя, подбавлять одинЬ 
за другимЬ 16 агелгаковЬ изЬ самыхЬ свЬжихЬ яицЬ. 
Когда яйца cb масломЬ соединятся, приправить 
не много толченымЬ мушкатньшЬ цвЬтомЬ, кор­
кою, обтертою  cb двухЬ лимоновЬ, и 36 золотни­
ками гаолченаго сахара. СмЬшавши все э т о ,  поло­
ж и т ь  шуда же ложки 4 хорошихЬ бЬлыхЬ пивныхЬ 
дрождей, ф унтЬ крупичатой муки, и продолжать 
в т и р а т е  вЬ одну сторону. Между тЬмЬ взбить 
бЬлки отЬ  16 яицЬ вЬ густую  пЬну ; остерегаясь, 
чтобЬ воды т у д а  не попало, вЬ противномЬ случаЬ 
пЬниться не будетЬ. ВзбивЬ бЬлки, т о ж е  смЬшать



cb первою смЬсью. и наконецЬ все выложить вЬ 
глиняную черепню, или ж естян ую  форму, выма­
занную коровьимЬ масломЬ, наполня ее не много 
выше половины; давши раство ру  подняться  вЬ 
теплошЬ мЬстЬ, послЬ спечь его вЬ печи.

Ч Е Р Е П И Ц А .

6096. ВЬ Германш, Ф р ан ки , Англш и другихЬ 
ГосударсшвахЬ, г е р е пи гны л  кровли  вЬ большомЬ 
употреблеш'и , а напротивЬ того  вЬ PocciH чере- 
пичныя кровли довольно рЬдки; но они засдужива- 
ю тЬ  большее внимаше разчетливыхЬ хозяевЬ. Если 
бы начали вездЬ кр ы ть  черепицею сгпроешя , шо 
чрезЬ т о  сберегли бы множество лЬса, нужнаго 
для другихЬ надобностей ; обезопасили бы omb 
большихЬ пожаровЬ строеш я, вЬ mbxb мЬстахЬ, гдЬ 
кроютЬ ихЬ соломою; сберегли бы ’omb безвремен­
ной гнилости й чрезвычайной тяж есш и соломы, 
ко то р ая  могла бы сЬ большею пользою употреб­
лена б ы ть  хна кормЬ ско та  или просто на навозЬ; 
и наконецЬ доставили бы прибыльное и не т р у д ­
ное заняппе многимЬ тысячамЬ рукЬ.

6097. д ь л д т в  ч е р е п и ц ъ  по с п о с о б у  г .  м д л ш н о в -  
скдго. Прягошовленную на кирпичЬ глину, разка- 
кашывлюшЬ на доскЬ скалкою, какЬ шЬсшо, вЬ ле- 
лешку до надобной толщины; толщина опредЬляет- 
ся  рамкою, ко то рая  лежишЬ на доскЬ. ВынувЬ изЬ 
рамки, оборачиваютЬ лепешку на другую доску, 
которая имЬетЬ величину черепицы, и лишекЬ 
обрЬзываютЬ проволокою, н а т я н у т о ю  на лучокЬ; 
туш Ь  же двумя большими пальцами проводятЬ 
по краямЬ желобки, каюе обыкновено дЬлаюшся 
на кровельныхЬ шесницахЬ. ПотомЬ снимаютЬ 
э т у  сырую черепицу и с т а в я т Ь  вЬ сарай для про­
сушки. ОбжигаютЬ ее вмЬстЬ cb кирпичами. Фор­
ма или видЬ черепицы походитЬ на ошрубокЬ кро­
вельной доски : длиною бываешЬ вЬ 9^ вершковЬ, 
шириною 4 вершка , толщиною вЬ полпальца , вЬ- 
сомЬ 3£ фун. Вверху кЬ нижней площади присажи­
в а е т с я  глиняная шишка или полукубЬ, которымЬ



черепица задЬваешся за рЬшешину и держ ится  ею 
на крышЬ. НизЬ оканчивается полукругомЬ для 
красы; но можно, если угодно, оканчивать его кли. 
номЬ или другою какою фигурою. Э т о  все равно. 
Э таки хЬ  черепицЬ идетЬ  на квадратную  сажень 
около сотни , и онЬ накладываю тся на рЬшетины, 
извЬсшнымЬ образомЬ, чешуею. По длинЬ спая под- 
клады ваю тся лучинки , по которымЬ вода, проби­
рающаяся сквозь э т о т Ь  спай, с т ек ае тЬ . Э т о  очень 
просто и вЬ случаЬ шечи, т о т ч а с Ь  шожегаЬ б ы т ь  
исправлено не только масшеромЬ, но и всякою про­
стою  служанкою. Даже если бы и самая черепица 
omb чего нибудь лопнула , т о  ее то т ч ас Ь  можно 
перемЬнить другою , и всякЬ удобно можетЬ э т о  
сдЬлать; черепицы ничЬмЬ не скрЬплеяы, а д ер ж ат ­
ся просто на рЬшетинахЬ своими головными шиш­
ками. С н я ть  »Ь рЬшетины разбитую  и вложить 
на мЬсшо ея другую черепицу, дЬло-минутное.

6098. вы го ды  черепичной кровли. ИзЬ это го  
видно, какое преимущество имЬетЬ т а к а я  крыша 
предЬ всЬми прочими. О сравнеши ея cb дерновыми, 
соломенными или пгростшяковьши и говоришь нече­
го: вотЬ сравнете  cb тесовыми и желЬзными. С то  
черепицЬ дЬлаютЬ вЬ день одинЬ работникЬ и одна 
работница. ИмЬ платы : работнику J-*- руб. рабо т-  
ницЬ 50 коп., и то го  2 руб.; на пригошовлеше гли­
ны 25 коп.; обжогЬ (дЬлаешся вмЬстЬ cb кирпичами, 
слЬдственно не дорогЬ) 1 руб., и на бракЬ 50 коп.— 
всего разхода 3 руб. 75 коп. на 100 черепицЬ. Ими 
покроешея квад р атн ая  сажень: слЬдовательно, т а ­
к ая  сажень крыши будегаЬ с т о и т ь  черепицами 
только 3 руб. 75 коп. Теперь тесо вая : кровельнаго 
т е с а  1 со р та  сотн я  стоишЬ на мЬстЬ пилки 75 
руб., ш. е., каждая тесница 75 коп. ; 2 сор та  60 
коп. ; надобно положишь на провозЬ Ю коп. , на 
о с тр уж ку  и гхричертку 10 коп., и то го  первая ше- 
сница будетЬ стоигаЬ 95 коп. а в то р ая  80 коп. 
Тесница имЬешЬ длины 7 сажен., ширины четы ре  
верш.: вЬ квадратную  сажень ихЬ пойдегаЬ верх- 
нихЬ четы ре на 3 руб. 80 коп., и нижнихЬ чегаьь-



ре же на 3 руб. £0 коп. и то го  на 7 руб- , да на 
окраску 2 руб., — всего 0 руб. П отому черепичная 
крыша дешевле тесовой слишкомЬ вдвое. А если 
положишь, чшо чрезЬ каждые т р и ,  или покрайней 
мЬрЬ п я т ь  лЬтЬ надобно деревянную крышу покры­
в а т ь  новою краскою, и чрезЬ всякие 10 или 1о лЬшЬ 
дЬлашь совсЬмЬ новую крышу ; между mbiub какЬ 
черепица е с т ь  вещь неизмЬняющаяся: т о  безЬ вся- 
каго преувеличиватя можно ска зать ,  ч то  черепич­
ная дешевле втр ое  деревянной. Правда, дли черепич­
ной нужно дЬлать рЬшетины чащ е; за т о  не н а ­
добно уп о тр еблять  гвоздей. Одно другимЬ замЬ- 
н я ет с я .  Разница вЬ цЪнЬ черепицы можетЬ  бышь 
и по разнымЬ мЬстамЬ.

6099. срдвпЕН1Е с*  железною : на квадратную  
сажень идетЬ  аршинныхЬ листовЬ слишкомЬ 9 ; по 
п я т и  листовЬ вЬ пудЬ, который стоишЬ 10 руб., 
т .  е. 2 руб. каждый лисшЬ: слЬдовашельно на квад­
р атн ую  сажень крыши, идетЬ  одного желЬза на 
13 руб. *, да окрасишь 2 руб. и то го  20 руб. ; не 
с ч и т а я  работы , ко то рая  конечно гораздо дороже 
настилки  черепичной. П отому безЬ всякаго сом- 
нЬшя можно полоягить , ч т о  черепичная крыша 
будетЬ стоиш ь прошивЬ желЬзной вЬ ш есть  разЬ 
дешевле, да и прочнЬе. Только легковЬсносгаь ж е­
лЬзной крыши даешЬ ей предЬ черепичною нЬко- 
шорое преимущество. Ч т о  касается  до красивости; 
шо если черепицу оглазурить вЬ зеленый, 'Голубый 
или золотисты й  цвЬтЬ—прелесшь.

6100. Для уравнен!я краевЬ или кромокЬ крыши 
за го то вляю тся  половинчатыя черепицы, т .  е. раз- 
рЬзанныя вдоль на двЬ половины: если бы т а ш я  по­
ловинки подкладывашь подЬ спаи черепицЬ вмЬсшо 
лучинокЬ, какЬ Г. Малиновскш уже предположилЬ 
сдЬлашь , и какЬ вездЬ вЬ иностранныхЬ земляхЬ 
по его зам Ь чатю , дЬлаютЬ, э т о  было бы конечно 
дороже, но за шо прочнЬе. Еще прибавишь слЬду-

*  Теперь обыкновенно на СпбирскихЬ заводах! ) дЪлаютЬ
ди ух- арш инные  л и с т ы  ; но э т о  разцЬнни крыши не нс-
ремЬннешЬ.



emb, чшо для большей прочносши крыши, приго* 
шовляюшся на переломы ея и углы желобня изЬ 
шой же черепичной глины, гпонше, чисты е, наидуч- 
шимЬ образомЬ выполняющее свое дЬло. Надобно 
замЬшишь, ч то  глину для кирпича и черепицы 
можно м я т ь  коровами, которы я могутЬ ходить 
вЬ кругу по глинЬ, около получаса каж дая вЬ с у тк и : 
коровамЬ не утомительно, а хозяину обходится 
э т а  важная р аб о та  совершенно даромЬ; вЬдь онЬ 
гуляли бы весь день. ВЬ иностранныхЬ земляхЬ и 
паш утЬ на коровaxb. *

0 1 0 1 .  Л В Г Л 1Й С К 1Й  спосовъ дьлдть ч е р е п и ц у  

о ч е н ь  к р ь п к у ю .  Б ерутЬ , напримЬрЬ, одну б уты л ­
ку  льнянаго масла, кипятяш Ь его на слабомЬ огнЬ 
cb однимЬ унцомЬ гл ета  , и небольшими количе- 
ствомЬ сурика, до тЬхЬ порЬ, пока перо, кошо- 
рымЬ мЬшаютЬ э т у  смЬсь, т а к Ь  перегоригпЬ, чшо 
его легко р а с т е р е т ь  вЬ порошокЬ между пальцами, 
послЬ чего э т у  смЬсь снимаютЬ сЬ огня, о стуж и - 
ваю тЬ, и даю тЬ о т с т о я т ь с я ,  чтобЬ всЬ нечисто­
т ы  упали на дно, и потомЬ к и п я т я т Ь  ее вЬ другой 
разЬ. ВЬ т о ж е  время растапливаю тЬ  omb mpexb 
до четырехЬ унцовЬ смолы, которую  прибавляютЬ 
кЬ прежней горячей смЬси. УдЬльной вЬсЬ смолы 
п р е п я т с т в у е т ! )  ей соединиться совершенно сЬ 
прочею массою даже и шогда, когда она о с т а е т с я  
довольно, долгое время на огнЬ , чтобы  п о т е р я т ь  
испарешемЬ много своей г у с т о т ы ;  чего однакожЬ 
не бываешЬ при т ак о й  степени , ч тобы  смЬсь 
остывш и, получила г у с т о т у  обыкновеннаго сиропа.

Если э т а  масса будетЬ слишкомЬ гусгда, т о  при- 
бавляюгаЬ кЬ ней нЬсколько горячей шой же массы, 
чтобы  она получила нужную только г у с т о т у ;  буде 
же она очень жидка , т о  прибавляютЬ кЬ ней ра- 
стопленой смолы. ПослЬ чего примЬшиваютЬ кЬ 
ней сгаольно киргхичнаго порошку, сколько можно 
его примЬшать, не дЬлая ее очень густою ,вЬ каномЬ

*  О черепицЪ Т. Ш а х м а т о в а  сказано ub ч е т в е р т о й ! )  шомЬ 
2157 и 2158.



случаЬ она негодилась бы для назначеннаго у п о т ­
ребления. ЧЬмЬ мЬльче эгаошЬ порошокЬ, и чЬмЬ ^го 
легче размЬшивагаь концомЬ кисши, тЬмЬ удобнЬе 
сосшавомЬ эгаимЬ залЬплять трещины и скважины 
вЬ черепицЬ, и сЬ нею тЬснЬе его соединять.

6102. Кирпичной порошокЬ приготовляется  т а ­
кимЬ образомЬ: берутЬ нЬсколько кусковЬ лучшаго 
кирпича, разбиваютЬ его сколько можно мЬльче, и 
просЬваюшЬ порошокЬ сквозь волосяное си то ; по­
томЬ, чтобы  его сдЬлать еще мЬльче, растираюшЬ 
его на плишЬ сЬ водою, высушиваюгпЬ и смЬпга- 
ваю тЬ сЬ упомянутою массою вЬ надлежащей про- 
порцш. Если кирпичной порошокЬ будетЬ цвЬтомЬ 
очень шеменЬ, шо можно подмЬшашь кЬ нему кир- 
пичнаго же порошку, но у кошораго цвЬтЬ гораздо 
по свЬтлЬе.

6ЮЗ- ЭгпимЬ сосшавомЬ покрываюшЬ черепицу 
точно такЬ , какЬ покрываюшЬ и друг!я вещи м а ­
сляною краскою. Покрывая же имЬ черепицу, на­
добно время omb времени его подогрЬвать.

ЭгпотЬ составЬ придаетЬ черепицЬ необыкновен­
ную крЬпость: она не боится никакихЬ перемЬнЬ 
непогоды, ни ихЬ продолжительности; не вбираетЬ 
вЬ себя воды, отЬ которой могла бы разсы паться 
со временемЬ вЬ порошокЬ, с т ан о ви тся  т вер ж е  л 
потому труднЬе ее р а з б и т ь ; сверхЬ то го  дЬ- 
лается  гораздо красивЬе.

ВмЬсто продолговашыхЬ обыкновенныхЬ чере­
пицЬ , дЬлаются теперь черепицы квадратн ы я , 
кошорыхЬ на крышку строенш  идетЬ гораздо 
меньше, чЬмЬ продолговашыхЬ.

ЧЕРНИКА.

6104. у  п о т р е б  л е ш е  ч е р н и к и , ч е р н и ц ы , (Vacci- 
niuui myrtillus , Linn.)  какЬ лекарства . Э т о т Ь  
низенькой кусшарникЬ pacmemb но всЬмЬ сЬвер- 
нымЬ губерн1ямЬ вЬ мЬстахЬ низменныхЬ, сырыхЬ 
и лЬсистыхЬ. Ягоды на немЬ, когда созрЬютЬ, бы- 
ваюшЬ черныя. ОнЬ имЬютЬ вкусЬ кислоиашшй,



нЬсколько вяятущ!й , и ихЬ употребляю тЬ иногда 
отваривая  cb водою, шакЬ и cb вииомЬ , вЬ поно- 
caxb, omb цынги, и для yrno.ienia жажды и жару. Вы­
ж а т ы й  изЬ нихЬ сокЬ найденЬ поле.чнымЬ вЬ во- 
спаленш кишокЬ. ИхЬ ЬдятЬ и сырыя, а особливо 
сЬ сахаромЬ и молокомЬ, какЬ добольно прохла­
дительное кушанье.

Черничныя ягоды найдены т а к ж е  очень полез­
ными и вЬ поносахЬ, даже кровавыхЬ у рогатаго  
с к о т а ,  у свиней и овецЬ. Для э т о й  цЬли налива- 
гошЬ на сушеныя ягоды горЬлку, нанримЬрЬ : на 
ф у н та  лгодЬ полбутылки горЬлки , давши ей на­
с т о я т ь с я  нЬсколько времени вЬ тепломЬ мЬстЬ , 
даюшЬ больной рогатой скотинЬ по два раза вЬ 
день. Для свиней и овецЬ iipieMb долженЬ б ы ть  по 
меньше; а для т е л я т Ь  надобно смЬшивать cb мо­
локомЬ.

6 1 0 5 .  с у ш е ш е  ч е р н и ^ н ы х ъ  я г о д ъ .  Собранныя 
ягоды ссыпаютЬ вЬ рЬшеша или и вЬ лотки , и вы- 
ставл яю тЬ  ихЬ на солнце, или с т а в я т Ь  на теплую  
печь, но не слиткомЬ горячую, чтобЬ онЬ сохли 
исподоволь, а не вдругЬ. Когда онЬ довольйо под­
сохнутЬ, т о  с т а в я т Ь  изсЬ куда нибудь вЬ прохлад­
ное мЪсто , гдЬ онЬ совершенно простываюшЬ ; 
послЬ чего ссыпаютЬ ихЬ вЬ деревянные ящики, и 
бврегушЬ вЬ такомЬ мЬстЬ , которое было бы ни 
слишк<»мЬ тепло, ни слишкомЬ холодно. Сух1я ягоды 
нЬсколько лЬтЬ могутЬ п р о сто ять  не портясь.

6106. У  П О Т РЕ Б  Л Е Н 1Е  Ч Е Р Н И К И  Н Л  В Ы Д Ь Л К У  К О Ж Ъ . 
ВЬ Францш о т к р ы т о ,  ч то  стебли и листья  чер­
ники, содерж ать  вЬ себЬ гораздо болЬе дубильнаго 
вещ ества , нежели кора дубовая. ПритомЬ оно т а к Ь  
сильно дЬйствуешЬ, ч т о  кожа 4 мЬсяцами ранЬе 
поспЬваетЬ, и выходишЬ лучше и прочнЬе обыкно­
венной; подошвы, черникою дубленныя, служ атЬ  два 
мЬсяца долЬе, нежели обдЬланныя дубовою корою.
' Р а с т е т е  сбираютЬ весною, до появлешя на немЬ 
ягодЬ. Его не выдергиваютЬ, а обрЬзываютЬ сер- 
помЬ, чтобы не и стр еб и ть  корней, omb которыхЬ



выходятЬ о п ять  новые о тр о стки . Собранная т а ­
кимЬ образомЬ черника, на вольномЬ воздухЬ ско­
ро высыхаешЬ ; то гд а  отн о сятЬ  ее вЬ толчею и 
поступаю тЬ  совершенно т ак Ь  какЬ сЬ дубовою 
норою. Еще одно хорошее качество это го  ноиаго 
дубла вЬ томЬ состоигаЬ, ч т о  оно не п о р т и т с я  
omb сырости , то гд а  какЬ дубовая кора, отсырЬв- 
ши, т е р я е т Ь  по крайней мЬрЬ десятую  ч а с т ь  
своей силы.

6107. УПОТРЕБЛЕНИЕ ЧЕРНИКИ ВЪ КРДСИЛЬНЯХЪ. 
Черничныя ягоды употребляю тся  cb давняго вре­
мени для кр аш етя  разныхЬ ткан ей  вЬ с и т и  и фи­
олетовой цвЬтЬ; и х о т я  не нашли еще средства , 
дЬлать э т и  краски прочными , но Muorie фабри­
к а н т ы  признаютЬ , ч то  вЬ mbxb мЬстахЬ , гдЬ 
черника дешева, можно ими cb пользою замЬняшь 
кампешевое дерево , для то го  же употребляемое. 
ОтварЬ черничныхЬ ягодЬ краситЬ приготовлен­
ную квасцами ш ерсть вЬ синефшлегповой, а льня- 
ныя ткан и  и н и тки  вЬ красивой синш цвЬтЬ ; 
правда, ч т о  щелочныя ванны сгущаютЬ цвЬтЬ и 
на ш ерсти , но онЬ всегда сохраняешь фюлепювой 
отшЬнокЬ. ЛенЬ получаетЬ отЬ  нихЬ еще темнЬй- 
шш синш цвЪтЬ ; кислоты  перемЬняютЬ эшошЬ 
цвЬтЬ вЬ красной.

6108. ИзЬ ягодЬ приготовляютЬ фюлешовую и 
шемносинпо краски для водяной живописи ; а сЬ 
квасцами пурпуровую; сухими ягодами подкраши- 
ваютЬ водки и виноградныя вина.

ИзЬ листьевЬ т а к ж е  досшаюшЬ синюю кр а ск у ;  
изЬ ягодЬ^пригошовляютЬ родЬ вина.  Смоги. § 474.

ЧЕРНИЛА.

6109. СПОСОБЪ ПРИГОТОВЛЯТЬ ВЪ НИСКОЛЬКО ми- 
н у т ъ  п р е в о с х о д н ы я  ч е р п и л д . Главное достоин­
с т во  чернилЬ со сто и т !)  вЬ томЬ, чтобы  они были 
совершенно черны , и omb дЬйств!я воздуха ни­
сколько не измЬняли своего чернаго цвЬта. Bomb



новой, опы тами извЬданный для того  способЬ: бе­
р утЬ :

ЧернильныхЬ орЬшковЬ. . 4 унца (около 28 
золошниковЬ).

ЖелЬзнаго купороса вЬ зе-
леныхЬ хрусталяхЬ  * . 2 унца.

Лравшской камеди, или ви­
шнев а го клея........................ 1 унцЬ.

Б ертолетовой соли. . . 40 гранЬ.
Гвоздики.......................................2 драхмы (поме-

нЬе 2 золошниковЬ).
Ренскаго уксуса. . . . .  4 столовыя лоас.
Горячей воды нЬсколько менЬе буты лки .

СмЬшиваютЬ всЬ э т и  вещи какЬ можно т о ч -  
нЬе , потому ч то  omb надлежащей ихЬ пропор- 
ц1и зависишЬ качество чернилЬ. — Чернильные 
орЬшки должно столочь вЬ крупный порошокЬ, а 
проч1я cyxifl вещи сколько можно мЬлче, и каждую 
особо. Б ертолетову  соль ** всего лучше в з я т ь  изЬ 
ап теки  , вЬ порошкЬ, потому, ч т о ,  если при не- 
осторожномЬ растиранш , попадешЬ вЬ нее сЬра, 
уголь, и ш. п., она легко можетЬ вспы хнуть . Гвоз­
дика не даетЬ  черниламЬ плеснЬвЬть.

ПригошовивЬ такимЬ образомЬ всЬ cyxie припа­
сы, всы п ать  мхЬ вЬ чи сты й  шшофЬ , налить  вЬ 
него вышепоказанное количество воды и уксуса, и 
б о л т а т ь  э т у  смЬсь вЬ продолжете 8 минутЬ , а 
потомЬ т о т ч ас Ь  же процЬдить ее чрезЬ кисею , 
или рЬдкую холстину вЬ чисты й  сосудЬ— и цЬлая 
буты лка  чернилЬ го то ва  кЬ употреблешю.

6110. НЕПОРТЯЩ1ЛСЯ ЧЕРНИЛА *ДНЪ-МОНСА. На
толченые чернильные орЬшки надобно н алить  
обыкновеннаго пивнаго уксуса  и д а т ь  п о с то ять  
дня два или т р и , послЬ чего уксусЬ сли ть  и про- 
цЬдить чрезЬ сукно или ф ланель; на о стато кЬ

*  В ы в Ь т р и щ щ й с я  купоросЬ,  имЬюнуй видЬ порошна блЪд 
н о - ж е л т а г о  цвЪта ,  для чернилЬ вовсе не г о д и т с я .

• *  Оиа н а з ы в а е т с я :  l iypercl i loras,  l iyperoxyinurias polessae.



чернильныхЬ орЬшковЬ налить холодной воды, и 
перемывши ихЬ, слить в о д у  и смЬшать сЬ прежде 
слитымЬ уксусомЬ; потомЬ э т у  смЬсь погрЬть сЬ 
м и н уту , о с т а в и т ь  вЬ покоЬ на 24 часа, по проше- 
с т в щ  которыхЬ о п ять  ж идкость  процЬдить и 
прибавить кЬ ней сахару и арабской камеди, или 
кишневаго хорошаго клею; когда сахарЬ и клей ра­
зо й дутся  , т о  жидкость еще разЬ процЬдить, и 
прибавить кЬ ней желЬзнаго купороса. СмЬшавши 
все порядочно, сли ть  вЬ каменной кувшинЬ и з а т ­
к н у т ь  бумажною пробкою.

Приготовленныя этимЬ  образомЬ чернила нико- 
тда не п о р т я т с я  и не сгущ аю тся .

6111. ЧЕРНЫЯ ЧЕРНИЛА БЕЗЪ ЧЕРНИЛЬНЫХ! ОРЫП- 
ковъ. БерутЬ завязнаго корня (Tormentilla erecta, 
Linn.  Дв .  8) т р и  ф ун та ;  кампешеваго дерева одинЬ 
ф унтЬ ; квасцовЬ четы ре  ло та ;  всЬ э т и  вещи кру­
пно столочь, и налить пятью  кружками уксуса и 
десятью  кружками дождевой воды * ,  поваришь 
четверШь часа, и потомЬ вылить вЬ горшокЬ и д а т ь  
шакЬ с т о я т ь  10—J4 дней, каждый день болшая. 
ПослЬ чего i  ze процЬдить чрезЬ холстину, в ы ж ать ,  
и ж идкость  выпаривши до половины , прибавить 
кЬ горячему еще раствору  \ ф у н т а  аравшской ка­
меди, двадцать  лотовЬ желЬзнаго и четы ре  ло та  
юЬднаго купороса.

6112. отличны я н е л и н ю ч 1 я  ч е р н и л а .  БерутЬ : 
ЛучшихЬ чернильныхЬ орЬшковЬ. ф ун та .
ЖелЬзнаго купороса.................................. 1 ----------
Аравшской камеди...............................------------------
Перегоннаго уксуса .......................... 4 0 -------------

Чернильные орЬшки сперва наливаютЬ перегон. 
нымЬ уксусомЬ, вЬ количествЬ ровномЬ вЬсу орЬш­
ковЬ, отЬ  чего они чрезЬ нЬсколько дней ст ан о ­
в я т с я  мягки; послЬ чего ихЬ т о л к у т Ь  и положив­
ши вЬ назначенной для дЬлашя чернилЬ сосудЬ, и

w Д л я  чернплЬ должно у п о т р е б л я т ь  самую ч и с т у ю  «оду  
мягиую, не содерщащую bJj себБ изнсстн.



выливаготЬ на нихЬ горячимЬ остальную ч асть  
унсуса, смЬсь вымЬшиваютЬ, и э т о  повторяю тЬ 
т р и  дня сряду по четыре раза. ПослЬ чего при- 
бавляюшЬ т у д а  же толченой купоросЬ, а немного 
с п у с т я  и камедь.

Давши п о с т о я т ь  всей э т о й  смЬси дня четы ре  
и каждой день болтая  ее по два раза , сливаютЬ 
составившаяся уя*е чернила чисты ми вЬ другой 
сосудЬ.

На о стато вЬ  наливаютЬ еще около двадцати  
фунтовЬ уксуса и даю тЬ ему с т о я т ь  вЬ покоЬ 
двЬ недЬли, прибавя то гд а  кЬ осадку £ ф ун та  ку ­
пороса и £ ф ун та  камеди. ВЬ продолжеше двухЬ 
недЬль ихЬ по временамЬ п о б алты ваю тЬ , и по- 
лучаютЬ еще чернила, нЬсколько похуже пер- 
зыхЬ. Первыя же чернила чрезЬ сорокЬ дЬшЬ не 
шеряютЬ своей черноты ; х о т я  ими свЬжими на­
писанное пирьмо и к а ж е т с я  сперва син еваты м Ь , 
но чрезЬ нЬсколько дней с т а н о в и т с я  очень чер- 
нымЬ.

6113. ДЕШЕВЫЯ , ПРОЧНЫЯ И BE ПЛ£СН£ЮЩ1ЯСЯ 
чернила Для приготовлетя  ихЬ надобно выдавить 
соку изЬ черныхЬ ягодЬ воронца (Actaea spicata, Linn),  
т р а в ы  растущ ей по всей почти Россш ; прибавить 
п я т ь  драхмЬ квасцовЬ, разсшворенныхЬ вЬ дождевой 
водЬ, горсть  столовой соли, д ев ять  лотовЬ вишне- 
ваго чисшаго клею и т р и  кружки уксуснаго пива. 
Положивши все э т о  вЬ буты ль , и заткнувш и ее 
пробкою, п о стави ть  на нЬсколько недЬль вЬ теплое 
мЬсшо и по временамЬ п о б ал ты вать .

6114. НИЧЬИХ НЕИСТРЕБЛЛЕМЫЯ ЧЕРНИЛА Г. ГЕРМ-
штеда. Для докуменшовЬ, заемныхЬ писемЬ и раз­
ныхЬ другихЬ важныхЬ бумагЬ нужно бываетЬ 
имЬть mania чернила, которы я не истребляю тся  
ни кислотами ни щелочами, omb котбрыхЬ обык- 
новенныя чернила пропадаютЬ. Два ф ун та  луч- 
шихЬ черныхЬ ТурецкихЬ орЬшковЬ то л кутЬ  круп­
но, и наливаютЬ тр ем я  кружками кипячаго уксуса, 
и держашЬ ш есть  часовЬ вЬ шеплЬ 60 градус, по



Реом. ПослЬ чего жидкоспЬ. процЬживаютЬ чрезЬ 
холстину, сильно выжимая осшашокЬ. Bb процЬ- 
зкеннной жидкости  расшворяютЪ 4- лота  синильно- 
кислаго кали, которое можно получать изЬ аптекЬ. 
Б ерутЬ  еще поллота очень мЬлко с т е р т а го  луч­
шаго индиго, которой растворяюгаЬ вЬ двухЬ ло- 
шахЬ дымящейся сЬрной кислоты; для этого  вли- 
ваю тЬ кислоту  вЬ фарфоровую чашечку и инди­
говой порошокЬ всыпаюшЬ шуда по немногу, и по 
шомЬ всю смЬсь осшавляютЬ сшояшь вЬ умЬрен- 
номЬ шеплЬ двое сушокЬ. Э т о т Ь  растворЬ разво- 
д я т Ь  одною кружкою уксуса , и приливаютЬ вЬ 
первой смЬси , куда еще прибавляютЬ полфунта 
желЬзнаго купороса а  £ ф ун та  аравшской камеди. 
ТакимЬ образомЬ чернила готовы.

Кислоты и хлорЬ на написанное эти м и  черни­
лами ни мало не дЬйсгавуютЬ, а щелочи х о т я  цвЬтЬ 
и  перемЬняюшЬ, но написаннаго не исшребляюшЬ.

6115. Ч Е Р Н И Л А  С У Х Х Я , (Ч Е Р Н И Л Ь Н О Й  п о р о ш о к ъ . )
Б ерутЬ  полфунта чернильныхЬ орЬшковЬ, и сто ль ­
ко же кампешеваго дерева струж екЬ , и т р и  лоша 
корки гранашныхЬ яблокЬ; варятЬ  все э т о  вЬ mpexb 
кружкахЬ дождевой воды ч е т в е р т ь  часа, а потомЬ 
осшавляютЬ вЬ горшкЬ сшояшь восемь дней , на- 
конецЬ процЬживаютЬ. КЬ а т о й  смЬси прибавля­
ю тЬ  восемь лотовЬ желЬзнаго купороса и все вы- 
париваютЬ, почти до суха; а чтобы  смЬсь не при- 
горЬла, шо ее безпрестанно при вмпариванш пе- 
ремЬшиваюшЬ.

Когда она сдЬлается густою  , на подоб!е каши, 
шо ее вынимаютЬ изЬ котла , и перекладываютЬ 
вЬ блюдо, которое с т а в я т Ь  вЬ печь, чшобы смЬсь 
совершенно сдЬлалась сухою.

Ч тобы  при эшомЬ дЪлЬ ничего не у т р а т и т ь ,  
т о  котелЬ можно выполоскать не большимЬ коли- 
чествомЬ горячей воды, прибавишь не много виш- 
неваго клею, и шотчасЬ уп о тр еблять  для письма.

КЬ высохшей же массЬ прибавляютЬ ч е т в ер ть  
ф ун та  аравшской камеди, и ее вмЬсшЬ сЬ массою 
толкушЬ.



6116. Когда понадобится п и сать  , т о  всыпавЬ 
немного порошку вЬ рюмку или чайную чашку раз- 
водяшЬ его водою, прибавивЬ кЬ ней нЬсколько у к ­
суса или винограднаго вина. ВЬ т у ж е  м и н уту  по- 
лучаютЬ хороппя чернила. Э т о т Ь  порошокЬ осо­
бенно хорошЬ для уп о тр еб л етя  вЬ дорогЬ.

6117. ПРПГОТОВЛВНХВ КРЛСНЫХЪ ЧЕРНИЛЪ в з ъ  
кдршина. На двадцать  гранЬ лучшаго кармина 
налишь вЬ бушылочкЬ двадцать  лошовЬ Ьдкаго 
нашагаырнаго спирша и двенадцать лотовЬ пере­
гонной воды; т у д а  же прибавишь лучшей арав1й- 
сной камеди поллота. ВсЬ еши вегци хорошенько 
перемЬшашь и переболтать ; чрезЬ т р и  четы ре 
дня чернила будутЬ готовы  кЬ употреблению.

Зш и чернила ошмЬнно красивы и прочны; надоб­
но только дер ж ать  ихЬ вЬ стклянкахЬ , хорошо за- 
купоренныхЬ, кошорыя т о гд а  только о т к р ы в а т ь ,  
когда нужно чернилами писать  ; они го дятся  н& 
только для писма , но и для раскрашивания ланд- 
наршЬ, и проч.

6113. КРАСНЫЯ ЧЕРНИЛА КЗЪ КРАСНАГО САНДАЛА.
Шесшь золотниковЬ лучшаго краснаго сандала,извЬ- 
стн аго  подЬ назвашемЬ ф е р н а м б у к а , всы п ать  вЬ чи­
сто й  глиняной горшечекЬ, и наливЬ вЬ него полфун- 
ша ренскаго или хорошаго бЬлаго уксуса , (можно 
т а к ж е  наливать одною чистою  дождевою водою)по- 
ложить т у д а  же 2 золотника толченыхЬ квасцовЬ, 
или одинЬ лотЬ виннаго намня и одинЬ золошникЬ 
толченой же арав1йской камеди. Все эшо варишь 
на самомЬ легкомЬ огнЬ изподоволь, пошомЬ о с т у ­
дивши , и давши о т с т о я т ь с я ,  слить чистое вЬ 
с т к л я н к у  и беречь для употребления.

На осшавшуюся гугцу можно налишь еш(е уксусу , 
или дождевой воды, и подбавя квасцовЬ сЬ камедью, 
хорошенько уваришь, изЬ чего выйдутЬ изрядныя 
чернила.

6119. красныя ве л и н ю ч и  чернила. Надобно 
взяшь полтора лота  сшолченой или с т е р т о й  ж ел­
т я н к и  (курнумеи) j  одинЬ лошЬ квасцовЬ вЬ. пол



рошкЬ, всыпатпь все эшо вЬ новой муравленой гор­
шокЬ, налить  полушшофомЬ чистой рЬчной воды, 
поварить и отварЬ оставишь на цЬлую ночь о с т ы ­
в а т ь .

ВЬ другомЬ новомЬ же горшкЬ намочишь вЬ полу- 
шорЬ штофЬ лучшаго виннаго уксуса четы ре  лоша 
хорошаго и мЬлкостертаго фернамбука. Давши 
э т о й  смЬси п о с т о я т ь  часовЬ двенадцать, вылить 
вЬ нее всю ж и д к о с т ь , находящуюся вЬ первомЬ 
горшнЬ вмЬстЬ cb отсЬдомЬ ж е л т я н к и , и по­
ставивш и на жарЬ , вар и ть  , безпрестанно раз- 
мЬшивая деревянною лопаткою. Во время ва- 
р е т я  подмЬшашь ч е т в е р т ь  л о та  кошенили вЬ 
порошкЬ и пол-лота толченыхЬ квасцовЬ , послЬ 
чего усилить не много жарЬ, чтобы  все хорошень­
ко вскипЬло, а пЬна сдЬлалась свЬтло-красною. 
Снявши cb огня горшокЬ всы п ать  вЬ смЬсь пол-лота 
Частой арав1йсной камеди вЬ порошкЬ и восьмую 
чаешь лоша сахара леденца, и все размЬшать луч- 
шимЬ образомЬ.

Когда чернила будутЬ готовы , т о  ихЬ оставишь 
вЬ горшкЬ, пока они совсЬмЬ о сты н утЬ ; послЬ чего 
сл и ть  ихЬ вЬ чистую  с т к л я н к у ,  которую  завя­
завши бумагою, поставишь вЬ сухое мЬсто. Э т и  
чернила и вЬ шри года ни мало не иепортяшея.

6120. КРЛСНЫЯ ЧЕРНИЛА ДЛЯ НИСЬМА НА СТЕКЛЕ, 
ро рь , ж ести  и п ро ч . Д вадцать  п я т ь  гранЬ копала, 
сш ертаго вЬ порошокЬ , р а с п у с т и т ь  при умЬрен- 
ной теплотЬ  вЬ двухЬ сшахЬ гранахЬ лаванднаго 
масла , и смЬшашь cb ш естью десятью  или семи- 
десяшыо гранами киновари.

Е с л и  э щ и  чернила вЬ продолжен1е долгаго време­
ни сдЬлаются очень г у с т ы  , т о  надобно кЬ нимЬ 
прибавишь, сколько нужно, шерпеншиннаго масла.

6121. ч е р н и л а  розовыя. Р асп усти ть  ^ унца ара- 
вшекой намеди вЬ 3 унцахЬ розовой воды, и под­
красишь э т о т Ь  растворЬ достаточнымЬ коли- 
чесгавомЬ киновари, или кармина.



6122. чернила фдолетовыя. Отваришь 3 унца 
фернамбуковаго дерева cb 1 унцомЬ Бразильснаго 
или синяго сандала, вЬ шшофЬ воды, и прибавишь 
зологаникЬ аравшской камеди и нЬсколько iqeno- 
токЬ квасцовЬ.

Можно т а к ж е  э т и  чернила составишь изЬ смЬ- 
ш е т я  чернилЬ нрасныхЬ cb синими.

6123. чернила жедтыя изъ куркумы  или жел­
тянки. Столочь четы ре лота  куркумы cb двумя 
лотами квасцовЬ и варить cb двумя кружками дож­
девой воды до mbxb порЬ, пока вода укипитЬ до по­
ловины, т о гд а  ж идкость процЬдивши , прибавишь 
одинЬ лошЬ аравийской камеди.

6124. чернила зкелтыя изъ авиныонскихъ зе- 
ренъ. Вскипятишь, вЬ продолжеше часа времени, 
вЬ штофЬ воды , 4 унца авиньонскихЬ зеренЬ, и 
прибавить кЬ нимЬ золотникЬ квасцовЬ.

6125. чернила желтыя изъ шафрана. Ползолбш- 
ника шафрана н а с т о я т ь  бЬ камедной водЬ ; или 
развести  сЬ простою водою гум м и -гуту .

6126. чернила зеленыя изъ яри . II [е сть  зо­
лотниковЬ хорошей толченой Веницейской яри, 
полтора золотника камеди, немного поболЬе полу- 
золотника куркумы н а с т о я т ь  вЬ тепломЬ мЬсшЬ 
вЬ бутылкЬ бЬлаго уксуса.

6127. другимъ овразомъ. В з я т ь  яри мЬдянки, 
соку изЬ р у т ы  и шафрана, поровну; смЬшать все 
вмЬстЬ, и развеешь водою, вЬ которой расиуюценЬ 
золотникЬ аравшской камеди.

6128. чернила зеленыя изъ хромокислаго кали.
На 132 грана хромокислаго кали н али ть  смЬсь изЬ 
76 гранЬ лучшей сЬрной кислоты и 3 драхмЬ воды, 
нЬсколько нагрЬгпыхЬ; потомЬ прибавишь 122 грана 
лучгйей же сЬрной кислоты , 46 гранЬ алкоголя , 
и все подержать нЬсколько времени на легкомЬ 
огнЬ. Эши зеленыя чернила лучше другихЬ.

6129. чернила зеленыя изъ бузины. СвЬжихЬ 
листьевЬ бузины столочь вЬ, ступкЬ  и выжашь изЬ



иихЬ сокЬ; пошомЬ прибавить вЬ агаошЬ сокЬ нЬ­
сколько толченыхЬ кваоцовЬ, т о  выйдутЬ хороийя 
темнозеленыя чернила.

6130. ЧЕРНИЛА СИН1Я ИЗЪ ИНДИГО J ЭШО
лучш1я  и прочнЬйппя. БерутЬ одинЬ лотЬ лучшаго 
индиго, шолкугаЬ его и понемногу всыпаюгаЬ вЬ че­
т ы р е  л о та  дымящейся сЬрной кислоты , налитой 
вЬ фарфоровую чашку и все э т о  хорошенько рас- 
ти р аю тЬ  вмЬстЬ, пока изЬ т о го  выйдетЬ г у с т а я  
темносиняя жидкость. Давши э т о й  смЬси п о с т о я т ь  
двое сутокЬ вЬ довольно умЬренной теп л о тЬ , при- 
ливаютЬ т р и ,  четы ре кружки дождевой воды; по­
томЬ переливши все вЬ мЬдной кошликЬ или тазикЬ , 
кипяш ятЬ на огнЬ, и вскипятивши опускаютЬ вЬ 
смЬсь кусокЬ фланели и вскипятивши еще разЬ, 
даю тЬ всему о с т ы н у т ь .

Когда все осшынетЬ, вынимаютЬ фланель окра­
шенную темно-синимЬ цвЬтомЬ , и моютЬ ее вЬ 
холодной водЬ до mbxb порЬ , пока она начнешЬ 
с т е к а т ь  совершенно чистого и безцвЬтною.

Между m'k/мЬ кипятяш Ь 4 кружки воды вЬ мЬд­
ной посудЬ, сЬ двумя лотами соды вЬ хрусшаляхЬ, 
и опускаютЬ т у д а  окрашенную фланель, которая  
всю свою краску передаешь водЬ.

Э т у  темносинюю воду выпариваютЬ до mbxb 
порЬ, пока о с т а н е т с я  ея половина, и то гд а  np;i- 
бавляютЬ кЬ ней l i  зол. квасцовЬ и столько asi 
аравшской камеди, и чернила темносишя готовы

Для сдЬлашя этихЬ  чернилЬ свЬтлосиними раз 
личныхЬ оттЬнковЬ , надобно приливать вЬ нихЬ 
воды и пробовать.

6131. ч е р н и л а  синхя изъ я р и .  Р а з т е р е т ь  вЬ 
ступ кЬ  унцЬ креморшархпара (виннаго камня) сЬ 
унцомЬ яри мЬдянни, о с т а в и т ь  шакЬ на 3 дни вЬ 
гаомЬ сосудЬ; потомЬ налить  3 унца воды, и по- 
догрЬвать часовЬ 6; процЬдить ж идкость  , и при­
бавишь золотникЬ аравшской камеди вЬ порошкЬ. 
Эши чернила будутЬ гусшаго синяго цвЬша.



6132. СИНХЯ ЧЕРНИЛА ИЗЪ БЕРЛИНСКОЙ ЛДЗОРИ.
БеругаЬ лучшую и самую чистую  Берлинскую 
лазорь, расгаворяютЬ 66 вЬ дымящейся соляной 
к и с л о т Ь ,  и потомЬ разводятЬ водою, вЬ которой 
распущена траганш ная камедь. Ее надбавляютЬ 
больше или меньше, см о тр я  потому , кашя наз­
начено имЬшь чернила, по свЬшлЬе или по- 
шемнЬе.

6133. ЧЕРНИЛА СИНХЯ ИЗЪ БУЗИНОВЫЗСЪ я г о д ъ .
СвЬж1л ягоды т о л к у т Ь  вЬ ступкЬ , выдавливаюшЬ 
изЬ нихЬ сокЬ, и вЬ него прибавляюшЬ нЬсколько 
шо^ченыхЬ квасцовЬ и ч етв ер тую  ч а сть  у к с у с а , 
сЬ небольшимЬ количесшвомЬ пошаша. Проба пока- 
ж етЬ , сколько чего надобно подбавлять, для полу- 
ч е т я  цвЬша извЬсшной густош ы.

6134. ч е р н и л а  зо ло ты я  везъ  з о л о т а . Бзяшь
унцЬ оперменша и столько же хр устал я ,  с т е р е т ь  
ихЬ вЬ самой мЬлкой порошокЬ на плитЬ, и всы­
п а т ь  вЬ п я т ь  или ш есть  яичныхЬ бЬлковЬ , сби- 
т ы х Ь  и претворившихся вЬ воду. ВсЬ эши м а т е -  
р!алы хорошенько перемЬшать, и вы дутЬ  золоты я 
чернила.

6135. ЧЕРНИЛА СЕРЕБРЯНЫЯ БЕЗЪ СЕРЕБРА. УнцЬ 
самаго чи стаго  олова смЬшать какЬ можно лучше 
сЬ двумя унцами р т у т и ,  и потомЬ с т е р е т ь  э т у  
смЬсь на плишЬ сЬ камедною водою. Написанное 
эпхимЬ составомЬ будетЬ к а з а т ь с я  серебрянымЬ.

6136. ч е р н и л а  д л я  помьтки б е л ь я . Р а спуск а- 
ю тЬ  вЬ достаточномЬ количесшвЬ перегнашой 
воды желЬзнаго или зеленаго купороса , до совер- 
шеннаго насыщешя, и чернила готовы .

у п о т р е б л е т е  и  с о ст а вл е н ь е  п р и г от о ви т ел ьн ой  
ж и д к о ст и .  РаспускаюшЬ £ золотника Арав1йской 
камеди, или вишневаго клея и | золотника сине- 
кислаго кали * вЬ двухЬ сЬ ч етвер тью  золотника 
перегонной воды. f

*  Э т о  кали можно б р а т ь  вЬ А л т ен а х Ь .



Bb вгаой предуготовишельной ж идкости  должно 
мочить, около \ часа, т о  мЬсто бЬлья, на ното- 
ромЬ х о т я т Ь  сдЬлать мЬтку. ПотомЬ высуши- 
ваю тЬ  бЬлье и лощатЬ т о  мЬсто лощильнымЬ 
стеклом Ь , слоновою костью  или даже деревомЬ. 
З а  шЬмЬ п и т у т Ь  раствороыЬ желЬзнаго купороса. 
Буквы написанныя имЬ, не смываю тся omb самыхЬ 
крЬпкихЬ щелоковЬ, и весьма прочно и долго сох­
р ан яю тся  на бЬльЬ.

6137. Д Р У И Я  ЧЕРНИЛА ДЛЯ ПОМБТКИ БЬЛЬЯ. Со- 
сшавЬ ихЬ весьма npocmb: надобно в з я т ь  чистой 
селитрокислой магнезш 2 унца и всы п ать  ее вЬ 2 
унца крЬпкаго отвар а  чернильныхЬ орЬшковЬ и 
потомЬ прибавишь вЬ а т у  смЬсь одинЬ унцЬ хоро- 
шихЬ обыкновенныхЬ чернилЬ.— ТакимЬ образомЬ 
получатся  весьма прочныя чернила для помЬтки 
бЬлья.—Для уп о тр еб л етя  же ихЬ, надобно гао мЬ­
с т о  бЬлья, на кошоромЬ хош ятЬ п и сать , сперва 
намочить растворомЬ синекислаго кали вЬ водЬ ; 
вЬ растворЬ вшотЬ прибавляютЬ еще нЬсколько 
вишневаго клея, чтобы  написанное не расплывалось.

6138. ПРЕВОСХОДНЫЯ ЛИТОГРАФИЧЕСК1Я ЧЕРНИЛА Г.
л е м е р с ь е . Для сосшавлешя хорошихЬ литографи- 
ческихЬ чернилЬ т р е б ую т ся  т а т е  матер !алы , ч т о ­
бы одинЬизЬнихЬмогЬ легко проходитьвЬскважины 
камня, и вЬ равныхЬ доляхЬ смЬшиваться легко сЬ 
веществомЬ, сопротивляющимся дЬйсптю  кислоты.

Bomb составЬ и пропорол сосшавныхЬ м а т е -  
р1аловЬ, для т аки хЬ  чернилЬ :

Ж елтаго воска.............................................. 2 доли.
СвЬчнаго сала..................................................1 ^ ---------
БЬлаго м ы л а , приготовленнаго на

ПрованскомЬ маслЬ................................ б £ ---------
Гуммилака.........................................................3 — —
Сажи....................................................................1 ^ ---------

6139. Сначала растапливаю тЬ  воскЬ и свЪчное 
сало вЬ чугунномЬ или мЬдномЬ котлЬ cb крышкою, 
потомЬ подбавляюшЬ мыла по немногу : не должно 
кл асть  его много вдругЬ, а надобно обождать, чтобЬ 
расшопилось прежде положенное, послЬ подбавлять



вновь; иначе смЬсь в зд уе тс я  и побЬжипхЬ черезЬ 
края котла . Когда все р ас то п и тся   ̂ прибзвля" 
ю тЬ  гуммилакЬ маленькими щ еп откам и , безпре- 
сгаанно мЬшая ихЬ , и не ранЬе подкладываютЬ 
его вновь, какЬ когда уже р асто п и тся  прежде поло­
женное. П ослЬ чего увеличиваюшЬ огонь, пока 6Ь- 
дый парЬ начнегаЬ сгущ аться ; то гд а  снимаюшЬ 
котелЬ cb огня, зажигаю тЬ смЬсь, и если наприм. 
прописанныя пролорцш в з я т ы  были унцами, да­
ю тЬ  горЬть не болЬе м инуты  , потомЬ гасятЬ  
пламя и ж дутЬ  сЬ полминуты р подмЬшиваюшЬ 
сажу, размЬшивая ее нЬсколько минутЬ , послЬ чего 
вновь с т а в я т Ь  котелЬ на огонь , безпрестанно 
мЬшая смЬсь. В арятЬ  сЬ ч е т в е р т ь  часа, и когда 
чернила свар ятся , даю тЬ имЬ немного о с т ы н у т ь ,  
и наливаютЬ ихЬна листЬ клееной бумаги, заранЬе 
н а т е р т ы й  мыломЬ для то го  , чтобы  легче было 
с н я т ь  ихЬ сЬ бумаги, когда они совсЬмЬ просты ­
н утЬ . Остынувшая таким Ь  образомЬ чернила сно­
ва перевариваютЬ, чтобЬ лучше смЬшался сосгаавЬ.

При перетапливанш необходимо мЬшать его без­
престанно , и д ер ж ать  на умЬренномЬ жару. По 
окончанш варки , чернила выливаютЬ вЬ четы ре- 
стороннюю форму, поставленную на мраморную 
доску или на камень, предварительно н а т е р т ы й  
мыломЬ. Пока еще чернила не совсЬмЬ остыли, 
разрЬзываюшЬ ихЬ на куски, и даю тЬ  высохнуть 
совершенно.

6140. лдкъ  д л я  литографическихъ чернилъ; г .  
лемегсье. Приготовлеше лаковЬ е с т ь  одинЬ изЬ 
важнЬйшихЬ предметовЬ литографическаго т и с -  
нешя , который однакожЬ до сего времени былЬ 
вообще вЬ величайшемЬ небреженш, можетЬ с т а т ь ­
ся потому , ч т о  его приготовлять  трудно  и 
опасно.

Весьма важно наблюдать mb я в л е т я ,  к а т я  про- 
исходятЬ при приготовлеши тако го  лака ; отЬ 
тщашельнаго наблюдетя ихЬ зависитЬ часто  удача 
рисунка, х о т я  бы онЬ былЬ нарисованЬ на хоро- 
шемЬ намнЬ , и написанЬ кислотою какЬ не льзя



лучше; даже допустивши, ч т о  худой лакЬ не по- 
мЬшаешЬ удачному рисунку, однакоже получится 
только весьма малое количество хорошихЬ отпш - 
сковЬ, и работникЬ то гд а  только можетЬ у зн ать ,  
хорошЬ ли лакЬ или нЬтЬ, какЬ уже употребитЬ  
его вЬ дЬло.

До сихЬ порЬ вообще приготовляли лаки, не зная 
положительно цЬли каждой операцш , т а к Ь  ч т о  
когда и удавалось приготовишь хороппй лакЬ , т о  
эшо бмло только случайно.

Одна изЬ тр удн о стей  вЬ выдЬлнЬ лаковЬ е с т ь  
cгyщeнie ихЬ шакЬ, чтобы вЬ немЬ не было смоли- 
с т а го  качества , которое получаешЬ всегда масло, 
когда очищаютЬ его продолжительнымЬ кипЬтемЬ.

6141. Для с о с т а в л е т я  лака уп о тр еб л яется  
льняное масло, печеный хлЬбЬ, лукЬ и смола.

Х о т я  продажное л ь н я н о е  м а сл о  рЬдко быва­
етЬ  чисто , однакожЬ годится вЬ дЬло; надобно вы­
би рать  его годовалое или двухЬ годовалое; цвЬтомЬ 
оно должно б ы ть  ж елто  и весьма прозрачно. 
Его легко различить omb молодаго масла, к о т о ­
рое обыкновенно мутно  и цвЬтомЬ зелено; с т а ­
рое масло превосходнЬе тЬмЬ, ч то  содержишь го­
раздо менЬе воды, нежели молодое, omb чего мень­
ше бываетЬ опасности, чтобЬ масло ушло, ногда 
его сильно разогрЬютЬ.

Если не льзя д о с т а т ь  с тар а го  масла, или если 
оно прогоркло, т о  надобно молодое очистя , про- 
цЬдить сквозь ш ерстяную  или волосяную цЬдилку 
таким Ь  образомЬ получится масло, очищенное omb 
веществЬ, дЬлающихЬ его мутнымЬ.

6142. Пегеный ослЪбЪ имЬетЬ свойство, увлекать 
избытокЬ теплотвора , который безЬ то го  скоплял­
ся бы и м.огЬ б ы ть  поводомЬ кЬ опаснымЬ случаямЬ. 
Лел*е/;сь<?дЬлалЬмногоопытовЬ,чтобЬузнать,сколь- 
но ломтей хлЬба нужно бросить вЬ кипяченое масло 
для очищешя его, и замЬтилЬ, ч т о  первые ломти, 
положенные вЬ кипячее масло , получаютЬ вкусЬ



о твр ати тельн ы й ; но онЬ постепенно олабЪетЬ, по 
мЪрЬ того  какЬ о п усти тся  большее количество лом­
т е й ;  когда же хлЬбЬ не будетЬ уже имЬть непр^я- 
шнаго вкуса, т о  можно п ер естать  класть  его вЬ 
масло; достаточн о  кл асть  его по два унца на 
фунтЬ масла, и можно бы ть  увЬреннымЬ, ч т о  ма­
сло совершенно пошеряетЬ вкусЬ, могущ!й вредишь 
его очищетю.

6143. л у к ъ  по слизи и кислотамЬ , вЬ немЬ 
заключающимся, имЬетЬ свойство очищатл масло 
и д ав ат ь  ему извЬстную степень г у с т о т ы ,  почему 
оно скорЬе сохнетЬ. ЧеснокЬ имЬетЬ почти т о ж е  
качество , но дЬлаетЬ масло смолисшЬе и мутнЬе, 
не очищая его лучше.

6J44. с м о л а . Если ее хорошо смЬшать сЬ ланомЬ 
т о  она придаетЬ лаку г у с т о т у  и м ягкость , ка ­
кой не имЬетЬ лакЬ обыкновенный, слишкомЬ смо­
листый. Его т я г у ч е с т ь  и т вер д о сть  подЬ песйш- 
ком Ь ,преп ятствую тЬ  самому сильному растираль- 
щиву в т е р е т ь  вЬ него достаточное количесто са­
жи; по чему онЬ всегда худо р а стер тЬ , и черная 
краска, не ровно приставая  кЬ камню, даешЬ не 
xopoinie о т т и с к и :  вотЬ omb чего больпие рисун­
ки не всегда удаю тся  вЬ тиснеш и, потому ч т о  
пе'^ашальщикЬ не только з а т р у д н я е т с я  вЬ наве­
дении черной краски на камень, но еще долженЬ 
чрезвычайно крЬпко т и с н у т ь  для о тд Ь л етя  кра­
ски ошЬ камня, и весьма часто  случается , ч т о  
при всей осторож ности , ч асти  о т т и с к а  о с т а ю т ­
ся на каанЬ.

ЛакЬ, вЬ составЬ котораго входитЬ смола, не 
имЬетЬ этого  неудобства: онЬ не маслитЬ камня 
и не залЬпляешЬ его; сверхЬ то го  имЬетЬ т у  вы­
году, ч т о  крЬпко держ ится  на камнЬ, и сообща­
ешь всю краску бумагЬ, не т р еб уя  толь сильнаго 
давления. Краска о тд Ь ляется  на бумагу очевид- 
нымЬ образомЬ, т а к Ь  ч то  весьма часто  ничего не 
о с т а е т с я  на камнЬ; вотЬ ошЬ чего о т т и с к и ,  
печатаемые сЬ помощ1ю тако го  лака, отли чаю тся  
яветвенноспшо, и удивительною чистотою .



6145. ПРЛГОТОВЛЕН1Е СДМДГО ЧЕРНИЛЬВДГО ЛАК А.
Надобно для это го  имЬхпь чугуный или мЬдный 
котелЬ cb крышкою, желЬзную ложку, другую т а -  
куюже для снимашя пЬны, и печь, вЬ которую 6Ь 
когаелЬ входилЬ по возможности до половины. Ко- 
телЬ долженЬ б ы ть  налигаЬ масломЬ не болЬе какЬ 
на треш ь, и много, рели до половины.

Огонь изЬ дровЬ для варна лака предпочи­
т а е т с я  угольному. Когда масло на огнЬ, гао для 
усилешя т еп л о ты , когаелЬ накрываютЬ до шЬхЬ 
порЬ, пока оно вскипишЬ; т у т Ь  его откры ваю тЬ , 
и начинаютЬ кл а сть  хлЬбЬ, изрЬзаиный ломтями; 
кладутЬ  одинЬ или два лом тя , и замЬчаюшЬ, ско­
ро ли они сохнутЬ. Если жарЬ недостаточенЬ для 
это го , т о  должно вы н уть  хлЬбЬ цЪдилкою, и о п ять  
н акры ть  котелЬ на нЬсколько минутЬ, ч тоб ы  
масло разгорячилось; однакоже не надобно разго­
р я ч а т ь  его слишкомЬ, иначе масло можетЬ шакЬ 
подн яться , ч то  побЬжитЬ чрезЬ края ко тла , осо­
бенно когда оно молодо. ПотребенЬ большой на- 
выкЬ, чтобЬ не д о п усти ть  до этого , иначе все 
за гори тся  и можетЬ случиться пожарЬ. Надобно 
всегда имЬть вЬ готовности , сосудЬ сЬ масломЬ 
нодлЬ себя, которое и подливать то гд а  вЬ котелЬ; 
производимое имЬ охлаждеше заставляеш ь масло 
оп ускаться  допервоначальнаго уровня;тогдаможно 
управиться , и н а ч а т ь  дЬло сЬ изнова.

614G. Если масло т а к Ь  горячо, ч т о  можетЬ засу ­
шишь хлЬбЬ, шо вынимаютЬ первый ломошь прежде 
нежели онЬ п р евр ати тся  вЬ уголь; когда всЬ ломши 
хлЬба побывали вЬ ыаслЬ, вЬ продолжете чего 
огонь поддерживался шакЬ, чтобЬ степень ж ара 
могла усилишься; шогда кладутЬ нЬсколько лу­
ковицЬ, а когда произведенная ими пЬна с т ан е т Ь  
уменьш аться , шо подбавляютЬ еще нЬсколько, и 
постепенно опускаютЬ всЬ. Т утЬ  жарЬ долженЬ 
б ы т ь  таковЬ , чтобЬ при малЬйшемЬ усилен!и его 
варево загорЬлось; надобно приготовишь раска­
ленное желЬзо, и приблизить его кЬ поверхно­
с т и  масла, чтобы  оно скорЬе вспыхнуло; э т о



лучше, нежели д ав ать  маслу загораться самому 
собою omb чрезвычайно возвышенной степени ж а­
ра, при которой иногда не можно управиться  cb 
огнемЬ. Когда масло начинаетЬ горЬть, т о  пламя, 
сначала го луб оватое ,стан ови тся  желтымЬ; прежде 
нежели первое замЬнится послЬднимЬ , должно 
с н я т ь  котелЬ cb огня, и помЬшать ложкою, чтобЬ 
жарЬ не слишкомЬ скоро усилился: если пламя не 
пересшаетЬ бы ть  ж елто  бЬлымЬ, надобно крыш­
кою з а т у ш и т ь  огонь, и какЬ скоро пламя погас- 
нетЬ , поднять крышку, чтобЬ дашь дыму вы й ти  
вонЬ. Если масло молодо, шо оно и ш утЬ можетЬ 
п одн яться ; вЬ такомЬ случаЬ надобно его зажечь, 
потомЬ за гаси ть  огонь , и продолжать таким Ь  
образомЬ поперемЬнио до шЬхЬ порЬ , пока вый­
дешЬ весь водяной парЬ, поднимающий масло.

6147. Маслу даю тЬ горЬть, пока пламя не ж елто , 
и гасятЬ , когда пожелтЬетЬ ; не надобно о с т у ­
ж а т ь  масло до то го , чтобЬ нужно было о п ять  
с т а в и т ь  на огонь; погасивши пламя, берутЬ ма­
сло и каплюшЬ cb ложки кЬскольно капель на т а ­
релку или на кусокЬ стекла ; когда онЬ просты ­
н утЬ , берутЬ ихЬ мея^ду пальцовЬ, чтобЬ у зн ать ,  
имЬютЬ ли онЬ надлежащую степень вязкости ; 
т о гд а  можно подбавишь смолы. ПодбавляютЬ 
ее кусочками , и когда вся она совершенно ра­
с т о п и т с я ,  т о  на поверхности варева о б р азует ­
ся пЬна, которую  надобно зажечь, чтобЬ она ис­
требилась , а за тЬмЬ погасить пламя, давЬ го­
рЬ ть  сЬ полминушы. Если не см отря  на чрезвы­
чайную легкость, cb которою смола за го р ается , 
масло остыло до того , ч т о  не за га р а етс я  по при­
ближении кЬ нему раскаленнаго желЬза, т о  лучше 
с н я т ь  пЬну цЬдилкою, нежели сЬизнова с т а в и т ь  
котелЬ на огонь, чтобЬ довести лакЬ до с т еп е ­
ни жара, потребной кЬ воспламененпо. До охлаж­
дения переливаютЬ лакЬ вЬ сосудЬ, для сего на­
значенный, и онЬ можетЬ сохранящься сколько 
угодно времени.

6 1 4 8 *  СОСТДВЪ ЧЕРНИЛЫ1АГО л д к д .

29 долей льнянаго масла.



4 доли мягкаго хлЬба.
4 доли луку.
3 ■— смолы желтой продажной для лаку No 1
б — — — — _ _ _ _ _ _  No 1
9 — — — — — — — — — No 3

6149. сднсд или ч е р н ь . Чернь изЬ простой или 
Слоновой кости , изЬ винограднаго, персиковаго 
или пробочнаго дерева, никакЬ не го ди тся  для 
ти сн еш я литографическаго, потому, ч т о  слиш­
комЬ углевата , и cb трудомЬ смЬшивается cb ла­
комЬ; чернила выходятЬ  г у с т ы ,  которыми нель- 
вя произвесть легкихЬ рисунковЬ. Чернь, наибо­
лее употребляемая для литографш , е с т ь  т о н к а я  
оагаа, происходящая omb с го р а тя  лучтихЬ смолЬ: 
ее можно уп о тр еб л ять  вЬ томЬ видЬ, какЬ она 
продается ; еслижЬ захочется  сдЬлать ее т о н ь ­
ше или чище, т о  надобно обжечь снова.

6150. СкипидарЬ даетЬ  т а к ж е  прекрасную чернь, 
но масляная изЬ всЬхЬ лучше; она получается 
посредствомЬ лампы, накры той  выгнутымЬ кол- 
пакомЬ; пламя должно к а саться  покрывающей 
его части , накопляясь таким Ь  образомЬ вЬ видЬ 
гриба; при этомЬ нЬтЬ надобности вЬ обширномЬ 
снарядЬ, и дымЬ сгущ ается  какЬ не льзя лучше; 
но канЬ легчайшая ч асть  сажи всегда у л е т а е т Ь  
изЬ колпака , т о  надобно н акры вать  весь сна­
рядЬ цилиндрическимЬ колпакомЬ или квадра­
тною  рамою, о б тян уто ю  шероховатою тканью , и 
сверхЬ то го  бумагою; каждый часЬ лампу откры *  
ваю тЬ , и перышкомЬ сгребаютЬ сажу, накопив­
шуюся на стЬнкахЬ колпака. СобравЬ д о с т а ­
точное ея количество, кладутЬ  вЬ тигель , гер­
метически заперты й и связанный желЬзною про­
волокою; ти гель  с т а в я т Ь  вЬ химическую печь 
и зарываю тЬ вЬ#горяч!е уголья, т а к Ь  чтобЬ онЬ 
весь раскалился до красна.

Англичане употребляю тЬ э т у  чернь для пш- 
с н е т я  своихЬ прекрасныхЬ шемныхЬ гравюрЬ: они 
всегда почти подбавляютЬ темнокрасной краски

ТомЪ I X .



или бакана, когда хогаяшЬ произвести яркую чер-» 
н о ту .  Тоже средство должно уп о тр еб лять  для 
литографическаго т и с н е т я ;  сначала т р у т Ь  кра­
ски на водЬ, и давЬ просохнуть, снова расши- 
раю тЬ  ихЬ cb литографическимЬ лакомЬ.

ВыбравЬ чернь, р асти р аю тЬ  ее cb надлежащимЬ 
лакомЬ на мраморной доскЬ курантомЬ.

ЧЕРНОБЫЛЫШБЪ.

6151 . УПОТРЕБЛЕН1Е ЧЕРНОБЫЛЬНИКА. ЧерН О быЛЬ-
никЬ сосшавляетЬ родЬ р а с т е т й ,  заключаюиуй вЬ 
себЬ очень много породЬ, растущ ихЬ по всему Госу­
д ар ству .  Они большею часпию имЬютЬ особые вку­
сы и запахи. УпотребительнЬйш1е изЬ нихЬ с у ть :

а) ЧерновылъникЪ обыкнов енный  (Artemisia vulgaris, 
Linn.)  растухц 1Й вездЬ около заборовЬ, по огоро- 
дамЬ и проч.

ВЬ Германш срываютЬ цвЬтущ ’я верхушки его 
и высушивЬ, кладушЬ во внутренность  жари- 
мыхЬ гусей и шакимЬ образомЬ заасаренные 
гуси получаюшЬ npianmbijiniH вкусЬ, и мясо ихЬ 
чрезЬ т о  дЬлаешся гораздо здоровЬе. ИзЬ высу- 
шенныхЬ его листьевЬ можно приготовлять  
т р у т Ь .

Л и стья  его и т р а в у  настоянные какЬ чай, 
пьютЬ женщины для во зстан о влетя  мЬсячныхЬ 
кровей. Корень его выкопанный весною или осенью, 
и высушенный, найденЬ полезнымЬ вЬ падучей 
и вЬ водяной болЬзни: вЬ шакомЬ случаЬ даютЬ 
его вЬ порошкЬ по полутора драхмы черезЬ день, 
или оттопивш и его вЬ закрытомЬ кувшинЬ сЬ 
водою, ньютЬ чрезЬ нЬсколько часовЬ по с т а ­
кану.

6152. б) б о ж ь е  д е р е в о . (Artemisia abrotanum, Linn.)  
Pacmemb вЬ южныхЬ мЬстахЬ Россш, а вЬ Дру­
гихЬ разводится по садамЬ и огородамЬ: вЬ садахЬ 
разводится  легко чрезЬ раздирате  стары хЬ  ку-  
стовЬ, и им!) обсаживаюгпЬ во многихЬ мЬстахЬ 
щЬшныя р а б а т к и .—Л и стья  и цвЬтныя верхушци



сваривши вЬ водЬ, прикладываюшЬ кЬ опухолямЬ 
для разбивашя ихЬ. Лошади охогано ЬдяшЬ эгау 
шраву, и имЬ, вЬ случаЬ заразительныхЬ болЬзней, 
а т а к Ь  же когда у нихЬ боляхпЬ желЬзы, даюшЬ ее 
вЬ кормЬ по пригоршнЬ cb овсомЬ или другимЬ 
кормомЬ, вЬ продолжеше чешырехЬ недЬль.

6153. в) н е ф о р о щ ь . (Artemisa pontica, Linn.) Ра­
сш етЬ вЬ южныхЬ ГубертяхЬ  по степямЬ, и мо­
ж етЬ  употребляема б ы ть  шакЬ накЬ и полынь.

6154. г) ч е р н о б ы л ь н и к ъ  с т е п н о й . (Artemisia са- 
mpestris, Linn.)  расшешЬ по степямЬ; служишЬ хо- 
рошимЬ нормомЬ рогашому скошу. ИзЬ нее дЬла- 
юшЬ и вЬнички, употребляемые при выводЬ шел- 
новыхЬ червей.

д) полынь. см. §§ 3967—71.
е) э с т р д г о н ъ ; смошри эшо слово.

ЧЕРНОЗЕМЪ.

О распознавали чернозема, см. § 4200.

ЧЕРНОСЛИВЪ.

6155. ПРИГОТОВ ЛЕ HIE ЧЕРНОСЛИВА. Для СуШвШЯ НЭ- 
добно брашь сливы совершенно зрЬлыя, и между 
прочимЬ т а т я ,  кошорыя не имЬютЬ никакихЬ пя- 
тенЬ , или поврежденш и созрЬвнйя до шого, 
ч т о  спадаютЬ cb дерева при легкомЬ потрясенш . 
Лучипя сливы ошбираюшЬ особо и суш атЬ  сЬ 
большою осторожноспию т ак Ь , чшобы онЬ о с т а ­
вались сквозными или нЬсколько прозрачными; про- 
4 ifl с уш атся  просшыыЬ способомЬ.

Cij iuet i i e  сливЪ перваго разбора производится 
слЬдующимЬ образомЬ: снявши плоды сЬ дерева, 
склады ваю тЬ , непосредсшвенно по сняшш , вЬ 
одинЬ рядЬ на прушяныя чисшыя плетенки,

*  Эши п л е т е н к и  должны и м Ъ т ь  снизу ие иысошя ножни, 
или п р и б и т ы е  брусни,  т а н Ь ,  ч т о б ы  м еж ду  плетенною и 
иодоыЬ печи было п р о с т р а н с т в о  вЬ 1 вершонЬ, для про­
хода  т е п л а г о  воздуха  и ч т о б ы  плоды сохли ровнЬв 
снизу  и cb  верху .



и сшавяшЬ на нЬсколько дней на солнце, пока онЬ 
сд Ь ла ю тс я  мягки.

Когда сливы дойдутЬ до это го  состояш я, т о  
с ш а вя ш Ь  плетенки вЬ умЬренно теплую  печь, хо­
рошенько очищенную omb угольевЬ, чтобы  плетен­
ки и сливы не пригорЬли, изаслоняю тЬ печь, т а к Ь  
чтобы  наружный воздухЬ никакЬ не могЬ вЬ нее 
проникнуть.

ЧерезЬ сушки вынимаюшЬ плетенки, снова вы- 
тапливаю тЬ  печь, т а к Ь  чтобы  она была нЬ­
сколько теплЬе , чЬмЬ вЬ первый разЬ, и с т а ­
в я т Ь  вЬ нее плетенки cb плодами.

На другой день вынимаютЬ ихЬ, и вспхряхи- 
ваю тЬ легонько, ч тоб ы  сливы перевернулись на 
другую сторону.

Надобно з а м Ь ти т ь ,  ч т о  жарЬ не долженЬ б ы ть  
слишкомЬ силенЬ, omb котораго сливы лопаются, 
сокЬ изЬ нихЬ выш екаетЬ и онЬ прилипаюшЬ кЬ 
плетенкамЬ, ч т о  п о рти тЬ  ихЬ.

ПослЬ эгаого вЬ трегшй разЬ с т а в я т Ь  плетен­
ки вЬ печь, кошорая должна имЬшь еще болЬе жа­
ру чЬмЬ во второй  разЬ. На другой день выни­
маю тЬ ихЬ и даю тЬ имЬ о ст ы н ут ь .  ПриготовивЬ 
таким Ь  образомЬ плоды, сжимаюгаЬ каждую сли­
ву между большимЬ и указашельнымЬ пальцами, 
шакЬ чтобы  косточка  с тал а  поперегЬ сливы, а са­
мая слива получила бы четвероугольный видЬ. Э т о  
дЬлаешся впрочемЬ не для улучш етя  кач ества  или 
вкуса сливы, а только cb намЬрешемЬ дашь имЬ 
лучшш видЬ, который придаетЬ имЬ болЬе цЬны,

ИсшопивЬ печь вЬ чешвершый разЬ такЬ , ч т о ­
бы она имЬла т а к о й  жарЬ, какой обыкновенно 
бываетЬ, когда вЬ большихЬ хозяйсшвахЬ выни- 
юшЬ испеченный хлЬбЬ, с т а в я т Ь  вЬ нее плетен­
ки, и закрываю тЬ сколько можно плотнЬе у с т ь е ;  
послЬ чего по вынуппи изЬ печи черносливЬ укла- 
дываютЬ вЬ ящики.

ЧЕРНУШКА.

0156. у п о т р е б л е н х е  ч е р н у ш к и . Чернушка прина­
длежишь кЬ числу расшенш, у кошорыхЬ сЬмяна па­



х у ч и } вЬ южныхЬ ГубершяхЬ Россш нЬсколько 
сортовЬ ея расшегаЬ динихЬ; разкодятЬ же по ого- 
родамЬ Ч ерн уш ку  с а д о в у ю  или  г е р н о й  гпминЪ (Nigella 
sativa, Linn.) и Ч. Д а м а с с к у ю  (N. Damascene, Linn.) 
которыхЬ сЬмяна употребляю тся для приправы 
кушаньевЬ; кладутЬ  ихЬ шакже вЬ пшеничные хлЬ­
бы, крендели и га. п. Даю тЬ ихЬ шакЬ же какЬ 
лекарство крЬпишельное лошадямЬ и рогатому 
с к о т у ;  сЬмяна ея даютЬ и кормилицамЬ, у  ко- 
торы хЬ  молока не много.

Земля для эшихЬ растенш  т р е б у е т с я  хорошая 
и унавоженная за годЬ до посЬву ; сЬютЬ же 
сЬмяна ея весною, а собираюшЬ осенью. ВЬ Рос­
сш, к а ж е т с я  нигдЬ вЬ поляхЬ ее не засЬваюшЬ, 
но вЬ нЬкоторыхЬ мЬстахЬ Германш сЬютЬ ее и 
на поляхЬ вЬ одно время сЬ яровыми хлЬбами.

6157. •ч е р н у ш к а  п о л е в а я  (N. arvensis, Linn.)  д и ­
к о р а с т у щ а я  вЬ южныхЬ ГубершяхЬ, она можетЬ 
замЬ нять сЬмена садовой, потому ч т о  свойства 
ихЬ почти одинаковы.

ЧЕСАЛКА.

Тоже ч т о  и в о р с я н к а ,  с м .  эшо слово* 

ЧЕСНОКЪ.

6 1 5 8 Г р а з в е д е н 1 е  ч е с н о к а .  (Allium sativum, Linn.)  
Его разводятЬ  луковицами, которы я вЬ концЬ 
С ентября или началЬ О ктябр я  сажаюшЬ вЬ жи­
рную, но не вновь унавоженную землю, смЬшанную 
сЬ пескомЬ; ошЬ свЬжаго же навоза луковицы гаош- 
часЬ загниваютЬ. СажаюшЬ же ихЬ на приго- 
ш о в л е н н ы хЬ  грядахЬ рядами, одну луковицу omb 
другой на 4 или 4^ вершка и не глубоко, но шакЬ, 
чтоб ы  ростки  были на равнЬ сЬ поверхностью 
земли. Весною, какЬ скоро луковицы по каж утся , 
надобно землю между ними вскопать и сорныя 
шравы выпаливать.

КакЬ скоро ли стья  у  чеснока высохнутЬ, т о  
связываюшЬ его вЬ пучки и вЬшаюшЬ для сушки; 
онЬ можешЬ пробыть года два и т р и  не портясь .



Садовой чеснокЬ вывезенЬ изЬ Сици.йи; вЬ Рос­
сш же есшь нЬсколько сорптовЬ дикорастугцихЬ.

0159. спосовъ ЧЕСНОКОМЪ п р о г о н я т ь  изъ СДДОВЪ
ЗЕМЛЯНЫХЪ МЫШЕЙ, КРОТОВЪ, МЬДВЬДОКЪ И УЛИ -
токъ. Надобно вЬ шЬ проходы, по когаорымЬ агаи 
знивотныяходятЬ, нашыкагаь чесночныхЬ луковицЬ, 
которыхЬ не пр1ятный запахЬ протоняешЬ яхЬ.

6160. спосовъ ИСТРЕБЛЯТЬ ч е с н о ч н о й  з а п д х ъ  
у  ч е с н о к а . МноНе люди любятЬ Ьсгаь чеснояЬ, но 
друпе не могутЬ его Ь сть  по причинЬ его не- 
пр1ятн аго  запаха; вотЬ  средство ун и ч то ж и ть  
ашошЬ запахЬ: если луковички чесночныя п о т е ­
р е т ь  о корку ржаннаго хлЬба, какЬ сахарЬ иа- 
т и р а ю тЬ  о норку лимона для извлечешя цедры, 
т о  пропадетЬ свойственный чвснону запахЬ, ни 
мало не ослабляя тЬмЬ вкуса. Т ак !я  луковицы 
можно крош ить, р а с т и р а т ь  и нласть во всяшя 
кушанья, какЬ холодныя т акЬ  и горячая.

ЧЕСОТКА.

6161. л е ч е я х е  ч е с о т к и , к о р о с т ы . Корень деве- 
сильный (Inula helenium Linn.  Дв .  97) и багульникЬ 
(Ledum palustre, Linn. Д в .  48) с у т ь  превосходнЬй- 
нпя и вЬрнЪйппя лекарства  omb э т о й  болЬзни, 
Ш естьнадцаш ь золошниковЬ порошка корня деве- 
сильнаго и два золошника листьевЬ багульника 
наливаютЬ семью стаканами кипячаго кислаго 
кваса, и даюшЬ с т о я т ь  на раскаленныхЬ угольяхЬ 
сЬ полчаса, ч тобы  квасЬ кипЬлЬ и хорошо н а с т о ­
ялся; снявши сЬ огня, процЬшиваютЬ, и холодной 
употребляю тЬ по стакан у  ш есть  разЬ вЬ день, 
а вЬ гущу прибавивЬ золотника полтора мЬлкой 
поваренной соли, и сыЬшавЬ хорошо, н ати р аю тЬ  
ею слегка вездЬ, гдЬ есшь чесошка, по у т р у  и на 
ночь, и ашо продолжаюшЬ, пока чесотка  исчезнетЬ 
совершенно.

Очень хорошо т а к ж е  принимать порошокЬ изЬ 
горючей сЬры по ушрамЬ и на ночь, по ч етвер то й



долЬ золотника , и запи вать  чаемЬ изЬ листьевЬ 
багульника, а снаружи м а за ть  слЬдующею мазью : 
в з я т ь  вЬ порошкЬ 12 золотниковЬ горючей сЬры, 
топленаго стараго  свинаго соленаго сала 32 золот­
ника, порошку корня девесильнаго, листьевЬ багуль­
ника и соли поваренной мЬлко с т е р т о й ,  по ш ести  
золотниковЬ. СмЬшать все хорошенько вмЬстЬ, и 
тЬмЬ н ати р ая  чесотку , продолжать до излечетя .

6IG2. БольнымЬ чесоткою надобно наблюдать 
возможную ч и с т о т у  вЬ бЬльЬ и одеждЬ, м ы ться ,  
буде можно, каждой день вЬ банЬ, гу л я т ь  на воз­
духЬ, уп о тр еб л ять  молочную пищу и свЬжЗя ово­
щи и уп о тр еб лять  мяса меньше, которое пришомЬ 
должно б ы т ь  совершенно свЬжее.

Ч Е Ч Е В И Ц А . .

6163. РАЗВЕ ДЕНХЕ ЧЕЧЕВ11ЦЫ, СОЧЕВИЦЫ, ЧЕЧЕВВХП- 
в и к а  (Ervum lens, Linn. 1Ц. VIII . 6) Чечевица дю- 
битЬ землю песчаную , но не сухую, и пришомЬ 
хорошо унавоженную, рыхлую и теплую . Тогщя и 
глинисшыя почвы для ней не хороши. Она дюбитЬ 
свЬжее унавоживаше , только бы навозЬ сперва , 
какЬ сдЬдуетЬ, перепрЬлЬ, и потомЬ хорошо пере- 
мЬшанЬ былЬ сЬ землею.

Сорныя т р а в ы  ёчень вредны для чечевицы, и 
потому землю подЬ нее не только надобно хорошо 
разры хлять , но и очищать omb сорныхЬ шравЬ; 
по э т о й  самой причинЬ урожай чечевицы , когда 
сЬютЬ ее послЬ корнеплодныхЬ овощей, бываетЬ 
гораздо лучше.

Чечевица довольно чувствительна кЬ морозамЬ, 
и потому сЬютЬ е е , см о тр я  по климатамЬ, или 
вмЬстЬ сЬ горохами, или нЬсколько позже ихЬ. На 
засЬвЬ ею десяти н ы  т р е б у е т с я  сЬмянЬ ошЬ 6 до 
8 чешвериковЬ.

Чечевицу сЬютЬ по большой части  вЬ разбросЬ, 
но лучше сЬяшь ее хошя изЬ рукЬ, но рядами, ч т о ­
бы можно было проскребать между ними желЬзною 
лопаткою и и ст р еб л я ть  сорныя тр а в ы .

6164. Время с о з р Ь ва ш я  сЪмянЪ, а слЬдовашельно и 
у б о р к и  ге г е в и ц ы  у зн ается  потому , кигда нижше



спхручки начнушЬ т ем н Ь ть  , х о т я  сйгебли еще и 
будутЬ  зелены, вЬ противноыЬ случаЬ высыплется 
много сЬмянЬ. СозрЬвшую чечевицу и ж н утЬ  и ко- 
с я т Ь  , а во многихЬ мЬстахЬ вырываю тЬ cb кор- 
немЬ. Давши соломЬ полежать дня два , надобно 
т о т ч а с Ь  ее обмолотить, а послЬ солома еще мо­
жешЬ просыхать. Урожай ея, на приличной ей поч- 
вЬ, бываетЬ  omb 8 до 10  ч е тв ер тей  cb десятины .

6J65. у п о т р е в л е н х е  ч е ч е в и ц ы . Чеченичныя зер­
на содерж ать  вЬ себЬ весьма много пи татедьн аго  
вещ ества  , и потому они сЬ незапамяшныхЬ вре- 
ыенЬ употребляю тся  вЬ пищу различнымЬ обра­
зомЬ. '

6166. УПОТРЕВЛЕН1Е ЧЕЧЕВИЧЙОЙ СОЛОМЫ. ЧвЧв- 
вичные стебли по не высокому своему р о с т у  х о т я  
и не доставляюшЬ много соломы , но за  т о  она 
очень внусна , а потому составляеш ь одинЬ изЬ 
лучшихЬ нормовЬ для скотины, равняясь п и та тел ь »  
носгтю cb лучшимЬ сЬномЬ; по сей причинЬ и кор- 
м я т Ь  ею большею часппю только т е л я т Ь  и ягнятЬ»

6167. КромЬ обыкновенной чечевицы, вЬ Россш 
pacmymb дикими и еще нЬсколько породЬ; изЬ чи­
сла которыхЬ заслуживаютЬ больше внимашя че* 
чевицы: г етыреас- сЪмлнная  (Ervuni tetraspcrmum.Linre)^ 
и чечевица сЪ б о б ам и  п окрытым и  в ол о ск ам и  (Е. hir- 
sutuin, Linn.'), которыхЬ т р а в а  составляеш ь весьма 
вкусный и п и тательны й  кормЬ для с к о т а  , а сЬ­
мяна для птицЬ.

чешуя рыбья*
6168. СРЕДСТВО ЗДМЬНИТЬ РЫВЬЕЮ ЧЕШУЁЮ ОСЕТ­

РОВОЙ к л е й . СнявЬ чешую cb свЬжей рыбы, надоб­
но промыть ее вЬ нЬсколькихЬ водахЬ, пока не бу­
детЬ  вЬ ней м у т н о ст и ,  потомЬ, высуш ить и беречь 
вЬ сухомЬ мЬстЬ. При употребленш кладутЬ  чешуи 
вчетверо болЬе , нежели сколько надобно рыбьяго 
клея и употребляю тЬ совершенно какЬ клей, для 
дЬ латя  бланманже, желе и т .  п.



Ч И Н А .
6169. у  п отреблен а  чины. ИзЬ породЬ ешого 

рода, расгаущихЬ во множествЬ по всему Государ­
с т в у ,  замЬчашельнЪе другихЬ: t u n a  ш и ш к о в а т а я , или 
з е м л я н ы е  орЬхи,  (Lathyrus tuberosus, Linn .), ко то р ая  
для красивыхЬ и пахучихЬ своихЬ розовыхЬ цвЬ- 
хповЬ разводится иногда и вЬ садахЬ. Корни ея вЬ 
видЬ шишекЬ черноватаго цвЬ та  , внусомЬ похо- 
дяшЬ на орЬхи или баш таны ; а потому вЬ Германш 
употребляю тЬ  ихЬ вЬ пищу, какЬ печеные кар то - ' 
фели, сЬ масломЬ, или вареныя сЬ солью и мясомЬ; 
сверхЬ то го  пережигая ихЬ, употребляю тЬ вмЬсто 
коф1ю, для чего кой гдЬ ихЬ и разводятЬ нарочно.

6170. б) Чина с а д о в а я  (Lathyrus sativus, Linn .) 
р астущ ая  вЬ южныхЬ мЬстахЬ Европы; ее разво­
д я т Ь  вЬ садахЬ для цвЬтовЬ, и вЬ огородахЬ для 
ея сЬмянЬ, которы я смолотыя идутЬ  вЬ пищу дю- 
дямЬ, но еще болЬе лошадямЬ и свиньямЬ. Трава же 
ея, равно какЬ и г. ш и р о к о л и ст н о й  (L. latitolius,Lmrt.)j 
г .  м о х н а т о й  (L. hirsutus Linn.')5 гины  л у г о в о й  (L. рга- 
tensis, Linn.)) ч. лЬ сной  (L. syloestris, Linn.)  и ДругихЬ 
дикорастущихЬ породЬ, доставляю тЬ  с к о т у  npi- 
лтной и здоровой нормЬ не только зеленой, но и 
отличное сЬно.

ЧИНАРЪ.
6171 . РДЗВЕДЕЕ1Е ч и н д р д , я в о р д . (Platanus orien- 

talis,Z-tn;i.) Огромное и красивое а т о  дерево pacmemb 
дикимЬ по горамЬ КавказскимЬ, и его можно разво­
д и т ь  по всЬмЬ южнымЬ РоссшскимЬ ГубертямЬ . 
РазводятЬ  же его посредствомЬ сЬмянЬ, отводковЬ 
и даже кольевЬ, какЬ иву. На жирной и не совсЬмЬ 
сухой почвЬ оно вы р остаетЬ  вЬ д еся т ь  лЬтЬ до­
вольно бодыпимЬ, и годится  для упошреблетя вЬ 
дЬло.

Никогда не надобно эти х Ь  деревьевЬ сад и ть  
близко одно подлЬ другаго.

6172. у п о т р е в л е н 1 е  ч и н д р д .  Дерево его годится  
на корабельное строеш е и на всякое другое,-на ка­
кое употребляю тся  ДубЬ и букЬ. Оно очень плош-



но и твердо , почему и принимаешь отличную по­
лировку , и годи тся  на разныя красивыя сгаоляр- 
ныя изд£тя.

ЧИРЕЙ.

6173. л е ч е н х е  ч и р ь е в ъ , в е р е д о в ®. Для приведе­
ния чирьевЬ кЬ скорЬйшему созрЪшю, надобно при­
клады вать  кЬ нимЬ мягчительныя припарки изЬ 
толченыхЬ льняныхЬ сЬмянЬ, мякиша бЬлаго хлЬба 
распаренаго или варенаго вЬ молокЬ, теплую овся­
ную кашу, вареную cb молокомЬ. Если вЬ нары- 
вающемЬ мЬстЬ боль чувствительн а , т о  для об- 
легчешя ея можно прикладывать несозрЪлыя то л -  
ченыя маковыя головки. Буде чирей не болитЬ, а 
медленно созрЬваетЬ, т о  кЬ мягчительнымЬ при- 
паркамЬ можно прибавишь печенаго луку, винныхЬ 
ягодЬ, вареныхЬ вЬ молокЬ, ржанаго или пшенич- 
наго т Ь с т а ,  смЁшаннаго cb медомЬ.

6174. Когда чирей созрЬетЬ и прорвется, т о  
для заж и в л етя  ранки, можно прикладывать свЬ- 
жш яичный желтокЬ , сбитой вЬ плошкТэ деревян­
ною лопаткою, cb ложкою льнянаго свЬжаго масла 
и ложкою же^чистаго меда.

Д ля заш ивлеш я чирьевЬ п р и к л ад ы в а ю т Ь  и зеле­
ный или мелилошный п л а с т ы р ь .

ЧИСТОТЪЛЪ.

6175. у п о т р е б д е н х е  чистотЕЛА (Ghelidonium maj'us, 
Linn. Д в .  152), растущ аго вездЬ по пустырамЬ, 
садамЬ, огородамЬ, и проч. Во всЬхЬ частяхЬ  ра- 
с т еш я  находится  ж елтой  сокЬ, который пахнетЬ 
противно и притомЬ ЬдокЬ. ОтварЬ зт о й  т р а в ы  
ветеринарные врачи употребляю тЬ для истреб­
лешя дурныхЬ язвЬ у лошадей. О тЬ эшого не 
только пропадаютЬ черви, иногда вЬ таг.ихЬ ра- 
нахЪ бываюгц1е, но и диксе мясо истреблнется . 
СокомЬ чисхпотЬла иногда намазываютЬ и боро­
давки, omb чего онЬ пропадаютЬ. КорнемЬ можно



красишь тк ан и  вЬ желтый цвЬтЬ, который впро- 
чемЬ х о т я  omb щелочей и кислогаЬ не пропадаетЬ, 
но omb солнечнаго свЬша измЬняешся.

Ч У Г У Н Ъ .

6176. СИЛЕЗСК1Й СПОСОБЪ НАКЛАДЫВАТЬ ГЛАЗУРЬ
н а  ч у г у н н у ю  п о с у д у . Полуда на чугунной по- 
судЬ, какЬ и на мЬдной, не долго дер ж и тся , по­
чему выдумали способЬ покрывать чугунЬ глазурью. 
ВЬ Силезш употребляю тЬ для этого  два со р та  
глазури: одну наводятЬ прямо на чугунЬ, а дру­
гую поверьхЬ первой, omb чего глазурь выходишЬ 
ровная и гладкая.

Первый слой глазури приготовляется т акЬ : ра- 
стапливаю тЬ  вЬ плавильномЬ горшкЬ чи сты й  
кварцЬ , пережженный и столченный вЬ поро- 
шокЬ, cb растопленною бурою. Произгаедшее omb 
это го  стекло  т о л к ут Ь  вЬ мЬлкой порошокЬ и смЬ- 
шиваютЬ сЬ водою, вЬ которую  прибавляютЬ 
глины, совершенно очищенной omb желЬзной окиси, 
и самое малое количество фельдшпата; всю э т у  
смЬсь мелюшЬ горизонтальными жерновами, вер­
тящ имися вЬ чану, о т ч а с т и  наполненномЬ водою.

Другой сортЬ глазури со став л яетс я  изЬ фельд- 
шпаша, соды, буры, и немного оловянной окиси.

6177. Когда нужно покры ть глазурью чугунный 
горшокЬ, т о  прежде всего выравниваютЬ внутрен ­
нюю поверхность его, какЬ можно глаже. По­
шомЬ отчищ аю тЬ его просто сЬрною кислотою, 
разведенною водою. ПослЬ чего шотчасЬ моютЬ 
его сперва горячею, а потомЬ холодною водою, н 
т о гд а  же покрываютЬ глазурью, прежде нежели 
поверхность чугуна снова покроется ржавчиною.

Первую глазурь , приготовленную такЬ , какЬ 
сказано, наливаютЬ ложками вЬ чугунную посуду; 
потомЬ поворачиваютЬ э т у  посуду во всЬ сторо ­
ны, шакЬ, чшобы глазурь пристала повсюду ровно; 
с п у с т я  нЬсколько минутЬ посыпаютЬ сквозь си то  
сухимЬ порошкомЬ второй глазури, ко то р ая  при- 
cmaemb кЬ мокрому еще сдою первой глазури.



НаконецЬ с т а в я т Ь  посуду на огонь подЬ туф е- 
лемЬ, и накаляю тЬ до красна. Э т а  глазурь весь­
ма прочна.

6178- СПОСОБЪ ЛЕГЧ&ЙШИШЪ ОВГДЗОЗИЪ РАСПИЛИ­
В А Т Ь  ч у г у н ъ .  ВсЬмЬ довольно извЬстно, ч т о  ра- 
спиливаше холоднаго чугуна не только произво­
д и т с я  весьма медленно, но и п о р ти тЬ  пилу; особ­
ливо верхнш слой чугуна бываетЬ т акЬ  крЬпокЬ, 
ч т о  пила сЬ перваго разу п р и туп л яется ;  и даже 
вн утр и  ч асто  попадаю тся т а к 1я частицы , ко то ­
рый скорЬе выкрошиваются, нежели распилива­
ю т с я .  По э т о м у -т о ,  способЬ распилки самыхЬ 
шолстыхЬ кусковЬ чугуна по справедливости мо­
ж етЬ  почесться весьма важнымЬ.

РаспиливаютЬ чугунЬ весьма легко, слЬдующимЬ 
образомЬ:

1 ) ЧугунЬ надобно накалить только до вишне* 
ваго цвЬ ту , а не болЬе; когда же накалишь его 
шакЬ сильно, ч т о  онЬ будетЬ близокЬ кЬ расплавкЬ, 
шо онЬ сдЬлаешся вязкимЬ и залЬпляетЬ зубцы 
пилы. ЧугунЬ накаливается ровнЬе вЬ плавильной 
печи, нежели вЬ кузницЬ.

2) Для распилки чугуна уп о тр еб лять  большую 
пилу, сЬ часты ми зубцами. Надобно пилить ciiopd 
и во всю пилу, точно шакже, какЬ пилятЬ дерево. 
Кончивши распилку, надобно шошчасЬ о кун уть  
пилу вЬ воду; иначе она п о тер яетЬ  свою т в е р ­
дость .

3) Ч то б ы  чугунЬ не переломился, надобно, ч т о ­
бы онЬ лежалЬ крЬпко во всю его длину.

4 )  Если нужно распилить т о л с т ы й  кусокЬ чу­
гуна, т о  надобно имЬть вЬ готовности  двЬ пилм 
одинакой величины, и пилить поперемЬнно шою и 
другою, не забывая окуны вать  ихЬ вЬ воду; при 
т а к о й  предосторожности онЬ весьма мало и с т у ­
п я т с я .

5) То мЬсто, гдЪ предполагается пилить, на­
добно, прежде накаливашя чугуна, о ч ер ти ть  су- 
рикомЬ.



Ч У Л К И .

6179. спосовъ мыть ш е л к о в ы й  ч у л к и . Грязные 
шелковые чулки, бЬлаго цвЬта,  сперва моюгпЬ вЬ 
нЪснодькихЬ, весьма горячихЬ мыльныхЬ раство - 
рахЬ, а пошомЬ кипяшяшЬ вЬ свЬжемЬ мыльномЬ 
расшворЬ, прибавивЬ кЬ нему небольшое количе­
с т в о  синьки. ВынувЬ изЬ послЪдняго раствора , 
сильно выжимаютЬ ихЬ, и окуриваюгаЬ сЬрою. 
ОкончивЬ окурку, надЬваютЬ ихЬ для просушки, 
на болванЬ; а когда они совершенно высохнутЬ, 
шо нашираюшЬ ихЬ, для придашя имЬ лоска, ку- 
скошЬ бЬлаго сукна, или стеклянною лощилкою.

На вы м ы ты е и высушенные шелковые чулки не- 
рЬдко наводятЬ волнистый глянецЬ. СЬ это ю  
qtuiK) надЬваюшЬ на болванЬ сперва одинЬ чулокЬ, 
правою стороною снаружи, а потомЬ и другой, 
но изнанкою кЬ верху, такЬ , чшо гладшя стороны 
п р и дутся  одна кЬ другой, и вЬ шакомЬ положеиш 
ваш ираю тЬ ихЬ, по длинЬ и поперегЬ, деревянною 
лощилкою, имЬющею видЬ гриба.

6180. Для обм ы ватя  цвЬтныосЪ шелковых!) чул- 
ковЬ, вмЬсто мыла, употребляется  холодный или 
теп ло ваты й  расшворЬ бычачьей желчи. Но для 
у н и ч т о ж е т я  непр1ятн аго  ошЬ нея з а п а х а , вы­
мывши чулки, надобно хорошенько ихЬ споласки» 
вашь вЬ чистой водЬ; сЬрою же не окуривашь, чшо­
бы не и сп о р ти ть  ихЬ красокЬ.

Жирныя и другаго рода п я т н а  на чулкахЬ, буде 
сл уч атся ,  надобно предварительно вывеешь при­
личными средсшвами, о которыхЬ сказано вЬ сша- 
шьЬ иятнА) и потомЬ уже мышь.



III.

Ш Л Д Р И К Ъ .

6181. СПОСОБЪ В Ы Д Е Л Ы В А Т Ь  Ш А Д Р И К Ъ .  Золу ДЛЯ 
дЬлашя шадрика можно уп о тр еб лять  всякую , но 
преимущественно годится  для него зола изЬ иль- 
мовыхЬ деревьевЬ, дающихЬ болЬе золы; зола же 
изЬ хвойнихЬ деревьевЬ, для дЬлашя его не го­
д и т с я .

Р а б о т аю т Ь  шадрикЬ обыкновенно вЬ зимнее вре­
мя. Для чего складываютЬ нарубленныя дрова вЬ 
кучи вышиною вЬ сажень, а длиною сажени вЬ 
т р и :  склавши вЬ кучу нЬсколько возовЬ дровЬ, за- 
ж игаю тЬ ихЬ, между тЬмЬ безпрестанно подво- 
з я т Ь  новые дрова и кладутЬ на зажженныя, и ша- 
кимЬ образомЬ продолжаютЬ жечь и возишь дрова 
дней д есять .  Когда вся куча сгоритЬ, т о  о с т а в ­
шуюся золу, уголья и головни сгребаютЬ вмЬстЬ, 
набрасываютЬ на все снЬга, толщиною вершковЬ 
на п я т ь  и хорошенько перемЬшиваютЬ. ИзЬ э т о й  
смЬси выходишЬ родЬ тЬсш а, которое надобно 
только перекалить, чтобЬ получить шадрикЬ.

6182. п е р е к а л к а . ДЬлается т ак Ь : приготовляет­
ся  большею часхтю изЬ осиноваго лЬсу множе­
с т в о  шонкихЬ досчечекЬ длиною вЬ сажень, а 
шириною вершка вЬ четы ре ; э т и  досчечки кла­
д утЬ  поверхЬ положенныхЬ на земли шолстыхЬ 
бревенЬ, и пришомЬ т ак Ь , чтобЬ онЬ лежа одна 
подлЬ другой, занимали пространство  на т р и  
аршина сЬ половиною ; при двухЬ крайнихЬ сЬ 
каждаго боку о с т ав л я е т с я  промежушокЬ , или 
пролетЬ для проходу огня; на эши досчечки кла­
д утЬ  слой шадриковаго т Ь с т а ,  толщиною верш­
ка  вЬ ,а ва; на э т о т Ь  слой накладываютЬ о п ять  
досчечки только на перекрестЬ сЬ пердымЬ ря- 
домЬ, и на нихЬ кладутЬ  опяшь слои тогож е т Ь -  
сша и т о й  же толщ и н ы , и шакимЬ образомЬ 
продолжаюшЬ класть  э т у  кучу рядовЬ вЬ ч еты р ­
н адц ать  или ш естн адц ать .



ПошомЬ эшошЬ костперЬ зажигаюшЬ со всЬхЬ 
сшоронЬ, и ropbme продолжается часовЬ двенад­
ц а т ь ,  вЬ которое время все тЬсшо перекаливает­
ся, потомЬ осшываешЬ и шадрикЬ гогповЬ.

6183. СвЬжШ шадрикЬ бываетЬ вЬ кускахЬ зе- 
леноватаго и голубоватаго цвЬша; но со време­
немЬ куски разсыпаюгпся на воздухЬвЬ бЬлый по­
рошокЬ, и т о гд а  шадрикЬ бываетЬ похожЬ на 
шуку, или толченый мЪлЬ.

Ш А Л Ф Е Й .

6184. р а з в е д е н х е  с а д о в  а г о  ш а д ф е я . (Sal via offi­
cinalis Linn. Дв .  80) ПородЬ шалфейныхЬ р а с т е -  
т й  чрезвычайно много вЬ Россш расшетЬ ди- 
ки х Ь , и всЬ онЬ, по красотЬ своихЬ цвЬшовЬ, 
могутЬ служишь весьма хорощимЬ украш етемЬ вЬ 
садахЬ.

Садовый шалфей расшетЬ самЬ собою вЬ южной 
ЕвропЬ по мЬстамЬ горисгаымЬ и давно уже разво­
д и т с я  по садамЬ и огородамЬ вЬ южной и умЬренной 
Россш, гдЬ и попадаются два его сорта : а) сЬ боль­
шими широкими листьями, на которыхЬ сверхЬ то­
го бываютЬ иногда бЬлыя полосы и п ятн а ;  н Ъ) сЬ 
листьями узенькими, при основан1и которыхЬ не- 
рЬдко бываютЬи малые приростки. ОнЬ разводится 
сЬмянами, а т а к ж е  и отводками, которые посадив­
ши вЬ землю, надобно нЬсколько времени закры­
в а т ь  omb солнца. ВпрочемЬ а т а  порода любишЬ 
ро сть  на мЬстахЬ сухихЬ, открышыхЬ и про­
тивЬ  солнца лежадцихЬ и на землЬ не слишкомЬ 
жирной. ВЬ холодныхЬ мЬсшахЬ держ атЬ  его вЬ 
горшкахЬ и оранжереяхЬ, а на откр ы том Ь  воздухЬ 
на зиму прикрываютЬ. Его сЬютЬ вЬисходЬ АпрЬ­
ля вЬ легкую землю, и взошедийя р а с т е т я  про- 
дергиваютЬ, чшобы они не сидЬли шЬсно. СЬмяна 
его бываютЬ всхожи года 4; а посЬянныя всхо- 
дяшЬ чрезЬ д ес я т ь  дней.

Можно разводить и проч1Я породы шалфейныя, 
сЬмянами, и отводками.



6185. у п о т р е б л е н и я  ш л л ф е я . КромЬ кр асоты  цвЬ- 
шовЬ,шалфейныя р астеш я имЬюшЬ и разныя ленар- 
сшвенныя свойства и друпя полезныя качества . III. 
с а д о в о й  имЬетЬ запахЬ проницательной, довольно 
пр1ятн ой , вкусЬ пряной и нЬсколько горькой, и упо­
т р е б л я е т с я  какЬ весьма хорошее ленарство а особ­
ливо цвЬтныя его верхушки, во многихЬ болЬзняхЬ 
внушреннихЬ и наружныхЬ какЬ на примЬрЬ: вЬ во- 
спаленш горла онЬ служитЬ полезнымЬ полоскань- 
емЬ, будучи сваренЬ вЬ водЬ, молокЬ, уксусЬ, или ви- 
нЬ, см отря  по различно болЬзни; прикладывается и 
снаружи для разби.чашя опухолей; с т е р т о й  вЬ поро­
шокЬ, примЬшнвается кЬ зубнышЬ поротнамЬ; масло 
изЬ него пользуетЬ отЬ  головныхЬ болей и проч.

ВЬ разныхЬ мЬстахЬ ли стья  и его цвЬты  у п о т ­
ребляю тся вмЬсто чаю, какЬ напитокЬ очень пр1я- 
тной . Шалфейные л и стья  суш атЬ  вЬ печкЬ по 
вынуппи изЬ нее хлЬбовЬ, и при томЬ такЬ , 
чтобЬ они не пригорЬли. Высушенные л и стья  
долго могутЬ пробыть безЬ порчи, лежа вЬ ящи- 
кЬ, поставленном!) вЬ сухомЬ мЬстЬ. Если налить 
ихЬ горячею водою, подобно чаю, т о  первой на­
сшой бываешЬ очень горекЬ, и потому надобно 
его сливать , но второй настой  сЬ молокомЬ очень 
вкусенЬ.

6186. СверхЬ то го  , шалфей весьма полезенЬ 
овцамЬ, когда онЬ сшрадаютЬ болЬзнями вЬ лег- 
кихЬ; вЬ атомЬ случаЬ даю тЬ имЬ теплой шал­
фейной отварЬ сЬ солью. Шалфейныя сЬмяна, 
толченыя и свареныя вЬ щелокЬ, если этим Ь  
щелокомЬ м ы т ь  голову, истребляюшЬ всЬхЬ гнидЬ, 
сверхЬ то го  и волосы дЬлаютЬ шемнЬе.

III. ВеликоцвЪтный  (Salvia grandiflora, Linn ,) заслу­
живаешь особенное вн и м ате  Врачей и ЗконоыовЬ; 
поелику онЬ, по свидЬшельству Г. М арш а л а  Б и б е р ш -  
т ейна ,  ни вкусомЬ, ни запахомЬ ни мало не раз­
н и тся  omb садоваго, слЬдовательно долженЬ имЬть 
и одинатя  cb нимЬ силы.

XII. К л ейк ой  (Sa l. glutinosa, Linn.)  имЬетЬ запахЬ 
очень сильной и одуряющш; вЬ нЬкошорыхЬ мЬ-



craaxb кладутЬ его вмЪсшо хмЬ.тя вЬ пиво, вЬ 
двойной прошиву хмЬля пропорцш. П о л о ж е н н о й  вЬ 
вино, доставляеш ь е м у  м у ш в а ш н о й  запахЬ.

III. вы сокой  имЬетЬ мушкашной запахЬ, к о то ­
рой, равно какЬ и внусЬ, сообщаешЬ пиву и вину; 
но maKie напитки  бываютЬ очень пьяны и при- 
чиняютЬ головную боль. ВпрочемЬ ли стья  его 
намоченные нЬсколько времени вЬ шепломЬ винЬ, 
и приложенные кЬ нарывамЬ, размягчаю тЬ ихЬ.

III. л у г о в о й  (S. pratensis, Linn.) имЬетЬ тяж ело й , 
непр1ятной запахЬ, и будучи положенЬ вЬ вино, 
или пиво вмЬсто хмЬля , придаешЬ эшимЬ напиш- 
камЬ болЬе нрЬпосши, но для здоровья вреденЬ; 
его употребляю тЬ  вЬ нЬкоторыхЬ мЬстахЬ для 
выдЬлки кожЬ; онЬ даетЬ  т а к ж е  и темную  про­
чную краску.

Ш АмпанскоЕ вино.

6187. П Р И Г О Т О В  Л Е Ш Е  в ь л д г о  п ь н я щ д г о с я  ш д м -  
п д н с к д г о  в и н а .  * Прежде полагали, ч то  свой­
ство  пЬниться, принадлежишь исключительноПТа- 
мпанскому вину; но теперь ясно доказано, ч то  
э т а  игра, столь  высоко цЬнимая охотниками до 
Шампанского, происходить отЬосвобождешя уголь­
ной кислоты, растворенной вЬ жидкости , и ч т о  
для получешя пЬнягцагося вина, стоишЬ гаольно 
закупорить его вЬ бутылки прежде, нежели вну­
треннее его брожеше совершенно прекратилось.

Действительно , теперь кромЬ ПГампанскаго, на­
чали приготовлять пЬнячуяся вина довольно уд а ­
чно и друпя , какЬ т о :  Бургонск!я и РейнскЗя: одна­

*  ВЬ первоыЬ шомЬ § §  436—7. пока за ны  два способа при­
г о т о в л я т ь  Ш ампанск ое  d i i h o ; но по чрезвычайно обши­
рному т е п е р ь  у п о т р е б л е н а  э т а г о  вина вездЪ, безпреры-  
вно о п ы т н ы е  винопродавцы с т а р а ю т с я  у л у ч ш и т ь  про­
и з в о д с т в о  его, а  п о т о м у  и п р е д л а г а е т с я  еще э т а  с т а т ь я  
очень о б с т о я т е л ь н а я .

ТомЪ I X  10



ко превосходство вЬ этомЬ принадлежишь Шам* 
панскому вину, ч т о  зависитЬ огпЬ хорошей поч­
вы, особенныхЬ лозЬ, надлежащаго обихода, иску- 
с т в а ,  и вообще вЬрнаго и благораяумнаго спосо­
ба производства, дозианнаго долговременною опыт*
Н0С1ШЮ.

6188. П Ьнящее ся  Ш ам пан ск о е  вино  приготовляет­
ся изЬ краснаго или бЬлаго винограда перваго сорта ; 
его снимаютЬ рачительно и то т ч асЬ  переносятЬ 
сЬ осторожноспйю подЬ прессЬ, и то гд а  же выда­
вивши вынимаютЬ , чтобы  сокЬ не прителЬ вЬ 
брожеше, и не сдЬлался цвЬтнымЬ. Ж идкость, 
произшедшая omb перваго выжиыашя, о тд Ь л яет -  
ся; э т о  лучшш сортЬ вина.

ПотомЬ вино разливаютЬ вЬ бочки , гдЬ оно 
приходитЬ вЬ брожеше; около половины Декабря 
кладутЬ вЬ него клею и сцЬживаютЬ его; вЬ М а ­
р т Ь  вторично кладутЬ  клей и о п ять  сцЬжива- 
ю тЬ ; потомЬ разливаютЬ вЬ буты лки  и закупо- 
риваю тЬ , обвлзавЬ пробку тоненькою веревочкою.

С п устя  нЬсколько мЬсяцовЬ, присшупаютЬ кЬ 
освЬтлешю, операцш весьма важной и трудной , 
состоящей вЬ отдЬленш осадка, которой образо­
вался вЬ бутылкЬ, и дЬлаегпЬ ж идкость мутною .

ОсвЬтлеше производится разными способами, 
которые по большой ч а с ти  х р ан я т с я  вЬ тайнЬ. 
Вообще э т а  onepaqia состои тЬ  вЬ томЬ, чтобы  
постепенно приблизить кЬ горлу буты л ки  отсЬдЬ, 
образовавшшся вЬ винЬ. Когда э т о т Ь  отсЬдЬ со­
б ер ется  около пробки, т о  ее проворно вынима- 
юшЬ и отсЬдЬ выпускаю тЬ вонЬ; послЬ чего сно­
ва наполняютЬ и закупориваюгпЬ буты лку ; по 
прошествш нЬсколькихЬ мЬсяцовЬ, приступаЕогпЬ 
кЬ вторичному освЬтлешю, и прибавляютЬ вЬ 
вино самаго чистаго  сахара и водки.

Но не прежде, какЬ с п у с т я  15 или"18 мЬсяцовЬ 
послЬ налигшя вина вЬ буты лки , оно достигаеш ь 
своего совершенства и поступаеш ь вЬ продажу;



шогда оно бываетЬ бЬло, прозрачно, превосходна- 
го вкуса и запаха, и игриво пЬнишся.

6189. С О Б И Р Д Н 1 Е  В И Н О Г Р А Д А .  Для П р И Г О Г П О В Д в т Я  

пЬнящагося бЬлаго вина, снимаютЬ огаборный 
нрасный виноградЬ (бЬлый уп о тр еб ляется  толь- 
во для обыкновеннаго вина) самый спЬлый и здо­
ровый; ягоды cyxifl, гнилыя и п о м яты я  выбра- 
сываюшЬ, a хороппя кладутЬ вЬ корзины и при­
крывши ихЬ тщ ательно omb солнечнаго жара, 
перевозягаЬ на лошади вЬ дворЬ или вЬ садЬ, на- 
ходящшся по близости прессовальни, гдЪ ихЬ сша- 
вягаЬ вЬ тЬни.

Если солнце слишкомЬ rpbemb, ошЬ чего вино­
градЬ можетЬ придти вЬ брожеш е, т о  слегка 
поливаютЬ корзины водою; ашо нужно для шого, 
чтобЬ вино не пожелшЬло во время выдЬлки.

6190. ВЫЖ2 МАН1Е. Для п р и готовлетя  пЬнящаго- 
ся Шампанскаго вина, виноградЬ о с т а в л я е т с я  вЬ 
к и с т я х Ь .— Прежде всего рачительно вымываюшЬ 
и вычищаюшЬ виноградный чанЬ; потомЬ осмапх- 
риваютЬ ви н ты  пресса и сыазываюшЬ какЬ мо­
жно лучше, составомЬ изЬ деревяннаго масла и 
свинца.

Тогда уже переносятЬ корзины cb виноградомЬ 
вЬ прессовальню. Ягоды пересыпаюгаЬ вЬ чанЬ 
вечеромЬ шого же дня, когда онЬ сн я т ы ,  а иног­
да на другой день по у т р у .  Количество насыпае» 
маго винограда зависитЬ omb силы и размЬра прес­
са, ошЬ 20 до 40 корзинЬ за  одинЬ разЬ. СорокЬ 
корзинЬ винограда даюгпЬ отЬ  9 до 10 бочвкЬ 
бЬлаго вина, вЬ 200 бушылокЬ наждая.

СдЬлавши н а сы пк у ,  виноградЬ подвергаюшЬ тр о е ­
кр атн о м у  выжиманпо, изЬ которыхЬ каждое про­
долж ается  не долЬе 25 или 30 минутЬ; всЬ т р и  
вмЬсшЬ не долЬе полутора часа (omb продолжи- 
шельнаго д ав л етя  вино можетЬ принять ж елты й  
цвЬшЬ). Первый сокЬ изЬ ягодЬ даешЬ самое чи­
с то е  виноградное вино.



Во второй upiewb развинчивагошЬ npecob, сни- 
иаюшЬ cb поверхности сусла всЪ н еч и сто ты , да­
же вЬтьви сжашыхЬ виноградныхЬ ки стей , п л а - 
ваюгфя по верху.

Края виноградныхЬ выжимокЬ, которые omb сжи- 
м а т я  разширились и развалились, выравниваютЬ, 
обрЬзки кладутЬ  сверху; послЬ чего принимаются 
за  второе и наконецЬ за т р е т ь е  выиш аш 'е.

Вино, произшедшее omb перваго выжимашя, на­
зы в ает с я  хигтымЪ (v in  d e  p r e s s o i r , ри г ) .  КакЬ 
вЬ выжимкахЬ о с т а е т с я  еще нЬсколько сусла, т о  
ихЬ снова подвергаютЬ вы ж иматю , которое на­
зы вается :  p r e m i e r e  ta i l l e ;  вино, omb то го  полу­
ченное, ч асто  входитЬ еЬ разрядЬ отборнаго; ему 
даюшЬ хорошр сбЬжашь.

Т р етьи  выжимка даю тЬ вино слабое и грубое.

6191. При каждомЬ сжимаши виноградный сокЬ 
с т е к а е т Ь  вЬ небольшой чанЬ, поставленный для 
шого подЬ прессомЬ. Сусло, полученное omb пер- 
выхЬ сжиманш н азы вается  отборнымЪ виномЪ 
(y i n  d ’e l i t e ,  ип v in  d e  c h o ix ) ;  э т о  отборное вино, 
стекш ее вЬ чанЬ, переливается вЬ кадку, гдЬ и 
осшавляютЬ его на цЪлую ночь для о т с т о я  гу ­
щи, п о ч и т ает с я  первымЬ брожешемЬ. (ВЬ э т о  
время вино принимаешь бЬлый цвЬшЬ).

Зшо первое брожеше дЬлается примЬтнымЬ omb 
то го , ч т о  на поверхности сусла образуется  клей­
кая  слизь. Устоявш ееся вино бываетЬ т а к Ь  чи­
с т о  и прозрачно, ч т о  можно видЬть дно кадки. 
Его сливаютЬ вЬ болышя бочки, чисто  выпило- 
сканныя, и потомЬ окуренныя сЬрою.

ВЬ э т о  самое время, если кому угодно, влива- 
юшЬ вЬ бочку б уты лку  коньяка, чтобы  придать 
болЬе крЬпости вину и предупредишь слишкомЬ 
сильное брожеше. Сусло omb перваго сжимашя 
сливается отдЬльно, не смЬшиваешся cb другимЬ; 
два послЬдующ!я за шЬмЬ даю тЬ вино втораго  
сор та . ПотомЬ остаю и^яся виноградныя выжим­



ки, содержания вЬ себЬ еще нЬснолько сопа, пе­
реминаются и о п ять  вы ж имаю тся раза два или 
т р и  до суха.

Вина первой, второй и т р е т ь е й  выжимки, какЬ 
уже выше замечено, т о т ч а с Ь  переливаюгаЬ вЬ 
болышя бочки.

6192. ВЬ нЬкоторыхЬ мЬстахЬ довольствую тся 
т р е м я  только выжимашями , которы я быстро 
слЬдуютЬ одно за другимЬ; вЬ другихЬ только 
двумя; во всяномЬ случаЬ э т и  т р и  операции дол­
жны б ы ть  сдЬланы не болЬе, какЬ вЬ полтора 
часа.

БЬлое вино, налитое вЬ бочки, приходитЬ сн а ­
чала вЬ сильное брожеше сЬ шумомЬ, но оно ма­
ло по малу у т и х а е т Ь  (чЬмЬ скорЬе и крЬпче вы­
ж и м ается  сусло, тЬмЬ сильнЬе бываетЬ брожеше). 
ВЬ концЬ Декабря, когда вино уже достаточно  
переработалось, оно дЬлается свЬтлымЬ, и вЬ су­
хую погоду, вЬ xopomift морозЬ, его сцЪживаютЬ. 
Всегда с т а р а ю т с я  д ер ж ать  вино вЬ одинаковой 
тем пературЬ , пока не разольютЬ его вЬ б у т ы л ­
ки: этимЬ  способомЬ получаюшЬ вино ровно очи­
щенное.

6193. п р и з и ы п и в д ш Е  к л е я . ВЬ бЬлыя пЬнянуя- 
ся вина, а т а к ж е  и вЬ розовое, о которомЬ бу­
детЬ  ниже упомянуто , кладутЬ  обыкновенно 
рыб 1й клей, распустивЬ его сЬ небольшимЬ ко- 
личествомЬ виннаго камня (и р ем ор т ар т ар а ); ино­
гда же cb квасцами, вЬ случаЬ, если красныя вина 
долго не просвЬтливаюшся, э т у  смЬсь кладутЬ вЬ 
воду и разминаютЬ пальцами или промежЬ ладо­
ней; вода с т ан о ви тся  бЬлою; (| унца д о с т а т о ч ­
но на цЬлую бочку).

Во второй разЬ сцЬживаютЬ вино вЬ М артЬ  
мЬсяцЬ, и т о гд а  же, если нужно, снова подбав- 
ляготЬ клея , но меньше, нежели вЬ перный разЬ. 
Э т о  вторичное сцЬживаше дЬлается обыкновен­
но за двЬ недЬли до разливашя вЬ бутылки.

Вино дЬлается еще превосходнЬе, если приба­
вишь вЬ него ликеру ( c a r a m e l  v in eun ' ) ,  составлен-



наго изЬ самаго чисгааго сахара и бЬлаго процЬ- 
женнаго вина.

6194. в и н о  р о з о в о е . Чхпобы получить вино ро- 
зоваго цвЬта, мнутЬ слегка ягоды, огципываютЬ 
cb нистей , перетряхиваю тЬ  и даю тЬ имЬ бро­
д и ть ;  потомЬ относягпЬ ихЬ вЬ прессЬ, и т а к ж е  
выжимаюгпЬ, какЬ и для бЬлыхЬ пЬнящихся винЬ; 
вину даю тЬ о т с т о я т ь с я  вмЬсгпЬ сЬ ягодами, ошЬ 
которыхЬ оно окраш ивается.

6195. РАЗЛИВАНХЕ ВИНА ВЪ БУТЫЛКИ И КЛАДКА ИХЪ
д л я  отсто я . Вино разливаютЬ вЬ бутылки не 
прежде половины М ар та .  По окончанш это й  опе- 
рапДи, обвертываю тЬ пробку проволоною и обы­
кновенною бичевкою; потомЬ кладугпЬ буты лки  
вЬ кучи. Для этого , сперва кладутЬ на землю 
дранки горизонтально, по двумЬ параллельнымЬ 
литямЬ , на такомЬ разстоянш , чтобы  оба кон­
ца бугпылкн могли леж ать  неподвижно и крЬп­
ко; кладутЬ  два ряда бутылокЬ вЬ противопо- 
ложномЬ направивши; на нихЬ кладутЬ  друпя 
дранки, а на нихЬ о п ять  два ряда бутылокЬ, и 
шакЬ далЬе до' желаемой вы соты , по большой 
ч а с ти  omb mpexb до четырехЬ футовЬ: вЬ т а ­
кой кучЬ помещ ается отЬ 10 до 14 рядовЬ бу- 
шылокЬ; длина и ширина таки хЬ  кучь произ­
вольная; однако располагаюшЬ ихЬ такЬ , чтобЬ за 
двумя рядами бутылокЬ оставался промежутокЬ 
вЬ одинЬ палецЬ или около т о го ,  для свободна- 
го обращения воздуха.

ВЬ э т и х !)  кучахЬ нЬкоторыя буты лки  иеиз- 
бЬжно лопаются: э т о  начинается сЬ АпрЬля мЬ- 
сяца и продолжается во весь Май, иногда даже 
до самой ж а т в ы .  О тЬ чего э т о  происходить, 
утвердительно с к а за т ь  не можно; но вообще при- 
писываютЬ т о  брожешю; ущербЬ отЬ  то го  не 
чувствителенЬ для хозяина, если не лопается 
болЬе 20  бутылокЬ изЬ 100 "*

*  Г. ГерникЪ замЪчаешЬ, чшо можно очень уменьшишь чи­
сло лопающихся  бушыдонЬ,  наливая  ихЬ т о л ь к о  по дв-D



0196. НОВОЙ СПОСОВЪ ОСВЬТЛЕН1Я ПЬЯЯЩАЗССЯ 
ви ы ъ  или о т д ь л е ш е  о с а д к а .  По п р о ш е с т в ш  года 
послЬ налипая вина вЬ бугаылки, а не ранЬе при­
с т уп аю т !)  кЬ отдЬлешю осадка, состаишагося 
вЬ нихЬ. Для это го  употребляю тЬ доски cb про­
долговатыми овальными отверсгтям и , на к о т о ­
рыя сгпавятЬ бутылки , наклоняя ихЬ горломЬ 
внизЬ, градусовЬ вЬ т р и д ц ать .

Ч то бы  собрать  вЬ одно мЬсто осадокЬ, нахо­
дящейся вЬ винЬ, шевелятЬ буты лку , не т р о га я  
ее cb мЬста и поворачивая какЬ можно т и т е ,  на 
одну т р е т ь  самаго большего ея д !ам етр а ; на дру­
гой день дЬлаюшЬ т о ж е ,  наблюдая, чтобы  вся­
кой разЬ поворачивать буты лку не больше, какЬ 
на одну т р е т ь  ея д !аметра . * Э т и  шри кру- 
гообразныя д ви ж ет я ,  искусно сдЬланныя cb бу­
тылкою , принуждаютЬ осадокЬ сосредоточить­
ся , а наклонеше бутылки заставляеш ь его соб­
р а т ь ся  вЬ одно мЬсто окало пробки.

6197. УдостовЪрившись , ч то  гуща скопилась 
около пробки, берутЬ  бутылки одну за другою, и 
см о тр ятЬ , совершенно ли прозрачно вино ; вЬ 
немЬ не должно б ы т ь  ни малЬйшаго слЬда м утн о ­
с т и .  Если вино имЬетЬ ж елтую  прозрачность, 
т о  присшупаютЬ кЬ вьшущешю ошсЬда.

РаботникЬ беретЬ буты лку , прижимаешЬ ее 
вдоль своей лЬвой руки и опрокинувЬ ее, дер- 
зкитЬ вЬ вертикальномЬ положении, а правою 
рукою крючкомЬ проворно разрываетЬ веревочку

т р е т и  или по 3 чегпверши ихЬ обЬема, во все время ,  
лошребное для совершеннаго о св Ь т л ш п я  ж и д к о с т и .

*  Не шакЬ еще давно б у т ы л к и  брали иЬ руки,  и т р я с л и ;  
э т о  п о т р я с е т е ,  слишком!» сильние,  ыЬшаио вину сивер- 
шенно о ч и щ а т ь с я  ошЬ гущи,  и п и т о м у ,  не могли по­
л у ч и т ь  его совершенно прозрачным!) .  НонымЬ снособомЬ 
об яз ан ы  Ф р а н ц у з ы  ч е т ы р е м ! )  ИЬмцамЬ,  открывшим! .»  его  
ГжЬ Клико ,  вЬ ГеймсБ,  к о т о р а я  начала первая у п о т р е б ­
л я т ь  его сЬ пользою.



и проволоку, которыми опушана пробка: omb
а т а го  д ви ж етя  газЬ разш иряется  и выбрасыва­
ешь пробку изЬ бутылки. ВЬ т о ж е  время осадокЬ 
падаетЬ  весь вЬ сосудЬ, нарочно для то го  под­
ставленный. Когда гуща вы текла , работникЬ бы- 
стрымЬ поворотомЬ руки, оборочиваетЬ б ут ы л ­
ку вверхЬ, и см о тр и тЬ , совершенно ли свЬтло 
вино; вЬ такомЬ случаЬ о т д а е т Ь  буты лку дру­
гому работнику, который доливаетЬ п у с т о т у ,  
произшедшую omb выхода осадка.

Б уты лки  доливаются или чистымЬ виномЬ, или 
водкою; вЬ этом !) послЬднемЬ случаЬ пропорц1я 
бываетЬ omb одного до четырехЬ процентовЬ. 
Б уты лку  снова закупориваютЬ новою хорошею 
пробкою , которую сжимаютЬ посредсшвомЬ 
особаго и н стр ум ен та .

ЕслижЬ для вторичнаго закупоривашя б у т ы ­
локЬ уп о тр ебляю тся  с т а р ы я  пробки, т о  ихЬ мо- 
чашЬ слегка вЬ водЬ. Закупорка производится 
точно т а к Ь  же, какЬ и вЬ первый разЬ.

6198. Б уты лки  о п ять  складываю тся вЬ кучи до но- 
ваго освЬшлешя, если шо бываетЬ нужно; буде же 
и послЬ это го  вино о с т а е т с я  еще мутнымЬ и не 
прозрачнымЬ, т о  оно, какЬ негодное, поступаетЬ  
вЬ передЬлку. Вино не ранЬе п ятн ад ц ати  или ось­
мнадцати мЬсяцовЬ послЬ налигтя вЬ буты лки  
можетЬ б ы т ь  пущенно вЬ продажу.

Шампанское вино, хорошо приготовленное, мо­
ж е т Ь  о с т а в а т ь с я  сохранно, не портясь , — orab 
осьмнадцати до двадцати  лЬтЬ.

ШАМПИНЫОНЫ.

6199. р д з в е д е н х е  ш д м п и н ы о н о в ъ -  (Agaricus с ат -  
pestris, Linn.') Шампиныоны, годные для кушанья, 
родятся ,  на тучны хЬ , сырыхЬ лугахЬ вЬ АвгустЬ 
и СеншябрЬ; но ненамногихЬ мЬстахЬ можно най­
т и  ихЬ вЬ большомЬ количесшвЬ, и между дикорас­
тущ ими иногда встр Ь чаю тся  вредные; чего не лъзя



оп асаться  вЬ разводимыхЬ дома: почему разведе­
т е  шампиньюновЬ вЬ огородахЬ заслуживаешь бо­
лЬе вниматя.

Настояние шащпиньюны выходятЬ  вЬ видЬ круг- 
лыхЬ головокЬ, величиною вЬ волоской орЬхЬ; с т е ­
бель и поверхность ихЬ бЪлые. Головки, сп устя  
нЬсколько времени, о т к р ы в аю т с я ,  и т о гд а  бы- 
ваю тЬ  снизу тЬлеснаго, а вн утр и  совершенно бЬ- 
лаго цвЬта. Если д а т ь  имЬ рость , т о  дЬлаю тся 
они почти совсЬмЬ плоски, и исподЬ ихЬ, состояний 
изЬ весьма шонкихЬ листочковЬ, с т ан о ви тся  т е м -  
нокраснымЬ. ВкусЬ и запахЬ ихЬ о т зы в аю т с я  нЬмЬ 
т о  очень прянымЬ, и посредствомЬ ихЬ, равно какЬ 
и показанныхЬ признаковЬ , легко различить ихЬ 
omb вредныхЬ.

ВЬ навозныхЬ кучахЬ, не очень сырыхЬ, вЬ ко то ­
рыхЬ примЬшано много соломы, т а к ж е  вЬ парникахЬ 
долго лежавтихЬ и спаржныхЬ грядахЬ, попадаю т­
ся иногда шампиныонные зародыши какЬ бы вЬ видЬ 
бЬлыхЬ нишокЬ. Не имЬя же ни парниковЬ ни 
спаржныхЬ грядЬ, можно получать ихЬ нЬсколько 
позже, если, перемЬшавЬ крупнаго свЬжаго лошади- 
наго навоза сЬ соломою и глинистою землею, сло­
ж и т ь  все э т о  вЬ кучу подЬ крышу, и кучу со всЬхЬ 
сторонЬ покры ть старою  соломою, которая  уже 
не можетЬ  разгорячишься. Э т у  смЬсь не должно 
склады вать плотно, чтобы происшедшш omb того  
жарЬ не истребилЬ зародышей. ЧерезЬ два мЬсяца 
начинаютЬ шампиныоны вы ходить , особливо если 
не проникалЬ т у д а  свЪяпй воздухЬ.

6200. ш д м п и н ы о в н ы х ъ  з а р о д ы ш е й  не должно са­
д и т ь  т о т ч ас Ь  по вы н утш  ихЬ изЬ земли, но д а т ь  
имЬ по крайней мЪрЪ мЬсяцЬ просохнуть вмЬстЬ cb 
землею, cb которою они вы н уты . БезЬ всякаго вреда 
могутЬ они пролежать omb двухЬ до mpexb мЬся- 
цовЬ, только бы не лежали на жаркомЬ полуден- 
номЬ солнцЬ. Зимою беречь ихЬ вЬ сухомЬ погребЬ. 
ЧЬмЬ менЬе будушЬ они имЬгпь сы рости  при по- 
садкЬ, тЬмЬ вЬрнЬе и сильнЬе быиаетЬ ихЬ урожай



6 2 0 1 .  А Л Я  ЗАЛОЖЕН1Я ШДМПИНЫОННЫХЪ ГРЯД®
вы бирается  мЬсто закры тое  ошЬ сильныхЬ вЪт- 
ровЬ. Гряды дЬлаюхпся шириною omb четырехЬ 
до ш ести  футовЬ , а длиною f i o  произволешю. 
Главной матер!алЬ для нихЬ ecAib конской на- 
возЬ, перемЬшанной cb соломою , лежавшш по 
меньшей мЬрЬ недЬли четы ре на воздухЬ вЬ ку- 
чахЬ , чтобы  самой сильной жарЬ изЬ него вы- 
шелЬ. Сперва кладутЬ э т о т Ь  навозЬ толщиною 
вЬ ф утЬ , а на него четы ре дюйма глинистой зем­
ли, на нее опять  ф утЬ  навоза, а т ам Ь  о п ять  слой 
земли, и т акЬ  продолжаютЬ, употребляя по мень­
шей мЬрЬ по т р и  слоя каждаго изЬ помянутыхЬ 
м а т е р 1аловЬ. Гряда дЬлается по сгпоронамЬ кЬ низу 
нЬсколько уже, чтобы  сырость лучше выходила ; 
т а к ж е  ее не уколачиваютЬ очень крЬпко , потому 
ч т о  ошЬ весьма сильнаго жара шампиныоны мо- 
г у т Ь  пропасть вмЬстЬ сЬ зародышами.

ЧрезЬ восемь или д ес я т ь  днех! , вЬ ноторое 
время гряда должна б ы ть  хорошо покры та старою  
соломою, обыкновенно получаетЬ она потребную 
умЬренную т е п л о т у :  то гд а  покрышку снимаютЬ, 
гряду cb обЬихЬ сторонЬ сравниваютЬ и обклады- 
даю тЬ вышиною на дюймЬ легкою, жирною, но не 
сырою землею ; вЬ нее вдавливаютЬ молодые заро­
дыши на два или т р и  дюйма одинЬ omb другаго и 
засыпаютЬ на полдюйма тою  же землею. Напо- 
слЬдокЬ покрывается вся гряда, даже и cb боковЬ, 
столько постилочною соломою , чтобы она не 
могла слишкомЬ высохнуть и чтобЬ дождь не могЬ 
снаружи проникнуть вЬ гряду. Если гряды пока- 
заннымЬ образомЬ весною или осенью будутЬ за ­
ложены, т о  недЬли черезЬ четы ре  п о каж утся  уже 
на нихЬ шампиньшны ; но при очень жаркой или 
холодной погодЬ позже. А иногда и при всемЬ сгаа- 
ранш показываю тся они по прошесшвш нЬсколь- 
вихЬ мЬсяцовЬ ; но т о гд а  урожай бываетЬ обы­
кновенно сильнЬе и продолжительнЬе , а вЬ пер­
во мЬ случаЬ гряды даю тЬ много хцампиныоновЬ 
шолько нЬсколько мЬсяцовЬ.



6202. Когда на грядахЬ начади уже родишься 
шампиныоны, шо должно обирать ихЬ всякой день, 
землю во время сухой погоды слегка спрыскивать, 
или, если она очень суха, при тепломЬ дождЬ сни­
м а т ь  покрышку, которую шотчасЬ послЬ дождя 
о п ять  накладывать.

Зимою должно старательно защищать гряды 
omb с т уж и  и сырости , и для того  сверхЬ обыкно­
венной соломенной покрышки, накрывать ихЬ свер­
ху и cb боковЬ досками, а если нужно, и конскимЬ 
навозомЬ. Во время холодной погоды pocmb ихЬ 
чрезвычайно усиливается , если , положа на гряду 
нЬсколько сухой соломы, класть на нее теплую, 
изЬ навозной кучи вытрясенную постилочную со­
лому , ноторую должно omb времени до времени 
поновлять. При заведенш шампиныонныхЬ грядЬ, 
главная вещь состоитЬ  вЬ томЬ, чтобы содержать 
гряды вЬ равной и умЬренной степени теплошы и 
влажности.

6203. другой  спосовъ. Должно сперва шампинь­
о н ы  изрубишь вмЬстЬ cb кореньями не слишкомЬ 
мЬлко, и посЬягпь на грядкахЬ , покрывЬ сверху 
слоемЬ земли почти вЬ три  пальца толщиною.—Чер- 
ноземЬ для грядЬ е с т ь  лучшая земля. По прошествш 
шрехЬ недЬль, на поверхности грядЬ будетЬ подни­
м а ть ся  земля маленьними кучками. Э т о  признакЬ, 
ч т о  грибы выросгпаютЬ. Bb скоромЬ времени 
между трещинами на грядахЬ будутЬ видны бЬлыя 
верхушки грибовЬ , и то гд а  с т о и т Ь  только ихЬ 
вынимать изЬ земли, и уп о тр еблять  какЬ угодно. 
Получаемые таким Ь  образомЬ шампиньоны несрав­
ненно лучше растущихЬ на всякомЬ другомЬ мЬ- 
сшЬ. Они имЬютЬ шо еще достоинство , ч т о  ни­
когда не бываютЬ испорчены червями. Заведя т а ­
кую гряду одинЬ разЬ, можно долго имЬть хоро- 
iuie шампиныоны; а чтобЬ они не истощились, сшо- 
и тЬ  только , изрЬзавЬ корешки сняшыхЬ грибовЬ, 
бросать на г р я д к у , присыпая землею. Во время 
засухи  не худо поливать гряды подЬ вечерЬ.



6204. у  потреб Леше ш д и п вн ы о в о в г .  Оно на
кухнЪ довольно извЬсшно. СверхЬ шого можно изЬ 
нихЬ приготовлять  и даже изЬ очистковЬ ихЬ , 
дЁлать превосходную сою, для при правы мясныхЬ 
кутаньевЬ. Она т акЬ  похожа на настоящую Ки­
тай скую  сою , дЪлаемую изЬ Китайскаго вокор- 
ника (Dolichos soja, Linn .), ч то  очень легко можетЬ 
замЬнить послЬднюю.

Для приготовления ея должно, вы м ы ть  шампи­
ныоны или очистки ихЬ о т к и н у т ь  на си то  , 
чтобы  обтекли , и смЬтавЬ cb небольшимЬ коли- 
чесшвомЬ соли, о с т а в и т ь  на ночь вЬ каменной по- 
судинЬ. На одинЬ тшофЬ эти хЬ  соленыхЬ грибовЬ, 
берутЬ два шшофа холодной воды, или, еще луч­
ше, хорошего мяснаго булшна, и все вмЬстЬ у в а ­
ривши до половины вЬ покрышомЬ глиняномЬ гор- 
шкЪ, пропускаюшЬ ж идкость  сквозь чистую  хол­
сти н у  , потомЬ , прибавя вЬ нее перца, лавроваго 
л и ста , гвоздики и инбирк^, сколько кому угодно, 
еще подвариваютЬ и процЬдя, берегутЬ вЬ буты л- 
кахЬ хорошо занупореаныхЬ на погребу.

6205- спосовъ изъ ш дмпивыоновъ готовить сокъ-
Хорошенько вы м ы ть  шампиныоны,изломать мЬлко, 
положишь вЬ фаянсовую чашу и каждый рядЬ пере­
сы п ать  солью ; потомЬ э т у  чашу п о стави ть  на 
т р и  дни на ледЬ, послЬ слить вышекшш изЬ нихЬ 
сокЬ и варишь, положа перца и лавроваго листа  , 
чтобЬ половина сока укипЬла; разлить  его вЬ бу­
т ы л ки  и залить сверху прованскимЬ масломЬ.— 
Э т о т Ь  уп о тр ебляется  для соусовЬ.

Ш А П Д Р А .

6206. У2 0 ТРЕБЛЕНХЕ ш дндгы . (IVlarrubiimi album, 
Linn.)  Э т о  растеш е, имЁющее запахЬ, схожей нЬ­
сколько на мускосовый . расшетЬ вЬ южныхЬ Г у ­
бершяхЬ Россш, по сухямЬ пещанымЬ мЬстамЬ. 
Его сЬ пользою употребляю тЬ вЬ болЪзняхЬ печен­
ки, вЬ ж елтухЬ , вЬ обремененш слизыо нншокЬ и 
вЬ насморкахЬ очень продолжительныхЪ. Э т у  
т р а в у  для употребления или настаиваю тЬ  какЬ



чай, или выжимаюгаЬ изЬ нее сокЬ, когда можно ее 
имЬшь свЬжую.

Ш Л Р Л О Т Ъ , ШАЛОТЪ»

6207. р а з в е д е н х е  ш а р л о т а . (Allium ascalonicum, 
Linn.) Э т а  порода лука вывезена изЬ Пале­
стины . ОнЬ очень мЬлокЬ и имЬетЬ весьма прхят- 
ной вкусЬ; вЬ нашемЬ климагпЬ очень рЬдко даетЬ  
онЬ цвЬтЬ, а еще рЬже сЬмяна ; но очень сильно 
размнож ается луковицами. ВЬ концЬ Сентября 
или началЬ О ктябр я  саж аю тЬ луковицы его вЬ 
жирную , но не вновь унавоженную , cb песномЬ 
смЬтанную землю , потому ч т о  онЬ никакЬ не 
т е р п я т Ь  свЬжаго навоза, но т о т ч а с Ь  загниваютЬ. 
Для посадки надобно вы бирать  самыя свЬж!я и не 
очень мЬлш'я луковицы, и пригоптовя гряду вЬ 4 
ф у т а  шириною , сади ть  ихЬ рядами одну omb 
другой на 6 дюймовЬ , чтобы  ростки стояли вЬ 
ровной линш cb поверхностью земли , и потомЬ 
землю заровнять. КакЬ скоро весною луковицы 
п о каж утся ,  должно землю между ними вскопать и 
выпалывать.

КакЬ скоро листЬ пожелтЬетЬ и начнетЬ опа­
д а т ь ,  должно ихЬ вы н уть , и для сушки положить 
вЬыЬсто,цровЬваемое воздухомЬ,а послЬ о ч и сти ть .

ШАФРАНЪ*

6208. Р А З В Е Д Е В 1 Е  С А Д О В А Г О  Ш А Ф Р А Н А .  (CrOCUS SSL- 
t iv u s ,  Linn. Дв .  21). Э т о т Ь  шафранЬ принадле­
жишь кЬ числу примЬчательнЬйшихЬ красильныхЬ 
и вмЬстЬ лечебныхЬ растен ш ; онЬ разводится вЬ 
большомЬ количествЬ во ыногихЬ ЕвропейскихЬ 
государствахЬ. Дикгй pacmemb вЬ Персш, сЬвер- 
ной АфривЬ, Грецш и т а к ж е  вЬ горисшыхЬ сшра- 
нахЬ южной Европы, и PocciH, гдЬ и разводить его 
можно какЬ напр. вЬ Губерн1яхЬ: Астраханской , 
Таврической и другихЬ шеплыхЬ ГубершяхЬ. Теперь 
разводятЬ  его вЬ закавказкихЬ РоссшскихЬ вла- 
дЬн!яхЬ. Всего лучше разводить его на ошкрытомЬ



полЪ, подверженномЬ дЬйсшв1ю солнечныхЬ лучей 
и защищенномЬ только ошЬ наводнешя и ш. п. 
вредныхЬ обсшоятельсгавЬ. НЬшЬ надобности вЬ 
отличной почвЬ; онЬ pacmemb на всякой землЬ, 
если только она не слишкомЬ бЬдна чернозвмомЬ, 
не заросла сорными травами , и не слишкомЬ пес- 
чана или мокра: но само собою разумЬется , ч т о  
онЬ гораздо лучше роди тся  на рыхлой, теплой, су­
глинистой почвЬ, богатой черноземомЬ.

6209. з е м л ю , назначенную для шафрана, должно 
перекопать осенью вершковЬ на семь глубиною, и 
весною слегка унавозить, буде можно, перепрЬв- 
шимЬ уже навозомЬ или хорошимЬ искуственнымЬ 
наземомЬ, запахавЬ навозЬ вЬ землю вершка на 
два или на т р и .  О тЬ свЬжаго навоза гш ю тЬ лу­
ковицы шафрана; почему если нЬтЬ перепрЬвтаго 
навоза, т о  унавоживаютЬ землю рано весною, 
т акЬ , чтобы  навозЬ успЬлЬ перебродить до сажа- 
Н1я луковицЬ, или избираютЬ т ак о е  поле, которое 
было уже унавожено для другихЬ р а с т е т й .  Земля 
должна б ы т ь  очищена omb камней и сорныхЬ 
травЬ , а комья разбиты .

6210. Если таф ран Ь разводится  вЬ значительномЬ 
количествЬ, т о  поле вспахивается  осенью глубо­
ко и узкими бороздами; весною вывозятЬ на него 
навозЬ, и запахиваю тЬ его; потомЬ по истеченш  
4 или 6 недЬль боронуютЬ. ВЬ срединЬ А вгуста  или 
вЬ началЬ Сентября снова вспахиваютЬ узкими бо­
роздами и то тч асЬ  aie, сколько можно лучше, разры- 
хляю тЬ землю бороною. Если на 2 или 3 году поле, 
производящее шафранЬ, очень и сто щ и тся ,  т о  по- 
с т уп аю тЬ  таким Ь  образомЬ: берутЬ навозЬ, про- 
лежавшш 3 или 4 года вЬ кучЬ, которая  была по­
к р ы т а  дерномЬ, просЬваютЬ сквозь пройолочное 
рЬшето и полученною землею посыпаютЬ поле 
слоемЬ на полвершка.

По надлежащемЪ о б р а б о т а т и  поля , раздЬ- 
ляютЬ его на гряды шириною omb одного до 
двухЬ аршинЬ, о ставляя  между ними проходЬ,



безЬ котораго вЬ нуждЬ можно обойтись. По гря- 
дамЬ проводятся веревкою или киркою линш, вЬ 
растоянш  двухЬ вершковЬ одна omb другой, для 
саж аш я луковицЬ.

6211. Луковицы шафрана бываютЬ величиною cb 
грецкш opbxb, кругловаты , снизу плоски а сверху 
заострены, и покры ты  буроватою кожею. Для са­
жаш я всего лучше избирать луковицы средней ве­
личины, не имЬющгя длинной остроконечности. 
Луковицы, надточеныя насЬкомыми ,  г н и л ы я , и  
вообще поврежденный, т ак ж е  обнаженныя вЬ нЬ- 
которыхЬ мЬсгпахЬ до бЬлой м яко ти , вовсе негод­
ны для сажаш я. Прежде посадки, луковицы дол­
жны б ы ть  очищены omb всякой н еч и сто ты , ошЬ 
стары хЬ  кожицЬ главной луковицы, и omb всякихЬ 
волоконЬ; cb нижней ч а сти  луковицы отлупаюшЬ 
донышко, плоское снаружи, по сн л тш  котораго 
образуется  углубление.

Надлежащее очищеше луковицЬ е с т ь  дЬло край­
ней важности , потому, ч то  omb него собственно 
зависитЬ успЬшной ростЬ шафрана; однако должно 
наблюдать притомЬ большую осторож ность , ч т о ­
бы не повредить самой кожи луковицы.

6212. с а ж а й т е  производится т акЬ : кЬ каждой 
грядЬ п р и ставл яю тся  два работники, изЬ нихЬ 
первый, помощпо мошыки, ко то р ая  не сЬуживает- 
ся кЬ низу на подоб]’е кирки, дЬлаетЬ по крайней 
изЬ проведенныхЬ на грядахЬ лиши, ровикЬ, глу­
биною вЬ т р и  cb половиною вершка, складывая 
вынимаемую землю на край гряды; другой р аб о т-  
никЬ, слЬдуя за нимЬ, несетЬ луковицы, и нла- 
детЬ  ихЬ вЬ ровикЬ, заостреннымЬ концемЬ вверхЬ, 
вЬ разстоянхи около двухЬ вершковЬ одну о т о  
другой, придавливая нЬсколько кЬ дну и кЬ одной 
сторонЬ ровика- Засадивши одинЬ рядЬ, первый 
работник!) проводитЬ второй ровикЬ, покрывая 
вЬ т о  ate время посаженныя вЬ первомЬ ровикЬ 
луковицы вынутою  нзЬ него землею и т .  д.

СажаюшЬ луковицы вЬ срединЬ А вгуста , вЬ т а ­
кое время, когда почва ни слишкомЬ мокра, ни



суха. Kb слЪдующей веснЬ около каждой посажен­
ной луковицы выросгпаюгаЬ omb двухЬ до чешы- 
pexb новыхЬ, а главная луковица пропадаетЬ.

Скопляющаяся при проливныхЬ дождяхЬ вода 
весьма вредна для шафрана; почему должно про­
водишь по полю глубок!я борозды, по когаорымЬ 
вода могла бы скорЬе с т е к а т ь .

6213. Е сли  н ел ь з я  к упит ь  лцковицЪ , т о  можно 
добы ть ихЬ изЬ сЬмлнЪ. Для сего берутЬ нЬсколь­
ко легкой, свЬжей луговой земли, прибавляютЬ кЬ 
ней на половину ила изЬ прудовЬ, столько же с т а -  
раго навоза ошЬ рогагпаго с к о т а  и песку, перемЬ- 
шиваютЬ все надлежащимЬ образомЬ и просЬва- 
ю тЬ  сквозь крупное р Ь тето . Э т у  смЬсь на- 
сыпаютЬ вЬ ящикЬ, придавливаютЬ и выравни- 
ваю тЬ ее; потомЬ кладутЬ вЬ нее сЬмяна ша­
франа и покрываютЬ ихЬ на полвершка то ю  же 
землею. Надобно в ы с т а в л я т ь  ящикЬ на солнце 
только вЬ полдень, а вечеромЬ, коль скоро земля 
с т ан о в и тся  суха, поливать. Ч тобы  сильный дождь 
не могЬ повредишь растен ш  , ящикЬ долженЬ 
имЬшь крышу. На зиму онЬ с т ан о в и тс я  вЬ т аки е  
шЬсто, которое наиболЬе подвержено С1я т ю  солн­
ца, а весною переносятЬ его на старо е  мЬсто и 
обходятся  по прежнему. Коль скоро первые листья  
молодыхЬ растеш й завянутЬ . т о  подсыпаютЬ 
о п ять  слегка свЬжей просЬянной земли на восмую 
долю вершка. На слЬдующее лЬто, коль скоро 
л и стья  о п ять  завянутЬ , высыпаютЬ вЬ рЬшето 
всю находящуюся вЬ ящикЬ землю сЬ молодыми 
луковицами, и просЬваюгпЬ ее, чтобы ни одна изЬ 
нихЬ не пропала. ПослЬ чего дЬлаютЬ грядку, 
какЬ выше сказано было, саж аю тЬ  луковицы вЬ 
р азсто ян 1*и двухЬ вершковЬ одну omb другой* и 
потомЬ засыпаюшЬ землею, пересЬянною изЬ ящи­
ка. Осенью, когда о тп ад утЬ  ли стья , можно раз­
множ ать расшешя молодыми луковицами, отнимая 
ихЬ omb старой , около которой онЬ образовались.

ЧрезЬ т р и  или четы ре недЬли изЬ каждой лу­
ковицы выходяшЬ до двадцати  ростковЬ и болЬе,



которы е по истеченш  нЬкотораго времени вя­
нутЬ  omb н е д о с т ат к а  пищи; посему т о  сборЬ 
шафрана вЬ первомЬ году скуденЬ, но за т о  вЬ 
послЬдукнще годы бы вает !)  обильнЬе.

6214. С БО РЪ  Ш А Ф Р А Н А ,  И Л И  Ш Д Ф Р Д Н В Ы Х Ъ  Ц В Ь -
Т О В Ъ . ШафранЬ зацвЬ таетЬ  иногда вЬ СентябрЬ, 
но по большой ч асти  вЬ ОкшябрЬ. До это го  вре­
мени онЬ о с т а в л я е т с я  безЬ всякой обработки. 
Когда же появится его цвЬтЬ, т о  не давЬ ему еще 
разви ться , его немедленно обрываютЬ, производя 
э т о  рано по у т р у ,  когда онЬ бываетЬ еще за ­
к р ы т ь .  А какЬ цвЬгпки появляю тся не вдругЬ, а 
постепенно сЬ кая{дымЬ утромЬ, шо сборЬ ихЬ 
можетЬ продолжаться иногда omb mpexb до ч е т ы -  
рехЬ недЬль, иногда же нЬсколько дней, см о тр я  
по теп ло тЬ  или сырости  погоды. С н яты е  цвЬгпки 
то т ч асЬ  же раскладываютЬ вЬ прохладной комнатЬ 
на длйнныхЬ доскахЬ или разостланномЬ полотнЬ. 
Не должно однако о с т а в л я т ь  ихЬ вЬ такомЬ со- 
сгаолшя долгое время, а если можно, т о  еще вЪ 
т о т Ь  же день оборвать рыльца ихЬ песпшковЬ, о т ­
брасывая всЬ прочхя ч а с ти  цвЬтка. Иногда берутЬ  
т а к ж е  ч а с ть  завязи, но шафранЬ omb то го  нимало 
не с т а н о в и т с я  лучше, но еще хуже, потому, ч т о  
дЬлаютЬ э т о  для увеличешя вЬса и мЬры шафрана.

6215. с у ш к а  ш а ф р а н а . Собравши шафранЬ, 
немедленно должно п р и ступ и ть  кЬ сушкЬ е го , 
ко то рая  е с т ь  важнЬйшее производство при при- 
готовленш шафрана , и т р е б у е т Ь  чрезвычайной 
осторожности. Буде шафрана не много, т о  су­
шатЬ его слЬдующимЬ образомЬ : около слабаго 
огня дЬлаютЬ изЬ хорошихЬ кирпичей треуголь- 
никЬ, вышиною omb ш ести  до семи вершковЬ, 
с т а в я т Ь  на него волосяное рЬшыпо, вЬ которое 
насыпаютЬ рылецЬ столько, чтобы  только тЬсно- 
ша не мЬтала имЬ сохнуть. Должно разводить 
слабое пламя, или наблюдать чтобы  уголья были 
вЬ сильномЬ жару, и переворачивать шафранЬ гу- 
синымЬ перомЬ. пока онЬ совершенно высохнетЬ, 
т ак Ь , ч т о  можно будетЬ р а с т и р а т ь  его руками.

ТомЬ IX.



ЧЬмЬ медленнее агао производится, гаЬмЬ шафранЬ 
бы ваетЬ  лучшаго цвЪта.

0210. Когда шафрана очень много, т о  вЬ таномЬ 
случаЬ нужна особая печь. Э т у  печь обтягиваюшЬ 
волосяною Mamepiera , и потомЬ накладываютЬ 
на нее бЬлую бумагу ; на нее кладется  шафранЬ 
толщиною на два и.ш на т р и  пальца, и накры­
в а е т с я  о п ять  бумагою, а наконецЬ большимЬ покры- 
валомЬ. РазводятЬ  вЬ печи огонь и чрезЬ нЬсколько 
времени кладутЬ  на покрывало доску cb большою 
гирею; вЬ т о  же время увеличиваютЬ значитель­
но огонь; сп устя  часЬ времени, снимаютЬ гирю, 
доску , покрывало и бумагу, и отдЬляю тЬ шаф­
ранЬ, если ojib гдЪ либо прилипЬ; потомЬ всовыва- 
ю тЬ  доску между волосянымЬ рЪшетомЬ и ниж­
нею бумагою, переворачиваютЬ шафранЬ, покры- 
ваю тЬ  его по прежнему, и поддерживаюшЬ не слиш­
комЬ слабый огонь. ЧерезЬ часЬ отдЬляю тЬ ша­
франЬ omb бумаги, снова переворачиваютЬ и по- 
нрываюшЬ его, поддерживая весьма слабый огонь. 
ЧерезЬ 24 часа сушка окончивается.

6217. П Р И З Н А К И  Ш А Ф Р А Н А  О Т Л И Ч Н А Г О  К А Ч Е С Т В А
сушь: свЬшлокрасньйй цвЬшЬ, широк!я, длинныя, 
крЬшйя, грубыя цвЬгпочныя рыльца и весьма силь­
ный пряный запахЬ. Для сохранешя это го  послЬдня- 
го ,кладутЬ  шафранЬвЬящики закрываемые плотно; 
при чЬмЬ не должно однако крЬпко прижимать его, 
потому, ч то  онЬ легко крош ится. По прошествш 
нЬсколькихЬ часовЬ, вы ступ аю тЬ  заключающ1яся 
вЬ немЬ масленыя ч асти  и онЬ сто н о ви тся  гиб- 
ниыЬ: т о гд а  можно уклады вать  его т акЬ  крЬпко, 
накЬ угодно, вЬ каменные сосуды или свиные пузы­
ри, которы е должно беречь вЬ сухомЬ мЬстЬ.

6218. ВЬ 1юлЬ мЬсяцЬ вновь з ем л ю  разрызсляютпЪ и 
очшцаютЬ omb сорныхЬ травЬ , камней и т .  п., на­
блюдая однако притомЬ большую осторож ность , 
ч тоб ы  не повредить оставш ихся вЬ землЬ луко­
вицЬ. ВЬ АвгустЬ повторяю тЬ а т у  же работу .

По истеченш  двухЬ, mpexb, но не болЬе четы - 
pexb лЬтЬ, выкапывагошЬ шафранный луковицы вЬ



1 юнЬ до снош етя шравы, и т о гд а  около каждой 
изЬ нихЬ находяшЬ по нЬскольку молодыхЬ луко- 
вонЬ. До слЬдующей разсады сушашЬ ихЬ вмЬсшЬ, 
гдЬ е с т ь  свободное т е ч е т е  воздуха, не подвергая 
однако дЬйствдю солнца и сберегая ихЬ omb вред- 
ныхЬ насЬкомыхЬ, которыхЬ нападенгю шафранЬ 
оченЬ подверженЬ.

Поле, засЬлнное шафраномЬ, должно б ы т ь  окру­
жено изгородок», потому ч т о  рогаты й  скотЬ , ов­
цы и козы весьма любятЬ его листья , а свиньи 
о тры вы ю тЬ  и поЬдаюгпЬ его луковицы. Для защи- 
щешя omb зайцевЬ, которые т а к ж е  охотно ЬдятЬ  
его ли стья , с т а в я т Ь  у поля на ночь сторо ж а  cb 
ружьемЬ. Мыши изгрызаютЬ луковицы и дЬлаютЬ 
гнЬздо изЬ оставш ихся кожицЬ. К р оты  не ЬдятЬ  
луковицЬ , но п о р т я т Ь  ихЬ , дЬлая свои норы , и 
перегрызая все, ч т о  мЬшаетЬ имЬ.

6219. п р и з н а к и  н а с т о я щ е г о  ш а ф р а н а  и  с р е д ­

с т в о  у з н а в а т ь  п о д д е л к у  е г о . Н астоящ ш  хорогтй 
шафранЬ на охцупь жиренЬ, гибокЬ и не легко 
превращ ается вЬ порошокЬ, цвЬтЬ имЬетЬ почти 
Пурпуровой, и запахЬ сильный проницательный; 
воду краситЬ  золотожелтымЬ цвЬтомЬ; если ра­
с т и р а т ь  его между пальцовЬ, шо они сдЬлаюшся 
отЬ  него красными.

6220. ШафранЬ часто  поддЬлываюшЬ прован- 
скимЬ масломЬ, отЬ  котораго  онЬ с т а н о в и т с я  
шяжелЬ, и измЬняется вЬ своемЬ запахЬ; т ако й  
’шафранЬ сгаоитЬ только положишь на часЬ между 
двухЬ листовЬ почтовой бЬлой бумаги, т о  масля- 
иыя пяшна т о т ч а с Ь  о к аж у тс я .  Иногда поддЬлы- 
ваю тЬ  его цвЬтами ж елтяницы  или сафлора, 
(Carthamus tinctorius, Linn.'). Э т и  цвЬты т о л к у т Ь  вЬ 
крупной порошокЬ и подмЬшиваютЬ кЬ настоящ е­
му шафрану; или порошокЬ настоящ его шафрана 
смЬшиваютЬ сЬ цвЬтами желтяницы; иногда же 
поддЬлываюшЬ его и плодотворною пылью изЬ 
цвЬтовЬ маргаришокЬ, (Beilis perennis, Linn.)", т а к Ь  
ж е цвЬтами гранатными и ноготковыми. Э т а  
поддЬлка однакожЬ легко у зн ает с я ,  потому, ч то



желшяница и друг!е цвЬгаы запахЬ имЪюгаЬ со- 
всЬмЬ Д Р У г ° й  и потому ослабляютЬ запахЬ наспю- 
ягцаго шафрана; сверхЬ того , omb желтяницы вода 
ПЭлучаетЬ цвЬтЬ чрезвычайно слабой, вЬ сравненш 
cb цвЬтомЬ получаемымЬ omb шафрана.

Если р азж евать  настояп^й шафранЬ, шо слюна 
omb него шотчасЬ дЬлаешся очень желтою , чего 
не бываетЬ, если шафранЬ поддЪланЬ. ПоддЬлка 
сафлоромЬ, гранатными и мар* аритковыми цвЬ- 
шами у зн а е т с я  и потому, ч ти  э т и  разрЬзанные 
лепесточки вездЬ имЬютЬ одинакой ж ел то вато й  
или красноватой цвЬтЬ, между тЬмЬ какЬ у  шаф­
рана одинЬ кончикЬ свЬтло-желтовашЬ, а другой 
шемно-красенЬ, туп Ь  и оканчивается тройнышЬ 
разрЬ^омЬ, ч т о  можно увидЪгпь очень хорошо, раз­
мочивши шафранЬ вЬ водЬ.

6221. У П О Т Р Е Б Л Е Н 1 Е  ш а ф р а н а  довольно много­
различно: а) для добывашя изЬ него ягелтой краски 
§§ 1934 и 1935; для подкрашивашя ликеровЬ и дру­
гихЬ 'ж идкостей ; Ь) для примЬшиватя кЬ различ- 
нымЬ печеньямЬ , которымЬ онЬ придаетЬ и 
цвЬтЬ и особенный вкусЬ; с) для разбивашя нару- 
жныхЬ опухолей на гаЬлЬ, когда его прикладыва- 
юшЬ какЬ припарку; даюшЬ шакже его и вн утр ь , но 
вЬ этомЬ случаЬ надобенЬ совЬтЬ врача. ГдЬ его 
pacmemb много, шашЬ т р а в а  его идетЬ  вЬ кормЬ 
с к о т у ,  для когпораго она здорова. КакЬ эгаошЬ 
шафранЬ, гпакЬ и другая его породы разводятЬ  вЬ 
садахЬ для кр асо ты  ихЬ цвЬтовЬ.

6222. ш д ф р д н ъ  В Е С Е Н Н 1Й (Crocus vernus, Linn. Д в .  
22) pacmemb по КавказскимЬ и ТавричеснимЬ го- 
рамЬ; но почти какЬ дикой pacraemb кой-гдЬ, и вЬ 
МосковскихЬ садахЬ на воздухЬ, и рано весною, 
какЬ только  сойдетЬ снЬгЬ cb земли, лиловые и 
красноватые цвЬты его украшаюшЬ уже землю.

ШЕКОЛАДЪ; СМ. ШОКОЛАДЪ. 

Ш Елковица.

6223. Р А З В Е Д Е Н 1 Е  ш е л к о в и ц ы  , Ш Е Л К О В И Ч Н А Г О ,  

т у т о в д г о  л е р е в д  (Morus, Linn,) .  Э то го  дерева есшь



нЬеколько породЬ; и множество выродковЬ. По- 
дезнЬе всЬхЬ с ч и т а ю т с я  двЬ породы: ш ел к о ви ц а
бклая .  (Moras alba, Linn.) и ш ел к о в и ц а  г е р н а я .  (Л/о- 
rus nigra, Linn.) .  ОбЪ э т и  породы привезены вЬ Ев­
ропу изЬ теплыхЬ сшранЬ Азш, гдЬ онЬ р а с т у ш Ь  

дивими. ВЬ ЕвропЬ разводятЬ  ихЬ преимущест­
венно вЬ теплыхЬ странахЬ , но и вЬ умЬренныхЬ 
они могутЬ  рость  хорошо, какЬ т о  доказано не 
оспоримо выводомЬ ихЬ изЬ сЬмянЬ вЬ МосквЬ, и 
разсадкою по разнымЬ мЬстамЬ присланныхЬ изЬ 
Кавказской области молодыхЬ деревцовЬ, гдЬ они 
не вымерзли даже вЬ жестокую  зиму 1835-го года.

6224. Вообще можно шелковичныя деревья р а з ­
в о ди т ь  сЬмянами и от водкам и .  Ягоды собираютЬ 
совершенно зрЬлыя, которы я и суш атЬ  вЬ мЬстахЬ, 
гдЬ бы не было сырости ; вы сутенны я сберегаюшЬ 
вЬ бумажныхЬ мЬшечкахЬ, или вЬ яоробочкахЬ, 
куда бы не могли заб р аться  насЬкомыя. С Ь ять  
ихЬ можно и осенью и весною. ПередЬ посЬвомЬ, 
размачиваютЬ ихЬ вЬ водЬ, перетираю тЬ вЬ ру- 
кахЬ , и перемываютЬ нЬсколько разЬ вЬ водЬ, 
ч тоб ы  отдЬ лить  ягодную м яко ть  omb сЬмянЬ. 
Земля для посЬву ихЬ должна б ы ть  заблаговре­
менно хорошо обработана, и мЬсто избрано не 
сырое.

СЬмяна лучше всего садить  рядами по шнуру, 
ч тобы  послЬ можно было удобнЬе пропалывать 
ихЬ. ВЬ сухое время надобно поливать ихЬ.

Когда они выросшутЬ толщиною вЬ гусиное пе­
ро, т о  по очищеши ихЬ мало по малу omb всЬхЬ 
кривыхЬ вЬтвей, а особливо снизу, ихЬ иногда 
прививаютЬ; т а к Ь  поступаю тЬ  вЬ разныхЬ мЬ- 
сшахЬ Ф р ан ки . П ривитыя и не привитыя деревца 
пересаживаю тся на т Ь  мЬсша, гдЬ они должны 
о с т а в а т ь с я  на всегда. ПересаживаютЬ ихЬ, когда 
имЬ исполнится 3—5 лЬтЬ.

Ш елковица  бЬ лая , pacmemb лучше на землЬ пес­
чаной и легкой; но для ш ел к о ви цы  г е р н о й  лучше 
земля иловашая и глинистая  сЬ черноземомЬ.



6225. п о л ь з а  ш влковвцы . ВсЬ ч асти  э т о го  де­
рева досгаавляютЬ какую нибудь пользу: ягоды 
его, поспЬвакищя обыкновенно вЬ АвгустЪ мЬсяцЪ 
собираютЬ рано утромЬ и употребляю тЬ ихЬ вЬ 
пищу ; онЬ здоровы , возбуждаютЬ аппетишЬ и 
прохлаж даю тЬ ; ихЬ можно сберегать нЬсколько 
времени свЬжими, держа ихЬ вЬ прохладномЬ мЬ- 
с тЬ , разложивши на лисшьяхЬ. ИзЬ нихЬ дЬлаютЬ 
вино, варенье, и очень хорошш сиропЬ.

6226. Шелковичное д е р е в о  ж елтаго  цвЬ та  и до­
вольно твердо , плотно, но пришомЬ и гибко; сша- 
рЬясь с т ан о в и тся  черноватымЬ и вЬ водЬ столь 
же мало п о р т и т с я ,  какЬ и дубовое: какЬ оно по 
своей швердости и плотности  принимаетЬ хоро­
шую полировку, т о  и охотно уп о тр ебляется  на 
разныя столярныя подЬлки, а т а к ж е  и для гра­
вировки.

К ор а  ея вымоченная надлежащимЬ образомЬ, слу- 
жищЬ на тЬ ж е  потребности , на каш я употре­
бляется  кора липЬ, или лыка.

Л и ст ья  кладутЬ  иногда вЬ постели для про- 
гнашя клоповЬ; но главная ихЬ польза со то и тЬ  
вЬ кормлении шелковичныхЬ червей.

6227. Ш елкови гны е  с а д ы ,  опредЬленные для шел­
ководства , надобно содерж ать  всегда вЬ порядкЬ 
и за  шелковицами имЬшь стар ател ьн ы й  надзорЬ 
сЬ самаго ихЬ перваго росша.

6228. ш е л к о в и ч н о й  с и р о п ъ . ИзЬ шелковичныхЬ 
зрЬлыхЬ свЬжихЬ ягодЬ выдавливаютЬ сокЬ, но- 
тораго  надобно т р е т ь  ш тиф а, буде нужно сдЬ­
л а т ь  б ут ы л ку  сиропа. Раздавленныя ягоды с т а ­
в я т Ь  вЬ тази кЬ  на огонь сЬ самымЬ малымЬ но- 
личесшвомЬ воды, и даю тЬ имЬ вскипЬть бЬлымЬ 
ключед1Ь разовЬ семь или восемь, потомЬ вынлады- 
ваю тЬ  все на си то , чтобы сокЬ могЬ весь, и при­
шомЬ ч и сты й , с теч ь  вЬ подставленную чашу.

Между тЬмЬ развариваютЬ два ф ун та  сахара 
до степени ломкаго (§ 273) и смЬшиваюшЬ его сЬ 
ируцЪженцымЪ сокомЬ, сшавяшЬ все на огонь и



держ атЬ  нЬсколько времени, мЬшая ложкою беп- 
прерывно, чтоб ы  сокЬ и caxapb соединились, но 
не даюшЬ кипЬть. Снявши сиропЬ cb огня, вы- 
кладываю тЬ его вЬ чашу и с т а в я т Ь  вЬ теплЪ дня 
на шри, четы ре , при чЬмЬ надобно его по време- 
намЬ пошЬшивашь ложкою.

Э т о т Ь  сиропЬ очень хорошо уп о тр еблять  вЬ 
болЬзняхЬ горла и. груди. Если сиропЬ сдЬлать изЬ 
лгодЬ не совсЬмЬ дозрЬлыхЬ, т о  онЬ оказы вает !) 
примЬтную пользу вЬ покосахЬ.

ШЕЛКОВИЧНОЕ ВАРЕНЬЕ; СМ. §  ЗоЗ.

ШЕЛКОВИЧНОЕ ВИНО; см. § 476.

ШЕЛКОВОДСТВО.

6229. ш влкъ  есшь произведете некрасиваго чер­
вячка, или лучше с к а з а т ь  гусеницы шелковой ба­
бочки; но служитЬ матер!аломЬ для украшенш лю­
дей прелестными и роскошными тк ан ям и , со ста ­
вляющими основате разнообразной торговой про­
мышленности, исшочникЬ го судар ствен н ая  бдаго- 
с о с т о я т я  южныхЬ cmpaub Европы.

6230. ш е л к о в а я  б а б о ч к а  (Phalaena ЬотЪух, Linn.  
Bonibyx mori, Fah r i c i i ;  ш елковтникЪ ,  н о в Ь й ш и х Ь  
и сп ы тателей  природы), ж иветЬ  вЬ шеплыхЬ мЬ­
стах Ь , и произведете ея гусеницы сшило б ы т ь  
извЬстнымЬ вЬ глубокой древности народамЬ Aei- 
я т с к и ы Ь .  Китайской ИмператрицЪ Си-ЛангЬ-Чи, 
ко то р ая  жила за 2600 лЬтЬ до P. X. приписыва- 
югаЬ omKpbimie пользоваться атим Ь  произведе- 
шемЬ. Воспитываше шелковыхЬ червей сдЬлалось 
упражнешемЬ женскаго пола при дворЬ, а вЬ по- 
слЬдствш времени и обрабопхывач1е шелка сырца; 
наконецЬ мало по малу начало усовершенство­
в а т ь с я  все производство шелковыхЬ ткан ей , ко­
торы ми торговля потомЬ распространилась по 
бсЬмЬ  ̂образованнЬйшимЬ народамЬ mbxb временЬ.

З а  нЬсколько сюолЬпйй до P. X. шелковыя ма- 
mepiu извЬсшны уже были ГреаамЬ, а около вре-



менЬ самаго P. X. а  РимлянамЬ, и пришомЬ были 
еще чрезвычайно дороги, т акЬ  чшо покупались на 
вЬсЬ золота.

ВЬ восточной Римской Имперш э т Ь  доропя 
т к а н и  часЬ omb часу дЪлались извЬстнЬе, но вы­
водить шелковыхЬ гусеницЬ и приготовлять шелкЬ, 
еще не знали до временЬ Императора 1 у с т и т а н а  
перваго, вЬ царотвоваше котораго два монаха воз­
вращаясь изЬ Индш или К и т а я ,  принесли вЬ Кон­
стантинополь сперва сЬмяна шелковицы, а потомЬ 
вЬ намышевыхЬ ш ростяхЬ и яйца шелковыхЬ ба- 
бочекЬ, и здЬсь-шо началось шелководство у Евро- 
пейцовЬ, о т к у д а  распространилось по всЬмЬ с т р а -  
намЬ Ишалш и ближайшихЬ кЬ ней мЬстЬ. ВЬ 
Испашю введено шелководство Маврами, а при 
ЛюдвигЬ XI и вЬ Францпо вЬ XV сгполЬтш.

6231. КакЬ однЬ только южныя стр ан ы  способ­
ны для разведешя вЬ достаточномЬ количествЬ 
шелковичныхЬ червей, т о  вЬ сЬверныхЬ мЬстахЬ 
Европы шелководство х о т я  cb 16'-го столЬппя 
сдЬлалось извЬстнымЬ, но вЬ количествЬ произве­
д ет#  ни пакЬ не можетЬ р ав н яться  сЬ произве- 
т я м и  южныхЬ сшраиЬ Европы.

6232. ВЬ РоссшскомЬ ГосударствЬ со времени 
присоединешя кЬнему областей, принадлежавшихЬ 
Персш и областей ЗакавказскихЬ, гдЬ давно уже 
занимались шелководствомЬ, оно начало болЬе вхо­
д и т ь  вЬ кругЬ хозяйственныхЬ за н я т ш  и распро­
с т р а н я т ь с я  гораздо успЬшнЬе. КромЬ Закавказ- 
скихЬ мЬстЬ, занимаю тся шелководствомЬ вЬ Гу- 
бершнхЬ: А стр ахан ско й , Танрической, Херсон­
ской, Екатеринославской, Подольской, Шевской и 
Харьковской. Даже и вЬ не шеилыхЬ мЬстахЬ , 
какова Москва, гдЬ шелковичныя деревья с т а р а т -  
емЬ Императорскаго Московскаго Общества сель- 
cuaro хо зяй ства  разсажены вЬ разныхЬ мЬстахЬ, 
можно выкармливать шелковичныхЬ червей, какЬ- 
гао и дЬйствишельно выкармливаюшЬ.

62^3. Ш Е Л К О Б П Ч П И К Ъ , И Л И  Ш Е Л К О В А Я  Б А Б О Ч К А
(ВошЬух niori, Fabr . )  не выходитЬ изЬ яйца, какЬ



и другая насЪкомыя, тако ю , какова она е с т ь ,  но 
подвергается тремЬ превращешямЬ.

Оплодотворенная самка шелковичника кладетЬ  
лЬшомЬ яйца для размножен!я своего рода. Э т и  
яйца обыкновенно бываютЬ величиною не больше 
лаковаго зерна. ИзЬ нихЬ т о  выходятЬ  на слЬдую- 
хцую весну черви, или ж е л т о в а т ы  я гусеницы, со­
с то я  пул изЬ двенадцати колецЬ и имЬк>Щ1Я по 
ш естн адц ати  ножекЬ не одинакаго у с т р о й с т в а .  
Голова у нихЬ чеш уйчатая, cb двумя зазубренными 
челюстями, подЬ которыми находится особой ор- 
ган Ь , опредЬленный собственно для выпускаш я 
шелка.

Гусеницы, перемЪнивши нЬсколько разЬ кожу, на- 
конецЬ дЬлаютЬ себЬ изЬ шелку гнЬздо (коконЬ) и 
превращ аются вЬ неподвижную куколку * ,  изЬ ко ­
торой по прошествш п я т н а д ц а т и —двадцати  дней 
выходятЬ  уже совершеннымЬ насЬкомымЬ: бабоч­
кою, cb крыльями, усиками и ножками.

6234. Д Л Я  ОСОЕЫХЪ ЗАВЕДЕН1Й , Г Д Ь  В Ы В О Д Я Т Ъ
и вынармливагошЬ много шелковичныхЬ червей , а 
слЬдственно получается и много шелка , кромЬ 
приличнаго для это го  здашя cb печью илц ками« 
нами, защищеннаго отЬ  холода, сЬверныхЬ в Ь т -  
ровЬ и omb жаровЬ полуденныхЬ, т р е б у ю т с я  еще 
различные снаряды, какЬ-гпо: коробочки, корзинки, 
ло тки , ящики, т ер м о м етр ы  и проч. необходимые 
какЬ для кормлешя червей , переноски ихЬ изЬ 
одного мЬ ста вЬ другое, т акЬ  и для выходящихЬ 
изЬ нихЬ ш е л к о в и г н и к о в Ъ  или бабочекЬ; для сбере- 
женхя какЬ ихЬ на нЬкоторое время, т а к Ь  и поло- 
женныхЬ ими яицЬ; для разм аты ваш я шелка и пр. 
НЬкошорыя изЬ эти хЬ  вещей изображены вЬ соб- 
р а т и  рисунковЬ кЬ Лексикону надлежащихЬ.

6235. Вообще вЬ эти х Ь  заведетяхЬ  ш ребуется 
большая ч и с т о т а  ; умЬнье сохран ять  извЬстную

*  Бабочка , гусеница и к у к о л к а  изображены вЬ с о б р а н т  
рис} нкоьЬ кЬ Словарю надлежащих!) .



ш еплоту вЬ извЬсптныхЬ возраспгахЬ червей , для 
чего надобно имЬшь нЬсколько гаермометровЬ, 
умЬнье перемЬнягаь воздухЬ вЬ лзвЬ стны я времена, 
опшрывашемЬ отдушинЬ, впускать  свЬтЬ, и при­
шомЬ вЬ извЬсшной сшепени.

6236. КОРМ ЛЕН1Е Ш Е Л К О В Ы Х Ъ  Ч Е Р В Е Й  ПО СПОСОБУ 
г. р е б р о в д . КормяшЬ ихЬ обыкновенно листьям и  
ш утоваго  или шелковичнаго дерева *. Для моло­
дыхЬ, только ч т о  вышедшихЬ изЬ яии(Ь червей , 
чшо бываетЬ вЬ АпрЬлЬ мЬсяцЬ , нужны л и стья  
лучпйе и по нЬжнЬе, почему и берутЬ  ихЬ сЬ под- 
чищенныхЬ побЬговЬ и молодыхЬ деревьевЬ и про- 
должаютЬ э т о  до перваго ихЬ сна Но когда

*  Эшо ихЬ е с т е с т в е н н а я  пища. Если по н е о с т о р о ж н о с т и  
рано выведушЬ червей , когда  еще на шелковицЬ н Ь т Ь  
л и с т ь е в Ь , шо вЬ т а к о м Ь  с.фчаЬ вЬ нВкошорыхЬ мЬ-  
с т а х Ь  Европы  к о р м я т Ь  ихЬ латукомЪ  (Lactuca sativa, Linn.) 
л и с т ь я м и  паклена  (Acertalaricum, Linn ) ,  постЪнки (Parielaria 
oflicinalis, Linn.), рыжика  ( J lyagruin sativum, Linn, или Comlina 
sativa Cr.)\ но э т о  т о л ь к о  вЬ нрайнЬй нуждЬ н т о  с ам ы хЬ 
молодыхЬ червей.  Пробовали кормишь ихЬ л а т у н о м Ь  и до 
саыаго п р е в р а щ е т я  вЬ куколк и,  но вы го д ы  не найдено; ли ­
с т ь я м и  ск орцон еры  (Scorzonera hispanica,  Linn.). Г. P tu i em n u -  
ковЪ вЬ МосквЬ,  кормилЬ шелковичныхЬ червей л и с т ь я  ми 
сладкихЬ кореньевЬ или скорцонеры,  и коконы  едЬланные 
ашими червями вышин очень бЬлы , имГпстЬ т о н к о е  и 
б л е с т я щ е е  волокно, весьма ува жаемое для  выдТэлки газовЬ, 
шканей и проч. , и какЬ они сушь произведет е  червей , 
кормленных! )  н е с в о й с т в е н н о ю  ихЬ прпродЬ пищ ею,  шо 
д е й с т в и т е л ь н о  превосходны , п э то ш Ь  кормЬ з а с л у ж и ­
в а е ш ь  особенное в к и м а ш с  шелкоиодцеиЬ ; впрочемЬ во ­
локна  эшихЬ ноконовЬ оказались  на ипышБ не т а к Ь  ж и ­
л и с т ы ,  или не с т о л ь  крЬпкп и и з о б и л ьн ы ,  канЬ на но- 
нонахЬ червей , кормленыхЬ хорошею шелновицею.

* *  Эши черви или г у с е н и ц ы  имТношЬ п ят ь  , шакЬ н а з ы -  
ваеыы хЬ возрастовЪ,  или продолженш времени ошЬ одно­
го л и н я н ь я  или перемЬпы своей кожи до другаго .  Б ы -  
шедши изЬ яичекЬ,  Они т о т ч а с Ь  начин аю т! )  Ь с т ь  спой 
кормЬ t и наЬвшись з а с ы п а ю т ! )  (эшо 1-й сон!));  вЬ э т о  
время они и р о с т у т Ь  ; проснувшись ,  о п я т ь  начинаюшЬ 
Ь с т ь  и о п я т ь  з а с ы п а ю т Ь  ( э т о  2 -й  сонЬ);  проснувшись 
о п я т ь  Ь д я т Ь  и о п я т ь  з а с ы п а ю т Ь  и р о с т у т Ь  ( э т о  3 -й  
сонЪ) ; послЪ чего еще п о в т о р я ю т с я  э т и  же д Ь и с т в 1Я 
два  раза (4-й и 5~й сонЬ).  ВЬ послЬднемЬ возрасшЬ червь- 
д о с т и г ш и  полной своей зрЬлосши,  начинаешь п р и г о т о в ­
л я т ь  себЬ гнЬздо для  своего п р е в р а щ е н а  вЬ нук олк у .



черви вы р о стутЬ  и погпребуютЬ много норма 
(послЬ 4 сна), т о  срЬзываютЬ для нихЬ и осталь­
ные сучья cb сшарыхЬ деревьевЬ, оставляя  одинЬ 
только стволЬ (пень) , величиною вЬ 2  или 3 ар­
шина, рЬдко выше. На стволахЬ молодыхЬ деревь­
евЬ осшавляютЬ лучшихЬ сучка 3 или болЬе, ч т о ­
бы придать  имЬ силы. КакЬ у  молодыхЬ, mattL* и 
у  сшарыхЬ деревьевЬ сучья подрЬзываюшЬ близЬ 
самаго ствола обыкновеннымЬ ножемЬ; потомЬ еще 
разЬ тщ ательно очищаютЬ ихЬ, т а к Ь  чтобы , охва- 
т я  рукою сшволЬ , можно было не зацЬпиться за  
сучоиЬ.

Кормлеше производятЬ сообразно ихЬ возрасту , 
а  именно: молодыхЬ, до 3 сна, кормятЬ, какЬ ска­
зано, молодыми листьями , подрЬзываемыми снизу 
дерева, мягкими , нЬжными и пи тательнЬ й тим и  ; 
а стары хЬ  отЬ  3 сна до свипня коконовЬ, с т а р ы ­
ми и которые сдЬлались уже гораздо т в ер ж е  и 
грубЬе. Мокрые ли стья  отЬ  дождя надобно прежде 
высуш ить , и потомЬ д ав а т ь  ; л и стья  покры тые 
медовою росою во все негодятся

6237. Р а з д с н а  корма  червямЬ производится вЬ 
су тк и :  вЬ первомЪ возрастЬ, ш. е. по выходЬ изЬ сЬ- 
мянЬ или яицЬ, до перваго линянья или спущешя ко­
жи, по одному разу; во второмЪ,  послЬ перваго линя­
нья (1 сна), по два раза: утромЬ и вечеромЬ; вЪ т р е -  
тьемЪ возрастЬ (послЬ 2 сна) 2 и 3 раза ; вЪ zem-  
вертомЪ (послЬ 2 сна) по т р и ,  а вЪ плтомЪ (послЬ
4 сна) 4 и 5 разЬ. ВпрочемЬ не всегда кладутЬ 
кормЬ вЬ назначенное время опредЪленнымЬ коли- 
чествомЬ и одинаков число разовЬ; но сообража­
ясь сЬ позывомЬ червей на пищу, а именно:

1-е. КакЬ скоро черви сЬЬдятЬ весь положенный 
листЬ и начинаюшЬ ползать, покачивая головкою,

*  О п ы т ы  по казали,  чшо черви,  к о т о р ы х Ь  кормили дикою 
ш елковиц ею ,  непришппою , давали шелка  болЬе;  а шЬ, 
к о т о р ы х Ь  кормили шелковицею садовою,  п р и в и то ю  даюшЬ 
шелкЬ тонЬе ,  и п р и т о ы Ь  черви б ы в а ю т Ь  менЬе подвер­
ж е н ы  ш е л т у х Б .  Л и с т ь я  бЬлои шел ко ви ц ы нЙюнЬе нежели 
черной.



какЬ бы ища себЬ пищи, шогда только расклады- 
ваю тЬ  имЬ ли стья  вновь.

2-е. Дни за два до шого времени, когда черви 
(линяю тЬ), Ь дятЬ  они очень мало и листЬ о с т а е т ­
ся почти цЬлымЬ ; вЬ такомЬ  случаЬ не кладутЬ  
имЬ новаго корма, дожидаясь, пока прежнш будетЬ 
пичти весь сЬЬденЬ.

3-е. ВЬ ненастную  и холодную погоду черви 
Ь дятЬ  т а к ж е  мало, и потому вЬ э т о  время рас­
кл ады вается  кормЬ рЬдко.

4-е. На ночь имЬ к л ад ется  корма болЬе обыкно- 
веннаго.

5-е. ПослЬ 4 сна, в Ь пятомЬ возрастЬ , они ЬдятЬ 
весьма много, шакЬ ч т о  опредЬленное число людей 
не успЬваетЬ приготовлять  и расклады вать  имЬ 
кормЬ; вЬ такомЬ случаЬ раскладка производится 
столько разЬ, сколько можно успЬть, и при томЬ 
вЬ каждый ра'зЬ кладутЬ  болЬе обыкновеннаго

Л и стья  вЬ первые дни по выходЬ изЬ яицЬ чер­
вямЬ даваемые должны б ы т ь  мЬлко изрЪзаны , а 
потомЬ крупнЬе ; т а к Ь  поступаю тЬ  вЬ И талш  и 
Францш.

6238. с р ь з д н н ы я  с ъ  т у т о в ы х ъ  д е р е в ь е в ъ  в ь т в и  
р д с к л д д ы в д ю т ъ  по рЬшеткаыЬ, на которыхЬ на­
хо д ятся  черви, слЬдующимЬ образомЬ: одинЬ рядЬ 
кладутЬ  поперегЬ рЬш етки, другой вдоль и т .  д ., 
omb чего изЬ эти хЬ  вЬтокЬ образую тся кв ад р ат -  
ныя или продолговатыя клЬточки, и э т о  необхо­
димо какЬ для удобной вылазки червей изЬ-подЬ 
подстилки (скопивтагося стар аго  корма), т а к Ь  и 
для свободнаго проходу воздуха, который разрЬ- 
ж ает Ь  вредныя испарешя, выходящ!я изЬ подстил­
ки, и изЬ н еч и сто тЬ  , червями извергаемыхЬ. —■ 
Э т о т Ь  способЬ раскладки корма не даетЬ  ему 
скоро гн и ть .

При всемЬ томЬ  обЬЬденные ли стья  непремЬнно 
надобно очищ ать, с п у с т я  дня 3, или же, по недо­
с т а т к у  людей , не далЬе какЬ черезЬ 5 дней; вЬ 
прошивномЬ случаЬ они начнутЬ сильно гн и ть  и 
отЬ  нихЬ дойдутЬ  т а ш я  вредныя испарешя, omb



когпорыхЬ Черви подвергаются болЬзнй, и количе­
с т в о  шелка значительно уменьш ается.

6239. о ч и щ е н и е  п о д с т и л к и  производится слЬ­
дующимЬ образомЬ : когда всЬ почти  черви вспол- 
з у т Ь  на вновь разложенный кормЬ, т о гд а  вЬ тви  
э т Ь  осторожно снладываютЬ на особую рЬ ш етку , 
снимая ихЬ по одиначкЬ; а какЬ и за  тЬмЬ еще 
по окончанга перекладки , много о с т а е т с я  червей 
на подстилкЬ, шо снявши ее со всЬмЬ, выбираютЬ 
изЬ нее здоровыхЬ червей; послЬ чего подстилку 
э т у  выносятЬ вонЬ вЬ кучи, гдЬ она сгнивши, об­
р ащ ается  вЬнавозЬ *.

6240. р а з м е щ е н и е  ч е р в е й . Ч ерЕИ , принимая пи­
щу, е стествен н о  растутЬ и ,п оврем ен и ,зан им аю тЬ  
часЬ отЬ  часу большее пространство  до то го , чшо 
рЬшетки, на когпорыхЬ они сперва помЬщены были, 
дЬлаю тся уже шЬсными, и черви принуя?дены быва­
ю тЬ  ползать одни по другимЬ, вЬ такомЬ случаЬ 
непремЬнно надобно перенести ихЬна другое мЬсто , 
ч т о  дЬлаютЬ такЬ  : разложивЬ кормЬ на новыя 
рЬшетки, см о тр ятЬ , пакую ч асть  червей нужно 
отдЬ лить , и то гд а  разложенныя вЬтви сЬ всполз­
шими на нихЬ червями осторожно снимаютЬ и 
кладутЬ  на изготовленныя р Ь ш етки , рперва на 
одну, потомЬ на другую и т .  д. ЧервямЬ, о с т а в ­
шимся на прежнемЬ мЬстЬ, раскладываю тЬ новой 
кормЬ , и такимЬ образомЬ снимаютЬ сЬ каждой 
рЬшетки по нЬскольку червей, гдЬ ихЬ очень много.

Присмотр^) за размЬщешемЬ червей, вскорЬ послЬ
4-го сна, долженЬ б ы ть  строж е: т акЬ  какЬ черви, 
которые всползаютЬ первые на положенный кормЬ, 
здоровЬе других!), и ранЬе начинаютЬ в и т ь  коконы, 
т о гд а  какЬ послЬдте, не всползающ1е вдругЬ, сла- 
бЬе и коконы выотЬ позже т р е м я  или четы рьм я

*  ВЬ выбрасываемой но дстнлкЪ о с т а ю т с я  сЬ ъ Ъ т в я м и  и 
т у ш о и ы н  спЬлыя ягоды ,  к о т о р ы х Ь  черви неЬдяшЬ; если 
онЬ поиадушЬ на с ы р ы я  ы Ъсш а, или ьзмокмушЬ ошЬ 
дождя ,  или нарочно нхЬ п о л и в а т ь ,  шо ызЬ нихЬ множе­
с т в о  в ы й д е т Ь  маленькихЬ шелновицЬ, кошорыа m o jh h o  
р а з с а ж и в а т ь ,  к уд а  слБдуешЬ.



днями, а иногда и цЬлою недЬлею; а потому пер- 
вымЬ, отдЬливЬ ихЬ на особыя рЬшетки, с т а в я т Ь  
вЬники раньше; другимЬ — соображаясь cb зрЬло- 
cmiro, позже. Если, не сдЬлавши упомяпутаго  раз- 
мЬ щ етя  , п о ста в и ть  вЬники, т о  слабыхЬ червей 
непремЬнно придетася кор&шть недЬли I*, не очи­
щая изЬ-подЬ нихЬ п о дсти л ки , ко то р о й , когда 
поставлены вЬники, с н я т ь  уже не можно.

6241. ПРИГОТОВ л е щ е  в ь и и к о в ъ .  Если вЬники не 
приготовлены cb осени, т о  должно з а го то в л ять  
ихЬ вЬ т о  время, когда черви спущаюгпЬ кожу вЬ 3-й 
разЬ; для это го  набираютЬ растения и высушива- 
ю тЬ  ихЬ вЬ тЬни. По мЬстнымЬ об сто ятельствам Ь  
уп о тр ебляю тся  кЬ э т о м у  слЬдуюпр'я р а с т е т я :

ИзЬ травянистызсЪ р а с т е ш и , которы я имЬютЬ 
уже поспЬвшш вЬ э т о  время листЬ : пырей, (Triti- 
cum repens, Linn.);  марь вЬничная (Ch.enopodium sco- 
paria, Linn .) ;  степ ная  чернобыль (Artemisia campestris, 
Linn.) .  ПреимущественнЬе же другихЬ способна кЬ 
эт о м у  употреблетю  т р а в а  , называемая полевая 
или дикая сурЬпица. Она родится  большею ча- 
сппю на земляхЬ давно-пахатныхЬ.

ИзЬ кцстарниковЪ:  лучше другихЬ, обыкновенный 
вереснЬ, (Erica vulgaris, Linn.) ,  Т а т а р с к а я  ж им оло ст ь  
(Lonicera xilosteum Liniu)  и друпе.

ИзЪ д ер ев ь е вЬ :  сучья всЬхЬ неколючихЬ растен ш , 
имЬющихЬ болыте т о л с т ы е  ли стья  сЬ мЬлкими и 
искривленными вЬтвями, какЬ-mo : дубовые, среб­
ристой  тополи, и га. п. Если они сыры, т о  ихЬ 
суш атЬ  вЬ тЬни , чтобЬ листЬ только свернулся, 
а не высохЬ и не сдЬлался бы очень жесткимЬ.

6242. к о г д а  и  к д к ъ  с т а в и т ь  в ь и и к и ?  С п устя  
дней 5 или болЬе, послЬ 4-го сна, необходимо об­
р а щ ат ь  особое внимаше на червей, замЬчая приз­
наки ихЬ зрЬлости *; т а к ж е  строго  см о тр Ь ть  за

"  Признаки  зрЬл ости  червей сосшояшЬ вЬ т о м Ъ ,  ч т о
1 )  Большая чаешь изЬ нихЬ , в е н а лз ы в а я  на л и с т Ь ,  не 
'ЬдятЬ е г о ;  ползаю тЬ  cuopbe обыиноиеннаго и подниыа-  
юшЬ вверхЬ головни , пока чивая  ими вЬ обЬ с т о р о н ы .



шЬмЬ, не вьетЬ  ли червь кокона вЬ подсшилкЬ, и 
если эшо гдЬ нибудь о к аж е т с я  , т о  т о т ч а с Ь  же 
должно с т а в и т ь  вЬники; вЬ противномЬ случаЬ 
много червей совыотЬ коконы вЬ старомЬ кормЬ, 
о т к у д а  ихЬ очищ ать трудн о  ; притомЬ же они 
бываютЬ зап ятн ан ы  и замараны; другие же черви, 
ие найдя приличнаго мЬсгпа для свигтя: кокона , 
сползаютЬ сЬ рЬшетки и повреждаю тся, не свивЬ 
кокона.

Р азставл яю тЬ  вЬники слЬдующимЬ образомЬ : 
раздвигаю тЬ легонько подстилку до дна рЬшетки, 
т акЬ , чтобы  вЬ э т о т Ь  промежутокЬ можно было 
п о ста в и ть  комель или черенокЬ вЬника ; потомЬ 
с т а в я т Ь  вЬники поперечными рядами одинЬ omb 
другаго на двЬ или на т р и  ч е т в е р т и  (смотря по 
числу червей , находящихся на рЬшеткЬ). При 
атомЬ  в е р х т е  концы вЬниковЬ, поставленныхЬ 
верти кальн о , згибаю тся  по свойственной имЬ 
упругости  сами собою, дпакЬ ч т о  два поперечные 
ряда вЬниковЬ, у  которыхЬ верхнее концы взаимно 
обращаю тся одинЬ кЬ другому, образуютЬ форму 
коробчашаго свода.

6243. ПРИСМОТРЪ ЗА ЧЕРВЯМИ ВЪ ТО ВРЕМЯ, КОГДА 
они вьютъ коконы. Черви, по р а зл и ч и  свойства 
ихЬ—равно какЬ и по другимЬ обсшоятельствамЬ, 
какЬ шо: по времени ихЬ вывода, удобности помЬ- 
щенш и проч. , — не всЬ вЬ одно время и д утЬ  на 
вЬники, но иные раньше, друг1е позже двумя, или 
даже 7-ю и болЬе днями ; а потому послЬднихЬ , 
хош}}г вЬники уж е и поставлены , однако все еще 
нормяшЬ таким Ь  же образомЬ , какЬ сказано, до 
тЬ хЬ  порЬ, пока и они т а к ж е  пойдутЬ на вЬники 
и начнушЬ вишь коконы.

2) ЦвЬтЬ кожи на червяхЬ бываетЬ бЪлЪе, шея морщи- 
новата и изо ргаа примЬтна тянущаяся  ниточка.
3) ТЬло ихЬ дЬлаешгя прозрачно-желшовашаго n,ut)ma , 
лодобнаго т о м у ,  какой и м Ь е т Ь  зрЬлая  ж е л т а я  с л и в а ;  
ч т о б ы  у з н а т ь  эшо, сшоишЬ т о л ь к о  взяшь червя на р у к у  
и  п о с м о т р Ь т ь  п р о тн вЬ  с в Ь т а .
Л) На ощупь бывашшЬ оии мягче обынновеннаго.



НЬногаорьте черви , будучи готовы  сп ускать  
шелнЬ для образования коконовЬ, но не найдя себЬ 
приличнаго м Ь ста , или желая по и н с т и н к т у  про­
и з в о д и т ь  э т о  вЬ мЬстахЬ менЬе видныхЬ , спол- 
заю тЬ  на полЬ и, не имЬя на чемЬ основать гнЬз- 
до, разм еты ваю тЬ  изЬ себя шелковичную т к а н ь ,  
т е р я ю т Ь  силы, ко р ч атся  и умираютЬ.

Ч то б ы  предупредить а т о  , кладутЬ  вЬпики и 
подЬ нижшя рЬшетки, или, вЬпротивномЬ случаЬ, 
при каждой раздачЬ корма ирилЬдшо см о тр ятЬ  
подЬ рЬшешками , и собирая сползшихЬ на полЬ 
червей, кладутЬ  ихЬ кЬ вЬникамЬ.

6244. с в о р ъ  коконовъ. С п устя  5 или 8 дней по­
слЬ то го ,  какЬ всЬ черви свили коконы, снимаютЬ 
осторожно вЬники , т а к ж е  и рЬшетки, ко то ры я  
вЬ э т о  время очищаются и вы н осятся  вонЬ. СЬ 
сн яты хЬ  вЬниковЬ приставленные кЬ заведешю 
люди, осторожно отдираю тЬ  коконы и кладутЬ  
на особыя рЬшетки. КоконовЬ не кладутЬ  однихЬ 
на другихЬ толщ е вершка , для то го  , чтоб ы  
нижше коконы не измялись. ВпрочемЬ наблюдаютЬ 
и т у  осторож ность  , чшобы во время ош диратя  
ихЬ не раздавить  и не и зм ять .

6245. ■ч и с т к а  коконовъ. ОкончивЬ такимЬ обра­
зомЬ сборЬ, начинаютЬ ч и с т и т ь  коконы: сЬ нихЬ 
срываю тЬ рыхлую т к а н ь  или т а к Ь  называемую 
паушину, н ам аты в ая  ее на указательный палецЬ. 
ПричемЬ cb тЬхЬ коконовЬ, которы е назначаю тся 
на племя, очищается ея болЬе; вЬ противномЬ слу­
чаЬ, выходящ 1я изЬ нихЬ и отдЬляемыя вЬ коробки 
бабочки будутЬ  з а п у т ы в а т ь с я  вЬ эти х Ь  .хиел- 
ковичныхЬ нитяхЬ . (

6246. с у ш к а  коконовъ и  у м е р щ в л е ш е  н а х о д я ­
щ и х с я  в ъ  н и х ъ  куко локъ . Отобравши луч 1ше ко­
коны, для выводу изЬнихЬ бабочекЬ, всЬ проч|'е су­
ш атЬ , чтобы  заморишь находящихся вЬ нихЬ ну- 
колокЬ. Э т о  производятЬ различнымЬ образомЬ. 
ВЬ И талш  и Францш употребляли для умерщвле- 
т я  куколокЬ пары камфоры, тер п ен ти н а , сЬры,



но эши средства довольно дороги, т о  теперь ихЬ и 
оставили, равно какЬ и оп ускате  ихЬ вЬ нипятокЬ, 
omb чего х о т я  куколки и умираюгаЬ, но послЬ онЬ 
п о р т я т с я  и п о р т я т Ь  шелкЬ. Лучше всЬхЬ этихЬ  
средствЬ, е с т ь  выставлен 1е коконовЬ вЬ жары на 
солнце, чшо особливо вЬ мЬстахЬ очень теплыхЬ 
хорошо. Обыкновенно же вездЬ почти употребля­
ю тЬ  для это го  жарЬ печной. Для большихЬ заве- 
ден1и ДомбрЪ д ’ А ле  изобрЬлЬ особой снарядЬ, со­
стояний изЬ мЬдныхЬ коробокЬ, вставленныхЬ вЬ 
шкафЬ и служащихЬ подпорками для ящиковЬ cb 
канифаснымЬ дномЬ. Tanie снаряды нагрЬваюшся 
кипячими парами во ды , доставляю тЬ  сильный 
жарЬ и умерщвдяютЬ куколокЬ вЬ полчаса времени, 
не причиняя коконамЬ никакого вреда.

Весьма хорошо и можетЬ б ы т ь  еще лучше дру­
гихЬ способовЬ, класть  коконы вЬ ж естян ы е  со­
суды, и опускать  ихЬ вЬ кипячую воду. 75 градус, 
жару достаточн о  для умерщвлешя куколокЬ.

6247. ВЪ nezaxb  с уш ете  производится т а к Ь : 
истопивЬ печь, выгребаюшЬ золу и пробуютЬ т е п ­
л о ту ,  ко то рая  должна б ы т ь  omb 60 до 70 градус, 
по Реомюру. Простолюдины, за  неимЬшемЬ т е р ­
мометра, узнаю тЬ э т о  посредсшвомЬ своихЬ рукЬ, 
всовывая ихЬ вЬ печь, и когда можно продержать 
ихЬ cb полминуты, шо заключаюшЬ, ч т о  в ы со та  
т ем п ер ат ур ы  достаточн а . ОпредЬливЬ таким Ь  
образомЬ степень т е п л о т ы  , вдвигаютЬ потомЬ 
вЬ печь лубки или рЬшетки, cb наложенными на 
нихЬ коконами, высотою не толще одного вершка, 
потому, ч то  вЬ пропшвномЬ случаЬ не всЬ куколки 
м о гутЬ бы ть  проникнуты достаточною  теплотою . 
Печь, для удержаш я теп л о ты , заслоняется .

С п устя  часЬ, или менЬе, вынимаютЬ изЬ числа 
находящихся вЬ печи коконовЬ , двойникЬ *, и 
разрЬзавЬ его, смошрятЬ куко л ку , пожимая ко- 
нецЬ ея палочкой; если она не ш евелится, т о  эшо

*  КоцонЬ, имЬющш вЬ себЬ двЬ куко лк и .



знакЬ, чшо нуколки задохлись, коконы высушены , 
и чгпо пора вынимать  ихЬ.

ВынувЬ коконы изЬ печи, перекладываютЬ ихЬ 
на АРУг*е лубки, опрокидывая вдругЬ, чшобы верх- 
т е  легли на низЬ, а н и ж т е  вверху ; причемЬ изЬ 
нихЬ выпаряешся еще влажность и они к а ж у т с я  
.мокрыми; а потому и разкладываютЬ ихЬ на луб- 
кахЬ или подстлхЬ, на солнцЬ, и накрываю тЬ вой­
локами или веретьями, чтобы  и mb куколки, кошо- 
рыхЬ паче чаяш я не проникла достаточн о  теп ло ­
т а  вЬ печи, не ожили, а скорЬе задохлись.

6248. По окончанш сушенья, коконы сваливаютЬ 
вЬ мЬшки и убираюшЬ вЬ cyxie сараи; ихЬ привЬши- 
ваю тЬ  кЬ верху для того , чтобы  не закрались мы­
ши, которы я выЬдаютЬ изЬ нихЬ заморенныхЬ ку-  
колокЬ. ТакЬ о с т а ю т с я  они до разм отки .

Приготовленныя таким Ь  образомЬ коконы впо- 
с л Ь д с т в т  со р ти р ую тся  , и наконецЬ р а зм аты в а ­
ю т с я  посредствомЬ мотовилЬ , или нарочно для 
т о го  сдЬланныхЬ машинЬ.

6249. сцортировднхе коконовъ. Буде коконы всЬ 
равно одинаковы, гпо и шелкЬ одного рода, при 
одинаковомЬ обработыванш будетЬ весь одинаковЬ, 
ч т о  составляеш ь одно изЬ важнЬйшихЬ досто - 
мнствЬ шелка: оно даетЬ  существенную цЬну про- 
изведешю. СлЬдовательно со р ти р о вате  должно 
производить сЬ возможнымЬ cmapaHieMb, потому 
ч т о  отЬ  ато го  зависитЬ успЬтный сбы тЬ  шелка 
и возыш ете цЬнности, особливо когда и на даль- 
нЬйш!я производства будетЬ  обращено надлежа­
щее вним ате  ; вЬ противномЬ случаЬ послЬдшя 
будутЬ  ничтожны.

6250. Сортираваш е коконовЬ, раздЬляется на
5 дЬйствш :

Во 1-хЬ, о тдЬ ляю тся  коконы ж ел ты е  omb бЬ- 
лыхЬ ; потому ч то  шелкЬ первыхЬ грубЬе , и не 
можетЬ  б ы ть  доведенЬ искуствомЬ до т а к о й  
бЬлизны, какая  свойственна природно-бЬлымЬ ко- 
нономЬ; поэтому т о  шелкЬ, по лучаемый omb жел- 
шыхЬ ноконовЬ, цЬною ниже бЬлаго], потому чшо



естественны й  цвЬтЬ его и послЬ т о г о , какЬ 
вываркою превращенЬ будетЬ вЬ бЬлый, и даже вЬ 
самыхЬ ткан яхЬ , о п ять  показы вается .

Во 2 -хЬ, о тдЬ ляю тся  omb обоихЬ сортовЬ двой­
ники и maiiie коконы, у которыхЬ оболочка покры­
т а  рыхлою тканью , наподоб!е в а т ы .  Э т о  р аб о та  
червей слабыхЬ, больныхЬ.

ВЬ 3-хЬ, огабираютЬ слабЬйине коконы, т .  е. т Ь ,  
которые наощупь слишкомЬ мягки, и сверхЬ то го  
друпе запятнанны е, дыроваты е и проч. Э т о т Ь  
сортЬ идетЬ вЬ бракЬ.

ВЬ 4-хЬ, оставипеся коконы, по опгдЬленш бра­
ка, ж елты хЬ  и двойниковЬ, по видимому бываютЬ 
однородны, но при дальнЬйшемЬ внимати  оказы­
ваю тся  и они разнородными, а именно: одни изЬ 
нихЬ бываютЬ величиною больше и на ощупь мягче; 
друп е— мЬльче и тверж е ; а потому и э т и  коконы 
раздЬляю тся еще на два-сорта.

НаконецЬ вЬ 5-хЬ, самые лучш!е изЬ бЬлЬйшихЬ 
о тб и р аю тся  на племя. Для это го  преимущ ест­
венно выкармливаются и черви отдЬльно omb 
другихЬ.

6251. СлЬдственно всЬхЬ сортозЬ получается 
семь, а именно:

а) ИзЬ бЬлыхЬ коконовЬ:
1) Самые бЬлые, меныше (твердые).
2) Болыше (слабые).
3) Двойники и друпе.
4) БракЬ вмЬстЬ cb ж елтыми.
5) Лучппе изЬ самыхЬ бЬлыхЬ, отбираемые на 

племя.
Ь ) ИзЬ желтыхЬ:

6) Ординарные (слабые и тверды е вмЬстЬ).
7) Двойники и друпе.

Сортировка ж елты хЬ  коконовЬ производится 
не шакЬ старательно ; вопервыхЬ по малому ихЬ 
количеству , а во вторыхЬ и по меньшей цЬнноспш 
получаемаго изЬ нихЬ шелка.



6252. В Ы Е О Р Ъ  КО КО Н О ВЪ  Д Л Я  В Ы В О Д У  В Д В О 'Ч Е К Ъ .
Коконы, назначаемые на племя, выбираю тся са­
мые лучите, бЬлые, omb rabxb червей, которые на­
рочито уже и ко р м ятся  листьями бЬлаго гпутоваго 
дерева, и за которыми бываетЬ особый присмотрЬ 
во время ихЬ жизни.

При самомЬ выборЬ наблюдается слЬдующее:
1) БерутЬ пару коконовЬ, изЬ которыхЬ одинЬ 

долженЬ б ы ть  cb острымЬ концемЬ и почти беаЬ 
пояска , и нЬсколько меньше другаго сЬ шупымЬ 
или сЬ круглыми концами, и сЬ примЬтнымЬ поя- 
скомЬ. ИзЬ перв!»хЬ вы ходятЬ  самцы, изЬ в т о -  
рыхЬ самки.

2) ВЬ выбираемыхЬ коконахЬ куколка должна 
б ы т ь  живою. Э т о  узнаю тЬ потому, ч т о  слышенЬ 
бываетЬ шумЬ, когда коконЬ встр яхи ваю тЬ  близь 
уха , а вЬ противномЬ случаЬ ничего не слы хать .

3) СверхЬ взяты хЬ  попарно коконовЬ оставля- 
ю тЬ  сЬ тупы м и  концами еще нЬсколько вЬ запасЬ 
на случай, если бы вышло болЬе самокЬ ; иногда кЬ 
одной самкЬ подпускается другой самецЬ, иногда и 
тЬ ж е  самцы могутЬ вторично пониматься сЬ Дру­
гими самками.

Выбранные коконы на племя помЬ1цаю тся вЬ 
два ряда (вЬ вы со ту )  на картоны , или лубки, вЬ 
особой сухой и болЬе темной комнатЬ, вЬ ко то ­
рой бы т е п л о т а  была не ниже 15° и не выше 
J 8 0 по Реомюру: т а к а я  т еп л о та ,  по многимЬ на- 
блюдешямЬ, признается самою лучшею для выво­
ду бабочекЬ, которы я выходятЬ по прошествш 8  
или 12 дней, рЬдко далЬе.

6253. При первомЬ взглядЬ на вышедтихЬ ба­
бочекЬ , можно з а м Ь т и т ь ,  чшо ихЬ два рода: 
однЬ величиною болЬе, толще и сидятЬ покойно 
или шихо д ви гаю т ся —э т о  самки; друпя менЬе, 
тоньше и скорЬе бЬгаютЬ, ' безпрестанно т р е ­
пеща крыльями — э т о  самцы. Бабочки выходятЬ 
обыкновенно утромЬ , часа черезЬ т р и  или ч е т ы ­
ре по восхожденш солнца , т о  е с т ь  вЬ 7  и 8



часовЬ ynrpa , но никогда почти послЬ полудня \ 
по выходЬ своемЬ онЬ выпускаюшЬ изЬ себя бдЬ- 
дно-красновашую ж идкость  и вскорЬ послЬ шого 
понимаются; а потому должно см о тр Ь ть  вЬ э т о  
время рачительно за ними,, чтобы  размЬгцать по- 
нявшихся. ИхЬ сажаюшЬ вмЬстЬ (самца и самку) 
вЬ особыя коробки, которы я для шого нарочно 
приготовляю тся.

Понявшихся бабочекЬ берутЬ осторожна за 
крылышки и кладутЬ  вЬ картонныя коробки, вЬ ко- 
торы хЬ  находится  просЬянная чрезЬ частое  си то  
зола, или xoponiiii мЬлтй песокЬ, для то го , чтобы  
сЬмяна не приклеивались кЬ картону . Э т Ь  ко­
робки накрываютЬ картономЬ ж е, чтобы  бабочки 
изЬ нихЬ не выползали.

БабочекЬ выходитЬ вЬ 1-й день мало; во 2-й и
3-й больше и, см о тр я  по количеству назначенныхЬ 
на племя коконовЬ , сЬ 4~го или 5-го дня коли­
чество  выходящихЬ' бабочекЬ начинаетЬ посте­
пенно уменьш аться; позднихЬ ж ег сп устя  недЬлю, 
не должно и дож идаться : ибо замЬчено, ч т о  omb 
нихЬ сЬмяна бываютЬ не надежны и черви слабые. 
Если вЬ 1-й 2 -й или вЬ 3-й день выдетЬ  болЬе сам- 
цовЬ , т о  ихЬ сбзрегаютЬ для случки до другаго 
дня; а если самокЬ, т о  ихЬ помЬщаюшЬ вЬ шЬ же 
коробки, гдЬ н аходятся  понявппяся. Разлучивцле~ 
ся самцы понимаются и cb этЬми послЬдними. 
По совершенш понимашя и шЬ и друпя умираютЬ, 
ничего не Ьвши вЬ продолжеше кратковременной 
своей жизни.

0 2 5 4 .  С Б О Г Ъ  И  Х Р Д Н Е Н 1 Е  Я П Ч Е К Ъ  И Л И  С Ы И Я Ч Е К Ъ .

Когда бабочки всЬ почти вы дутЬ  и перестанутЬ  
кл асть  яйца , то гд а  ихЬ выбираютЬ изЬ коробокЬ 
и выбрасываютЬ , а сЬмяна или яички, просЬявЬ 
отЬ  золы или песку, помЬгцаютЬ вЬ глиняный гор- 
шокЬ , сыЬшавЬ сЬ другою золою , завязываю тЬ 
сверху тряпицею  и с т а в я т Ь  вЬ сухомЬ мЬстЬ, 
гдЬ бы тем п ер а т ур а  воздуха была не выше 3". а  
не ниже нуля по тер м о м етр у ;  вЬ противномЬ еду-



ч а Ь , omb большой с т у ж и ,  япца могутЬ замер­
зн у ть ,  а при высшей хпемпературЬ оживишься, и 
шогда вышедгше изЬ нихЬ червячки, не имЬя пи- 
т а ш я ,  пропадутЬ.

О тЬ сы рости  т а к ж е  п о р т я т с я  сЬмяна: черви, 
выходящге изЬ яицЬ, которы я содержались вЬ сы- 
ромЬ мЬстЬ , бываютЬ слабы и подвержены раз- 
личнымЬ болЬзнямЬ, а потому надобно по возмож­
ности  вы бирать сухое шЬсто для ихЬ сбережешя.

Мокрицы , т ар акан ы  и мыши охотно ЬдятЬ 
э т и  яйца и маленькихЬ выведшихся червячковЬ; а 
потому должно помЬщагпь ихЬ вЬ такомЬ мЬстЬ 
и вЬ т ак о й  посудЬ, гдЬ бы они были вЬ безопас­
н о сти  omb этихЬ  животныхЬ, и сверхЬ то го  са ­
мую посуду по временамЬ осм атри вать . •

6255. При наступленш  весны я й ц а  шелковыхЬ 
бабочекЬ переносятЬ вЬ теплое мЬсто,, и содер­
ж а т ь  ихЬ вЬ комнатахЬ, имЬющихЬ omb 12 до 18 
и даже 24 градусовЬ тепла , гдЬ изЬ нихЬ и выво­
д я т с я ,  вЬ течеш е восьми или д есяти  дней, гусе­
ницы, которыхЬ и начинаютЬ кормить шелкович­
ными листьями.

ВЬ Кавказской О бласти и мЬстахЬ около Кас- 
пшскаго моря лежащихЬ, мнопе занимаюнуеся шел- 
новодствомЬ люди, носятЬ яйца бабочекЬ у себя 
за пазухою, заверн уты я  вЬ бумагЬ или тряпицЬ. 
ВЬ южныхЬ мЬстахЬ Европы женщины привЬши- 
ваю тЬ ихЬ на день кЬ своему поясу, а на ночь кла­
д ут Ь  ихЬ подЬ подушки.

5256. "ЧтобЬ за  однимЬ взглядомЬ обозрЬгпь вы- 
ходЬ и кормЬ червей вЬ ЕвропЬ упогпребляеашй, 
п рилагается  таблица подЬ литерою А.

6257. С Р Е Д С Т В А  п о м о г а т ь  в ъ  БОЛЬЗНЯЗСЪ Ш Е Д К О -  
вичнымъ ■ч е р в я м ъ . ПГелковичные черви подвер­
жены бываю тЬ миогимЬ болЬзнямЬ, отЬ к о то ­
рыхЬ вЬ бодьшомЬ числЬ пропадаютЬ. Опухоль 
всего тЬ ла , с ух о т к а ,  ж е л т у х а ,  окрЬилость всего 
тЬ ла , с у т ь  гдавнЬйш!я болЬзни ихЬ. С редства ,
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НЬжнаго,  очищеннаго,  весьма мЬлко изрЬзаннаго л и с т а ,  вЬ ч е т ы р й  дачи,  у ве личив ая  постепенно  ка ж дую  изЬ н и х Ь .— Г а зш и р яю т Ь  к в а д р а т ы  червей.
НЬжнаго,  очищеннаго и  весьма мЬлко изрЬзаннаго л и с т а ,  вЬ ч е т ы р е  дачи,  изъ к о т о р ы х Ь  1-я должна б ы т ь  болЬе, а послЬдняя  менЬе всЬхЬ. — Разш и р яю тЬ  и в ы т я г и в а ю ш Ь  кв а д р а т ы ^ че р в е и .
НЬжнаго,  очищеннаго и весьма мЬлно изрЬзаннаго л и с т а ,  вЬ ч е т ы р е  дачи.
Первая  дача  должна с о с т о я т ь  изЬ 9 - т и  унцовЬ,  проч!е ж е  у м е н ь ш а т ь ,  если л и с т Ь  б уд етЬ  худо обЬЬденЬ. „
Весьма мЬлно изрЬзаннаго л и с т а .

Половина нЬжныхЬ в Ь т о к Ь  и половина мЬлно изрЬзаннаго л и с т а . —■ В м Ь с т о  кв адратовЬ  п р о т я г и в а ю т Ь  полоски.  — ВЬ 1-ю д а ч у  1 2 - т ь  унцовЬ,  о с т а л ьн о е  же р а з д Ь л я е т с я  иа двЬ дачи.
МЬлко изрубленнаго л и с т а ,  вЬ ч е т ы р е  дачи,  изЬ к о т о р ы х Ь  двЬ пер выя менЬе послЬднихЬ. — Газшир яю тЬ  полоски червей.  ,
МЬлко изрубленнаго л и с т а ,  вЬ ч е т ы р е  дачи;  двЬ п е р в ы я  болЬе о с т а л ь н ы х Ь .  •— Г а з ш и р и т ь  полоски.
МЬлко изрубленнаго л и с т а ;  раздЬля,  с м о т р я  по надобно сти .

Половину в Ь т о к Ь  и половину не с то л ь  мЬлно изрубленнаго л и с т а ;  в т о р а я  дача  должна с о с т о я т ь  изЬ ф у н т а  и  ч е т ы р н а д ц а т и  унцовЬ. \ \
ИзрЬзаннаго л и с т а .  — Ч е т ы р е  дачи,  изЬ ко т о р ы х Ь  двЬ нервыхЬ менЬе послЬднихЬ. — РаздвигаютЬ полоски.
Изрубленнаго л и с т а .  П ер вы я двЬ дачи болЬе о ст а л ьн ы х Ь .  Черви п р и б л и ж а ю т с я  кЬ ихЬ усыпленно-
Изрубленнаго л и с т а .  Ч е т ы р е  дачи,  изЬ ноихЬ первая  с а м а я  большая,  а послЬдняя  с а м а я  малая.  ■
Рубленнаго л и с т а ;  р а з д а е т с я  с м о т р я  по надобно сти .
Черви п р о б уж даю тся  и совершаюшЬ т р е т ш  ихЬ иозрасшЬ.

Д е в я т ь  ф у н т о в Ь  вЬ т о к Ь  и ч е т ы р н а д ц а т ь  ф у н т о в Ь  и ч е т ы р е  у н ц а  крупно изрубленнаго л и с та .  — Д а е т с я  ш е с т ь  ф у н т о в Ь  д в Ь н а д ц а т ь  унцовЬ лисша,  когда  в Ь т в и Ч 5 у д у т Ь  обЬСдены.
Крупно изрубленнаго л и с т а .  — Ч е т ы р е  дачи,  п ер вы я  двЬ меньше нрочихЬ.  Полосни разш ир ять .
Крупно изрубленнаго л и с т а .  — Три дачи:  двЬ п е р в ы я  менЬе,  послЬдняя же  изЬ с е м п а д ц а т и  фунтовЬ ч е т ы р е х Ь  унцовЬ.
Нерубленнаго лисша.  — Ч е т ы р е  дачи:  т р и  п е р в ы я  по ш е с т н а д ц а т и  ф у н т о в Ь  ч е т ы р е х ! )  унцовЬ, послЬдняя  изЬ д е с я т и  ф у н т о в Ь  сЬ половиною.
Очищеннаго л и с т а  д а е т с я  с м о т р я  по надобности;  первая дача  с ам а я  большая.
Очищеннаго л и с т а  д а е т с я  с м о т р я  по надобности.  Ч ер ви  начинаюшЬ з а с ы п а т ь .
Чер ви  п р о б уж даю тся  и совершаюшЬ ч е т в е р т ы й  ихЬ возр аст Ь .

Половина мЬлкихЬ в Ь т о к Ь  и половина очищеннаго л и с т а .  ;*
Очищеннаго л и с т а .  — Ч е т ы р е  дачи:  первая с а м а я  м а л а я ,  вЬ д в е н а д ц а т ь  ф у н т о в Ь ,  послЬдняя же вЬ д в а д ц а т ь  два  ф у н т а  сЬ половиною.
Очищеннаго л и с т а .  — Первая  дача должна б ы т ь  са м ая  малая  и с о с т о я т ь  изЬ д в а д ц а т и  двухЬ фун то вЬ  сЬ половиною;  послЬдняя жЬ изЬ д в а д ц а т и  семи  ф у н т о в Ь  и д вЬ н а д ц а т и  унцовЬ.
Очищеннаго л и с т а . — Первая  дача  должна с о с т о я т ь  изЬ д в а д ц а т и  семи ф у н т о в Ь  д вЬ н ад ц ати  унцовЬ, послЬдняя  же изЪ т р и д ц а т и  семи  ф у н т о в Ь  еЬ половиною.
Очищеннаго л и с т а .  — П ер вая  дача  изЬ т р и д ц а т и  семи ф у н т о в Ь  сЬ половиною; в т о р а я  же  изЬ сорока ш е с т и  ф у н т о в Ь  ч е т ы р н а д ц а т и  унцовЬ.
Очищеннаго л и с т а .  —  Ч е т ы р е  дачи;  послЬдняя болЬе прочихЬ.
Очищеннаго л и с т а . — Первая  дача  саиая  большая ,  проч!я  постеп енно  у м е н ь ш а ю т с я .
Очищеннаго л и с т а .  — Ч е т ы р е  дачи:  первая с а м а я  большая — изЬ сорока  ш е с т и  ф у н т о в Ь  ч е т ы р н а д ц а т и  унцовЬ.
Очищеннаго л и с т а  р а з д а е т с я  с м о т р я  по н а д о б н о с т и .— Чер ви  п р и б л и ж а ю т с я  кЬ ихЬ зрЬлосши.
ОчиЩеннаго лисша р а з д а е т с я  с м о т р я  по н адобности ;  если э т о г о  к о л и ч е с т в а  недовольно,  шо п р и б а в ля е т с я  иЬ нему  и еще нЬсколько.



избавлять червей omb эти хЬ  болЬзней мало еще 
и звЬстны,  но вообще найдено, ч т о  чЬмЬ бы черви 
ни были больны, т о  имЬ можно помогать :

1) Впуская кЬ нимЬ чаще свЬжш воздухЬ, даже 
и нЬсколько холодный.

2) ПеремЬняя чаще ихЬ подстилку, т о  е с т ь  канЬ 
самые ли стья , которые они ЬдяшЬ и по нимЬ пол- 
заю тЬ , т а к Ь  и подкладываемые подЬ нихЬ ли сты  
бумаги.

3) Д авая иыЬ вЬ пищу л и стья  уже гораздо 
увядпие.

4) З а с т а в л я я  ихЬ т е р п Ь т ь  голодЬ нЬсколько 
времени больше.

6258. КакЬ нельзя иногда во всякое время вп ускать  
вЬ за ведете  воздухЬ, бывающш сырымЬ, т о  на­
добно исправлять испорченный внутри , употреб­
ляя для того  способЬ Г и т он а  Морво ,  или куреш’е 
поляною кислотою. Для небольшихЬ заведешй 
можно обойтись и безЬ-огня, вЬ таки хЬ  случаяхЬ 
употребляемаго, а именно: и з го то ви ть  напередЬ вЬ 
двухЬ разныхЬ сшклянкахЬ смЬсь соли и марганца, и 
сЬрную кислоту. ВЬ одну сткл ян ку  положить шри 
унца напримЬрЬ столовой соли и двЬ драхмы мар­
ганца, сш ертаго вЬ самой мЬлкой порошокЬ, а вЬ 
другую сткл ян ку  налить два унца сЬрной кислоты 
(купороснаго масла). Когда нужно покурить, т о  
на чайное блюдечко или вЬ черепокЬ высыпаютЬ 
щ епотку соляной смЬси, и пускаютЬ на нее по 
каплямЬ сЬрную кислоту. ИзЬ смЬси начинаетЬ 
т о т ч а с Ь  выходить, но не вЬ болыпемЬ количе­
ствЬ , газЬ кислый соляный, уничтожающей всяшя 
вонюч!я и заразительныя и сп ар етя ,  а чрезЬ шо 
очищающш воздухЬ лучшимЬ образомЬ.

Можно исправлять т а к ж е  испорченный воздухЬ, 
разсыпая по немногу на шарелкахЬ хлоровую из­
весть .

Ш Е Л К Ъ .

6259. ВЕЛЕВ1Е ш е л к а , по спосоеу Г. Рора .  ШелкЬ, 
вЬ сыромЬ или естественномЬ своемЬ состоянш ,



бываешЬ ж елтой  и бЬлой; но momb и другой по­
к р ы т ы  особеннымЬ лакомЬ, которой дЬлаетЬ ихЬ 
ж естки м и  и нЬсколько упругими. Но какЬ для 
большей ч асти  издЬлш онЬ долженЬ б ы ть  очищенЬ 
omb это го  лака, которы й долгое время считали 
особеннымЬ родомЬ камеди #, предлагали множе­
с т во  различныхЬ способовЬ для сн ягтя  его и для 
сообщ етя шелку то й  блестящей бЬлизны и гиб­
ко сти , кЬ ноторымЬ онЬ способенЬ ; но лучше 
всЬхЬ эти хЬ  способовЬ оказался, самой простой, 
давно уже употребляемой, и сосгпоящш вЬ разма- 
чиванш шелка вЬ тепломЬ растворЬ мыла.

ВсЬ щелочи и щелочныя соли весьма примЬтно 
дЪйствуютЬ на шелковый лакЬ и его растворя- 
ю тЬ ; даже продолжительное дЬйств 1е одной ки- 
пячей воды производить т о ж е ;  но ни ч т о  не со­
храняешь столько гибкости и блеска шелка, какЬ 
быстрое дЬиств 1е горячаго раствора  мыла.

62G0. Надобно р а ств о р и т ь  т р и д ц а т ь  ч астей  
на с т о  бЬлаго мыла, вЬ рЬчной, хорошо процЬжен- 
ной водЬ. РастворЬ вски п яти ть ,  потомЬ нЬсколь­
ко охладить, прибавя небольшее количество хо­
лодной воды и с н я т ь  cb огня, или по крайней мЬрЬ 
закр ы ть  всЬ отдуш ины печи. ПослЬ этого  опу­
скаю тЬ вЬ него м о тки  шелка, держа ихЬ на пал- 
кахЬ, положенных!:» горизонтально на котелЬ или 
надЬ нимЬ. ТакимЬ образомЬ расшворЬ удержи- 
ваетЬ  значительную т е п л о т у ,  не дости гая  одна- 
кожЬ тем п ер атур ы  нипЬшя, вЬ чемЬ и состои тЬ  
существенное дЬло; а иначе растворЬ можетЬ дЬй- 
сгпвовать на самое вещество шелка, и не только 
р а с тв о р и т ь  ч асть  его, но и лишить его свойст- 
веннаго ему блеска. Опущенныя вЬ мыльную воду 
ч асти  мотковЬ мало по малу очищаются; лакЬ и

*  Теперь т е  определено:  чшо э т а  оболочка или е с т е с т ­
венный лакЬ шелка с о с т о и т Ь  не т о л ь к о  изЬ намеди,  но 
нромЬ т о г о ,  изЬ в е щ е с т в а  похожаго на воскЬ,  изЬ осо- 

' баго роду масла,  и изЬ окрашнвающаго в е щ е с т в а ,  нахо­
дящегося ,  впрочемЬ,  т о л ь к о  вЬ ж е л т о  мЬ сырцЬ.



красильное вещество, понрывавпле волокна шелка, 
отдЬ ляю тся , а о т к р ы в ае т с я  свойственная шелку 
бЬлизна и гибкость. ВЬ э т о  время передвигаюгпЬ 
м о тк и  на палкахЬ шакЬ , чтобы очистивапяся 
ч асти  были наружЬ, а не очищенныя опустились 
вЬ растворЬ. Когда всЬ м о тки  совершенно очи­
с т я т с я ,  т о  вынимаютЬ ихЬ изЬ котла , вЪшаютЬ 
на гвозди и выправляютЬ. З а  тЪмЬ приступаю тЬ 
но второму дЬиств1ю: положивши шелкЬ вЬ мЬшки 
изЬ т о л ста го  холста  или полотна, приготовля- 
ю тЬ  мыльной растворЬ, подобной первому, сЬ то ю  
гполько разносгтю, ч т о  вЬ него кладется  менЪе 
мыла; кладутЬ  вЬ него мЬшки и к и п я т я т Ь ,  ч т о  
можно дЬлать безЬ опасности, по иричинЬ мень­
шей Ьдкости раствора. Кипячеше продолжается 
около полутора часа, при чемЬ с т а р а ю т с я  без- 
пресшанно переворачивать мЬшки, чтобы  нЬкото- 
рые изЬ нихЬ не оставались долго на днЬ и не 
подверглись излишнему жару. О тЬ эти хЬ  двухЬ 
дЬйствш  шелкЬ теря& тЬ своего вЬсу до 25 про- 
центовЬ, или около шого.

0261. НаконецЬ слЬдуетЬ собственное бЪлеше  
ш е л к а  или сообщение ему легкаго цвЬтнаго отшЬн- 
ка, который дЬлаетЬ бЬлизну его пр1ятнЬе для 
глазЬ , и его болЪе способнымЬ кЬ дальнЬйшимЬ 
употреблетямЬ . ВЬ шелкЪ всегда о тли ч аю тся  
бЬ лизны: К и тайская , у  которой отливЬ красно- 
в атЬ ; серебристая, синеватая  и сЬроватая. Ч т о ­
бы получить э т и  различные о т т Ь н к и , начина~ 
ю тЬ  приготовлять  мыльную воду довольно гу­
с т ую , т акЬ , чтобы при болтанш она пЬнилась: 
вЬ нее прибавляютЬ, а) для Китайской бЬлизны, 
очень малое количество орлянки; прилЬжно все 
смЬшиваютЬ и оставляю тЬ  вЬ этомЬ растворЬ 
шелкЬ до шЬхЬ порЬ, пока онЬ не приметЬ желае- 
маго о ттЬ н ка . Ч т о  к а с ае т с я  до другихЬ о т т Ь н -  
ковЬ бЬлизны, т о  для получешя ихЬ с т о и т Ь  т о л ь ­
ко болЬе или менЬе подсинивать шелкЬ обыкно­
венными способами, особенно же хорошимЬ индиго, 
которое сперва вькнываютЬ вЬ нЬскольно npieiioeb



вЬ теплой водЬ, пошомЬ толкушЬ вЬ сшупкЬ вЬ 
порошокЬ, и разводятЬ  вЬ кипячей водЬ. Когда 
э т а  вода нЬсколько о т с т о и т с я ,  т о  сливаютЬ о т ­
стоявш ую ся верхнюю ч асть ,  ко то р ая  содержитЬ 
вЬ себЬ самыя тон ш я частицы  краски, и вылива- 
ю тЬ  вЬ надлежахцеыЬ количествЬ вЬ мыльный ра­
створЬ. ВпрочемЬ, какЬ бы ни подсинивали шелкЬ, 
всегда, вынувши его изЬ раствора , выжимаютЬ до 
суха и развЬшиваютЬ на ш есты  для сушки. На- 
конзцЬ окуриваютЬ его сЬрою, если онЬ долженЬ 
о с т а т ь с я  бЬльшЬ.

6202. Ч т о  к а с ае т с я  до шелковЬ, назначаемыхЬ 
для т к ан ш  блондЬ, газовЬ, и плетзш я кружевЬ, т о  
нельзя очищать ихЬ обыкновеннымЬ образомЬ, по­
т о м у ,  ч т о  они должны имЬшь естественную  ихЬ 
ж е с тк о с ть .  Для нихЬ берутЬ сырой, самой бЬлой 
шелкЬ, размачиваютЬ его, разглаживаютЬ вЬ лег­
кой мыльной водЬ, выжимаю тЬ, окуриваюшЬ па­
рами сЬры и подсиниваютЬ. Э т о  иногда и повто- 
р я ю т Ь , если шелкЬ выходитЬ грубЬ.

СПОСОБЪ ДБЛДТЬ ШЕЛКЪ И ШЕЛКОВЫЯ МДТЕР1И
глян цевиты м и , показанЬ вЬ § 2114-мЬ.

КРДШЕЫ1Е ШЕЛКА И ШЕЛКОВМХЪ ЫДТЕР1Й, СМ. §§
2091—2113.

п р о п у с к ъ :

На сшраницЪ 41 аередъ словомъ ТРОСТНИКЪ, должно поставишь: 

Т Р Е С К А ,  СМ. Ш Т О К Ф И Ш Ъ .

На сшраницЪ 169 послЪ Ц Е Р Ь В Ы  должно следовать :

Ц Е Т Р А Р 1 Я .

6018. bis .  ПОЛЬЗА И УПОТРЕБЛЕН1Е ЦЕТРАР1И, 
и с л а н д с к а г о  м о х д  (Cetraria Islandica, A v h a r i j ; Lichen 
lslandicus, Linn. Дч.  200). Эшо собственно не мохЬ,



a nopocmb, и н аходи тся  вЬ болыпемЬ количествЬ 
вездЬ по лЬсамЬ, а особливо хвойнымЬ, гористымЬ, 
вЬ губершяхЬ РоссшскихЬ, холодныхЬ и умйрен- 
ныхЬ; не вЬ такомЬ множествЬ вЬ южныхЬ.

Польза это го  пороста многоразлична какЬ вЬ 
хозяйствЬ , т а к Ь  и вЬ лечен]'и болЬзней.

ВЬ немЬ много слизистыхЬ и мыльныхЬ частей . 
Если его долго в ар и ть  вЬ водЬ и послЬ д а т ь  о с т ы ­
н у т ь ,  т о  эгаотЬ отварЬ сд ел ается  т а к Ь  густЬ , 
какЬ студень или желе- ОнЬ оказываетЬ весьма 
великую пользу вЬ продолжительномЬ кашлЬ, кро- 
вохарканхи, долговременномЬ насморкЬ, и вЬ изну- 
р е т я х Ь  всякаго рода, какЬ т о :  вЬ чахоткахЬ , про- 
должительныхЬ поносахЬ, какЬ простыхЬ maRb и 
кровавыхЬ, и проч. Вообще употребляю тЬ Исланд- 
СК1Й мохЬ вЬ видЬ о твар а , или вЬ видЬ желе.

ОтварЪ дЬлается такЬ : берутЫТсландскаго моха, 
напримЬрЬ, одинЬ лотЬ, воды полтора ф у н та ,  и 
вар ятЬ , пока выкипитЬ т р е т ь я  ч асть  воды; т а к о й  
отварЬ пыогпЬ чашками, одинЬ или cb молояомЬ.

Варя мохЬ, можно прибавить кЬ нему солодко- 
ваго корня вЬ порошкЬ одинЬ золотникЬ, или чи- 
с т а го  меда одинЬ лотЬ, послЬ чего процЬдить, и 
принимать т р и  или четы ре раза вЬ день.

6018. ж е л е  или к и с е л ь  и слдп дскдго  шохд дЬ­
л а е т с я  т а к Ь  : берутЬ четы ре  ло та  изрЬзаннаго 
Исландскаго моха, ключевой воды полторы б ут ы л ­
ки, и вар ятЬ  на легкомЬ огнЬ, до mbxb порЬ, пока 
о с т а н е т с я  ч е т в е р т а я  ч а с т ь  ж и д к о ст и ; процЬ- 
дивши э т у  ж идкость с т а в я т Ь  вЬ холодное мЬсто, 
гдЬ она чрезЬ нЬсколько времени превращ ается вЬ 
видЬ студени ; вЬ такомЬ видЬ принимаютЬ э т о  
количество за однимЬ разомЬ или за двумя. КакЬ 
а т а  студень горьковата, т о  можно Ь сть  ее под­
бавивши два л о та  сахара, вЬ шо время когда она 
еще тепла , и только ч т о  процЬжена; можно т а к ж е  
сахаромЬ посыпать и застывш ую  уже студень . 
Можно ее Ь сть  cb какимЬ нибудь сладкимЬ ви- 
номЬ, какЬ т о :  cb малагою или лгонелемЬ; ЬдяшЬ 
ее и cb ыолокоыЪ.



Высушивая исландскШ мохЬ и вываривая его вЬ 
водЬ, нЬсколько разовЬ, ошнимаюшЬ у него его го­
речь, и шогда онЬ можетЬ употребляться , будуЧК 
смолошЬ дли столченЬ и просЬянЬ, вЬ прибавокЬ 
кЬ мукЬ для печешя хлЬба, какЬ шо опытами по­
казали : Г . ДокторЬ МцзсинЪ и друпе. ОнЬ со ст а ­
вляешь вЬ такомЬ случаЬ хлЬбЬ здоровой, и не 
шОлько не противный, но даже вкусный, когда бу­
детЬ  хорошо приготовленЬ, какЬ шо я  самЬ имЬлЬ 
случай вЬ томЬ увЬришься.

Ж ители Исландш и иЬкоторыхЬ провинц1й Ш ве- 
цш сЬ давнихЬ временЬ употребляю тЬ его какЬ вЬ 
видЬ хлЬба, который вЬ желуднЬ скоро в ар и тся  и 
очень полезенЬ для людей слабыхЬ, т а к Ь  и вЬ видЬ 
киселя или с т уд н я ,  который ЬдятЬ  сЬ молокомЬ.

ИзвЬдано, ч т о  Исландстй мохЬ п р о ти ви тся  
окислетю, и потому можно лЬтомЬ, вымочивши 
вЬ теплой водЬ Исландскш мохЬ, чшобы онЬ по- 
терялЬ  свою горечь, к л а с т ь  его вЬ молоко, чтобы  
оно не могло скоро скиснуться  и свернуться .

Вымоченный вЬ водЬ а то  mb поросшЬ ЬстЬ о х о т ­
но р о га та я  скотин а  и свиньи, и бываюшЬ отЬ него 
очень с ы т ы .

Исландскш мохЬ го ди тся , сверхЬ шого, для кра- 
шеш'я ш ерсти  вЬ тем н о -ж елты й  цвЬтЬ, довольно 
прочный. Для это го  пряжу или вы тканную  ма- 
mepito обвертЬвши на палку, опускаютЬ вЬ ко- 
телЬ , вЬ которомЬ в ар и тся  amomb поростЬ сухой, 
с т е р т о й  вЬ порошокЬ. В ар и ть  же его должно не ме­
нЬе ш ести  часовЬ. Если кЬ нему прибавишь желЬз­
наго купороса, шо Mamepbi выйдешЬ шемнаго цвЬша.

Буде выкрашенную такимЬ образомЬ Mamepiio 
поварить вЬ отварЬ синяго сандала, шо она полу- 
чищЬ очень красивой черной цвЬтЬ.

КОНЕЦЪ IX™ ТОШ.
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