
fQ 8 l

А  Я З  

ИННЫ



ЛЕКСИКОНЪ
ГОРОДСКАГО И СЕЛЬСКАГО

томъ восьмый.



ЛЕКСИКОНЪ
Г О Р О Д С К А Г О  и  С Е Л Ь С К А Г О

ХОЗЯЙСТВА,
с о деряс дхцхй:

СОБРАН1Е ПО А З Б У Ч Н О М У  П О Р Я Д К З ' ,  О Б Щ И Х Ъ  И  Ч А С Т Н Ы Х Ъ  

С В Ъ Д В Ш Й , О Т К Р Ы Т 1 Й  И  У Л У Ч Ш Е Н 1 Й  ВО В С ЬХ Ъ  О Т Р А С Л Я Х Ъ  Х О 

З Я Й С Т В А ,  к а к ъ - т о :  в ъ з е м л е д ъ л ш ,  о г о р о д н и ч е с т в ь ,  с а д о в о д 

с т в а ,  Л Б С О В О Д С ТВ Ь ,  С И О ТО В О Д С ТВ Ь ,  П Т И Ц Е В О Д С Т В » ,  П Ч Е Л О В О Д -  

С ТВ Ь ,  Ш Е Л К О В О Д С Т В Ь ,  З В Ь Р И Н О Й , П Т И Ч Ь Е Й  и  р ы б н о й  ловль;  
ВЪ П О В А Р Е Н Н О М У ,  Д Е С Т И Л Л А Т О Р С К О М Ъ  п  к о н д и т е р с к о м *  и с к у -  

С Т В А Х Ъ ;  ВЪ В И Н О Д Ь Л Ш ,  В И Н О К У Р Е Н Ш ,  М Е Д 0В А РЕ Н 1И , П И В О В А Р Е -  
Н Ш ,  У К С У С О Д И Л А Н 1 И ,  С А Х А Р О В А  РЕН1И, М Ы Л О В А Р Е Н Ш ; ВЪ ЛЕЧЕН1И 
О Б Ы К Н О В Е Н Н Е Й Ш И Х ! !  Б О Л Ь З Н Е Й  Д О М А Ш Н И М И  л е к а р с т в а м и ;  ВЪ 

Р А З Н Ы Х Ъ  Р Е М Е С Л А Х Ъ ,  Н Е О Б Х О Д И М Ы Х Ъ  ВЪ Д О М А Ш Н К М Ъ  Б Ы Т У ,  

ВЪ У С Т Р О Й С Т В »  ГО РО Д С Н И Х Ъ  И  С К Л Ь С К И Х Ъ  СТРОЕН1Й, ВЪ Э К О Н О -  

Ы И Ч Е С К И Х Ъ  ПОСОБ1ЯХЪ З А М Е Н Я Т Ь  Ф А Б Р И Ч Н Ы Е  И Л И  И Н О С Т Р А Н 

Н Ы Е  Д О Р О ГО  СТОЮЩ1Е П Р Е Д М Е Т Ы ,  И  ВО ВС ЕМ Ъ , Ч Т О  В Х О Д И Т Ь  ВЪ 

К Р У Г Ъ  Х О З Я Й С Т В Е Н Н Ы Х Ъ  З А Н Я Т 1 Й ,  И  М О Ж ЕТЪ С П О С П Ь Ш Е С Т В О - 

В А Т Ь  К Ъ  ПР1УМНОЖ ЕН1Ю  Д О С Т А Т К А ;  СЪ П Р И С О В О К У П Л Е Ш Е М Ъ , ГД15 

Н У Ж Н О , И З Ъ Я С Н Е Н Ш  И ЗЪ  Е С Т Е С ТВ Е Н Н О Й  И С Т О Г Ш ,  Ф И З И К И  И 

Х И М 1 И ,  II ПОЯСНЕН1Й Р И С У Н К А М И ,

СОСТАВЛЕННЫЙ 

ДъйстиитЕльнымъ Статскимъ Совьтникомъ и Кавалеромъ 

сИ э£анол1о ^ З б и г ^ б с к  иЛ1о.

Т О И Ъ  в о с ь м ы й .

р —с.

М О С К В А .
ВЪ Т И П О Г Р А Ф Ш  С. СЕЛИВАЦОВСКАГОч

1838.



cb тЙмЪ, чтобы по ошпечашанш представлены были вЬ 
Ценеурнын КомишетЬ три экземпляра. Москва. Февраля 
18 дия 1838 года.

Статстй СовЪтникЬ, НеисорЪ и КавалерЪ И . СнегирешЪ.



ЛЕКСИКОНЪ
21 ( Е 1 2 Л 1 Ь № & 1 Р ©

ХОЗЯЙСТВА.

Р

РОГА.

4737. СПОСОБЪ ОВРДВОТЫВДТЬ РОГА ЖИВОТНЫХ!.
ВЬ ремеслахЬ уп о тр е б ля ю тс я  одни т о л ьк о  рога 
воловьи, бараньи и козьи, а не оленьи, ланьи а  
лосьи, которые такж е  называются рогами, но 
они и м Ью тЬ  вещество костяное.

ИзЬ  э т и х Ь  роговЬ выдЪлываются различный 
вещи, какЬ-то: гребни, черенки кЬ ножамЬ, т а б а 
керки, пуговицы, ф утляры ,  и проч. Сперва porb 
выпрямливаютЬ и п р и го то вляю тЬ  его для про- 
чихЬ работЬ.

Первая работа  вЬ пpигomoвлeнiи рога, с о с т о и т Ь  
вЬ очищенш его внутренности ;  э т а  рабо та  боль
шею частно  производится тамЬ ,  гдЬ б ь ю т Ь  бы- 
ковЬ и продаютЬ  рога сырые.

Не рЬдко случается,  ч т о  omBepcmie у  роговЬ 
бываетЬ очень мало, самый же porb очень т о л с т Ь ;  
вЬ таком Ь  случаЬ втыкаюшЬ вЬ omBepcmie  ихЬ рас
каленный желЪзный прутЬ ,  и его разширлютЬ,  
буде т о л с т а г о  рога разпрямить не можно.

4738. д л я  гр е б н е й , porb разпиливаютЬ на не- 
болыше куски; пилягпЬ же его не вдоль, а попе- 
perb потому,  ч т о  если разпилить  porb вЬ длину, 
т о  зубья у гребня вы дутЬ  по шолщикЬ рога, и 
то гда  они скоро ломаются.
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Чгпо касается до длины роговыхЬ кусковЬ, т о  
разгходагаюшЬ ее по ширинЬ гребня, который 
должно будетЬ  дЪлать изЬ кусковЬ.

Весь porb,  кромЬ его остраго  конца, пригоденЬ 
для гребней, а потому  концы его обрЪзываютЬ.

Каягдый кусокЬ разпиливаюшЬ по длинЬ, но 
шакЬ ч т о б ы  онЬ не разделялся на двЬ половины, 
а оставался бы круглымЬ, потом у  ч т о  но всей 
дниротЬ куска дЪлаешся длина гребня.

4739. н а п и л е н н ы е  такимЬ  образом!) куски раз- 
м ягчаю тЬ  вЬ жару до mt>xb nopb, пока ихЬ мож
но будетЬ  распрямить и положишь подЬ гнетЬ.

Для  э т о г о  варяпгЬ ихЬ вЬ Я1 елЬзномЬ к о т л Ь  cb 
водою; но варятЬ  только  старый  porb, напро- 
шивЬ т о г о  свЪяие рога т р е б у ю т Ь  для размягче- 
шя своего 60° т е п л о т ы  по терм ом етру .

Porb  вываренный вЬ горяч1е водЬ, размягчаютЬ 
оп я т ь  вЬ жару. Для э т о г о  упошребляюшЬ очагЬ, 
вЬ к отором b сдЪлано четыреугольное углублеше, 
гдЪ кладушЬ горяч1е уголья, или разводятЬ огонь, 
иоложивЬ дрова изЬ швердаго дерева.

П о т о м Ь  ущемивЬ кусокЬ рога вЬ палкЬ, д ер - 
ж а т Ь  его надЬ огнемЬ.

Для скорЬншей р або ты  огонь усиливают!»,  omb 
чего porb вЬ нЬсколько м инутЬ  размягчается со
вершенно.

СнявЬ porb cb огня, б ерутЬ  его оп ять  клещами 
за оба конца, и именно за одинЬ конецЬ малыми, 
а за другой конецЬ большими клепками; э т и  клещи 
т оч н о  т а ш я  же какЬ и кузнечныя, cb пружиною, 
которая  вЬ срединЬ загнута,  а на концЪ плоская.

Э т и м и  двумя клещами нажимаютЬ и выгиба- 
ю т Ь  разогрЬтый кусокЬ рога такЬ ,  ч т о б Ь  изЬ 
круглаго конца вышла прямая дощечка. Э т у  ра
б о т у  должно производить какЬ можно скорЬе , 
пока porb еще горячЬ.

Вынувши изЬ клещей роговую дощечку, вырав
нивают! )  снаружи и с н у т р и  пока еще она тепла,  
лривымЬ ножемЬ сдЪланньшЬ наподоб!е литеры



S, обрЬзываютЬ гладко и ровно, я  выскаблива.- 
ю т Ь  кривымЬ, серпообразнымЬ ножемЬ.

Выравнявши такммЬ образомЬ дощечки, о п я т ь  
ихЬ разогрЪваюшЬ на огнЪ, и погаомЬ еще горя^я  
кладушЬ подЬ гн етЬ  между двумя желЬзными п л и т 
ками ; то гда  получается роговая дощечка т в е р 
дая, плотная ,  прямая и ровная.

4740. ИзЬ  шакихЬ дощечекЬ дЬлаются  уже
сревни.

Для  нихЬ упошребляюшся обыкновенно воловьи 
рога; коровьи же рога негодягася, потом у  ч т о  
скоро т р е с к а ю т с я  и ломаются,  почему и дЬла- 
ю т Ь  изЬ нихЬ только  мундштуки для чубуковЬ, 
черенки и друшя мЬлочи.

4741. Гребенщики протравливаю тЬ  роговыя 
дощечки для различнаго сорта  гребенокЬ п я т 
нами, и поддллыванпдЬ ихЬ подЬ черепаховую 
кость .

Для э т о г о  берутЬ  чи сты й  ж елты й  porb, и по- 
средствомЬ роговой протравы наводятЬ на него 
гаемныя пятна;  протрава же приготовляется  слЬ- 
дующимЬ образомЬ: б ер у тЬ  поташЬ, сурикЬ и 
известь,  и смЬшавЬ ихЬ вмЬстЬ  т а к Ь  г у с то  какЬ 
т Ь с т о ,  накладываютЬ э т у  смЬсь на т Ъ  мЪста  
рога, гдЬ должны б ы т ь  тем ны я  пятна;  послЬ 
т о г о  кладутЪ porb cb нею вЬ жарЬ на цЪльш 
часЬ, и тогда  выдутЬ  пятна.

*1ЬмЬ болЬе положить  поташу, и чЪмЬ долЬе 
будетЬ  леж ать  протрава, т Ь м Ь  п я тн а  бу д у тЬ  
т ем нЬе ;4однако же не надобно у п о т р е б л я т ь  много 
поташу,  ч тоб ы  porb не раздулся.

4742. ДРУГОЙ СПОСОБЪ ПРОТРАВЛИВАТЬ, ИЛИ РО
ГОВЫЯ ИЗДЬЛ1Я ДЬЛАТЬ ПОХОЖИМИ НА ЧЕРЕПАХО
ВЫХ. Когда porb* выдЬланЬ будетЬ  надлежащимЬ 
образомЬ, и разбитЬ  вЬ пластинки, большей или 
меньшей величины, см отря  по надобности:  т о

*  Для этого берутся рога лучипе и по иыдЪлвЬ иолу-
ироэрачыыеъ



для сдЪлатя его подобнымЬ черепаховой кости ,  
надобно в зять  двЪ части  порошка негашеной 
извести и одну ч а с т ь  глета,  и cb мыльнымЬ 
(ЬдкимЬ) щелокомЬ сдЬлать  изЬ нихЬ родЬ т Ь с т а .  
Э т о ю  массою покрываютЬ porb вЬ mbxb мЬ-  
стахЬ ,  которыя должны б ы т ь  темными и похо
жими на черепаховую кость ;  э т о  т Ь с т о  остав-  
ляготЬ лежать  до mbxb nopb, пока оно совершен
но высохнетЬ.  ПослЬ счищаюгпЬ т Ь с т о  щеткою, 
и porb окажется тогда  о т ч а с т и  шемныыЬ, а о т 
части  полупрозрачнымЬ наподоб1е черепахи.

Конечно надобно много искуства и оп ы тн о с т и  
Для размЬщешя вышесказанной смЬси по роговой 
пластинкЬ такЬ ,  ч т о б ы  полупрозрачныя м Ьста  
были различной величины и фигуры, равно какЬ 
и прозрачныя были бы вЬ извЬстномЬ порядкЬ; 
чтоЬы  подражаше ириродЪ было удачнЬе, агпого 
можно д о с т и г н у ть  , иримЬшивая понемногу кЬ 
сказанной смЬси бЬлаго мЬлу, ч т о б ы  дЬйсгпв1е ел 
вЬ нЬкоторыхЬ  мЬстахЬ  ослабить,  omb чего э т и  
м Ьста  бу д у тЬ  представлять  только  темнокра
сноваты я пятна.  Если пятна  бу д у тЬ  прилич- 
нымЬ образомЬ расположены , особливо около 
тем ныхЬ  мЬстЬ :  т о  чрезЬ т о  работа  выйдетЬ 
красивЬе и будешЬ им Ьть  болЬе сходства cb на
стоящ ею  черепаховою костью.

4743. д л я  ОКРДШЕН1Я р о г а  вЬ черный цвЬтЬ,  
уп отребляется  разведенный водою р а з т Е о р Ь  с е 
ребра вЬ селигпреной кислотЬ  (крЬпкой водкЬ); 
э т и м Ь  растворомЬ смазываютЪ нЬсколько разЬ 
холодный porb, послЪ т о г о  высушивЬ его, поли- 
р у ю т Ь  горяч!й•

4744. Д ЛЯ  ДЁЛАН 1Я ИЗЪ РОГА т а б а к е р о к ъ ,  « у т л я -  
р о в ъ ,  и г р у ш е к ъ , пуговицъ  и п р о ч .  втискиваю тЬ  
разогрЬтый porb вЬ опредЬленную для т о г о  
форму.

Форма длякруглыхЪ тайакерокЪ состоипхЬ изЬдвухЬ 
кусковЬ ятелЬза. ОдинЬ дЬлается наподоб!е кольца, 
ч т о б ы  легче можно было вынимать чашечку, и 
даетЪ рогу видЬ круглой табакерки; другой нусокЬ



дЬлается  вЬ половину менЬе означеннаго кольца. 
Э т а  форма вЬ средину вогнута,  ч т о б ы  можно 
было сдЬлагпь выпуклую крышку.

Роговая дощечка т а к Ь  округляется, ч т о б ы  она 
для э т о го  у глублетя  была еще довольно велика. 
П о т о м Ь  переносят! )  ее на нижнюю форму и кла- 
д у т Ь  иодЬ прессЬ такЬ ,  ч то б ы  виншЬ приходился 
вЬ срединЬ ; на пего насаживается деревянная 
кегля, которая  по толгцинЪ рога дЪлаегася т о н Ь е  
ширины кольца, и именно тикЬ,  ч т о  если porb 
налоя1енЬ вездЪ ровно, шо бы она входила вЬ коль
цо, кЬ которому  слегка привинчивается винтЬ.

Когда porb войдешЬ вЬ форму, тогда  вынима- 
ю т Ь  ее изЬ горячей воды и ставягпЬ вЬ холод
ную; а послЬ т о го ,  какЬ табакерка просты н етЬ ,  ев 
вынимаютЬ изЬ формы.

4745. Если надобно сдЪлать табакерку выпук
лою, т о  кладутЬ  на дно ея кусокЬ олова, потомЬ  
табакерку накладываютЬ другою стороною на 
форму, котор ую  поставивЬ оп ять  вЬ горячую 
воду, сжимаютЬ модЬ прессомЬ до mbxb порЬ, 
пока сдЬлаегпся выпуклость. Крышка для т а б а 
керки кладется вЬ особую форму, нЬсколько вы
долбленную, и такимЬ же образомЬ выгпискивается 
вЬ горячей водЬ.

4740. ПРИГОТОВЛЕНИЕ РОГОВЫХЪ ЛИСТОВЪ. ВыдЬл-
ка изЬ рога листовЬ,  употребляемыхЬ д л я  фона
рей вмЬсто  стеколЬ,  составляешь особый родЬ 
роговой работы.

К и т ай ц ы  первые выдумали способЬ складывать 
и спаивать куски роговЬ такЬ ,  ч т о  они кажутся  
однимЬ цЬльнымЬ лисгиомЬ. О т Ь  нихЬ перешло 
э т о  искуство кЬ АнгличанамЬ, которые выдЬлы- 
в а ю тЬ  шаюя вегци очень хорошо и красиво; для 
фонарей и д у т Ь  только  бЬлые рога козлиные и 
бараньи.

Ч т о б ы  вынуть  изЬ нихЬ черную часть,  м очатЬ  
ихЬ вЬ водЬ: лЬ то м Ь  2, а зимою 4 недЬли; по- 
гоомЬ рога распидиваюшЬ cb плоской стороны;



я чптобЬ легче было ихЬ разрЪзать на днЪ части,  
шо варятЬ  ихЬ полчаса вЬ водЬ, ч т о б ы  ихЬ бо
лЬе размягчить;  сверьхЬ т о г о  надобно ихЬ варишь 
вторично какЬ и вЬ первый разЬ, ч т о б ы  можно 
было разщепить  т о л с т ы е  куски на т р о е ,  а т о н -  
xie на двое.

Рога молодыхЬ ж ивотныхЬ  толщ ин ою  omb 1 
ДО 2 линш, совсЬмЬ не разщепливаютЬ.

4747. д л я  щ е п д ш я  р о г а  упопгребляютЬ не
большое долотцо и молотокЬ. Сперва надщепля- 
ю т Ь  porb, и потомЬ его раздваивают!) руками. 
Перв ый л и с т Ь  снимаютЬ, начиная cb широнаго, 
а не cb узкаго конца, и втыкая долотцо на 2 или 
3 дюйма omb края вЬ одно изЬ колецЬ, образую- 
щ и х Ь  наружную кору рога. Т р егтй  л и с т Ь  сни
м а ю т Ь  сни зу , отдЬляя  porb долотцомЬ на 1 
дюймЬ omb остраго  конца.

П о т о м Ь  роговые чисты бросаюгаЬ оп я ть  вЬ 
воду, и размачиваюшЬ, пока они подЪ гнетомЬ 
выпрямятся совершенно. Но до гн ета  надобно 
ихЬ еще переварить два раза, ч т о б ы  они подЬ 
гнетомЬ  получили ровную толщину.

Самыя т о л с т ы я  и грубыя части  обрЬзываюшЬ 
сначала рЬзцомЬ, весьма похожимЬ на кузнечный, 
ноторымЬ кузнецы очищаюгаЬ у лошадей копыта ,  
а п о том Ь  опиливаютЬ терпугомЬ.

ToHKie роговые л и с т ы  легко размягчаются, и 
подЬ гнетомЬ  разширяюгпся на \ ихЬ ширины.

4748. Роговые листочки изЪ кпзьиаЪ л козлиныхЪ  
роговЬ для оконЬ, К итайцы  размягчаютЬ парами 
до mbxb порЬ, какЬ они уже omb одного натиска 
с т а н у т Ь  п р и ставать  одинЬ кЬ другому, т а к Ь  чгпо 
изЬ многихЬ небольшихЬ листочковЬ можно сдЬ- 
л а т ь  одинЬ большой листЬ .

4749. с п о с о б *  т о ч и т ь  р о г а . Искусгпво т о ч и т ь  
рога было усовершенствовано еще вЬ началЬ 17-го 
столТэгтя.

Токари дЪлаютЪ изЬ рога наиболее шабакерки, 
ф у т л я р ы  для разныхЬ вещей, набалдашники кЬ



палкамЬ, охотничьи и пороховые рожпи, чубуки, 
мундштуки, чернильницы, пуговицы, ободки для 
очковЬ и лорнегаовЬ и проч 1я т о м у  подобныя вещи, 
которыя дЪлаютЬ часгшю изЬ остры хЬ  концовЬ 
рога, a 4acmiio и изЬ средины его.

4750. ч е р е н к и  д л я  н о ж е й . Ножевщики приго- 
т о в л я ю т Ь  porb д*я черенковЬ различнымЬ обра
зомЬ, и упохпребляютЬ наиболЪе рога воловьи.

РогЬ разогрЪваюгпЬ надЬ угольями ; потомЬ,  
смазавЬ его саломЬ, кладугпЬ между двумя жёлЬз- 
ными плитками и ихЬ завинчиваютЬ.

О т Ь  э т о г о  porb разпрямится совершенно, и 
сдЪлается пригоднымЬ для черенковЬ.

В ынутый изЬ подЬ гн ета  porb даешЬ уже хо-  
pomie черенки, которые, будучи выполированы, 
лолучаю тЬ  бЬлый цвЬтЬ,  огпливаюшдй вЬ сЬрый.

Черенки у складныхЬ ножей, имЬющЗе тем ны й 
цвЬтЬ,  по которому  протравливаюгпЬ ж е л т ы я  
п я тн а  и полосы, приготовляю тся  изЬ вышеопи- 
саннаго протравленнаго рога, § 4742.

Прозрачные черенки, имЬющ1е зернистую  по
верхность и обыкновенно черный, а иногда нрас> 
ный или ж елты й  цвЬтЬ,  дЬлаются такж е  изЬ 
тисненаго рога.

Когда надобно класть  рогЬ подЬ гнетЬ ,  то гда  
кладутЬ  на одну его сторон у  желЬзную плитку ,  
вЬ которой вы биты  зерна, omb чего рогЬ полу* 
ч и т Ь  подЬ гнетомЬ шероховатую поверхность.

4751. сносовъ д ь л д т ь  н с к у с т в е н н о й  р о г ъ . Е с т е 
ственный porb уже давно находится вЬ великомЬ 
употреблении, но длина его такЬ  бываетЬ мала, 
ч т о  не всякую вещь можно изЬ него вырабо
т а т ь .

Искуственный же porb с о с т а в ля ю т Ь  т а к Ь ; 
п р и го то вляю тЬ  хорошш и прозрачный клей, рас
пуская бЬлужш клей вЬ водЬ посредствомЬ т е п 
л о т ы ,  или варя рыбыо кожу и косгпи сЬ малымЬ 
коли^ествомЬ воды до mbxb nopb, пока получится



с т у д е н и с т ы й , и на холодЪ твердЬющга ра- 
створЬ.

ПослЬ т о г о  горячш клеевой растворЬ процЬ- 
живаютЬ  сивозь полотно ,  ч т о б ы  о т д Ь л и т ь  omb 
него всю н еч и сто ту ,  и д аю тЬ  ему о т с т о я т ь с я ,  
пока онЬ сдЬлаешся совершенно свЬтелЬ.

П о т о м Ь  дЬлается изЬ тонкой  мЬдной прово
локи рЬшетка cb деревянною рамою, точн о  т а 
чая, какая бываетЬ у бумажной формы.

Э т у  рЬшешку обмакиваютЬ вЬ ч и сты й  ра
створЬ,  н если всЬ ячейки налью тся  студеныо,  
то гда  ее вынимаюгпЬ и простуживаютЬ .

Р Ь ш ет к у  обмакиваютЬ нЪсколько разЬ, пока 
поверхность ея сдЬлается довольно т о л с т а я ,  послЬ 
чего высушиваютЬ.

ТакииЬ образомЬ получается прозрачный, рого- 
ваты й  ли'стЬ, который гораздо прозрачнЬе обык- 
новеннаго рога; а ч т о б Ь  онЬ omb влажности не 
попортился,  т о  покрываютЬ его чистымЬ лакомЬ. 
ИзЬ  э т а го  искуственнаго рога можно выдЬлы- 
в а т ь  всяшя вещи.

РОЖА (вользнь).

4752. л е ч е в ш  г о ж и .  Она познается по яркому 
красному ц в Ь ту  кожи, который omb прижапйя 
пальцемЬ пропадаетЬ, а на атом Ь  м ЬстЬ  дЬлается  
бЬлое п я т н о  , а по отняш ш  пальца кожа т о т -  
часЬ оп я ть  краснЬетЬ.

П ри  леченш рожи надобно снаружи приклады
в а т ь  кЬ ней сухой порошокЬ изЬ мЬлу, пшенич- 
ныя или овсяныя отр у би ,  мЬлкой порошокЬ изЬ 
цвЬтовЬ  ромашки, божьяго дерева, куда можно 
прибавить и яЬсколько камфоры, а сверху обвя
з а т ь  сукномЬ или фланелью сухою и теплою .  
Но ни какимЬ образомЬ не должно кЬ рожЬ при
кладывать ни примочекЬ, ни мазей, ни п ла ст ы 
рей, однимЬ словомЬ ничего мокраго, по том у  ч т о  
jnb т о г о  бодЬзнь дЬлается  гораздо хуже.



РОЖ

РОЖА (pactehib ).

4753. р а з в е  д е н х е  р о ж и  (Alcea rosea, Linn. ' ) ,  dm o  
р а с т е т е  принадлежишь кЬ числу расгпенш очень 
красивыхЬ: цвЪты ихЬ довольно велики и быва- 
югаЬ разныхЬ огагаЬнковЬ , пригаоыЬ и цвЬтутпЬ 
долго, почему и разводятЬ ихЬ охошно вездЬ по 
цвЪтникамЬ и другимЬ ыЬстамЬ.

Э т и  р а с т е т я  х о т я  м о гу тЬ  роешь на всякой 
землЬ, но конечно лучше на хорошей; ихЬ разво
дягаЬ сЬмянами, кошорыя высЬваюшся весною.

РОЖЬ.

4754. р о ж ь  с Ь ю т Ь  по всей ЕвропЪ, а такж е  и 
Россш, но вЬ сЬверной части ,  гдЬ пшеница по чему 
либо не родится  хорошо, она сЬется  вЬ болынемЬ 
количествЬ и принадлежишь кЬ необходимымЬ и 
важнЬйшимЬ хлЬбнымЬ расшешямЬ. ГрекамЬ и 
РимлянамЬ она едва ли была извЪстна, и по всей 
вЬрояшности вЬ позднЬйппя уже времена перешла 
вЬ Европу изЬ Азш  cb сЬверными народами.

Рожь бываешЬ озимая  , к оторую  с Ь ю т Ь  вЬ 
А в г у с т Ь  или СенпхябрЬ мЬсяцЪ, см отря  по кли
м ату ,  и яровая, сЬемая весною.

4755. п о ч в а  д л я  р ж и . Рожь родится  лучше 
всего на рыхлой легкой почвЬ, но и песчаныя поч
вы (т олько  не сыпуч!е пески), и глинистыя,  для 
нее та к ж е  хороши, когда будушЬ хорошо обрабо
т а н ы  и не слишкомЬ мокры и холодны. ГдЬ пше
ница не м ож етЬ  удачно р о д и ть с я , т а м Ь  рожь 
можетЬ  очень выгодный приносишь урожай,.

4756. п и у  г о т о в  л е щ е  почвы. Рож ь  моя^етЬ 
р о с т ь  даже на землЬ тощ ей ,  но разумЬется само 
по себЬ, ч т о  она вЬ э т о м Ь  случаЬ принесетЬ 
урожай скудный; и потом у  для посЬву ея на
добно пашню унавоживать. ПримЬчено, ч т о  на 
хорошей почвЬ лучше землю для ржи унавоживать 
х о т я  не слишкомЬ сильно, но чаще. Рожь сЬ ет ся



и по свТэнтему навозу, вЬ шолте лЬшо вапаханному. 
Для нее приличнее навозЬ понсшй и овечш, не
жели коровш, а всего надежнЪе ихЬ смЬшивагаь 
вмЪстЪ.

У д о бр ете  пашни известкою, мергелемЬ, а особ
ливо золою очень полезно для ржи.

ПодЬ рожь надобно пахать,  смотря  по состо -  
яш ю  почвЬ, раза т р и ;  если же вспахать и че
т ы р е  раза, т о  эгпотЬ лишнш т р у д Ь  наградится 
и лишнимЬ зерномЬ.

4757. посьвъ гжи. Для nocbnv ржи надобно сЬмяна 
выбирать  полныя, зрЬлыя, чисгпыя и хорошо сбере- 
женныя. xJmo касается до свЬжихЬ сЬмлнЬ т о г о  
же года собранных!), т о  они для посЬву с то л ь  же 
хороши какЬ и протлогодшя, буде хорошо про
сушены, и хорошей доброты.

Ржи высЬвается на указную десятину,  по раз
лично почвы, omb 8 до ] () и даже 12 четверц- 
новЬ.

К устово й  же ржи довольно высЬватпь omb 0 до 
8 четвериков!» на десятину.

4758. в р е м я  посьвд. Рожь обыкновенно начина- 
ю т Ь  с Ь я ть  вЬ разныхЬ еЬверныхЬ мЪстахЬ около 
1-го числа Августа ,  а вЬ южныхЬ cb половины 
А в г у с т а  и позже; кустовая сЬ ет с л  гораздо рань
ше, и тЪмЬ лучшш дает ! )  урожай. Вообще можно 
положить  за правило, засЬвать рожью поля плохо 
унавоженныя раньше, а хорошо унавоженныя поз
же; погоду во время сЪятя  должно избирать ,  по 
возможности,  сухую.

ПосЪявши рожь, обыкновенно боронуютЬ  пашню. 
Н а  глинистой  почвЬ зерна должны леж ать  не 
много покрыты землею, а на песчаной больше.

Весною всходы ржи покрываютЬ землю при 
6лагопр1ятной погодЬ очень скоро, и такимЬ 
образомЬ не д а ю тЬ  ей отвердЬть ;  но при всемЬ 
т о м Ь  случается  на вязкой глинистой почвЬ, ч т о  
она за зиму становится  очень твердою, вЬ т а -  
комЬ случаЬ надобно землю взбороновать,  когда



она просохнешЬ и пришомЬ боронами легкими. 
Если же земля подЬ рожью случится  легкая и 
ноздреватая,  и ошЬ весеннихЬ морозовЬ ржаные 
корни поднимутся нЬсколько выше, вЬ такомЬ 
случаЬ лучше пашню п о к а т а т ь  легкимЬ каш- 
комЬ.

4759. з р е л о с т ь  р ж и .  Рожь хорошо о т ц в Ь т а е т Ь  
и наливаются ея зерна, когда погода вЬ э т о  вре
мя стояла  сухая, или по крайней мЬрЬ перемЬнная, 
и не было медвяной росы, бывающей иногда вЬ 
жаркое лЬ то ,  когда amomb жарЬ смЬняешся хо 
лодными ночами.

Когда сЬмяна ржи начнутЪ созрЬвать, т о  со
лома становится  блЬднЬе, и вЬ колЬнцахЬ ея про- 
падаетЬ  вся зелень, а сами зерна с та н о в ятся  т в е р 
ды; и если ударить  чЬмЬ нибудь по колосу, т о  
они легко выпадаютЬ. Э т о  означает })  ихЬ 
лостъ и время убирать рожь.

Э т а  уборка прозиводится вообще вездЬ п о ч т и  
серпами, а ной гдЬ и косами; вЬ недавнее же вре
мя начали предлагать  срЬзыватг! только  одни 
колосья, а особливо вЬ мокрую погоду, ч т о б ы  
таким Ь  образомЬ можно было всЬ срЬзанные ко
лосья т о т ч а с Ь  свезть  на гумно, и т Ь м Ь  предо
хран ить  ихЬ omb мокроты; а сверхЬ т о г о  увозя 
ихЬ вЬ мЬшкахЬ или куллхЬ, болЬе сберечь зеренЬ, 
которыхЬ ,  какЬ извЬстно, во время ж атья ,  кось
бы и перевозки на возахЬ, весьма много пропа- 
даетЬ.

Свезенную пшеницу на гумно, или ригу моло- 
т я т Ь  обыкновеннымЬ образомЬ цЬпами или моло
тильными машинами, которы хЬ  теперь  выду
мано много, по который не всЪ одинакаго до
стои н ства .

4700. р о ж ь  я р о в а я , сЬется  обыкновенно какЬ 
и друпе яровые хлЬба весною; она т р е б у е т Ь  такой  
же почвы, но и на скуд'ныхЬ песчаныхЬ мЬстахЬ  
л^чше родится,  нежели озимая, х о т я  и ея урожай 
на т а к и х Ь  земляхЬ бЬднЬе, чЬмЬ на легкихЬ хоро- 
шихЬ; вспахиватя противу  озимой требуеш£>



меньшаго, и сЬется  весною рано, какЬ тольк о  
земля прочахнетЬ. ПосЪявпш сЬмяна ея т о т ч а с Ь  
забораниваюгаЬ; сЪмянЬ же надобно на десягпину, 
по причинЬ ихЬ мЬлкоспш, ошЬ 0 до 7 четвери- 
ковЬ.

Уборка яровой ржи такая  зке какЬ и озимой; 
сЬмяна яровой ржи тонкокожи и даютЪ прево
сходную муку. Э т а  рожь никогда не приноситЬ 
такаго  урожая какЬ озимая, при равныхЬ впро- 
чемЬ о б сто ятельства х ! } ;  да и соломы omb ней 
получается меныие, почему ее с Ь ю т Ь  гораздо 
рЬже чЬмЬ озимую; но вЬ mbxb мЬстахЬ, гдЬ 
почва для озимой ржи, овса и ячменя слишкомЬ 
суха и иесчана и потом у  э т и  хлЬба дурно ро
дятся ,  яровую рожь можно засЬвагпь cb большею 
выгодою, да и тука ея лучше озимой, и солома 
для ск ота  вкуснЬе ржаной озимой. М о ж ет Ь  такж е  
она годиться и тогда ,  когда озимая рожь omb ка- 
кихЬ ннбудь неблагопр]ятныхЬ случаевЬ пропа
дешЬ, ч т о  весною вЬ АпрЬлЬ очень легко можно 
п р и м Ь ти ть ,  т о гд а  обсЪявЬ озимый клинЬ яровою 
рожью, можно ею замЬнигпь нЬкоторымЬ обра
зомЬ недосташокЬ озимой.

4761. ОСОБЕННОЙ ВЫГОДНОЙ ПОСЬВЪ ОЗИМОЙ РЖИ.
Озимую рожь можно cb выгодою сЬ я ть  и весною, 
особливо не вЬ самыхЬ холодныхЬ губершяхЬ, 
наблюдая слЬдующш порядокЬ:

Рожь вЬ атом Ь  случаЬ должно сЬять  гораздо 
рЬже, нежели подЬ зиму, и у п о тр е б л я т ь  сЪмянЬ 
т о л ьк о  т р е т ь ю  долю, или много половину, а не
достающее количество замЬнить  примЬсыо овса. 
Когда э т и  вмЬстЬ  посЬлниыя хлЬбныя зерна 
выростушЬ, т о  не дожидаясь, ч то б ы  рожь начала 
колоситься,  а то льк о  бы пошла вЬ трубку ,  или 
еще и прежде, скосить  ее вЬ кормЬ скоту ,  ч т о  
досшавитЬ ему изобильную и очень здоровую 
пищу. Если же л Ь т о  будетЬ  благоприятно, irto 
подЬ осень можно еще разЬ скосить.  ОвесЬ про
падет!) ,  а корень ржи, пробывЬ цЬлое л Ь т о  вЬ 
землЬ, шакЬ усилится ,  ч т о  его ни ыоирота, ня



засуха, ни вЬтры, ни морозЬ зимою повредить не 
могушЬ.

ВЬ следующее лЪто  э т а  рожь двумя или т р ем я  
недЬлями прежде поспЬетЬ,  нежели подЬ осень сЬ- 
янная; она разростается  очень большими к у с т а 
ми, приноситЬ очень хороцпя сЬмяна. Уборка ея 
обыкновенная.

ВЬ первое лЪ то  по посЬвЬ, должно косить  а т у  
рожь тогда ,  какЬ первая трава  сдЬлается наро
ч и т о  густа ,  не допуская, ч т о б ы  она снизу по- 
ж елтЬла  и стала  бы подопрЪвагпь; сверьхЬ т о г о  
и для кореньевЬ гораздо безопаснЪе, когда ско
си тся  cb нихЬ одна только  трава, нежели начав
шая уже выходить  трубка .  Э т а  трава  доставля
ешь отличный кормЬ скоту ,  и вЬ немаломЬ коли- 
чествЬ.

РОЗА.

47G2. ИзЬ  всЬхЬ намЬ извЬстпыхЬ цвЬтовЬ, р о 
зовые цвЬты  какЬ по красотЬ своей, т а н Ь  и по 
пр 1ятному запаху справедливо п о ч и т а ю тс я  изЬ 
первыхЬ, а потом у  розовые к усты  и разводятся 
вездЪ cb величайшим!) старашемЬ. Теперь у люби
т е л е й  и охошниковЬ до цвЪшовЬ, с ч и т а е т с я  око 
ло 2000 сортовЬ  отли чш  или выродковЬ, различ- 
ныхЬрозовыхЬ цвЬтовЬ, какЬ полумахровыхЬ т а к Ь  
и махровыхЬ.

ВЬ разныхЬ мЪстахЬ Poccin розовые к у с т ы  
м огутЬ  зимовать вЬ грунту ;  но друпе на зиму 
должны непремЬнно б ы т ь  вЬ оранжереяхЬ, или 
по крайней мЬрЪ вЬ теплы хЬ  комнатахЬ.

КромЬ красивых!) п,вЬтовЬ , розовые к уст ы  
доставляю т ! )  извЬстное всЬмЬ, нЬкогда п л а ти в 
шееся на вЬсЬ золота ,  розовое масло, розовую 
воду , не только  годную, но часто  необходи
мую для многихЬ домашних!) надобностей, розо
вое, очень вкусное варенье, сухое или жидкое; 
нанонецЬ сухой розовой листЬ ,  употребляемый 
какЬ лекарство, или вЬ курева и душистые по
рошки и подушечки, cb другими пахучими травами 
и листьями.



РОЗ

РАЗВЕДЕН1Б РОЗЪ.

4763. з е м л я , способнЬйшая для всЪхЬ вообще 
соршовЬ розЬ, е с т ь  рыхлая и посредственно пло
доносная, искуствомЬ же составляется  изЬ рав- 
ныхЬ частей  глинистаго дерна, древеснаго ли с т а  и 
одной части  коровьяго навоза, смЬтаннаго попо- 
ламЬ cb лошадинымЬ, совершенно уже перегорЬлымЬ. 
0 ш а  смЬсь оставляется  на воздухЬ и перекапы
вается  нЬсколько разЬ вЬ л Ь т о  до mbxb порЬ, 
пока все совершенно neperHiemb и превратится  
вЬ землю.

На шакой землЬ , и при большей степени 
т е п л о т ы ,  которую  производить удобреше и за
щищенное мЬстоположеше, зимою же д о с т а т о ч 
ная покрышка, р а с т е т е  всасываетЬ вЬ себя бо- 
дЬе соковЬ изЬ земли и дЬлается лучпшмЬ во 
всЬхЬ частяхЬ  своихЬ.

ПосредствомЬ искуспхва д о ст а в и т ь  можно не 
только  п и т а т е л ь н о с т ь  землЬ вЬ высшей степени, 
но и большую т е п л о т у ,  а именно: если розы, по- 
саженныя вЬ горшки, внесть вЬ т еп лую  горницу, 
оранжерею, или сидящимЬ вЬ гр у н т у  д а ть  такое  
ыЬсто ,  гдЬ бы онЬ цЬдый день были на солнцЬ, бу
дучи защищены omb холодныхЬ вЬтровЬ; кЬ т о -  
мужь надобно землю около нихЬ чаще вскапывать и 
взрыхливать,  ч т о б ы  свЬтЬ,  т е п л о т а  и воздухЬ 
могли лучше приникать вЬ нее. Такого содержатя  
шребуюшЬ вообще всЬ соргпы розЬ.

4764. СОДЕРЖЛН1В СТОЛИСТВЕНЫЫХЪ, ЦЕНТИФОЛЪ- 
вы хъ  го зъ  (Kosa centifolia, L inn .  Д в .  175). ВсЬ 
п о чти  розы, изЬ т а к Ь  называемыхЬ сщолиствен- 
ныхЬ, м огутЬ  сидЬть  вЬ гр у н ту  на вольномЬ 
воздухЬ, только  однЬ требую ш Ь болЬе, а друпя 
менЬе покрышки на зиму.

Ч т о б ы  имЬшь розы вЬ полномЬ блескЬ, должно 
при посадкЬ ихЬ обращать  внимание на м Ьсто -  
доложеше, гдЬ ихЬ сажать, и выбрать такое ,  
гдЬ бы онЬ но весь день могли освЬщаемы б ы т ь  
солнцемЬ. ВЬ т Ь н и  дег.евьевЬ, кустарниковЬ и на 
довольно ошкрышыхЬ воиочемЬ мЬсшахЬ, но х о т я



РОЗ

нЬскольно имЬкпцихЬ тЬн ь ,  розы расшушЬ не  
хцакЬ хорошо.

Лучше же всего pacmymb онЬ, будучи посажены 
поодиначкЬ на открыгпомЬ и защигценномЬ ошЬ 
холода мЬсшЬ. Но будучи во весь день подверже
ны вл!яшю солнца, гаребуютЬ лЬтом Ь  обильной 
поливки, предЬ цвЬшомЬ, и во время цвЬгаа и по 
о т ц в Ь тен ш .  Сильные и продолжительные дожди 
ммЬ вредны: ошЬ нихЬ распуколии загниваютЬ и 
свадиваюшся, особенно у  сильно махровыхЬ сор- 
товЬ .

4705. При наступлении зимы, пг. е. вЬ ОкшябрЬ 
мЪсяцЬ, когда розовые кусты  потеряюшЬ уже 
л и с т Ь ,  обваливаготЬ есЪ к уст ы  лисгаомЬ, преиму- 
хцественно ;ке липовымЬ, но иглы хвойныхЬ де- 
девЬ совершенно для э т о г о  негодны; и вЬ концЬ 
э т о г о  мЬсяца , предЬ н а ступ летем Ь  сильных!) 
морозовЬ, обвертываю тся  п лотн о  соломою, осо
бенно штамбовыя пригибаются кЪ землЬ и накры
ваю тся  досками, листовзЬ, а когда его н Ь тЬ ,  т о  
землею, а иногда навозомЬ взятымЬ изЬ парниковЬ, 
или соломою, а вЬ послЬдствш нагребается на 
нихЬ и снЪгЬ. Привипхыя розы т р е б у ю т Ь  большей 
нокрышки.

4766. розы штамбовыя,  а особливо высокорасшу- 
1Ц1Я не удобно пригибаются кЬ землЬ, т о  для о х о т 
ника, желаюгцаго видЪть различные сорты  вЬ пол- 
номЬ блескЬ, ничего не было бы лучше, какЬ сдЬдать 
для розЬ особливый грунтовый сарай, т ак ой  же, 
иаю'е дЬлаются  для плодовитых!)  деревьевЬ, только  
гораздо ниже; или, посадя множество различныхЬ 
розЬ вЬ большую клумбу, на зиму с т а в и т ь  около 
нее плотный, деревянный срубЬ и закрывать его 
сверху тесоА’Ь и соломою.

ВЬ такомЬ сараЬ или ср) бЬ ыогутЬ  всЬ с о р т ы  
розЬ, теряЮ 1ЦИхЬ зимою листья ,  зимовать  безЬ 
всякой нужды; pocrnb ихЬ не будетЬ  ограничи
ваться  ш Ьснотою  горшка и неудобствомЬ излиш
ней или слишкомЬ малой поливки; корни, получа 
свободу распространяться  вЬ зедыЬ во всЬ с т о 



роны, будутпЬ давать ох отн Ь е  и болЬе побЬговЬ 
omb корня, и потом у  скорЪе и легче можно ихЬ 
размножать,  да и сделанные oral) нихЬ отводки 
легче сберегать, по том у  чшо Miiorie с ор ты  долго 
не укореняются.

4707. Весною , когда сойдетЬ  снЬ гЬ , розы 
поднимаются, но ос та в ля ю тся  неразвернутыми 
вЬ солоыЬ, изЬ предосторожности,  ч т о б ы  случа
вшееся еще сильные утренш’е морозы не повре
дили прошлогоднихЬ побЬговЬ ; когда же погода 
сдЬлаегпся теплЬе,  то гда  снимаютЬ солому, и 
потомЬ  чрезЬ нЬсколько времени доски и ли стЬ ,  
который до т о г о  времени прикрывалЬ коренья и не 
давалЬ землЬ скоро о т т а я т ь ,  и потом у  розамЬ 
рано т р о н у т ь с я  вЬ pocmb. По сняшш ли ста  пере
капывается около розЬ земля и взрыхливается;  
мЬлкш навозЬ, буде имЬ розы были прикрыты, за
рывается вЬ землю, а крупный снимается; разрых- 
л е т е  земли около розЬ не худо производишь розовЬ 
нЬсколько вЬ т е ч е т е  лЬта ,  а такж е  и выпалывать 
около нихЬ сорныя травы.

Orrib зарываемаго вЬ землю каждый годЬ навозу 
корни пускаю тЬ  всегда omb себя новые побЬги, 
почему и не должно т ор оп и ться  перекапыватемЬ 
весною земли между кустами, пока побЬги пока
ж утся ,  и тогда  уже ее перекопать и взрыхлить  
какЬ должно. E c .i h  послЬ надлежащаго обработы-  
вашя земли, весною обложишь э т и  молодые по
бЬги перегорЬвшимЬ и перегнившим!) коровьимЬ 
навозомЬ, т о  они м огутЬ  выросши кЬ осени до 2 
аршинЬ и бу д у тЬ  способны кЬ произведешю изЬ 
нихЬ прекрасныхЬ штамбовЬ.

47G8. Вообще, всЬ розы надобно весною обрЬзы- 
вашь на .4, 4 или о глазковЬ, смотря  потому,какЬ по
бЬги слабы или сильны; старыя же и попортивгтяся 
вЬтви, равно какЬ и всЬ слабыя должно вырЬзы- 
ва т ь  совершенно, ч т о б ы  д ать  м Ьсто  болЬе силь
ным!) побЬгамЬ; средину кустовЬ и кронЬ дер
ж а т ь  просторными, ч т о б ы  вЬтви не переплета
лись и не росли слишкомЬ густо ,  и ч т о б ы  воз
духЬ и солнце могли свободно проходишь вЬ нихЬ;



по огпцвЬтЬ срЪзывать увядш1е двЬшы папЬ для 
сохранешя красиваго вида кусгповЬ, шакЬ и для 
т о го ,  ч т о б ы  они не теряли  напрасно соковЬ на 
образоваше сЬмянныхЬ шишенЬ, потом у  ч т о  сЬ- 
мяна болЬе всего изнуряюгпЬ pacmeniH.

4709. При  таком Ь  содержанш ц в Ь т у т Ь  всЬ сор
т ы  розЬ , кЬ центифольнымЬ причисляемые, вЬ 
обыкновенное свое время и почти  всЬ вмЬстЬ.

Если угодно иыЬшь цвЬты  осенью, т о  прежде 
нежели кусгпы т р о н у т с я  весною вЬ росшЬ, сильно 
обрЬзываюгпся прошлогодше uxb побЬги, ошЬ чего 
пойдутЬ  боковые сучья, на которыхЬ  цвЬшныя 
почки образуются  медленно, слЬдовательно и цвЬ- 
т ы  покажутся позднЬе обыкновенная времени. 
Можно такж е  сдЬлашь э т о  и позднею пересадкскх 
корней.

РанЬе же привести кЪ цвЪту розовые кусты ,  
сидянуе вЬ грунту ,  п о ч т и  невозможно. Конечно, 
особенное пшхое и теплое  м Ьстоп олож ете  мо- 
шешЬ способствовать  nb раннему цвЬту ,  но не 
болЬе двухЬ недЪль, и т о  рЬдко.

4770. Для посадки po ib  вЬ горшки выбираю тЬ  
молодые побЬги; или розовые кусты ,  не имЬю- 
иуе еще большихЬ кореньезЬ, саж аю тЬ  вЬ горшки, 
соображаясь cb временемЬ, когда хочешся имЬшь 
вЬ цнЬшу розы.

Настоящ ее  же время пересадки розЬ есгпь вспо- 
pb послЬ о т ц в Ь т а  ихЬ, до половины Августа .  
Если к усты  посажены б удутЬ  вЬ горшки вЬ эгпо 
время, т о  можно уже будетЬ  ож идать  цвЬшд 
вЬ обыкновенное время. ПересадивЬ же ихЬ поз
дно осенью, или рано весною, нельзя ожидать  
цвЬта  вЬ первый год1>, развЬ только  осенью.

Розы, какЬ и всЬ кусты ,  до mbxb nopb не цвЬ- 
mymb, пока коренья ихЬ не возмутЬ  силы, или, 
какЬ говорится . совершенно примутся .  Тогда 
кусгпы образую тЬ  почки не смотря  на время, 
т о л ь к о  бы д остаточн о  было для нихЬ пишашя 
водою, т е п л о т ы  и свЬта.

4771. Пересадивши, вЬ А в гус тЬ  мЬсяцЬ розовые 
* у с т ы  вЬ горшки, сильно поливаютЬ uxb и сшано-

2 омЪ 7 H I .  2



вяшЬ педЪли на двЪ вЬ тйни ,  послТэ чего высшаа- 
лшошЬ вЬ защищечмое *• m I> холоди и ос вишенное 
со  ш цем Ь  мЬсто,  для чего и.лбираешся л\чше дож -  
дтнваи и л и пасмурная погода; .чдЬсь осшавляютЬ 
nvcnibi до поздней осени, или до половины О к т я 
бря. Kb а том у  времени всЬ кусты  должны со
вершенно укорениться и тогда  переиссятЬ ихЬ 
вЬ холодную комнату кЬ окнам!), а лучше всего 
вЬ теплой простЬноиЬ пли д;;же лодвалЬ, гдЬ бы 
только  не могли они сильно промерзнуть,  и со
храняю тся  до присшапоивп кЬ цвЬту.

4772. Надобно з а м е т и т ь ,  ч т о  кусты  при пере- 
садкЬ должно всегда сажать  т о ч н о  также глу
боко. какЬ они п| ея!де вЬ зем Ь сидЬли. Если 
к у с т Ь  носаженЬ будет ! )  глубжл или мЬльче того ,  
вакЬ сидЬчЬ прежде, т о  не будетЬ  цвЬсть год!), 
иногда и дна, т .  е. ника не возстановится равно- 
Bbcie его корня cJ) сучьями.

Если кусты  хорошо принялись, т о  по приста-  
новкЬ чрезЬ (> или 8 нсдЬль можно имЬть  ихЬ 
вЬ полиомЬ цвЪтЬ. Д 'я  ачого  иpti-дЪ ирисшанов- 
кою снимаю.nL) сверх!) корней землю пальца на 
1при, и не обнажая их!), накладывают!) топкимЬ 
слоемЬ свЬжаго коровья! о ка'а так! ) ,  чтобы  онЬ 
не касался штамба или побЬговЬ, и з-сыпатгнЬ 
его оп я т ь  вынутою изЬ горшковЬ землею- Удоб-  
ривЬ таким!)  образомЬ землю, горшки поливаютЬ 
и сшановяшЬ кЬ свЬхпу вЬ т е п л Ь  не выше 5 гра
ду совЬ но 1’ еом.

С вЬта  будетЬ  достаточн о ,  если горшокЬ по- 
стаклеиЬ ( ;удетЬ у окна; касательно т е п л о т ы ,  
буде нристановка в!) оранжереи, тогда  сшано- 
в я т Ь  розовый кусгп!) предЬ рамами, гдЬ он!) и поль
зу ется  omb l ( iu до ‘2<i° т е п л о т ы .  ЗдЬсь кусшЬ 
гпро:аешсл уже вЬ ростЬ  и по мЬрЬ солнечнаго 
сЬнрн росгнетЬ бол! е или менЬе. НедЬли дпБ 
спустя  даепи я кустам!) тепла  бол! е, т .  е. onjb 
I.>° до 1^°, поставив!)  ихЬ выше на полку, или 
внеся пЬ к имиату. Й i п у т е п л о т у  никавЬ не дол
жно усиливать вдру1 Ь, но увеличивать постепенно,



вЬ прохпивномЬ же случаЪ кусты ,  вмЪсгпо распу- 
колокЬ, дадутЬ  одни ли сты ,  иди дадутЬ  и распу- 
колки, но онЬ прежде цвЬта свалятся;  т е п л о т а  
болЬе 8° розамЬ вЬ присшановкЬ вредна и про
изводить  только цвЬтии слабые и несовершенные. 
При  э т о м Ь  необходимо соразмЬряшь должно по
ливку и давать сколько можно болЬе свЬжаго 
воздуха.

47 '3. ДРУГОЙ СПОСОВЪ ДЛА ПРИСТДНОВКИ РОЗЪ.
Удобривши, какЬ выше сказано, землю вЬ гор- 
цгкахЬ и поливши, оставляюшЬ у оконЬ при т еп -  
лЬ 5°, и канЬ скоро т р о н у т с я  вЬ росшЬ, шо на 
ночь д а ю тЬ  ими болЬе тепла ,  а на день о п я т ь  
с т а н о в я т Ь  кЬ окнамЬ и даюгпЬ болЬе свЪжаго возду
ха; особенно вЬ ясные и теплы е  дни надобно о ткры 
в а т ь  совсЬмЬ OUHM. П о ст уп а л  танимЬ образомЬ, 
теплогпа ничыо выгоняет! )  побЬги , днемЬ же 
св Ь тЬ  и свЬжш воздухЬ укрЬпляюгпЬ ихЬ; omb 
чего кусты  пускаютЬ  здоровые побЬги, распу- 
колки развертываются  совершенно и ц в Ь т у т Ь  
гораздо долЬе mbxb, которые выгнаны лишнею 
т е п л о т о ю .

ТакимЬ образомЬ очень легко им Ьть  можно вЪ 
ц вЬту  розы кЬ Новому Году и во всю зиму, дажа 
и вЬ ком на mb безЬ оранжереи, если то л ь к о  за 
пасено будетЬ  довольно высаженныхЬ вЬ горшки 
кусшовЬ, которые и дола;ны б ы т ь  приставляемы 
одни за другими. Если к уст ы  вЬ первый годЬ 
цвЬли, шо на слЬдуюиуй за т Ь м Ь  годЬ они должны 
принесши еще болЬе цвЬгповЬ, и ча сто  бываетЬ 
ихЬ столько,  чпю куст ! )  уя^е не вЬ состояш я  
ихЬ сдержать.  ВЬ шаковомЬ случаЬ, если е т о  
происходит! )  не omb другихЬ причинЬ, а един* 
ственно omb исгпощешя земли, шо поливать дол
жно, вмЬсто воды, навозною жижею. ПригпомЬ 
никогда не должно садить  розь» вЬ маленьше 
горшки , потом у  ч т о  в!) нихЬ ц в Ь т у т Ь  розы 
всегда худо и часто  нриносяшЬ уродливые цвЬт- 
ки. Моховыя розы цнЬтушЬ гораздо лучше вЬ 
горшкахЬ, особенно вЬ большихЬ, бывяюгпЬ вЬ пол

ое



nowb своемЬ блесиЬ; а чшпбы uxb всегда имЬшл 
в!) таком!.» видЬ, должно каждые два года высажи
вать  изЬ горишовЬ иЬ грунтЬ,  а для простановки 
брашь вЬ горшки евЬлие пусты.

4774. КакЬ скоро покажутся распуколки, пго 
с т а р а т ь с я  долито  защищать  ихЬ omb сыраго 
воздуха, и потом у  никакЬ не о с та в ля т ь  предЬ 
о.пкрытымЬ окошком!), разиЬ погода будетЬ  са
мая тихая ,  ясная и теплая.  Во время цвЪта не 
ставишь па полдень, потому  ч т о  ошЬ солнечнаго 
эк ара скоро вянут Ь цвЬгпы и лиш аю тся  ж ивости  
БрасокЬ; но должно данашь им!} болЬе свЬжаго 
воздуха, которы й  ихЬ уирЬпляешЬ и оживляетЬ.  
П о  ошцвЬгпЬ с та н о в я тЬ  горшки cb розами вЬ 
Саду вЬ защщцешюмЬ omb холоднаго вЬтра  мЬ- 
сшЬ, но такокЬ ,  гдЬ бы цЬлый день могли поль
зоваться лучами солнца. С тары е  или. пЪсколько 
л Ь т Ь  сидЬвппе вЬ горшкахЬ к усты  пересажива
ю т с я  вЬ АвгусгпЬ вЬ свЬжую ту ч н у ю  землю, но 
хпакЬ, ч т о б ы  коренья были закрыты  и не обрЬ- 
яываемы, развЬ окажется прЬлая мочка, к о т о 
рую о т н я т ь  можно , сажая пришомЬ ихЬ вЬ 
горшки болЬе прежнихЬ.

Х о т я  розовые к ус ты  при такомЬ содержант  
вЬ горшках!) пробы ть  могушЬ и долгое время, но 
болЬе 8 лЬшЬ ихЬ держать  не должно. Сажать  жо 
вЬ горшки лучше всего одиночные молодые по
бЬги, не выше одного аршина omb корня.

4775.Ч т о б ы  имЬгпь густы е  кусты сомножествомЬ 
вЪгпокЬ, приноснщихЬ большое количество цвЬ- 
хповЬ, должно по огацвЬтЬ об^Ьзывать всЬ сучья, 
на кошорыхЬ были цвЬшы, глазка на два, или на 
вершокЬ. Э т о  правило о т н о с и т с я  ко всЬмЬ сор- 
хгхамЬ розЬ.

4770- СОДЕРЖАЩЕ МЕСЯЧНЫХЪ розъ. Э т и  розы,
обыкновенно лЬслчными пазываемыя, со другидш 
не теряющими зимою листа ,  цпЬшутЬ два раза 
вЬ годЬ, т о  е с т ь  весною и осеш.ю, cb чЬмЬ и дол
жно сообразоваться и содержите ихЬ.



И хЬ  должно содерятать вЬ горшкахЬ, высаживая 
иногда лЬ то м Ь  мЬсяца на два вЬ грунгаЬ. ОнЬ 
т р е б у ю т Ь  очень жирной земли, но довольству - 
юшся горшками средней величины, если т о л ы ю  
ежегодно земля вЬ нихЬ будетЬ  рано весною 
удобряема. Э т и  розы зи м у ю тЬ  вЬ оранжереЬ, 
нЬкоторыя изЬ нихЬ и вЬ тепломЬ простЬнкЬ. 
Будучи удобрены и поставлены кЬ свЬшу нредЬ 
окнами, ц в Ь т у т Ь  онЬ п о ч т и  каждый мЬсяцЬ, 
шакЬ, ч т о  имЬя много горшковЬ cb э т и м и  ро
зами, наслаждаться можно цвЬтами ихЬ вЬ npw- 
долженГе всей зимы, на пр., ч т о б ы  и м Ь ть  вЬ 
цвЬшу к ус т ы  вЬ началЬ Декабря, должно еще вЬ 
СентябрЬ  м'ЬсяцЬ удобрит; ,  землю подЬ ними и 
вЬ началЬ Ноября приставить .  Бо время при* 
становки т р е б у ю т Ь  онЬ сколько можно болЬэ 
свЬжаго воздуха и вообще умЬренной поливки; 
сырости  же, особенно около стебля,  сносить  на 
могу mb.

Если земля вЬ горшкахЬ cb э ти м и  розами, по- 
слЬ нерваго цвЪта ихЬ, будетЬ  еще разЬ удобрена; 
шо кусты цвЬсшь буд у тЬ  вЬ оранжереЬ или ком- 
н а т Ь  до Декабря ыЬонца. Э т и м Ь  розамЬ вЬ осо
бенности полезенЬ свЬжш коровш навозЬ или по
ливка навозною водою.

4777. РДЗЗУ1110ЖЕН1Е РОЗЪ ПОСРЕДСТВОМ* ПГИВИВД. 
Н1Я. Для прививки должно выбирать xopomia 
вуешы шиповника. Осенью обрЬзать  надлежа
щим!) образомЬ коренья, посадить  ихЬ вЬ гряду 
вЬ хорошую землю и никакЬ не о с т а в л я т ь  ко- 
реньевЬ долго на воздухЬ; вЬ противномЬ случаЬ 
весьма и ’ жные и чувствительные кЬ дЬйсшвЬо 
воздуха корешки ихЬ скоро потеряюшЬ свою раз
дражительность ,  omb чего кустЬ  на другой годЬ 
долго бываешЬ боленЬ, и не м ож етЬ  б ы т ь  при- 
вишЬ.—  Несною назначенный вЬ прививку шипов— 
никЬ очищается о т Ь  побочных!) вЬтвей и обрЬзы- 
вается  т а к Ь  высоко, какЬ угодно и м Ь ть  штамбЬ.  
ОнЬ дастЬ  изЬ верхних!) глазковЬ прекрасные 
побЬги, которые м огу т Ь  вЬ т о ж е  лЬшо б ы т ь



окулированы, или вЬ следующую в а шЬмЬ весну 
привиты  черенками.

Весною ие должно т о т ч а с Ъ  срЬзыЕать приви
т о й  вЬгпки вплоть  по привитой гиазокЬ, какЬ 
скоро онЬ т р о н е т с я  вЬ pocmb, но о с т а в л я т ь  
выше его 2 и.ш 3 почки шиповника, смотря  по 
силЬ куста .  Вышеднпе изЬ оставленныхЬ почекЬ 
побЬги часто  общипываются и окорачиваются,  
ч т о б ы  пе отнимали много сока у привитыхЬ 
глазковЬ; когда же глазки дадутЬ  xopoiuie и силь
ные побЬги, шо оставленные верхи вЬшвей cpb- 
зываются по самый прививок!), и срЬзанное мЬсшо 
замазывается садовымЬ варомЬ.

4778. Не всЬ с орты  розЬ могутЪ прививаемы 
б ы т ь  кЬ сильнорасгаущему шиповнику, но только  
крупные и си.ино растущее. НЬжные и ыЬл- 
Kie с о р т ы  должно прививать кЬ кустамЬ ма- 
лымЬ и слабымЬ, а еще лучше кЬ обыкновеннымЬ 
центифольнымЬ, прованским!) или уксусныыЬ ро
зам!).

Прививку вЬ горшкахЬ сндящихЪ кустовЬ начи
н а т ь  можно черепном!) вЬ оранжереЬ. или комна- 
1нЬ даже вЬ концЬ Января мЬсяца. По прививкЬ 
о с т а в и т ь  должно гортпки вЪ умЬренномЬ теплЬ ,  
пока черенки примутся,  то гда  п р и стави ть  по- 
теилЪе,  а когда дадутЬ  побЬги, вы ста в и ть  при 
теплой  погодЬ на воздух!) , привлзавЬ хоро
шенько прививокЬ г.Ь колышку и защищая ошЬ 
сильныхЬ дождей.

4779. СПОСОЕЪ РАЗМ НОЖ АТЬ РОЗЫ ОТВОДКАМИ.
Размножаются розы весною во время самаго ихЬ 
цвЬта ,  когда онЬ находятся вЬ полномЬ росгпЪ. 
Д ' я  э т о г о  зарывают!)  горшокЬ cl) ролами вЬ умЬ- 
ремно т еп лы й  парник!) косвенно, т а и !1, ч т о б ы  
сучьн и вЬитя розоваго куста можно было разо
с т л а т ь  но зелмЬ, и п оступаю т ! )  такЬ :  острымЬ 
пожемЬ надрЬзмваютЬ до половины нижнюю 
изЬ двух!) почекЬ, и i и колЬпц ч:Ь на вЬткЬ,  гдЬ 
нужно сдЬлать  отводокЬ; потом!) поворачиваюшЬ 
острее  ноя?а кЬ верху и разрЬзываютЬ побЬгЬ



вдоль до середины псрваго глазка кЬ верху, при- 
гибаюшЬ кЬ землЬ надрЪзннное м Ьсто  и прикрЬп- 
лянкпЬ попЬгЬ деревяниили крючками кЬ землЬ, 
засыпаютЬ ею привнзапЬ отводок!)  кЬ колышку, 
полинаюшЬ. uycmb накрыв.uoiab рамами, которы 
ми и защищаютЬ  на нЬсколько дней огпЬ солнца, 
давая, однакожЬ сколько можно, болЬе свЬжаго 
воздуха, иромЬ холодной и слишкомЬ дождливой 
погоды. Когда отводки укоренятся  и станугпЬ 
прибавляться вЬ ростпЬ, т о гда  их!) о т р Ь зы п а ю тЬ  
осспрымЬ ножемЬ близь самаго надрЬза и оставля-  
ю т Ь  до осени; вЬ э т о  время высаживают!) ихЬ вЬ 
горшки, или не вынимая ихЬ, о с т а в ля ю тЬ  зимо
ва т ь  на том ! )  же ыЬсшЬ, ч т о  переносят!)  только  
одиЬ центифольныя розы, и т о  при д о с т а т о ч 
ной покрыт к Ь.

4 7 ЧО. СПОСОБЪ РАЗМ НОЖ АТЬ РОЗЫ ч е р е н к а м и .  Р а з -
мношаюгасл легко но большой части  мЬсячныя розы, 
и нЬноторыл друпя; но цеиггшфольнмя труднЪе.

ЧеренокЬ срЬзывается в!) МаЬ мЬсяцЬ и обык- 
ноненио верхняя чаешь мобЬга длиною omb  
до 2£ вершковЬ, непрел]Ьнно с!) 3 или 4 почками; 
раскалывается осшрымЬ ножемЬ снизу до поло
вины первой почки, и сажается нЬ парникЬ, раз
двинувши расколотый конец!) (или лучше вЬ i o p -  
шокЬ, поставленный вЬ парникЬ); если же чере- 
нокЬ но раскалывается, т о  сажается на двЪ поч
ки вЬ землю, оставляя двЬ на поверхности земли, 
поелЬ чего накрывается ноли л ком b из!) веленаго 
стекла,  и не допускается до него совсЬмЬ свЬжш 
воздухЬ;  также защищают! )  его о т ! )  иолуденнаго 
солнечнаго зноя, содержа довольно сыро; ири т а *  
комЬ содержанш принимается иногда до поло
вины посаженныхЬ черенковЬ.

М Ь с л г н ы л  р о з ' п  принимаются эгпимЬ спойобомЬ 
очень скоро, и о т ! )  4 до 6 педЬль пускают! )  уже  
к рни; н!) осени пГжогпорыя их!) нихЬ бываюгпЬ 
Даже сЬ цвЬгпомЬ. Черенки могутЬ  б ы т ь  длины 
Omb 1 и до 2 вершковЬ cb 2 и И глазками или  
листочками;  с а ж а ю т с я  вЬ АпрЬлЬ,  МаЬ  и 1юнЪ,



но не вЬ свЬшш парникЬ; поливаютЬ ихЬ доста-  
XJiO'iHO, занрывая нЬсколько времени omb солнца.

4781. СПОСОБЪ РАЗМ НОЖ АТЬ РОЗЫ КОРЕНЬЯМИ. ВЬ
е т о м Ь  случаЬ, самомЬ обыкновеиномЬ и вЬрнЬй- 
шемЬ для ценшифольныхЬ розЬ , о т н и м а ю т Ь  
при пересадкЬ кусгповЬ весною т о л с т ы е  коренья; 
и ш даже безЬ пересадим, окопавЬ кустЬ ,  сидяпуй 
вЬ грунту ,  прежде нежели т р о н е т с я  вЬ pocrab  
весною, обрЬзываютЬ пзлпшше корни, изрЬзы- 
ваюшЬ па черенки Bejmma два длины и сажаютЬ  
нн паровой грядЬ такЬ ,  ншиоы нЬсколько видны 
были сверх!) земли; поливаютЬ, и вЬ продолжеше 
лЬша очищаю тЬ  omb вырастающей между ними 
травы; кЬ осени большая часть  даешЬ побЬги. 
Иа э т о й  грядЬ о с та в ля ю тся  онЬ до слЬдующей 
ьссиы: тогда  пересаживаютЬ wxb на мЬста.  Бу
дучи я*е не пересая^ены, почти  всЬ приходяшЬ cb  
цветом  Ь.

4 7 ^ 2 . СПОСОБЪ РАЗМНОЖ АТЬ РОЗЫ РАЗДЬЛЕНХЕМЪ
хсореыьевъ, ч т о  бываетЬ обыкновенно при пересад- 
кЪ кустовЬ, когда о т н и м а ю тся  молодые побЬги 
или разрЬзываются к ус ты  на нЬсколько частей.

Можно такж е  и без!) пересадки о т н и м а т ь  мо 
лодые побЬги, раскопавши осторожно около ку
с та  землю и отрЬзавЬ корни острымЬ ножемЬ.

4783. ч р е з в ы ч а й н о  в ы г о д н ы й  с х хо со бъ  р а з м н о 
ж а т ь  р о з о в ы е  к у с т ы .  Избрав!», по желанно, мЬ- 
с т о ,  должно прорыть  каналы, глубиною вЬ полар- 
шпна, и наполнить ихЬ живошнымЬ наземомЬ, 
очень жирпммЬ, П отом Ь ,  изрубивши (агпо произво
д ится  весною, ъЬ т еп лы хЬ  мЬстахЬ  вЬ М а р т Ь  и 
первыхЬ числахЬ АпрЬля, а вЬ холодчыхЬ нЬсколько 
позже) свЬжш розовый к устЬ  вЬ самые мЬл 1ие ку
сочки, сЬ я ть  иди разоаншвать ихЬ вЬ приготов
ленных!), какЬ сказано выше, каналахЬ. ЧрезЬ 
нЬсколько дней покажутся  новые стебли ,  а изЬ 
ИихЬ образую тся  кусты .

4784. п р о е з в е д е ш е  новыхъ с о р т о в ъ  р о з ъ . Н о
вые соршы роз!) получаю тся  omb сЬмянЬ.



Ч т о б ы  получишь вЪрняе новы© различные сор-
шы, надобно смЬишваггп. сеыянныя пыли шычинокЬ. 
ИыбираютЬ  и о.* у махровы я различныхЬ цвЬшовЬ 
розы, переносятЬ мягкою кисточкою на пестики 
ихЬ сЬмянную пыль cb других!)  отличны хЬ  сор- 
т овЬ ,  повторяя э т о  нЬсколько разЬ всегда в!) ясную 
и т и х у ю  погоду; замЬчаю/нЬ э т и  цвЬгпки и д а ю т Ь  
хорошенько вызрЬть  плоду, изЬ сЬмянЬ вогпораго 
в ы дутЬ  простыя,  полумахровыя и совершенно мах- 
ровыя розы различныхЬ цвЬшовЬ.

СЬмяна высЬзаются  в!) ящики, наполненные 
легкою садового, но не свЬже-удобренною землею, и 
ста н о вятся  г.Ь оранжереЬ у самыхЬ оконЬ, при наг 
ст\пленш  теплаго  времени вы ставляю тся  на 
воздухЬ и защищаются ошЬ смьльныхЬ дождей. 
П о т о м Ь  всходы вЬ по.юринЬ Ав густа  пересажи
ваю тся  на грядку изЬ самой пи тательной  земли. 
СЬмяна розы высЬваюгпся осенью, и по большой 
ч а с т и  прежде года не всходят!) ,  особлива если 
посЬяны будушЬ на грядЬ. Ч т о б ы  сЬмя вЬрнЬе 
взошло, надобно мочишь его недЬ.ш 2 или М.

Пересаживая произшедиая omb шакпхЬ сЬмянЬ 
расшешя нЬсколько раз!) весною, не дива» имЬ 
цвЬсгпь, но всегда вЬ самую жирную и взрыхлен
ную землю. выйдушЬ розы б >лЬе махровыя и 
совершеннЬйипл. — Всегда проходишЬ года .4 или 
4, пика покажутся первые цвЬшы; но за т о  полу
чатся  всегда н о в ы й  сорты ,  которые и разводятся 
вышеописаннымЬ образомЬ.

478:5. п е р е г о н к а  р о з о в о й  воды. НабравЬ сколько 
угодно лепестковЬ розовыxb свЬжихЬ цвЬтковЬ, 
и очисшппЬ огнЬ чашечекЬ, положишь вЬ обыкно
венной кубик!), и налить,  считая  на четь»ре мЬрии 
цвЬтовЬ, (3 mbxb же мЬрокЬ воды, и перегонять 
медленно и не сильно нагрЬвая кубикЬ, ч тоб ! )  розо
вой воды вышло не больше ф унта .  Э т у  выдвоеннухо 
воду палишь на столько  же мЬрою розовых!) лене- 
стковЬ,  какЬ и прежде, и еще передвоить; процЬя:и- 
ваешся перегиашая вода чрезЬ пропускную бу 



магу или бЪлое сукно. ЭшимЪ способомЬ полу
ч ает ся  лучшая и самая сильная розовая вода.

У  кого розЬ немного, можно ихЬ собирать  
мало по малу; и вЬ каждый разЬ собранный, на 
полотенцЬ пересыпать солыо, перемЪшать, смять  
вЬ иоыЬ, и набиЕагпь вЬ стеклянную ним глиня
ную банку, п до дноешк беречь вI> погробЬ. Р о 
зовая водч изЬ просоленыхЬ рочЬ также хороша, 
какЬ и изЬ свЬжихЬ, только  их!) ньдобно класть  
бо лъше противу свЬжихЬ. Т1гп< 6Ь  розовая вода долго 
удерживала свою силу, надобно ее разлить вЬ бу
ты лки ,  п лотн о  закупоришь и, засмоливЬ, лЪтомЬ 
беречь в1> холодном!) мЬстЬ,  а зимою вЬ шакомЬ, гдЬ 
бы она не могла замерзнуть.

РОЗОВОЕ ВАРЕНЬЕ см. eafeble  розовое.

РОЗОВАЯ ВОД А см .ВОДА РОЗОВАЯ.

РОЗОВАЯ ВОДКА см. водкл р о з о в а я .

РОЗОВЫЙ КОПСЕРВЪ см .  к о н с е р в ъ  р о з о в о й .

РОЗОВЫЕ КОНФЕКТЫ см. к о н ф е к т ы  с у х к  и з ъ

РОЗОВАГО ДВЬТУ.

РОЗОВЫЙ ЛПКЕРЪ см. л и к е р ъ  р о з о в ы й .

РОЗОВОЕ МАСЛО с м .  м а с л о  р о з о в о е .

РОЗОВАЯ ПОИЛДА СМ. П О М А Д А  И З Ъ  РОЗОВЫХЪ

ЦВЬТОВЪ.

РОЗОВАЯ РАТЛФ1Я СМ. Р А Т А Ф 1Я РОЗОВАЯ.

РОЗОВОЙ СИРОПЪ см. сигопъ розовой.

РОЗОВОЙ УКСУСЪ с м .  у к с у с х  р о з о в о й .



РОЗМАРИНЪ.

4 7 8 6 .  Р А З В Е Д Е Н 1 Е  Р О З М А Р И Н А  (В о ч т а П П И Ч  o f f i c i -

nа 11«, Linn.  Д ч .  l(j'J). Ошетесшво его Испания, вЬ 
садахЬ же южныхЬ РоссжсиихЬ Губершй рнзво- 
длшЬ его на воздухЬ, а вЬ холодныхЬ содержашЬ вЬ 
оранжереях!); разводится же онЬ: по перчыаЪ черен
ками, для чего срЬзыраются весною не слишкомЬ 
длинный вЬтьви, захв шывая на дюйм!) прошло- 
годняго побЬга, обрЬзмваютсн у нихЬ нижше 
листья ,  вакЬ должны онЬ б ы т ь  в о т к н у т ы  вЬ 
землю, на одинЬ или на два дюйэда, и нона не 
начнугпЬ окореняться , содержатся вЬ т Ь н и  и вре- 
ыенемЬ для освЬжетя опрыскиваются.

Для оптпдиопЪ выбираются нижшя вЬгпьви ,вес
ною разрЬзываюшся на одинЬ дюймЬ, и разрЬзЬ 
кладется на два дюйма глубиною вЬ землю. ВЪ 
началЬ Сентября  отдЬляюгися отводки огаЬ с т а -  
раго вуста ,  вынимаются,  сколько можно, cb зем
лею, и пересаживаются вЬ малеиыие горшечки, 
ч т о б ы  они могли еще до зимы окоренишься; вЬ 
Brno время должно ихЬ хорошо поливать  и дер
ж а т ь  вЬ п:Ьни, пока начнутся по ночамЬ морозы, 
а т о гд а  вносишь на зиму вЬ оранжерею, или вЬ 
сухую, о т ! )  мороза безопасную комнату. П оли 
в а т ь  их!) должно зимою только  нЬ нрайней нуждЪ, 
и cb большею осшорожностно,  ч т о б ы  вода о т 
нюдь не попадала на листья ,  или на пепекЬ Д-’ я 
избЬжашн послЬдняго. дЬлаетсн вЬ землЬ нругимЬ 
пенька для поливки бороздка; но гораздо лучше 
держать  розмарин!) зилшо бил be сухо , нежели 
мокро: какЬ много лю б и тЬ  омЬ влажности лЬ- 
т о м Ь ,  такЬ  йапротивЬ чувствишеленЬ кЬ ней 
зимою.

В о  вторы.тЪ, разводится онЬ сЬмянами, н о т о -  
рыя должно сЬ я ть  нЬ началЬ Maia мЬсяца вЬ свЬ- 
жую и легкую землю.

47^7. у п о т р е б л е н и е  р о з м д р и н д . ВЬ лекарства
у п о тр еб ля ю тся  трава и цвЬты, чаще всего сна
ружи вЬ видЬ сухихЬ припарокЬ одни, или ob Дру~



гими травами, для разбивашя опухолей. У п о т р е б -  
д я ю т Ь  е г о  и внутрь  вЬ нервическихЬ припадках!». 
ИзЬ  розмарина перегоняют!)  масло, которое идет ! )  
на дЬлаше Унгарской водки cb прибавкою лаванд- 
ныхЬ цвЬтовЬ.

Пахуч]'е его листья  у п о тр ебля ю тся  для припра
вы разныхЬ кушаньевЬ. Л и стья ,  настоянные на 
солицЪ вЬ Французской нодкЬ, очень унрЬпляюгпЬ 
хлаза.

РОЙ.

4788. СПОСОВЪ, ЧТОБЫ 1ГЧЕЛИПЫЕ г о п  с а м и  в х о 
д и л и  въ р о е в н ю .  ВЬ т о  время, ко 1 да ульи нэчи» 
паю mb о т п у с к а т ь  рои, пчелонодп(ы болЬе всего за
б о т я т с я ,  чтобы  э т и  молоды я пчелы садились вЬ 
поставленную роепиго. Однаношь случается ча
с т о  противное: рой прививается ub какому ни
будь другому мЬсту,  напрмм. кЬ дереву; а шЪмЬ 
доставляет ! )  лиишЬз хлоп оты  содержателяыЬ 
пчельниковЬ, а иногда и у летает ! ) .  Для избЬжа- 
Н1я э то го ,  Г. С^пвинЬ уногпреблялЬ слЬдующее 
средство:  онЬ риевшо обмазывалЬ iтттомЪ,  ве
ществом!),  ношорымЬ пчелы шжрмваютЬ  внутрен- 
шя сшЬнки ульевЬ. Многократные оп ы ты  пока
зали, ч т о  рои никогда не м иную тЬ  гааковой роевни.

РОМАШКА.

4789- п о ль за  ромашки (Mnlrirnria chamomilla, 
L inn .  Да.  .‘57). Э т о  pacineiiie pacmemb наиболЬе 
по пашнлмЬ по всей п о чти  Pot:cin, по разводятЬ 
его посредствомЬ сЬмямЬ и в!) садахЬ, а особливо 
сЬверныхЬ Губернш. У п о т р е б л я й  и роматечныхЬ 
цвЬгповЬ сдЬлалось чрезвычайно обширпымЬ, и они 
составляюшЬ всздЬ почти  домашнее лекарство, 
которое  употребляюгпЬ вЬ вндЬ настоекЬ,  какЬ 
чай, наливая цвЬшы горячею водою. Особливо 
ныошЬ ихЬ канЬ самое надея;ное средвшао для 
Произведения п о т у  и утиш еи 'я  судорогЬ. rb' ьЬ- 
треиыхЪ иоликахЬ, при ц^досшашиЬ у женщинЬ 
ыЬсачнаго очищения, вЬ перемежающихся лихорад-
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йахЬ; снаружи упогпребляюгпЬ, зашивая cyxie цвЪ- 
шы в 1) мЬшечки, а прикладывая кЬ гпЬлу, Д 1Я раз- 
бивашя разныхЬ опухолей; для шой же цЬли при
кладывают! ) нхЬ какЬ мокрыя припарки; а та к ж е  
ошвариваютЬ ихЬ для промывашельныхЬ.

ЦвЬтаыи ея красятаЬ м атерш  вЬ разные огп- 
гпЬнки жедгпаго пд.Ъшa cb нрибавлетем b квасцовЬ, 
виннаго лаинл,  чернилъныхЬ орЬшковЬ, и проч.

Молодую гправу овцы ЬдятЬ ,  и пчелы изЬ цвЪ- 
т о в Ь  ея досшаюшЬ себЬ кормЬ.

РОМАШКА РИМСКАЯ см. п у п а в к а  р и м с к а я  
р о м а ш к а .

РОМАШКА ВОНЮЧАЯ см. п у п а в к а  р о м е н ъ . 

ГОМЪ.

4700. р о м г ь  е с т ь  н и ч то  иное какЬ водка д о с т а 
ваемая перегонкою вЬ ОсшЬ-Индш изЬ сарацин- 
скаго пшена, сахару, пзЬ пальыЬ, изЬ кокосоваго 
соку. ОнЬ пр ивозигася вЬ Европу простоявши 
долгое время во бочкахЬ, и чЬмЬ онЬ додЬе стоялЬ ,  
шЬмЬ быьаешЬ лучше.

П р и ю т о в леш е  рому вЬ ЕвропЬ, подобнаго при
водимому изЬ 11 ндi11 , до сихЬ порЬ заииыаешЬ мно
ги хЬ людей, и множество находится  насшавленш 
какЬ дЬлать  его; но безЬ прибавки настоящего 
рому кЬ дЬлаемому вЬ ЕвропЬ, всЬ э т и  ноддЬдац- 
ныя водки не шакЬ хороши.

4791. ПГИГОТОБ ЛЕНХЕ РОМ У ПО НОВЪ^Ш ЕМ У СПО
СОБУ МЕЕСД. Надобно взяшь лучшей малаги два 
фунша; лучшаго сарочинскаго пшена крупно сгпол- 
ченаго нолфуиша; круипаго изюму ошвареннаго 
вЬ водЬ одинЬ фуншЬ; гваипюваго дерева крупно 
сшолчепаю чешьершь ф у ш п а ;  Перуапскаго баль- 
сама т р и  золотника;  сахарнаю сиропу, сколько 
нужно, но вкусу.

ЬсЬ ешп вещи cb однимЬ ф ун то м Ь  воды и пол- 
фуншомЬ бЬлыхЬ пивныхЬ дрождей оставишь вЬ 
посудЬ бродишь.



Э т у  смЬсь о с т а в л я ю тЬ  т а к Ь  с т о я т ь  дня т р и  
или четыре ,  и п о т о м b медленно cb надлежащимЬ ко
личеством!)  виииаго лучшаго спирту  иерегоняюшЬ 
вЬ кубик!) тан!) ,  чпмбы вышло и il) иея двЬ т р е т и  
жидкости. КЬ виши перегнанной жидкости при
бавляют! )  вЬ льпяномЬ мЬшечкЬ полтора ф у н т а  
свЪжей дубильной толчи .  и одииЬ золошиинЬ i/зпка 
зп^нзннеч  корн п. (Tiirmentilla erect a, L in n .  Д а .  8 ). 
Э т о т ! )  мЬшечекЬ надобно вЪшашь вЬ боченкЬ, вЬ 
котором! )  стоиш Ь ромЬ, и втулку  плотно  заку
поривать.

4702 в т о р о й  с п о с о в ъ  е г о  ксв. Оччгценнаго втшиаго 
сп и р ту  в!) (>0 градусов!) крГлтсти  и ненмЬющаго 
совершенно никакаго запаху пригари, или сивухи, 
с т о  шгпофовЬ; лучшаго сарацинскаго пшена перенс- 
женаго наподоте кофе, и крупно смол шиго т е с т ь  
фушповЬ; шафрану два л >гпа, перегнать вЬ ну- 
бикЬ, чтобы  Biiimio из!) э т о го  д«Ь т р е т и  жид
ко гпи, которую надобно нодцаЬтишь сженымЬ 
сахаромЬ.

479Л. т р е т 1Й с п о с о в ъ  е г о  ж е . ДкЪ части  сахар- 
наго сиропу, ш есть  частей воды, одну часть  сЪр- 
нойг кислот .>1, настаивать ,  км течен !е  ш ести  или 
восьми недЪль, и нослЬ перегнать сЬ чистыыЬ 
в и н н ы м Ь  спиршомЬ.

РОСА МЕДВЯНАЯ.

4704. р о с а  м е д в я н а я  е сть  л и т и й  слади!й сонЬ,  
в ы стуиаю щ ш  изЬ р л с т е н т  хлЬбныхЬ и даже ли
с т ь е в ! )  разныхЬ деревьев^. Э т а  болЪапь. к о т о 
рой свойство до сйх1) иорЬ еще не и.’.вЬскно, при-  
мЬчается  вЬ самые оолыше л1 rnnie дневные жары,  
пос.ib к о т о р ы х Ь  слЬдую пЬ холодны» и >чи, а особ 
ливо послЬ сухой и т и х о й  погоды, когда долгие 
время росы corc!)mI) не бы ю. Она оказывается  
б о л ь ш е ю  часпйк) на m b x b  хлЬбныхЬ pacmeni axh ,  
иоширыя пооЬнны на п атн п х Ь  тучных!. ,  чрезвы-  
ч;шн ) хорошо у навоженных!»;  и когда показывает 
с я  на иолооьахЪ, шо они блекыутЬ и  зерна в Ь



нихЬ бываюшЬ мТэлки и тощ и.  СредствЬ противЬ 
вшой болЬзни р астеш и  до сихЬ порЬ н Ь т Ь  ни- 
какихЬ.

РОСА МУЧПЯНАЯ.

4795. Э т а  роса е с т ь  т а к ж е  болЬзнь стручко 
вых!) и хлЬбпыхЬ pucrneniiT. на которыхЬ сперва 
показываются клешня капли, а потом ! )  высы- 
Xiiiouib и превращаются вЬ сухое, ыукЪ подобное 
вещество. Сущ ность  э т о й  болЬзни такж е  мало 
еще извЬстна. ЗамЬчено , ч т о  осыпан1е гипсо
вым!) порошкомЬ шакпхЬ pacmeniii, нЬсколько ймЬ 
помогаетЬ.

479f). СРЕДСТВО КЪ ОТВРДЩЕП1Ю м у ч н я п о й  р о с ы  
И ЛИ  РШ АЕЧИПЫ , Н А  ХЛЬБНЫХЪ г л с т е ш я х ъ .  На ко
личество хлЬбпыхЬ сЬмянЬ, нлприм. на ш есть  чеш* 
верикмвЬ, в зять  ш естидесятую  долга негашеной, 
т о  е с т ь  круховой извести, слЬдственно поменьше 
гарнца; двЬ полныхЬ горсти  сажи, соскоблепой cb 
котловЬ, по одной полной горсти  селитры  и соли, 
и т р и  золотника  саможнаго купороса. Rce с т о 
лочь, с м Ь т а т ь .  и пересыпать э т о ю  смЬсыо хлЬб- 
ьыя сЬмяна. потом Ь  хорошенько переворочать ихЬ 
лопатою. НослЬ т о г о  спрыснуть слегка навозною 
жижею, но шакЬ, ч т о б Ь  не перемочить, и ч т о б Ь  
ни одно зерно не осталось  сухимЬ. Во время 
спрыскиваши, сЬмяна надобно непрестанно воро
чать .  П о т о м Ь  сЬмяна с гресть  вЬ кучу, и о с т а 
вишь вЬ такомЬ сосшоянш до у тр а ,  когда надобно 
ихЬ сЬ я т ь .  СЬмяна за ночь просохнугпЬ дойольно, 
и б удутЬ  на другой день способны кЬ сЬянио.

Если высЬвать надобно очень много сЬмянЬ, т о  
ио сказанному размЬру слЬдуешЬ разполагать ко
личество Miimepiii, служащих!) кЬ напитыванйо 
сЬмянЬ. СЬмяна за день приготовленныя, на дру
гой день по у т р у  кысЬвашь; когда же придется  
с Ь я т ь  иослЬ половины дня, т о  сЬмяна должно 
при готовлять  рано по у т р у ,  потому,  ч т о  сЬмяна 
долЬе назначеннаго времени продержанныя, м огутЬ  
повредиться.



Р У К П .

4797. с р е д с т в о  п р о т и в ъ  потд  р у к » .  Ч т о б ы  
поганыя руки не марали бЬлья и другаго плагпья, 
надобно н а т и р а т ь  ихЬ немного порошкомЬ изЬ 
ллауна (Lycopodinm complanatum, L in n . ) ,  и онЬ не 
б у д у тЬ  марать  бЬлья, х о т я  бы и были потны.

Можно такж е  пошныя руки о б т и р а т ь  пшенич
ными отрубями.

Р У Л Е Т Ы .

4798. Р У Л Е Т Ы  ИЗЪ ВЪЛУШ ЬЕЫ ТЕШ КИ . В з я т ь  6Ь-
лужью теш ну,  срЪзать у нее большую мякоть;  
фаршЬ сдЬлашь изЬ судака и свЬжей осетрины, 
которы й  изрубить  и столочь ;  пошомЬ полош ить  
вЬ него соли, разныхЬ духовЬ, орЬхо^аго масла, 
бЬлаго хлЬба, размоченнаго вЬ миндальномЬ мо- 
локЬ, и все э т о  к ласть  на т еш к у  ровнЬе.

В з я т ь  т еш ки  ж елтой  осетровой одинЬ cb ч е т 
в ертью  и булыковины одинЬ ф ун тЬ ,  изрЬзать  
ихЬ вдоль и класть  на фаршЬ, а вЬ средину по
л о ж и т ь  вареной моркови и свеклы тоненькими 
ш тучками понемногу, одну no,j,ib другой, сверху 
покры ть  гпЬмЬ же фаршемЬ; когда вся гпешка на
л ож и тся  фаршем!), шо завернуть ее трубкою  вЬ 
салфешку, которую, завязав!) ниткою,  варить  вЬ 
бульшнЬ; коль же скоро будет ! )  готово,  т о  изЬ на- 
с трю льки  вынуть  и положить подЬ гнетЬ,  гдЬ и 
о с т а в и т ь  до mbxb порЬ, попа засшынешЬ; послЬ 
чего салфешку развернуть,  и р у л е т ы  подавать на 
сшэлЬ.

Р У М Я Н А .

4799. п д р и ж с к х я  новьйштя р у м я н а , (БазеневЬ 
ЛкснразинЬ). СплавливаюшЬ вмЬстЬ  на легкомЬ 
огнЬ, т р и  л о т а  миидадьнаго масла, одинЬ л о т Ь  
спермацета, и прибавляютЬ  т у д а  одинЬ л о т Ь  
мы.инаго порошку и два л о т а  самаго мЬлкаго по
рошку изЬ горькаго миндалю. Все Это  смЬши- 
ваюшЬ между собою лучшишЬ образомЬ, п приба



вивши пятн адцать  гранЬ лучшей киновари, и во
семь капель розоваго масла, вновь все сШираютЬ и 
перемЬшиваютЬ.

4800. ОТЛИТГНЫЯ ГРЕ'ЧЕСКЗСЯ р у м я н а . Счища-
iomb cb корней садоваго касатика (Iris, Linn .}  
до бЬла всю кояху, pacmnpatornb ихЬ хорошень
ко, кладутЬ  вЬ воду, ирожимаютЬ чрезЬ п л о т 
ное, тонкое полотно,  вторично обливаюшЬ во
дою и оп ять  прожимаютЬ, повторяя э т о  до че- 
т ы р е х Ь  разЬ, и наконец!) оставшуюся вЬ полотнЬ  
гущу выкидываютЬ. По  прошествии двенадцати 
часов!) осядетЬ  на дно мЬлк 1Й порошокЬ, cb кошо- 
раго воду должно сли ть  долой, а порошокЬ высу
шишь и беречь вЬ сухой стиллнкЬ.

При употребленш згпихЬ румянЬ надобно в зят ь  
немного ихЬ пальцами, н а т е р е т ь  щеки, а чрезЬ 
нЬсколько минушЬ в ы т е р е т ь  ихЬ ладонью. Тогда 
щеки получатЬ  на мнопе дни прекраснЬйшш ру- 
мянецЬ, и здоровье не и о т ер п и т Ь  omb т о г о  ника
кого вреда.

4801. Л У Ч Ш 1 Я  с а н д а л ь н ы я  р у м я н а . В з я ть  пол-
унца краснаго сандала, с т е р т а г о  вЬ порошокЬ, 
нол-унца гвоздики и п я ть  ф унтовЬ  сладкаго мин
далю; столочь  все э т о  вмЬсшЬ. П о т о м Ь  налишь 
на ашо гпЬсто два унца бЬлаго вина, полтора  
унца розовой воды, и мЬшать  ежедневно. ЧрезЬ 
восемь или девять  дней п о сту п и т ь  cb эгаимЬ т Ь -  
сгаомЬ т а к Ь  точно ,  какЬ добываютЬ миндальное 
масло, и такимЬ образомЬ получится превосход
ное алое масло, которое  составляешь сшшЬнныд 
румяна.

4802. х о р о ш т я  б е з в р е д ц ы л  р у м я н а . ИхЬ до-
с ш а ю тЬ  изЬ кошенили, посредством!}  виннаго 
спирта ,  разведеннаго водою. Когда настойка 6у- 
дешЬ процЪжена, т о  распускают! )  вЬ ней нЬсколь
ко Аравшской камеди, и к и п я т я т Ь  до шЬхЬ порЬ, 
пока о с т а н ет с я  немного жидкости.  Сгущенный 
о с т а т о к Ь  раскладываюшЬ на лисшахЬ бумаги, или 
на фаянсовыхЬ блюдечкахЬ, и сушашЬ вЬ шЬни вЬ 

То.кЬ Г Ш .  ;{



сухомЬ мЬсшЪ. Для румянешя щекЬ и губЬ с т о 
ишЬ захватишь ихЬ нЬсколько пальцомЬ, смочен- 
нымЬ слюною или водою.

4803. д р у и я  тдк1я ж е  р у м я н а  изЬ собственно 
называемаго кармина; самое малое количество его 
смЬшиваютЬ сЬ чистою,  не имЬющею .-запаха по
мадою, приготовленною изЬ свинаго сала и 6Ь- 
лаго воска. СмЬсь наводягпЬ 'на кожу пальцемЬ, 
растирая ее нЬсколько покрЪпче до mbxb порЬ, 
пока не будетЬ  чувствуемо ничего жирнаго. Мож
но такяге скЬшашь карминЬ сЬ мыловкою, или 
толченымЬ Бр1ансонскимЬ мЬломЬ, и а т у  смЬсь 
хорошенько с т е р е т ь  па плитЬ.  Парфюмеры для 
приготовлешя просты хЬ  румянЬ у п о тр е б л я ю тЬ  
красные баканы изЬ Бразильспаго дерева.

4804. БЕЗВРЕДПЫЯ Д ЛЯ  Л И Ц А  Р У М Я Н А . ФуШпЬ 
лучшей Венен^янской мыловки с т е р е т ь  вЬ мЪдкой 
порошокЬ чЬмЬ нибудь жесшкимЬ и шерохова- 
шымЬ, нросЬягпь сквозь шелковое сито ,  всыпать 
вЬ стеклянный бокалЬ, и наливЬ бутылкою  хоро
шего перегнаннаго уксусу, дать  с т о я т ь  двЬ недЪ- 
ли, по нЬскольку разЬ вЬ день э т у  смЬсь взбал* 
шывая; вЬ послЬдн!й же день, давЬ хорошенько 
у с т о я т ь с я ,  с л и т ь  уксусЬ Гережно, такЬ,  чшобЬ 
бЬлой порошокЬ остался  на днЬ одинЬ, па к о т о 
рой налить  самой чистой,  иронЬженной сквозь 
иропускную бумагу воды, взбо.ипагпь смЬсь, вылить  
все вЬ чистой  горшокЬ или вЬ фаянсовую чашу, 
и размЬшавЬ хорошенько деревянною лопаткою, 
дать время порошку опасть  на дно; то гда  с ли ть  
бережно воду, налить  свЬжей, и э т о  повшорншь 
разЬ семь или восемь, употребляя процЫиенную и 
самую ч и с т у ю  воду.

Когд'. порошокЬ сдЬ.тается очень бЬлЬ и нЬженЬ, 
шо высушить его вЬ такомЬ aibcmb, гдЬ бы не 
было пы .1 и, и просЪять еще pa:j.b сквозь шелковое 
с и т о ,  огпЬ чего будетЬ  онЬ еще лучше. Его можно 
беречь вЬ видЬ порошка, насыпавЬ вЬ горшечви, 
вЬ канихЬ обыкновенно нродаюшоя румяна, или



смочишь нЬсколько, и надЬлагаь изЬ него брусковЬ 
желаемой величины.

Для  сдЪдашя и.;Ь нег > превосходныхЬ рцмлнЪ, 
должно подмЬшать кЬ нему нуяшое количество 
лучшаго кар.пина, и н а т и р а т ь  ими лице, cb по
мадою, или просто;  но сЬ помадою гораздо лучше, 
п о том у  ч т о  э т и  румяна cb нею несравненно 
крЬпче держатся,  и ихЬ п о чти  нельзя о т л и ч и т ь  
ошЬ природнаго румянца.

4805- Ж И ДК1Я Р У М Я Н А , Х1РИДАЮ ЩХЯ л и ц у  з д о р о 
в о й  ЦВЬТЪ, СОВЕРШЕННО ПОДОБНЫЙ Н А ТУ РА Л ЬН О М У.
В зя ть  полфунта хорошей Французской водки, по
ложишь вЬ нее фуншЬ роснаго ладана, ш есть  зо- 
лотннкоиЬ краснаго сандала, т р и  золотника си> 
няго сандала, и столько  же квасцовЬ; все это  
должно вЬ сткллнкЬ  крЬпко закупоришь и  бол- 
шагпь ежедневно по одному разу: по прошесшвш. 
же двенадцати дней румяна готовы, которы я  и 
должно с ли ть  вЬ чи стую  стклянку,  и закупорив
ши, беречь на хо.шдЬ.

480<>. РУ М Я Н А  САФЛЕРНЫ Я И ЛИ  Ж Е Д Т Х Н В Ч В и Л ,
находя 1щяся теперь  почти  вездЬ вЬ употребле-  
Hin, извлекаются изЬ цвЬгповЬ желтяницы или 
сафлёра (Carliininus tinctorius, L i n n .). Придаваемое 
имЬ назваше ИспапскилЪ рцмянЪ, кажется,  пока
зываешь, чшо сперва начали п р и го то влять  ихЬ вЬ 
Испаши.

ЦвЬшы сафлёра содержать  вЪ себЬ два нрасящ1я 
вещества,  совершенно различныя: одно ж елтое }  
очень легко растворяющееся вЬ водЬ, другое нра- 
сное, не расшворяемое вЬ ней, но растворяемое вЬ 
чисгпыхЬ и углекислыхЬ щедочахЬ, которымЬ оно 
сообщаешь желтый цвЬтЬ;  если насытишь кисло
т о ю  щелочь имЬ напитанную, т о  жидкость дЪ- 
лаегася м утною ,  краснЬегпЬ и изЬ нее опадаетЬ 
осадокЪ ж елто  - красноватый. Получаемая жид
к ость  бываешЬ различна, смотря  по кислотЬ,  упо- 
шребленной для осаждешя осадка; лимонный сокЬ, 
чисшая лимонная и уксусная дислоши досшаиляюшЬ



03 рз м

самый лучшш цвЪптЬ; сЬрная кислота ослабленнля 
водою, вЬ надлежащей пропорцш, а еще лучше сонЪ 
или кислота рябинная, дюгутЬ замЬнить  их!).

4807. Для пригошовлешя э т и х Ь  румянЬ упо- 
т р е б л я ю т Ь  слЬдующш способЬ cb наибольшюмЬ 
успЬхомЬ. Ц в Ь т ы  сафлёра промываютЬ до mbxb 
nopb, пока вода с т а н е т Ь  выходить  безцвЬтною. 
Нерасшворяемый участокЬ. но высушенш, с т и 
рается  вЬ самый мЬлкш порошокЬ, и наливается 
расшворомЬ недосыщеино-углекислой соды, к о т о 
рая растворяет ! )  его, принимая ж елты й  цвЬтЬ.  
ВЬ растворЬ иогружаютЬ хорошо вычесанную са
мую лучшую и бЪлую хлопчатую  бумагу, и вли- 
ваюшЬ т у д а  cb небольтимЬ излиткомЬ лимонный 
сокЬ, или чи ст ую  лимонную, или уксусную кисло
т у ;  omb э т о г о  красящее вещество, сдЬлавшись 
свободным!:», осаждается на бумагу.

Э т о  вещество имЪешЬ иногда нЬкоторое ко
личество ж елтой  краски , ускользнувшей ornb 
первыхЬ промыванш; но ее легко можно о т д Ь -  
л и т ь ,  промывая бумагу до шЪхЬ nopb, пока вода 
не будетЬ  болЬе окрашиваться. На бумагу, до
с т а т о ч н о  промытую  и удерживающую только  
красное вещество, наливается новый растворЬ 
углекислой соды, которая/ и соединяется cb крас
ным b участком!)  вЬ чистомЬ сосшояши. Прежде 
осаждешя нраснаго вещества nb другой разЬ на 
дно сосуда, вЬ котором! ) э т о  производится, мож
но положишь мылозки, или сшершаго вЬ порошокЬ 
Бр1ансонскаго мЬла, чтобы  онЬ насыщался крас- 
нымЬ веществом!) по мЬрЬ т о го ,  как!) кислота 
о т д Ь л я е т Ь  его omb соды, державшей его вЬ ра- 
сгаворЬ.

НаконецЬ полученная смЬсь хорошенько с т и 
рается  cb нЪсколышми каплями оливковаго или 
бегеноваго масла, которыя могушЬ придашь ей 
болЬе связи и нЬжности.  Omb ыЬлкосши ыыловки 
и omb пропорцш примЬшиваемаго кЬ ней сафло- 
у оваго осадка зависитЬ красота  и цЬна руманЬ 
*Ь  продажЬ.



ОсадодЬ сгаираютЬ сЬ ЕрхансонскимЬ мЬломЬ. 
Ч асти ,  вмЬсто смЬшивашя, накладываютЬ его 
чисты й  и сырой еще ни бумагу или н.ч блюдечки, 
гдЬ онЬ, высохнув!), принимает!)  зелено бронзовый 
от тЬ и о к Ь ,  сходный cb цвЬтомЬ шпанскихЬ мухЬ, 
но который оп ять  нереходитЬ вЬ ярк]й красный 
цвЬтЬ  omb прикпсновешя небольшаго количества 
ч и ст о й  или окисленной уксусом!) воды.

Фабриканты,  продающее его вЬ э то м Ь  со с т о л -  
нш, выдумали, для выражешя скорой перемЬны 
цв'Ьгпа при смочеши, д ать  ему смЬшное назваше 
зелены.хЪ ЛеинскнлЪ рц.-нянЪ.

480,S. Продаю тся  еще ;nn,ji:in рц.ипна, которыя 
н и ч то  иное с ут ь ,  как!) сафл«‘ровыя румяна, хо 
рошо очищенння, очень мЬлко стершыя, и ра
створенный вЬ смЬси изЬ виннаго спирта  и уксус
ной кислоты  разведенной водою.

Р У М Я Н К А  т о ж е  ч т о  и синякъ. См, а т о  слово.

РУГА.

480'!. п о л ь з а  руъ ’ ы  (Lluta graycolens, L inn . ,  Д в .  
91). Э т а  трава  расшетЬ дикая вЬ Крыму, и раз
водится посредствомЬ сЬмянЬ вЬ садахЬ, по раз
ным!) мЬстаыЬ Poccin, не слишкомЬ холоднымЬ. 
lice рэстеш е  свЪжее сильно и непрьипно пахнешЬ. 
ВЬ лекарстна у п о тр еб ля ю тся  только  ли ст ья  ея, 
которые  будучи приняты  внутрь,  раздражаюгаЬ 
внутренности .  Нриним аю тЬ  же ихЬ вЬ видЬ на
с т о я  какЬ чай, вЬ слабости  желудка и кишекЬ, и 
для изгыашя глистовЬ.

СвЬж1е листья  будучи приложены кЬ т Ь « у ,  про- 
изводятЬ на иожЬ красноту и помогаю тЬ  вЬ раз- 
слаблешяхЬ членовЬ, и вЬ опухоляхЬ.

ИзЬ  недозрЬлыхЬ сЬмянпыхЬ маковокЬ досша- 
ю т Ь  желшозеленовашое масло, которое  прини- 
м аю тЬ  внутрь  вЬ весьма малыхЬ npiejuaxb, uaub 
лекарство против у судорожное.



РУТАБЛГД.

4810. ПОЛЬЗА ГУТДВДГИ, ИЛИ ШВЕДСКОЙ Х>£ПЫ
(Brassica lapponica). Корень вшой рЬиы npiamube 
другихЬ рЪпЬ, и гшташельнЬе ихЬ; для людей раз- 
в одятЬ  его по огородамЬ, но вЬ Poccin она еще 
мало извЬстна; а для корму скота,  а особливо ло
шадей, вЬ Англш и Франца! разводятЪ его вЬ по- 
лпхЬ. Дают1) же лошадямЬ и сырую и вареную 
выЬстЬ cb другимЬ зерновымЬ хлЬбомЬ. Она не 
только  для лошадей доставляешь хорошее п и т а -  
Hie, но и дЬлаешЬ ихЬ жирными и здоровыми. 
Особливо она великую доставляешь пользу вЬ т о  
время, когда еще еЬ п о л Ь  травы нЪгпЬ. Она не 
очень тавше б о и т ся  морозовЬ. СЬмяна ея даюшЬ 
много масла.

Ее с Ь ю т Ь  на м ЬстахЬ  нЬсколько мокрыхЬ, и 
т о ч н о  такж е  какЬ и другую рЬпу, но недЬлями 
двумя раньше, потому  ч т о  она долго pocmerab.

РЫБА.

4811. ЖИТДИСКХЙ СПОСОВЪ выводить гывъ, ВЬ
ЕвропЬ прилагаюшЬ великое crnapaHie о сохранена 
omb исптреблешя дичи, между гпЬмЬ до cuxb uopb 
еще не дум аю тЬ  о предохраненш рыбЬ omb испхреб- 
лешя. РыбЬ ловчгпЬ вЬ чрезвычайно великомЬ г. о л и - 
чествЬ ,  и и с т р е б л я ю т Ь  вмЬстЬ  cb икрою, к о т о 
рая могла бы служ ить  кЬ размнотен1ю ихЬ. К и 
тай ц ы  вЬ эгпомЬ случаЬ п о с т у п а ю т Ь  лучше, и ыо- 
г у т Ь  служишь примЬромЬ, досшойнымЬ нодражап1я.

У  КитайцовЬ  давно уже вЬ употребленш выво
д и т ь  рыбЬ изЬ икры искуственнымЬ образомЬ, и 
чрезЬ шо предохранять ихЬ oral) исшреблешя, ко 
т о р о е  случается omb многихЬ и разныхЬ причинЬ. 
Для э т о й  цЬли рыболовы прилЬжно собираю тЬ  по 
берегамЬ рЬкЬ и на новерхносши воды всЬ mb 
клейшя вещества, вЬ которыхЬ  находится рыбья 
икра. Набравши икры довольное количество, кла- 
душЬ ее вЬ свЬжую скорлупу куринаго яйца, н а 
рочно для т о г о  приготовленную; наполнивши скор



лупу HHjoio, залЬпляютЬ дырочку, и нлздутЬ  яйцо 
подЬ насЬдку.

По прошествш извЬстнаго числа дней б ерутЬ  
положенное яйцо и разбиваютЬ его вЬ водЬ, на- 
грЬшой солнечною теп .ю тою ;  икра начинаешЬ вЬ 
т о ж е  время раскрываться.

Маленьких!)  рыбокb держат! )  вЬ свЬжей чистой  
водЬ до mbxb nopb, пока oub в ы р о ст ут Ь  довольно 
большими, чти  можно ихЬ пусгашпь вЬ пруды нЬ 
большимЬ рыбамЬ.

Продажа рыбныхЪ яиц!) или икры, составляетЬ  
вЪ К и т а Ь  значительную отрасль  торговли.

4812. Д РУГО Й  ПОДОБНЫЙ СПОССЗЪ РАЗМНОЖ АТЬ ВЪ 
п р у д д х ъ  р а з н л г о  р о д а  р ы б у .  Взяшь корень ивы, 
растущей подлЬ водм, на которомЬ бы было много 
маленьких!) жилок!), о т р я с т и  около его землю, и 
привязавЬ кЬ колу, вЬ Anpb. ib  мЬсяцЬ, в о т к н у т ь  
вЬ рЬкЬ вЬ неглубокое мЬсто,  изобилующее рыбою. 
ОнЬ соберутся около корня, п р и с та н у тЬ  кЬ нему 
и бросягпЬ свою икру, которая  удобно вЬ жилкахЬ 
зап утается ;  спустя  нЬсколько дней вынуть  колЬ 
cb корнемЬ на берегЬ, перенести его вЬ momb  
прудЬ, вЬ котород)! ) е с т ь  намЬреше развести 
рыбу, и в п у с т и т ь  его на ладонь вЬ воду. ЧрезЬ 
двЬ недЬли, видно будетЬ  множество маленькихЬ 
рыбокЬ. Бсего болЬе надобно с та р а ться ,  ч т о б Ь  
не о с т а в л я т ь  корня долгое время вЬ рЬкЬ. потому ,  
ч т о  солнечная т е п л о т а  можешЬ весьма скоро ожи
вишь рыбу, которая т о т ч а с Ь  удалится  omb корня.

4813. ЕХЦЕ СПОСОБЪ РАЗВОДИТЬ ИСКУСТВЕННО
р ы б у . Д Ь л а ю т Ь  продолговатый чегпырехЬ-уголь- 
ный ящикЬ изЬ досскЬ, по бокамЪ проверченный 
малыми скважинами, опускаютЬ э т о т Ь  ящикЬ вЬ 
прудЬ в!) пшхомЬ мЬсхпЬ, освЬщаедюмЬ солнцемЬ. 
Э т о т Ь  ящикЬ долженЬ б ы т ь  не глубокЬ и безЬ 
крышки, дно и стЬны  его должно обкласть  ело
выми вЬтьвями, и иоймавЬ около времени икро- 
мешашя самца икрянку какого либо рода рыбы, 
посадить вЬ ящикЬ т а к о й  величины, чшобЬ вЬ



неыЬ было не шЬсно. Для распложешя рыбЬ раз- 
ныхЬ должно им Ьть  и ралныс ящики; ч т о б Ь  изЬ 
нихЬ не ушла рыба, о б т я н у т ь  ихЬ сверху сЬш- 
ками. Когда самка выпуснштЬ икр-v, вынуть  ее 
и самца вонЬ, а миру, на вЬточкахЬ висящую, omb 
нихЬ отдЬлнгпь, вЬтви осторожно раздвинуть и 
расправишь, ч т о б Ь  но плотно  одна на другой л е 
жали. ТакимЬ образомЬ всЬ яички выведутся, и 
полученною рыбою ложно легко населить  нрудЬ. 
ЧрезЬ восемь дней можно увидЪть уже движете  
малыхЬ рыбокЬ в1) яичиахЬ, а чрезЬ ш естнадцать  
дней онЬ совершенно выведутся.

4814. СОХРАНЯТЬ въ прудаэгъ РЫБУ ВО ВРЕМЯ 
холодной  зимы. Э т о  средство с о с т о и т ! )  вЬ 
гпомЬ, ч т о б Ь  безнрестанно впускать вЬ нрудЬ свЬ- 
ж!й воздухЬ, почему и надобно вЬ прудах!) прору
б а т ь  проруби, и зимою ежедневно сдютрЬшь ч т о 
бы они не замерзали; число прорубей соразме
ряется  c b  величиною прудов!); или б ер у тЬ  дере
вянную трубку ,  обвязывают!)  ее вокругЬ длинною 
соломою, связывая ее вЬ нЪскольихЬ мЬстахЬ ,  и 
сдЬлавЬ o m B e p c m i e  го льду, опуекаютЬ э т у  тр у б к у  
вЬ воду такимЬ образомЬ, чтоб ! )  одинЬ коненЬ ея 
бхллЬ подЬ дьдомЬ, а другой сверху. Х о т я  вода и 
замерзнетЬ около трубки ,  однако же воздухЬ бу
д е т Ь  проходить маленькими оиважиняли соломы 
даже подЬ самый ледЬ. КолЪнца соломы не бу д у тЬ  
а т о м у  п реп ятствовать ,  потому  ч т о  ко .-вица, ко
торая  закрывала п у с т о т у  соломянокЬ, когда онЬ 
еще росли, уже срЪзана, о т б и т а  цЬпомЬ, и нако- 
нецЬ высохла. Должно с та р а ть ся  пробивать по 
временамЬ ледЬ, который дЬлается вЬ трубкЬ ,  
желЬзпымЬ шестом!).  Э т и м и  средствами д о с т а 
вляется рыбамЬ сьЬжш воздухЬ ы онЬ ошЬ задох
нутся и замерзашя избавляются.

4У1г>. ловля  р ы в ъ  удою .  Удилища или нал к и,
кЬ которымЬ привязывается т а к Ь  . называемая 
лЬса, предпочитаются  всЬмЬ прочимЬ березовыя, 
дЬл аемыя изЬ тон ки хЬ  и самыхЬ прямыхЬ побЬ- 
говЪ, выросшающихЬ на большихЬ березахЬ вЬ



mbxb ыЬсшахЪ, гдЬ у нихЬ срублены не вплоть  
сучья. Tanie побЪгн срЬзавЬ, осноблить и засу
ш и ть ;  лучипе и з ! )  п и х Ь т Ь ,  у  которыхЬ  одинЬ 
то л ьк о  конецЬ ти'оиЬ, а прочая часть  упруга. 
Еще лучше i:b такой палкЪ не гибкой, аршина еЬ  

полтора  или и болЬе, придЬлывать китовый усЬ, 
который чрезвычайно гпбокЬ.

ЛЬсы дЪлагошсп из!) дошадпныхЬ водосовЬ, ко
то р ы е  помочив!) ч е тв ер ть  часа в!) водЬ, ссучи- 
aiatomb вЬ четверо, вЬ шестеро,  или и болЬе, смо
т р я  по величин!) рыб!), ноторыхЬ  надобно ловить.  
Волосы, вырываемые изЬ хвоста у жеребцовЬ, го
раздо крЬнче других!); притомЬ  гнЬдые или ры- 
ж!е тверже ОЬлыхЬ, которые сверхи т о г о  блес
ком!) своим!) иЬ водЬ пугаюшЬ рыбу, и потом у  не- 
iipeivifnino должно, для усиЬшной ловли, ихЬ зеле
ни ть ,  ч т о  дЬда^шся слЪдушщимЬ образомЬ: в зять  
два ф у н та  пива или полпива, и полфунгаа ква
сцов!), положить сЬ водосьлми вЬ глиняной гор- 
шокЬ и варить полчаса, потомЬ  г.ынуть волосы 
м высушить;  послЬ чего взять  горсти  двЬ цвЪгп- 
ковЬ нога т ионы л ?> (Caltwiduln officinalis, L inn . ) ,  по- 
класгпь ихЬ в!) горшок!), в лить  туда  два ф у н т а  
воды, и покрыв!) варишь исподоводь полчаса вре
мени; когда поднимется вЬ верьхЬ ж елтая  пЬна, 
з;ю всыпать вЬ горшокЬ полфунта столченаго куг- 
пороса, и положив!) т уда  же волосы, варишь на 
дегкомЬ огиЬ до mbxb nopb, пока укипитЬ поло- 
иинн; наконеци сп а ть  горшок!) cb огня, и часа 
мер зЬ т р и  или четыре вынугпь волосы, которые  
получат ! )  прекрасной зеленой цг.ЬтЬ.

ЧЬмЬ больше положить  купороса. т Ь м Ь  гуще 
будетЬ  цвЬшЬ; если же увеличишь количество но-  
готковЬ,  т о  волосы будутЬ  желтые.  Э т и м Ь  сред- 
сшвомЬ лож'Ы красить бЬлые KOHCuie волосы н 
для других!) надобностей.

Черные волосы х о т я  прочнЬе другихЬ, но рыбы 
ихЬ пугаются,  особливо вЬ чистой  водЬ и при 
ясной иогодЬ; почему ихЬ можно только  у п о тр еб 



л я т ь  для т о й  части  лЬсы, которая  ив глубоко 
опускается вЬ воду.

4816. ГЫВОЛОВВЫЕ КРЮЧКИ Л7ЧШ1Е ДНГЛ1ЙСКГВ.
На лЪсЬ повыше крючка дЬлаюш!) небольшой 
грузЬ, изЬ тоикихЬ свинцовыхЬ подосокЬ, к о т о 
рыми вЬ пошребномЪ мЪстЬ лЬса обвертывается 
наподоб!е обручика; другие же дЬлаю тЬ  amomb 
грузЬ изЬ разрубленных!) до половины крупныхЬ 
свинцокыхЬ дробинЬ, вЬ разрЬзЬ иоторыхЬ ущем- 
ляюгпЬ лЬсу; а ч тоб ы  сяинецЬ ее не переЬлЬ, шо 
вкладывают!) наперед!) клочекЬ тоненькой намо
ченной бумаги.

Поплавки  дЬлаю тЬ  изЬ перьевЬ, пробокЬ, такж е  
изЬ т о л с т о й  красной сосновой коры, которая,  по 
мягкости и легкости своей, очень для э т о г о  удоб
на, и ее можно обрЬзывать кап!) угодно.

4817. р ы б н ы я  п р в м д в ы . Для успЬшной рыбной 
ловли, особливо удами, необходимо надобно дЬ- 
л а т ь  приманы, прикормки, чтобы  рыба собира
лась вЬ желаемое м Ьсто ;  лучшими изЬ а т и х Ь  при- 
манЬ п о ч и т а ю тся  слЪдующ1я:

1) К и д а ю тЬ  вЬ воду цЬлыя горсти  разорван- 
ныхЬ или изрубленныхЬ ножемЬ доя*дяниковЬ 
(дотдевы'хЪ гервей), и послЬ у д я т Ь  рыбу ими же.

2) БЬлой хлЬбЬ, смЬшанной cb медомЬ и о т р у 
бями, по ч и тает ся  весьма хорошею рыбною при
манкою; изЬ него должно н а к а та ть  шарнковЬ и 
набросать  вЬ воду; а потом! ) т а к !е  же шарики и 
на крючокЬ насаживать.

3) Можно приманишь рыбЬ, особливо карповЬ, 
брося вЬ »:елаемое м Ьсто  конскаго навозу, роще
наго овса и вареныхЬ бобовЬ, которые хорошо и 
на крючки насаживать.

4) Толченое конопляное сЬмя, завязанное вЬ мЬ- 
шечекЬ или вЬ узелокЬ, и опущенное на дно, прима
нивает!)  еЬ т о  мЪсшо множество рыбы.

5) Вареной ячмень, солодЬ изЬ него, гшюпуя т ы к -  
»ы  сой та вллю тЬ  хорошую лриману особливо для



лещей; ихЬ должно см ять  комьями и набросишь 
вЬ воду cb вечера.

0) Старый протухлый,  но не совсЪмЬ, сырЬ, смя
т ы й  cb отрубями , куда прибавлено немного 
камфары, употребляется  для дЪлашя катышновЬ, 
бросаемыхЬ вЬ воду cb вечера.

Ч т о  касается до приманЬ одуряющихЬ, каковы 
на иримЬрЬ кокцль, гилибцха  и друпя, шо ихЬ 
у п о тр е б л я т ь  не слЬдуетЬ,  потому  ч т о  онЬ вред
ны для рыбы, и сверьхЬ т о го  могутЬ  им Ьть  врёд- 
ное вл1яте и на здоровье людей питающихся  
т а к Ь  наловленною рыбою.

4818. ЗамЬчено, ч т о  сЬ начала весны или вЬ 
мЪслцЪ МаЬ доли-.но удишь рыбу дождевыми чер
вями, жучками, молоденькими раками и проч.

ВЬ 1юнЪ, красненькими козявками.
ЕЬ ЬолЬ,  кузнечиками, сверчками, такж е  варе

ными и облупленными раковыми шейками, к о т о -  
рыя у п о т р е б ля ю т ! )  кЬ т о м у  вЬ А в густЬ  и Сен
тябрь.

4819. Д^я ловли щукЬ,  должно насаживать на 
крючки лягушекЬ, головастиков!)  или мЬлкихЬ 
рыбокЬ, каковы па примЬрЬ уклейки, также- пло
тички  и т о м у  подобный, чЬмЬ и друпя хищныя 
рыбы ловятся.

Д|Я ловлешя хищныхЬ рыбЬ, особливо щукЬ, 
должно привязывать на концЬ лЬсы кЬ крючку 
проволочную цЬпочку, длиною вЬ ч е тв ер ть ;  а не 
мЬш аетЬ  и всю лЬсу и м Ь ть  сплетенную изЬ мЬд- 
ной проволоки.

При ловленш большнхЬ рыбЬ удою, необходимо 
надобно им Ьть  сачокЬ, которымЬ попавшую на 
крючокЬ рыбу подхвашынать и на бсрегЬ в ы т а 
скивать.

OhijHii охотно  х в а т а ю т с я  за раковую клешню 
иди шейку, а иногда и за живую рыбку; такж е  и 
за дождевых!) черней, которыми и самые угри 
ловятся,  а также иногда и друпя болышя рыбы, 
вакЬ-шо: лзи, голавли, подЪцсты, лещи  и проч.



4420. поплдвокъ должно спускать или подни
м ать ,  соображаясь cb глубиною воды, также и 
cb гпЬмЬ, нанЬ 'вь’соко [ходишЬ рыба вЬ каждое 
время года; надобно знать ,  чшо она никогда т а к Ь  
высоко не х о д и тЬ  , какЬ вЬ АвгустЪ; вЬ Сен
тябрь же х о д и тЬ  она обыкновенно на поларшина 
ниже, или глубже, нежели вЪ АвгусхпЬ; вЬ Окшяб- 
рЬ еще на поларшина глубже; вЬ прочее же время и 
оп ять  до самой весны ходигиЬ рыба ночпш по 
самому дну: сообразно э то м у  и длину поплавка 
разполагашь должно.

ВЬ пасмурные дни гораздо лучше уди ть  рыбу, 
нежели иЬ^ясные; потому  чгпо вЬ свЬтлую  погоду 
рыбы видятЬ уду и боятся  ее.

4821. Д ’ я ловли рыбЬ извЬсгпной величины и 
и м Ь ю щ и х Ь  острые зубы, упогаребляютЬ жерлицу,  
которая  т Ь м Ь  различается omb удки, чшо для нее 
пускаю mb omb крючка на т р и  или четы ре  вершка 
т о л с т у ю  с тр у н у  (басовую), ч т о б ы  рыба не могла 
легко перекусить удки.

КромЬ т о г о  жерлицу насаживаютЬ маленькою 
рыбкою, небольшою лягушкою, раковою шейкою 
и проч.

Для  жерлицы упогаребляютЬ на лЬсу не консше 
волоса, какЬ для удки, но шелкЬ.

4822. Иногда на длинной шнурЬ нривязываютЬ 
маленыие и потонЬ  шнурочки cb крючками, одинЬ 
omb другаго на поларшина и болЬе.

Э ш о т Ь  шнурЬ со всЬми крючками пропхягива- 
ю т Ь  noneperb рЬки, насаживая на крючки, см отря  
потому ,  какая гдЬ водится рыба, дождевыхЬ 
червяновЬ, лягушенковЬ, и маленькихЬ рыбокЬ, раз- 
ныхЬ насЬкомыхЬ и проч. З т о ш Ь  снарядЬ назы
вается  переметомЪ. О рыбныхЬ сЬгаяхЬ см. сьти.

482‘{. Л У Ч Ш Е Е  СРЕДСТВО ПЕРЕВОЗИТЬ ЖИВУЮ 
РЫ ВУ, т1ТОБЫ ОКА ОТЪ ПЛЕСХАН1Я ВОДЫ НЕ УВ И В А 
ЛАСЬ. НаливЬ б|>чку водою и наеажавЬ вЬ нее над
лежащее количество рыбы, вставишь вЬ верхнее 
ошверсппс большую деревянную воронку, которая



входила бы плотно  вЬ бочку, я еще лучше, если ее 
вколотишь вЬ нее и уконопатить .  СдЬлнвши эшо, 
н а ли ть  вЬ бочку столько воды, ч тоб ы  она не 
только  всю ее наполняла, но стояла  бы и вЬ во- 
ронкЬ до половины; а чшобы э т а  вода не могла 
изЬ воронки во время перевозки рыбы вся выпле
скаться,  хпо необходимо надобно имЪшь вЬ чемЬ 
нибудь запасную воду и подливать вЬ случаЬ на
добности.  ТаиимЬ образомЬ вода будетЬ  пле
скаться только  вЬ ЕОронкЬ, а вЬ бочкЬ будешЬ 
с т о я т ь  спокойно.

4824. к д к ъ  п р и  п о к у п к ь  у з н а в а т ь  м е р з л у ю  р ы б у , 
с в ь ж а  л и  о н а  ? Рыба привозная изЬ отдаленныхЬ 
мЪстЬ болЪе всего подвергается порчЬ потому,  ч т о  
во время перевоза случаются  о т т е п е л и ,  вЬ когао- 
рыя рыба растаявЬ, п о р ти т ся .  У з н а т ь  э т о  можно 
цо рыбьимЬ жабрамЬ: у попортившихся рыбЬ жаб
ры совсЬмЬ т е м н Ь ю т Ь ,  и какЬ бы черноватыми 
дЬлаются ,  но у рыбы не попортившейся, жабры 
бываюшЬ красноваты.

ДругимЬ образомЬ едва ли порчу мерзлой рыбы 
у зн а ть  можно, и эшо оказывается уже тогда ,  
накЬ она огшпаешЬ.

4Ь2э. СПОСОВЪ СБЕРЕГАТЬ СВЬЖЕЮ РЫ БУ. ЛуЧПШ Г
способЬ сберегать вЬ зимнее время снЬжую рыбу 
е с т ь  слЬдующп’;: вынувЬ ее изЬ воды, проколоть  
на два пальца ошЬ нерьевЬ наискось, и покуда 
она еще трепещ ется ,  обмакивать ее вЬ воду и 
в алять  вЬ снЬгу. потомЬ оиягпь макать  вЬ воду 
и валять  вЬ entry, ч т о б ы  она обледенЬла по
толще.  Такую рыбу можно пересылать зимою вЬ 
дальшн мЬста ,  или беречь г,о всю зиму дома 
гпакЬ свЬжею, какЬ будто  оы она была поймала 
xuomb же часЬ.

482(5. Ес.ш же случится  свЪжей рыбЬ испор
т и т ь с я ,  шо положишь tie вЬ большую кастрю лю ,  
н а ли ть  теп лой  воды столько ,  чшобы ею рыба 
вся покрылась; бросить  т у д а  го р сти  двЬ соли,, 
и поставя на легкой огонь, держать,  пока вода



4fi г ы и

иачнетЬ  закипать; т о гда  она иачнетЬ испускать 
вонючЫ з ап ахЬ .  СнявЬ к а с т pio.uo с!) огня, вылить  
э т у  т у х л у ю  воду, налить  на рыбу свЬжей воды, 
и черезЬ каждую ч е т в ер т ь  часа сливать и нали
ва ть  свЬжей, ч т о  должно п о в т о р и т ь  раза гари 
или четыре.  ВЬ послЬднш же разЬ положить 
рыбу вЬ виду со льдомЬ, и давЬ ей вЬ iieii нЬсноль- 
ко полеж ать ,  у п о тр е б л я т ь  для варешя; рыба 
совершенно оспЬжшпся и потеряегп!) весь свой 
противной запахЬ. То  же самое будетЬ,  если 
испорченную рыбу варить  в]} водЬ , бросивЬ 
гауда нЬсколько горстей нетолченых! ) древзсныхЬ 
угольевЬ, которые весь дурной запах!) в ы т я н у т Ь  
изЬ нее вЬ себя.

4827. с п о с о в ъ  б е р е ч ь  р ы б у  ж и в о ю  в е з ъ  в о д ы .
Надобно для э т о г о  привесть рыбу вЬ родЬ оцЬпе- 
иЬшя, ч то б ы  она могла пробыть  живою дней 
десять  и болЬе; хлЬбпый мякишЬ намачиваютЬ 
водкою, и его всовывагатЬ рыбЬ вЬ горло и нали- 
ваюгпЬ еще нЬсколько водки сверху, потомЬ  за- 
в ерты ваю тЬ  осторожно рыбу вЬ солому.

Когда же надобно рыбу у п о т р е б и т ь  вЬ пищу, 
т о  кладутЬ  ее на нЬсколько часовЬ вЬ холодную 
воду, послЬ чего она оживаетЬ.

4828. с р е д с т в о  с б е р е г а т ь  р ы б у  с в б ж е х о  с н а ч а л а  
зи м ы  до в е с н ы . Если при садюмЬ замерзанш 
воды вЬозерахЬ и большихЬ прудахЬ ловятЬ  рыбЬ 
и х о т я т ! )  сЬ самаго э т о г о  времени до весны 
уберечь вЬ цЬлоииш р<5у, т о  как!) скоро рыба 
бу д етЬ  вытащена на лсд!), надобно обливать ео 
водою, каждую рыбу особливо , до mbxb порЬ, 
пока она вся покроется лединымЬ черепкомЬ. 
ВЬ а том Ь  сосш олти  беречь е е  в ! )  ледникЪ. При 
употребленш  вЬ пищу, она будетЬ  столько  свЬ- 
жею, какЬ бы была недавно и з л о в л е н а .  Э ш о т Ь  спо
соб!) мало разнится  о т Ь  способа показаннаго вЬ 
$ 4825.

4829. СБЕРЕЖЕ'аххз р ы в Ъ ОТЪ ПОРЧИ ХХОСРЕДСТВОВХЪ
с а х а р а .  Ч т о  caxapb з а щ и щ а е т ! )  о т Ь  порчи ра- 
сти тедьны я вещества, э т о  давно известно; но



недавно начали у п о тр е б л я т ь  caxapb cb великою 
выгодою и для сбережен)я omb порчи мяса, а 
особливо рыбы. Рыбу дгя э то го  вскрываютЬ, вы- 
нимаю тЬ  ея внутренности ,  иосыпаштЬ сн утри  
всЬ мясныя части  шолченьшЬ сахаромЬ, который 
вЬ нЬсколько дней проходитЬ  во внутренность  
мяса; послЬ чего рыбы вывЬшиваютЬ на воздухЬ 
и высушивают!).  Для форели, вЬсомЬ вЬ 0 ф ун * 
товЬ ,  д остаточн о  столовой ложки гполченаго са
хара; а если прибавишь поваренной соли и с е л и т 
ры, т о  сахара доволмю и чнйной ложки. ВкусЬ 
так ой  рыбы очень хорош!). И  друпя разный мяса, 
обсьшанныя сахаромЬ, долгое время о с т а ю т с я  
свЬжими и вкусными.

4S30. о т н я т ь  у  р ы в ы в к у с ъ , с ы р о с т х ю  отзы- 
вдющхйся. dnioml) вкус!) находится у нихЬ соб
ственно вЬ кожЬ, и большею частно у рыбЬ озер- 
н i.ixb и прудовых!). По э т о м у  не худо за два дня до 
употреблешя,  держать  ихЬ вЬ посудинЬ cb рЪч- 
ною или хорошею колодезною водою, omb чего 
лиш атся  онЬ почти  совсЬмЬ сказаннаго вкуса.

Но гораздо скорое и лучше можно д о с т и г н у ть  
апшй цЬли, когда наливши вЬ посудину чи стой  
колодезной воды, расп усти ть  вЬ ней немного обы
кновенной соли, не задолго предЬ варетемЬ поло
ж и т ь  т уд а  рыбу, перевеешь ее вЬ ней нЬсвольво 
разЬ, за каждымЬ разомЬ перемЬняя так ую  воду, 
пока вода не будетЬ  больше слизистою.

4831. СПОСОВЪ РЫ ВУ, Н А Ч А В Ш УЮ  п о р т и т ь с я , о с в ь - 
Ж И ТЬ И СДЬЛДТЬ ГОДНОЮ Д Л Я  К У Ш А Н Ь Я . Во время 
лЬтн ихЬ  жаровЬ рыба может! )  и сп ор ти ться  вЬ 
одинЬ день и получишь непр1яшный заиахЬ и 
вкусЬ. Для отняш1я т о г о  и другаго, когда надоб
но варить  рыбу, кладутЬ  вмЬстЬ cb нею, узелокЬ 
cb толченым!) древеснымЬ угольпымЬ порошкомЬ, 
нотораго  надобна, смотря по величинЬ и числу 
рыбы, различное количество.

В мЬсто  древеснаго угольиаго порошка можно вЬ 
обоихЬ случаяхЬ у п о т р е б и т ь  порошокЬ яичной 
скорлуиы.



4832. СНОСОВ» П О П РАВЛЯТЬ О-ЧЕНЬ СОЛЕНУЮ я  
и с п о р т и в ш у ю с я  въ к а д к а х ъ  г ы Б у .  ВЬ недостагп- 
кЪ свЬжепросольной рыбы можно поправлять са
мую коренную, или очень соленую торговую о с е т 
рину и бЪлужину. Для чего надобно ее вымачи
ва т ь  вЬ квасу сушки или больше; первый нвасЬ 
сдЪлавшшся соленымЬ, надобно переменить свЬ- 
жимЬ квасомЬ. ПослЪ чего звенья сдавливать ру
ками, в ы т и р а т ь  полотенцомЬ и складывая вЬ ка
дочку, пересыпать хмЪлемЬ; наконецЬ наложить  
нружокЬ и гнетЬ .

Если же домашняго соленья кадочная рыба 
исп ор ти т ся ,  т о  должно ее выбрать,  перемыть 
вЬ mpexb соленыхЬ водахЬ начисто,  покласть  ря- 
домЬ на сшолЬ; и когда звенья обвянутЬ,  т о  вЬ 
к о т лЬ  р а с т в о р и т ь  крутой  разсолЬ, рыбу укласть  
вЬ чи сту ю  другую кадочку, пересыпая хмЪлемЬ, 
разсолЬ в скип яти ть  раза т р и  или четыре,  и 
когда о с т ы н е т ! )  , вылить  на рыбу , наложить  
кругЬ cb гнетомЬ, и п оста в и ть  кадку вЬ дедЬ.

4833. кдкъ  солить  р а з н у ю  р ы б у ?  Обыкновенно 
рыбу со лятЬ  зимою. Когда назначенная для соленья 
замерзшая бЬлужина или осетрина о ш т а ю т Ь ,  т о  
п о с т у п а т ь  cb ними такЬ :  сперва разнять  рыбу, 
кромЬ головы, по хрящамЬ; потомЬ вынувЬ вя- 
зигу и отнявЬ голову, перья, хвостЬ  и тешку,  
рЬзагпь рыбу звеньями, класть  ихЬ вЬ кадку, гдЬ 
и мышь водахЬ вЬ mpexb, чтобы  крови вЬ хря- 
щахЬ не были; послЬ этого ,  выложа рыбу на с толЬ  
и давши стечь  е о д Ь  cb рыбы, н а т и р а т ь  звенья 
солью , больипя побольше, а малыя поменьше, и 
в ласт ь  ихЬ вЬ кадку, пересыпая слегка солью же. 
Когда кадка будешЬ полна, т о  накрыть ее свер
ху  о т н я т ы м и  о т Ь  рыбы перьями и хвостами, 
наложить  на нее кружокЬ cb гнетомЬ и о с т а 
в и т ь  вЬ такомЬ положенш дня на два, пока раз
солЬ яыйдетЬ на верхЬ; потомЬ  верхнее дно кадки 
закупорить плотнЬе  и п оставить  вЬ ледЬ на доску, 
ч т о б ы  кадка не потекла.  Если разсолу вЬ кадкЬ 
будешЬ мало, шо вскипятишь хорошей колодез-



РыБ

вой воды cb солью, провернуть у кадки дно бура- 
вомЬ и в лить  т уд а  остуженную воду, ч т о б ы  
кадка была полна. Когда понадобится рыба; т о  
д о с т а в а т ь  ее нрючкомЬ, или вилкой ; кружки 
чаще смывать и наблюдать,  ч т о б Ь  вЬ кадку не 
попало сырой воды.

Если вЬ послЪдствш будетЬ  примЬчено, чгао 
рыба с т а н е т Ь  зпмыливатъ , или припахивать , 
т о  выбравЬ ее изЬ разсола, перемыть вЬ хоро
шей колодезной воДЬ, а кадку выпарить и выжечь 
соломой, ч то б Ь  никакого запаху вЬ ней не было; 
послЬ егпого класть  вЬ нее рыбу, посыпая не
много солью и сухимЬ хмЬлемЬ, и заливЬ вски
пяченною сЬ солью, а послЬ остуженною коло
дезною водою, п о ста ви ть  по прежнему вЬ ледЬ.

48^4. К АК Ъ  КОПТИТЬ РЫ БУ ? Вымывши рыбу, 
разнять  ее по спинЬ, потрохЬ  вынуть  и немного 
посолишь; послЬ чего накласть  на желЬзный л и с т Ь  
драницЬ, а на нихЬ рыбу, намазавЬ ее прежде 
орЬховымЬ масломЬ и посыпавЬ вмЬстЬ толчеными 
и просЬянными: корицей, гвоздикой, перцемЬ, кар- 
дамономЬ, инбиремЬ, с т а в и т ь  вЬ печну на таганЬ  
или на кирпичи; потомЬ свернувЬ солому пучка
ми cb мозжухой, класть  понемногу передЬ рыбою 
вЬ гелЬ, и какЬ скоро солома загорится,  т о  за
слонку закрыть,  а когда погаснетЬ, т о  о т к р ы т ь ;  
когда жЬ снова загорится,  т о  оп я ть  закрыть,  
продолжая э т о  до mbxb порЬ, пока рыбы будушЬ 
готовы.

ТакимЬ образомЬ коптяшЬ: лящей, окуней, ка
расей, к;фгшо и другую какого бы т о  ни было 
роду рыбу.

Ч т о ж Ь  касается до корюшки, т о  вычистивЬ изЬ 
нее внутренности ,  и перемывЬ ее, посыпать солью 
и духами, помазать орЬховымЬ масломЬ и перева
л я т ь  ее иЬ немЬ; потомЬ  раскладывать на л и с т Ь  и 
коптишь.

4835. спосовъ м д р и н и р о в д т ь  н е в о д ь ш и х ъ  р ы в ъ  
р а з н а г о  р о д а .  КЬ этому особливо годны: песшру- 
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п и т  или форели, окуни, ерши, гольцы, л  вообще 
всякая небольшая рыба.

Назначенную для маринировашя рыбу выпо
трош и  просолить, и держать вb соли нЬсколько 
часовЬ; послЬ чего соль сЬ нее обтерегпь , вы
м азать  cb обЬпхЬ сшоронЬ норовьимЬ масломЬ, 
или прованскиатЬ, и жарить на рашпарЪ, пома
зывая часто  масломЬ. Когда рыба изжарена и 
остыла ,  кладутЬ ее вЬ боченокЬ , выполоскан
ной сперва ренскимЬ уксусом!), н а т е р т о й  нер- 
цомЬ , и когпораго дно уложено лавровымЬ ли- 
стомЬ,  прибавя кЬ т о м у  р а ’.марина, лимонной 
корни, перца и гвоздики цЪлкомЬ, потомЬ поло
ж и т ь  слой рыбы, на нее mbxb же пряностеа,  
оп я ть  рыбы, и т а к Ь  послойно укладывать,  пока 
боченокЬ будетЬ  полонЬ; верхнш слой долженЬ 
с о с т о я т ь  изЬ пряностей. Тогда заколотя дно вЬ 
боченкЬ , чрезЬ втулку  н а лкть  его гтлнымЬ, 
взваренымЬ и опять  oi шившим!) ренским!) уксу- 
сомЬ; з а к о л о т и т ь  втулку, ошпесшь нЬ погребЬ, 
и каждую недЬлю боченок1> перекатывать.

ТакимЬ опразомЬ запасенная рыба можетЬ  ни
сколько лЬгпЬ п р о с т о я т ь  без1> повреждения.

4830. ЭДГОТОВЛЕН1 Е духовой  рыбы- РазнявЬ осе
т р и н у  или севрюгу, или бЬлужину на звенья, хря- 
хци cb нихЬ обрЬзать,  звенья же перемыть вЬ 
холодной водЬ, а послЪ о п ) с т и т ь  вЬ кипячую 
воду и варить,  пока позвонки о т с т а н у т ! ) .  Очи- 
с т я  звенья, положишь в!) т о т Ь  же отварЬ, но 
уже cb солью, и варить, пока рыба носпЬетЬ. 
В ы б р ать  звенья и раскласть ихЬ на столЬ .  На
т ы к а т ь  каждое звено гвоздикою и корицею. О т 
вара изЬ к от ла  о тба в и ть ,  а о с т а в и т ь  столько,  
ч тоб ы  когда оиягпь пЬ него положена будетЬ  рыба, 
всЬ звенья имЬ покрыло; налить  вЬ него хорошаго 
уксуса (чЬмЬ острЬе  уксу :!>, хпЬм!) допрптнЬв 
выдетЬ  духовая рыба), прибавишь перцу цЬлкомЬ, 
инбирю, кардамчну. лавроваго листа ,  и уварить.

Звенья рыбы скласть  вЬ кадку или боченокЬ, 
гаждыи слой пе[)есыпать ыушкашнымЬ цвЬшом!), и 
выдашь шуда же горячш уксусЬ со всЬшк ври-



правами. Если рыба сложена вЬ кадку, шо нало»  
ж и т ь  кругЬ cb гнешомЬ, и отиесшь вЬ ледЬ; вЬ 
боченоиЬ же уксусЬ (;Ь приправами вливать чрезЬ 
втулку ,  по набняп'и на боченокЬ обручей.

На пудЬ духовой рыбы надобно перцу и инбирго 
ло  ч е тв ер т и  ф ун та ,  корицы, гвоздики и карда- 
иона по пяти  зо ло тн тш в Ь ,  ыушкатнаго цнЬта 4 
золотника, или вмЪсгно его два мушнагпныхЬ орЬха 
с т е р т ы х ! ) ,  лавроиаго листа  «{() золопшиковЬ, уксу
са ведро, патоки ш есть  ф унтовЬ  и рыбьяго клея 
ч е т в е р т ь  ф унта .  ПослЪдшя вещи кладутЬ  вЬ 
уксусЬ, когда оно еще варится.

ТЬмЬ же образомЬ приготовляю тЬ  духовыхЬ 
стерлядей,  судаковЬ, и какую угодно другую рыбу.

48.47. ПРИГОТСВЛЕН1Е ПРОБЬСНОЙ И ЛИ  ВЯЛОЙ РЫ БЫ .
У п о т р е б л я ю тс я  для э т о г о  спинки бЪлужьи , 
осешрьи , севрюжьи и бЬлорыбицы , который 
вынимаюшЬ при разниманш nb звенья,  р ы б Ь , 
нЪ соленпо назначенных!). ВпрочемЬ бЬлорыбицЬ 
и сазановЬ вялятЬ  распластавЬ только,  ч т о б ы  
оба плаппа держались на брюхЬ; головы ompb* 
зываютЬ,  а плаехпы раснлливаштЬ сухими сосно- 
БЫЛ1 И палочками.

Рыбу, назначенную кЬ пропЪшиванпо, должно по
солить .  ИодержавЬ спинки и друпя мЬста вЬ 
соли четверо сутокЬ,  обварить вЬ пивЬ. н а т е 
р е т ь  еще солью, и давЬ полежать сугпокЬ тро е ,  
вывЬшивагпь. ВывЬшиваш'е производите» на т о н -  
михЬ бичовочкахЬ, привязываемых!) кЬ обоимЬ 
нонцакЬ прутьевЬ, на м ЬстЬ  откры том ! )  полднев
ному солнцу, но впрочем!) закрытом!) сверху omb 
дождя. НромЬ то го ,  вЬ дождливое время надобно 
рыбу, снимая сЬ шестами, нЬ копюрымЬ она при- 
цЬплена, вносить подЬ кровлю, потому,  ч т о  
дождь п о р т и т Ь  ее; по насшупленш же ясной ng-  
годы вывЬшивашь на прежнее мЬсто.

48.48. Д о бр о та  провЬсной рыбы состоигпЬ вЬ 
пгомЬ, чшобы она вездЬ провялилась, сдЬлалась 
*«нЬ бы прозрачною и быда сочна. Пер выя два



о б с т о я т е л ь с т в а  зависягпЪ omb времени вялетя  
ея на солнцЬ, чего вЬ разсужденш перемЬнчивосши 
погодЬ опредЪлить нельзя; но можно э т о  узна
в а ть  посредсшвомЬ надрЬзыватя. ВЬ разсужденш 
же послЬдняго, какЬ скоро сокЬ изЬ прутьевЬ нач
нешь капать на землю, надобно прутья переворо
т и т ь ,  и припЬсить нижнимЬ конц мЬ вЬ верхЬ, 
ч тобы  сокЬ изЬ рыбы, соотавляющш главное ея 
достоинство ,  не пропадалЬ Такое переворачиваше 
надобно п о в т о р я ть  до mbxb nopb, пока рыба 
провянегпЬ и снаружи получитЬ  корну, нЬсколько 
удерживающую и с т е ч е т е  сока.

Но для дальнЬйшаго сохранетя  рыбы и э то го  
не довольно. Когда она nocnbemb и снесена будетЬ  
вЬ сушильню, т о  переворачивнш'е концами про
долж ать  гпЬмЬ же образомЬ. Лучше однако но- 
спЬвшую рыбу снять,  обвернуть плотно вЬ бу
магу, вымазанную деревяннымЬ масломЬ, скдасть 
вЬ ящикЬ и засыпать золою. ТакимЬ образомЬ 
м ож етЬ  она лея1 а т ь  нЬсколько лЬшЬ безЬ повреж
дения.

ВяленыхЬ сазановЬ и бЬлую рыбицу большею 
частью  копгпятЬ вЬ обыкновенныхЬ коптильняхЬ 
вмЬсгаЬ cb ветчиною.

4839. новой спосовъ в а р и т ь  р ы б у .  Вычищен
ную и вымытую разныхЬ сортовЬ рыбу, и боль
шую и маленькую посыпать надлежащимЬ коли- 
чествомЬ соли, перца и другихЬ пряностей, к т о  
до нихЬ охотник!) ,  и положить  вЬ горшокЬ, по
ложа немножко т уд а  же коровьяго масла, но дру- 
гаго ничего не класть. Накрывши горшоиЬ крыш
кою, плотно  кЬ горшку прилегающею, примазать 
края ея т Ь с т о м Ь  , и поставить  вЬ печь вЬ т о  
время, какЬ сажаюгнЬ вЬ нее хлЬбы.

Когда хлЬбы с т а н у т Ь  вынимать изЬ печи, т о  
и рыба будетЬ  готова. Главное вЬ э т о й  варкЬ 
т о  обс то я те ль с тв о ,  ч т о  вЬ рыбЬ всЬ кости  сдЬ- 
лаю тся  та к Ь  мнгки, ч т о  всякую рыбу такимЬ 
образомЬ приготовленную можно Ь с т ь  cb к о с т я 
ми, ни мало не чувствуя ихЬ.



Можно приготовлять  тани иЬ  образомЬ рыбу 
и безЬ печки; с т о и т Ь  только  весь горшокЬ и 
снизу, и сверху и во^:ругЬ облож ить  раскален
ными угольями.

РЫ/КЪ, РЫЖИКЪ.

4840. Г А з в Е д Б в н :  р ы ж а , р ы ж н к А ,  А л н с А  (Myagruni
safiviii:i, L inn .  1Ц. I V  7). Э т о  р а с т е т е  tjo всей 
п о ч ти  Россш pacmemb дикимЬ и между прочимЬ 
на пашняхЬ между хлЪбомЬ, а особливо между 
льномЬ, какЬ сорная трава.  Но какЬ изЬ сЬмянЬ 
его можно доставать  масло очень годное для 
пищи, таи Ь  и для освЬхцетя комнатЬ, т о  во мно
гих!) государсгпвахЬ его нарочно разводятЬ для 
0 т о й  цЬли сЬмянами.

Земля  для него годится всякая, х о т я  нЬсколько 
удобренная, но разумЬется само по себЬ, ч т о  чЪмЬ 
илодороднЬе будетЬ  почва, шЬмЬ получится и луч- 
шш урожай сЬмянЬ.

4841. РыжикЬ не прихотливЬ и на счетЬ  приео-  
тавлент писвы, надобно только  , ч тоб ы  почва 
была довольно разрыхлена и очищена ошЬ сор- 
иыхЬ шравЬ. Особенное свЬжее уиавожеша для 
него едва ли нужно.

4842. с ё ю т ъ  его весною, какЬ споро земля д о 
вольно нагрЬется. Взбороновавши пашню, засЬва- 
юшЬ ее, полагая на хозяйственную десятину ошЬ 
IV до 2 четвериковЬ сЬмянЬ, который закры- 
ваюшЬ землею посредствомЬ бороны или кашка.

4843. во в р е м я  с в о е г о  р о с т у  не т р е б у е т Ь  онЬ 
никакой обработки, кромЬ выпалывашя сориыхЬ 
травЬ,  а иногда и прорЬживашя самыхЬ рыжи
ковых!) стеблей.  ЧрезЬ 12 или 14 недЬль рыжикЬ 
поспЬваешЬ, чгпо можно у знать  какЬ до желшизнЬ 
стебля ,  та к Ь  и самых!) зеренЬ.

Когда онЬ поспЬлЬ, т о  срЪзываютЬ его и свя- 
зываюшЬ вЬ небольш1е снопы, а потомЬ  выкола 

ииаюшЬ изЬ него сЬмяна.



Урожай, по различаю почвЬ бываешЬ omb 7 до 
О ч етв ер тей  сЬмянЬ cb хозяйственной десятины; 
изЬ НО фунтовЬ  сЬшлнЬ выжишаютЬ масла около 
24 фунтовЬ.

Во Францш с Ь ю т Ь  иногда рыжикЬ вмЬстЬ cb 
сЪрою горчицею, cb которою  онЬ вызрЪваетЬ 
вЬ одно время. Димбплъ  заиЬтилЬ ,  ч т о  урожаи 
в ти х Ь  растеши вмЬстЬ посЬянныхЬ бываютЬ зна- 
чительнЬе, да и самое масло изЬ смЬшанпыхЬ 
е т и х Ь  сЬмянЬ выходитЬ впуснЬе и добротнЬе.

Масло выжимаютЬ изЬ сЬмянЬ рыжика обыкно- 
геннымЬ образомЬ какЬ и из!) другихЬ сЬмянЬ. 
Солома идетЬ  вЬ кормЬ овцамЬ, иишорыл ЬдяшЬ 
ее охоишо.

РЫЖНКЪ (г р н в ъ ).
4844. гы ш пкъ (Agarirns delieiosus, L in n . )  pocmemb 

по лЬсамЬ болЬе вЬ сЬверныхЬ губершяхЬ Poccin; 
и Вологодсш'е мЬлие  рыживи почитаю тся  за луч
ите и развозятся повсюду; о прмготоплемш ихЬ 
смотр .  вЬ собрати  рисунковЬ, гдЬ находится и 
изображете  пригошовлетя ихЬ.

РЪДЬКА.

4845. РЛЗВЕДЕНХЕ Р&ДХХСА И ЛИ  ПАРОВОЙ Р£ДЫСЯ
(Rapli.inus salmis minor). Она бмваешЬ длинная и 
круглая, красная, бЬлая, черная и желтая ,  или 
шанЬ называемой мЬсячнпй рЬдисЬ, о т Ь  копю- 
рнго также е с т ь  огпродокЬ cb короткими л и с т ь 
ями, поспЬяаKinijй двумя кедЬлями ранЬе перваго, 
и потому  особенно употребляемый для ранняго 
сЬва вЬ парнпкахЬ.

Ч т о б Ь  «мЬшь рЬдисЬ очень рано и сберечь 
мТ: с то ,  можно его сЬ я ть  кЬ парникахЬ между 
другими ранними ра степ !  ям и , ианЬ пю между 
свеклою, салагпомЬ и цвЬтною капустою. СЬмяна 
т о т ч а с ! )  ксходнтЬ вЬ нЬсколько дней, если имЬ- 
юшЬ д о ста то ч н ую  ш е и л о т у , только должно



скольпо можно болЪе давать имЬ воздуха, ч т о  
т р е б у е т ! )  весьма великаго внимашя; вЬ проти в 
ном!) случаЬ будут ! )  они росши слишкомЬ р<>с> 
кошно и наконец!) о т ! )  сильно поднимающихся 
изЬ навоза паровЬ совсЬмЬ пропадуспЬ. Также 
скорая и сильна» перемЬна воздуха имЬ та к Ь  
чувствительна ,  ч т о  они часто  всЬ сваливаются 
и пропадают!) .

При силытмЬ  солнечномй cinnin можно давать 
имЬ нЬсколько тЬни ,  закрывая ихЬ рогожами нли 
тонкими прутьями. Если они взойдут b очень 
часто ,  т о  продергиваемыхЬ нусточковЬ бросать  
не должно; но, ес.ш е с т ь  мЬсгпо, садишь о п я т ь  
по самые н и ж т е  листки и пальцами поприжать, 
и пока они не примутся, закрывать oral) солнца: 
вЬ короткое время дадутЬ  они корень и не т а к Ь  
скоро деревенЬютЬ, какЬ друпе.

Л Ь т о м Ь  сЬ я ть  рЬдисЬ всяюя двЬ недЬли вЬ 
рыхлую, хорошую землю, глубиною и разсто -  
л т е м Ь  одинЬ огпЬ другаго на один!) дюймЬ.

Во время сухой погоды должно его прилЬжно 
поливать: агло единственное средство,  пока онЬ 
годен!) для кушанья, сохранить его вЬ цЬлости  и 
избавить omb земляных!) блохЬ. СЬмяна м огутЬ  
четы ре  года б ы т ь  годными кЬ сЬву.

4840. з е м л я к  л я  р ь д ь к а  (Rnphnnns salivas major) 
бываетЬ  лЬтняя  и зимняя. Зимнею называется 
потому ,  ч т о  сЬется вЬ 1юнЬ и у п о тр е б л я е т ся  
зимою; ранЬе посЬянная д аетЬ  вЬ шомЬ же году 
цвЬшные стебли .  Л Ь тн я я  хороша тЬмЬ ,  ч т о  еа 
можно им Ьть  рано, и у п о тр еблять ,  какЬ скоро  
вомчится рЬдисЬ. СЬмяна должно с Ь я ть  в!) на-  
чалЬ Мая вЬ осоОыя гряды, или по сторонамЬ 
засаженных!) другими растешями , на дюймЬ 
глубиною, и одно ошЬ другаго ошЬ 3 до 4 дюймовЬ. 
Для  дальнЬйшаго употребления она не годится,  
и состарЬвшись, совсЪмЬ ш еряетЬ  виусЬ. РЬдька 
л ю б и т Ь  легкой, теплой и песчаной грунгпЬ.

4847. Зимняя рЬдька, особливо черная, бываетЬ 
очень крупна и добротна, и шожешЬ держаться



omb осени до весны. Садить  ее должно вЬ поло-* 
винЪ 1юня по одному зерну на дюймЬ глубиною 
вЬ хорошую, рыхлую, не вновь унавоженную землю, 
рядами по сшоронамЬ огородныхЬ грядЬ и остав 
л я т ь  между ними мЬсгаа на ф у т Ь ;  или можно 
сдЬлать круглы я ямки на ф у т Ь  одну omb другой 
и класть  вЬ каждую по 3 или по 4 зерна, и какЬ 
скоро они взойдутЬ,  т о  слабыя растЬш я выдерги
вать,  а здоровыя оставлять .  На вновь унавоженной 
землЬ дЬлаешся рЬдька зубчата,  червива и Ьдка вку- 
сомЬ, также рЬдко бываетЬ хороша и вЬ тяжеломЬ, 
вязкомЬ, глинистомЬ грунтЬ.  ОднакожЬ она лю 
б и т Ь  влагу, и потому при очень сухой погодЬ 
должно ее поливать. Обрываше земли и обсыпа- 
wie такж е  много способствуетЬ  хорошему ея 
росту .  Д ля  зимняго употребиешя вынимается она 
вЬ ОктябрЬ,  и по обрЬзанш листьевЬ зарывается 
вЬ погребЬ вЬ песокЬ. СЬмяна ея не т е р я ю т Ь  своей 
силы п я т ь  лЬ тЬ ,  и всходятЬ  вЬ 4 или 5 дней.

4848. у  п о т р е б  л е н 1е  р ь д ь к и . РЬдька, какЬ всЪмЬ 
извЬстно,  на вкусЬ остра  и э т а  о с т р о т а  ея 
летуча.  Она раздражаетЬ желудокЬ, растворяешЬ 
его слизь и такимЬ образомЬ очищая его. облег- 
ча е тЬ  пищеварете,  и потому  людямЬ стражду- 
щимЬ озлизендемЬ желудка и кишекЬ, обнаружива
ющимся нечистымЬ языкомЬ, худымЬ позывомЬ 
на Ьду, полевно Ь с т ь  рЬдьпу. РЬдечной сокЬ, если 
п и т ь  его по ушрамЬ одинЬ, или вмЬстЬ  cb дру- 
гимЬ какимЬ сокомЬ , разбиваетЬ сгустившаяся 
мокроты и внутреннее завалы; но принимать его 
надобно сначала понемногу.

ВЬ банЬ весьма хорошо т е р е т ь с я  рЬдечнымЬ 
сокомЬ вЬ лом отны хЬ  болЬзняхЬ.

РЬдька будучи с т е р т а  и посыпана солью, если 
приложить  ее кЬ mbiy,  дЬйствустЬ  подобно гор- 
чицЬ, производя на кожЬ красноту и притягивая 
на э т о  мЬсшо соки изЬ тЬла .

4849. р ьд ьк д .  к и т а й с к а я  (Haplianus cliinensis olei- 
ferus), которая  приноситЬ сЬмена дающ1я много 
масла, вывезена сперва ЕкебергомЪ  вЬ Швецию и



pb успЪхомЬ можешЬ разводиться только  вЬ шеп- 
лыхЬ губершяхЬ.

Она весьма похожа на рЬдисЬ, разводится сЬя- 
т е м Ь  сЬмянЬ на землЬ рыхлой, т еп лой  и плодо
родной, но не на свЬже-унавоженной. Пашня для нее 
обработывается  лучшимЬ образомЬ и очиицается 
о т Ь  сорных!) пгравЬ. С Ь ю т Ь  же ее и осенью и вес
ною; осеннш сЬвЬ лучше потому,  ч т о  меньше ио- 
вреждаегпся шустриками. Ео время р осту  ея ни
чего болЬе не тр еб уется ,  какЬ только  ее опалы
в а т ь  и прорЬживашь, буде р о с т е т Ь  слишкомЬ 
густо .

По  созрЬнш сЬмянЬ, выколачиваются они изЬ 
стручковЬ обыкновеннымЬ образомЬ, равно как!) 
и масло выжимаете,-,- изЬ нихЬ также какЬ и 
изЬ другихЬ подобныхЬ сЬмянЬ. Масло вкусомЬ 
подходитЬ кЬ маковому.

РЪПЛ.

4850. ВЬ Росс1и с Ь ю т Ь  pbny (Brassica гари, Linn  ) 
кажется только  по огородамЬ и вЬ поляхЬ б.шзЬ 
большихЬ городов!;» для пищи людямЬ, и разво- 
д я т Ь  нЬсколько ея различныхЬ сортовЬ;  но вЬ 
Англш, Францш и Гермаши засЬваюшЬ ею поля 
и для упошребленш вЬ кормЬ скошу, и п очита 
ю т  Ь а т о т Ь  кормЬ очень хорошимЬ и выгоднымЬ; 
особливо вЬ Англш с Ь ю т Ь  соршЬ рЬпы подЬ име- 
немЬ Турне па извЬсшный.

РЬпа вообще родится  лучше на земляхЬ рых- 
лыхЬ, смЬшанныхЬ сЬ пескомЬ, нежели на земляхЬ 
вязких!., глинистыхЬ. С Ь ю т Ь  ее обыкновенно веер
ною; для сЬмянЬ же корни ея, сбереженные черезЬ 
зиму вЬ погребахЬ, садятЬ  на другой годЬ, тогда  
они пускаюшЬ стебли,  цвЬшушЬ и приносятЬ сЬ- 
ияна, которыя способны для посЬву два года.

4851. УПОТРЕВЛЕН1Е р ь п ы  вЬ домашнимЬ б ы т у  
нзвЬстно;  ее ЬдяшЬ и сырую и пареную, и приго
товленную различнымЬ образомЬ, или вмЬсшЬ



cb другими кушаньями; пригогловляюгаЬ изЬ ива
вЬ нЬкошорыхЬ мЬстахЬ  и квасЬ.

Н о  сверхЬ т о го  рЬпу снаружи можно прикла
дывать кЬ т Ь л у  сваренную , или спеченую 
вмЬсто  припарки уменьшающей подагрическ!я 
бо ли ;  а ес:»и прикидывать  снЬжую стерш ую  
рЬпу кЬ ранамЬ о т Ь  недавнлго поруби и л и  пирЬза, 
т о  онЬ скоро заживаютЬ.

СокЬ изЬ пареной рЬпы cb сахаромЬ или медомЬ 
е с т ь  весьма хорошее домашнее лекарство omb 
кашлю и простудной грудной боли. ПьюгпЬ также 
вЬ э т и х Ь  случалхЬ и сырой сокЬ, смЬшаннон сЬ 
сокомЬ моркови; а если растворишь вЬ лем1» ле
денцу, т о  онЬ будетЬ  еще дЬйствишельнЬе. ОнЬ же 
облегчаешЬ и ыочерЬзЬ.

4S52. спосовъ с у ш и т ь  р ь п у . Должно выбрать  
самую мЬлкую и лучшую рЬпу, листья  сЬ серд
цем b вырЬзать,  вымыть и очистишь; потомЬ 
облупя, или сЬ кожею, паиияашь на нитки  и по
высить нЬ комнатЬ  противЬ теплой  печи, или 
надЬ хлЬбною печью и даже подо крышею на 
чердакахЬ. Когда она высохнетЬ,  т о  изрЬзать  
ее, т а к Ь  какЬ Турещме бобы, длинными тонкими 
полосками, н а би ть  плотно вЬ каменный банки к 
сберегать  для употреблен!» .  Приготовленная т а 
кимЬ образомЬ pbria сохраняется очень долго, и  
бываешЬ гораздо слаще сиЬжей.

4853. ОСОБЕННО ХОРОШХН СНОСОВ* НРНГОТОВЛЕНХЯ 
гьны . Очисгпл рЬпу, ж арить  ее вЬ собсшвенномЬ 
ея соку вЬ маслЬ, прибавивЬ вЬ него немного с.'?- 
хару, пока она пож елтЬетЬ ;  тогда прибаня еще 
немного молока,  налить  хорошимЬ мнснымЬ 
булкшомЬ и варить  вЬ немЬ, пока сдЬлаешся 
мягкою.

РЬпа имЬетЬ  весьма бЬлое т Ь л о  и вкусомЬ очень 
нЬжна и npiamua.

4854. рьнд « д р ш и р о в д н п д я . СрЬзавЬ сверху 
рЬпы ли сть я  , не чистя  ее сварить вЬ водЬ и



когда поспЪегпЬ, шо средину ея вычистишь чай
ной ложною на столЬ ;  изрубивЬ J- фун. изюму 
безЬ зернушекЬ, смЬшашь его cb варенымЬ сара- 
чинскимЬ пшеномЬ и положа ложку сахару, орЬ- 
ховаго масла, прибавить вЬ пшено вареной рЬиы, 
которая  вычищена изЬ средины, и изрубивЬ все 
вмЬсшЬ. начинишь атимЬ  фаршемЬ pbny, положить 
ее на масляную сковороду, сверху смазать ыас- 
ломЬ, поста вить  вЬ печь, 4mot>b она поджарилась.

ПодЬ нее соусЬ: заправив!) moHiiie нули, влить  
вЪ кастрюльку масла, положить  немного муки, 
поджаришь на плигпЬ, развести грибным!) булье- 
помЬ и д ать  кинЬть;  вЬ аш отЬ  соус!) положишь 
изюму, шинкованнаго миндалю, выдавить пол ли
мона и дашь кинЬть, положа сахару, чшобы было 
сладко; накладывая pbny на блюдо, облишь атимЬ  
соусомЬ.

4855. СЬЯНХЕ РЬПЫ ВЪ ПОЛЬ ДЛЯ КОРМА СКОТУ.
РЬпа родится лучшимЬ образомЬ на легкой, песча
ной, рыхлой и глубоко обработанной землЬ. Если 
она влажна, т о  гпЬмЬ лучше и слаще бываетЬ 
рЪпа лЬшомЬ, особливо же на свЬжей, но не на 
старой  истощенной землЬ. Ч т о б Ь  рЬпа была 
«руина,  должно поле за нЬсколько времени до 
посЬва хорошенько о б р а б о т а ть  и унавозить. Но 
если послЬ посЬву положится навозЬ, т о  заве
ду т с я  насЬкочыя, omb чего коренья пропадутЬ.

Родится  рЬпа очень хорошо и на шакомЬ полЬ, 
которое  сперва чрез!) сЬвЬ гороховЬ дЬлаюшЬ 
рыхлЬе и безЬ вспахивашн заборониваютЬ.

485П. Обыкновенное годичное время, вЬ к о т о 
рое слЬдчетЪ гЬмть jibtnj, начинается сЬ поло
вины М ал  мЪсяца н продолжается до половины 
Хюн я; вЬ м ЬстахЬ  теп лы хЬ  с Ь ю т Ь  вЬ нонцЬ 
1шня.

СЬмя. каг.Ь скоро посЬется,  должно заборонить 
его бороною cb короткими зубьями, и пройти  
по полю деревяннымЬ кашкомЬ, который разда
вит ! )  глыбы и уровниетЬ землю. Но при всемЬ 
шомЬ должны сЬшяна находишься вЬ землЬ не



глубже одного дюйма, особливо когда они круп* 
наго рода. На десятину земли, которая  вЬ раз- 
сыпь засЬваема будетЬ ,  довольно ш ести ,  семи 
ф ун товЬ  сЬмянЬ ; обыкновенно же полагаютЬ 
т р и  или четыре только  фунта.

4857- Когда сЪмя п у с т и т Ь  ростки, т о  вЬ сы
рую погоду начинаегпЬ зелень показываться на 
поверхности земли по прошествш двухЬ дней, 
вЬ сухую ase погоду она не п:акЬ скоро видна.

Если р а с т е т е  получитЬ четыре или п я ть  ли- 
стковЬ,  шо надобно землю около его взрыхлишь, 
ч т о б ы  и с т р е б и т ь  негодную траву;  гдЬ же оно 
р а с т е т Ь  густо ,  т а м Ь  его продергивать.

С пустя  мЬсяцЬ, или т р и  недЬли послЬ перваго 
раза, должно взрыхлить между ими землю вЬ дру
гой разЬ, особливо же когда вЬ ней много негодной 
травы. П о то м Ь  pbny, которая вЬ т о  время бу
д е тЬ  величиною сЬ посредственное яблоко, с т о л ь  
рЬдко повыдергать,  ч т о б Ь  между р а с т е т я м и  
были промежутки всегда на 14, 1(5 и болЬе дюй
мов!), особливо же когда она ипредЬлена вЬ нор mb 
скоту .

Но гдЪ она для одного только  повареннаго 
упогпреблешя насЬяна, шамЬ должно ей находить
ся другЬ о т Ь  друга кЬ разстоянш 10 только  дюй
мов Ь, или одного фугпа,|ио1пому ч т о  весьма круп
ная рЬпа негодигнся для стола.

Когда рЬпа два раза будетЬ  взрыхлена, т о  уже 
болЬе около ее никаких!) рабошЬ не о ст ает ся .  
Осенью предЬ заморозами она совершенно поспЬ- 
ваегпЬ и ее должно вырыть  прежде, нежели нач
н у т с я  морозы., ЛнОпья ея обламываются и да
ю т с я  скотинЬ.  РЬну можно скласть  вЬ сухое 
мЬсшо рядами на плетень, и между каждымЬ ря- 
домЬ рЬпы насыпать слой сухаго песку. Таким!) 
образомЬ надобно ее класть  другЬ на друга, и 
вЬ э том ! )  положенш можетЬ  она совершенно сбе- 
реа;ена б ы т ь  во всю зиму для скотины.

485М. Взрыхливать pbny, гораздо лучше вЬ су
хую погоду, потому  ч т о  бЬ эшо время какЬ вы



тасканная pt>i а, т а к Ь  и негодная шрава не скоро 
оп я т ь  ож ить  можетЬ.

4859. Вообще пригодна рЬпа для кормлетя  ею 
зимою и осенью скотины, если для ней травы  
мало будетЬ.  Коровы , быки и свиньи весьма 
охотн о  ЬднтЬ  э т о т Ь  иормЬ, становятся  omb 
него тучнЬе,  и первыя получаюгпЬ гораздо болЬе 
молока. Овцы равномЬрно до нее лакомы, и omb 
т о г о  также жирЬюгпЬ, если только  заблаговре
менно кЬ ней нриучены будутЬ.  ОвецЬ можно кор
м и т ь  вЬ полЬ рЬпою такЬ:

Можно раздЬлить  рЬпное поле по частямЬ, пе- 
регородпвЬ плетнями столько  , сколько овцы вЬ 
день сЬЬсть  могушЬ. П л е т н и  каждое у т р о  на
добно передвигать cb м Ьста  на мЬсто ,  пока на
конец!) все поле такимЬ образомЬ окончится.  
Или рЬпу вЬ зародиЬ выдергивать прежде, нежели 
вгонятся туда  овцы, которыя и ЪдятЬ  ее охопх- 
нЬе, потому  ч т о  она свЬжа и хородиа. СверхЬ же 
т о г о  цЬлыя рЬпы гораздо удобнЬе выдергивать, 
нежели обЬЬдки, и потом у  не столько  в!) семЬ 
случаЬ будетЬ  убытка.  Находящуюся около краевЬ 
перегородокЬ рЬпу перекидывать надобно на сре
дину огороженнаго мЬсгпа, чрезЬ ч т о  не с т о л ь  
много будешЬ ее раздавлено и испорчено.

Можно вырывать pbuy и класть  на другое ка
кое поле, чтобы  она ежедневно на свЬжемЬ м Ь с т Ь  
лежала, и такимЬ образомЬ овцы всегда ее на
числю сЬЬдагпь будутЬ .  Э т о  ДЬлать можно т о г 
да, когда поле не далеко и болЬе им ЬетЬ  нужды 
вЬ удобренш, нежели т о ,  на кошоромЬ росшешЬ 
рЪпа.

48G0. Если рЬпа назначена для о тк ор м д етя  
круннаго скота,  т о  надобно ее всегда снимать 
cb поля, чшо обыкновенно бываетЬ вЬ ОвглябрЬ 
мЬсяцЬ, и рубленую давать еноту ,  ч т о б ы  онЬ 
цЬиою не подавился. Если скотина сш оитЬ  вЬ 
хлЬвЬ, т о  к о р м я тЬ  ею по у т р у  и вЬ вечеру, 
а между шЬмЬ даюшЬ ей обыкновенной кормЬ. 
НапротивЬ  же того ,  если кормить его сшанутЬ



одигмЪ только  сЬномЪ, шо не chbcmb onb и по
ловины противу прежняго. Здоровый быкЬ, если 
онЬ притомЬ ьЬ т о  время , наиЬ начнетЬ Ьсть  
pbny, не слишкомЬ худЬ, можетЬ  вЬ т р и  мЬслца 
ошЬЬсшься и сдЬлашься весьма жирнымЬ.

РЯБШ1Л.

4801. рдзвгдепхе гя ги п ы  (Sorbns, L in n . ) .  ВЬ 
ЕвроиЬ находится два сорта  рябины: Р. садопал 
(SojIius domeslira, L in n . )  u P. дичая  (Sorlni.s aticu|iaria9 
Linn. )\ послЬдняп pacnieml) дикою вездЬ вЬ лЬсахЬ 
и  по садамЬ всей почти  Poi:cin, а особливо сЬвер- 
ной, а первая только  вЬ мЬсгпахЬ шеплыхЬ, ка
ков b напр. КрымЬ; можетЬ  однакожЬ разводишься 
и вЬ другихЬ мЬсгпахЬ, но не самыхЬ холодныхЬ.

Оба сорта  рябины разводятся omb сЬмянЬ, 
которыя надобно сЬять  весною вЬ хорошую зем
лю- Впрочем!) э т и  деревья не прихотливы: для 
нихЬ земля и не слишкомЬ плодородная, го
дится .

Садовую рябину еще удобнЬе разводишь при
вивками, прививая кЬ рябинЬ дикой или лЬсной.

Рябину же лЬснуго можно очень хорошо размно
ж а т ь  и отсадками корневых!) побЬговЬ.

4802. УПОТР ЕБЛЕНХЕ Р Я Б И Н Ы.  Я г О Д Ы СЯДОВОЙ р Я 

бины гораздо крупнЬе лЬсной, но также имЬюшЬ 
кислотерпкой вкусЬ, и чтобх .1 Ь с т ь  их!), т о  на
добно д а т ь  имЬ полежать столько,  ч тоб ы  онЬ 
сдЪлались мягкими. Можно ихЬ и паришь для 
Ьды.

И зЬ  нихЬ же можно при готовлять  водку, на
ливку, варить  их!) и проч., вЬ чемЬ онЬ превосха- 
д я т Ь  ягоды лЬсной рябины. Дерево ея еще лучше 
и крЬпче дерева лЬсной рябины, и употреблен!® 
обоихЬ одинаковое для столярной и токарнойг 
работы .  Кора молодой лЬсной рябины годится  
для выдЬлки кожЬ.

ИзЬ  цвЬшовЬ пчелы б ер у тЬ  медЬ.



4Ч03. п р и г о т о в л е н и е  изъ  рябиновых* М О Л О 

Д Ы Х *  С Т Е Б Л Е Й  К Р А С И В Ы Х *  П А Л О К *  ( Т Р О С Т Е Й ) .

На кожЬ молодого и прямаго побЬга вЬ МаЬ или 
1юнЬ мЬсяцЬ насЬкаюгпЬ ножс*мЬ рубчики поперегЬ 
или вкось, или вдоль, канЬ кому угодно, и оставля
ю т ! )  деревцо росгпь до слЬдующаго года, а тогда  
осенью или зимою срЬзываюшЬ э т о  деревцо, и по 
снянл'и cb него в1) огнЬ коры, и по высушкЪ нама- 
зываюшЬ ее прогпивЬ огня крЬпкою водкою, огпЬ 
чего она побурЬегпЬ; а чтобы  водка его не пере- 
Ьла, пю т о т ч а с ! )  покрывшотЬ его льнянымЬ мас
ломЬ. Ному угодно им Ьть  палку так ую  чернаго 
цвЬта,  т о  вымяаываютЬ ее крЬпкою водкою, вЬ 
которой распущено серебро, а потомЬ  льнянымЬ 
масломЬ; наконецЬ полируюшЬ треаеломЬ и хво
щем Ь.

4864. р я б и н у  в а р и т ь . Два ф у н т а  мЪлкаго са
хару положили» вЪ тазЬ ,  влить  сгпаканЬ воды и 
одну столовую ложку розовой воды, дппь веки- 
пЬшь и пЬпу снимать: потомЬ рябины спЬлой 
перемыть,  пилижить вЬ сироп!) 4 ф ун та ,  и по- 
то.мЬ все а т о  варишь и мЬшать,  ч тоб ! )  сиропу 
осталось  очень мало и члпобЬ ягоды напитались 
сахаром!), н тогда,  откинувЬ на рЬшето,  дашь 
стеч ь  сиропу, п оста в и ть  вЬ печь в!) вольный 
духЬ посушить, а потомЬ, иынувЬ из!) печи, -пере
валять  вЬ мЬлкомЬ сахарЬ. положить вЬ ящикЬ 
и держать  вЬ сухомЬ м ЬстЬ .— ВЬ печь с т а в и т ь  
рябину на желЬзныхЬ листахЬ.

РЯБИНОВАЯ ВОДА см. в о д а  р я б и н о в а я . 

РЯБННОВАЯ НАЛИВКА см. н а л и в к а  р я б и н о в а я .

Р Я Б Ч Н Б Ъ .

48G5. Рябчики водятся вЬ сосновыхЬ и еловыхЬ 
гу сты х Ь  лЬсахЬ; ихЬ стрЬляюшЬ, какЬ показано 
вЬ § 3.VJ5, для упошреблешя вЬ пищу, по причинЬ 
*х Ь  нЬжнаго и вмусиаго мяса, которое  приго-



РЯБ

тповляется различнымЬ образомЬ, нанЬ старыхЬ  
та к Ь  и молодыхЬ рябчиков!).

Только ч т о  у б и ты х Ь  рябчиковЬ ие гогповягаЬ 
для стола,  но даю тЬ  имЬ нЬсколько времени по
лежать ,  omb чего они дЬлаюгпся гораздо нЬжнЪе, 
мягче и вкуснЪе. МолодыхЬ рябчикокЬ начинаюхпЬ 
стрЬляшь для с то ла  вЬ АвгустЪ мЬсяцЬ.

4860. м о л о д ы е  р я б ч и к и  в ъ  в у м д ж к д х ъ . Ощи
павши и очистивши рабчиковЬ надлежащимЬ об
разом!), посдавить имЬ хлупи, маринироиать вЬ 
прованскомЬ маслЬ сЬ солыо, перцомЬ, петруш 
кою, лукомЬ, чеснокомЬ, изрубленными мЬ.ию. По- 
шомЬ завернуть ихЬвЬ  бумажки со всЬми э ти м и  
приправами и зажарить надЬ умЬреннымЬ уголь- 
нымЬ жаромЬ на рашпарЬ; подавать вЬ бумаж- 
кахЪ.

4867. р я б ч и к и  ж а р е н ы е . Иатпековашь ихЬ мЪл- 
кимЬ шпекомЬ, и завернуть вЬ бумажки, потомЬ  
ж арить  на вертелЬ надЬ слабымЬ жаромЬ. Когда 
они довольно позажарятся, шо бумажки, вЬ ко
т ор ы х ! )  они были завернуты, снимаюшЬ, ч т о 
бы они позарумянились.

4808. р я б ч и к и  с ъ  к а п у с т о ю . Очистивши ихЬ 
надлежащи»)!) образомЬ, иатпековашь крупным!) 
шнеком!), обваляннымЬ вЬ пряносшяхЬ и зажаришь 
на вертелЬ.

Снявши cb вертела,  положишь вЬ горшокЬ cb 
ветчиною, разными кореньями, капустою обва
ренною и нитками опутанною, налить  булюну и 
варить ;  погпомЬ н а к а ти т ь  телячьимЬ жюсомЬ. 
Размочивши вЬ чашЬ корокЬ бЬлаго хлЬба эгпимЬ 
булшномЬ, выложить на нихЬ рябчиковЬ и об- 
к ла сть  кругомЬ капустою, вЬ э т у  же чашу про- 
д^Ьдишь и о с т а т к и  бултну .

480У. р я б ч и к и  в ъ  п и г о г ъ  г о р я ч е м ъ . СложивЬ 
имЬ ноги и посплющивЬ хлупи , нашпековать 
крупнымЬ шпеком!), р аспластать  вдоль сгшны, 
положишь фаршу сдЪлнннаго изЬ рябчиковыхЬ же



неченонЬ cb вегпчиннымЬ с т е р т ы м Ь  на шеркЪ 
саломЬ, трю ф елям и  и другими приправами. СдЪ- 
лавЬ поддонокЬ изЬ слоенаго т Ь с т а ,  вымазать 
его дно ветчиннымЬ саломb на теркЬ  с т е р т ы м Ь ,  
полож ить  на него рябчиковЬ, трю ф елей ,  шам- 
пиныоновЬ, лавроваго листу ,  накрыть ломтями 
шпеку, а послЬ обыкновенною изЬ т Ь с т а  крыш
кою, и запечь вЬ печи; когда поспЬетЬ,  т о  крышку, 
а также шпекЬ и жирЬ снять ,  в лить  кулису изЬ 
рябчиковЬ же, прибавишь свареннаго телячьяго  
мяса, cb шампиньшнами, трюфелями,  наложить  
о п я т ь  крышку и т а к Ь  подавать.

4870. р я б ч и к и  т е р т ы е  въ клшкъ. Обобравши 
мясо cb жареныхЬ рябчиковЬ, с т е р е т ь  его и 
столочь ,  п р о т е р е т ь  сквозь сито ,  смачивая Oyni- 
ономЬ. На булыонЬ сварить кашицу изЬ мЬлкихЬ 
крупЬ, на прим. манныхЬ, и вЬ нее вмЬшать про
т е р т о е  мясо рябчиковЬ.

4871. р я б ч и к и  съ т р ю ф е л я м и . Очистивши мо- 
лодыхЬ рябчиковЬ, начинить  ихЬ же печенками, 
изрубленными сЬ трюфелями,  пообжарить  вЬ ко
ровьем!) маслЬ , потомЬ  дожаришь на верте -  
лЬ, обвернувши бумагою. ТакимЬ образомЬ при
готовленные рябчики подаются cb трю ф ельньш Ь  
рагу.
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4872. п о л ь з а  с а б у р а  Галое, Aloe n<‘ iT o l ia la ,  anmj.sfi-* « 4 J f * a
folia et suecohina, Ыии.Л omb лоръзц, Эшо pacmeuie 
можс 1пЬ роспть только  вЬ оранжереЬ или вЬ жи
лой комнатЬ на окнЬ; размножается легко о т р о 
стками оторванными с mb стараго расгпешя вес
ною, и будучи посажено вЬ горшкЬ. вЬ хорошую 
землю, р о с т е т Ь  не требуя  за собою большаго ухо
да, а одного то льк о  сбережения omb холода; по
ливки большой т о ж е  не шерпигпЬ.

Э т о  pacmeuie найдено очень полезным!) для за- 
дечешя свЬжихЬ ранЬ, пока онЬ не получили еще 
воспалешя, и почти  мгновенно останавливаешь 
кровь, сжимаетЬ рану, и утишаешЬ боль. Рана 
заживаетЬ вЬ скоромЬ времени, не допуская вос
паления.

Для заживлетя рлнЬ сабуроыЬ, срываютЬ и.ш 
ошдамываютЬ мясистой его листЬ ,  раздЪляютЬ 
его по длимЬ, или сдираюшЬ cb него верхнюю 
только  ножу по величин!) раны, и нрикладываютЬ 
кЬ ней листокЬ  сочною его стороною, перемЬняя 
его каждой день.

В лтск ш  помТэщикЬ РостпвцочЬ  нЪсколькими опы
т а м и  увЬрился вЬ полезности эгпого расшетя  даже 
при важныхЬ ранахЬ, сдЬланныхЬ шопоромЬ.

САДЪ.

4873. Л У Ч Ш Е Е  М Ь С Т О  Д Л Я  П Л О Д О В И Т А Г О  С А Д А .

Заводя вновь плодовитый садЬ, и имЬ/i возмож
н о с т ь  выбирать мЬсшо для него, по произволу, 
не надобно выбирать п о к а т о с т и  , наклоненной 
на гогЬ или восшонЬ, но болЬе с та р а ть ся  выби
р а т ь  мЬсто ,  имЬющее наклонность на сЬперо-во- 
сгпо;;!) п.in лападЬ; потому  ч т о  вЬ первыхЬ елу- 
чалхЬ с::Ь:Ь весною очень рано хпаешЬ , omb



чего соки вЬ деревьях!) слишкомЬ скоро дЪлаготся 
жидкими, почки надуваются, преждевременно цвЪ- 
mymb и omb ночныхЬ морозовЬ весьма легко по
вреждаются.

П о ло ж ет е  сада на солнцЪ необходимо, потом у  
ч т о  вЬ иротивномЬ случаЬ нельзя надЪяться 
имЪгпь вкусные плоды. Солнечный свЬтЬ  им ЬетЬ  
вл1яше и на изобил!е плодовЬ. Ровное, сухое мЬсгпо- 
положеше, неподверженное наводнешямЬ, должно 
пр ед п о ч и тать  другимЬ; буде же грунтЬ  земли 
мокрой, т о  надобно прокопать канавы для стече  
fiifl воды, которой  застоях для плодовитыхЬ де- 
ревьевЬ вреденЬ.

Весьма хорошо, если maiue сады имЪготЬ н а т у 
ральную какую-нибудь защ и ту  omb сЬвера и сЪ- 
веро-востока, т о  е с т ь  закрыты  горою, рощею, 
сблетемЬ  или больтимЬ  строешемЬ , когпорыя 
уменьшали бы ж е с т о к о с т ь  и суровость дующихЬ 
cb эпшхЬ сторонЬ  вЬтровЬ.

4874. Вразсужденш заложенгл и раздЬлешя  са- 
довЬ нужно напередЬ предположить величину за 
ведения, и определить  примЬрно число будущихЬ 
вЬ немЬ деревьевЬ.

Никогда не должно садить  плодовитыхЬ де- 
ревьёвЬ слишкомЬ тЪсно, или обсаживать проло- 
Женныя вЬ саду дорожки высоко растущими де
ревьями; по том у  ч т о  вЬ первыхЬ дЬлаю тЬ  они 
много тЬн и ,  а во в торы хЬ  способствую тЬ  заве
ден !^  на деревьяхЬ гусеницЬ и лисгпвяныхЬ вшей. 
Пр итом Ь  же купцы, mopryrom,ie садами, не о х о тн о  
снупаютЬ  mauie сады, гдЬ множество продольныхЬ 
и поперечныхЬ аллей мЬшаюгпЬ караульщикамЬ 
ихЬ видЬть  Еесь садЬ, и по том у  заадйайляютЬ 
Дерягать ихЬ большее число.

Всего лучше обсаживать дорожки смородиною 
или крыжовникомЬ, а около с тЬ н Ь  садить  мали
ну; между деревьями можно дЪлагпь гряды для 
земляники и клубники, но такЬ ,  ч т о б ы  деревья 
сидЪли между ними, и гряды о т с т о я л и  о т Ь  де-



ревьевЬ c b  к а ж д о й  сторон ы  не менЬе полутора  
аршина.

4875. А ереьья должно садить рядами,  т а к Ь  ч т о 
бы во второмЬ ряду сидящ1я деревья приходились 
противЬ иримемсутковЬ, оставленных] ) между де
ревьями перваю ряда, и ряды о т с т о я л и  бы одинЬ 
oinb другаго довольно далеко, равнымЬ образомЬ и 
деревья сидЬли бы не близко между собою. КакЬ 
напримЬрЬ:

о о о о о о о о о
о о о о о о о о

о о о О 0 , 0  о о о  

о о о о  о о о о
ТакимЬ образомЬ и садЬ будетЬ  им Ьть  правиль

ный видЬ, и доступ!)  воздуха и солнца кЬ деревь- 
лмЬ свободнЬе. П р и т о м Ь  стараться ,  ч тоб ы  т р а 
ва не заглушала корней деревьевЬ; почему около 
ихЬ земля должна б ы т ь  ка аршипЪ и болЬе, смотря 
по величинЬ деревьев!), ьо всЬ стороны вскопанною 
и рыхлою, чтобы  свободно могла пропускать кЬ 
кореньям!) влагу и воздухЬ.

Никогда не должно садить  вмЬстЬ  rpymb , 
яблонь, вишень и сливЬ какЬ ни попало; но каж
дый соргпЬ деревьев!) долженЬ сидЬть  отдЬльно.

4870. г р я д ы  д л я  с ь я н ц о в ъ  га ш к о л а , вЬ к о т о 
рую пересаживаются непривмтыя деревца и вЬ ней 
прививаются и изЬ ней пересаживающих, должна 
б ы т ь  вЬ отдЬленномЬ о т о  сада мЬстЬ,  и зани
м а ть  достаточн ое  пространство  земли, чтобы  
можно было не нуждаться вЬ м ЬстЬ  для пересадки 
какЬ дичковЬ, так ! )  и нривитыхЬ уже деревьевЬ.

4877. ахьсто д л я  сьянцов-ь га ш колы  галга п и 
томника.  Для обоихЬ а т и х Ь  отдЬлеш й должно 
онредЬлить особливыя мЬста ,  когиорыл не должны 
б ы т ь  закрыты деревьями или строешемЬ , но 
и м Ь ть  свободное полижете,  гдЬ воздухЬ могЬ б ы  

безпрепатственпо обращаться,  а солнце могло б ы  

д о с т а т о ч н о  освЬщапм» ихЬ; при лнтЬ  же никогда 
не должно .назначать ешихЬ отдЬленш  па мЬс-



maxb ниякихЬ и смрыхЬ. ВЬ тпЬнисшомЬ мЪстЬ  
молоды я деревья х о т я  pacmymb и лучше, но кнкЬ 
скоро будушЬ пересажены на м Ьсто  о т к р ы т о е ,  
т о  останавливаются  вЬ pocmt) и сучья ихЬ смор
щиваются,  потому  ч т о  они не могли получить  
надлежащей зрЬлости  и отвердЪлости,  о т Ь  чего 
дерево нропадаетЬ, или, если и поправится, шо 
никогда не будешЬ т а к Ь  хорошо, какЬ привыкшее 
cb самаго начала кЬ воздуху и солнцу.

4878. з е м л я  д л я  сьянцовъ и  ш ко лы  должна 
б ы т ь  хорошенько перекопка ,  перебита и очи 
щена о mb корней сорныхЬ травЬ,  а особливо пы
рейника, истощающего сильно землю. Она должна 
б ы т ь  рыхла и нЬжна, потом у  ч т о  первые корешки 
растенш  весьма нЬжны; однакожь она не должна 
б ы т ь  слишкомЬ и унавожена. Гряды для сЬян- 
цовЬ и вЬ школЬ должны б ы т *  не слишкомЬ ш и
роки и не слишкомЬ узки, но таковы, чшобы с т о я  
между двухЬ гряд!), можно было свободно д о с т а 
ва ть  рукою до половины каждой, и легко мояфЮ 
было бы полить  ихЬ. Настоящая  ширина грядЬ 
omb одного до полутора аршина, а вышиною вЬ 
два и т р и  вершка; на нихЬ можно сЬять  зерна и 
косточки иЬ т р и  ряда, а дички и прививки са
ж а т ь  вЬ два ряда.

4870. Каждыя десять  лЪ тЬ  должно перемЬнять 
м Ьста  для сЬннцовЬ и школы; вЬ противномЬ слу 
чай земля и с т о щ и тс я  и не вЬ сосгпоянш б уд етЬ  
давать надлежащей пищи молодымЬ деревьямЬ; но 
отдохнувши л Ь т Ь  ш есть  или семь, можетЬ  она 
оп ять  обращена б ы т ь  на пюже употребление, а вЬ 
течеш'е агпого времени можно садить  на немЬ ка- 
liie нибудь о б о п р и .

ПрипюмЬ же должно з а м е т и т ь ,  ч т о  никогда не 
слЬдуешЬ закладывать школы на землЬ и т у ч н о й  
и слишком!) хорошей, потом у  ч т о  вЬ э т о м Ь  случаЬ 
молоды я деревья, будучи пересан;ены изЬ ней на 
назначенныя им!) мЬста  , обыкновенно росшушЬ 
худо; у  нихЬ худо заживаютЬ сдЪданныя имЬ при



вив кою или другимЬ какимЬ случаем!) раны, огпЬ 
чего т а к Ь  часто  и много можно найти  во всЪхЬ 
садахЬ больаыхЬ деревьев!).

И  потом у  для заведешя хороших!) садов!) не дол
жно никогда покупать деревьев!) вЬ неизвЬсшномЬ 
мЬстЪ, а всего лучше и надежиЪе и м Ь ть  свои 
сЬянцы и свой питомник!), а особливо, для заве- 
дешя болыыихЬ садовЬ; а для маленьких!), конечно 
едва ли стоигаЪ заводить особые питомники,  
если н Ь т Ь  намЬрешя заводить ихЬ для продажи 
из!) нихЬ молодыхЬ деревцовЬ.

48<S0. РАЗВЕДЕН1Е дичковъ  д л я  прививки. Дички 
разводятся или сЪмянами, или побЬгами omb кор
ней старыхЬ  деревьев!). Первые во всяком!) случаЬ 
лучше послЪднихЬ; а вЬ строгомЬ  смыслЬ послЬд- 
нихЬ никогда не должно и уп о треблять ,  кромЬ 
сливяныхЬ, которые,  будучи надлежащимЬ обра
зомЬ пересажены вЪ пшпомвикЬ, д а ю тЬ  xopomie 
дички для прививки.

СЬмяна должно всегда собирать  omb лЪсныхЬ 
яблок!) и грушЬ, или по крайней мЪрЬ огпЬ шпкихЬ 
сортовЬ, которые вызрЬваютЬ на деревЬ. Собрав
ши и высушивши ихЬ вЬ т Ь н и с т о м Ь  и воздушномЬ 
мЬстЬ ,  должно т о ю  же осенью садить  вЬ гряды; 
если же к т о  по какимЬ-либо об с т о я те л ь с тв а м Ь  
не иож етЬ  э т о го  сдЬлать,  т о  никакЬ не должно 
держать  сЬмянЬ вЬ теп лой  комнатЬ,  а всего 
лучше сберегать  ихЬ слЬдующимЬ образомЬ: насы- 
павЬ вЬ обыкновенной садовой горшокЬ на ладонь 
земли, должно полож ить  на нее слой лблочныхЬ 
или грушевыхЬ сЬмянЬ, или вншневыхЬ и сливныхЬ 
косточекЬ, и покрыв!) ихЬ пальца на два землею, 
полож ить  егце слой сЬмянЬ или косточекЬ,  и т а к Ь  
продолжать,  пока горшокЬ будетЬ  совершенно по- 
лонЬ; землю для э т о г о  не должно бр ать  сухую 
или мокрую, но свЬжую, и по наполненш шавимЬ 
образомЬ горшка, должно зар ы ть  его по края вЬ 
землю, покрыть  на ч е т в е р т ь  аршина сухимЬ ли- 
с то м Ь  и о с т а в и т ь  до весны. Сбереженныя т а к Ь  
сЬмяна не м огутЬ  испортишься,  но будушЬ вес
ною шакЪ же хороши и свЬжи, какЬ были и осенью.



Но гораздо лучше сЬ я ть  сЬмяна и садить  ко
сточки  осенью, и пришомЬ не очень часто ,  ч т о б ы  
выходящая изЬ нихЬ растеш я не могли вредить 
другЬ другу в Ь pocmb. Слнвныя косточки поса
женный осенью вЬ бороздки, не засыпаются зем
лею до весны, ч то б ы  воздухЬ и дожди могли р а з 
мягчить твердую ихЬ кожу, а лесною уже покры
ваю тся  землею пальца на два. Правило эгпо осно
вывается на замЪчанш, ч т о  вЬ садахЬ падаюпря 
осенью сами собою на траву  косточки и о стаю -  
пуяся зимою непокрытыми,/почти  всЬ всходятЬ, 
а нопавппя вЬ землю очень рЬдко.

4881, Когда весною молодыя растеш я  взойдутЬ ,  
т о  должно прилЬжно ихЬ полоть ,  а всего лучше 
и полезнЬе для нихЬ, если гряды, на ношорыхЬ 
они сидятЬ,  будутЬ  покрыты  мохомЬ, ч т о  для 
нихЬ чрезвычайно полезно. М охЬ  защигцаетЬ ко
решки ихЬ о т Ь  внезаиныхЬ перемЬнЬ погоды, со 
храняет ! )  землю свЬжею, влажною и рыхлою, пре
п я т с т в у е ш ь  солнечнымЬ лучамЬ слишкомЬ сильно 
дЬйствовать  на корни, не даешЬ землЬ т р е с к а т ь 
ся, проливному дождю заб и ть  икЬ, не допускает!)  
дурной и негодной т ра в Ь  в ы р о ст а т ь  на грядЬ; 
чЬмЬ много облегчается и поливка и иолонье.

4882. п е р е с а д к а  д и ч к о б ъ . ПросидЬвпйя два 
л Ь т а  вЬ сЬмянной грядЬ, молодыя деревца слЬ- 
д у е тЬ  пересаживать, и пришомЬ каждый copmb 
особо рядами; пересадку можно дЪлать на другой 
годЬ по выходЬ ихЬ осенью, или, ч т о  гораздо по- 
лезнЬе для нихЬ, вЬ слЬдуюшую за т Ь м Ь  весну. 
При пересадиЬ должно обрЬзывать обыкновенно 
рЬдькою или прямо вЬ землю идудцш корень, и 
расправлять, по не загибать  находяпреся на немЬ 
ыаленыи’е корешки или мочну, бережно обсыпая 
ихЬ землею, и со носадкЬ сильно полить ,  ч т о б ы  
земля плотно  обсЬла около корней. ДолЬе двухЬ 
л Ь т Ь  не должно о с т а в л я т ь  сЬянцовЬ непереса- 
женными; потому  ч т о  вЬ иротивномЬ случаЬ глав
ный корень сдЬлается слишкомЬ великЬ, и рана на 
немЬ при обрЬзкЬ больше; притом!)  же послЬ яшого



времени не шакЬ скоро о т и ус к а е тЬ  оиЬ боковые 
норешки, которые необходимо нужны дереву для 
произведешя мочки и всасыъатя пищи изЬ земли.

48S3. При осенней сддкь должно садить  мо- 
лодыя деревья нЬсколько глубже, нежели накЬ 
они сидЬли прежде, ч тоб ы  морозЬ не могЬ ихЬ 
в ы т я н у т ь  изЬ земли, ч т о  весьма часто  случается;  
притомЬ  же слишкомЬ малыхЬ деревьев!) ни вЬ 
накомЬ случаЬ не должно пересаживать осенью. 
Весною  же должно дЬлать  пересадку, прежде не
жели сокЬ придетЬ  вЬ деревьяхЬ вЬ движете,  и 
не должно о с т а в ля т ь  долго кореньевЬ непокрыты
ми на воздухЬ, солнцЬ, а особливо на вЬтру ,  omb 
чего нЬжные корешки т о т ч а с Ь  сморщиваются и 
засыхаютЬ;  ч т о  дЬлаетЬ  великой вредЬ дереву, 
а иногда погубляетЬ  его совершенно.

4884. КакЬ корни по пересадкЬ должны еще сое
диниться сЬ землею, прежде нежели б у д у тЬ  вЬ со- 
с т о я н ш  доставлять  сучьямЬ и листьямЬ надле
жащее пи таш е ,  да притом! )  и д о ставлять  его 
м о гу т Ь  гораздо вЬ меньшемЬ противЬ прежняго 
ноличествЬ,  т о  и слЬдуегпЬ необходимо умень
ш а т ь  количество вЪткей; и потому,  чЬмЬ болЬе 
какое деревцо имЬешЬ сучьевЬ или вЬшвей, шЬмЬ 
болЪе должно срЬзывать ихЬ, а особливо mb, к о т о 
рые длиннЬе другмхЬ, ч то б ы  не задержать вновь 
пересаженнаго деревца вЬ ростЬ .  Для э то го  дол
жно, смотря  по р о с т у  дерева и силЬ корней его, 
нЬкоторые сучья совсЬмЬ срЬзать,  а друпе болЬ& 
или менЬе ок о ро ти ть .

4885. у  дичковъ,  назначаемых!^ для прививопЬ 
или для карловыхЬ, т .  е низкихЬ деревьевЬ, можно, 
да и должно срЬзывать особливо средшй стебель  
очень низко, оставляя только  нЬсколько глазковЬ 
или вЬтокЬ; если же дичокЬ долженЬ б ы т ь  при
в и т Ь  для произведешя дерева сЬ высокимЬ ш там -  
бомЬ, т о  обрЬзывается онЬ не так ! )  коротко.  
Н о на кЬ б ы ни были хороши корни, и какЬ бы 
хорошо дичокЬ ни росЬ, должно всегда срЬзывать 
у него верхушку, х о т я  бы только  на палецЬ, ч т у -



■бы онЬ далЬ лучшш побЬгЬ. ДичокЬ omb э то го  
не сдЬлается кривымЬ; а х о т я  бы находящшся 
на верху глазонЬ и сгиалЬ роешь нЬсколько вЬ 
сторону,  т о  с т о и т Ь  то льк о  привязать нЬ ш та м 
бу небольшую прямую палочку и прикрЬпить его 
кЬ ней; если же дичокЬ кривЬ или худо р о с т е т Ь ,  
т о  должно обрЬзагаь е го по такой глазокЬ, ко
т о р ы й  сидитЬ  на хорошемЬ ыЪстЬ, и изЬ него 
уже выбЬжавшгй побЬгЬ у п о тр е б и т ь  для при
вивки. ОбрЬзывать  дички д о л я е н о  осторожно, 
осгпрымЬ ножемЬ, и придерживая ногою корни, 
ч т о б ы  не т р о н у т ь  и не растрясши вновь поса- 
женныхЬ корешковЬ , а потом у  гораздо лучше 
обрЬзывать ихЬ прежде посадки. Корни надобно 
обрЬзывать гладко и ровно острьш Ь  ножемЬ, ч т о 
бы не сдЪлать на нихЬ задирокЬ или засчепокЬ, 
потом у  ч т о  они должны пускать  новые корешни 
изЬ самаго срЬзаннаго мЬста .

4880. ЧерезЬ два года послЬ пересадки должно 
э т и  пересаженные сЬянцы пересадишь вновь, об- 
рЬзавЬ также всЬ побочные корешки и мочку, и 
расправляя ихЬ надлежащимЬ образомЬ при по- 
садкЬ, ч тоб ы  они лежали горизонтально, и вЬ т о  
же л Ь т о  или на будущую весну можно уже ихЬ 
прививать.

П ри в и ты я  деревца просидя года два вЬ э т о й  
грядЬ, должны оп ять  б ы т ь  пересажены, при чемЬ 
должно точно  такж е  обрЬзать  у всЬхЬ корней 
концы гладко острымЬ ножемЬ на полдюйма и во 
время садки мочку и маленыпе корешки расправ
л я т ь  осторожно рукою, пересыпая мягкою и мЬл- 
ною землею, ч то б ы  они нимало не ложились одинЬ 
на другаго, и мочка не прилегала бы кЬ главному 
ворню, вЬ какомЬ случаЬ она обыкновенно зами- 
р а е т Ь  и дерево долго бываетЬ больнымЬ, п иногда 
и навсегда о с т а е т ся  каржавымЬ и негоднымЬ. 
Вновь посаженныя деревца надобно т о т ч а с Ь  силь
но полить ,  ч т о б ы  земля около корней хорошо об- 
сЬла ж соединилась сЬ ними,



4887. Сливные дички, выбЬгтощ1е изЬ корней, 
по нуждЬ м о г у т  Ь б ы т ь  употребляемы для при- 
вивокЬ, равно какЬ и вишневые, хогпя сЬянцы во 
всяком!) случаЬ лучше. ПобЬги ошЬ корня должно 
выбирашь так!е ,  которые имЬли бы свои с о б с т 
венные иорешки; отнявЬ ихЬ осторожно и обрЬ- 
завЬ у нихЬ всЬ иорешки, и окоротя немного 
мочку, должно коротко  обрЬзать  всЬ г.Ьтвк, и по- 
садивЬ дички вЬ гря/iy, сильно полить.  ТЬ,  ко
т о р ы е  хорошо примутся,  можно на другой годЬ 
уже прививать: но годЬ спустя  по прививкЬ, дол
жно ихЬ оп я ть  пересадишь, какЬ сказано о при- 
в и т ы х Ь  сЬянцахЬ, чшобы посредствомЬ пересадки 
з а с т а в и т ь  ихЬ дахиь болЬе корней и мочки.

4888. п о к у п к а  зшолодыхъ деревщовъ и л и  п г и -
сддковъ для с а д а .  Буде нЬшЬ своего древеснаго 
питомника, шо надобно покупать присадки; но 
mymb надобно имЪшь большую осторож н ость  и 
у м Ь т ь  сдЬлашь выбор!) хорошихЬ деревцовЬ, ч т о  
довольно трудно  и для опы тны хЬ  садовниковЬ. 
I I  потом у  надобно покупать деревца на писмен- 
ное услош'е, х о т я  бы досталось и дороже гораздо 
заплатишь.  Услов 1е долито с о с т о я т ь  вЬ пюыЬ, 
ч т о  при нолученш деревцевЬ п л а т и т с я  половина 
цЬны, а другая, когда выйдугпЬ плоды mbxb сор- 
товЬ ,  liaitie гпребованы были. Эшо надежнЬйшая 
покупка для разведешя лучшихЬ сортовЬ.

4880. О В Р Ь З Ы В Д Ш Е  В Н О ВЬ  П Р И В И Т Ы Х Ъ  дичковъ.
ВЬ садахЬ большею частно  держашЬ та к Ь  назы- 
ваемыя штамбовыя.  деревья, но дерлгатЬ и низшн 
или карлогковыя, кошорыя еще лучше высокихЬ, 
потом у  ч т о  они надежнЬе п р о т и в у с т о я т Ь  моро- 
замЬ, вЬтрамЬ и другимЬ непр!ятносшямЬ, и к о т о -  
рыя х о т я  не красивы, но приносятЬ много плодовЬ.

Настоящ ая  вышина шгпамбовЬ для деревьевЬ сЬ 
высокимЬ штамбомЬ должна б ы т ь  о т Ь  5 до 0 фу-  
товЬ ,  считая  о т Ь  земли до начала кроны. Де
ревья, г!мЬющ1я ш там бы  о т Ь  3 до 4 фугповЬ, на
зываю тся  полушшамбовыми, а имЬюиуя ш тамбы  
менЬе шрехЬ ф утовЬ .  низкими или карлочковыми.



У  привишыхЬ черенками или копулированныхЬ 
ИОшчасЬ выламываются всЬ побЬги, кромЬ одного- 
верхияго или средняго, назначаема™ для штамба.

ВЬ концЬ Марша или началЬ АпрЬля мЬсяца,преж
де нежели деревья т р о н у т с я  вЬ pocmb, надобно срЬ^ 
з а т ь  гладко, ч и ст о  и осторожно всЬ побочные по
бЬги до самой верхушки, однакожЬ не очень глу
боко, ч т о б ы  маленыйе глазки, находяиуеся обык
новенно вЬ самыхЬ углахЬ вЬшвей, остались  цЬлы- 
ыи и могли д а ть  новые побЬгй, служаиуе для при- 
гпяжешя сока кЬ укрЬплетю  и шолщинЬ штамба.

Можно обрЬзывать сЬянцы и осенью послЬ вшо- 
рыхЬ побЬговЬ, когда уже сокЬ начинаешь возвра
щ аться  оп ять  кЬ корню. Зпш срЬзанныя м Ьста  
надобно шошчасЬ замазать садовымЬ варомЬ, или 
форзишовою мазыо, или просто  смЬсью, сдЬлан- 
иою изЬ равныхЬ частей мЬлно столченой, высу- 
тенной  вЬ печи глины и свЬжаго коровьяго кала, 
ч т о б ы  они заросли кожею; если я;з о с т а в и т ь  ихЬ 
пхакЬ, т о  опи засохнугпЬ, прежде нежели м огут ! )  
покрыться  корою, и потому  буд у тЬ  имЬшь подЬ 
нею сухое дерево, на которомЬ со временемЬ мо
ж е т Ь  произойти ракЬ и антоновЬ огонь.

4S90. Для обрЬзывашя вЬтвей должно всегда 
у п о т р е б л я т ь  xopomiii, о стры й  ножЬ; вЬ против- 
номЬ случаЬ вЬтви  разсчепляюшся и легко можно 
поранишь самый шшамбЬ. ВсЬ выросгиакнще вЬ 
следующую за шЬмЬ весну и л Ь т о  на шшамбЬ 
сучки и вЬгпви должно о с та в ля т ь ,  ч т о б ы  о т Ь  
нихЬ шгпамбЬ сдЬлался ш олстЬ ,  плошенЬ и про- 
ченЬ, чшо и е с т ь  одно изЬ главныхЬ качествЬ 
хорошаго дерева. На nipemiii годЬ деревья обык
новенно выростаюшЬ уже такЬ,  ч т о  м о гу тЬ  дЬ- 
л а т ь  крону, а при хорошем!) р о с т Ь  мнопя ещо 
предыдущею осенью приготовляются  кЬ образо- 
BaHiio ея, и могушЬ уже весною б ы т ь  пересажены 
вЬ садЬ на настоящее мЬсгпо.

4891. по п б р е с д д к ь  д е р е в ь е в ъ  на м Ьсто  вЬ нон- 
цЬ Марша или началЬ ЛнрЬля,  надобно обрЬзать



у нихЬ не только  всЪ вЬтви, вы рос гття  на гашам- 
6Ь, до самой кроны; но срЬзать  и верхушку на 
столько ,  сколько она выше назначаемой для ш т а м 
ба мЬры, осгпавя дюйма два или т р и  для образо- 
в а т я  вЬгпвей кроны. ВЬ э то м Ь  году не дозволять 
росши ничему, кромЬ кронныхЬ вЬгпвей, чшобы 
дерево обращало на нихЬ весь свой сокЬ. А  ч т о б ы  
не нарушить  тече (пя его. шо не слЬдуешЬ дожи
даться  для срЬзывашя вЬгпвей, выбЬгтощихЬ на 
штамбЬ ,  пока он'Ь выростушЬ велики, но надобно 
сосчипывагпь ихЬ, какЬ споро только  покажутся 
глазки ихЬ, omb чего не будетЬ  нужды дЬлать  
дереву большихЬ ранЪ, и оно будетЬ  роешь гораз
до успЬшнЬе.

4892. КакЬ скоро сокЬ в с т у п и т Ь  вЬ дерево и оно 
начнетЬ  р о с т и  и дастЬ  листья ,  т о  не надобно 
уже п р еп ятств ов ать  ему вЬ pocmb, потому  ч т о  
все срЬзываемое тогда  перемЬняетЬ круговраще- 
Hie соковЬ его, и вредно для него но величин Ь дЬ- 
лаемыхЬ ранЬ. "Чтобы не дЬлать  дереву ранЬ не 
во время, и не мЪшать ему вЬ росшЬ, надобно со
считывать  показывающееся на неиужныхЬ мЬсгпахЬ 
глазки, ч т о  весьма легко и не перемЬняетЬ обра- 
щ е т я  соков]). Когда Hie глазки сдЬлаюгпся в Ь т -  
вями и образую тся  вЬ нихЬ жилки и соковые ходы, 
и если вЬ т о  время ихЬ срЬзать ,  т о  дерево полу- 
чаехпЬ , т а к Ь  сказать,  с только  же небольших!) 
кровопусканш, лишающгхЬ его нЬсколькихЬ капель 
сока, который ему были нужны для верхнихЬ вЬт -  
вей или для штамба,  или которыя по меньшей 
мЬрЬ могли бы сдЪлагпь его крЬпче.

4Я9Л. У  nibxb деревьев]), которыя достигли  т о й  
вышины, гдЬ должна начинаться ьронп (шап
ка), но у которых! )  ш тамбЬ  не довольно еще крЬ- 
покЬ, должно срЬзать  верхушки вЬ назначаемой 
для кроны вышинЬ; а если срЬзывать нЬчего, т о  
покрапней мЬрЬ у такого  дерева срЬзать  верхуш
ку сЬ верхнимЬ глазкомЬ, ч т о б ы  оно перестало 
р о с т и  вЬ иерхЬ, и дало бы вЬтви  для кроны. ВЬ 
т о  же время должно оставишь не срЬзывая ихЬ



до вгпораго прилива сока всЬ вЬтви, выроснпшя на 
штамбЬ  э т о ю  весною; если же ш тамбЬ  еще не 
довольно плотенЬ, шо должно оставишь ихЬ до 
сдЪдующей весны, omb чего шшамбЬ сдЬлаешся 
гораздо толщ е .

4894. 'ГЬ деревья, у к о т о р ы й )  mmaiwob дово*ьно 
т о л с т Ь ,  но они не получили еще надлежащей вы 
шины, должно о с т а в и т ь  рости  вЬ верхЬ, нона по- 
лучашЬ ее. Для э то го  должно у такихЬ  деревьевЬ 
вЬ началЬ АпрЬля срЬзывать всЬ побочныя вЬшви, 
не трогая  верхушки, т о  они еще прежде вгпораго 
прилива сока получашЬ надлежащую вышину. 
У  многих!) деревьевЬ, особливо не имЬющихЬ силь- 
ныхЬ корней, выросшаегпЬ иногда нрона, когда е т е  
ш там бЬ  ихЬ очень пюнокЬ. У  такихЬ  деревьевЬ 
два года сряду надобно обрЬзывать всЬ нронныя 
вЬтви  на два глазка, omb чего крона вЬ т е ч е т е  
года б у д етЬ  одЪваться новыми вЬтвями. ЧрезЬ 
такое  обрЬзываше кронныхЬ вЬгавей, которое  и 
безЬ т о го  должно дЬлать  всякую весну, шшамбЬ 
укрЬпляешся и дЬлается толще.  ПришомЬ же кЬ 
шакимЬ деревьямЬ надобно с т а в и т ь  колья, д о с т а 
ющее до самой кроны, чшобы они omb перевЬса и 
не сгибались и не дЬладись кривыми.

4895. Пока ыолодыя деревца сидятЬ  вЬ питом -  
нинЬ, должно всякую весну обрЬзывать всЬ крон
ные сучья ихЬ на т р и  или на четыре  глазна. 
Если же э т о г о  не будетЬ  сдЬлано, т о  дерево не 
нолучигпЬ никогда хорошаго вида, крона сдЬлаеш
ся слишкомЬ велика, и потом у  будетЬ  перевЬши- 
вашь штамбЬ,  а сверхЬ т о г о  эшо будетЬ  весьма 
вредно дереву при ПересадкЬ.

О обрЬзывшпч  плодовишыхЬ деревьевЬ, см.
959 — 9134.

О рпзспдкЬ  и п е р е с а плодоиитыхЬ деревьевЬ, 
см. Ц  942— 951.

О цскоренш роста  молодыхЬ плодовигаыхЬ де
ревьевЬ, см. §§ 952 и 953.

О предозранен/и плодовипхыхЬ деревьевЬ ото Ato- 
]юза ,  см. §§ 905— 970.
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О лег  emit нЬкоторыяЪ вояЬзней древесныхЬ, см. 
Ц  970— 083.

П Р И В И В К А  д е р е в ь е в ®, см. слово п р и в и в к а .

4896. 0БЩ1Я ЗАМЬЧДШЯ ВООБЩЕ о содержание
плодовитыхъ сддовъ. Содержан]'е п.юдовитаго 
сада, чгпобм онЬ всегда приносилЬ выгоду, omb 
него ожидаемую, т р е б у е т Ь  безпрерывнаго попе
чения:

1) Ч т о б ы  всегда земля около деревьевЬ была 
рыхлою, шо лучше всего испахивать весь садЬ; 
буде же вЬ садахЬ бываютЬ  покосы травы, т о  
непременно надобно окапывать всЪ деревья весною 
и осенью; вЬ противномЬ случаЬ они начнутЬ  
засыхать ,  и годЬ omb году с т а н у т Ь  приносить 
плоды мЪльче. Когда земля подЬ деревьями за- 
росш етЬ  дерномЬ, т о  л Ь т т е  неболыше дожди не 
проходя чрезЬ дернЬ до корней деревьевЬ, не до- 
сшавятЬ  имЬ надлежащей влаги.

П ри  опапыванш деревьевЬ надобно перемЬши- 
в а ть  или перебивать землю сЬ навозомЬ, одна
кожЬ не т о т ч а с Ь  вывезеннымЬ изЬ скотскйхЬ 
дворовЬ, но такимЬ, который пролежалЬ уже годЬ 
вЬ кучЪ; свЪжш навозЬ, а особливо конскш, горячь, 
и причиняетЬ вредЬ деревьям!). Можно между де
ревьями дЬлать  и гряды и засаживать ихЬ разны
ми овощами.

4897. 2) Рано весною вЬ АпрЬлЬ и даже вЬ М а р т Ь  
мЪсяцЬ надобно искать  на деревьяхЬ гнЬзда гусе- 
ницЬ и ихЬ и стр ебля ть ,  чтобы  гусеницы cb на
ступающею  чае!) о т Ь  часу большею т е п л о т о ю  не 
вывелись и не истребили плодовЬ.

3) Н аблю дать  вездЬ вЬ саду ч и с т о т у ,  ч т о  много 
п р е п я тс т в уе т ! )  заводиться веяной гадинЬ.

4898. 4) Если ли стья  на деревьяхЬ начнутЬ жел- 
т Ь т ь ,  т о  надобно разсм отрЬть ,  болЬзнь ли какая 
т о м у  причиною или истощеше почвы. Если на 
деревЬ не примЬтпо никакаго повреждешя, т о  рас
копать  землю около корней, н Ь т Ь  ли там Ь  червей



или ыуравьзг.Ъ, и Суде найдутся,  т о  о б л и т ь  э т о  
м Ь ст о  водою, вЬ которую  прилить  бычачей крови, 
или водою, вЬ которой м ы то  снЬжее мясо, нри- 
бавя кЬ т о м у  шЬлу и сажи. Э т а  поливка служ ит ! )  
вмЬстЬ  и удобрешемЬ, omb кошораю дерево скоро 
поправляется.

4809. о) Е с л и  истощеше ппгвы причиною ж е л т и з 
ны листьевЬ. т о  обрывши неглубокт  около дерева 
ровикЪ, вы лить  т у д а  cb полведра или болЬе соды, 
вЬ которой разведенЬ мЬдкш безсоломный навозЬ 
рогатаго  скота ,  и ровикЬ засыпать снова землею. 
Такую  поливку можно п о в т о р и т ь  вЬ л Ь т о  раза 
два и три .

49Г0. G) Если же причиною ж елтизны  листьевЬ 
большая мокрота  почвы, omb которой и коренья 
начинаютЬ  гнить ,  т о  болящее дерево лучше всего 
пересадить, буде можно, на мЬсшо сухое; вЬ слу
чаЬ же невозможности пересадить его, надобно 
посредствомЬ каналовЬ о т в о д и т ь  излишнюю мо
кроту ;  около больнаго дерева землю вскопать, и 
осенью посыпать на апю м Ьсто  извести или золы, 
даже на вершка вышиною- Э т о  средство не 
только  отвращ ает ] )  гшеше корней, но п р е п я т 
ствуеш ь  и образоианЬо губчатыхЬ  на нихЬ на- 
ростовЬ.

4901. 7) Наблюдать  особенно за ч и с т о т о ю  самыхЬ 
деревьевЬ, очищая мохЬ, наросшш на стволахЬ  и 
вЬтвяхЬ, отдЬляя  огпЬ ствола  с та р ую  затвердЬ- 
лую кору и губчатые наросты. Э т о  очищеше 
лучше дЬлать  весною, вЬ сырую погоду, посред- 
ствомЬ  туп аго  желЬзнаго скребка, которымЬ бы 
вездЬ доставать  было .можно; вЬ трещинахЬ  вы
чи щ ать  тупымЬ  ножемЬ. Очистивши omb моху 
деревья, обмы ть  ихЬ крЬпкимЬ щелокомЬ, и обсы
п а т ь  мЬлкою известью. Хорошо такж е  обмы
вать  разсоломЬ, сосгпавленнымЬ изЬ одной го рсти  
соли и двухЬ горстей  золы, на которыя наливает
ся четыре  буты лки  кипятку  ц крЬпко взбалты 
вается;  омывать холодпьшЬ.



SO С А Ж

4902. 8) Весьма хорошо, если не всЪ деревья, шо 
понрайней мЬрЬ лучхшя, вначалЬ каждаго мЬсяца 
поливать жидкостью, составленною изЬ воды, вЬ 
которой моченЬ коровий навозЬ. Э т о й  ж идкости  
надобно выливать по ведру во время цвЬта,  буде 
дожди перепадываютЬ рЬдко. Поливка водою дня 
черезЬ четыре или п я ть  весьма полезна.

С А Ж А .

4903. У П О Т Р Е В Л Е В Х Е  С А Ж И  Д Л Я  У Д О В Р Е Н Х Я  П О Л Е Й .

Сажа разсЬянная по полю вЬ таком Ь  видГ>, какЬ 
она получается изЬ труб Ь ,  производить хорошее 
дЬйств1е на легкой, каменистой и известковой 
землЬ. Большею Hie частно,  особливо вЬ Англш,  
ДЬлаюгпЬ удобряюш^й землю сосшавЬ изЬ двухЬ 
частей  сажи, двухЬ частей  извести и десяти  ча
с т е й  земли. Сперва смЬшиваютЬ сажу cb землею, 
и давши имЬ полежать  вмЬстЬ  дней восемь или 
десять ,  пересыпаютЬ э т у  смЬсь известью и склавЬ 
вЬ кучу, д а ю тЬ  леж ать  ошЬ 4 до (3 недЬль.

Она Ъпаиже и с т р е б л я е тЬ  сорныя травы  и водя- 
ныя, каковЬ наприы. т р о с т н и к Ь  на низменных!) 
лугахЬ; сшоишЬ т ольк о  приподнять ихЬ засшу- 
помЬ и посыпать сажею, шо онЬ пропадутЬ.

4904. УХХОТРЕВ Л Е В Х Е  САЖХХ Д Л Я  И С Т Р Е В Л Е Н Х Я  М У -  

р а в ь е в ъ . Муравьиных кучи разрывая, надобно по
сыпать  сажею, omb чего муравьи пропадаютЬ.

4905. У П О Т Р Е Б  Л Е В Х Е  С А Ж И  Д Л Я  К О П Ч Е В 1 Я  ЯСЯСЪ 

ввхьсто дыму .  Для э т о г о  у п о тр е б ля е т ся  лосня
щаяся сажа, отбиваемая изЬ каминовЬ и очаговЬ; 
надобно только  о т б и в а т ь  ее осторожно,  ч т о б ы  
не о т б и т ь  вмЬстЬ  сЬ нею извести,  глины, кам
ней, чрезЬ ч т о  она сдЬлается нечистою.  Э т а  
сажа замЬняетЬ копченье мясЬ и притомЬ вЬ 
кратчайшее время. Мяса cnept а надобно просо
ли т ь ,  т а к Ь  напримЬрЬ:

1) Теянпгяео мяса  25 фуншовЬ кладутЬ  вЬ раз- 
со-дЬ, составленный изЬ четырехЬ  л о т о ь Ь  с елит *  
ры, одного ф ун та  соли, одного лимона, двухЬ ла-



вровыхЬ лисгаковЬ; ншо хочетЬ,  можегпЬ приба
в и т ь  немного и чесноку. Соль р а с т в о р я т ь  вЬ 
рЪчной или дождевой водЬ, или ключевой, во не 
жесткой;  вЬ такомЬ разсолЬ мясо держать лЪ- 
хпомЬ 8 —  10 дней, а зимою 14 —  18.

Для катешя  его б ерутЬ  два ф у н та  лоснящейся 
сажи, мЬлко столченой, наливаютЬ ее 48 унцами 
дождевой воды и д а ю т Ь  т а к Ь  с т о я т ь  двое су- 
т ок Ь .  П о то м Ь  прибавляютЬ ш есть  ф унтовЬ  соли, 
и ч е т в ер т ь  ф у н т а  чистаго  древеснаго уксусу. 
ВЬ а т у  смЪсь кладется телячье  мясо на 6— 8 ча- 
совЬ, послЬ чего вынимается, провЬшивается вЬ 
м ЬстЬ  провЬваемомЬ воздухомЬ, и по прошествш 
двухЬ дней запекается вЬ хлЬбномЬ mbcrnb.

2) Говяжьи языки  столько  »te времени леж атЬ  
вЬ разсолЬ, а вЬ cftibcu сЬ сашею о —  0 часовЬ.

3) Говядина.  На 29 ф унтовЬ  говядины берется 
п олтора  ф у н т а  соли, и четыре  логпа селитры, а 
время солен!'я лЬтомЬ  двЬ недЬли, а зимою т р и  
недЬли cb лишнимЬ; сажи же т р е б у е т с я  полтора  
ф у н т а  на ш есть  ф унтовЬ  соли, которая раство
ряется  вЬ 00 унцахЬ воды; вЬ э т о й  смЬси леж итЬ  
говядина omb 8 до 10 часовЬ.

4) Свинина т р е б у е т Ь  такого  же разсолу, вре
мени и смЬси сажи, какЬ и говядина.

5) П т и ц ы  ( у тк и ,  гуси, индЬйки и куры) т р е -  
б у ю т Ь  столько  же разсола, сажи и времени, какЬ 
и т е ляти н а .

4900. Мяса надобно класть  вЬ разсолЬ т о т -  
часЬ у б и ты х Ь  животныхЬ,  ч тоб ы  не болЬе пол
дня прошло времени какЬ они уби ты ;  мясо раз- 
рЬзывать  на части  не очень болышя и которыя 
должны б ы т ь  совершенно чисты.

Теляти ну ,  ч т о б ы  еще нЬжнЬе ее сдЬлать ,  можно 
н а т и р а т ь  шолченымЬ чеснокомЬ и толчеными мож
жевеловыми ягодами, обкладывать лавровымЬ ли- 
стомЬ ,  и намочивши полотенце вЬ разсолЬ, завер
н у т ь  вЬ него т е л я т и н у  и о с т а в и т ь  т а к Ь  л еж ать  
ч еты ре  часа. ТакимЬ Я1е образомЬ можно н а т и -  

То.нЪ V I I I .  0
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рагпь прежде положешя вЬ разсолЬ и говядину т о л 
чеными можжевеловыми ягодами, потомЬ  смочишь 
крЬпкимЬ унсусомЬ, прибавить гвоздичныхЬ голо- 
вокЬ, и другихЬ пряностей по произволу. Свини
ну можно гпакимЬ т е  образомЬ дЬлать  вкуснЬе. 
СмЬсь cb сажею, куда положены мяса, надобно 
чаще помЬшииать.

4007. У П О Т Р Е Б Л Е Н »  Л О С Н Я Щ Е Й С Я  С А Ж И  В Ъ  Л Е 

К А Р С Т В О .  Э т а  сажа найдена покойнымЬ Лейбме- 
диномЬ КаменецкимЪ какЬ превосходнЬйшее лекар
с т в о  omb женскихЬ бЬдей; настойка его, у п о т 
ребляемая вЬ вгаихЬ болЬзняхЬ, дЬлается такЬ:

О тби вЬ  молоткомЬ такой  сажи, приставшей кЬ 
печной трубЬ ,  или кЬ стЬнЪ черной избы, с т е 
р е т ь  ее вЬ порошокЬ, просЬять  сквозь с и т о ,  и 
на ‘J4 золотника ея порошка, налить  вЬ б у т ы л ь  
т р и  бутылки мадеры, или горЬлки, п о ста в и ть  вЬ 
тепломЬ  мЬстЪ на четы ре  сутки  , и в збалты 
в а т ь  каждый день по два раза. П о т о м Ь  *процЬ- 
дивши жидность сквозь ч и сту ю  холстину ,  дать  
еще йтпшолтьоя  одни с у т к и  и сливши осторожно 
о т с т о й ,  принимать его omb двухЬ до четы рехЬ  
с то ло в ы х b ложекЬ, смотря  по обсшоятельствамЬ,  
четы ре  раза вЬ сушки.

К т о  не может! )  принимать винной настойки, 
гоотЬ  может] )  у п о т р е б л я т ь  порошокЬ изЬ сажи, 
смЬшавши ее cb медомЬ, принимая по ч еты ре  раза 
вЬ день по двЬ чайныя ложечки.

Э т о  лекарство во всЬхЬ родахЬ бЬдей помо
гаешь, кромЬ венерическихЬ, и происходящихЬ 
omb повреждешя матки.

4908. Можно дЬлать  э т у  настойку  и другимЬ 
образомЬ: т о л к у т Ь  сажу вЬ порошокЬ и наполня- 
ю т Ь  ею ч е тв ер т у ю  ч а сть  бутылки, а остальное 
доливаютЬ горЬлкою, и замазываюшЬ буты лну  вЬ 
хлЪбЬ, который сажаютЬ  вЬ печь; какЬ скоро 
хлЬбЬ спечется, т о  и настойка готова,  и когда 
о с т ы н е т Ь  и о т с т о и т с я ,  т о гда  е -̂„ у п о т р е б л я т ь  
канЬ и  настойку Кименецкаго.



С А З А Н Ъ .

Тоже ч т о  и тгарпЬ или картя ,  которую  около 
Волги, Урала и вЬ другихЬ нЬкоторыхЬ мЬсшахЬ 
НазываютЬ сдздномъ.

С А Л А Т Ъ .

4009. сдлдтъ  есгаь смЬсь различныхЬ сырыхЬ 
огородныхЬ растеши, приправленная одною ча- 
cmiio уксуса, двумя частями прованскаго масла, 
или горчичнаго, или сметаны сЬ солью и перцемЬ. 
Облитыя  эгпимЬ соусомЬ растеш'я подаются обык
новенно нЬ жаркому. Травы для салатовЬ упога- 
ребляемыя: лашукЬ (§ 235!—4), эндивш, цвЬтная 
капуста,  кресЬ-садатЬ, настурцш, ложечная т р а 
ва, огурцы свЬние и соленые, одуванчикЬ молодой 
рано весною (цикор1я) и друпя. УпошреблягатЬ 
так ж е  и салаты  вареные, пакЬ наприм. изЬ свеклы, 
и приготовленные вЬ уксусЬ корнишоны, капуци
ны, каперсы, и ш. п.

4010. сдлдтъ  й д п у с т н ы й . Красную капусту  
нярЬзать мЬлкиын подосками, о б л и т ь  уксусомЬ cb 
масломЬ, солью и перцомЬ; иди взявЬ уксусу лож
ку, положишь двЬ ложки масла, и одинЬ желтокЬ  
личной, р а с т ер е т ь  cb прибавкою дЬланой горчицы, 
солью, перцемЬ; все ашо хорошенько перемЬшав- 
ши, об ли ть  капусту.

4011. с д л д т ъ  и зъ  о д у в д н ч и к о в ъ . Одуванчики
(цикор1я) рано весною вездЬ показываются,  и какЬ 
скоро трава ихЬ выйдетЬ изЬ земли и ornpocmemb 
вершка на полтора ,  т о  ихЬ обрываютЬ, перемы- 
ваю тЬ ,  и хорошенько очистивши, посыпаютЬ пер
цомЬ, солыо, и обливаютЬ уксусомЬ сЬ масломЬ. 
Э т о  очень здоровой салатЬ.

4912. сдлдтъ  изъ  л д к т у к у . Э т о г о  растения 
множество сортов! )  разводятЬ по огородамЬ, един
ственно почти  для э т о г о  употреблешя. М оло 
дые листья  ихЬ перемывши и изрЬзавши, обли
в а ю тЬ  уксусомЬ, масломЬ, и посыпаюпзЬ солью cb 
перцомЬ, иди такЬ  накЬ капустный салагаЬ.



4913. салатъ  сворный, приготовленный изЪ раз* 
личныхЬ расгпенш, упопхребляемыхЬ для салагпа, 
какЬ-mo: лактуку,  цвЬтной капусты, ранунцела, 
одуванчиковЬ, и проч. Каждаго изЬ а т и х Ь  расте -  
нш взять  сколько угодно, перемЬшать между со 
бою, сдЬлать изЬ нихЬ горку, которую  и обкдасть 
кружками огурчиковЬ, оливками, наиерсами, ка
пуцинами, лукомЬ, и т .  п. Э т у  смЬсь об ли ть  
сокомЬ сдЬланнымЬ изЬ яичнаго желтка,  р а с т е р - 
т а г о  cb малою долею горчицы, и еще какихЬ ни
будь пряностей, уксусу и прованскаго масла.

САЛЕПЪ.

4914. 7потрбвлвн1б салбпа.  СалепЬ е с т ь  ко
рень разныхЬ яшрышниковыхЬ растенш, привози
мый вЬ Европу изЬ I lepciH и другихЬ частей  А з 1*и, 
вЬ видЬ овальныхЬ кусочковЬ ж елтоватаго  цвЬта,  
очень твердыхЬ, какЬ бы роговыхЬ и полупрозрач- 
ныхЬ, безЬ примЬтнаго запаха и особаго вкуса. 
ОнЬ чрезвычайно питателенЬ ,  т а к Ь  ч т о  одинЬ 
его золотнииЬ, разваренный вЬ ф у н т Ь  воды, мо
ж е т Ь  с ос та в и ть  студень;  полтора  золотника 
шакаго развареннаго корня д оста точ н о  и для 
взросдаго человЬка на день.

ОнЬ употребляется  для возстановлешя здо
ровья дЬ тей  худо кормленыхЬ, изнуренныхЬ по
носами и другими испражнешями. Надобно давать 
ребенку на день по полузолотнику салепнаго по
рошка, варенаго вЬ молокЬ или супЬ, или вЬ ка- 
шицЬ. Варится  же онЬ такЬ :  ползолотника са
лепнаго порошка сперва ыЬшать cb ложкою воды 
до mbxb nopb, пока сдЬлается родЬ кашицы, по
т о м Ь  уже варишь его cb большимЬ количествомЬ 
молока или булыона, пока салепЬ превратится  вЬ 
кисель. ДЬйспЫе его будетЬ  еще лучше, когда 
прибавятЬ кЬ нему сладкаго вина или м ятн ой  
воды.

СверхЬ то го ,  хорошо его принимать по полузо
лотнику  вЬ порошкЬ, два или т р и  раза вЬ день вЬ 
нровапомЬ поносЪ, мочерезЬ, простудномЬ кашлЬ



слл
й чахоткЬ,  шрудномЬ испражнении и совершенной 
осгаановкЬ мочи.

4015. п р и г о т о в л е н н : с а л е п д  и з ъ  д и к о р а с т у - 
з ц и х ъ  р у с к и х х  д т р ы ш в и к о з ы х ъ  р д с т в ш й .  Т е 
перь извЬстно, изЬ какихЬ растенш д о ст а ется  на 
востокЬ салепЬ, и потому  давно уже РетцЪ,  
Шофрца,  и друпе старались заменить  его, д оста 
вая его изЬ корней ЕвропейскихЬ ЛтрышниковЪ  
(Orehideae) и вЬ т о м Ь  совершенно успЪли.

Bb Россш по лЪсамЬ и лугамЬ р а с т е т Ь  множе
с тв о  э т и х Ь  растенш, извЪстныхЬ подЬ разными 
назвашями у простаго народа, какЬ т о :  нокушкины 
слезы, дремликЬ, ночная ф1ялка, и проч.; а у бо- 
таниковЬ подЬ именемЬ ятрышника, каковы на- 
примЬрЬ: ятрышпикЪ мужской (Orchis masculn, Linn. ,  
Д в .  79) доставляющей наиболЬе салепу, яшрыш-  
никЪ дремликЪ (Orchis morio, Linn. ,  Д в .  80), ятрыш.  
сол^атскш  (О. militaris, Linn.' ) , ятр. болотный  (О. 
palustris, L inn . ) ,  ятрыш. клопоносный (О. coryophora, 
L i n n ) ,  любка двулистная  (Orchis bifolia, Linn .  Pla- 
tanthera liifolia, Richard. ,  Д в .  198), и т .  п.

491(3. д л я  с д л е п у , надобно ятрышники, по отцвЬ-  
т ен ш  ихЬ вырыть изЬ земли, старыя  корневыя 
шишки cb ихЬ корешками о т б р о с и т ь ,  а молодыя 
очистивши о т Ь  земли, положить  вЬ холодную 
воду, orab чего верхняя ихЬ кожица о т с т а н е т Ь ,  
к отор у ю  снять ,  а шишки оп ять  обмы ть  холод
ною водою, и нанизавши на нитки,  немножко 
д а т ь  обсохнуть,  потомЬ  положить  вЬ горячую 
воду и вскип яти ть  ихЬ раза два. Вынувши шишки 
изЬ воды, высушить соисЬмЬ, ч т о  дЬлать  надобно 
очень поспЬшно на о т к р ы т о м Ь  воздухЬ, на солн- 
цЬ, или вЬ печкЬ не очень жарко истопленной. 
Когда онЬ высохнутЬ и сдЬлаюшся тверды какЬ 
рогЬ, тогда  ихЬ столочь  вЬ порошокЬ и беречь вЬ 
сухомЬ м ЬстЬ  для употреблетя .

САЛО.

4917. в ы т а п л в в д н п  с а л а . Сало е с т ь  жирное 
маслянистое вещество, находящееся особливо у



кормленыхЬ животныхЬ на нЬкогпорыхЬ внутрен-i 
нихЬ частяхЬ ,  какЬ т о  напримЬрЬ на почкахЬ, 
около желудка  и между кожею и мясомЬ; твердое 
н а з ы в а е т с я  саломЪ, а мягкое жирамЬ.

КакЬ употребление сала чрезвычайно обширное 
вЬ общежипхш и ремесдахЬ для при готовлетя  на- 
примЬрЬ мыла, сальныхЬ свЬчь, помадЬ, и проч., 
т о  и запасаюшЬ его на бойняхЬ вЬ большомЬ коли- 
чествЬ, а для э т о го  о т д Ь д я ю т Ь  его omb прочихЬ 
частей  живоганаго и вытапливаютЬ вЬ котлахЬ.  
ЙзрЬзавши сало вЬ мЬдкхе куски, кладутЬ его вЬ 
котелЬ ,  но не накладываюшЬ его полнымЬ, ч т о б ы  
мояшо было во время топки  удобнЬе ого мЪшать, 
и ч т о б ы  оно не могло omb огня загорЬшься. Раз- 
водятЬ  огонь подЬ котлом Ь  умЬренной и cb боль
шою осторожностно ,  ч то б ы  сало не пригорЬло и 
не сдЬлалось шеинымЬ, а потому  для нЬкогпорыхЬ 
надобностей негоднымЬ.

Когда сало до половины р астопи тся ,  т о  начи- 
н а ю т Ь  его вычерпывать изЬ к от ла  и процЬжи- 
вашь вЬ ыЬдныхЬ цЬдилкахЬ, процЬженное переди- 
ваю тЬ  вЬ болыше глиняные сосуды, дЬлаемые ко- 
нусомЬ, т .  е. кЬ отверсппю шире, ч то б ы  засты в
шее сало удобнЬе можно было вынимать, опроки
дывая посуду.

4018. Б Е З О П А С Н О Е  С РЕ Д С ТВ О  Р А С Т А П Л И В А Т Ь  С А Л О .

Б ер у т Ь  обыкновенную столовую соль, смотря  по 
количеству растапливаемаго сала, и ею посыпа- 
ю т Ь  сало вЬ к от лЬ  стоящемЬ на огнЬ. Соль не 
допускаетЬ сало, буде оно по неосторожности  и 
загорится,  переливаться за края котла .

С А Л Ы Ш К Ъ .

4919. П Р И Г О Т О В Л Е Н 1Е с а л ь н и к а .  В зя ть  изруб
ленной мЬлко бараньей печенки, гречневыхЬ крупЬ, 
мЬлко скрошеиаго луку, молока и яии(Ь; все э т о  
с м Ь т а т ь  вмЬстЬ,  завернуть вЬ баранш сальникЬ, и 
п о с та в и т ь  вЬ миснЬ вЬ печь, вЬ т а к у ю  пору, какЬ 
сажаются  хлЬбы. ПодаЮтЬ его на с толЬ  горячш.



слпъ.
0ш о  лошадиная болЬзнь, о ноторой смотр. §§ 

2500— 2570.

С А Р А Н А .

4920. Eb Poccin, а особливо вЬ Сибири подЬ
э ти м Ь  именемЬ извЬстны т р и  породы лилш, а 
именно: сарана царск1п кудри (Liliuni maita^on,
ТЛпп.), растущая дикою вЬ Л и т в Ь  и другихЬ юж- 
ныхЬ губершяхЬ Poccin, а такж е  по всей п о ч т и  
Сибири и даже на островахЬ АлеутскихЬ  и К у 
рильских!] ; сарана полевая (Liliinn bulbiferum, Linn.'), 
растущая вЬ восточной Сибири даже до О х о т -  
скаго торя ,  и сарана желтая (Liliuiu poinponiuni, 
L inn . ) ,  растущая также вЬ юговосточной Сибири. 
П о  красотЬ  своихЬ цвЪтовЬ всЬ т р и  с о р т а  раз
водятся и вЬ садахЬ по всей почти  Poccin.

4921. Р А З В Е Д Ш И Е  И  У П О Т Р Е Б Л Е Н 1 Е  С А Р А Н Ы .  ВсЬ
шри породы размножаются посредствомЬ о т с а д 
ки корневыхЬ зубковЬ или отростковЬ ,  которые  
по прошествш mpexb лЬтЬ ,  вЬ 1юлЬ или АвгустЬ ,  
в ь ти м а ю тся  изЬ земли, раскладываются вЬ сухомЬ 
м Ь ст Ь  дней на восемь, и погпомЬ оп ять  сажаются  
вЬ землю глубиною omb четырехЬ  до п я т и  и раз- 
с т о я т е м Ь  одна луковица omb другой ошЬ девяти 
до двенадцати дюймовЬ. Морозу небоятся.

Э т и  т р и  с ор та  сараны кромЬ т о го ,  ч т о  оо- 
сшавляютЬ весьма хорошее украшеше вЬ садахЬ, 
своими красивыми желтыми и оранжевыми цвЬ- 
тами ,  д о ставляю тЬ  еще пищу своими луковицами 
различнымЬ СибирскимЬ народамЬ, которые Ь д я тЬ  
ихЬ вЬ водЬ cb мясомЬ или и безо него, а такж е  
отвариваю тЬ  вЬ молокЪ, и находятЬ  ихЬ здоро
выми и вкусными.

С А Р А Н Ч А .

4922. с а р а н ч а  (Gryllns rmgratonus, Linn . ,  Acr}diuru 
moratorium, L a t r . )  е с ть  изЬ числа самыхЬ вред- 
ныхЬ насЬкомыхЬ; она п р и л е т а е т Ь  вЬ южныя



губернш Россш изЬ Азш ,  и прилешаешЬ вЬ гпакомЬ 
множествЬ, чшо иногда заслоняегпЬ солнце, ногда 
дегаишЬ. Она поЬдпетЬ не то льк о  шраву на лу- 
raxb и посЬянные хлЬбы вЬ поляхЬ, но обЬЬдаетЬ 
л и с т ь я  лЬсныхЬ и садовыхЬ деревьевЬ; будучи го
лодна, обЬЬдаетЬ даже кору ихЬ. Она какЬ и дру- 
г1я насЬкомыя, подвержена разнымЬ превраще- 
н 1ямЬ, во время ноторыхЬ  и уп о тр е б ля ю тс я  раз
личные способы кЬ ея истреблешю.

4023. и с т р е б л е н х е  л и ц ъ  с а р а н ч и . Самка са
ранчи кладешЬ очень много яицЬ (omb 130 до 150), 
лежагцихЬ вЬ продолговатой слизистой  оболочкЬ, 
и которыя она кладетЬ вЬ землю. ПримЪтя мЬ
с т а ,  гдЬ она клала яйца, надобно все э т о  поле 
перепахать, ч т о  обыкновенно бываетЬ осенью, 
когда Лица положены; пахать  должно до самыхЬ 
морозовЬ, буде ею м Ьста  много занято,  ч т о  же 
о с т а н ет с я  не вспаханнымЬ, т о  докончить рано 
весною; такимЬ образомЬ множество яицЬ саранчи 
будегиЬ раздавлено и погублено.

При  распахиванш же полей можно э т и  яйца 
собирать,  ч т о  могутЬ  дЬлать  женщины и мало- 
лЬ тн ы я  дЬши. Собранный яйца слЬдуетЬ сожи- 
га ть  непремЬнно.

Свиньи охотно  Ь д я тЬ  и саранчу и яйца ея, почему 
ихЬ надобно гонять  каждый день на т а т я  мЬста.

Домашшя п ти ц ы  всЬ такж е  яйца ея истреб -  
л яю тЬ .

4024. д р у г о й  сносовъ и с т р е б л е н х я  яи цъ  с а 

р а н ч и . Поля, на которыхЬ  была саранча, послЬ 
роспашни поливаюшЬ посредствомЬ пожарныхЬ 
трубЬ ,  разведенною вЬ водЬ известью. ГдЬ же 
н Ь т Ь  извести,  т а м Ь  можно у п о тр е б л я т ь  золу, и 
вЬ недосгпаткЬ пожарныхЬ хпрубЬ, можно сухой 
порошокЬ смЬшанный изЬ золы и извести, разсы- 
пашь но распаханнымЬ полямЬ.

4025. И С Т Р Е В Л Е Н 1 Е  М О Л О Д О И  С А Р А Н Ч И ,  П О К А  О Н А  

е щ е  н е  и м ь е т ъ  к р ы л ь е в ъ . ВЬ а т о м Ь  состоянш



саранча очень нЬжна, собирается вЬ неболышя 
кучки и п и т а е т с я  самою нЬжною зеленою т р а 
вою. Нашедши т а т я  кучки, надобно ш отчасЬ  
закрывать ихЬ землею и з а т а п ты в а ть ;  буде мож
но и не опасно, т о  бросать  на т а т я  кучки со
ломы, сухаго сЬна, и зажигать  ихЬ.

ВЬ ночное время саранча скрывается на нус- 
maxb, т о  т а м Ь  ее искать,  собирать  вЬ рЬшеша 
и раздавливать ногами, ч т о  можно дЬлать  и рано 
утромЬ,  пока еще роса на нустахЬ  не обсохла.

4926. Саранча подросшая, не сидитЬ уже вЬ 
нучкахЬ, но разсыпается по полю, почему надобно 
копать  рвы и ямы, куда саранчу загонять  м е т 
лами, лопатами, и засыпать  землею, которую 
послЬ у т а п т ы в а т ь .

Для истреблешя молодой саранчи, разсЬявшей- 
ся уже по полямЬ, можно у п о т р е б л я т ь  бороны, 
как1я и дЬйствительно  уже на Дону и вЬ южныхЬ 
РоссшскихЬ губершяхЬ дЬлаются;  вЬ нихЬ на- 
хвоивается хворостЬ  , сверху накладываются 
камни или друНя тяж елыя  вехци. Э т и  бороны 
т а с к а ю т Ь  по полямЬ т очн о  такЬ ,  какЬ заборани- 
в а ю тЬ  посЬянной хлЬбЬ.

4927. Саранча загоняемая вЬ выкопанные вокругЬ 
полей рвы и ямы вЬ болыиомЬ количествЬ, вЬ нихЬ 
за т а п ты в а ет ся ;  но если бы ее было та к Ь  много, 
ч т о  нельзя у спЬть  накапывать столько  рвовЬ, т о  
можно на скорую руку, посредствомЬ т о л с т ы х Ь  
пологпенЬ, дерюгЬ, дЬлать  родЬ стЬны,  кЬ к о т о 
рой и гнать  молодую саранчу и т а м Ь  обливать 
изЬ пожарныхЬ т р у б Ь  водою, или раздавливать 
деревянными длинными и тяжелыми катками.

Если по близости  случится  рЬка, т о  можно са
ранчу гнать  кЬ ней, гдЬ большая часть  ея п о то -  
н е тЬ ,  а которая и вылЬзла бы на другой сторонЬ  
ея на берегЬ, т у  легко можно перебить метлами.

4928. Буде саранча сдЬлается та к Ь  велика, ч т о  
х о т я  еще и безЬ крыльевЬ, но загонять  ее вЬ рвы 
бываехпЬ уже трудно,  развЬ только  по утрамЬ,  и



шо вЬ такое  время, когда ночью шелЬ дождь, или 
была сильная роса, вЬ какомЬ случаЬ она, по при- 
чинЬ холода и влажности густыми лежигпЬ куча
ми, и не вЬ сосшояш’и далече прыгать,  почему и 
можно ее, а особливо ночью раздавливать катками.

4020. И С ТР Е Б Л Е Н И Е  С А Р А Н Ч И  С О В Е Р Ш Е Н Н О Й  , Т О  

е с т ь  п о л у ч и в ш е й  у ж е  к р ы л ь я . Ш) э т о  время 
она при теплой и ясной погодЬ предпринимаешь 
иногда очень далеких пухпешестЕ1я, и и с т р е б л я т ь  
ее гораздо труднЬе;  можно однакожЬ упавшую 
или опустившуюся на зелию саранчу раздавливать 
кашками, бишь мешлами, и проч.; или, буде она 
сЬла на такое  поле, которое  можно безЬ опас- 
ныхЬ послЬдствш зажечь, 1:акЬ напримЬрЬ, cb ко- 
тораго  уже убранЬ хлЬбЬ иди сЬно, и которое  да
леко omb селетя,  вЬ такомЬ случаЬ т о т ч а с Ь  на
добно его зажечь.

4030. Можно также, и должно с тараться ,  про
летающей саранчЬ большими тучами, п р еп ятство 
вать  опустишься на землю; а э т о  производягпЬ 
посредством!:) огня и дыма изЬ сухаго дерева, хво
росту ,  бурьяна, мокраго сЬна, или соломы, или 
листьевЬ; такж е  сильнымЬ крикомЬ, трещетххами, 
стукомЬ производимьшЬ ударами по мЬдной и ше- 
лЬзной посудЬ, звономЬ колоколовЬ, стрЬдьбою изЬ 
пушекЬ и ружей, боемЬ барабаннымЬ, прыскатемЬ 
воды изЬ пожарныхЬ труб Ь ,  и проч.

При хорошей погодЬ можно застав и ть  ее э т и 
ми способами удалиться;  но во время холода, 
сильнаго вЬтра,  доихдя, а особливо когда время 
клонится  уже кЬ вечеру, и саранча утомилась,  
нельзя ей воспрепятствовать  оп у ст и т ь с я  на зем
лю, и тогда  надобно уже употребишь нимало не 
медля, друпе способы для ея истреблешя.

4931. Если саранча гдЬ-либо прилешЬвши вЬ кон- 
цЪ лЬта ,  или вЬ началЬ осени, их. е. cb половины 
Августа  до Октября ,  распространится  по по- 
лямЬ и начнегпЬ совокупляться, " о ш о лу  ч т о  ашо 
настоящее время любг.и ея, шо надобно всячески



с та р а ть ся  ее и стр ебля т ь ,  выгоняя вЬ поля с тада  
лошадей, овецЬ, коровЬ, свиней, которыя будутЬ  
ее т о п т а т ь ,  а свиньи Ъсть;  вЬ сырую же и х о 
лодную погоду всЬми способами ее убивать,  ч т о  
вЬ ашо время бываетЬ гораздо легче дЬлать.

С АР  АЧИНСКОЕ ПШ ЕНО тол*е  ч т о  и гисъ> 

САРЕБАРАЧНИКЪ.

4932. УПОТРЕЕЛЕШЕ С ДГЕБ ДРДЧНИКД (S.llsolil, 
L inn . ) .  Э т о г о  растешя очень много иородЬ, рас- 
memb дико около Каспшскаго, Балтшскаго,  Чер- 
наго морей, около солеиыхЬ озерЬ, какЬ вЬ Рос- 
cin т акЬ  и Сибири, а такж е  и по разнымЬ со- 
лончакамЬ вЬ степяхЬ.

ИзЬ  з т ц х Ь  растеш й и преимущественно изЬ 
сареоарагннка кали (Salsola kali, L inn . ) ,  саребарагн. 
cu jb i  (Salsola soda, L in n . ) ,  можно достав ать  curiij, 
щелочную соль, употребляемую на разныя на
добности ,  какЬ шо и дЬйствительно  ее доста -  
ю т Ь  вЬ большемЬ количесшвЬ вЬ Испаши и дру- 
гнхЬ приморскихЬ Государствах!) ;  да и кЬ Poccifi, 
особливо вЬ Астраханской и Таврической губер
шяхЬ достаюшЬ ее, х о т я  и не вЬ болыпемЬ коли- 
ч е с т в Ь , больше же упошребляюшЬ для а то го  
юхаеникЪ (Anabasis (olio.sa, Linn. ) ,  растущ ш  такж е  
по соленымЬ мЬстамЬ.

КромЬ саребарачника кали и соды, по т Ь м Ь  же 
соленымЬ мЬсгпамЬ р о с т е т Ь  множество и другихЬ 
породЬ: сареб. еладмй  (S. tragus, L . ) ,  с. роз анидный 
(S. rosacea, L . ) ,  с. cbiconiu (S. nltissima, l t.), с. м о х 
натый  (S. liirluta, L . ) ,  с. jiewaziii (S. prostrata, L .), 
с. мелколистный,  (S. vermiculata, L . ) ,  с. деревянис
тый  (S. arborescens, W i l d . ) ,  с. колюгш  (S. muricata, 
W . )  и множество другихЬ.

ИзЬ  всЬхЬ ихЬ можно доставать  соду, пере
жигая высушенныя э т и  растехия на желЬзныхЬ 
рЬшепхкахЬ, положенныхЬ надЬ ямами; зола упа- 
даетЬ  вЬ яму, гдЬ ее переыЬшиваютЬ шестахмл



до mbxb nopb, пока она просшынешЬ и сдЬлается 
тверда нанЬ камень. П о то м Ь  разбиваютЬ ее на 
куски, и берегут!)  вЬ сухомЬ мЬстЬ.

Э т а  сода еще нечиста, очищаютЬ же ее такЬ:  
куски т о л к у т Ь  в!) порошокЬ, распускаютЬ его вЬ 
холодной или горячей водЬ, процЬживнютЬ и воду 
выпариваютЬ, ч т о  по в т ор яю т Ь  нЬсколько разовЬ, 
нанонецЬ растворЬ ставяшЬ вЬ холодное мЬсто,  
гдЬ сода садится вЬ хрустали.

САФЛОРЪ есть тоже,  ч т о  и ш е л т я н и ц д , см.
э т о  слово.

САФЫШЪ.

4033. в ы д ь л к д  с а ф ь я н а .  СафьянЬ употребляе 
мый на переплеты ннигЬ, портфели ,  обивку раз- 
ныхЬ ящиковЬ и футляровЬ,  на сапоги и башмаки, 
и проч., выдЬлываютЬ обыкновенно изЬ козьихЬ 
кожЬ. Его выдЬлываютЬ различнымЬ образомЬ, 
но большею 4acmiio назначенныя для него кожи 
очищ аю тЬ  omb ш ерсти  посредствомЬ моченья вЬ 
щелокЬ изЬ золы и извести,  потомЬ  мочашЬ вЬ 
отварЬ изЬ собачьяго помету;  вЬ щелокЬ, изЬ 
желтника (Uhus cotmu®, Linn . )  и чернильныхЬ орЬш- 
ковЬ сдЬланнаго; вЬ отварЬ  изЬ меду или смоквЬ, 
и доводятЬ до нЬкотораго степени брожешл. 
ПослЬ э т и х Ь  работ ! )  провяливаютЬ коя^и, нама- 
зываю тЬ  масломЬ и красят!)  какою нибудь нрас- 
кою, какЬ то :  д.1 я zep^eni/i, у п о тр е б л я ю тЬ  желЬз- 
ный купоросЬ, для окрашешя вЬ зеленый  цвЬхпЬ, 
ягоды придорожной иголки (lihamnus cathaiticus, 
Linn.,  Д е .  140); для красного цвЬту  б ерутЬ  коше
ниль cb отваромЬ сарейарагника (Salsola, l . inn. )  и 
квасцовЬ; для окрашешя вЬ желтый  цвЬтЬ у п о т -  
ребляю тЬ  желтникЬ и чернобыльникЬ однолЬтнш 
(Ai t<jmisia annua, L inn  ), для cpioACnweaeo цвЬша слу 
ж а т  Ь ягоды черники.

-1034. СП О СО ВЪ  В Ы Д Ь Л Ы В А Т Ь  С В И Н Ы Я  КОЯСН в »
ч е р н о й  с д » ь я н ъ .  Кожа с в и н а я  большею часплю 
и*1 кЬ чему вЬ дЬло не употребляется ,  но вЬ А н г л т



и Францш cb нЪкогпораго времени выдЪлываютЬ 
изЬ нее сафьянЬ. Снявши ножу cb свиньи, посы- 
наюгпЬ ее cb т о й  стороны, которая  кЬ мясу, 
обыкновенною золою весьма чи сто  просеянною; по
т о м Ь  развЬшиваютЬ на чердакЬ на шестахЬ,  обо
рачивая шерсгпыо внутрь,  omb головы кЬ хЕОсту  
вы тяги ваю тЬ  ее какЬ можно нрЬпче, чтобы  сколь
ко можно было меньше морщинЬ, и вЬ такомЬ со- 
сгаоян]и осшавляютЬ, пока высохнетЬ.

Когда кожи высохнутЬ,  т о  кладутЬ  ихЬ вЬ кад
ки, наливаютЬ водою, вЬ которой и оставля-  
югпЬ мокнуть два дни, по прошесшвш ноторыхЬ  
вынимают! ) ихЬ изЬ кадокЬ, растя ги ва ю тЬ  на 
станкЬ,  и б ь ю т Ь  болыиимЬ ножемЬ, нарочно для 
т о г о  сдЬланнымЬ; потомЬ  опять  перемЬнивши воду, 
кладутЬ  вЬ кадки, вЬ воторыхЬ  о с т а ю т с я  онЬ до 
mbxb норЬ, пока сдЬлаю тса  довольно мягки.

ПослЬ э т а го  кладутЬ  ихЬ вЬ болмпой деревян
ный ящинЬ, врытый вЬ землю, вЬ которомЬ га- 
с я т Ь  прежде известь и довольно долго м Ь т а ю т Ь ,  
ч т о б ы  растворЬ сдЬлался лучше; вЬ атомЬ  р а с т -  
ворЬ кожи о с т а ю т с я  пятн адцать  дней, вЬ к о т о 
рое время п о у т р у  и ввечеру вынимаютЬ ихЬ изЬ 
ящика и оп ять  кладутЬ  т у д а  же для то го ,  ч т о 
бы онЬ известью вездЬ равно напитались.

ИзЬ  э та го  ящика перекладываютЬ кожи вЬ дру
гой, наполненный новымЬ растворомЬ извести,  и 
о с т а в л я ю т ! )  вЬ немЬ такж е  15 дней, поступая 
припюмЬ ежедневно такЬ ,  какЬ и прежде.

4935. Вынувши кожи изЬ другаго ящика, м о ю т Ь  
ихЬ вЬ чистой  водЬ, однЬ послЬ другихЬ, потомЬ 
сводяшЬ сЬ нихЬ ш ерсть  ножемЬ на колодЬ, и 
когда шерсть  будетЬ  совершенно очищена, то гда  
к ладутЬ  на 10 или на 12 часовЬ вЬ проточную  
воду, ч т о б ы  онЬ вЬ ней разбухли; вынувЬ изЬ 
воды, вымываютЬ начисто,  и нладутЬ  вЬ напол- 
ненныя водою кадки, вЬ которыхЬ  т о л к у т Ь  ихЬ 
деревянными пестами, или тоичушЬ ногами, когда 
кожи не велики; во время а т о й  работы  два радо



пе'ремЪняюгпЬ воду, погпомЬ очищ аю тЬ  йожемЬ cb 
мясной стороны на колодЬ. послЬ чего опяпхь кла- 
д у т Ь  вЬ кадки, наливаюгпЬ свЬжею водою, о т к у 
да вынимаютЬ ихЬ и обработываюшЬ щ етинис 
т у ю  сторону.

По  окончанш э т о й  работы,  кладутЬ  кояш вЬ 
особую кадку, на днЬ которой сдЬлано много дырЬ, 
гдЬ м нутЬ  ихЬ ногами около часа, поливая omb 
времени до времени свЬжею водою.

За э ти м Ь  вЬ одно и т о  же время обработы-  
в а ю тЬ  на колодЬ какЬ верхнюю, т а к Ь  и исподнюю 
мясную стороны;  кладутЬ  оп я т ь  вЬ кадки свЬжею 
водою надитыя,  и когда онЬ довольно намокнутЬ,  
сшиваютЬ ихЬ мЬшкомЬ, оставляя одно отвер -  
cmie у заднихЬ ногЬ, и нладутЬ  вЬ чанЪ, напол
ненный тепловаты м Ь  и хорошо ироцЬженнымЬ 
отваромЬ собачьяго помета;  какЬ споро кожи по
ложены вЬ отварЬ, т о  два человЬка беспрестанно 
ворочаютЬ ихЬ длинными шестами около полу
часа; а спустя  12 часовЬ сЬ т о г о  времяни, какЬ 
кожи положены вЬ отварЬ, выкимаютЬ ихЬ изЬ 
него, перемываютЬ вЬ чи стой  водЬ, и тогда  кожи 
готовы  кЬ дублешю.

493G. д л я  Д7БЕИ1Я кожъ должно и м Ь ть  боль
шой чанЬ, и близь него обыкновенный водоварный 
котелЬ ;  наполнивши котелЬ  рЬчною водою, кла~ 
д у т Ь  т уд а  два ф у н та  сЬ половиною, или т р и  ду- 
бильнаго вещества на каждую кожу, и разогрЬ- 
ваюшЬ к отелЬ  до m b x b  порЬ, цока вода закипать 
начнетЬ;  тогда  э ти м Ь  отваромЬ наполняютЬ кожи 
посредствомЬ воронки, вставливаемой вЬ выше- 
упомянутыя огпверсппя, которыя потомЬ затяги -  
в а ю тЬ  снурками, и кожи вЬ таком Ь  состоянш 
опускаютЬ вЬчанЬ, вЬ которомЬ два человЬка без- 
престанно переворачиваютЬ ихЬ руками часа т р и .

ПослЬ э т о го  складываютЬ ихЬ вЬ кучу сЬ одной 
стороны чана, одну кожу на другую; а дабы куча 
не развалилась, кладутЬ на срединЬ перегородку; 
шотчасЬ  перекладываютЬ ихЬ п отом Ь  на другую



сторон у  чана, расгаягпваютЬ скольно можно боль
ше, ч т о б ы  не подЪлалось морщинЬ, и вЬ такомЬ 
состоянш  осшавляютЬ ихЬ, пока с т е ч е т Ь  cb нихЬ 
вода, ч т о  дЬлается вЬ полтора или два часа.

4937. Между тЬмЬ,  какЬ онЬ обсякаютЬ, берушЬ 
изЬ чана отварЬ, разогрЬваютЬ по прежнему до 
кипЬшя, и выливаюшЬ опять  вЬ т у  половину чана, 
вЬ которой н Ь т Ь  кожЬ; тогда  кожи развязыва- 
ю т Ь ,  наполняютЬ ихЬ снова вшимЬ отваромЬ, 
ошверсгтя крЬпко завязываютЬ, и ворочаютЬ два 
часа безнрестанно; а послЬ т о г о  складываютЬ вЬ 
кучу и выжимаютЬ воду по п р е ж н е м у  cb подобною 
первой осторожносгтю.

То  же самое дЪлаютЬ сЬ кожами и вЬ треппй 
и послЬднш разЬ, сЬ т о ю  только разноотпо,  ч т о  
ворочают!)  ихЬ не болЬе одной ч е т в ер т и  часа, и 
осшавляютЬ до у т р а  слЪдующаго дня; тогда  вы- 
нимаютЬ  их!) изЬ чана и кладутЬ  на деревянную 
pbmemny, на чанЬ положенную; и когда онЬ до
вольно обслкнутЬ,  шо развязываюгпЬ отверышя, 
швы распарылаютЬ, и выпускаютЬ изЬ нихЬ о т 
варЬ; за шЬмЬ свернувши пополамЬ omb головы 
кЬ хво сту  и лицомЬ внутрь,  кладутЬ  на колоду, 
одна на другую, чшобы вода стекла  cb нихЬ совер
шенно.

4938. Снявши сЬ колоды кожи, и какЬ можно лучше 
вытянувши, вЬшаютЬ за задшя ноги на ш есты ,  или 
кЬ потолку,  ч т о б ы  онЬ обсохли; когда же совер
шенно высохнутЬ ,  т о  мнугпЬ ихЬ, складывая по 
двЪ вмЬстЬ,  ногами; погпомЬ растягииаю тЬ  на 
с т о л Ь  и очищаю тЬ  послЬднюю н еч и сто ту ,  omb 
отвара оставшуюся, ножемЬ. нарочно для т о г о  
сдЬланнымЬ; потом!)  слегка н а тм р а ю тЬ  ихЬ cb 
лица масломЬ, и поверхЬ масла наливаютЬ чис
т у ю  воду.

Когда кожи вберутЬ  вЬ себя масло и воду, шо 
свертываю тЬ  ихЬ вЬ трубки ,  растягивая нрЬнко; 
послЬ чего, положа на с т о л Ь  мясною стороною  
вверхЬ, вы тяги ваю тЬ  со всЬхЬ сгпоронЬ клещами, 
нарочно для э т о го  у кожевниковЬ употребляемы-
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ми, п о том Ь  оборачиваюгоЬ лицомЬ вверхЬ и mpymb 
лицо пучкомЬ ситнягу ,  ч т о б ы  сколько можно сво- 
бодигпь ножу omb масля»

4939. ПослЬ такаго  приготовления накладыва- 
ю т Ь ,  со стороны лица, первой слой ржавой чер
ни, шакЬ называемой потому ,  ч т о  она состав 
ля е т с я  изЬ кислаго пива и с тары хЬ  желЬзныхЬ 
обломковЬ; потомЬ вЬшаютЬ кожи за задшя ноги 
на жердяхЬ cb желЬзными крючками, и когда вы
с о х н у тЬ  до половины, т о  опять  р а зс ти ла ю т Ь  ихЬ 
на с то лЬ  и навидятЬ сыпь деревяннымЬ валькомЬ. 
нарочно для а то го  сдЬланнымЬ, послЬ слегка сма- 
чиваю тЬ  водою, и за т Ь м Ь  лощ а тЬ  ситнягомЬ. 
ПослЬ  лощешя, вЬ другой разЬ покрываютЬ кожи 
упомянутою чернью, и даюгаЬ обсохнуть;  потоыЬ 
оп я т ь  кладутЬ  ихЬ на столЬ ,  наводятЬ сыпь про- 
бочнымЬ валькомЬ, и смочивши немного водою, 
снова наводятЬ ее деревяннымЬ.

49-30. ПослЬ всЬхЬ э т и х Ь  рабо тЬ  очищ аю тЬ  
кожи сЬ мясной стороны довольно острымЬ но
жемЬ, и оборотя  потомЬ  лицомЬ вверхЬ, наво
д я т Ь  гдянецЬ настоемЬ пива сЬ кислицею, или 
лимоннымЬ соком Ь , сЬ водою смЬшаннымЬ , и 
весьма крЬпко т р у т Ь  шерстянками; потомЬ  на
водятЬ  слегка сыпь пробочнымЬ валькомЬ.

4941. СХХОСОВЪ ВЫДЬЛЫВАТЬ овиныя кожи въ  
к р а с н о й  с а ф в я н ъ . Кожа вЬ началЬ приготов
ля е т с я  точн о  такимЬ же образомЬ, какЬ сказано
о выдЬлкЬ ихЬ вЬ черный сафьянЬ, сЬ т о ю  т о л ь 
ко разницею, чшо гцелочатЬ ихЬ не сшивая вЬ 
мЬшки. Когда онЬ пролежатЬ  вЬ щелокЬ двенад
ц а т ь  часовЬ, т о  м о ю т Ь  ихЬ вЬ чистой  водЬ, и 
для очищешя о т Ь  всякой н еч и сто ты ,  послЬ ще- 
лочешя на нихЬ остающейся,  обрабошываютЬ на 
нолодЬ сЬ обЬихЬ сторонЬ;  а послЬ т о г о  т о л к у т Ь  
деревянными пестами вЬ чистой  водЬ т р и  раза, 
иеремЬняя воду при наждомЬ разЬ.

ПослЬ чего выжимаютЬ изЬ нихЬ воду совер
шенно на вздяльномЬ сгпаннЬ, и вы тяги ваю тЬ  по



длинЬ на колодЬ, сЬ которой онЬ переходяшЬ вЬ 
чанЬ, наполненных! расшворомЬ нвасцовЬ вЬ водЬ.

ВынувЬ изЬ квасцоваго раствора, осшавляютЬ 
ихЬ до другаго дня на валнльномЬ станкЬ, ч тоб ы  
вода cb нихЬ стекала. П о т о м Ь  перекладывашшЬ 
вЬ другой станокЬ, которымЬ выжимаютЬ воду, 
выправляютЬ но прежнему; и когда онЬ хорошо 
в ы тян утся ,  шо складываютЬ ровно omb головы 
кЬ хвосту,  мясною стороною внутрь,  послЬ чего 
онЬ будутЬ  готовы  для окраски вЬ первой разЬ.

4942. Для  приготовлешя краски, выбираютЬ 
лакЬ вЬ палочкахЬ самаго лучшаго цвЬта;  о т д Ь -  
ливЬ его о т Ь  палочекЬ, т о л к у т Ь  вЬ порошокЬ и 
кладутЬ  вЬ котелЬ,  вЬ которомЬ вода приведена 
уже вЬ кипЬте ,  cb чернильными орЪшками, квас
цами и малымЬ количествомЬ травы гусиной 
лапки. Э т и х Ь  веществЬ кладутЬ  вообще сколько 
нужно, смотря  на количество воды, шакЬ какЬ 
и на шо, ч тоб ы  она была довольно красна. По  
рас.пущеши э т и х Ь  веществЬ, держатЬ  воду вЬ 
кипЬнш около часа, и тогда  краска готова.

Э т о ю  краскою красятЬ  кояти, одну послЬ дру
гой, столько  разЬ, сколько нужно для совершен
ной ихЬ окраски.

Когда кожи окрасились вЬ надлежащш цвЬтЬ,  
тогда-  м о ю т Ь  ихЬ вЬ чистой  водЬ, растягиваю тЬ  
на колодЬ и осшавляютЬ на ней 12 часовЬ, чшо
бы влага сЬ нихЬ стекла.

ПослЬ чего кладутЬ  ихЬ вЬ чанЬ, налитой  водою, 
вЬ которую  полояхенЬ мЬлкш, хорошо просЬян- 
ный порошокЬ, изЬ бЬлыхЬ чернильныхЬ орЬшковЬ. 
Два или т р и  человЬка ворочаютЬ ихЬ шестами 
вЬ этом Ь  чанЬ цЬлый день. ВынувЬ же изЬ ча- 
новЬ, вЬш аютЬ  ихЬ на перекладинЬ пропущенной 
чрезЬ ч а н Ь , складывая одну на другую такЬ,  
ч то б ы  красная сторона была обращена кЬ крас
ной, а бЬлая кЬ бЬлой, и шакЬ осшавляютЬ вЬ 
немЬ на ночь.

То.нЬ VLII .  7
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4043. На другой деиь мЬшаюшЬ крЬпко ос та в 
шуюся вЬ чанЬ воду cb чернильными орЬшками, 
и опять  кладутЬ т уда  кожи, наблюдая пришомЬ, 
ч т о б ы  онЬ непремЬнно водою и орЬшковымЬ п о 
р )шкомЬ были покрыты.

ВЬ такомЬ состоянш  о с т а ю т с я  кожи вЬ чанЬ 
цЪлыя сутки.  П о то м Ь  перемываютЬ ихЬ вЬ по
ставЬ,  наполненном)} ч и ст о ю  водою, а вынувЬ изЬ 
него, вынгимаютЬ воду и выправляютЬ на колодЬ.

За т Ь м Ь  растягивают ! )  кожи на столЬ ,  и на
в одятЬ  сыпь деревяннымЬ валькомЬ; далЬе mpyml) 
окрашенную ихЬ сторону  губкою, напоенною льня
нымЬ масломЬ, и за задшя ноги развЬтиваю тЬ  
на ш естахЬ  сЬ желЬзными крючками, на кото-  
рыхЬ и о с т а ю т с я  онЬ до mbxb порЬ, пока совер
шенно обсохнутЬ.

4044. Когда высохнутЬ кожи, т о  снимаюгаЪ ихЬ 
сЬ шестовЬ и м н у тЬ  ногами, оборотя  красною 
сторон ою  внутрь;  за т Ь м Ь  очищаютЬ сЬ мясной 
стороны  оставшуюся послЬ крашетя  и щелочешя 
н е ч и с то ту .

ПослЬ всего смачиваютЬ лицо кожЬ слегка губ
кою, напоенною чи стою  водою, и когда онЬ до 
половины просохнутЬ,  т о  наводятЬ на нихЬ вЬ 
другой разЬ сыпь деревяннымЬ валькомЬ; потомЬ  
лощ атЬ  на колодЬ разЬ и другой деревянною 
весьма гладкою скалкою, и по наведенш глянцу, 
наводятЬ слегка сыпь пробочнымЬ валькомЬ, чЬмЬ 
вся выдЬлка и оканчивается.

С А Х А Р Ъ .

4045. с д х д р ъ  или лучше сказать,  сахарное на
чало находится вЬ весьма многихЬ растешяхЬ,  и 
притомЬ вЬ разныхЬ ихЬ частяхЬ  , и вЬ чрезвы
чайно различномЬ колцчесгпвЬ.

ВЬ жидком!) видЬ^ какЬ сладкоп сокЬ или-какЬ 
сиропЬ, онЬ находится  вЬ виноградныхЬ ягодахЬ, 
вЬ сокЬ березы, разныхЬ тополовЬ, грецкаго орЬщ- 
иика, грабины; вЬ зеленыхЬ и сухихЬ сшебляхЬ и 
пез],Ь.1ыхЬ колосьяхЬ кукурузы;, во всЬхЬ слад-



кихЬ плодах!), каковы суть :  дыни, арбузы, яблоки, 
груши, сливы, и проч., вЬ листьяхЬ  капусты, 
зеленых!) сгпебляхЬ и стручьях ! )  бобовЬ, чечевицы, 
гороха; вЬ солодЪ ячменноыЬ, ишеничномЬ; вЬ 
«орняхЬ моркови, шишкахЬ картофеля,  и проч.

Е с т ь  и maitifl расгпешя, вЬ которыхЬ  caxapb на- 
ходипхся и вЬ шидкомЬ и нисколько вЬ твердомЬ 
видЬ, накЬ т о :  вЬ разныхЬ породахЬ клена, вЬ 
корнЬ пастернака, вЬ сахарныхЬ кореньяхЬ (Sium 
Sisarum, L inn . ) ,  сладкой травЬ,  или вЬ борщевикЪ 
СибирскомЬ (Heracleum Sibiricum, L in n . ) ,  вЬ плодахЬ 
касатиковЬ и проч. Но caxapb вЪ твердомЬ видЬ 
получается только  изЬ сассарнаго тростника,  ро- 
стущаго  вЬжаркихЬ странахЬ свЬта,  изЬ сока са-  
яарнаео клена расгпущаго вЬ АмерикЬ, и изЬ сока 
свекловицы, ч т о  уя;е примЬчено вЬ новЪшшя вре
мена.

4940. ДреЕнимЬ caxapb былЬ неизвЬстенЬ, и они 
для приправы своихЬ кушаньевЬ употребляли медЬ 
и разные слад 1ие соки. Сахарной т р о с т н и к Ь  вы- 
везенЬ сперва изЬ А зш  вЬ КипрЬ, послЬ вЬ Сици- 
лйо, гдЬ около 1 148 году разводили его вЬ доволь- 
номЬ количесгпвЪ. ВЬ э т о  же почти  время, или 
нЬсколько ранЬе, начали его разводить на осшровЬ 
МадерЬ и на осшровахЬ КанарскихЬ; а о т т у д а ,  
или изЬ Анголы привезли его на берега Африкан- 
cnie, и послЬ вЬ Бразил1ю, и друпя мЬста.  Вы
варивать я?е caxapb начали вЬ половинЬ уже п л т -  
иадцашаго столЬппя,  а очищать (рафинировать) 
гораздо позже.

4947. с а х а р н о й  т р о с т п и к ъ  pocmemb вЬ жаркомЬ 
нлиматЬ. Когда онЬ начнетЬ ж е л т Ь т ь  и сохнуть ,  
т о гда  его срЬзываютЬ, вяжутЬ  вЬ снопы и т о т -  
часЬ о т в о з я т Ь  на мЬльницу, гдЬ тогда  же выжи- 
м аю тЬ  изЬ него сокЬ между двумя Я{елЬзными ва
лами.

Выя^атый сокЬ вывариваютЬ вЬ мЪдныхЬ когп- 
лахЬ, cb прибавлен1е 1мЬ известковаго или пошаш- 
наго щелоку, для скорЬйшаго отдЪлешя нечисгпошЬ.

- */



Уваривши его порядочно, дают] )  ему с густи ться ,  
и э т о т Ь - ш о  ссЬвшшся caxapb перевозят!)  вЬ 
Европу для дальнЬйшей его очистки.

4948. р д * и н и р о в к д  сдзсдру .  Привезенный вЬ 
Европу нечистый caxapb перечищаютЬ. или ра- 
финируютЬ.  Для э т о г о  наливаютЬ вЬ котелЬ  
т р е т ь ю  долю приготовленной известковой воды, 
и кладут !)  т уд а  дкЬ т р е т и  сахара, разводятЬ 
подЬ кошломЬ огонь, и caxapb мЬшаютЬ безпре- 
рывно, ч т о б ы  онЬ не пригорЬлЬ. Когда caxapb 
начнетЬ  занипать, т о  в.шваютЬ вЬ котелЬ  вЬдро 
бычачьей крови, способствующей отдЬлешю не- 
ч и с т о т Ь .  К и п Ь ть  caxapb не должен!), почему и 
огонь всегда долженЬ б ы т ь  умЬренный, и какЬ 
скоро пЬна поднимется вверхЬ, т о  его и гасягаЬ.

Снявши пЬну уполовникомЬ, сливаютЬ caxapb вЬ 
другой котелЬ,  очищаю тЬ  оп ять  такимЬ же обра
зомЬ известковою водою и бычачьею кровью, а 
иногда для лучшихЬ сорпюр.Ь с.'гхару и яичнымЬ 
бЬлкомЬ, ч т о  впрочемЬ очень дорого.

4949. Очищенный caxapb процЬживаютЬ сквозь 
чистое ,  бЬлое и плотно  сваляное сукно, и варятЬ  
его на сильчомЬ огнЬ, при чемЬ, ч тоб ы  онЬ не вы
ливался черезЬ края котла ,  бросаю тЬ  вЬ котелЬ  
нЬсколько коровьяго масла. Поваривши caxapb часЬ 
времени, д а ю т Ь  ему о с т ы н у т ь ;  потомЬ  льн>тЬ его 
вЬ коничестя немуравленыя глиняныя формы раз
личной величины; ч то б ы  caxapb кЬ нимЬ не при- 
ставалЬ,  т о  смачиваютЬ ихЬ сахарною водою. Э т и  
формы с т а в я т с я  на рЬшеткахЬ надЬ большими 
кадками, куда сшенаешЬ нессЬвшаяся часть  са
хару; формы с т а в я т с я  узкимЬ концемЬ внизЬ, 
гдЬ е с т ь  маленькое omeepcmie, закрываемое смо- 
ченою тряпкою;  caxapb вЬ формахЬ помЬшива- 
ю т Ь ,  и когда онЬ ссядется,  и сдЬлается твер -  
дымЬ, т о гда  нижнее отверстие о т к р ы в а ю тЬ  и 
д а ю т Ь  нессЬвшемуся сахару с т е к а т ь ,  и вЬ таком!)  
положенш держатЬ формы, пока вся жидкая чаешь 
сахара вытечешЬ.



Для истреблешя вЬ caxapb сЬровагааго цвЬту,  
omb жидкой части  не совсЬмЬ еще вытекшей 
остающегося,  покрываютЬ верхушку сахарныхЬ 
tojorI), стоящих! )  в!) формахЬ, бЪлою мокрою гли
ною; вода пробираясь изЬ ней шало по малу, по 
всЪмЬ скважинамЬ сахара, расшворяетЬ и уноситЬ  
cb собою всю нессЬвшуюся часть  сахара. НерЪд- 
ко надобно п о в т ор я т ь  накладку глины раза два и 
т р и ,  чшобы caxapb сдЪлался совершенно чисшымЬ 
и бЬлымЬ.

4050. СсЪвпййся и совершенно чистымЬ сдЬлав- 
ш т с я  caxapb вынимаюшЬ изЬ формЬ (сахарныя 
головы). ч и с т я т Ь  поверхность его ножемЬ и щ е т 
кою, и высушиваютЬ сперва на воздухЬ, а п о том Ь  
вЬ особых!), умЬренно гпопимыхЬ сушильняхЬ.

Высушенный головы обвертываю тся  сперва бЬ- 
лою бумагою, а сверху синею.

ЧЬмЬ чище долженЬ б ы т ь  caxapb (рафинадЬ), 
т Ь м Ь  болЬе разовЬ п о в т о р я ю тЬ  его перечистку.

4 0 5 1 -  П О П Р А В К А  В Ъ  Р А Ф И Н И Р О В К Ь  С А Х А Р А ,  Г О В А Р 

Д О В А .  ВмЬсто  бычачей крови, обыкновенно упо
требляемой для очищешя сахара, ГоппрдЪ началЬ 
очищать  его посредствомЬ прибавлетя кЬ сахар
ному сиропу небольшаго количества квасцовЬ, и 
негашеной извести , и процЬживашемЬ сквозь 
канву. Э т о т Ь  способЬ т р е б у е т Ь  впрочемЬ очень 
смЬтливыхЬ и умныхЬ работниковЬ.

Головы сахара, вынутыя изЬ формЬ, очи щ аю т
ся не мокрою глиною, но самымЬ чистымЬ сахар- 
иылЬ  сиропомЬ. Э т и м Ь  способомЬ получается 
болЬе твердаго сахару.

4952. П О П Р А В К А  В Ъ  Р А Ф П Н И Р О В К Ь  С А Х А Р А ,  В И Л Ь 

С О Н А .  Наливши вЬ котелЬ  известковой воды и 
положивши caxapb, разводятЬ подЬ кошломЬ огонь, 
какЬ и вЬ обыкновенной рафинировкЬ. На каж
дые с т о  ф унтовЬ  вЬсомЬ положеннаго сахара, ра
с тв о р я ю т ! )  118 скрупуловЬ цинковаго купороса, 
вЬ количествЬ воды шакЬ маломЬ, ч то б ы  только  
могло оно р а ств о р и т ь  купоросЬ. Когда caxapb вЬ



ногллЬ растворится ,  т о  вливаютЬ вЬ него ра
створЬ  купоросу, и вымЬшигаютЬ всю массу. 
Окись цинка соединяется cb Mamepieio экстрак
тивн ою ,  дубильною и кислотою чернильныхЬ 
орЬшковЬ, я дЬлаетЬ  ихЬ нерастворимыми, между 
т Ь м Ь  кавЬ сЬрная кислота соединясь cb известью, 
дЬлаешся такж е  нерастворимою.

Сахарный сиропЬ вскипятивши, процЬживаютЬ 
посредствомЬ особой Сутерландовой цЬдилки, и 
потомЬ  еще разЬ кииягпятЬ, и разливаютЬ вЬ 
формы.

495.3. т р е т ь я  п о п р а в к а  р д ф и п и р о в к и  и теперь 
распространившаяся повсюду, с о с т о и т Ь  вЬ том Ь ,  
ч т о  для очищетя  сахара употребляготЬ  к о с т я 
ной уголь, т о  е с т ь  пережженыя кости,  имЬю- 
щ*1я свойство ун и ч то ж ать  цвЬтное р а с т и т е л ь 
ное вещество. ЧрезЬ такой уголь caxapb процЬ- 
живаютЬ.

4954. са х а р ъ  с в е к л о в и ч н ы й .  МарерафЪ первый, 
вЬ 1747 году, показалЬ способЬ доставать  изЬ свек
ловицы caxapb; потомЬ  А хардЪ  подробнЬе опи- 
салЬ все производство, употребляемое для досгпа- 
в а т я  изЬ свекловицы сахара вЬ твердомЬ видЪ; 
накоиецЬ вЬ Германш Ла.нпа^цсЪ, Гер.нбштдетЪ, 
Ней чанЪ, ПирЪ, а вЬ Францш Ш аптпль,  Домбаль,  
Боже, Пайенъ и множество другихЬ химииовЬ и 
заводчиковЬ во всей почти  ЕвропЬ с т а р а ю т с я  
теперь  усовершенствовать э т у  новую отрасль  
сельской Европейской промышленности.

Bb Pocciw первый, Генералb-Maiopb Бланкена-  
еель, завелЬ сахарный свекловичный яаводЬ, п о 
т о м Ь  Гг. ГерардЪ и МальцанЪ, а теперь  соста -  
вивипйся вЬ МоснвЬ при Имиератшч;комъ Обще- 
с тв Ь  сельскаго хозяйства К о м и т е т ! )  сахарова
ров!}, изЬ опытнЬйшихЬ вЬ се:.«Ь дЬлЬ яаводчиковЬ, 
прилагаетЬ всевозмояшое стараше о выгоднЬй- 
ииемЬ и просгпЬйшемЬ способЬ добывать caxapb 
изЬ свекловицы, доступном!) и не такЬ  доста -  
шочнымЬ людямЬ, неимЬющимЬ возможности за-



весть  большой заводЬ, и имТэть дороне снаряды 
для всего производства, а особливо для рафини- 
ровки сахарныхЬ песковЬ.

4955. Сааар7> е,Ь свекловицН находится точн о  
вЬ такомЬ же видЬ, какЬ и вЬ сахарномЬ т р о с т -  
никЬ, т .  е. готовымЬ и только  раствореннымЬ вЬ 
ея сокЬ, и составляющимЬ одно изЬ непосредст- 
венныхЪ ея началЬ, кЬ которымЬ принадлежать 
и особый растительн ы я  вещества, какЬ-mo на- 
примЬрЬ: бЬлковина растительная ,  эк стр ак ти в -  
ныя вещества, волокна, и нЪкоторыя соли, особ
ливо вЬ сокЬ т о п  свекловицы, которая вырощена 
на патнЬ,  унавоженной свЪжимЬ навозомЬ. КанЬ 
caxapb вЬ свекловицЬ такой  же какЬ и вЬ сахар
номЬ шростникЬ, т о  способЬ доставашя должен!) 
б ы т ь  сходенЬ cb тЬмЬ,  которым Ь д о ста ется  ca
xapb. изЬ сахарнаго тро стн и к а ,  сЬ небольшими 
измЬнешлми.

Вообще все производство свекловичнаго сахарн 
с о с т о и тЬ ,  кромЬ посЬву и сняггпя cb поля свекло
вицы, какЬ магпер1яла для сахара, вЬ mpexb глав- 
ныхЬ дЬйсшвл’яхЬ: 1) вЬ досшаван1и соку изЬ кор
ней свекловицы; 2) вЬ очищенш его omb соединен- 
ныхЬ сЬ ним!) постороннихЬ частей,  и 3) вЬ сбли- 
женш сахарныхЬ частицЬ  и приведеши ихЬ вЬ 
твердой видЬ.

4950. посьвъ свекловицы. Свекловица, какЬ су
щественная часть  сахарныхЬ заведенш, заслужи- 
ь аетЬ  величайшее внимаше свекловичносахарныхЬ 
заводчиковЬ. КанЬ вЬ Россш, т а к Ь  особливо вЬ 
другихЬ ГосударствахЬ  е с т ь  нЬсколько вырод- 
ковЬ, или ошличш свеклы, разводимыхЬ для пищи 
и сахаронарешя; но не всЬ они равно годятся для 
добываш'я сахара, а по многочисленнымЬ наблюде- 
т я м Ь  оказалась лучшею свекловица снаружи и вну
три вЬлап, и пришомЬ твердая (Beta alba allissirn.i, 
L inn . ) ;  ее-шо naiiOo.ibe разводашЬ сахаровары.

4957. В Ы В О Р Ъ  ЗМЬСТЪ д л я  Н О С Ы ЗУ С В Е К Л О В И Ц Ы .

На полнхЬ высонихЬ , свекловица cb шрудомЬ



в ы р о ста етЬ  вЬ cyxie годы; вЬ дождливые же годы, 
получаются весьма обильные сборы. На низкихЬ, 
в л а ж н ы х Ь  и болотисшыхЬ поляхЬ бываетЬ про
тивное  ; т о  е с т ь , вЬ дождливые годы корни 
за т о п л я ю тс я  водою и свекловица трудно обра- 
ботываешся, вЬ cyxie же и ж арте  годы сборЬ ея 
бываетЬ отличной. Почему для средственнаго 
урожаю свекловицы, надобно выбирать подЬ нее 
м Ь ст а  не слишкомЬ высотя,  и не слишкомЬ н и зт я .

Глинистыя,  смЬшанныя cb значительнымЬ ко- 
личествомЬ песка земли, а еще лучше несчаныя, 
хорошо удобренный, с ч и т а ю т с я  для свекловицы 
очень хорошими; но глинистыя, твердыя извест-  
ковыя или ыЬловыя почвы для нее не т а к Ь  вы
годны, потом у  ч т о  онЬ не глубоки, и слЬдствен- 
но не д а ю т Ь  хорошо разростаться  корнямЬ, а 
для успЬшнаго воздЬлывашя ея т р е б у е т с я  глубина 
почвы по крайней мЬрЬ ошЬ 9 до 11 дюймовЬ.

4958. ЗамЬчено вообще, ч т о  посЬвЬ свекловицы 
пзЬмЬ выгодн&е, чЬмЬ страна  сЬвернЬе, при одина- 
ковыхЬ качествахЬ почвы; и х о т я  произведете са
хара болЬе свойственно жаркимЬ странамЬ, но про- 
изxoждeнie сахара вЬ т р о с т н и к Ь  совсЬмЬ отли чно  
о т Ь  произхождешя вЬ свекловицЬ. ТростникЬ  до
ставляешь caxapb вЬ сшебляхЬ своихЬ, слЬдова- 
т е л ь н о  вЬ часшяхЬ, цодлежащихЬ непосредственно 
влЬнню солнца, т о гда  какЬ свекловица произво
дить его вЬ корннхЬ своихЬ, часшяхЬ сокрытыхЬ 
опхЬ солнца землею и т Ь н ы о  листьевЬ.

4959. з е м л и  для посЬва свекловицы надобно воз- 
дЪлывать самымЬ лучшимЬ образомЬ. Свекловица 
иринадлежитЬ кЬ т Ь м Ь  расшешямЬ , когпорыя 
мало исгпощаютЬ землю, но требую ш Ь прилЬж- 
нши и глубокаго разрыхлешя ея.

ПосЬвЬ свекловицы на иаровыхЬ поляхЬ, слЬдуя 
обыкновенному mpexb-подьному раздЬлетю, имЬ- 
ишЬ два главпыя неудобства: первое, ч т о  земля, 
послЬ Д»у^Ь зерновыхЬ носЬвовЬ, всегда бываетЬ 
не чисша, пхо е с т ь  наполнена сорными травами;



второе,  ч т о  необходимо сЬ я ть  хлЬбЬ шотчасЬ 
послЬ выкапывашн свекловицы, и ч т о б Ь  не сдЬ- 
л а т ь  вреда урожаю хлЬбному, часто  надобно вы
капывать ее гораздо ранЬе, нежели должно.

ГдЬ введены плодоперемЪнныя полеводства, т а м Ь  
бываютЬ различные сЬвообороты, для обработы-  
ван)'я свекловицы. Bomb сЬвообороты четырехЬ-  
польные, т о  е с ть :

J) рожЬ, 2) свекловица, 3) ячмень cb дятлови-  
ной, 4) дятловина; или 1) по навозу пшеница,
2) свекловица безЬ навозу, 3) ячмень или овесЬ cb 
дятловиною безЬ навозу, и 4) дятлина такж е  безЬ 
навозу.

ТамЬ, гдЬ имЪютЬ нужду вЬ большомЬ количе- 
с тв Ь  картофеля,  или гдЬ сбышЬ на э т о  произве
д е т е  выгоденЬ, можно у п о т р е б и т ь  слЬдующш 
сЬвооборотЬ:

1 годЬ картофель  по навозу.
2 ------  свекловица.
 3 ------пшеница.

4000. Ч Т О  К А С А Е Т С Я  Д О  У Н А В О Я С И В А Н Х Я , т о  всЬ
средства, способныя усиливать произведете, бла- 
г о п р !ятствуя  земледЬлпо вообще, м огутЬ  б ы т ь  
употреблены сЬ пользою и для свекловицы.

НавозЬ обыкновенныхЬ крестьянскихЬ дворовЬ, 
которой вообще е с т ь  смЬсь лошадинаго, коровья- 
го и овечьяго навозовЬ, весьма выгоденЬ для свек
ловицы и долженЬ б ы т ь  вывозимЬ, сколько можно, 
прежде наступления зимы вЬ полеводствЬ пдодо- 
перемЬнномЬ, и разбрасываемЬ между двумя раз- 
пашками, или предЬ разпашкою, если она одинЬ 
разЬ только  дЬлается, ч т о б ы  закопать его вЬ 
землю. Не надобно бояться  употреблешя э т о г о  
навоза вЬ большомЬ количествЬ; изобил!е его не 
вредитЬ расшетямЬ. Соломенной навозЬ дЬйсш- 
вуешЬ сзерьхЬ т о г о  M H o r i e  сряду годы. ВЬ другихЬ 
государствахЪ употребляюхпЬ пудрешЬ и друпе 
искуственные навозы.

4001. сьять с в е к л о в и ц у  надобно при первой хо
рошей весенней погодЬ, т о  е сть ,  смошря но мЬ-



сшамЬ, вЬ концЬ М а р т а  или вЬ т ечен ш  АпрЬля; 
вЬ средней полосЬ Poccin и позже. Для посЬва 
избирать  maiiie дни, вЬ которые земля нЬсколько 
влажна, чшобы зерна скорЬе могли размягчиться 
и п у с т и т ь  ростки .

М о ж ет Ь  случиться,  ч т о  omb излишней мок
р от ы ,  или о т Ь  засухи, сЬмяна долго не будутЬ  
всходить,  или бу д у тЬ  всходить слишкомЬ рЬдко. 
ВЬ такомЬ случаЬ, если худой всходЬ произошелЬ 
om b мокроты, надобно дЬлать  новей посЬвЬ; если 
же онЬ произошелЬ о т Ь  засухи, т о  надобно ожи
д а ть  благоприятной влажной погоды, не рЬшаясь 
на новой посЬвЬ, потому, ч т о  иногда сЬмяна по 
лежавши вЬ землЬ мЬсяцЬ и болЬе цослЬ посЬва, 
потомЬ  весьма хорошо всходили.

М о ж ё т Ь  случишься также,  ч т о  послЬ посЬва 
будегпЬ морозЬ и побьетЬ  готовые взойти,  или 
взошедгше уже ростки;  вЬ такомЬ случаЬ надоб
но дЬлать  новой посЬеЬ; впрочемЬ, благоразум!е 
всегда т р е б у е т Ь ,  подождать двЬ или т р и  недЬли, 
чшобы увЬриться вЬ уничтоженш перваго посЬва.

Э т и  различныя о б с т о я те л ь с тв а  , поодиначкЬ 
или всЬ вмЬстЬ,  заставляюшЬ нерЬдко сЬяшь 
свекловицу раза по два вЬ разныя времена.

40G2. с п о с о б ы  в о з д ь л ы в д н и !  с в е к л о в и ц ы  раз
н я тся  преимущественно по образу засЬвашя ея. 
ПосЬвЬ ея дЬлается и л и  просто  рукою, сплошь, 
и л и  рядами, или сЬялкою; сЬмяна сЬюпюя и л и  
прямо на шомЬ мЬсгпЬ, гдЬ должны произвести 
корни, или вЬ разсадникЬ, изЬ копюраго молодыя 
растеш я должны б ы т ь  пересажены на другое мЬ- 
с т о .  Иностранцы обработываготЬ поля и д л я  
свекловицы плугами, экстирпаторами,  и другими 
машинами. Bomb способЬ Г. Впи;с: засЬиаютЬ
рано весною хорошо приготовленную землю, но- 
ыощпо Anr.iincKoii сЬяльной машины рядами, о т 
стоящими другЬ omb друга на <) дюймовЬ, обдЬ- 
лывая всю полосу таковой земли грядами, содер
жащими по п я т и  рядодЬ посЬва, и оставляя меи1Ду



ними проходы вЬ одинЬ фугпЬ шириною. Э т о  
разсадникЬ, изЬ котораго берется  свенлопица для 
пересадки на полосы, позже другихЬ при гото 
вленный подЬ свекловицу, такж е  на м Ьста  гли- 
нисхпыя, каменисп/ыя и слишкомЬ покатыя, на 
которыхЬ  посЬвЬ в зойти  хорошо не можетЬ.

ПослЬ т о г о  засЬваютЬ хоропня и надлежащим!! 
образомЬ приготовленныя земли, помощио шой же 
сЬялки, но рядами, о т с тоя щ и м и  на 18 дюймовЬ; 
здЬсь посЬвЬ должен!) д ать  корни на своемЬ мЬстЬ.  
Управившись сЬ засЬпашемЬ хорошихЬ земель, 
пересаживаютЬ изЬ разсадника молодыя СЕекло- 
вичныя растеш я,  по пластамЬ, отворачиваемым!) 
помощпо плуга; для чего проиахиваютЬ борозды 
глубиною вЬ восемь, а шириною вЬ ш есть  дюй
мов!), и изЬ каждыхЬ трех ! )  смежныхо бороздЬ 
засаживаюшЬ свекловицею одну, т а к Ь  чшо ряды 
розсады отсгпоятЬ  друг!) о т Ь  друга на 18 дюй
мовЬ. Растеш я вЬ эшихЬ рядахЬ разполагаются 
вЬ шахматномЬ порядкЬ, ч т о  легко можетЬ  дЬ 
лашь всякой, нЬсколько привычный садильщикЬ; а 
э т о  разположеше полезно вЬ послЬдствш тЬм Ь ,  
ч т о  дозволяегпЬ р а б о т а т ь  между рядами р а с т е 
ши конною мотыксю по всЬмЬ направлешямЬ.

На полосахЬ, засЪянныхЬ рядами, о т стоящ и м и  
другЬ omb Друга на 18 дюймовЬ, при хорошемЬ 
всходЬ, дЬлаюшЬ поперечныя борозды, сперва бо- 
роздильною бороною вЬ одну лошадь, которая про- 
черчиваетЬ вдругЬ п я т ь  бороздЬ, о т с т о я щ и х Ь  
другЬ о т Ь  друга на 18 дюймовЬ, а потомЬ  двоиль- 
ною бороною, ставя лошадь вЬ каждую борозду, 
прочеркнутую предыдущею бороною. ПослЬдняя 
борона, пли родЬ эксти рп атора  вырываетЬ моло
дыя расгпешн свекловицы на каждомЬ ряду, вЬ ши
рину около ф у т а ,  omb чего ряды ея раздЬляются 
на неболыше клочья растешй, длиною вЬ ш есть  
дюймовЬ. Позже , при перепашкахЬ бороздЬ и 
обработкЬ клочьев!) растенш  ручною м отыкою  
или засшупомЬ , о ставляется  вЬ каждомЬ изЬ 
эшихЬ послЬднихЬ по одному только  здоровому



р а с т е т ю ,  и поле принимаешь видЬ правильно за- 
саженнаго рядами огорода. Первую перепахпку 
между рядами производятЬ мошыкою cb нолес- 
цомЬ. ноторую  одинЬ чедовЬкЬ шащишЬ, а другой 
направляепхЬ. Другая перепашка производится 
глубже, помощпо конной мошыки. ИаконецЬ, около 
каждаго расшетя  земля окапывается заступомЬ, 
или ручною м о ты  кою.

4963. другой спосозъ с а д к и , его жв. Разрых- 
ливЬ землю надлеяхащимЬ образомЬ приготови
тельною  разпашкою, у и о т р е б л я ю т Ь  плугЬ cb двумя 
полицами и обработываюгпЬ имЬ полосы вЬ видЬ 
грядЬ, шириною вЬ 20 дюймовЬ, а по вершинамЬ 
е т и х Ь  грядЬ, забораниваемыхЬ маленькою, склады
вающеюся на шалнерЬ бороною, садятЬ  сЬмяна вЬ 
разстоянш  на одинЬ фугаЬ другЬ omb друга; или 
плугомЬ cb одною полицею выдЬлываютЬ вЬ два 
проЬзда гряды, вЬ т р и  фугпа толщ иною  и вЬ 18 
дюймовЬ вышиною и, заборонивши ихЬ, сажаютЬ  
по обоим!) бокамЬ сЬмяна, вЬ разстоянш на ф у т Ь  
другЬ omb друга во всЬ стороны.

4964. СПОСОБЪ КГЕСТЛИНГД ВЪ ЛИФДЯВДШ. И з-
бравЬ о т к р ы т о е  черноземное м Ь с т о  , должно 
в зры ть  его подЬ конецЬ осени, и обдЬлавЬ грядами 
вЬ четыре  ф у т а  шириною, сЬ бороздами вЬ пол
т о р а  ф у т а  глубиною, д а т ь  землЬ вЬ такомЬ видЬ 
пролежать  зиму. Она весною должна служишь 
для разсадки. Или  вспахать поле, назначаемое 
кЬ веснЬ подЬ свекловицу (кЬ чему бывшее подЬ 
пшеницею наиболЬе сххособно), и не бороня его, 
о с т а в и т ь  на зиму вЬ перелогЬ. Если и Ь т Ь  пше
н и ч н о й  пашни, т о  всякое другое поле, назначае
мое подЬ свекловицу, должно бьипь унавожено 
осенью, прежде обработки плугомЬ.

П о  вскрытш весны, когда не предвидится уже 
сильныхЬ морозовЬ, надобно т о т ч а с Ь  п р и сту п и ть  
нЬ разрыхленхю грядЬ, приготовленныхЬ cb осени, 
и взрывши поверхность ихЬ на т р и  дюйма глу
биною, засЬяхпь сЬмянами, которыя закрыть  на



полтора  дюйма, или на вершокЬ землею, наблю
дая пришомЬ, ч т о б ы  ианЬ шероховатость  грядЬ 
omb перепашки, т а к Ь  и покрыгте посЬва бороне- 
шемЬ, были повсюду равномЬрны.

Между тЬм Ь ,  вЬ ожиданш пока приготовится  
свекловичная на грядаxb розсада, назначенное и 
вспаханное cb осени подЬ свекловицу поле надобно 
вы ч и ст и т ь  бороною, ч т о  п о в то р и ть  еще разЬ по 
прошествш нЬсколькихЬ недЪль, ч т о б ы  пашня 
имЬла надлежащую рыхлость .

С п у стя  четыре,  и много ч т о  шесть  недЬль, по 
выходЪ изЬ земли свекловицы, именно вЬ т о  время, 
когда на молодыхЬ растеньицахЬ покажется omb 
0 до 8 листочковЬ,  должно п ри сту п и ть  кЬ пере- 
садкЪ. Р астеш я  вынимаются кзЬ разсадника 
осторожно, вкладываются корнями вЬ сосудЬ, на
полненной раствороыЬ изЬ глины, воды и навоз
ной жижи, и такимЬ образомЬ о т н о с я тс я  на поле 
для пересадки. Вынимате  изЬ разсадника надоб
но начинать cb большихЬ растенш, оставляя 
менышя подростать ,  пока дойдетЬ и до нихЬ оче
редь пересаживашя.

КакЬ успЬхЬ пересадки существенно зависитЬ 
о т Ь  благопр1 япшой погоды , т о  полезнЬе всего 
начинать ее вскорЬ послЬ дождя, пока земля 
о с т а е т с я  еще сырою и мягкою; а потому ,  вЬ 
случаЬ засухи, лучше отсрочи вать  э т о  дЬло до 
слЬдующаго дождя, и не при ступа ть  кЬ нему, 
когда земля тверда и изтощена жаромЬ, ч тоб ы  
тр у д Ь  не былЬ напрасенЬ. Лучше поспЬшить пе
ресадкою, не дожидаясь назначеннаго выше р о с т а  
разсады, лишЬ бы не п р о п у с ти т ь  благоприятной 
для нее погоды.

ПредЬ самымЬ посЬвомЬ, свекловичное поле раз- 
пахиваегпся, подобно приготовляемому подЬ кар
тоф ель ,  свалами, которые о т с ш о я т Ь  ДругЬ omb 
друга на одинЬ фушЬ, и вЬ поперечномЬ разрЬзЬ 
д аю тЬ  полосЬ видЬ стоячаго зикЬ зака. Для пред
осторож ности ,  чшобы разрыхленная вЬ возвы-



шенныхЬ часшяхЬ сваловЬ земля не пересыхала, 
должно приготовлять  ихЬ по стольку  наканунЬ, 
сколько вЬ слЬдующш день можно засадить.

4965. Пересадка производится такЬ :  взявЬ вЬ 
правую руку сажальникЬ, или колышекЬ, работникЬ 
бь е т Ь  имЬ вЬ самую возвышенную часть  свала и 
пробиваетЬ вЬ немЬ дыру по величинЬ корня расте -  
шя, а потомЬ, взявши большимЬ и уназательнымЬ 
пальцами лЬвой руки пересаживаемое растеше, 
отщ ипываетЬ  конецЬ корня его, и с т а в и т Ь  прямо 
вЬ дыру, наблюдая пригпомЬ, чтобы  корень не со
гнулся кЬ какой нибудь сторонЬ  ея, и входилЬ вЬ 
нее нЬсколько глубже нежели какЬ онЬ росЬ вЬ 
разсадникЬ. Для наполнешя п у с т о т ы ,  о с т а ю 
щейся около растешя,  должно в о т к н у т ь  вкось 
подЬ корень его, но вЬ нЬкоторомЬ omb дыры раз
стоянш ,  т о т Ь  же колышекЬ или сажальникЬ и, 
поднимая его кЬ посаженному pacmeHiio, п р и т и 
сн у т ь  кЬ нему землю. Вынувши Hie сажальникЬ, 
о с т а е т с я  только  зегрести оставленную имЬ дыру 
землею, чЬмЬ и оканчивается посадка растешя.

ЧрезЬ ш есть  дней послЬ такой  пересадки долж
но пересм отрЬть  всЬ растеш я и непринявхшяся 
замЬнить  другими.

Разсадка по возвышеннымЬ частямЬ или греб- 
нямЬ сваловЬ им ЬетЬ  т у  выгоду, ч т о  свекловица 
беретЬ  верьхЬ надЬ сорными травами, растущ и
ми вЬ бороздах!) , и потому  сначала освобож
даешь хозяина omb полонья, сопряженнаго сЬ по
т е р е ю  времени и издержками. ВЬ послЬдствш 
времени, когда поднявшаяся сорная трава можетЬ 
б ы т ь  вредною для свекловицы, надобно пройти 
по бороздамЬ, к а кЬ дЬлается около картофеля,  
плугомЬ, чрезЬ ч т о  поле вычищается,  земля под
рыхляется  вЬ другой разЬ и, будучи привалена кЬ 
бокалтЬ сваловЬ, подавляетЬ навсегда постороншя 
сорныя травы. Свекловица , п о к р ы в ! )  наконецЬ 
все поле своими листьями,  не осгпавляетЬ м Ьста  
для другихЬ растенш, и обрабошываше ея не т р е 
бует ! )  уже пикакаю присмотра до самаго сбора.



49П0. Е с т ь  и Руссю'е сахаровары , которые 
обрабошыкагошЪ свекловицу такж е  какЬ и и н о с т 
ранцы, cb нЬкошорыдхи измЬнешями. По способу 
Г. Горяйнова, вспаханная плугомЬ осенью земля, 
при наступлеххш весны, снова перепахивается и 
боронуется. канЬ можно ппцательнЬе, деревянными 
или желЬзными боронами, смотря по твердо сти  
и мягкости ея; потомЬ проЬзжаютЬ по ней ра- 
ломЬ, имЬющимЬ т р и  желЪзные зубца вЬ разстоя 
нш одинЬ omb другаго на аршинЬ. РазчертивЬ 
правильно десятину,  проходятЬ между эти м и  чер
тами  деревяннымЬ барабаномЬ вЬ полтора  аршина 
вЬ поперечникЬ, имЬю 1циыЬ ш ироту  равную ши- 
р о т Ь  грядЬ, cb насаженными на немЬ нлинушками 
вЬ полтора вершка длины, и на разстоянш ш ести  
вершковЬ одинЬ о т Ь  другаго. ТакимЬ образомЬ 
два мужика, идя по бороздамЬ, в е р т я т Ь  барабанЬ 
довольхю скоро; а за ними вЬ слЬдЬ идугфя бабы, 
вЬ наколотый ямки кладутЬ  по два или по т р и  
сЬмечка, замЬчая, ч т о б ы  они ложились одно возлЬ 
другаго, и потомЬ  заваливаютЬ ихЬ землею, при
то п т ы в а я  ногою.

Сначала весны, при первой возможности, засЬ- 
ва ю тЬ  одну десятину разсады, которой CEepxb  
т о г о  много получается при хорошихЬ всходахЬ во 
время выдергиватя свекловицы, —  и потомЬ  пере- 
саживаютЬ на проч1я. Для произведешя же пере
садки т р е б у е т с я  одно услов5е: хорошш дождь вЬ 
нонцЬ Ма1я или вЬ началЬ 1юня; иначе же разсада 
не примется. При неблагопр1ятныхЬ о б с т о я т е л ь -  
ствахЬ  и по невозможности заключить  сЬ а тм о 
сферою условш, Г. ГоряиновЪ придумалЬ вЬ про- 
шедшемЬ году вырохцахпь раннюю разсаду вЬ кана- 
вахЬ подЬ закрыхшемЬ, которы я  вЬ началЬ М а р т а  
унавоживаются и покрываются землею, а вЬ концЬ 
его засЬваюшся. КромЬ того ,  онЬ иыЬетЬ для 
ехпой же цЬли нЬсколько парниковЬ, вЬ которыхЬ 
разсада поспЬваетЬ гораздо ранЬе, т .  е. вЬ началЬ 
M a i « ,  а вЬ разсадникЬ —  позже спустя  недЬли двЬ
И ПЦ1И.



Первое полонье начинается тогда ,  канЬ уже 
растеш е  покажетЬ т р и  листочка; промежутки 
же пропахиваются распашникомЬ глубиною вЬ 
полвершка, чшо обыкновенно бываегпЬ вЬ началЬ 
Maifl ; второе  же полонье бываетЬ вЬ началЬ 
1юня и совершается ручною могаыкою; потомЬ  
растеш я раздергиваютЬ , оставляя по одному 
корню, а вЬ началЬ 1юня проЬзжаютЬ  конною 
мотыкою  между рядами, ручною же проходяшЬ 
между кореньями. По  окончанш э т о й  послЬдней 
операцш, бывающей около 1-го 1юля, вскорЬ свек
ловичные листья  разрастаю тся ,  образуютЬ  собою 
т Ь н ь  для корня, и вЬ такомЬ состоянш  о с т а 
в ляю тся  до самой уборки.

4967. У  Г.  ГяЬвова  обработы ваю тЬ  свекловицу 
такимЬ образомЬ: т о т Ь  участокЬ  земли, на ко- 
тором Ь  вЬ слЬдующее л Ь т о  предполагается по- 
сЬ я ть  свекловицу, о с т а е т с я  вЬ пару, и на немЬ 
повтореннымЬ, при сухой погодЬ, глубокимЬ па- 
хашемЬ плуга и сильнымЬ боронешемЬ желЬзными: 
(парными) боронами и стребляется  пырей. ВЬ т е -  
чеше лЬша и осени, вЬ свободное время omb дру- 
гихЬ работЬ ,  участокЬ э т о т Ь  унавоживается; 
для чего кладется на три д ц атн ую  десятину, смо
т р я  по свойству земли, ошЬ 3-хЬ до 4000 пудовЬ 
хоротаго  навоза. Весной, какЬ скоро земля кЬ 
себЬ д оп усти тЬ ,  боронуютЬ эгиотЬ участокЬ же
лЬзными боронами, и паш утЬ  плугомЬ не менЬе 
п я т и  вершковЬ глубины; послЬ т о г о  снова боро
н у ю т Ь  желЬзными парными боронами, а потомЬ 
легкими деревянными *. Если и послЬ такого бо- 
роненья земля еще недостаточно  разрыхлится 
и комья не разобьются,  т о  пашушЬ ФохтовымЬ 
запашникомЬ (Saatdecker) ** и оп ять  боронуютЬ

* У п о т р е б л я ю т с я  д л я  э т о г о  о б ы и н о и е н н ы я  н р е с т ь я н с м я  
б ор о н ы :  одна и д е т Ь  з уба м и  вперед! » ,  а ДР) ' гая 33 , ,ею За -  
ш ы . т о м Ь  и ли ,  нан Ь  г о в о р и т с я ,  ш ы л о м Ь .

* *  Я ш  о ор) 'Д1е ире ио е ход но  для  рыхлен1я  п о ч и ы ,  и э а м Б -  
I IнеillЬ р а б о т у ,  по  к р а й н е й  м1>рЪ, пн ш п  с о х Ь ;  ес л и  311 -  
и а ш н и н Ь  х о р о ш о  е д Ь л а н Ь ,  ню длн него д о с т а т о ч н о  п а р ы  
о Сынно ис лиы х-Ь  крие шьл ш. ' 1111хЪ ло ш а д ей  сЬ  б ар щ и н ы .



САХ И З

легкими деревянными боронами. Приведя почву 
вЬ совершенно рыхлое состояше,  проводятЬ по 
ней бороздником!) борозды, разстояндемЬ другЬ 
omb друга вЬ четырнадцать  вершковЬ и глубиною 
не болЬе полтора  вершка; вЬ слЬдЬ за бороздни- 
комЬ и д етЬ  ручная сЬялка Г. Д о м б а л п ;  колесо ея 
к а т и т с я  по бороздЬ, вЬ которую  сЬмяна падаютЬ 
изЬ трубки ,  а придЬланная кЬ ней волокущаяся 
цЬпь закрывает!)  ихЬ землею, которую  сЬяльщикЬ, 
ступая  по бороздЬ,' при тапты ваетЬ .  ТакимЬ об
разомЬ высЬвается 30 ф унтовЬ  сЬмянЬ на т р и д -  
цатную  десятину. ПослЬ посЬва пашня у к а ты 
вается поперегЬ бороздЬ парнымЬ деревяннымЬ 
каткомЬ. КакЬ только  свекловица с т а н е т Ь  по
казываться, начинается ручное полонье вЬ бороз
дах!), а за нимЬ слЬдуетЬ подбивка сорныхЬ травЬ,  
между бороздЬ, выгнутыми скребками.

4908. Если, прежде всхода свекловицы, omb дож
дей образовалась на почвЬ корка, которая  бываетЬ 
иногда та к Ь  т о л с т а ,  ч т о  дЬлаетЬ  пашню совер
шенно непроницаэмою для воздуха, и свекловица 
можетЬ  совсЬмЬ не взойти,  или взойти  худо; т о  
должно между бороздЬ с б и ть  а т у  корку о с т о р о ж 
но скребками, т а к Ь  ч т о б ы  она не ломалась боль
шими ломтями. ПослЬ перваго полонья слЬдуетЬ  
продергиванье, и корни свекловицы о с тав ляю тся  
на поларшина другЬ omb друга. Когда высЬвается 
до 30 ф унтовЬ  на десятину,  т о ,  при благоприят
ной погодЬ, всходы свекловицы бываютЬ  чрезвы
чайно часты ;  а ч тоб ы  не и с т о щ а т ь  землю, долж
но продержку э т у  дЬлать  какЬ можно ранЬе; но 
как!) во время эгпой р а бо ты  земля у т а п т ы в а е т с я ,  
т о  немедленнно надобно разры хлять  ее скребками 
вЪ бороздахЬ и между бороздЬ. Когда свекловица 
получитЬ  уже ч еты ре  или п я ть  дистковЬ, т о  про
ходят ! )  между бороздЬ ДомбалесымЬ к у л ь т и в а т о 
ром!) или конною м оты  кою, захватывая имЬ поч 
ву, на первый разЬ, не болЬе какЬ на вершокЬ, а 
послЬ подбивают!)  землю вЬ бороздахЬ скребками. 
Э т и  работы  п о втор яю тся  вЪ л Ь т о  раза т р и  или 
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четыре ,  см отря  по с о с т о я т ю  погоды, и наблю
дая, ч т о б ы  всегда почва была рыхла. Конную мо- 
т ы к у  у глубляю тЪ вЬ землю за каждымЬ разомЬ 
болЬе, танЬ  чшо вЬ mpemiii или ч етв ерты й  разЬ 
подымаютЬ почву уже вершка на 2.V, такж е  и 
около корней разрыхливаютЬ скребками какЬ мож
но глубже.

ПослЬ  сильныхЬ дождей не надобно мЬшкать 
разрыхливашемЬ почвы ионною мотыкою  и скреб
ками; иначе образуется  корка, а cb нею ла
дишь чрезвычайно трудно ,  и безЬ вреда можно 
ее с н я ть  не иначе, какЬ постепенно или, т а к Ь  
сказать  , соскоблить.  Рыхдешс почвы продол
жается  до А в густа  мЬеяца, и тогда  листья  свек
ловицы, досшигнувЬ уже достаточн ой  величины, 
закрываютЬ промежутки между корнями и заглу- 
ш а ю т Ь  сориыя травы.

4969. По вырыпи'и корней свекловицы, они очи
щ аю тся  на пашнЬ, а по уборкЬ ихЬ, лисшьл и обрЬз- 
ии разбрасываются сколько можно ровно и запахи
ваю тся  плугомЬ. На слЬдующ 1Й годЬ ашогаЬ учас
т о к Ь  опять  засЬвается свекловицею, и на другое 
л Ь т о  получается урожай иногда лучше перваго, но 
никогда не бываетЬ много хуже. Запахиваше свек- 
ловичнаго ли ста  и обрЬзковЬ Г. ГлЬбоаЪ почи- 
таегаЬ весьма хорошимЬ удобрешемЬ.

У  Г. ГлЪбова на почвЬ иловато - г л и н и с то й ,—  
р асти тельн ы й  слой которой ошЬ 4 до 5 вершковЬ, 
сЬЕОоборогпЬ слЬдующш: на первый годЬ по на
возу свекловица; послЬ уборки ея, л и с т Ь  и обрЬзки 
запахиваются плугомЬ; на второй годЬ аш отЬ  уча- 
с т о к Ь  снова засЬвается свекловицей, и по уборкЬ, 
также запахивается ли стЬ ;  на о й год!) яровая 
пшеница сЬ клег.еромЬ; на 4-й год!) к.юверЬ; на 5-й 

рожь; на О й обработанный мертвы й  парЬ, на ко
т о р ы й  снова кладется навозЬ.

На почв!) черноземно-глинистой, которой ра
с т и т е л ь н ы й  слой ошЬ 8 до 11) вершковЬ, сЬво- 
обсротЬ :  вЬ 1-й годЬ по навозу свекловица; во 2-й



оп я т ь  свекловица; вЬ 3-й яровая пшеница cb кле- 
веромЬ; вЬ 4 -й клеверЬ;вЬ 5-й рожь; вЬ 0-й к ар то 
фель; вЬ 7-й греча; вЬ 8-й обработанный мертвый 
парЬ, который снова унавоживается. На э т о й  
же почвЬ садятЬ  картофель  и с Ь ю т Ь  гречиху. 
ПослЬ двухЬ-колосныхЬ растенш  и клевера, всегда 
на э т о й  почвЬ чрезвычайно много пырея, а посЬвЬ 
гречихи и воздЬлываше картофеля  нЬсколько очи
щ а ю т ! }  ее и д а ю тЬ  возможность совершенно 
и с т р е б и т ь  его во время пару повторенным!),  при 
сухой погодЬ, глубокимЬ пахашемЬ. Пырей е с ть  
величайшш врагЬ свекловицы, и на почвЬ, гдЬ онЬ 
р а с т е т Ь ,  не можетЬ  б ы т ь  даже посредственнаго 
урожая, какЬ бы она ни была плодородна.

4970. п о  с п о с о б у  Г. Мальцпва, которой проще 
первыхЬ, вмЬсто сваловЬ дЬлаю тЬ  гряды, и, судя 
по ш иротЬ  грядЬ, свекловица на нихЬ садится вЬ 
два или т р и  ряда. Для назначешя же мЬстЬ ,  гдЬ 
садить  свекловицу, у п о т р е б л я ю т Ь  колесо вЬ два 
аршина вЬ поперечникЬ, имЬющее ширину ровную 
ш иротЬ  гряд]], и на котором!]  насажено столько  ря« 
довЬ зубьевЬ, сколько предположено садишь рядовЬ 
свекловицы на грядЬ, вЬ разстоянш п я т и  верш
ковЬ зубЬ о т Ь  зуба; зубья же вЬ полтора  вершка 
длины, точеные,  х о т я  и тон ш е  кЬ концу, но нЬ- 
снолько тупые.  ВЬ центрЬ  колеса, вЬ кресгпахЬ 
утвержденныхЬ вЬ его ободьяхЪ, с-дЬланы дыры 
вЬ полтора вершка поперечника, вЬ которыя про- 
дЬваюшЬ палку, и двЬ крестьянин, идугфя по бо- 
роздамЬ, одна по одну, а другая по другую сторону  
гряды, держа в!) рукахЬ продЬтую  сквозь центрЬ  
колеса палку, катяшЬ его по грядЬ, на которой  
зубья накалываютЬ дыры для посадки свекловицы.

Такое колесо сдЬлать  очень лег ко всякому п л о т 
нику: оно сосшонтЬ изЬ двух!) ободовЬ, сколочен- 
ныхЬ изЬ косяковЬ выпиленных!) изЬ доски и скрЬп- 
ленныхЬ между собою деревянными гвоздями; а 
ч то б ы  еще болЬе прмдатыпвердосши ига ком у ободу,  
т о  врЬзывается вЬ него деревянной крисшЬ, вЬ 
срединЬ котораго сдЬланы ды£)ы, с о о т в е т с т в у ю -



п^я цен тру  э т о г о  круга, и вЬ которыя потомЬ, 
какЬ выше сказано, продЬвается палка вмЬсто 
оси, для кагаан1я колеса. Два таковые круга сое
диняются  короткимЬ тесомЬ,  имЬкнцимЬ длину 
равную cb ш иротою  грядЬ, т о  есть :  10 вершковЬ, 
и концами прибиваются кЬ эгпимЬ ободьямЬ, omb 
чего состави тся  колесо, похожее на водяное мель
ничное, и вЬ э т о т Ь - т о  т е с Ь  вколачиваютЬ зубья; 
поперечникЬ же колеса непремЬнно доляхенЬ бышь 
вЬдва аршина, ч то б ы  бабы, катяп^я его по грядЬ, 
могли дЬлать  э т о  не наклоняясь.

ЗдЬсь у п о тр ебля ю тся  и соха и бороны обыкно- 
венныя.

4971. БЬ нЪкоторыхЬ мЬстахЬ  Малороссш cb- 
ю т Ь  свеклу ручнымЬ сЬвомЬ вЬ разкидку, какЬ вЬ 
обыкновенномЬ хлЬбномЬ посЬвЬ, по землЬ, пере- 
троенной  плугомЬ, но безЬ всякихЬ грядЬ и заго - 
новЬ, а просто  подЬ борону. Когда спекла взой- 
д е т Ь  вмЬстЬ  сЬ сорными травами, т о  выпалы- 
в а ю тЬ  ихЬ, и притошЬ продергикаютЬ свеклу, 
ч т о б Ь  она не очень была часта,  послЬ чего о ста -  
в ляю тЬ  ее на произвол]} судьбы. Свекловичной 
лисшЬ разрастаясь,  заглушитЬ траву,  почему бо
лЬе одного раза и не полютЬ .

4972. у б о г к а  св ек ло ви цы . Легко у зн а ть  время, 
вЬ которое слЬдуетЬ  собирать  свекловицу; оно 
назначается очень ясными наружными признаками 
са^ыхЬ растенш. Если листья  изЬ ярко зеленыхЬ, 
твердыхЬ  и прямыхЬ, дЬлаются  пестрыми, по
крываются красными пятнами, кудрявятся, на
клоняю тся  кЬ землЬ и ж е л т Ь ю т Ь  , т о  можно 
б ы т ь  увЬрену, ч т о  корни свекловицы созрЬли и 
р о с т и  больше не будутЬ.  Э т и  примЬты оказы
ваю тся  обыкновенно вЬ СеншябрЬ и ОкшябрЬ, 
см отря  по климашамЬ и времени посЬва. Всегда 
выгодное и легче производить сборЬ вЬ сухую и 
т еп л у ю  пагоду, чЬмЬ вЬ сырую и дождливую, когда 
корни полны воды, и облЬпляю тся  грязью. ВЬ 
теплое  солнечное время земля сама omcmaemb 
omb корней, и они, будучи разложены на сухомЬ



мЬстЬ ,  просыхаюшЬ скорЬе, и вообще д а ю т Ь  сокЬ 
гуще и сохраняются удобнЬе вЬ магазинахЬ.

ВырываютЬ свекловичные корни желЬзными ло
патками или засгнупаыи; по мЪрЬ т о го ,  какЬ вы- 
бираю тЬ  свекловицу изЬ земли, отрЬзы ваю тЬ  omb 
ней листья ;  буде хорошая погода позволяетЬ, т о  
раскладываюгаЬ коренья на нЬсколько дней вЬ полЬ 
и просушивагошЬ, а на ночь собираютЬ  вЬ кучи и 
покрываютЬ соломою.

Во многихЬ м ЬстахЬ  уборка свекловицы начи
нается  сЬ т о г о  времени, какЬ на сахарномЬ за
водЬ начинается работа ;  надобно т ол ь к о  вообще 
замЬтишь, ч т о  буде свекловичные коренья еще не 
вызрЬли какЬ должно, т о  они меныяе дадутЬ  са
хару.

4073. СЕЕРЕЖВ1И2 сб ек ло ви чны хъ  к о р н е й . Э т и
корни п о р т я т с я  и о т Ь  холода и о т Ь  жара: при 
двухЬ, mpexb градусахЬ они промерзаютЬ, а при 
восьми д аю тЬ  ростки.

Просушивши вЬ полЬ корни, до перваго у т р е н 
ника, свозятЬ ихЬ и ссыпаютЬ вЬ cyxie погреба, 
ямы и друпя м|эста, гдЬ бы они не могли промерз
н у ть ;  х о т я  впрочемЬ опыты показали, ч т о  и 
мерзлые корни годятся  для добыватя изЬ нихЬ 
сахара; надобно только  , ч т о б ы  они замерзши 
одинЬ разЬ, не о т т а я л и  и оп я ть  не замерзли. 
Беречь свекловицу вЬ сухихЬ погребахЬ или под- 
валахЬ удобнЬе всего, и корни сберегаются очень 
хорошо, буде они насыпаны не очень т о л с т ы м и  
слоями, не болЪе какЬ аршина на два, или много 
cb половиною; но при большихЬ заводахЬ и т а -  
Kie погреба должны б ы т ь  очень велики, глубиною 
же аршина вЬ шри.

ВЬ мЬстахЬ  т еп лы хЬ  можно складывать свекло
вицу и просто  вЬ кучу на поверхности земли, и 
покрывать ее соломою и землею, когда морозы 
сдЬлаются  посильнЬе.

4974. Можно также беречь корни свекловицы 
зимою и вЬ не глубоких! )  лмахЪ  вЬ сухой земдЬ,



ВЬ мЬстахЬ ,  гдЬ земля мало промерзает!),  можно 
вмкопывать на сухихЬ мЬстахЬ ,  вблизи сахар
ныхЬ заводовЬ, или по краямЬ самыхЬ свеклонич- 
ныхЬ полей, продолговашыя ямы, глубиною и ши
риною около полутора  или двухЬ аршинЬ. Но если 
земля низка и влажна, т о  надобно копать ямы 
только  шакЬ глубокая, ч тоб ы  вода не могла з а т о 
пишь корней, которые  тогда  легко м огутЬ  испор
т и т ь с я .  Само собшо разумЬехпся, ч т о  вЬ mbxb 
мЬстахЬ ,  гдЬ земля глубоко нромерзаетЬ, ямы 
должны б ы т ь  т а к Ь  глубоки, ч тоб ы  морозЬ не 
могЬ дости гн у ть  корней.

Приготовивши ямы, валятЬ  вЬ них!) корни безЬ 
всякаго порядка, и когда яма наполнится,  т о  вы- 
дЬлываюшЬ на верьху изЬ корней Hie родЬ гребня, 
которой  и покрываютЬ ровно слоемЬ земли, на 
полпршина или и на аршинЬ толщины, ч т о б ы  
свекловица не могла промерзнуть. ТакимЬ обра
зомЬ вершина ямы предсгаавллешЬ родЬ покатой 
кровли, возвышающейся на аршинЬ и болЬе, и 
спускающей дождевую воду. ВнрочемЬ, и при т а 
кой осторож ности ,  вЬ дождливую осень м ож етЬ  
иногда пробраться кЬ корнямЬ вода; для чего и 
вырываютЬ около ямы глубоше рвы. Всего лучше, 
когда ямы б удутЬ  соразмЬрны дневной обработкЬ 
свекловицы на заводЬ, ч т о б ы  вынимать изЬ ямы 
свекловицу всю вдругЬ.

4975. С О Х Р А Н Я Т Ь  С В Е К Л О В И Ц У  М О Ж Н О  И  Е Щ Е  Л У Ч .  

1ПЕ В Ъ  О С О Б Е Н Н Ы Х !  Д Н Б Д Р Д Х Ъ  К  С Д Р А Я Х Ъ ,  КОШОрые
должно строиш ь на сухихЬ мЬстахЬ ,  вблизи са
харныхЬ заводовЬ. С тЬ н ы  ихЬ должны б ы т ь  та к Ь  
т о л с т ы ,  чшобы не промерзали. ВЬ холодныхЬ 
странахЬ,  можно одЬвать ихЬ соломенными т о л 
с ты м и  щитами. На полахЬ ихЬ, каменныхЬ или 
земляных! ) , свекловичные корни укладываются 
слоями, высотою  omb полутора до двухЬ саженЬ, 
но не болЬе, ч т о б ы  слишкомЬ высокой с то л б Ь  не 
сдавил!) пижнихи кореньевЬ такЬ ,  ч т о  они со- 
п р Ь ю т Ь  и и зп ортятся .  Чшобы вЬ с т о л ь  боль- 
шихЬ кучахЬ предупредишь сопрЪвате, или, по



крайней мЪрЪ, им Ьть  возможность, npfcionjie кор
ни у см атривать  и выбирать,  надобно, вЬ сараяхЬ, 
прежде складки корней, у с т л а т ь  полЬ фашинами, 
или связками хвороста, вЬ полф ута  толщиною,  и 
на разстоянш  каждых!) восьми ф утов Ь  изЬ т Ь х Ь  
же фашинЬ выкласшь просшЬнни, или с то лбы  
около ф у т а  вЬ поперечникЬ, и потомЬ  уже вЬ 
промежутки ихЬ к ласть  на фашинную настилку  
корни свекловицы. Каждой простЬнокЬ изЬ фа
шинЬ будетЬ  с о с т а в л я т ь  здЬсь родЬ т р у б ы ,  об- 
легчаюгцей прохождеше и возобновлете воздуха. 
Надобно также во всю длину сарая, о с т а в л я т ь  
проходЬ для осмотра кучь свекловицы и выбира- 
т я  портящихся.  Кровля сарая м ож етЬ  б ы т ь  и 
плоская. ОконЬ вЬ немЬ должно б ы т ь  не много, 
и т о  для необходимаго и слабаго освЬщешя рабо
тающих! } .  Ширина сарая должна б ы т ь  не болЬе 
трех ! )  сЬ полон иною саженей. ВпрочемЬ по коли
честву  собираемой свекловицы, каждому хозяину 
легко вычислить, паи!} велик]} нуженЬ ему сарай 
кЬ длину, приняв!) вЬ соображеше, чшо каждая ку
бическая сажень свекловицы вЬсшпЬ 488 пудовЬ 
или около того .

С В Е К Л О В И Ч Н Ы Й  С А Х А Р Н Ы Й  З АВ О ДЪ .

4070. С В Е К Л О З И Ч Н О - С Д Х Д Р Н Ы Е  З А В О Д Ы  вЬ Poccin 
часЬ ошЬ часу размножаются: люди, имЬющ1е боль- 
mie капиталы, заводягпЬ и болыше заводы, выпи
сывая изЬ чужихЬ краевЬ доропе снаряды, и са
мых}) сахароваровЬ; для людей же не очень до- 
стагпочныхЬ предлагается нроекшЬ у строй ства  
свеклосахарнаго производства вЬ малом!) пидЬ, со 
ставленный Г. Шишковым7>, по препорученио Ко-  
иитеш а СахароваровЬ, при Имперлторскомъ М о-  
сковскомЬ Обществ!)  Сельскаго Хозяйства ,  и по 
его одобреппо напечатанный.

4977- П Р О Е К Т Ъ  У С Т Р О Й С Т В А  С В Е К Л О С А Х А Р Н А Г О  П Р О 

И З В О Д С Т В А  въ и д ло м ъ  видь. За основаше прини
м ается  посЬвЬ свекловицы ошЬ двухЬ до шрехЬ 
десятинЬ огороднох! земли, си которыхЬ,  при хо-



рошен о б р а б о т к Ъ ,  урожай простираться  можетЬ  
omb 500 до 600 берковцевЬ.—  Р а б о т а  полагается, 
вЬ 16 часовЬ дня, omb 5 до 6 берков., или 50 — 60 
пудовЬ корней.

Для  у стр о й ств а  шакаго завода потребно:
Терка  ручная — одна.
К Ь  ией для относа  м якоти  м огутЬ  служить  

просты я  шайки, или четыре  коробки изЬ чернаго 
желЬза.

Для  добыватя сока оылюгкою, достаточенЬ  мень- 
шш снарядЬ Г. Давыдова,  состояний изЬ 6 ча- 
новЬ, поперечникЬ которыхЬ  1 аршинЬ, при вы- 
шинЬ одного аршина.

Ш е с т ь  чановЬ деревянныхЬ cb желЬзныыи обру
чами; кЬ нимЬ:

П я т ь  мЬдныхЬ кривыхЬ трубочекЬ.
Ш е с т ь  мЬдныхЬ воздушныхЬ трубокЬ  для вы- 

пущешя воздуха.
Двенадцать крановЬ.
РезервуарЬ для окисленной воды, вЬ д'шметрЬ 

I.*. аршина, вышины 1-J аршинЬ.
К Ь  нему мЬдная тру б а  длиною 7 аршинЬ cb по

ловиною, при д^аметрЬ 1 вершка.
ВЬ ней крановЬ шесть.
Для дефектна.  ИзЬ  предполагаемаго количест

ва 5 —  6 берк. корней, получится  сока до 70-ти  
ведрЬ.

РаздЬля на т р и  операщи, п о треб ует ся  одинЪ 
мотлпкЪ cb мЬдною т ру б ко ю  и краномЬ, 1 арш. 
д!амешр. и I аршинЬ вышины.

Для пЬны и процЬживатя о т с т о я  д о с та то ч н о  
двухЬ кадочекЬ деревянныхЬ — 14 вершковЬ д1ам. 
и 14 вершковЬ вышины. — .КЬ нимЬ деревянныя 
рЬш етки  и по два холстинные мЬшка.

Лыпарка  полученнаго чистаго  ошсгноеннаго сока 
сопершишся легко вЬ двухЬ кошлахЬ cb носками:
1-й к от е лЬ  вЬ д!аметрЬ 1 аршинЬ 5 вершковЬ; 
другой 1 аршинЬ, при вышинЬ 7 вершковЬ.

Для сбора выпареннаго до 22 или 24° сока не- 
обходпмЬ ошсшойникЬ, выложенный тон кою  ли-



сгповою мЬдью: вЬ д1аметпрЬ 1 аршинЬ, вышины 15 
вершковЬ. — КЬ  нему, для процЬживашя, суконные 
и холстинные мЬшки, по двЬ перемЬны.

ОвезцвЪгиванге сиропа произведется вЬ шрехЬ 
Д ю м оновыхЪ  цЬдилкахЬ, обложенныхЬ шакже 
хнЬдью. —  Вышина ихЬ 1 аршинЬ, д1амешрЬ верх- 
нш 12 вершковЬ, нижнш 8 вершковЬ; зернистаго 
угля потребуется  вЬ каждую но 1 пуду. Одна 
будетЬ  служишь для сироповЬ, другая для дефе- 
кацш, а т р е т ь я  вЬ запасЬ.

Сгущенге сиропа, доведеннаго до 24°, котораго 
будетЬ  изЬ 70 ведрЬ сока вЬ 8 градусовЬ — до I 4 i  
ведрЬ, произвесть можно вЬ mbxb же выпарныхЬ 
кошлахЬ, на другой день, пока дЬлается дефекащя, 
наливая вЬ 1-й к отелЬ  одинЬ разЬ ведрЬ, а во
2-й котелЬ  деэ  раза по 4 ведра.

Для озслажденгя и разливки долженЬ б ы т ь  холо- 
дильникЬ — мЬдный котелЬ:  д !аметрЬ его 15 верш
ковЬ, вышина 14 вершковЬ.

Гу с та го  сиропа вЬ пробу получится  до 6у ведрЬ, 
который разольется вЬ двЬ полубастровыя фор
мы, вЬ ЗА- ведра вмЬсшимостио.— КакЬ формы 
очищаются до 20 дней omb патоки, гао и п о т р е 
буется  до 50 формЬ полубастровыхЬ и 20 лумпо- 
выхЬ вЬ ведр. для переварки сахара.

Можно у п о т р е б л я т ь  для э т о г о  простыя дере- 
вянныя форв1ы.

СверхЬ э т о г о  необходимо имЬть:
а) ВЬсы для взвЬшивашя корней — до двухЬ пу- 

довЬ.
]>) ВЬски для взвЬшивашя извести, cb разновЬс- 

ками до 0 фунтовЬ.
c) Два ареометра Боме.

d) Два т ерм ом етра  РеомюровыхЬ, одинЬ вЬ 
80°, а другой до 100 градусовЬ.

e) ДвЬ болышя шумовки для пЬны, и одну для 
сиропнаго котла .

f )  Два черпака или ковша мЬдныхЬ.



g) ДвЬ ендовы  или андрона изЬ бЬлаго желЬза 
для разливки сиропа.

По примЬрному исчислению, вся внутренняя при
н а д л е ж н о с т ь  такаго заведешя м ож етЬ  с т о и т ь  не 
болЬе 1200 рублей, кромЬ с т р о е т я  и  печей; м Ьст -  
ность ,  удобство оиредЬлятЬ цЬнность его #.

4978. Э т о  обозрЪнхе показывает!),  кашя нич- 
шожныя средства нужны для сахароварни, рабо
таю щ ей  ошЬ 5 до 0 ч е тв ер т ей  вЬ сутки.  И  по
т о м у  э то ш Ь  способ!) добыван1я сахара легко вве- 
денЬ б ы т ь  м ож етЬ  вЬ малыхЬ хозяйсшвахЬ; но 
самое главнЬйшее при вшомЬ услов1е вЬ том Ь ,  
ч то б ы  им Ьть  мастера или сахаровара, которы й  
бы умЬлЬ управлять работами на заводЬ. БезЬ 
это го ,  самое лучшее у ст р ой ств о  и лучшш способЬ 
производства б удутЬ  безполезны; почему на э т о  
и должно о б р а т и т ь  особенное внимате,  и же
лающее завести у себя неболыше свеклосахарные 
заводы, должны о з а б о т и т ь с я  напередЬ тЬм Ь ,  ч т о 
бы образовать сахаровара.

До т о г о  времени, пока не усовершенствуется 
сахаровареше на сущесшвующихЬ уже заводахЬ вЬ 
разныхЬ пунктахЬ  обширнаго Государства Рос- 
ciiicKaro находящихся, и пока желающге воспользо
ваться сахародобывашемЬ вЬ маломЬ видЬ, сЬ ма
лыми своими средствами, не будутЬ  им Ьть  воз
можности,  близЬ себя обучить  сахароваровЬ, или 
сами вникнутЬ вЬ э т о  производство, кажущееся 
cb перваго взгляда простымЬ, но требующее о п ы т 
ности :  т о  всЬ усил1я кЬ распространенно э т о й  
промышленности вЬ малыхЬ хозяйсшвахЬ будутЬ  
т щ е т н ы .  Комиш етЬ  СахарочаровЬ гюложилЬ уже 
т о м у  нЬкоторое основаше, прося Гг. заводчиковЬ, 
дозволить принимать на заведешя ихЬ учениковЬ 
на извЬстныхЬ услоЕ1яхЬ, на чшо уже нЬкоторые 
заводчики и изЬявили свое соглаше.

*  П л а н Ь ,  п п к а з ы п а ю 1Ц1н в е . ш ч я п у  о г п р о е т я  и р а с н о л о ж е т е  
вс ей  п|Л1 и а д л с л т о с и т  заноза ,  н з о б р и к е и Ь  ub  cuCpau i j i  (j u - 
I 'ViiKOub, i iЬ Л е к с и к о н у  и [шна^ .гелиицпхЬ .



Сахароваренхе обыкновенно начинается по со- 
зрЬши свекловицы, и продолжается вЬ разныхЬ 
мЬстахЬ  до Генваря и Февраля мЬсяца.

4979. Д О Б Ы В А Й Т Е  С О К У  И З Ъ  С В Е К Л О В И Ц Ы  П О С Г Е Д -  

с т в о м ъ  т е р к и  и  п р е с с о в ъ . Свекловичные корни, 
обрЬзавши omb нихЬ тонкхе корешки и волокна, 
и о с т а т к и  листьевЬ, и оскобливши omb земли, 
перемывaiomb вЬ особыхЪ машинахЬ, ч т о  однакож!) 
и не с ч и т а е т ся  нужнымЬ, буде соскоблены с]) нее 
ножемЬ м Ьлте  камушки и песокЬ, притупляюхцхе 
зубья терокЬ.

П ром ы тая  свекловица раздробляется посредст-  
вомЬ терокЬ,  которыхЬ  теперь  много выдумано *, 
ч т о б ы  сох?Ь свекловицы, заххлючающшся вЬ малень- 
кихЬ ея сосудцахЬ или пузырькахЬ, могЬ удобнЬе 
изЬ нихЬ зышекать, когда они будутЬ  разорваны. 
ЧЬмЬ мЬльче с т е р т а  свекловица, т Ь м Ь  болЬе по
лучится  изЬ нее соку.

4980. Казалось бы, ч т о  изЬ сильно размятыхЬ  
свекловичныхЬ кореньевЬ, весьма легко посредст-  
вомЬ хорошаго пресса, которыхЬ  теперь  такж е  
много выдумано, можно Е ы д а в и т ь  весь сокЬ, но на 
самомЬ дЬлЬ оказывается противное,  и не только  
не выдавливается такимЬ образомЬ весь сокЬ, 
крЬпко приставшш кЬ раздробленнымЬ уже волохг- 
намЬ, но и нЬшЬ возможности выдавить ш о т Ь  
ёокЬ, которой  содержится еще вЬ клЬточкахЬ не- 
разорванныхЬ.

Эшо самое подало поводЬ измЬнять  mpexxie и 
давлеше свекловицы различш>1мЬ образомЬ; т а к Ь  
наприм . вЬ нЬкоторыхЬ  м ЬстахЬ  свекловичные 
корни толкугаЬ вЬ ступахЬ  на мельницахЬ; вЬ 
другихЬ м ЬстахЬ  выдавливают!)  сокЬ изЬ вареной 
свекловицы, и проч.

4981. Д О Б Ы В  A K I E  С В Е К Л О В И Ч Н А Г О  С О К У  П О С Р Е Д -  

ствомъ вымочки.  ПримЬхпивши, ч т о  прессы не

*  О д н а  и з Ь  ш а к н х Ь  m e p o u b ,  и м е н н о  Г .  Тьери, к а к Ь  д л я  м а -
л ы х Ь  з а в е д е ш й  у д о б н Ь н ш а л ,  и з о б р а ж е н а  i )b с о б р а ш н  р п -
сунконЬ нЬ Слоиархо надлещахцнхЬ.



могли изЬ свекловицы выдавливать всего соку, ко
т о р о й  вЬ ней находится, даже подвергая выжа
т у ю  прессами свекловичную мякоть дЬйств!ю па- 
ровЬ, (какой способЬ усовершенствованный Г. Д а -  
в ы д о в ы м Ъ ,  х о т я  и оказался очень кыгоднымЬ, но 
только  для большихЬ заведенш), сахаровары cb нЬ- 
нотораго времени начали дум ать  о добывати  сока 
вымочкою свекловицы горячею водою и холодною.

С т о  частей  по вЬсу очищенной omb земли и 
листьевЬ свекловицы содержагпЬ круглымЬ чис- 
ломЬ 14 частей сухаго вещества и 80 частей воды. 
Э т и  14 частей  состоягпЬ изЬ 10— 1L частей ра- 
створяемыхЬ, и изЬ 3— 4 частей  волокнистыхЬ.  
ТакимЬ образомЬ соку во с т Ь  часшяхЬ свекловицы 
находится  90 частей.

КакЬ не все э т о  количество сока получается 
изЬ свекловицы, т о м у  причиною поставляли т о ,  
ч т о  клЬточки, вЬ когпорыхЬ содержится сокЬ, не 
всЬ подвергаются теркЬ ;  но Д о м б а л ь  предпола- 
галЬ, ч т о  жизненное начало п р е п я т с т в у е т Ь  соку 
отдЬляшься,  и потому  надобно э т о  начало унич
т о ж и т ь ,  и по его мнЬшю кипячая вода для т о г о  
достаточна ,  и на эшомЬ-то  мнЬнш основалЬ онЬ 
способЬ доставать  весь сокЬ изЬ свекловицы.

4982. На свекловицу, изрЬзаннуга тонкими лом
тями ,  наливалась горячая вода, которая ун и что 
жала вЬ ней жизненность. Бода приходила вЬ 
p a B H O B b c i e  cb свекловичнымЬ сокомЬ и, спустя  
полчаса послЬ э т о й  наливки, жидкость сцЬжива- 
лась вЬ значительномЬ количествЬ. ПодогрЬвши 
ее, снова наливали на друпе л о м т и  свекловицы, 
которых! }  сокЬ уравниваясь cb э т о ю  жидкоегтю, 
у множа лЬ ее.

Э т у  наливку, или вымочку продолжали до mbxb 
nopb, пока первоначально налитая вода достигала, 
за исключетемЬ полуградуса, одинаковой г у с т о т ы  
cb обыкновенным!} сокомЬ, для чего требовалось 
до семи или восьми разЬ наливать,  сцЬживать и 
снова наливать ее.



Л о м т и  свекловицы, не довольно истощенные 
первымЬ настоемЬ, наливались во второй ,  т р е 
ний, ч е тв ер т ы й  разЬ, и т .  д., до окончательнаго 
истощешя, и оставлялись тогда  только ,  когда 
послЬднш настой  показывалЬ не болЬе полу-гра
дуса.

4983. Г. Боже, слЬдуя способу Домбаля ,  о т с т р а -  
нилЬ нЬкоторые эта го  способа недостатки ,  изоб- 
рЬлЬ особой снарядЬ , вЬ которомЬ неразрывно 
дЬйствуюгще чаны сами производили сцЬживаше 
и вымочку, и уменьшали т Ь м Ь  р або ту  рукЬ. Кро- 
мЬ т о г о  онЬ придумалЪ способЬ, посредствомЬ 
двойных!) сообщательныхЬ шрубокЬ, нагрЬвать 
парами настой,  который безпресшанно охлаждал
ся omb прикосновешя cb новыми ломтями холод
ной свекловицы. Но снарядЬ его и очень сложенЬ 
И дорогЬ, и требовалЬ весьма искусных!) м асте -  
ровЬ; почему онЬ вЬ послЬдствш сдЬлалЬ его го
раздо проще.

4984. Т\1артснъ и Шампане,  послЬ многихЬ Опы-  
товЬ ,  употребили очень простой  снарядЬ, родЬ 
насоса, нотораго р Ь ш етч аты е  ящики наполняют
ся ломтями свеклы, и вымочка производится по
средствомЬ безпрерывнаго движешя воды, возоб
новляемой, слЬдуя путемЬ  обратнымЬ ломтямЬ 
свеклы.

Кипячая вода проходктЬ  по самой верхней ча
с т и  насоса, касаясь вымачиваемыхЬ ею лом тей  
свекловицы, и по мЬрЬ соприкосноветя cb л о м т я 
ми менЬе вымоченными, псе болЬе насыщается со- 
комЬ, пока наконецЬ выходитЬ столько насыщен
ною, сколько можно по э то м у  способу, протекая 
по слоямЬ ломтей,  находящихся вЬ самой к о р о т 
кой части  насоса. Выгода э т о го  снаряда состо -  
и т Ь  вЬ томЬ,  чгпо работа  идегпЬ очень скоро, и 
сокЬ подвергается гпеплотЬ, вредной для нее, т о л ь 
ко на нЬсколько мгновешй.

4985. Д 0ЕЫВАН1Е СВЕКЛОВЛЧНДГО СОКА холодною 
водою. Л Ь т Ь  за двадцать ияшь и ли  слишкомЬ,



пробовали во Францш вымачивать свекловицу хо
лодною водою, потом!)  э т о т Ь  способЬ оставили; 
вЬ 1832 году ГюарЪ обратился  снова кЬ э т о м у  
способу, и посредствомЬ нЬсколькихЬ маленькихЬ 
цЬдилокЬ, поставленныхЬ одна надЬ другою, с т а 
рался вымачивать свекловичную мякоть,  наполняя 
тонкими ея слоями, смочивЬ сперва водою, верх- 
шй ряд1) цЬдилокЬ, и слои перекладывая рЬш ет -  
ками, ч т о б ы  вода проходила ровнЬе и не за стаи 
валась вЬ разбухшей мякоти ;  но добытый т а 
ким!) образомЬ сокЬ скорЬе п о р т и т с я ,  нежели 
добы ты й посредствомЬ прессов!), если не будетЬ  
т о т ч а с Ь  очищенЬ и сгущаемЬ; и потом у  МартенЪ  
старался  еще болЬе усовершенствовать эгпотЬ 
способЬ, при всеыЬ т о м Ь  не досшигЬ желанной 
цЬли.

4080. Г. Боже вЬ недавнее время нашелЬ сред
ство ,  изрЬзанную ломтями свекловицу вымачивать 
холодною водою такЬ ,  ч т о  сокЬ ея не имЬлЬ упо- 
м януты хЬ  недостагпковЬ, для избЬжашя которыхЬ  
онЬ, при самомЬ началЬ вымочки, подвергаешь свек
ловицу на одно мгновеше т ак ой  высокой тем пе
ратурЬ ,  ч т о  клЬточки, содержания сокЬ, разры
ваю тся  и сокЬ свободно вытекает ! ) .

4087. Не о т с т у п а я  omb э т о й  мысли, понравив
шейся сахароварамЬ, по причинЬ уменыпешя мно- 
гихЬ и дорогихЬ снарядовЬ, ЯееапрганЪ открылЬ  
средство, ускорить  вымочку помощ'ио пневмати- 
ческаго гнета ,  но отнявши сперва у свекловичной 
м якоти  прессомЬ — сока omb 45 до 50 процентовЬ. 
Цилиндрически* ящикЬ, составляющих цЬдильню, 
концами придЬланЬ к!) широкому двойному дну, 
вЬ кошоромЬ можно произвести п у с т о т у  посред
ствомЬ пара. Свекловичная макоть,  лишенная до 
50 процентовЬ сока, разсыпается и потомЬ  нЬ
сколько удавливается вЬ цЪдилыюмЬ ящикЬ, оби- 
т о м Ь  внутри  металлическимЬ листом!) .

На мякоть  наливается холодная пода, которая,  
процЬятваясь сквозь мякоть,  насыщается ея со 
комЬ, и о с т а в л л е т Ь  ее наполненною, вмЬсто сока,



холодною водою. Для ускорешя процЬживатя,  
Легавр1анЪ дЬлаетЬ п у с т о т у  подЬ нижнимЬ дво!1- 
нымЬ дномЬ, omb чего т я ж е с т ь  атмосферы да
в и т Ь  налитую  на мякоть воду и ускоряешЬ сцЬ- 
живаше.

ЭгаимЬ способомЬ х о т я  т ер к и  не у н и ч т о ж а ю т 
ся; но можно, вЬ нЬкоторой мЬрЬ, у с т р а н и т ь  мЬха 
и рЬшетки изЬ лозы, а дорого стокнцТе прессы 
зам енить  другими не с то л ь  цЬнными; не нужно 
огня для нагрЬватя воды, и сонЬ получается весь
ма близкимЬ кЬ б о га т с т в у  натуральнаго.

БЬ прошломЬ же 1830 году ЯсгаврганЪ свой сна
рядЬ еще болЬе усовершенствовал]} ,  т а к Ь  ч т о  ни 
т ер к и  уже ненадобно, ни издержекЬ на подогрЬ- 
ваше коды. СнарядЬ эш отЬ ,  основанный на дав- 
ленш атмосферы, сходенЬ cb паровымЬ Р о м м е р с -  
гацзеновым'Ь прессомЬ, описаннымЬ вЬ НовомЬ Ма- 
газинЬ Естествен ной  И с то р ш ,  Физики и Ximhi,  
1822 года, комерЬ V.

4088. Не смотря  однакожЬ на всЬ э т и  механи- 
чесшл улучшешя, друНе люди старались приспосо
б и т ь  для добывашя свекдовичнаго соку вЬ боль- 
ine»ib холичесшвЬ, и средства химичесшя. ТакимЬ 
образомЬ Дю.яи,  ЧленЬ Французскаго И н с т и т у т а ,  
придумалЬ, свекловицу, нарЬзанную ломтями, на
грЬвать о т Ь  50 до 00 градусовЬ по стоградусному 
т ерм ом етру ,  вЬ водЬ, вЬ которую  влито  нЬсколь
ко сЬрной кислоты; эшимЬ способсмЬ можно по
лучишь посредсгпвомЬ гидромеханическаго пресса 
о т Ь  90 до 1)2 процеытовЬ соку.

4989. ЛегпврьапЪ же полагая, ч т о  вЬ сокЬ поду- 
чаемомЬ продолжительною вымочкою, было много 
лишней кислоты , препятствую щей успЬшному 
дЬйствпо вь.мочки, началЬ для пересыпки мякоти 
у п о т р е б л я т ь  большое количество извести.

4990. Г. ДапыдооУ )  придумалЬ вымачивать свек
ловицу слЬдукнцимЬ образомЬ: свекловица изрЬ-  
зывастся оЪ ломти,  иди растирается  вЬ мезгу.



Bb первомЬ случаЬ ломши кладутся вЬ мЬдныя 
рЬшета ,  кошорыя немедленно погружаются на(. 
двЬ, или на т р и  секунды времени вЬ окисленную 
сЬрною или уксусною кислотою  воду, находящуюся 
вЬ кадяхЬ. П о то м Ь  э т у  свекловицу вываливаютЬ 
вЬ деревянный о т к р ы т ы й  ящикЬ, у котораго одна 
сторона  сдЬлана вЬ видЬ носка, ч то б ы  можно 
было выгребать изЬ него лом ти  вЬ шайки, и но
с и т ь  ЯотомЬ для новой вымочки вЬ особые ящи
ки, или лари; а во второмЬ случаЬ, когда свекло
вица р а ст и р а ется  вЬ мезгу, вЬ какомЬ видЬ неудоб
но обмакивать ее вЬ воду вЬ рЬшетахЬ,  кладутЬ  
ее вЬ чаны и постепенно обливаютЬ, посредст
вомЬ деревянной лейни, особо окисленною водою.

Лари м огутЬ  б ы т ь  различной формы; но дно 
ихЬ должно б ы т ь  покато  кЬ выходящей изЬ нихЬ 
шрубЬ. По нагружеши ихЬ мезгою, или ломтями 
свекловицы, на слой которой,  для удержашя вЬ 
водЬ, накладываютЬ вЬ нихЬ деревянныя рЬш ет -  
ки, напускаютЬ вЬ лари воду изЬ находящегося 
надЬ ними резервуара, чрезЬ кранЬ, соображая по
треб н о е  количество ея сЬ количеством!) вЬса 
свекловицы и cb временемЬ, нужнымЬ для вы тяж 
ки изЬ нее сахарнаго вещества.

Вода, вЬ которой  вымачивается свекловица и 
которая  впускается вЬ лари, окисляется сЬрною, 
или IjKcijCH()io кислотою вЬ пропоргуи, для свекло
вицы рЬзанной вЬ лом ти ,  omb 7-f- до 84 золошни- 
новЬ на каждое ведро воды, или 1 ф у н т а  кислоты  
на 12 ведерЬ воды, количества употребляемаго вЬ 
соразыЬрность каждому берковцу свекловицы. СЬр- 
ная кислота ,  вЬ такомЬ количествЬ прибавляемая 
кЬ водЬ, показываешЬ ноль по кислотному арео
м етру ;  почему, не причиняя вреда, уничггюжаетЬ 
мея!ду т Ь м Ь  вЬ свекловнцЬ жизненность, сверты 
вая ея бЬлковину; разлагаешЬ яблочно-кислый по- 
шашЪ, осродосоливая его, и сверхЬ гпого освобонс- 
дая сокЬ о т Ь  веществЬ, способствующих!)  бро- 
женйо, чЬмЬ самымЬ и цредохраняешЬ его о т Ь  вся- 
каго повреждения.



Поелину же бплновина и поташЬ ошнимаютЬ 
себЬ часть  кислоты, какЬ шо оиышЬ доказалЬ, 
ч т о  пудЬ свекловичныхЬ корней поглощаетЬ вЬ 
себя два л и тр а  окисленной воды; т о ,  для одина
ковой вытяжки сахарныхЬ частей изЬ свекловицы, 
должно на каждый новый берковецЬ ея, погру
жаемый вЬ одну и т у  же окисленную воду, при
бавлять  по 10 золотниковЬ сЬрной кислоты, т .  е. 
на каждое ведро воды у п о тр е б л я т ь  по 17 золош- 
никовЬ кислоты. Э т а  вода пресытившись сахар
ными частями, шо есть ,  дойдя приблизительно 
до градуса свекдовичнаго сока, поступаешь ио- 
шомЬ сЬ прочимЬ сокомЬ вЬ очищеше.

4091. Для возможно большаго исгпощетя свек
ловицы, устроиваешся двенадцать ларей, изЬ ко- 
шорыхЬ вода постепенно, начиная сЬ перваго до 
послЬдняго, проходитЬ,  чре^Ь посредство тр у б Ь  
и кранозЬ, всЬ лари, шакЬ ч т о  вЬ первомЬ изЬ 
нихЬ, или вЬ верхнемЬ, вода, употребленная вЬ 
равномЬ количествЬ сЬ кореньями, осахариваегпся 
на 4 градуса п ло т н о ст и ,  во второмЬ на 0°; вЬ 
ш ретьемЬ на 7-мЬ; вЬ четвертом Ь  на 7^; вЬ пя- 
т о м Ь  на 7|°; вЬ шесхпомЬ на 7-J0; и ш. д.

Когда окисленною водою наполнится первый 
ларь, тогда только  огпворяюшЬ кранЬ его, прово- 
дящш воду вЬ другой ларь, и ш. д.;  когда же вода 
п р е с ы ти т ся  сахарнымЬ веществомЬ приблизи
тельн о  до 8° п ло тн ости ,  тогда  растворЬ спуска - 
ю т Ь  изЬ каждаго ларя, чрезЬ тр у б ы ,  вЬ особый 
резервуарЬ. Ж и дкость  э т у  вливаютЬ пошомЬ вЬ 
ошстопныя кади, вЬ кошорыхЬ производится очи
щеше; для т о г о  ч т о  получаемый шакилЬ образомЬ 
сокЬ, х о т я  сходствуя сЬ водою, бЬлЬ и прозра- 
ченЬ; но вЬ немЬ скрываются еще красильное ве
щество ,  яблочная и сЬрная кислоты.

4002. Очищеше и осредосоливаше производит
ся такЬ:  наполнивши соком!) кади, не много ниже 
краевЬ, ч то б ы  мЬшашь вЬ нихЬ было удобно, при- 
бавляютЬ вЬ него толченаго ц просЬяннаго мЬлу, 

ТожЬ Г Ш .  0



вЬ двойномЬ количесгавЬ прогпипу сЬрной кислоты, 
посыпая имЬ, вЬ т р и  или четыре  npieaia, поверх
н о с ть  сока, который сильно мЬшаюшЬ деревян- 
иымЬ весломЬ. МЬлЬ, какЬ неяредящш сахару, 
можно у п о т р е б л я т ь  и вЬ большем!), прошиву ека- 
заннаго, количествЬ. За  шЬмЬ на каждыя десять  
ведрЬ сока прибавляется по полуф унту  Ьдкой, или 
по т р и  ч е т в ер т и  ф у н т а  распущенной извести. 
Т у  и другую разводягпЬ вЬ водЬ до I j 0 ареометра. 
О т Ь  постепеннаго прибавления э т о го  раствора 
вЬ кади сЬ сокомЬ, онЬ пзмЬняется вЬ цвЬтЬ, и 
послЬ времени, нужнаго каждый разЬ для огпстоя, 
происходить  новая осадка. Сначала сокЬ полу- 
ч а е т Ь  лиловый цвЬтЬ, и осадка образуется боль
шими крупинами; потомЬ  опЬ дЬлается цкЬта ко
ричневато, сЬ гораздо меньшими крупинамн, и на- 
лонецЬ цвЬтЬ  сока переходитЬ вЬ свЬшло зо лотой  
сЬ мЬльчайшею осадкою. Если соку тогда  д а т ь  
о т с т о я т ь с я ,  и потомЬ прибавить вЬ него нЬ
сколько извести,  rno осадки вЬ пемЬ вовсе не бу 
д етЬ ,  кромЬ осадки самой извести.

На а т у  вымочку Г. ДаоыдовЬ  взялЬ вЬ 1834 году 
иривиллето.

4993. ВЬ послЬдствш времени, cavb Г. Д а -  
/выдпвЪ, и друпе сахаровары употребляюпре спо- 
собЬ его вымочки, улучшили ее, какЬ удачнЬй- 
пхимЬ усгпроешемЬ посуды для вымочки свекло
вицы, шакЬ и пересыпною свекловичной мякоти  
известью, и даже просто  вымачивая свекловицу 
холодною водою безЬ кислоты,  а для охранения 
сока omb закисатя,  какЬ предлагалЬ Г. МасловЪ,  
употребляя  ледЬ.

КакЬ добывание вЬ большемЬ количествЬ сока 
изЬ свекловицы, и притом!)  большей г у с т о т ы ,  
е с т ь  одно изЬ первых!) и важнЬйшихЬ условш для 
получения сахару , т о  кромЬ у потребления для 
т о г о  свЬжей свекловицы, Г. /СрпрдЪ иробовалЬ до
с т а в а т ь  caxapb изЬ сушеной, а за нЬсколько вре
мени до сего, Г. П о з  а р>п ев си in предлагалЬ ее су
шишь вЬ большемЬ видЬ, ч т о  однакожЬ по пробЬ



слх

другихЬ сахароваровЬ, да и по времени варешя 
сахара только  зимою, оказалось невыгоднымЬ; вЬ 
теперешнее же время обращаешь на себя большое 
внимате  способЬ Ш цценбаха ,  сушеную свекловицу 
превращать вЬ муку, и изЬ нее уже добывать 
сокЬ, которой по испытанно д еп ута товЬ  Виртем- 
бергскаго Правительства,  выходитЬ  плотнЬе,  не
жели изЬ свЬжей, очень легко очищается и полу- 
ч аетЬ  свойство, хорошо садишься вЬ хрустали .

4904. С ПО С О БЪ  П Р О И З В О Л ,Й Т Ь  О Т С Т О Й  И Л И  О Ч И 1Ц Е - 

h i e  с о к а  о т ъ  п о с т о р о ы ы и х ъ  ч л с т е й  {дефекащю).  
КакимЬ бы образомЬ ни былЬ сокЬ доб ы тЬ  изЬ 
свекловицы, онЬ содержитЬ вЬ себЬ много посто -  
роннихЬ частей,  копшрыя п о р т я т Ь  его, приводя 
его или вЬ брожеше, или затрудняя выпариваше 
и превращение вЬ хрустали ,  почему и надобно с т а 
раться ,  безЬ замедлетя о т д Ь л и т ь  его omb нихЬ; 
для чего однЬ механичесн!я средства н е д о ст а т о ч 
ны, но надобно прибЬгнуть кЬ другимЬ химичес- 
кимЬ, изЬ которыхЬ  нЬкоторыя довольно дороги, 
а дру 1 ая неудобны при большой обработкЬ сока, 
почему и до сихЬ nopb преимущественно у п о т 
ребляется живая извесшь или кипЬлка, какЬ для 
очищешя сахару тростниковаго ,  шакЬ и свекло- 
вичнаго.

4995. Но  и известь  упогаребляютЬ на разныхЬ 
заводахЬ не одинаково; самой простой  способЬ и 
дешевле другихЬ, е с ть  прибавка одной извесши *;Ь 
соку вЬ шо время, какЬ онЬ нагрЬтЬ;  э т о  способЬ 
К О Л О Н 1Н Л Ь Н Ь Ш ;  И Л И  вЬ холодной сокЬ льюшЬ сЬр- 
ную кислоту  и потомЬ  часа чрезЬ ч еты ре  до две
надцати,  прибавляютЬ известь;  э т о  способЬ Avcap-  
довЪ; когда же вЬ нагрЬтой сокЬ сперва кладутЬ 
известь,  а послЬ приливаютЬ извЬсшное количе
ст в о  сЬрной кислоты, шо э ш о т Ь  способЬ назы- 
ваю тЬ  Ф р а н ц ц з с к и м Ъ .  Если же вЬ нагрЬтый сокЬ 
кладется сперва сЬрная кислота,  а послЬ известь, 
гпо э т о т Ь  измЬнениый АссардовЪ способЬ, е с т ь  
БнгемскШ.



4996. Колошяльный способЬ п о ч и та ет ся  удоб- 
нЬе другихЬ; впрочемЬ и онЬ измЬняется на раз- 
НыхЬ заводахЬ. Bomb способЬ описанный П а й е -  
немЪ. ОнЬ обращаетЬ главное внимаше на из
весть ,  к оторую  надобно у п о тр е б л я т ь  для о т с т о я  
сока. И звесть  т р е б у е т с я  самая чистая,  какую 
т ольк о  можно имЬть.  Ее надобно гасить  или 
зиорить вЬ довольно болыпомЬ количествЬ,  опус
кая ее вЬ воду на нЬсколько минутЬ  вЬ сплетен-  
ныхЬ изЬ прутьевЬ  корзинахЬ. ПослЬ чего сло
живши известь  вЬ чаны, л ь ю т Ь  на нее понемногу 
т е п л у ю  воду, при чемЬ безпрестанно ее вымЬши- 
ваю тЬ .  Воды приливаютЬ столько ,  ч т о б ы  со
ставилось известковое молоко вЬ 13 или 14° по 
ареометру Боме.  ВЬ т о  самое время, какЬ опус- 
к а ю т Ь  ареометрЬ вЬ э т о  молоко, надобно сильно 
его мЬшать,  ч т о б ы  всЬ известковыя частицы 
плавали вЬ жидкости; наконецЬ оно процЬживаеш- 
ся сквозь проволочное сито .

И звестку  поправляютЬ тЬм Ь ,  ч т о  давши ей 
осЬсть  на дно чана, сливаютЬ надЬ нею стоящ ую  
воду, и наливаютЬ на нее столько свЬжей воды, 
сколько нужно, чтобы  смЬсь показывала о т Ь  13 
до 14° по ареометру Боле.  Иногда нужно такое  
промываше извести п о в т о р и т ь  нЬсколько разЬ, 
чт о б ы  у н и ч то ж и т ь  по возможности весь поташЬ 
omb обжигашя ее дровами, cb нею соединенный.

4997. СокЬ о ч и с т и т с я  такимЬ молокомЬ скорЬе, 
когда его предЬ самымЬ прибавлешемЬ кЬ соку, на- 
грЬюгаЬ даже до кипЬшя. Д )  и самый сокЬ, нахо- 
дящшся вЬ когплЬ, надобно нагрЬвашь какЬ можно 
скорЬе, и какЬ онЬ нагрЪется до 80° по сшоград. 
т ерм ом етру ,  тогда  кЬ нему прибавляется извест
ковое молоко, при сильномЬ мЬшаши жидкости;  
послЬ чего осшавляютЬ ее вЬ покоЬ до mbxb гюрЬ, 
пока покажутся первые знаки закипашя.

Количество  изьестковаго молока измЬняется  
omb 2 до 10 част ей  на 1000 част ей  сока, с м отря  
по различно его качества ,  могущему зависЬшь



какЬ omb различнаго с ор та  свекловицЬ, т акЬ  и 
omb самой почвы, навозу, времени года, и даже 
omb самаго способа, какимЬ онЬ полученЬ изЬ 
свекловицы. И  какЬ количество прибавляемой из
вести  не опредЬляегпся г у с т о т о ю  сока, т о  лучше 
всего при полученш свекловицы изЬ другаго поля, 
дЬлать  вЬ небольшемЬ видЬ опыты о т с т о я ,  ч т о 
бы опредЪлить надлежащее количество прибавле- 
и1я извести.

4998. п р и з н а к и , по которымЬ, пока егце сокЬ 
находится  вЬ котлЬ ,  можно узнать ,  ч т о  о т с т о й  
вышелЬ xopomb, с у т ь  слЬдующ1е по порядку, какЬ 
они показываются: 1) на поверхности жидкости  
npiflmHOti, сильной нашатырной запахЬ; 2) пЬна 
всплывающая вЬ отдЬльныхЬ клочкахЬ, плаваю- 
щихЬ на чистомЬ сокЬ; 3) кожица, радужными цвЬ- 
шами отсвЬчивающая, дЬлающаяся на поверхнос
т и  жидкости,  когда не нее подуютЬ; 4) зелено
ватая  пЬна, часЬ omb часу гуще собирающаяся на  
поверхности, и постепенно какЬ видомЬ, т а к Ь  и  
платносппю дЬлающаяся похожею на свернувшееся 
молоко; 5j трещинки, показывающаяся вЬ пЬнЬ; 
и 0) выскакиваше чисшаго соку чрезЬ трещины 
пЬиы, ч т о  означаетЬ близкое закипате.

Э т и  признаки бываютЬ и тогда,  когда прибав
лено извести слишкомЬ много; но то гда  сокЬ, 
когда его отвЬдать ,  щ иплетЬ  за языкЬ; сверхЬ 
т о г о  и пЬна вЬ шакошЬ случаЬ кажется  очень 
густою.

4999. КакЪ только покажутся признаки, гто сокЪ 
топиасЪ закипитЪ, т о  надобно спЬтишь не допус
т и т ь  его кипЬть. Э т о  можно сдЬлать,  набросавши 
вЬ печку на огонь свЬжихЬ дронЬ; когда же работа  
производится посредствомЬ паровЬ, шо паровой 
кранЬ надобно запереть, а воздушной о т к р ы т ь .

5000. СПОСОБЪ НАТГУ31Я, о ч и щ а т ь  свькловнч- 
ный сокъ. Вливши выжатый coub вЬ большой 
когпелЬ, мало по малу нагрЬваютЬ его, гри чемЬ 
бЬлковина свернувшись, ЕСпдываетЬ на верхЬ и



снимается уполовникомЬ; послЬ чего на каждый 
ш т о ф Ь  сока прибавляютЬ по фушпу бЬлаго (цин- 
коваго) купоросу, растворивши наиередЬ его вЬ 
водЬ, и хорошенько жидкость вымЬшиваютЬ, omb 
чего она скоро с тановится  чистою .  Огонь подЬ 
котломЬ  т о т ч а с ! }  гасятЬ,  жидкость посредст-  
вомЬ йрана спускаютЬ, а оставшуюся гущу вы- 
давливаютЬ, процЬяшваюшЬ, и прибавляютЬ кЬ 
прочему соку.

К Ь  такому  соку прибавляютЬ на каждые с т о  
штофовЬ,  25 лотовЬ  извести кипЬлки, погашеной 
водою, и оп ять  все хорошенько перемЬшиваюгиЬ. 
ЗдЬсь известь соединяется сЬ кислотою, вЬ сокЬ 
находившеюся, и вмЬстЬ  разлагает!)  цинковый ку
поросЬ, отдЬляя  огпЬ кислоты  цинковую окись, 
omb чего составившаяся сЬрнонислая известь  
(гипсЬ) упадаетЬ на дно. Очищенный такимЬ об
разомЬ сок!) переливаютЬ для выпарки вЬ друпе 
четвероугольные кот.)ы.

5001. п р о ц ^ ж и в а ш е  о т с т о е н н а г о  с о к у . Пога
сивши огонь подЬ котломЬ  , и давши соку по
с т о я т ь  вЬ покоЬ минутЬ  пять .  снимаютЬ всплы
вающую пЬну, и сокЬ пропускаютЬ вЬ Дю.поновц  
цЬдилку или филгпрЬ * насыпанный десятью  час
т я м и  свЬжаго животнаго зернистаго угля, и д е 
вятью частями такаго же угля, но не задолго 
передЬ т Ь м Ь  бывшаго уже вЬ подобном]) употреб -  
ленш. При спускЬ сока п о сту п а ю т Ь  оспюрояшо, 
выпуская его немного вЬ цЬдилку, сколько т .  е. 
вдруг!) сквозь нее моя^етЬ его пройти.  Выгпе- 
кающш сперва мутный сокЬ спускаютЬ иногда не 
прямо на цЬдилку, но вЬ другой чанЬ, гдЬ давши 
ему у сто я ть ся ,  пускаютЬ его уже на цЬдилку.

Спустивши чистой  сокЬ, пЬну и другая нечис
т о т ы ,  осЬвгшя на днЬ пошла, выжимаютЬ посред- 
ствомЬ пресса.

*  И л о б р а т е т е  и  o nn cn H ie  его н а х о д и т с я  вЬ собран1и р и -  
г у н к о и Ь  нЬ  Сл о иар ю  н а д л е ж а щ и х ! ) .



5002. в ы п а р к а , ос в ь т л ь т в  и  о б е з ц в ь ч п в д ш е  
о т с т о я н н а г о  с о к а  е с т ь  дЬло довольно простое,  
состоящее вЬ освобождедш изЬ сахара лишней 
воды посредствомЬ огня, или иаровЬ; при всем!) 
т о м Ь  она т р е б у е т Ь  нЬкоторыхЬ предосторож
ностей.  Она производится вЬ плоскихЬ котлахЬ,  
куда прибавляют! }  иногда, особливо когда котлы  
сш оятЬ  на огнЪ, пыль живоганаго угля; по мЬрЬ 
испареш’я воды, осаждающаяся соли и друоя гру
бый вещества пристаюшЬ иЬ углю и не прикипая 
кЬ дну вошла, не пригораюшЬ, а потому  и соку 
не сообщаютЬ дурныхЬ качествЬ. Угольной пыли 
кладутЬ  одну часть  по вЬсу на с т о  частей  соку, 
выпарка сока доводится до 27— 28° по ареом. Боле.

Когда сокЬ будетЬ  сгущенЬ до так ой  степени, 
т о  изЬ плоскихЬ котловЬ переливаютЬ его вЬ 
глубокой котелЬ,  куда при сильномЬ выыЬшиваши 
сока, прибавляютЬ одну часть  на с т о  сока, быча- 
чей крови, наиередЬ смЬтанной сЬ двойнымЬ по 
вЬсу, количеством!) воды, и взболтанной сЬ двумя 
вЬдрами ос ты в та го  соку.

По влипли крови и вымЪскЬ, шотчасЬ  разво
дя mb подЬ котломЬ  сильной огонь, ч т о б ы  сокЬ 
какЬ можно скорЬе вскипЬлЬ, и какЬ только  онЬ 
вскипитЬ, т о  огонь гасягпЬ, и давши соку по
с т о я т ь  нЬсколько минушЬ вЬ покоЬ, спускаютЬ 
его вЬ другой разЬ вЬ Дю.ионову  же цЬдилку; а 
еще скорЬе процЬживается сокЬ, когда его, сгус
тивши до 28°, сперва пропускают])  сквозь цЬдил- 
ку (ф и лт р Ь )  Тайлоровц *.

5003. По изобрЬгпенш и у с о в е р ш е н с т в о в а н 1И Д ю -  
монопой цЬдилки, п е р е с т а л и  п р и б а в л я т ь  к р о в ь ,  

м о л о к о  и бЬлокЬ, какЬ т о  п р е ж д е  д Ь л а л и ;  но вЬ 
таномЬ случаЬ лучше процЬживать сокЬ раза т р и .

ПроцЬдивши вЬ первой разЬ очищенный сокЬ 
безЬ прибавления угольной пыли, выпариваютЬ

*  И зо 0раж ен 1е  ея вЬ  с о б р а н ш  р и с у н к о в Ь ,  к Ь  С л о в а р ю  па д -  
л е ж а щ и х Ь .



его до 12° по а р е о м .  Пол/е, и когда онЬ будетЬ  ДО' 
веденЬ до э т о й  г у с т о т ы ,  т о  лроцЬживаютЬ вЬ 
цЬдилкЬ на зернистой уголь и вновь выпариваготЬ 
очень сильно до 25°, и потомЬ  опять  процЬжи- 
ваю тЬ  чрезЬ зернистой уголь.

ПроцЬженный такимЬ образомЬ т р и  раза conh 
(у  Фра нцузскихЬ заводчиковЬ клерс7>) дЬлается 
свЬтлымЬ, прозрачным!) (обезцвЬченнымЬ) и дос
т а в л я е т ] }  больше и лучине хрустали  Не мало 
выгоды и вЬ гпомЬ, ч т о  вЬ немЬ не бываетЬ час
тиц ! )  крови, растворяющихся и подверженных]) 
порчЬ, а потому  и не нужно сгполь продолжптель- 
наго нагрЬвашя, какЬ т о  бываетЬ сЬ прибавкою 
нрови.

5004. у го л ь  животный, употребляемый вЬ цЬ- 
дилкахЬ для освЬтлЬшя сиропа, дЬйствуетЬ  и 
мсэсатаески, не пропуская прошедтихЬ уже и чрезЬ 
сукно бЬлповины ея и другихЬ раэнмхЬ мЬлкихЬ 
Частей бывтихЬ в]) сокЬ при выпаркЬ; и л~п ми-  
тески, поглощая слизи находит, 1яся  вЬ сиропЬ, и 
врасильныя частицы, а такж е  ыожегпЬ б ы т ь  и 
щелоч и.

[ ' г о л ь  * долженЬ бы ть  хорошо вызнтенЬ, имЬть  
совершенно черный цвЬтЬ, не лоснишься, б ы т ь  
ни крупнЬе, ни мЬльче путечнаго пороха (для чего 
берется  си то ,  нмЬющее на вершкЬ omb 40 до 42 
дырочекЬ), отсЬянЬ  чи сто  и не марать рукЬ.

Ц Ь д -l лка лучшаго у строй ства  имЬетЬ  видЬ о б 
ращенная и усЬченнаго конуса. —  Набивка цглл 
е с т ь  важная работа;  omb нее зависит!)  много 
успЬхЬ освЬтлЬшя. Должно набивать совершен
но ровно, не придавливая одинЬ слой угля силь- 
нЬе, а другой слабЬе. Вообще полагают!) ,  ч т о  
слой угля должен!) им Ьть  12 вершков!) толщины, 
но не болЬе. — Д ' я сироповЬ разной г у с т о т ы  
должно набивать уголь различно, т о  е с т ь  для 
г у с т ы х b нЬсколько рыхлЬе, нежели Д1Я жидкихЬ.

41 О  npnrou ioB. i eni i i  ж п и о ш н а г о  у г л я  и его о ж и в л е и ш ,  см.  
с л он о  уголь.



По промывкЪ угля водою и до самаго конца про- 
цЬживашя, верхняя рЬшетка не долягна б ы т ь  на- 
ружЬ; иначе, по опущенш жидкости,  воздухЬ взой
дешЬ вЬ верхт'е слои угля и, omb наливаемаго 
вновь сиропа, стремясь кЬ верху вЬ видЬ пузырей, 
сдЪлаетЬ вЬ углевов1Ь слоЬ отверзгтя ,  сквозь ко
торый, послЬ, сиропЬ будетЬ  проходить слишкомЬ 
скоро и нимало не освЬтлившись. — Но сохранив
ши всЪ услов1я, можно б ы т ь  увЬрену, чшо уголь 
сдЬлаешЬ сиропЬ чистымЬ.

5005. сгущЕН 1 Е сдхАРПдго сиропа. Оно е с ть  
продолжение выпарки отсшояннаго свекловичнаго 
сока, и дЬлаегпся дня того ,  ч тоб ы  выпарить изЬ 
сиропа излишнюю воду, ч тобы  caxapb могЬ перей
т и  вЬ твердое состояше. Оно т р е б у е т Ь  бы стро 
т ы  сгущешя и низкой температуры ;  omb э та го  
зависишЬ и т р у д н о с т ь  его. Х о т я  посредством!} 
варен!» и можно выпарить легко большую чаешь 
воды, но все еще о с т а н ется  нЬсколько ее вЬ сое
динена cb сахаромЬ, и ошЬ когпораго она трудно 
о т д Ь .1 л ется ,  и чЬмЬ меньше о с т а е т ся  воды вЬ 
caxapb, ш. е. чЬмЬ гуще становится  сиропЬ, т Ь м Ь  
тем пературу  его надобно увеличить скорЬе, и cb 
увеличешемЬ ея, х о т я  испаряются и послЬдтя 
частицы воды, но разлагается и caxapb, превра
щаясь вЬ патоку, х о т я  и сладкую, но неимЬющуго 
свойства принимать твердый видЬ, или садиться 
вЬ хрустали,  а чрезЬ шо и теряю щ ую  много до
сто и н ства  и цЪны.

Множество придумано для э т о й  цЪли снарядовЬ, 
с л о ж н ы х Ь  и дорогихЬ, каковы напримЬрЬ рычаж
ные котлы для ныпарни на голомЬ огнЬ; ТайлоровЪ 
снарядЬ, дЬиствующш посредствомЬ усиленныхЬ 
паропЬ; РотчнЪ, Д е г р а н д о в Ъ ,  Д е р а н е  основанные 
на уменьшен!!! даьлешя воздуха; Ш а м п а н е  и М а р -  
т енн  паровые, h pa.it  - Ш е в а  лье и П ел л егп ан о в Ъ  дЬй- 
ствуюпуе посредством!}  давлешя горячаго воздуха, 
и проч.

0007. Для малыхЬ саводстЬ при-ичнЬе другихЬ



одобряются рычажные к о т лы  * небольгааго раз
мера, к о т о р ы е  такимЬ образомЬ устанавливаются 
числомЬ по семи,

если cb боку на нихЬ см о т р Ь т ь ;  а если смот-  
р Ъ ть  сверху, т о  в отЬ  ихЬ фигура:

О О О О
о о 
о

ВЬ верхнемЬ ряду стояш Ь  четыре  котлика, изЬ 
когпорыхЬ каждые два опоражниваются вЬ одинЬ 
нотликЬ стоящ ш  во второмЬ ряду; э т о  нарочно 
дЬлается сЬ тЬм Ь ,  ч т о б ы  при безпресгпанно уве
личивающейся гусгпотЬ сиропа, онЬ не могЬ при- 
горЬгпь. Если сиропЬ вЬ одномЬ и том Ь  же к от лЬ  
сгущать  до надлежащей степени, т о  трудно убе
речь сиропЬ о т Ь  пригари; но когда онЬ сперва вЬ 
четырех ! )  когпликахЬ нагрЬется,  будучи налитЬ  
шонкимЬ слоемЬ, потомЬ  сгустясь  до половины, 
переливается вЬ два, а накснецЬ, оп ять  сгустясь 
до половины, сливается вЬ одинЬ, т о  не приго
рает!) ,  и вЬ послЬднемЬ вЬ нЬсколько шинутЬ пос- 
пЬваетЬ  для сливки вЬ формы.

5007. П Р И З Н А К И  И А Д Л Е Ж Л Щ Д Г О  С Г У Щ Е Ш Я  С П Р О П Д .

Для э т о г о  изобрЬтено много ареомешровЬ и т ер м о 
метров!) ,  но едва ли не вЬрнЬе B c b x L )  ихЬ, самой 
простой  способЬ узнать,  д остаточн о  ли сиропЬ 
уварился, е с т ь  слЬдую щ т:  работник!)  погружаетЬ 
вЬ кипячш сиропЬ спЬнникЬ и.ш лопатку,  и

*  И з о б р е т е т е  и х Ь  с м о т р ,  u b  coOpani i i  р н с у я к о в Ь  кЬ Л е к 
с и к о н у  н;|длен’.а|Щ1\Ь.



Gepemb cb нее на большой палецЬ правой руки 
нЬсколько капель сиропа, потомЬ  прикладываешь 
нЬ нимЬ конецЬ указательнаго пальца, и потерши 
слегка сиропЬ между пальцами, ч т о б ы  онЬ нЬсколь
ко просшылЬ, сшавитЬ ихЬ вертикально и быстро  
разводитЬ. КакЬ сиропЬ кЬ концу уваривашя уже 
довольно г у с т Ь  и клЬекЬ, т о  онЬ при разведенш 
пальцевЬ, вытягивается вЬ видЬ нити ,  и признаки 
а т о й  т о  н и т и  опредЬляютЬ слабую или сильную 
пробу. Е сли сиропЬ не уварился до г у с т о т ы ,  нуж
ной для хорошей кристаллизацш, т о  н и т ь  бы- 
ваегпЬ слаба и разрывается вЬ т о ж е  время, какЬ 
разводягпЬ пальцы, обрывается близь указательнаго 
пальца и падаетЬ на большой. Если, напротивЬ 
то го ,  сиропЬ уварился хорошо, т о  н и т ь  продол
ж ается  огпЬ одного пальца до другаго, обрывается 
при большомЬ пальцЬ, завертывается вЬ видЬ 
крючка кЬ указательному, и сливается cb висящею 
на немЬ каплею. Если сиропЬ уваренЬ еще силь- 
нЬе, т о  нить ,  обрываясь у большаго пальца и за
гибаясь крючкомЬ кЬ указательному, поднимается 
кЬ нему или очень медленно и пходитЬ вЬ каплю 
его мало, или совсЬмЬ не входитЬ.  НаконецЬ, если 
сиропЬ еще сильнЪе уварился, т о  н и т ь  его во все 
paaEepcmie пальцевЬ не обрывается.

5 0 0 8 .  Д Р У Г А Я  П Р О Б А  ■ЧРЕЗ'Ь В Ы Д У В Д Н 1 Е  П У З Ы Р Е Й .

РабошникЬ погружаетЬ спЬнникЬ вЬ кипячш си
ропЬ, б о л т а е т Ь  его вЬ немЬ нЬсколько, потомЬ  
бы стро  вынимаетЬ и, отряхнувши надЬ котломЬ,  
выноситЬ скоро изЬ паровЬ крутящихся надЬ 
нимЬ ; наконецЬ поставивЬ его прямо противЬ 
р т а ,  вЬ разстоянш ш ести  дюймовЬ, дуетЬ  вЬ него 
сильно и проводить понемногу противЬ идущаго 
изЬ р т а  вЬтра  всю плоскость его. Число пузы
рей, при равнообразномЬ дутьЬ ,  и время, которое  
они о с т а ю т с я  вЬ воздухЬ не лопаясь, служашЬ 
признаками сильной или слабой пробы. Если пу
зырей много и они не лопаются т о т ч а с Ь ,  т о  си
ропЬ уЕарился довольно. Недовареной и слишкомЬ 
перевареной сиропы не д а ю тЬ  пузырей.



5009. охлаж деш в у в а р е н н а г о  с ш р о п а . Сахар» 
ной сиропЬ принадлежишь кЬ числу шЬлЬ, кошо- 
рыя кристаллизуются  чрезЬ Охлаждена; движете 
и т е ч е т е  воздуха, или провЬтриваше, можетЬ 
увеличивать кристаллизацию. По эшому-то  си
ропЬ сгущенный какЬ должно, нерелинаюшЬ вЬ хо 
лодильный к отелЬ  особаго рода, который долженЬ 
вмЬщать все количество увареннаго вЬ т ечен ш  
одного дня, сиропа. Холодильный котелЬ  дЬлает-  
ся изЬ д1Ьди, обыкновенно бываетЬ круглой и бо
лЬе широкой, нежели глубокой.

Холодильной котелЬ  должен!) с т о я т ь  вЬ тагсомЬ 
м ЬстЬ ,  гдЬ можно имЬть  постоянную темпера
т у р у ,  огпЬ 15° до 20° по Реом. и измЪнять ее, 
вЬ случаЬ нужды по произволу. Иогда охрустале-  
nie вЬ холодильном!) к о т лЬ  дойдетЬ до степени, 
которая  узнается только  по привычкЬ, т о гда  
э т у  массу, похожую вЬ э т о  время на жидкое 
тЬсгао,  надиваютЬ вЬ формы.

5010. Н А Л И В А Н 1 Е  С И Р О П А  Б Ъ  Ф О Р М Ы ,  И  В Ы Н И М А  ■ 

h i e  и з ъ  н и х ъ .  Э т и  ф|)рмы, обыкновенно вЬ видЬ 
усЬченнаго конуса различной величины, дЬлаются 
большею частно изЬ глины, и послЬ обжигаются;  
а дЬлаемыя изЬ обожженной глины еще лучше, по
т о м у  ч т о  вЬ нихЬ не бывметЬ трещинЬ; д Ь ла ю т 
ся иногда и формы деревянныя. У  формЬ вообще 
на остромЬ концЬ находится  дно cb omRepcmieMb 
вЬ дюйма, или около того .  Деревянныя формы 
omb т е п л о т ы  коробятся и расходятся, вбираютЬ 
вЬ себя сиропЬ, почему Найенъ употреблнетЬ  де
ревянныя выложенныя мЬдью или свинцомЬ, к о т о 
рый кромЬ прочности,  хороши еще и тЬмЬ,  чшо 
онЬ по мЬрЬ своей величины лредсшавляютЬ вмЬ- 
с т Ь  и большую поверхность для воздуха, ошЬ чего 
кристаллизац!я ускоряется,  а сверхЬ то го  и вся 
патока  стекаешЬ изЬ них1) вЬ общш чанЬ, какое 
у стр о й ств о  давно уже вЬ Poccin и для обыкновен
ных!:) формЬ извЬстно. Формы сшавятЬ вЬ доску, 
вЬ которой для т о го  прорЬзаны дыры, а под!) ними 
кладется  деревянный жолобЬ, cb небольшимЬ кЬ



одному концу наклономЬ, чрезЬ ч т о  удобнЪе мож
но всЬ формы, не переставляя ихЬ, осматривать.

5011. ПредЬ наливашемЬ формЬ, скважина, на
ходящаяся на ихЬ остромЬ концЬ, заты кается  или 
г у с то ю  глиною, или лучше пробкою.

Формы обыкновенно с т а в я т с я  вЬ оеобомЬ покоЬ 
или родЬ сушильни, гдЬ и поддерживается т е м 
пература о т Ь  15° Д^ -0° по Реом. Caxapb начи
наешь садишься вЬ хрусталики на днЬ и бокахЬ 
формЬ послойно, т а к Ь  ч т о  вЬ сутки  весь сиропЬ, 
способный ссЬсшься вЬ хрустали  , с тановится  
твердымЬ.

КакЬ вЬ формахЬ твердый caxapb находится 
ямЪстЬ cb велииимЬ количествомЬ патоки,  т о  по 
прошесглвш НО или 40 часовЬ, вынимаютЬ изЬ 
формЬ пробки или затычки, и патока стекаешЬ 
вЬ подсгпавлепную посуду; послЬ 15 дней формы 
переносят!)  вЬ другую сушильню, гдЬ т е м п е р а т у 
ра выше о т Ь  40° до 1Ю°; здЪсь еще держашЬ ихЬ 
дней 15. Когда патока выйдешЬ вся, сколько ей 
можно было отдЬлишься огпЬ сахара вЬ эшо время, 
т о  формы опрокидываюгпЬ и caxapb, обыкновенно 
имЬющш нечистый ж елтов аты й  или сЬроватый 
цвЬтЬ,  вынимаютЬ. Э т о  е с т ь  с а х а р н ы й  т'СокЪ, 
который бываетЬ различной доброты; худипе его 
сорты  перевариваются вЬ лцмпЬ, а лучпйе про- 
бЬливаются и рафинируются.

5012. п р о б е л к а  п е с к о б ъ . СсЬвшшся сиропЬ вЬ 
твердой видЬ, или cmaamiii пескомЬ, обыкновенно 
бываетЬ нечистаго цвЪшу, и потому  надобно его 
пробЬливать,  ч т о  дЬлается разнымЬ образомЬ.

1) Самый старой способЬ сосшоитЬ вЬ накла
дывали  на caxapb бЬлой глины, смоченной чис
т о ю  водою, которая мало помалу пробираясь M eai-  
ду твердыми частицами сахара, жидкую патоку  
р аств ор яетЬ  и увлекиешЬ сЬ собою внизЬ. Э т о  
накладываше глины повторяется  иногда и раза 
Ав а, т р и ;  но какЬ вода не одну только  патоку  
растворяетЬ ,  но и часть  сахара, т о  вЬ недавнее



время нашли способЬ, очищать caxapb посредст
вомЬ сахарнаго же сиропа.

2) БерушЬ очистки и оскребки, остаюпуяся omb 
очистки сахара, вынутаго изЬ формЬ, а особливо 
счистки cb верхней поверхности сахарныхЬ лапЬ, 
или дна головы; э т и  сахарные очистки раство- 
р я ю т Ь  вЬ гпрячегх водЬ, с гущаютЬ  до 28° или 
30° по ареом. Боме, и процЬживаютЬ сквозь Д ю -  
монову цЬдилку.

ТанимЬ образомЬ процЬженный и свЬтлымЬ сдЬ- 
лав1шйся сиропЬ, остывших до 11 град, по с т о 
градусному термом., вылнкаюгпЬ на сахарный пе- 
сокЬ, вЬ формахЬ находящиеся, ч т о  повторяшшЬ 
т р и  раза, чрезЬ 12 часовЬ. Э т о т Ь  растворЬ бу
дучи насыщенЬ сахаромЬ, не можетЬ  уже болЬе  
р а с т в о р я ть  сахару, или покрайней мЬрЬ, чрезвы
чайно мало; проходя же чрезЬ весьма узше проме
ж у т к и  тиердаго сахару, не можетЬ  пройгпи безЬ 
т о го ,  ч т о б Ь  не в ы т Ь с н и т ь  изЬ нихЬ находящейся 
т а м Ь  патоки.  Комнагпа, вЬ которой такой про- 
бЬлЬ песковЬ бываепхЬ, должна им Ьть  темпера
т у р у  omb 15° до 25° и выше.

3) ПробЬливаютЬ виннымЬ спиртомЬ вЬ 31 град. 
крЬпости его ; наливаютЬ вЬ небольшомЬ ко- 
лтсчествЬ на caxapb, котораго Ofib мало раство-  
ряетЬ .  Э т о т Ь  способЬ хорошЬ, буде, по обстоя -  
тельствамЬ ,  обойдется спиртЬ  не дорого.

КакЬ для рафинировашя сахара находятся осо
бые заводы, шо мнопе свекловично-сахарные за
водчики счишахотЬ выгоднЬе, добывать только  изЬ 
свекловицы сахарной песокЬ и продавать для ра- 
финировки на существующее для т о г о  заводы, гдЬ 
сахарные пески, какЬ свекловичные, хпакЬ и при
возимые изЬ чужих!) краево шросшникивые, пере
чищаются  или рафинируются одинаково, боль 
шею часппю чрезЬ p a c m B o p e n i e  и х Ь  вновь вЬ водЬ, 
выпаринаше и сгущеше, выливаше вЬ формы и 
ирибЬливахпе глиною.



Раф инирую тся  такж е  и сиропомЬ, только  луч
шимЬ и которой сгущаютЬ даже до 30° по ареом. 
Боме.

5013. п е р е в а р к а  п а т о к и .  П атока  получаемая c b  

первыхЬ песнонЬ, или шакЬ называемая бастровпл, 
содержа вЬ себЬ довольно еще сахара, перевари
вается вновь и выливается вЬ формы Перевари- 
BaHie производится или послЬ обработки всЬхЬ 
свекловичныхЬ корней, при чемЬ патоку  надобно 
собирать,  для хранения до переварки, вЬ болмше 
чаны, обложенные внугпри мЬдыо или свинцомЬ; 
или по мЬрЬ добыватя ея, при чем!) надобно имЬть  
особую для переварки и охлажден1я ея посуду и 
формы, Неревариваше патоки по мГчрЬ добыва- 
шя ея, выгодно тЬм Ь .  ч т о  производится легче, 
потому  ч т о  свЬжая патока рЬдко шребуегпЬ пред
в а р и тельн ая  освЬтлет 'я ,  тогда  накЬ патока долго 
стоявшая, иногда до т о го  п о р т и т с я ,  ч т о  сперва 
надобно освЬтлигпь ее и послЬ уже переваривать.

5014. П атока  переваривается точно  вЬ такихЬ  
же котлахЬ.  вЬ каких!) варится и первой сиропЬ; ее 
такж е  надобно доводить до 40° г у с т о т ы  вЬ ки- 
пячемЬ состоянии (44° еЬ х о л о д н о м ! ) ; ;  такимЬ же 
образомЬ охлаждать  10 или 12 часов!); и наконецЬ, 
выливать вЬ т а т я  же формы канЬ и новой сиропЬ. 
Н о формы налитыя переваренною патокою долж
ны оставаться  долЬе вЬ очистильняхЬ,  потом у  
ч т о  caxapb вЬ нихЬ кристаллизуется  медленнЬе. 
Ч а с т о  надобно ждать  восемь дней, чтобы  о т о т 
кнуть  ихЬ. Патока  изЬ нихЬ с тек а ет ! )  гораздо 
медленнЬе, и caxapb изЬ нее получаемый бурЬе и 
рыхлЬе получаемаго изЬ сиропа, но такж е  хорошо 
рафинируется.  Вторая патока,  сЬ него стека 
ющая. пм ЬетЬ  уже не xopoiuiii вкусЬ и потому 
ы ожетЬ  б ы т ь  сЬ выгодою употреблена тольк о  на 
гонку изЬ нее спирта.

Если бы случилось, ч т о  патока при переваркЬ 
стала  лзпускать  сЬ самаго начала кипЬшя, много 
пузыристой пЬиы и сильно подыматься, шо, при



наливанш такой  патоки вЬ уварной котелЬ,  на
добно разводить ее неболышшЬ количествомЬ 
воды. Э т о  средство во многихЬ сдучаяхЬ весьма 
хорошо облегчает!)  варете.  Но если и э т о  сред
с тв о  не помогаетЬ, и патока такЬ  испорчена, ч т о  
ее нельзя с г у с т и т ь  и уварить надлежащимЬ обра
зомЬ, тогда  надобно вливать ее напередЬ вЬ освЬт-  
дительной котелЬ,  доводишь до 30° г у с т о т ы  вЬ 
горячем!) состоянш, о свЬ тлять  обыкновеннымЬ 
способом!), процЪживагпь, и наконецЬ варишь.

50! 5. ПОЛЬЗА САХАРА КДКЪ ЛЕКАРСТВА. СаХЭрЬ 
кромЬ чрезвычайно разнообразная угютреблешя 
вЬ хозяйсшвЬ, во многих1з случалхЬ можетЬ  слу
жишь и лекарствомЬ. ОнЬ противится  гнилости 
соковЬ, и потому  очень полезен!) вЬ цынгЬ, и на 
морЬ п о чи тается  превосходным!) лекарствомЬ про- 
т и в у  anioii болЬзни. РазрЬшая сгусшивипес. соки 
и слизь, онЬ очень хорошо дЬйсшвуетЬ вЬ слизис- 
т о м Ь  кашлЬ и удушьЬ, помогая извержетю вяз
кой мокроты.

РастворЬ  двухЬ лотов ! )  сахара вЬ одном!) ф у н тЬ  
кипячей воды, принятый по у т р у  и ввечеру, ско
ро ушишаетЬ  колику, происходящую огпЬ накоп
л е н а  вЬ кишкахЬ большаго количества слизи. ОнЬ 
т а к ж е  хорошо дЬй ствуетЬ  вЬ желчныхЬ поносахЬ, 
когда примЬшивагпь его кЬ слизисшымЬ огпварамЬ 
вЬ большомЬ количествЬ.

Наблюдешя врачей показали вЬ недавнее время, 
ч т о  caxapb можетЬ  сЬ пользою служ ить  во всЬхЬ 
несчастныхЬ случаяхЬ, когда кто -либо  отравленЬ 
какимЬ нибудь ядомЬ. ВЬ гпакомЬ случаЬ надобно 
принимать его вЬ большомЬ количествЬ.

501G. снаружи caxapb оказываетЬ очень хоро
шее дЬйств!е  вЬ язвинкахЬ, происходлгцихЬ о т Ь  
молочницы, когда ихЬ обиываютЬ водою, вЬ ко
т о р о й  caxapb разведен!), и п о л о щ у т Ь  ею ротЬ ;  
вЬ вонючемЬ гнойномЬ течении изЬ ушей, куда 
впрыскиваютЬ растворЬ его вЬ водЬ. ИмЬ можно 
такж е  присыпать раны для истребления вЬ нихЬ



дикаго мяса, трещины на грудныхЬ соскахЪ у жен- 
щинЬ; и.мЬ также изводятЬ пятна  cb гдазЬ, особ
ливо остаюпряся послЬ оспы, вдувая изЬ пера са
мой мЬлкой caxapb вЬ глаза.

СВАЯ.

5017. С П О С О В Ъ  П Р Е Д О Х Р А Н Я Т Ь  С В А И  С Т Ъ  ГН 1Е Н 1Я .

Э т о ш Ь  способЬ предохранешя свай и вообще с то л -  
бовЬи кольевЬ, с о с т о и т ! )  вЬ обжигаши сперва всей 
т о й  части дерева, которая должна б ы т ь  вЬ землЬ, 
и даже нЬсколько выше, т а к Ь  чтобы  оно обуглилось 
на двЬ лиши глубиною; послЬ чего слЬдуетЬ  на
м азать  его т р и  пли четыре  раза кипячею жидкою 
смолою, или дегтемЪ.  Э т о ш Ь  способЬ можно сЬ 
выгодою у п о т р е б л я т ь  для свай, для деревянныхЬ 
водопроводов!), устроиваемыхЬ г.Ь землЬ, для на- 
сосныхЬ шрубЬ, словомЬ сказать,  для всЬхЬ де
ревьев!), которыя зарываются вЬ землю и слЬд- 
ственно легко м огутЬ  подвергнуться iHieniio.

СВЕКЛ V.

Г>0!8. Р А З В Е Д Е П 1Е с в е к л ы  (Beta vnlgans). ИзЬ числа 
нЬсколькпхЬ сортовЬ свеклы, с Ь ю т Ь  болЬе два 
сорта :  красную све15лу сЬ длинными кореньями и 
cb крупными, гладкими листьями, имЬющими крас- 
ныя зазубрины, и бЬлую. При разведенш свеклы 
болЬе всего слЬ чуегпЬ с та р аться  о величинЬ п вкусЬ 
кореньевЬ, почему надобно выбирать для посЬву ея 
глубокой, рыхлой и пи тательной  грушпЬ, но не 
вновь унавоженной; вЬ худомЬ же грунгпЪ даетЬ  она 
iMOxie коренья,дЬлается волокнистая  трескается .

СЬмяна, которыя всходятЬ чрезЬ 0 дней, и о т Ь  
т р е х Ь  до чешырехЬ л Ь т Ь  сохраняю тЬ  вЬ себЬ 
расти т ельн ую  силу, должно сЬ я ть  вЬ концЬ АпрЬ 
ля или началЬ Mai>!, очень рЬдкими рядами вЬ ма- 
леньтя  бороздки, или садишь поодиначкЬ, и по
крывать  землею. КакЬ скоро растеш я будут ! )  
им Ьть  по 5 иди по 0 лисгпковЬ, должно их!) про 
дергать  тамЬ,  гдЬ они сидятЬ  очень часто ,  или 
пересадишь на другое ыЬсшо, танЬ ,  чшобЬ одно 
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omb другаго сидЬло по меньшей ыЬрЬ на 4 или 6 
дюймовЬ; для успЬшнЬйшаго роста  должно вЬ гая- 
желомЬ грунгаЬ между ними землю немного взры
вать .

ВЬ концЬ Сентября  или НачалЬ О ктября ,  какЬ 
наступяшЬ морозы, коренья вырываются »  по 
обрЬзывати листьевЬ только  по сердце, сбере
г а ю т ся  для зимняго употреблешя вЬ воздушномЬ 
погребЬ вЬ пескЬ. Т1асто коренья пускаютЬ  зи 
мою нЬжные листки,  которы е  бываютЬ употреб 
ляемы вЬ салатахЬ ;  равно приготовляется  и са
мая свекла сЬ уксусомЬ.

5019. Б & л ля  с в е к л а . Ч т о б ы  им Ьть  ее рано, 
должно посЬять  вЬ половинЬ М а р т а  вЬ умЬренно 
т еп ло й  парникЬ, и какЬ скоро молодыя растеш я 
п о д р о с ту т Ь ,  пересаживать ихЬ вЬ жирную и рых
лую землю, разсгпояшемЬ на одинЬ ф у т Ь  во всЬ 
стороны ,  только  тогда ,  когда уже нельзя будетЬ  
опасаться по ночамЬ морозовЬ; также можно сЬ
мяна вЬ концЬ АпрЬля садить  по одному зерну вЬ 
ямки, глубиною на одинЬ дюймЬ, а разстолш'емЬ 
одно о т Ь  другаго на одинЬ ф у т Ь ,  или вЬ борозд
ки очень рЬдко, и потомЬ  пересаживать, какЬ и 
красную свеклу. РазумЬется  само собою, ч т о  
молодыя растения должно чаще выпалывать, и при 
хорошей погодЬ землю вскапывать.

Для употреблешя обрываются всегда самые боль- 
inie и нижн!е ли стья  и у п о тр ебляю тся  какЬ шпи- 
н а тЬ ,  кервель, щавель, лебеда и проч.; потомЬ вы- 
р о с т а ю т Ь  листья  еще больше и лучше, и ихЬ мож
но нЬсколько раз!) обрЬзывать для употреблешя.

5020. Очень крЬпш'е бЬлые стебли можно приго
т о в л я т ь  весьма вкусно, если, снявЬ сЬ нихЬ наруж
ную кожу, ихЬ отв ар и ть ,  и положа cyxie вЬ блюдо, 
прибавить кЬ нимЬ нЬсколько вдяснаго булыона сЬ 
солью, перцомЬ и мускатнымЬ цвЬшомЬ, и все 
в м ЬстЬ  вскип яти ть  на угольномЬ жару, прибавя 
т у д а  немного свЬжаго масла.

Коренья вЬ грядахЬ выдерживать зимы не мо- 
г у т Ь ,  почему надобно ихЬ вынимать,  какЬ скоро



насшупятЬ морозы, и садишь вЬ погребЬ вЬ свЬ- 
жш песоиЬ, гдЬ молодые ихЬ ли с т ь я  ы огутЬ  быгпь 
употребляемы во всю зиму.

О разведенш с в е к л о в и ц ы  для добывашя сахара, 
смотр ,  с в е к л о в и ч н ы й  с д х д р ъ .

5021. Р Д З В Е Д Е Н 1 Е  С В Е К Л Ы  В Ъ  П О Л Ь  Д Л Я  К О Р М У

скотд. ВЬ Англш, Германш и другихЬ м ЬстахЬ  
разводят! )  свеклу и вЬ полЬ, для корму енота,  ко 
шорому она не то льк о  npiamHa, но и полезна. У  
коровЬ д Ъ й сти уетЬ  она преимущественно на мо
локо, которому  придаетЬ отличный вкусЬ. Для 
посЬву ея, п о ч и т а ю тся  лучшими суглиниспхыя 
почвы, которыя надобно пригаомЬ хорошо уна
возить.

Свеклопицу садягпЬ прямо на пашнЬ, гдЪ она 
и о с т а е т с я ;  для чего сохою или пропашникомЬ 
дЪлаютЬ м Ь л « 1 я борозды, вЬ разстоянш одна огпЬ 
другой о т Ь  7 до 10 дюймовЬ; вЬ я т и  борозды кла
д у т Ь  сЬмяна одно о т Ь  другаго вершка на три ,  и 
потом Ь  посредствомЬ бороны закрываютЬ ихЬ 
землею. Или сперва очень рано весною, какЬ т о л ь 
ко погода дозволишЬ, засЪкаютЬ гу с то  свеклович
ными сЬмянами приготовленныя грядки, и когда 
они дадут! )  р остки  и свекловица в ы р о с т ет Ь  т а к Ь  
великою, ч т о  корни ея б у д у тЬ  толщ иною  вЬ 
комль гусинаго пера, а листья  поднимутся вершка 
на т р и ,  то гда  ее пересаживаютЬ на приготов
ленную пашню.

Е с л и  свекла взойдетЬ очень густо ,  т о  л и ш т е  
стебли  надобно повыдергать.

Для нояучешн хорошаго урожая надобно землю 
рнзрыхливать нЬсколько разЬ вЬ лЬ то ,  свеклу оку
чивать, и выпалывать сорныя шравы.

5022. Свекловичные корни выбираютЬ  изЬ земли 
прежде наступлешя утренников!) ,  иогпрЬзавЬ с т е 
бель cl) листьями, сберегаютЬ ихЬ вЬ погребахЬ, 
ямахЬ и кучах!), ч т о  впрочемЬ вЬ продолжете 
всей зимы трудно сдЬлать, потом у  ч т о  корни и



omb холоду легко п о р т я т с я ,  и вЬ гаеплыхЬ погре- 
бахЬ скоро загниваютЬ.  УдачнЬе всего сберегают
ся они вЬ неболыиихЬ кучахЬ, укрышыхЬ соломою.

5023. с в е к л а  п е ч е н а я . Свеклу пекутЬ  вЬ го
рячей золЬ, послЬ т о г о  счшцашшЬ cb нее кожу, 
разрЪзываюгоЬ ломтиками, и каждой лимтикЬ об- 
макиваютЬ вЬ mbcmo, сдЬланное на яйцахЬ изЬ 
муки cb виномЬ, сахаромЬ, перцомЬ и солью; по
т о м Ь  э т и  ломтики обя;ариваюшЬ вЬ маслЬ ко- 
ровьемЬ или орЬховомЬ.

5024. с в е к о л ь н о й  с а л а т ъ . Обваривши свеклу 
вЬ водЬ, но ч т о б ы  она не спарена была совсЬмЬ, 
изрЬзать  ее ломтиками, или кружечками, нарЬ- 
з а т ь  также хрЬну мЬлкими кусочками и класть  
вЬ кадку послойно, слой свеклы и слой хрЬну. каж
дой слой пересыпать шолченымЬ тминомЬ, и все 
э т о  за ли ть  уксусом!), и закупоривЬ кадку, п о с та 
в и ть  вЬ погребЬ. Зимою можно подавать эгпот!)  
с а ла тЬ  кЬ жаркому одинЬ, или сЬ другими при
правами.

СВЕРЧОКЪ.

5025. С П О С О Б Ъ  П Р О Г О Н Я Т Ь  И З Ъ  К О М Н А Т Ъ  С В Е Р Ч -  

ковъ. КромЬ показанных!) вЬ § 3734 мЬ способов!) 
выгонять  э т и х Ь  докучливых!'  пасЬкомыхЬ, вошЬ 
еще два средства, употребляемый вЬ Германш:

1) Свечера вЬ жаровню накласть  сырыхЬ лис
тьевЬ  и вЬтонЬ бузины, и посшанить ее вЬ ко.м- 
на тЬ ,  гдЬ водятся сверчки; (разумЬется ч т о  лю- 
дямЬ надобно из!) нее на эгпотЬ разЬ выйти ) .  
ДымЬ о т Ь  нихЬ пройдетЬ  во всЬ щели, и на дру
гой день всЬ сверчки перемрут!) ,  или б удутЬ  пол
з а т ь  по стЬнамЬ,  какЬ шальные, и то гда  стоипхЬ 
т о л ь к о  ихЬ бр ат ь  и убивать.

2) Сверчки очень любягпЬ чечевичную соломуг, и 
потом у  набравши ее, с т о и т ! )  только  разложить  
близЬ mbxb мЬсшЬ, гдЬ они водятся,  т )  они всЬ 
вберутся вЬ э т у  солому, сЬ которою  и ложно ихЬ 
выбрасывать вонЬ, или вЬ огонь.



5026. П О Л Ь З А  С В Е Р Ч К О В Ъ  ВЪ  В О Д Я Н О Й  Б О Л Ь З Н И .

ОдинЬ крестьянин! ) вЬ Санктпетербургской  Г у -  
бернш , лечилЬ водяную болЬзнь очень удачно 
сверчками. ОнЬ собиралЬ сверчковЬ и разбирал!)  
ихЬ на т р и  соргпа, на болынихЬ, среднихЬ и ма
лых!), которыхЬ  клалЬ вЬ печь, вЬ самой легкой 
духЬ, и там ! )  засушивал!) ихЬ. П о т о м Ь  изЬ каж- 
даго сверчка дЬлалЬ порошокЬ, особо. Больнаго 
всегда вводилЬ вЬ баню не очень жаркую, гдЬ и 
давал!) порошокЬ вЬ водЬ. Буде больной былЬ крЬп- 
каго сложешя, т о  давалЬ порошокЬ изЬ большего 
сверчка. Порошки изЬ мЬлкихЬ сверчковЬ давалЬ 
другимЬ, смотря  по их!) сложенно. О т Ь  такаго  
npiewa выходишЬ моча и п о т Ь  вЬ великомЬ коли- 
чеитвЬ, чЬмЬ и вся болЬзнь оканчивается.

Если же больной еще имЬлЬ признаки болЬзни, 
т о  онЬ повторял!)  npieMb дня черезЬ два, т р и ,  и 
даже пять ,  см отря  по с остолш ю  больнаго, по
т о м у  чгио послЬ изхода мочи и п о т у  
пой ослабЬваешЬ.

С П П П Ь Я .

5027. свиньи давно уже сдЪлались 
животными, и будучи разводимы вЬ 
климатахЬ, произвели, и даже теперь  
водятЬ  множество отли чш  или выродковЬ.

Свинья плодовишЬе всЬхЬ п о ч ти  другихЬ жи- 
вотныхЬ,  не очень разборчива вЬ пищЬ; но сама 
доставляешь и мясо вЬ пищу, и сало и щетину,  и 
потому разиедеше свиней заслуживаешь всякое 
$нимаше хозяенЬ.

Их! )  конечно выгоднЪе разводить тамЬ ,  гдЬ мно
го разных!) осшатковЬ о т ! )  картофеля ,  свеклы, 
капусты, гдЬ много разныхЬ сорныхЬ травЬ, гдЬ 
е с т ь  винокурни, пивоварни и гдЪ для л Ь т а  е с т ь  
ыокрыя, кочкарныя болотныя мЬста ,  и лЬсисшыя.

5028. Можно свиней водить  и вЬ городах1), гдЬ 
онЪ и п и т а ю т с я  травами, кореньями, зерновымЬ 
хлЬбомЬ и мЬсивомЬ, состоящимЬ изЬ разной смЬси;

всегда боль-

домашними 
различныхЬ 
еще произ-



можно имЬгаь для ни хЬ и пивныя дробины, но- 
гаорыя cb пересыпною муки или отрубей  , и 
разведенный поваренными и судомойными помоя
ми, составляю т ] )  xopoiuifi для нихЬ кормЬ. Обо- 
руши, получаемыя omb огородниковЬ, и с о с т о я 
ния вЬ огородныхЬ травахЬ  и кореньяхЬ, бывЬ 
изрублены и пересыпаны отрубями,  также cb 
помоями или молочною сывороткою замЬсенныя, 
составляюгпЬ для нихЬ лакомство.  Разная мяки
на, особливо же гречишная и конопляная, т о  же 
cb пересыпкою мукою или отрубями и д етЬ  имЬ 
вЬ кормЬ.

Мякину для нихЬ надобно распаривать горячею 
водою; но остерегаться  пришомЬ, ч т о б Ь  не до
п у с т и т ь  э т и х Ь  прожорливыхЬ животныхЬ нЬ r.ib- 
сиву горячему; omb чего онЪ м огутЬ  сдЬлаться за
паленными такЬ ,  ч т о  послЬ жирными расноржить 
ихЬ на убой ниноимЬ образомЬ будетЬ  нельзя.

5029. Для завода лучшими с ч и т а ю т Ь  свиней 
имЬющихЪ длинной станЬ,  такое  же рыло, широ
кой pomb, и пригаОхмЬ коротконогихЬ,  и cb отвис-  
лымЬ брюхомЬ.

БоровЬ для завода долженЬ б ы т ь  очень горячь, 
но когда онЬ слишкомЬ сердитЬ,  т о  для осторож 
ности ,  ч тоб ы  онЬ не надЬлалЬ бЬдЬ, надобно вы
ламывать у него торчание изЬ р т а  клыки.

Его должно, буде е с т ь  случай, выбирать  преи
мущественно изЬ лучшей породы, ч тоб ы  онЬ былЬ 
здоривЬ и не имЬлЬ никаких!) наслЬдственныхb 
пороковЬ. Такую же должно выбирать и свинью. 
Надобно ч т о б ы  у ней было не менЬе двенадцати 
тиш екЬ ,  ч т о б ы  она носила много поросншЬ, о т Ь
10 до ] 12; свинья, которая мечегпЬ по 8 и 9 по- 
росятЬ ,  для завода негодишся.

Молодых!)  свиней, прежде совершешя имЬ диухЬ 
лЪтЬ ,  не допускать бЬгаться,  потому  ч т о  omb 
т о г о  порода становится  и мЬльче и слабЬе; по 
чему молодыхЬ свиней и хрячковЬ, т .  е. самцовЬ 
слЬдуетЬ  пасти  вЬ стадахЬ  отдЬльныхЬ



5030. Свинья cb двухЬ-лЬтнкго возраста,  при 
заводЬ м ож етЬ  пробы ть  ч еты ре  года; когда же 
м инетЬ  ей шеогпь лЬтЬ ,  т о  она п о с ту п а ет Ь  вЬ 
откармливаше на убой. БоровЬ такж е  сЬ двухЬ- 
лЪпшяго возраста способным!) для завода бываетЬ 
тольк о  т р и  года; послЬ чего надобно его холос
т и т ь ,  и откормишь на убой. П о р о с я т Ь  для за
вода надобно бр ать  изЬ помета  весенняго, ч т о б Ь  
они вЬ продолжена л Ь т а  могли вырость  и укрЬ- 
пишься, для лучшаго пренесешя зимняго холода.

Свинья х о д и т Ь  супоросною omb 17 ДО 18 ие-  
дЬль; обыкновенно вЬ годЬ приносипхЬ два помета  
поросятЬ;  кормитЬ каждый пометЬ  по п я т и  или 
ш ести  недЬль. Если в зять  крайнее число вдвое, 
т о  с о с т а в и т Ь  48 недЪль; почему остальныхЬ че- 
шырехЬ недЪль довольно для ней на отдохновеше 
и новую случку. По  такому расчету  можно бо
рова кЬ свиньЬ допускать вЬ О ктябрЬ ,  а вторично 
вЬ МаргпЬ ыЪсяцЬ, ч т о б Ь  свиньи поросились вЬ 
МаршЬ и АвгустЬ.  Первые поросята  о т к о р м я т 
ся вЬ АпрЬлЬ, и могугпЬ уже сами пасшись весною, 
а послЬднихЬ можно продавать или уби вать  для 
стола .

50.41. Когда приблизится  время свиньЬ поро
ситься,  т о  надобно д 'я  ней о т в е с т и  сухое мЬ- 
сгпо, и сдЬлать мягкое логовище. При поросеньЬ 
с м о т р Ь т ь ,  ч т о б ы  свинья не сЬЬла своего послЬда, 
или родмльнаго мЬста,  потому  ч т о  вЬ таком Ь  
случаЬ она м ож етЬ  поЬсгпь и своихЬ поросятЬ,  
ч т о  иногда и случается.  ВпрочемЬ гпакихЬ сви
ней надобно сбывать  на мясо, и не о с т а в л я т ь  вЬ 
заводЬ даже дЬгпей ихЬ, кЬ которымЬ иногда пере
хо д и тЬ  по наслЬдству э т а  дурная привычка.

Опоросившейся свиньЬ тогпчасЬ не давать кор
ма больше и лучше прежняго, а лучше по прошест-  
Bin нЬсколькихЬ дней кормить ее посытЬе,  ч т о 
бы она имЬла для поросятЬ  болЬе молока.

Когда опоросятся вдругЬ нЬсколько свиней, и у 
одной изЬ нихЬ будешЬ поросятЬ  мало, т о  можно



прибавить  кЬ ней поросятЬ  о т Ь  другой свиньи, у 
которой  ихЬ много; только  э т о  надобно дЬлать  
т о т ч а с Ь .  и прежде, нежели она встанешЬ и замЬ- 
п ш т Ь  обмЬнЬ.

5032. с в и н ы е  хльвы должно держать чисто ,  не 
см отря  на т о ,  ч т о  свиньи с у т ь  животныя не- 
чи стоп лотны я ,  но онЬ лгобятЬ оп рятн ость ,  су
х о с т ь  и т е п л о т у  вЬ хлЬвахЬ. Если число свиней 
большое, т о  не худо им Ьть  особые отдЬлы  для 
стары хЬ  свиней, д ля молодыхЬ, для поросятЬ  и 
для откармливаемыхЬ на убой.

ЛЬптомЬ свиньи паходятЬ  себЬ довольно корму 
вЬ лЬсныхЬ и б о л о т и с т ы х Ь  мЬстахЬ ,  гдЬ води т 
ся много улшпокЬ, слизней, червей и кореньевЬ 
разныхЬ травЬ .  Надобно свиней сЬ молоду npiy- 
ч а т ь  кЬ повиновен1ю, ч т о б ы  вЬ стадЬ,  буде не 
па сутЬ  ихЬ особо, ч т о  всего лучше, онЬ были 
вмЬстЬ  cb другою скотиною, и не бЬгали пор
т и т ь  заказные луга, огороды и сады. П о и т ь  ихЬ 
непременно раза два вЬ день.

Зимою же надобно кормить  свиней вЬ хлЬвахЬ, 
непремЬнно раза по два и даже по три ,  различ- 
нымЬ кормомЬ, какой тольк о  гдЬ по мЬстнымЬ 
обстоятельствам! : )  имЬхпь можно, а также и по
и т ь  вдоволь.

5033. П о ро ся та  с о су тЬ  м а тк у  нЬсколько не
доль, но недЬли черезЬ двЬ или т р и  начинаютЬ 
уже и сами Ь с т ь  кормЬ вмЬстЬ сЬ своими м а т 
ками; и потому  ихЬ легко о т у ч и т ь  omb матокЬ,  
выпуская изЬ хлЬва для корму, или одну только  
свинью, или однихЬ поросятЬ,  которыхЬ сперва 
кормить  понемногу отрубями и какимЬ нибудь 
зерновымЬ хлЬбомЬ, для другаго употребления не- 
годнымЬ, omb чего они расшугпЬ скорЬе; далЬе 
корлигмь ихЬ можно сывороткою, поваренными по
моями, квасною гущею, и проч., давая имЬ раза 
ч еты ре  вЬ день, а послЬ они припыкаютЬ кЬ т о й  
же пищЬ какЬ и свиньи взрослыя.

Если изЬ поросятЬ  надобно в ы р о ст и т ь  боль- 
шихЬ жирныхЬ свиней, шо ихЬ начинаютЬ кор-



лигпь лучшимЬ кормомЬ не прежде двухЬ-лЪгпняго 
возраста;  на убой же для вкуснЬйшаго мяса, мож
но откармливать  сЬ перваго году.

50.44. ПоросятЬ ,  когда они будушЬ около ш ести  
мЬсяцовЬ, начинаюшЬ х о л о с т и т ь  , разумЬегася 
mbxb, которые не определяются для заводу, но 
на убой; впрочемЬ можно х о л о с т и т ь  ихЬ и мо
ложе, потому  ч т о  э т а  операц!я для нихЬ т Ь м Ь  
безоиаснЬе, чЬмЬ они моложе; но слишкомЬ моло- 
дыхЬ, какЬ т о  напримЬрЬ, трехЬ-недЬльныхЬ, мЬ- 
сячныхЬ, х о л о с т и т ь  не слЬдуетЬ,  пошому ч т о  они 
ошЬ гаого с та н о в ятся  слабы.

ПослЬ операцш оставляю т ] )  поросятЬ вЬ покоЬ 
на нЬсколько времени и кормятЬ  легкою пищею, 
каково кислое молоко.

При позднемb холощенш надобно держать  бо- 
ровковЬ и свинокЬ порознь, какЬ вЬ хлЬвахЬ, т акЬ  
и вЬ полЬ до самаго ихЬ холощетя .

БорововЬ заводскихЬ х о л о с т я т Ь ,  когда уже они 
болЬе для расплоду негодятся,  т .  е. на шестомЬ 
или седьмом!) году.

50.45- о т к а р м л и в а в ^  с в и н е й  н а  у б о й . Бее ис-
кусгпво откармливашя с о с т о и т ! )  вЬ шомЬ, ч т о 
бы откармливаемых]) живохгтыхЬ держать  шакЬ, 
ч т о б ы  они всегда хошЬли Ьсть ,  и ихЬ кормишь 
шЬмЬ, ч т о  скорЬе ихЬ жирными сдЬлать  можетЬ ;  
но и лучшш кормЬ не скоро м ож етЬ  ихЬ сдЬлать  
жирными, когда д з ю т Ь  его не одинако, т о  много 
за одинЬ раз!), т о  мало, шо худо нриготовленнаго.

При огакармливати надобно больше всего при
н я ты й  сначала порядокЬ кормлешя удерживать до 
конца.

При началЬ откармливашя, которое  обыкновен
но бываетЬ осенью, надобно давать свиньямЬ не 
вдругЬ л у ч ш i й корм!»; но постепенно и понемногу 
npiy4amb их!) кЬ нему, вЬ таком Ь  количествЬ, 
ч т о б ы  онЬ за одинЬ разЬ до ч и ст а  его сЬЬдалы.

Кормишь ихЬ надобно всегда вЬ опредЬленное 
время дня; сначала давашь имЬ кормЬ по гари



раза вЬ день, а потомЬ  по ч еты ре  раза, и нако- 
негф по няши разовЬ и болЬе вЬ день, но всегда 
понемногу, чтобы онЬ безпрестанно х о т Ь л и  Ьсшь.

Во время откармливашя покои и т е п л о т а  для 
нихЬ очень нужны.

5030. Сначала можно давать имЬ такой  кормЬ, 
какой гдЬ больше и выгоднЬе им Ьть  можно, какЬ 
т о :  BCHKie огородные очистки omb капусты, свек
лы, и проч., молоко и сыворотку;  omb атаго  кор
му мясо бываетЬ отличнаго вкуса. Картоф ель ,  
пивнкя дробины, которыя надобно давать вЬ боль
шомЬ количествЬ,  винокуренная барда, кукуруза 
очень хороши; но подЬ конец!) всегда надобно при
бавлять  зерноваго хлЬба, какЬ т о :  ячменю, кото-  
раго надобно ч е т в ер т и  двЬ cb половиною, или 
гречихи такое  же количество. Э т и  сЬмяна д а ю тЬ  
и сырыя или моченыя, но еще лучше, если д аю тЬ  
крупно смологпыя.

5037. ВЬ Г ер м а ти  почигпаютЬ лучшимЬ зерно- 
вымЬ кормомЬ ropoxb, вику и бобы, а самымЬ де- 
шевымЬ кислое mticrno. ГдЬ е с т ь  дубовые иЬса, 
т а м Ь  откармливаше желудями и хорошо и дешево: 
и мясо и сало omb нихЬ бываютЬ  огпмЬнно п л о т 
ны; то льк о  вЬ такимЬ случаЬ надобно свиней дер
ж а ть  вЬ лЪсу днем!) и ночью, дЬлая для т о го  осо
бые сараи, или навЬсы.

Во время откармливашя не худо давать свинь- 
ямЬ чрезЬ двЬ недЬли 1TD кормЬ по полтора з о л о т 
ника сюрьыы вЬ порошокЬ с т е р т о й ,  посыпать имЬ 
кормЬ, или разбалты ва ть  его г,Ь кисломЬ молокЬ. 
Сюрьма умЬренно слабитЬ,  нобуждаетЬ кЬ ЬдЬ и 
очищ аетЬ  omb паршей.

5038. е о л ь з н и  с в и н е й . Х о т я  свиньи не rriaub 
ч а с т о  подвергаются йолЪзинмЪ, какЬ другая до
машняя скотина;  но за т о  болЬзни вЬ нихЬ дЬй- 
ствуюгпЬ сильно, и скоро nioiyrnb уморишь, буде 
заблаговременно не подать имЬ помощи.

I I  редч.тринительнымЪ ср с л с п т о .ч Ъ  о т Ь  разныхЬ 
болЬзней, п о ч и т а ю т Ь ,  давать свиньямЬ раза два



или т р и  nb году слабительное изЬ толченой  
сюрьыы или а н ти м о ти ,  вЬ жидкомЬ мЬсивЬ. ITpieMb 
на каждую взрослую свиныо, т р и  золотника;  го- 
довымЬ свиньяыЬ полтора золотника; а поросята  
вЬ т о м Ь  нужды не имЬютЬ .

5039. н а р ь т в ъ  н а  н е б н о й  ч а с т и . ОнЬ оказы
вается  вЬ видЬ горошины на небной части.  Свинья 
оказываетЬ позывЬ на Ьду, но не можетЬ  Ь сть ,  
скрыпитЬ зубами, с тоиш Ь  на одномЬ м Ь с т Ь  не
подвижно, или л е ж и тЬ  вкопавшись еЬ  землю. Р о т Ь  
красенЬ и горячь. Э т о  случается во время л Ь т -  
нихЬ жароиЬ, когда для свиней нЬгпЬ довольно для 
питья  воды.

Летете. Свиныо повалить  на землю, влож ить  
ей вЬ рошЬ кляпЬ, чгпобЬ не могла его сжимать,  
вырЬзать ножемЬ нарывЬ, и вымыть рану соле
нымЬ уксусомЬ; или присыпать шолченымЬ ин- 
биремЬ, сЬ печною сажею смЬшаннымЬ; вЬ пойло 
ея класть  глухой крапивы. Свиныо перевесть вЬ 
особ.твой хлЬвЬ, и по прошесшвш нЬсколькихЬ ча- 
совЬ д ать  ей пойло изЬ воды, подбитой  мукою, и 
cb примЬсыо селитры.

5040. ж а б а  и л и  о п у х о л ь  б ъ  ш е ь . Э т о ш Ь  при- 
падокЬ очень опасенЬ, случается больше лЬтомЬ,  
и если скоро не подать  помочи, оканчивается 
смертью.

П  ризнаки жабы: опухшш и потемнЪвшш языкЬ, 
опухоль шеи, о т Ь  чего г л о т а т ь  очень трудно ;  
шея и брюхо дЬлаются багрово-красны, голосЬ 
измЬняется вЬ сиповатой, дыхаш’е т яж елое  cb 
свисшомЬ, выпученные, красные, недвижущ1еся гла
за: больная свинья ш а т а ет с я ,  держитЬ  голову
внизЬ, дрожишЬ, не можетЬ пить,  имЬешЬ непрес
танное, по безуспешное нобуждеше кЬ рвогнЬ, и 
тоску.

Э т а  болЬзнь появляется рЬдко у одной только  
свиньи, но большею 4acmiio вдругЬ у многихЬ, и 
чаще приключается вЬ сильные жары, если свинь- 
ямЬ нЬшЬ для питья  чистой  воды.



5041. Предохранительное противу жабы сред
ство :  начавЬ cb ьесны до самой осени, всякую 
недЬлю по разу каждой свиньЬ давать по горсти  
печной золы, и купать ихЬ вЬ жары.

Когда болЬзнь показалась у многихЬ свиней, т о  
на каждую свиныо взявЬ горсть  конопляныхЬ сЬ
м я н Ь ,  поджарить на чугунной сковородЬ до темна, 
столочь ,  смачивая горЬлкою; вложить ихЬ свиньЬ 
понемногу нЬ уши, а остагпокЬ всунуть  нЬ горло, 
ч т о б Ь  проглотила.  Д-»я произведен1я рвоты  д а ть  
ей ножевой подЬемЬ, сколько имЬ з а х в а т и т ь  мож
но, толченаго корня бЬлой чемерицы вЬ юрагЬ, 
остающейся при сбиванш коровьяго масла. Э т о  
средство неоднократно испытано сЬ успЬхомЬ.

ВЬ самомЬ началЬ болЬзни помогаетЬ сильное 
кровопускаше, послЬ котораго дается  рвотное изЬ 
чемерицы. ПослЬ рвоптаго д а ю тЬ  свимьямЬ чрезЬ 
кая?дые два часа смЬсь изЬ 2 зологлниковЬ наша
т ы р я ,  2 золоти ,  селитры и 1 золоти ,  сюрьмы вЬ 
молокЬ или мучномЬ пойлЬ. Когда же свинья гло
т а т ь  не можетЬ,  т о  прыскать ей вЬ рогпЬ уксусЬ 
cb водою, на шгнофЬ котораго положить 12 зо- 
лотниковЬ селитры.

Снаружи, т о т ч а с Ь  вЬ началЬ болЬзни продЬть  
заволоку подЬ шеею и сдЬлать  нЬсколько надрЬ- 
зовЬ, чтобы  крови вышло поболЬе, и обливать по
чаще свиней холодною водою.

КакЬ э т а  болЬзнь заразительна,  т о  при появле- 
Hin ея х о т я  у одной свиньи, тош часЬ  должно о т -  
д Ь ли т ь  ошЬ нее другихЬ.

5042. у г р и , которымЬ подвержены большею час- 
mi*o свиньи, откармлинаемыя на убой, сосшоятЬ  
изЬ круглых!) нузыр'ьковЬ, величиною вЬ конопля
ное зерно, иногда кругтЬе  *. Н аходятся  они вЬ

* Э т о  с у т ь  черип,  ж и п у и ^ е  е д и н с т н е и п о  ub мя;Т) р а з 
н ы х Ь  JH и нош н ых Ь .  О н и  м з в к с ш н ы  у l i en  ы ilia т е н е й  П р и 
р о д ы  иод1> именем! )  лют ну. ru (Cysiicet'ciis Hudolphi ; Taenia 
l inna, L i n n ) .  Л 1 о ш н )х а  сип пан плоГциииеиа nl< и з о б р а ж е -  
H i n x b  jumioni i i i . ixl )  i ' occi i i ci io i i  l l .Miicpiii ,  из ^ан .  И .  /J,eu- 
губснчлю,  u b  1 Ml7 году ,  к н и ж к а  11.



мяс£>, и у живыхЬ свиней примЬтпны иногда подЬ 
языкомЬ или по сшоронамЬ его. Слабительное 
изЬ сюрьмы предохраняешь ошЬ э та го  припадка.

Излечен]'е же болЪзни рЬдко совершенно у д а е т 
ся; лечатЬ  однакожЬ такЬ:  б ер утЬ  на каждую 
свиныо полтора золотника толченых ! )  лавровыхЬ 
ягодЬ, золотникЬ сырцовой сюрьмы, замЬспваютЬ 
cb мукою на паглокЬ и, скагпавЬ вЬ шарикЬ, д аю тЬ  
свиньЬ. Квасцы и зола даваемые вЬ кормЬ по 
разу вЬ недЬлю, предохраняюшЬ omb э т о й  бо- 
лЬзни.

Г)043. к а ш е л ь  приключается omb сильнаго пере
гона и долговременной жажды. Свинью, которая 
кашляетЬ,  п о я т Ь  т р и  раза вЬ день сывороткою, 
а если не будетЬ  легче, т о  даюгпЬ за одинЬ пр!емЬ, 
растворя вЬ водЬ т р и  золитника толченой сюрь
мы и полтора  золотника  веницейскаго, или дру
гаго хорошаго мыла.

50-44. к р у ж е ш е . Э т а  болЬзнь происходить  у  

свиней omb запора вЬ селезенкЬ, чгао легко можно 
узнашь по вздувшемуся у ней боку.

Легетс.  У  свиньи сперва надобно разрЬзать  
хвостЬ ,  ч тоб ы  кровь стекла;  а потомЬ  давать 
ежеденнО вЬ кисломЬ молокЬ по слЬдуюгцему приему: 

Глауберовой соли . . . .  О золотниковЬ.
С е л и т р ы ................................. 1 золотникЬ.
Ялапнаго порошка . . . .  5  золотниковЬ.

5 0 4 5 .  о т н я т 1е  з а д а .  Свиней, у которы хЬ  воло
ч и тс я  задЬ, и онЬ на ходу ш а т а ю т э я ,  л ечатЬ  
шакЬ: б ерутЬ  с т е р т о й  сюрьмы Ц  золотника,
сЬры 1 золотникЬ, камфоры * золотника,  cb при
бавкою муки мЬсяшЬ на папюкЬ пилюли, и д а ю тЬ  
больной. Очень полезно вЬ эшолЬ случаЬ заво
лакивать заволоку у саыаго крестца,  или н а т и 
р а т ь  его камфорою.

5 ( ) 4 0 .  п о ы о с ь .  Е сли онЬ случится самЬ собою, т о  
составляешь благодЬнше природы, которой  вЬ ея 
дЬйсшвш п реп ятствовать  не должно, по с т а р а т ь -



с я еще поддерживать; почему можно в зя ть  сшол- 
ченыхЬ вЬ крупной порошокЬ: корня конскаго ща
веля два c b  половиною золотника;  виннаго камня 
два золотника;  магнезш бЬлой два золотника,  и 
смЬшавЬ, д а ть  за одинЬ разЬ; на другой день по
в т о р и т ь  такой  же npieMb, и не давать много кор 
ма, кромЬ жидкаго ыЬсива. Если Hie ноносЬ не 
пройдет!) ,  т о  поджаришь дубовыхЬ жолудей и, cb 
прибавкою дубовой корки, с т е р е т ь  вЬ порошокЬ; 
подбавить еще поджареной ячменной муки, и да
в а т ь  вмЬсгпо корма. Квасцы, завязной корень, 
зеленой купоросЬ, та к ж е  примЬшиваюшся ежеден- 
но кЬ корму.

5047. р а з д у л и  б р ю х а . Оно происходить omb 
такаго  корма, которой пучигпЬ, и котораго свинья 
cb жадносгшю наЬлась. ШелудокЬ и кишки вЬ э т о  
время бываютЬ воздухомЬ та к Ь  надуты, ч т о  omb 
удару рукою по брюху, слышенЬ глухой звукЬ.

Промывательное, изЬ мыльной воды поставлен
ное, и чайная ложка негашеной извести сЬ мочо- 
комЬ, или двЬ столовыя ложки данныя внутрь,  
производятЬ облегчен)'е.

5048. в ш и в а я  б о л б з н ь . Вши большего частно 
происходягнЬ огпЬ н е ч и сто ты ,  и истребляю тся ,  
если мышь свиней отваромЬ паиушнаго табаку ,  а 
потомЬ  выкупать вЬ рЬкЬ.

5049. н а р ы в ы  въ ж д х ъ .  У  свиней вЬ э т о м Ь  
припадкЬ уши пухнущЬ и обвисаютЬ. ПослЬ раз- 
рЬзан1я нарывовЬ, оказываются вЬ нихЬ червячки. 
Лучшее и т Ь  э т о г о  средство: о ч и с т и т ь  уши, чер- 
вячиовЬ сколько можно всЬхЬ выбрать,  вЬ ушахЬ 
вымазать скипидаромЬ и посыпать негашеною из
вестью.

5050. н а р ы в ы  н а  н е р г д н н х ъ  ногдхъ.  Выда
в и ть  изЬ нарывовЬ гной, послЬ чего прикладывать 
спускЬ сала сЬ дегшемЬ, или слЬдующую дюзь:

Свинаго с а л а .................................... -] фунта.
М е д а .................................................... ' ----------
С ки п и дара .......................................... 50 капель.



5051. выплдыв a h i e  щ е т и н ы . У  свиней, у кото -
рыхЬ хлЬва грязны и мокры, иногда гцешина на
чинаешь выпадывагпь, и свиньи т е р я ю т Ь  позывЬ 
на Ьду, бываютЬ не веселы и сонливы, щетина cb 
спины сваливается и концы ел корней бываютЬ 
вспухлые и кровяные; самая кожа дЬлается какЬ 
бы губчатою, и наконецЬ отн и м ается  задЬ, и 
свинья умирает!) .

Ч и с т ы е  хлЬва и пи тательн ы й  кормЬ с у т ь  пер- 
б ы л  услов1я при излечении э т о й  болЬзни. СверхЬ 
т о г о  больных]) надобно каждой день мышь щело- 
комЬ сЬ мыломЬ, а внутрь  иримЪшивать кЬ корму 
каждый день по т р и  золотника сЬры.

П  ослЪ т р е х Ь  или четырехЬ  дней пользовашя 
таким!)  образомЬ, надобно н а т и р а т ь  спину т е п 
лою примочкою изЬ полуштофа уксуса и 12 зо
лотниковЬ квасцовЬ. Когда о т н и м ет с я  задЬ, т о  
кресшецЬ н а т и р а т ь  камфорою.

Э т а  болЬзнь очень продолжительна, и потом у  
лучше свиней убивать  при началЬ оказавшейся 
болЬзни. Мясо ихЬ не вредно.

5052. к л к ъ  д а в а т ь  л е к а р с т в а  с е и н ь я м ъ ? Л е 
карства свиньямЬ, когда онЬ не х о т я т ! ) ,  давать 
гораздо шруднЬе, нежели прочему домашнему скошу. 
Всего удобнЬе лекарсшяа смЬшивать сЬ кормомЬ, 
а особливо сЬ пойломЬ мучнымЬ, или изЬ отрубей  
сдЬланнымЬ, или сЬ молокомЬ, или вообще сЬ т а 
ким!) кормомЬ, которой свиньи охотно  ЬдятЬ .

5053. К А К Ъ  П У С К А Т Ь  К Р О В Ь  свиньямъ? Кровя- 
нын жилы у свиней лежат ! )  глубоко и покрыты 
т о л с т о ю  кожею, почему большею частно  пуска- 
ю т Ь  кровь у них!) изЬ уха и хвоста .  Держа крЬп- 
ко свиныо, острым!)  ножемЬ сдЬлать  ей посре- 
динЬ уха вдоль его разрЬзЬ; можно также при 
корнЬ уха сдЬлать  кругом!) глубиной разрЬзЬ; или 
вЬ случаЬ нужды требующей большаго кровопус- 
кашя, можно все ухо на одинЬ или на полтора  
вершка о т ! )  корня совсЬмЬ о т р Ь з а т ь  безЬ даль- 
няго для свиньи вреда.
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Для выпуску крови изЬ хвоста  о т р Ь зы в а ю тЬ  
кончикЬ его.

505-4. средство , ч т о б ы  с в и н ь и  н е  р ы л и  з е м л и ,  
и  ТЬМЪ НЕ п о р т и л и  л у г о в ъ ,  о городовъ , и проч.
Для э т о г о  изобрЪгпено два способа: 1) надЪваютЬ 
имЬ на рыло проволочное кольцо, cb двумя т а к и 
ми же рогульками, которыя вдЬваюгпЬ вЬ ноздри;
2) перерЪзываютЬ еще маленькимЬ поросятамЬ 
т у  сухую жилу, которая  с луж и тЬ  для подниматя 
вверхЬ рыла; э т о  послЬдн^е средство дЬлаетЬ ихЬ 
совсЬмЬ не способными р ы т ь  землю.

СВЕТИЛЬНЯ см. с в ь 'ч а . 

С В Ъ Ч А .

5055. с в е ч и  в оск ов ы я . Обыкновенно свЬчи для 
оевЬщешя коынашЬ и другихЬ м ЬстЬ  дЬлаются  
и зЬ  воску, сала, спермацета, и вЬ недавнее время 
начали при готовлять  изЬ стеарина.

Cebzu восковыя приготовляю тся  изЬ воску бЬ- 
лаго и желтаго .

Э т и  с еЬ ч и  приготопляютЬ ,  отливая вЬ фор- 
махЬ стеклянных! ) ,  оловянныхЬ и жестяныхЬ,  или 
дЬлаю тЬ  ихЬ маканыя.

СвЪтильни у п о тр е б л я ю тс я  для нихЬ изЬ бумаж- 
ныхЬ нитокЬ,  не к р уто  спряденыхЬ и ссученыхЬ. 
Э т и  свЬтильни,  изгсгпювивЬ ихЬ надлежащей т о л 
щины, высушиваюгаЬ вЬ ящикЬ, постивленномЬ на 
горячую золу, ч тоб ы  она при горЬнш не разбрыз
гивала воску; иногда ихЬ м очатЬ  вЬ винномЬ спир- 
т Ь ,  и потомЬ  высушиваюшЬ.

5050. в о с к о в ы я  с в ь ч и  съ п р и б а в к о ю  с а л а .  На
т р и  ф у н т а  бЬлаго восну, берушЬ фунгпЬ сала и 
растапливаю тЬ  вмЬстЬ,  и когда смЬсь довольно 
ос ты  не mb, не будетЬ  слишкомЬ горяча, ни хо 
лодна, наливаюгаЬ вЬ приготовленный формы. Сало, 
употребляемое вЬ э т у  подмЬсь ,  дЬлается бЬлЬе и 
чище, когда наперед!) поваришь его, особливо cb 
то лчен о ю  негашеною известью  , полагая т р и



золотника ея на каждый ф у н т Ь  сала, и сало 
смЬшивать cb воскомЬ тогда ,  когда порошокЬ опа- 
д е тЬ  на дно, а на поверхности плавающее сало 
осгаынетЬ. Если т а ш я  свЬчи б уд у тЬ  выдЪла- 
ны надлежащим!) образомЬ, т о  никакЬ не можно 
у знать ,  ч т о  онЪ смЬшаны сЬ саломЬ.

5057. В О С К О В Ы Я  С В Ь Ч И  Ч И С Т Ы Я  Б Е З Ъ  всякой под- 
ыьси. ИхЬ  дЬлаюшЬ такЬ:  свЬтильни прицЪпля- 
ю т Ь  кЬ крючкамЬ двухЬ деревянныхЬ круговЬ, или 
обручей, привЬшенныхЬ кЬ коромыслу, у тверж 
денному надЬ оловяннымЬ котломЬ, вЬ которомЬ 
находится  растопленный вог.кЬ. К о т е л Ь  с т о и т Ь  
на горячихЬ угольяхЬ, ч т о б ы  воскЬ всегда былЬ 
жидокЬ; аш отЬ  воскЬ л ь ю т Ь  ложкою на свЬтиль 
ни, пока онЪ получатЬ  половину желаемой т о л 
щины; послЬ каждаго облива недаю тЬ  воску о с т ы 
вать .  При таком Ь  обливаши свЬчи дЬлаются  
гораздо т о л щ е  внизу, нежели вверху, но ч т о б Ь  и 
вверху сдЬлать  ихЬ такой же толщины, т о  кру
жок!) вертяш Ь скоро, о т Ь  чего свЬчи поднимают
ся и кружатся горизонтально.  ВЬ такомЬ поло- 
жеши воскЬ д о т е к а е т Ь  то льк о  до половины свЬ
чи, о т Ь  чего онЬ получаю тЬ  вездЬ надлежащую 
толщину,  и воскЬ мгновенно просты ваетЬ  о т Ь  
производимая скорымЬ обращешемЬ вЬтерка. 
Можно такж е  свЬтильни облиты я  нЬсколько вос- 
номЬ. переворачивать и вЬшать  нижнимЬ концемЬ 
вверхЬ. Готовы я  свЬчи сЬ крючковЬ снимаютЬ,  
и ч т о б Ь  онЬ не о с т ы ли  вдругЬ, обвергаываютЬ 
ихЬ вЬ чистыя полотенца,  и положа на перину, 
накрываютЬ другою периною.

Когда свЬчи осшынушЬ, т о  кладутЬ  ихЬ на 
смоченный водою столЬ ,  и ватаюшЬ гладкою дое
нию сЬ ручкою, чгпоб!) сдЬлались онЬ совершенно 
круглыми и гладкими. НаконецЬ развЬшиваютЬ 
свЬчи вЬ восковой бЬлильнЬ, чшобЬ онЬ нЬсколь
ко повыбЬлились, и очистились omb приставшей 
кЬ ним!) во время работы  н еч и сто ты ,  потомЬ  за- 
в ер ты в а ю т Ь  ихЬ вЬ клееную бумагу.



5058. св ь ч и  с а л ь н ы я . ОнЬ та к ж е  бываюшЬ ли- 
шыя вЬ формахЬ и маканыя. Сало для д Ь латя  
лучшихЬ свЬчь надобно бр ат ь  твердое; лучшее 
сало говяжье, около почекЬ собираемое, а такж е  
и баранье; но всЬхЬ лучше для свЬчей сало оленье, 
гДЬ только  оно е с т ь  вЬ довольномЬ количествЬ.  
Сало для свЬчь должно брать  свЬжее, а изЬ про- 
горьклаго выходятЬ  дурныя свЬчи.

5059. СПОСОБЪ ПЕРЕТАПЛИВАТЬ САЛО ДЛЯ ДЬЛА- 
Н1Я свечей. Перетапливате  сала производится 
слЬдующимЬ образомЬ: отвЬшиваюшЬ по равнымЬ 
частямЬ сала бараньяго и бычачьяго, смотря  по 
величинЬ котла ;  потомЬ  р у б я т Ь  сало на самые 
мЬлт'е куски, для то го ,  ч т о б ы  они лучше уложи
лись вЬ к от лЬ ,  и легче могли растопиться .

Сало изрЬзанное вЬ м Ь лт е  кусочки, положивши 
вЬ котелЬ ,  подливаютЬ вЬ него немного самой 
чи стой  воды, разводяшЬ подЬ когпломЬ огонь и 
т о п я т Ь  сало на маломЬ огнЬ; однакожЬ э т о т Ь  
огонь не долженЬ б ы т ь  слишкомЬ слабЬ; пока сало 
т о гш т с я ,  его мЬшаюшЬ лопаткою, и даю тЬ  всплы
ва т ь  пЬнЬ, которую  снимаютЬ. ч т о б ы  о ч и с т и т ь  
сало о т Ь  легкихЬ н е ч и сто тЬ ,  вЬ немЬ находящих
ся и всплывающихЬ на поверхность; mb же не
ч и с т о т ы ,  когаорыя шяжелЬ сала, сами собою опус
каю тся  о т Ь  т я ж е с т и ,  на дно котла .

Не должно никогда лишь холодной воды на рас
топленное  сало, а особливо когда оно еще очень 
горячо, ч то б ы  оно не поднялось вверхЬ и не выбЬ- 
жало вонЬ изЬ котла.  Его такж е  не должно ни
когда кипятишь, ч т о б ы  оно не пошемнЬло.

Когда сало растоплено,  и т а к Ь  долго пробыло 
вЬ жидкомЬ сосгпоянш, ч т о  е с Ь  его н е ч и с т о т ы  
опустились  на дно, т о  его п р о п у ск аю ш Ь , пока оно 
еще т еп ло ,  сквозь весьма частое  волосяное рЬ- 
ш ето ,  вЬ бадьи, поставленныя ъозлЬ печки, ко- 
шорыя наконецЬ и ошносяшЬ вЬ шо ыЬсшо, гдЬ 
дЬлаюшся свЬчи.



50G0. СПОСОЕЪ, ОТЛИЧНО ХОРОШО ВЫБЬЛИВАТЬ  
с а л о  д л я  с в ь ч е й .  Ч т о б ы  достави ть  салу оолЬ- 
пительпую  бЬлизну, п ри готовляю тЬ  изЬ смЬси 
4-хЬ ф ун товЬ  столовой соли, 2^ фун. марганца, 
3 фун. крЬпкой сЬрной кислоты ,  и 4-хЬ ф унтовЬ  
воды, посредствомЬ перегонки изЬ стеклянной 
колбы, зслоровой газЪ, которой  впускаютЬ вЬ бо- 
ченокЬ, у котораго внутри м ож етЬ  в е р тЬ т ьс я  му
товка,  и вЬ которой  налито  около двадцати п я т и  
вЬдерЬ воды; э т о т Ь  газЬ соединяется сЬ водою 
и составляешь эслоровцю воду. Э т у  году перели- 
ва ю тЬ  вЬ свинцовой котелЬ  вмЬстЬ  сЬ двумя 
центнерами перетопленнаго сала, которое  о т Ь  
э т о г о  с та н о ви тся  и тверж е и гораздо бЬлЪе. П о  
выбЬленш, сало перемываютЬ вЬ водЬ, и вновь 
перетапливаютЬ;  тогда  оно готово для передЬдки 
вЬ свЬчи.

5001. спосовъ лить  свьчи. Формы, вЬ к о т о 
рыя о т л и в а ю т с я  свЬчи , с у т ь  цилиндричестя 
трубки ,  которыхЬ  длина и ширина соразмЬрны 
величинЬ свЬчи, какую х о т я т Ь  ли ть ;  а какЬ свЬ
чи бываютЬ разной толщ ины  и длины, шо и фор
мы бываюшЬ разныхЬ родовЬ.

Э т и  формы дЬлаются  изЬ шелЬза, изЬ свинцу, 
изЬ олова, изЬ ж ести ,  но лучппя изЬ стекла.  Ко-  
нецЬ верхней ч а сти  формы, или гузка, дЬлается 
н Ь с к о л ь к о  шире, такЬ ,  ч т о  его поперечникЬ бы 
ваетЬ  двумя или трем я  лил!ями больше попереч
ника трубки  формы; э т о  нужно для то го ,  чшобы 
формы держались хорошо вЬ дырахЬ, просверлен- 
ныхЬ вЬ скамьЬ, или столЬ .

Форму опускаготЬ вЬ дыру, гдЬ она зацЬпляется 
закраинами за доску; э т а  гузка походитЬ  на во
ронку. а дульцо входитЬ  еЬ самую тр у б к у  формы; 
у дульца е с т ь  вЬ срединЬ omBepcmie, сквозь ко
т о р о е  проходитЬ свЬтильня,  укрЬпляющаяся на 
крючкЬ, выходящемЬ вЬ средину верхней ч а с т и  
гузни; шакимЬ образомЬ гузка служишЬ и для 
укрЬплешя свЬтильни, и для т о го ,  чшобы вЬ ея



ш иротя  закраины легче было вливать сало. Для 
вливатя  сала вЬ формы, ихЬ всшавляютЬ стоймя 
вЬ дыры, находящаяся вЬ скамьяхЬ, или столахЬ ;  
т о  мЬсто ,  гдЬ выйдетЬ верхняя часть  свЬчи, на
ход и т ся  вЬ низу, а шо, гдЬ будетЬ  нижняя часть  
свЬчи — вЬ верху.

Скамья, вЬ которую  в ста в ля ю т Ь  формы, дЪ- 
лается  изЬ доски довольно т о л с т о й ,  шириною вЬ 
полтора  аршина, а длины такой ,  сколько вЬ нее 
надобно п о ста в и ть  формЬ. Дыры вЬ ней круг- 
лыя, и расположены одна возлЬ другой. Э т а  дос
ка поддерживается cb двухЬ нонцовЬ двумя с т о й 
ками, укрЬпленными вЬ перекладину; подЬ скамьею 
сдЬланЬ родЬ чана, длиною во всю скамью, а вЬ 
ширину шире скамьи; вЬ э т о т Ь  чанЬ с т е к а е т Ь  
сало, которое  проливается сквозь дыру, вЬ т о  
время, когда о т л и в а ю т Ь  свЬчц. С то лы  дЬлаются  
т а ш е  же, только бываютЬ  гораздо шире.

5002. Когда формы уставлены вЬ дырахЬ скамьи, 
и хорошо укрЬплены, и пока сало т о п и т с я ,  у с т а 
навливаются вЬ формахЬ свЪггшльни. Для чего 
берется  родЬ иглы изЬ желЬзной проволоки, длин- 
нЬе формы; одинЬ ея конецЬ должен!) б ы т ь  за
г н у т Ь  маленькимЬ, хорошо свернушымЬ крючкомЬ, 
другой же конецЬ прямой и не заостренной.

Б ер у тЬ  свЬтильню и прицЬпляютЬ ее на крю- 
чокЬ иглы за петлю ,  навязанную на свЬтильню; 
опускаюшЬ иглу вЬ форму прямымЬ концемЬ; игла 
вся выходитЬ  сквозь нижнее отвереггпе трубки ;  
выдвигаютЬ ее еще немного, ч т о б ы  выдернуть на 
нЬсколько линш п е т л ю  свЬтильни,  и снимаютЬ 
ее сЬ иглы, а на м Ь с т о  ея в с та вляю тЬ  вЬ петлю  
небольшой нусочекЬ дерева, похожш на жолудь; 
наконецЬ нагпягиваюгпЬ свЬтильню сверху, и при- 
крЬпляютЬ  ее кЬ крючку, сдЬланному вЬ срединЬ 
гузки.

Э т о  все дЬлается очень скоро; когда сало вЬ 
бадьЬ хорошо о т с т о и т с я  и не будетЬ  ни слиш- 
номЬ горячо, ни слишкомЬ холодно, т о  его перели-



в а ю тЬ  вЬ кастрю лю  cb носииомЬ, изЬ которой  оно 
выливается все вЬ формы. ЧерезЬ м инуту  сало 
вЬ формЬ, остывая,  сжимается,  и о т Ь  т о г о  вЬ 
ней сверху о с т а е т с я  пустое  Bibcmo; т о гд а  при
бавляю тЬ  сала , ч т о б ы  совершенно дополнить 
форму.

5003. Сало еЬ формахЬ охлаждается скорЬе или 
медленнЬе, смотря  по обстоятельствам Ь :  зимою 
вЬ 10 минутЬ ,  а лЬшомЬ оно нЬсколько часовЬ не 
засгпываетЬ.

До mbxb порЬ, пока сало вЬ формахЬ не совер
шенно о с т ы н е т Ь ,  пока не сдЬлаешся вЬ формЬ 
швердымЬ, не должно вынимать свЬчей; когда же 
сало вЬ формахЬ готово,  то гда  оганимаютЬ н и т 
ку, которая придерживала свЬтильню кЬ гузкЬ, 
вынимаюгпЬ послЬднюю изЬ формы, и наконецЬ 
вытаскиваю тЬ  такж е  свЬтильню изЬ т о г о  конца 
свЬчи, который будетЬ  с та в и т ьс я  вЬ шандалы.

П о  мЬрЬ того ,  какЬ вынимаютЬ свЬчи изЬ ф ор 
мы, вЬшаютЬ ихЬ на пригогповленныя для т о г о  
палии; когда онЬ всЬ займутся  свЬчами, т о  ихЬ 
отодвигаюшЬ одну ошЬ другой, р а з с т о я т е м Ь  на 
двЬ, или на т р и  лиши; э т и  палки или шесшы 
ушверждаюшЬ на подпоркахЬ, гдЬ они о с т а ю т с я  
до шЬхЬ порЬ, пока с т а н у т Ь  свЬчи бЬдигпь, и 
ш у т Ь  же о т н и м а ю т Ь  нитки ,  привязанныя кЬ ихЬ 
широкому концу.

Если во время огпливашя свЬчей, сало вЬ бадьЬ 
слишкомЬ о с т ы н е т Ь ,  т о  надобно его подогрЬть,  
подставляя кЬ нему жаровню, или прибавляя кЬ 
нему расшопленнаго сала, оставшагося вЬ котлЬ .

50G4. с п о с о в ъ  Д Ь Л А Т Ь  м а к д н ы я  е в ь ч и .  Мака 
ныя свЬчи дЬлаются безЬ формЬ; ихЬ дЬлаюшЬ, 
макал  или опуская свЬтильни вЬ растопленное 
сало; для чего, петли ,  находящаяся на верхнемЬ 
концЬ свЬтильни, вздЬваюшЬ на тоненьшя палоч
ки, и такимЬ образомЬ обмакиваютЬ вЬ ра стоп 
ленное сало.



Для дЬлашя маканыхЬ свЬчей, нужны:
1) Круглыя деревянныя палочки, длиною вЬ ар- 

шинЬ cb небольшимЬ, и заосшренныя сЪ конца, 
ч т о б ы  ихЬ удобнЬе можно было 1;родЬвать сквозь 
пегали свЬтилень.

2) РодЬ деревяннаго ящика длиннаго чегпы- 
рехЬ-сторонняго, нЬсколько сЬуженнаго кЬ низу, 
глубиною почти  вЬ аршинЬ; одна изЬ сгаоронЬ его, 
cb которой  рабошаютЬ,  должна б ы т ь  ниже mpexb 
прочихЬ; cb обЬихЬ узкихЬ сгпоронЬ ящика при- 
дЬлываются деревянныя ручки, ч тоб ы  его удоб
нЬе было переносить cb мЬста  на ыЬсто;  ainomb 
ящикЬ с та в и т с я  во время работы  на скамью, у 
которой  всЬ бока загнуты, для то го ,  ч то б ы  сало, 
могущее вылиться изЬ ящика, не пропадало.

3) Перекладины, на которыя кладутся палочки, 
по вы н утш  изЬ сала, cb нанизанными на нихЬ 
свЬтильнями; подЬ эти м и  перекладинами с та н о 
ви тся  деревянный чанЬ, для приняппя сала, к о т о 
рое льется  сЬ свЬтилень.

5005. Сало распускаютЬ вЬ к от лЬ  на легкомЬ огнЬ, 
и выливаютЬ его вЬ четырехЬ-стороннш  ящикЬ, 
наполняя его до самаго верха; пока сало немного 
о с ты в аетЬ ,  т о  продЬваютЬ палочки сквозь свЬ- 
тильни ,  полагая на каждую столько  свЬтилень, 
сколько должно для mpexb ф ун товЬ  свЬчей, смо
т р я  150 ихЬ величинЬ.

При первомЬ обмакиванш, сало должно б ы т ь  
очень горячо, для т о го ,  ч тоб ы  свЬтильни имЬ х о 
рошо напитались;  вынувЬ свЬтильни немного изЬ 
сала, опираю тЬ  ихЬ на с тЬн ку  ящика, находя
щуюся предЬ работающими; чрезЬ минуту  снова 
б ер у тЬ  э т и  палрчки, по двЬ или по т р и  вмЬстЬ, 
и разсматриваютЬ,  хорошо ли помЬщены на нихЬ 
свЬтильни, ровно ли расположилось на нихЬ сало, 
и не загнулись ли онЬ.

ОсмотрЬвши и поправивши свЬтильни на па- 
лочкЬ, кладутЬ  ихЬ на перекладины или ш есты ,  
откуда  б ер у тЬ  уже ихЬ по парЬ, и держа между



пальцами шакЬ, ч т о б ы  одна палочка другой не 
касалась, трясуш Ь ихЬ немного, для гаого, ч т о б ы  
могущ1я слипнуться свЬгпильни о т с т а л и  одна omb 
другой, и то гда  сильно и скоро снова опускаюшЬ 
ихЬ вЬ сало, давая имЬ такое  движеше, ч т о б ы  
свЬтильни вЬ салЬ вертЬлись;  сверхЬ то го ,  пока 
еще онЬ таы Ь  находятся,  п отряхи ва ю тЬ  палоч
ками, такж е  для то го ,  ч т о б ы  отдЬлшпь свЬтиль
ни, могухщя слипнуться;  наконецЬ опустивши т а 
кимЬ образомЬ свЬтильни раза дна или т р и  вЬ 
ящикЬ, д аю тЬ  немного стечь  салу, поправляютЬ 
испортивгшяся свЬтильни,  и положивЬ палочки 
на перекладины или шесты,  б ерутЬ  друпя; между 
тЬм Ь ,  какЬ перебираютЬ такимЬ образомЬ палоч
ки, одну за другою, вынутыя прежде о с т ы в а ю тЬ  
столько ,  ч т о  ихЬ снова можно обмакивать.

5000. При вшоромЬ обвхакиванш, сало не должно 
б ы т ь  слишкомЬ горячо, а нагрЬто  вЬ мЬру, т о  
е с т ь  обмакивать вЬ него свЬтильни тогда ,  когда 
оно начнетЬ  за с ты в а ть  у закраинЬ ящика, и по
кроется  нЬкоторымЬ родомЬ тоненькой плевы.

Когда сало о с т ы н е т Ь  до э т о й  степени, тогда ,  
держа между пальцами двЬ или т р и  палочки cb 
свЬтильняыи, уже разЬ обмакнутыми, опускаюшЬ 
ихЬ вЬ сало, вынимаютЬ, поправляютЬ надЬ ящи- 
комЬ, и снова кладутЬ на перекладины, за т Ь м Ь  
вслЬдЬ принимаются за друг1я палочки.

Ч т о б ы  сало во время р а б о т ы  не слишкомЬ за
стывало,  т о  его помЬшиваютЬ палкою, а уполов- 
никомЬ вынимаютЬ совсЬмЬ застывипе куски сала, 
на мЬсгпо которыхЬ дополняютЬ горячимЬ изЬ 
котла ,  и такимЬ образомЬ с т а р а ю т с я  поддержи
в а т ь  сало вЬ т о м Ь  жидкомЬ состоянш, которое  
нужно для работы.

5007. При всякомЬ обманиван!и, свЬтильня обли- 
паетЬ  новымЬ слоемЬ сала, и такимЬ  образомЬ 
свЬча дЬлается такой  толщ ины  , какая нуж~ 
на; почему свЬтильни обмакиваютЬ до шЬхЬ nopb, 
пока orib не получатЬ  надлежащего вЬса; но какЬ
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часто  случается,  ч т о  послЬ многихЬ обмакивашй, 
свЬча выходитЬ ие равной толщины, гоо, при 
концЬ обмакивант,  свЬтильни надобно опускать 
вЬ сало до л, i  или до | длины ихЬ, смотря  по
том у ,  вЬ которомЬ м Ь стЬ  надобно болЬе приба
в и т ь  сала; сЬ небольшою привычкою легко можно 
давать  свЬчЬ равную по всей длинЬ ея толщину.

Когда свЪчи стали  т а к Ь  т о л с т ы ,  какЬ имЬ дол
жно б ы ть ,  и о с т а е т с я  только  разЬ обмакнуть  
ихЬ, т о гд а  опускгнотЬ свЬтильни нЬсколько глуб
же, нежели прежде, ч т о б ы  часть  петли  свЬтиль
ни облипла саломЬ; о т Ь  - его свЬтильня получаетЬ 
раздвоенный видЬ, а сало видЬ конуса: передЬ по- 
слЬднимЬ обмакивашемЬ свЬча должна совершенно 
п р о сты н уть ;  атим Ь  способомЬ она захватываешь 
болЬе сала, и работа  скорЬе оканчивается.

О т Ь  стекающаго сала, свЬча сЬ нижняго конца 
дЬлается заостренною, и чрезЬ т о  cmanoi и т ся  
длиннЬе свЬтильни, почему ее должно у к о р о т и т ь  
снизу особеннымЬ инструментомЬ.

50G8. Маканыя свЬчи, какЬ извЬстно,  почти  ни
когда не и м Ью тЬ  ровной поверхности; можно ихЬ 
уровнять  и д а ть  имЬ лоскЬ л и т ы х Ь  свЬчей слЬ- 
дующимЬ образомЬ: б ер утЬ  доску, сдЪланную изЬ 
крЬпкаго дерева, вЬ которой  просверлены дыры 
различной величины; э т и  дыры должны б ы т ь  
внутри  хорошо выглажены ; уставивши доску, 
пропускаютЬ свЬчу сперва вЬ самую большую 
дыру, потом Ь  вЬ меньшую, а потомЬ еще мень
шую, продолжая э т о  до mbxb порЬ, пока свЬча 
не будетЬ  та к Ь  ровна, какЬ ей должно быгпь; 
э т о т Ь  родЬ полировки дЬлается  весьма скоро. 
Для то го ,  ч т о б ы  сдЬлать  свЬчи гранеными, с т о 
ишЬ только  в]) послЬднш разЬ п р о п у с ти ть  свЬчу 
вЬ та к у ю  дыру, которая  бы внутри имЬла грань. 
Э т у  полировку моя?но дЬлать  только  тогда,  когда 
свЪчи совершенно сухи. C o B c b f t i b  готовыя свЬчи, 
маканыя ли онЬ или литы я ,  развЬшиваютЬ на 
сквозномЬ вЬтрЬ ,  ч т о б ы  дашь имЬ высохнуть.



Ч т о б ы  свЬтильни были чисты ,  хпо палочни, ка 
которых! )  онЬ нанизаны, содержатЬ вЬ величай
шей оп рятн ости ,  и часто  моюгпЬ ихЬ вЬ водЬ, 
вЬ которой разведенЬ пошашЬ, и обтираюшЬ т о л 
с т о ю  тряпкою.

5009. Б £ Л £ Н 1 Е  С А Л Ь Н Ы Х Ъ  С В Ь Ч Е Й .  С а л Ь Н Ы Я  С в Ъ ч И ,  

выходя изЬ работы ,  всегда бываютЬ  болЬе или 
менЬе ж елты ,  и только  omb времени т е р я ю т Ь  
emomb цвЬтЬ ;  теперь  извЬстны два способа бЬ- 
лишь ихЬ: первый, развЬшивая ихЬ на сквозномЬ 
вЬтрЬ ,  а второй,  посредствомЬ хлора.

Для б Ь л Ь т я ,  посредствомЬ снвознаго вЬтра ,  
должно им Ьть  возлЬ свЬчнаго завода особенные 
дворы, гдЬ развЬтиваю тЬ  овЬчи на чистом Ь  воз
духЬ, во время вечерней или утренней росы, вЬ 
мЬстахЬ ,  гдЬ нЬгпЬ солнца. Для э т о г о  с т р о я т Ь  
сараи вЬ родЬ теплицЬ,  сЬ т о ю  только  разницею, 
ч т о  у нихЬ крыша с о с т о и т Ь  не изЬ рамЬ со с т е к 
лами, но напротчвЬ т о г о  вся покрыта т он ен ь 
кими досками, или лубками, или восчанымЬ по- 
лотномЬ,  которымЬ закрываютЬ и всЬ отверсппя,  
чрезЬ который бы могло проникнуть солнце; вЬ 
так и х Ь  сараяхЬ вЬшаюшЬ на ш естахЬ  свЬчи, 
такЬ ,  ч тоб ы  онЬ другЬ до друга не дотрогива- 
лись: вечеромЬ, когда жарЬ уже умалится,  подни
мают! )  всЬ ставни, и откры ваю т ! )  всЬ отверсппя, 
закрываемыя снова у тр о м Ь  вЬ т о  время, когда 
жарЬ солнечный сдЬлается великЬ, или когда бу
д е тЬ  сильный вЬшерЬ, или когда и д етЬ  дождь.

ВпрочемЬ такое  бЬ лете  д Ь й ствуетЬ  только  на 
поверхность,  и если свЬчи дЬланы изЬ желтаго  
сала, т о  внугпренше слои свЬчи скоро проника- 
ю т Ь  на поверхность; потом у  ч т о  должно вЬ ра- 
бошЬ у п о тр е б л я т ь  самое бЬлое сало.

5070. е ь л е н т е  х л о р о м ъ . Д Ьлаю тЬ  плотный ящикЬ 
изЬ накого либо бЬлаго дерева (изЬ сосны, или ли- 
сшвеницы и проч.), такой величины, какая бы со
образна была количеству дЬлаемыхЬ на заводЬ 
свЬчей; вЬ ящикЬ вставляю тся  бруски, на которые
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кладутся,  вЬ нЬсколько рядовЬ палочни сЬ свЬчами, 
одна надЬ другою, гпакЬ ч т о б ы  одна не дотрогива- 
лась до другой. ВсЬ скважины ящика, внутри и 
снаружи его, совершенно заклеиваются бумагою; 
внутренше края крышки обиваются суконными 
покромками, а крышка п лотн о  закрывается по- 
средствомЬ крЬпкихЬ скобЬ, такЬ ,  ч т о б ы  сква
жина, остающаяся между крышкою и ящикомЬ, 
была совершенно закрыта;  сЬ одной стороны ящи
ка дЬлается  omBepcmie,  вЬ вертокЬ ширины, вЬ 
которое  вкладывается стеклянная трубка ,  соеди
ненная сЬ т о ю  посудою , гдо приготовляется  
хлорЬ. СверхЬ т о го ,  сЬ обЬихЬ сторонЬ  ящика 
дЬлается  родЬ окошекЬ, одно противЬ другаго, вЬ 
8 или ]0  квадрашныхЬ вершковЬ, вЬ которы я  х о 
рошо вмазывается бЬлое стекло ;  посредствомЬ 
а т и х Ь  окошечекЬ можно видЬть,  кончилась ли ра
б о т а  вЬ ящикЬ, не отворяя его.

5071. Для п ри готовлетя  хлора, смЬшиваютЬ вЬ 
с туп кЬ  т р и  части  столовой соли и одну часть  
марганца;  э т а  смЬсь кладется вЬ р е т о р т у ,  у ко
т о р о й  придЬлано на широкомЬ концЬ отверсппе, 
cb п р и т е р т о ю  пробкою, а на другомЬ концЬ сдЬ- 
лана обыкновенно бывающая у pernopmb трубка,  
котор ую  соединяютЬ cb трубкою ,  выходящею 
изЬ ящика, вливаютЬ сквозь omBepcmie, запирае
мое пробкою, двЬ части  сЬрнои кислоты, закупо- 
риваю тЬ  omBepcmie, и замазывают! ) всЬ скважи
ны между трубками; тогда  хлоровый газЬ, о т -  
дЬляясь изЬ р е т о р т ы  вЬ ящикЬ, д Ь й ств уетЬ  на 
свЬчи, и дЬлаетЬ ихЬ бЬлыми.

Когда же сало выбЬлено уже хлоровою водою, 
т о  выдЬланныя изЬ такаго сала свЬчи, другаго 
бЬлешя не т р е б у ю т Ь .

5072. Д Б Л А Н 1 Е  С А Л Ь Н Ы Х Ъ  С В Ь Ч Ь ,  Д О М А Ш Н Е Е .  СалО 
снятое  сЬ кишекЬ и почекЬ бараньихЬ и говяяхьихЬ, 
сперва высушить на жердяхЬ, потомЬ изрЬзать  
вЬ кусочки, положить  вЬ когпелЬ, стоящ!й на огнЬ, 
и вЬ которой в ли то  нЬсколько воды; сало мЬшашь 
безпрерывно, пока оно р а с т о п и т ся  все, послЬ чего



процЬдишь его сквозь р Ьш ето  или ивовую плетен
ку, выжимая о с т а т к и  сильно; процЬженному салу 
надобно д а ть  за с т ы н у т ь ,  и буде еще е с т ь  нечис
т о т ы ,  которыя отсядушЬ, т о  ихЬ о т д Ь л и т ь ,  а 
чи стое  сало р а с т о п и т ь  снова, такж е  cb неболь- 
шимЬ количествомЬ воды, куда прибавить т о лч е -  
ныхЬ квасцовЬ, полагая ихЬ одинЬ унцЬ на сорокЬ 
фунтовЬ сала.

Растопленное сало вы лить  вЬ формы, вЬ к от о -  
рыхЬ вставлены уже свЬтильни хлопчатой бу
маги, пополамЬ cb льняною пряжею.

СвЬчи надобно беречь вЬ сухомЬ и прохладномЬ 
мЬстЬ .

5073. с а л ь н ы я  свьчи обмакиваютЬ иногда вЬ 
воскЬ ( ч т о  уя:е и у насЬ называютЬ аплике); т а 
кимЬ образомЬ растапливаю тЬ  наприм. восемь 
ф ун товЬ  бЬ.чаго воску сЬ двумя ф унтам и  сала вЬ 
посудинЬ узкой и длинной; вЬ э т у  смЬсь опуска
ю т ! )  сальныя свЬчи не толсшыя, уже готовыя: 
онЬ покрываются тонкимЬ слоемЬ воска; буде же 
э т о т Ь  слой покажется еще очень тонкимЬ, т о  
опускаюшЬ ихЬ вЬ другой разЬ. Т а т я  свЬчи не 
оплываютЬ, потому  ч т о  воскЬ растапливается  
о т Ь  огня не такЬ  скоро какЬ сало, около котораго  
онЬ с о с та в и тЬ  закраины.

5074. ЛУЧШ1Й СПОСОБЪ ДЬЛАТЬ с а л ь н ы я  с в ь ч и , 
КОТОРЫЯ ГОРЯТЪ ОЧЕНЬ ясно и  д о л г о .  Надобно 
в зять  восемь ф ун товЬ  свЬя;аго сала, изрЬзать  его 
бЬ маленьк1е куски, и сЬ ч е тв ер т о ю  ч астн о  про- 
шиву его вЬсу чи стой  рЬчной воды, положивши вЬ 
котелЬ,  растапливать  на легкомЬ угольномЬ огнЬ; 
когда сало раст оп и т ся  (при чешЬ надобно см о т -  
р Ь ть ,  ч т о б Ь  оно не пригорЬло), т о гда  процЬдить 
все сквозь холстину ,  ч то б ы  о т д Ь л и т ь  omb него 
всЪ постороншя вещи.

КЬ  провоженному салу прибавить:
Ч и с т о й  рЬчной воды . . . . g фунтовЬ.
С е л и т р ы .......................................... 1 лошЬ.
Н а ш а т ы р ю ..................................... ...... ........
К в а с ц о в Ь .......................... ....  4 дота.



Всю э т у  смЬсь варить  на легкомЬ огнЬ вЬ мТЬд- 
номЬ, хорошо вылуженномЬ котлЬ ,  до mbxb nopb, 
пока вся вода выпарится; о с т а т о к Ь  весь процЬ- 
д и т ь  сквозь холстину.

Для при готовлетя  свЬчь изЬ сала, такимЬ об
разомЬ очищеннаго, и воторыя  горЬли бы, какЬ 
сказано, и ясно и долго, дЬлается  свЬгпильня изЬ 
хлопчашо бумажной и льняной пряжи пополамЬ, и 
прежде, нежели о п у с т и т с я  вЬ форму, надобно ее 
сперва окунуть  вЬ растопленную смЬсь сала cb 
иебодышшЬ количествомЬ камфоры. П риготов -  
ленныя такимЬ образомЬ свЬчи никогда не оплы- 
ваю тЬ ,  и го р ятЬ  вдвое долЬе обыкноиенныхЬ саль- 
ныхЬ свЬчь. СвЬчи будутЬ  еще лучше, если на 
калгдой фуншЬ сала прибавится по четыре  л о т а  
воску.

5075. свьчи с п е р м д ц е т о в ы я . СпермацегпЬ до
ставаемый изЬ полостей,  осибыхЬ omb мозговыхЬ, 
находящихся вЬ головЬ китовЬ, и очищаемый по- 
средствомЬ мыльнаго щелока, е с т ь  вещество вЬ 
чистомЬ  своемЬ состоянш  совершенно безциЬт-  
ное, вЬ видЬ листочковЬ, и на ощупь жирновато, 
хогпя и не масляно. ОнЬ легко растапливается вЬ 
т е п л о т Ь ,  и оп ять  за с ты в а етЬ  на холодЬ. Спер
мацетЬ  сЬ недавняго времени начали у п о т р е б 
л я т ь  для при готовлетя  свЬчей, имЬющихЬ о т л и ч 
ную бЬлизну и полупрозрачносгпь, и кошорыя го
р я т Ь  т а к Ь  же свЬтло ,  какЬ свЬчи восковыя и не 
и здаю тЬ  о т Ь  себя такаго  непр1ятнаго запаху, 
какЬ свЬчи сальныя.

5076. Сперыацетовыя свЬчи выливаются вЬ фор- 
махЬ оловянныхЬ, или стеклянныхЬ; свЬтильни 
для нихЬ дЬлаются точн о  т а т я  же какЬ и для 
другихЬ свЬчей, изЬ лучшей хлопчатой бумаги.

Самое же выливате свЬчей т оч н о  п о чти  такое,  
какЬ и свЬчей сальныхЬ.

Вылигпыя изЬ спермацета свЬчи бываютЬ нЬ
сколько хрупки и ломки; а ч т о б Ь  онЬ не были т а 
ковы, т о  сперва прибавляютЬ кЬ спермацету omb



15 до 20 частей  на с т о  бЬлаго воску, и cb нимЬ 
вмЬстЬ  растапливают! ) ,  а потомЬ  уже льюшЬ 
свЬчи.

Вылишыя спермацегповыя свЬчи снаружи очень 
бЬл ы, и потом у  не т р е б у ю т Ь  никакой дальней 
обработки.

5077. свьчи с т е д р и н о в ы я  появились весьма вЬ 
недавнее время, и еще не взошли вЬ общее у п о т -  
реблеше.

Всякое сало и жирЬ с о с т о я т Ь  преимуществен
но изЬ двухЬ веществЬ, изЬ олеина, вещества жид- 
каго при обыкновенной тем пературЬ ,  и стеарина,  
вещества твердаго; ч т о б Ь  изЬ послЬдняго дЬлать  
свЬчи, т о  нядобно у м Ьть  его огпдЬлить о т Ь  олеи
ны, ч т о  и дЬлается различнымЬ образомЬ. Bomb 
одинЬ способЬ проще другихЬ, доставать  стеа-  
ринЪ носредствомЬ механическаго то льк о  выжи- 
машя изЬ сала олеины.

Сало, изЬ котораго х о т я т Ь  получить  с т еа -  
ринЬ, смЬшиваегпся cb болыиимЬ или меньшимЬ 
количеством!) гперпентиннаго масла. Э т а  смЬсь 
выливается вЬ цилиндричестя или круглыл ко
робки, обложенныя внутри тряпками, и какЬ вЬ 
днЬ, т а к Ь  и вЬ боках!) имЬгощ'я малыя скважины, 
и вЬ нихЬ подвергается постепенно весьма силь
ному даклешю, которое  выжимает!)  изЬ нее все 
прибавленное летучее  масло, и самую жидкую 
ч а сть  упошребленнаго сала. Оставшееся послЬ 
т о г о  вЬ коробках!) твердое вещество вынимается 
изЬ нихЬ и к и п я ти тся  долгое в р е м я  сЬ водою, 
ч то б ы  о т н я т ь  у него запнхЬ терпентина .  До
б ы т о е  такимЬ образомЬ твердое вещрство раз- 
плавляется вЬ особенной посудЬ и, будучи смЬша- 
но сЬ свЬжимЬ, или недавно ириготовленнымЬ жи- 
ЕотнымЬ (костяным!) )  углемЬ, содержится вЬ го- 
рячемЬ состоя нш нЬсколько часовЬ, и наконецЬ 
кипячее процЬживаешсл; простывши же, оно с т а 
новится очень бЬлымЬ, полупрозрачным!), сухимЬ, 
ломкимЬ, безЬ всякаго вкуса и запаха.



ИзЬ эшого-шо вещества, или стеарины  (изЬ ба- 
раньяго сала лучшей) выдЬлываюгпся свЬчи cb при
бавкою какого нибудь душисшаго масла.

5078. Ч т о б Ь  очистишь сколько можно лучше го
вяжью стеарину,  т о  ее послЬ сильнаго выжимашя 
cb скипидаромЪ, растираюгпЬ cb виннымЬ, посред
ственной крЬпости,  спиртомЬ, и потомЬ  снова вы- 
жимаютЬ,  а наконецЬ соединяютЬ сЬ какимЬ ни
будь душистымЬ масломЬ; или разливая, по надле- 
жащемЬ р а сто п лети ,  вЬ плошки, содержания какую 
нибудь перегнанную чрезЬ душисгпыя шравы воду, 
или, ч т о  еще просшЬе, прибавляя вЬ застываю
щую массу стеарины прямо какое нибудь душис
т о е  масло, и смЬшивая его прежде нежели э т а  
масса затвердЬешЬ. Э т о т Ь  способЬ впрочемЬ нЬ
сколько дорогЬ, по причинЬ дороговизны спирта;  
употребляя  же для добыватя  стеарины хорошее 
баранье сало, можно совершенно обойтись  безЬ 
спирта  и получать  превосходный свЬчи, и по виду, 
и по употреблензю.

5079. свьчи к у р и т е л ь н ы я . В з я ть  лучшаго рос- 
наго ладана полунца, стираксы золотникЬ, сухаго 
перуанскаго бальсама золотникЬ, гвоздичныхЬ го- 
ловокЬ 18 гранЬ, сухаго угольнаго порошка одинЬ 
унцЬ и четы ре  золотника,  селитры  золотникЬ; 
померанцоваго перегоннаго масла и т и н к т у р ы  
амбры по т р и д ц а т и  ш ести  гранЬ.

ИзЬ всЬхЬ э т и х Ь  м а те р 1аловЬ сЬ д о с т а т о ч -  
нымЬ количестиомЬ драгантной камеди , распу
щенной вЬ водЬ, сдЬлать  т Ь с т о ,  изЬ котораго и 
выдЬлыпать трехугольныя пирамидки, или конусы, 
вышиною вЬ вершокЬ. ИхЬ  надобно держать  вЬ 
сухомЬ мЬстЬ .  Заж игать  же ихЬ сверху: онЬ го- 
ряшЬ безЬ пламени и издаю тЬ  изЬ себя благовон
ной запахЬ.

КакЬ померанцовое масло очень скоро у л е т а е т Ь ,  
т о  можно и безЬ него обойтись.

Можно такж е  с о с т а в ля ть  такхя свЬчи изЬ че- 
шырехЬ частей  стираксы, чешырехЬ частей рос-



наго ладану, изЬ одной ч а с т и  сандала, изЬ 24 час
т е й  липоваго угия, и изЬ одной части  лабдина. 
КакЬ э т и  пропоргуи, такЬ  и большее или меньшее 
число смолЬ измЬняются  по произволу.

Е Л Д Е Р Е Я ,  С Е Л Л Е Р Е Й .

5080. Э т о  р а с т е т е  бываетЬ двухЬ родовЪ: кур
чавое, когаораго то льк о  листья  у п о тр е б ля ю тс я  
вЬ супы, и крупное Итал1анское корневое.

РазводятЬ  его сЬмянами, которы я  всходягпЬ 
чрезЬ двЬ или т р и  недЬли, а сЬюгаЬ ихЬ вЬ Мар- 
mb вЬ умЬренно теп лой  парникЬ, * покрываютЬ 
очень т он ко  землею, не т о лщ е  какЬ вЬ хорошш 
ножевой обухЬ, и иногда опрыскиваютЬ, когда 
земля суха; когдя они взойдушЬ, выпалываютЬ и 
при сухой погодЬ поливаютЬ. ВЬ половинЬ Maia 
должно растеш я пересадить , обрЬзавЬ сперва 
л и стья  и длинные корни, вЬ хорошую, жирную 
землю, вЬ бороздки рядами, разстояшемЬ во всЬ 
стороны на одинЬ фугиЬ; пока не принялись, по
ливать,  п о лоть  и иногда вскапывать между ними 
землю. Когда кусты  изЬ бороздокЬ выросшутЬ, 
т о  должно сЬ обЬихЬ спюронЬ немного землю кЬ 
нимЬ пригреешь. При такомЬ содержанш, вЬ жир
ной землЬ коренья бываютЬ  сильны и велики. ВЬ 
ОктябрЬ ,  при сухой пигодЬ коренья вынимаются,  
длинная мочка окорачивается, наружные ли стья  
обрЬзываются по самое сердце и сажаются  вЬ 
воздушномЬ погребЬ вЬ песокЬ.

Можно обрЬзывать листья  и дЬлать  изЬ нихЬ 
здоровой салатЬ.  Корни и трава не только  по
лезны вЬ скорбушныхЬ болЬзняхЬ, но для ч а х о т -  
ныхЬ и слабыхЬ людей питаш елыш .

С Е Л Ь Д Ь .

5081. ловля  с е л ь д е й . Сельди, привозимыя соле
ными изЬ Голландш, водятся и вЬ моряхЬ, окру- 
жающихЬ Россшсяхя владЬшя. Море Балтшское,

*  l j Ь м Ъ с ш а х Ь  ж е  т е п л ы х ! )  се сЬхошЬ п р я л о  на грядахЬ .



БЬлое, О хот ск ое ,  и разные заливы океановЬ СЪ- 
вернаго и Восточнаго  изобилую тЬ  ими.

Л о в я т Ь  же сельдей разными снастями, но всего 
болЬе сЬтьми ,  ноторыя дЬлаются  изЬ лучшаго, 
хорошо чесанаго и вЬ тонш я  н и т и  выпряден- 
наго льну; но можно ихЬ дЬлать  и изЬ тонкой  
пеньки.

Для  прочности варятЬ  с Ь т и  вЬ отварЬ т о л ч е 
ной дубовой коры, пересыпавши ихЬ э т о ю  корою; 
omb чего с Ь т и  дЬлаю тся  темнобураго цвЬту ,  и 
бываю тЬ  менЬе примЬтными для рыбы; варятЬ  
же ихЬ вЬ отварЬ  часа два.

Величина сЬ тей  бываетЬ  разная, omb 12 до 24 
саженей длины, и около 1^ сажени ширины; ве
личина п етлей  должна б ы т ь  такая ,  ч то б ы  вЬ на
т я н у т о й  сЬгпи было omb J4 до 10 петлей  на каж
домЬ ф у т Ь .  Если с Ь т ь  хорошо сплетена, т о  всЬ 
узлы должны б ы т ь  вЬ прямой линш, когда с Ь т ь  
будетЬ  порядочно н а т я н у т а .  С Ь т ь  виситЬ  на 
крЬпкой бичевкЬ, толщ ин ою  вЬ мизинецЬ, кЬ ко
т о р о й  привязаны куски пробочнаго дерева, назы
ваемые поплавками, которые  не д а ю тЬ  сЬгпи глу
боко о п у ст и т ь с я  вЬ воду.

К Ь  нижнему краю с Ь т и  привязываются камни, 
или гири, cb которыми можно о п у с т и т ь  с Ь т ь  
т а к Ь  глубоко, какЬ угодно, потом у  ч т о  сельдь не 
всегда плаваетЬ вЬ одинакой глубинЬ, а особливо 
вЬ лунныя ночи гораздо глубже.

ТакимЬ образомЬ, когда с Ь т ь  раскинута,  т о  
поплавки удерживаютЬ ее вверьху, а камни или 
гири т я н у т Ь  яЬ низу, omb чего с Ь ть  н а тя ги 
вается и с та н о в и тся  какЬ бы стЬною,  вЬ ко
т о р о й  сельди зацЬпляются  вЬ петляхЬ .  Ш и р о 
кими петлями  сельдей лучше лови ть  весною, а 
узкими осенью.

50Н2. Для ловли сельдей у п о тр ебля ю тся  такж е  
обыкновенные неводы cb кошелемЬ, точно  гпак1е 
же, какими ловятЬ  рыбу вЬ рЬкахЬ и озерахЬ, 
т о льк о  гораздо шире и длиннЬе. Такой неводЬ



вывозяшЬ вЬ лодкЬ вЬ море, выкидываютЬ его, и 
оп ять  вытасниваюгпЬ на берегЬ cb помоп^ю нЬ- 
скодькихЬ длинныхЬ веревокЬ, привязанныхЬ кЬ 
каждому боку невода; при чемЬ сельдь ловится 
иЬ кошель.

5083. А н г л ^ с т й  способЬ сельдянаго лова, е с т ь  
еще лучше. КакЬ т а м Ь  л о в л я  сельдей произво
дится  только  осенью, т о  с Ь т и  у потребляю тся  
сдЬланныя изЬ двойной тонкой  пеньки; кЬ нимЬ 
не нужно привязывать камней или гирь, потому,  
чгао онЬ собственною т я ж е с тп о  опускаются на 
низЬ.

Тридцать  и болЬе такихЬ  сЬтей  связываются 
вмЬстЬ и укладываются вЬ одинЬ большой ботЬ ,  
который можетЬ  нести  грузу до десяти  ластовЬ.  
Ч е ты р е  или п я ть  человЬкЬ рыбаковЬ садятся вЬ 
ботЬ ,  и сЬ помощхю парусовЬ отп равляю тся  вЬ 
море кЬ знакомому м Ьсту ;  т у т Ь  выкидываютЬ 
сЬти ,  одну за другою, безпрестанно подвигаясь 
впередЬ, пока выкинутЬ весь длинный рядЬ сЬшей; 
то гда  подвязываютЬ всЬ паруса, обвертывают! )  
конецЬ каната ,  кЬ которому  привязана сЬть ,  
около мачты, и, гребя т и х о ,  поджидаютЬ дру
гихЬ сЬшей. ВЬ э т о  время б о т Ь  с т о и т Ь  какЬ 
бы на якорЬ, носомЬ насупротивЬ вЬшра, к о т о 
рый гонитЬ  его назадЬ, но длинный рядЬ плаваю- 
гцихЬ сЬтей  сопротивлетемЬ  своимЬ не допу- 
скаетЬ  его о т о й т и  назадЬ; такимЬ образомЬ 
о т Ь  двухЬ пр9 тивудЬйствую!цихЬ силЬ с Ь т и  на
тя ги в а ю тся  крЬпче, нежели ошЬ двухЬ яко
рей, неподвижно на своихЬ м ЬстахЬ  лежащихЬ. 
О п ы т Ь  показываешь, ч т о  если с Ь т ь  порядочно 
р а с т я н у т а ,  т о  при одинаковыхЬ другихЬ об- 
стояшельсшвахЬ, ловЬ всегда бываетЬ изобильнЪе; 
впрочемЬ онЬ изобильнЪе бываетЬ весною, нежели 
осенью.

5084. с о л Е Н Н З  с е л ь д е й . КакЬ скоро сельдь вы
н у т а  изЬ воды, т о  она скоро умираетЬ;  ее либо 
уп о тр ебля ю тЬ  свЬжую вЬ пищу, или копченую,



либо маринированнуго, либо соленую. Только СО* 
леныя сельди держатся долго безЬ порчи.

СолягаЬ сельдей такЬ :  какЬ споро сельдь вы
н у т а  изЬ сЬши , т о т ч а с Ь  вырЬзываютЬ у ней 
горло, и пришомЬ э т о  дЬлаюшЬ очень проворно, 
потомЬ вычищаюгпЬ всю запекшуюся кровь, с т а 
раясь не поврсдпшь чешуи и не т р о н у т ь  молоковЬ 
и икры.

ВычищенныхЬ сельдей бросаютЬ  вЬ чаны и т о т 
часЬ пересыпаютЬ ихЬ солыо, или обливаютЬ  
бывшим!) уже вЬ у п о т р е б л е т и  разсоломЬ, когда 
его много и онЬ еще xopomb. ВЬ такоыЬ разсолЬ 
онЬ м огутЬ  оставаться  до другаго дня, но лучше 
ихЬ тошчасЬ ,  буде можно, укладывать вЬ бочки, 
вЬ которыхЬ  онЬ должны храниться,  кЬ чему и 
присшупаютЬ то гда  же, какЬ скоро сельди omb 
рыбаковЬ перейдутЬ вЬ руки солельщнковЬ, по- 
шому, чшо всякое промедлете  вредно для сохран
н о сти  и хорошаго ихЬ вкуса.

Сперва посыиаютЬ дно бочки солыо, и потомЬ  
укладываютЬ сельдей рядами, спинками внизЬ, и 
пришомЬ такЬ,  ч тоб ы  каждый слЬдующш рядЬ 
лежалЬ на предЬидущемЬ к р естЬ  на-крестЬ ( т о  
е с т ь  одинЬ рядЬ вдоль, а другой поперегЬ, и та к Ь  
далЬе). Кал;дую сельдь надобно плотно класть  
одну кЬ другой, и наблюдать,  ч т о б ы  онЬ не ле 
жали бокомЬ, потому,  ч т о  э т о  п р е п я тс т в у е т Ь  
разсолу вЬ нпхЬ проникнуть, и сельди легко могутЬ  
слипнуться.  Каждый рлдЬ сельдей посыпаютЬ 
солью, Д'я чего довольно ея двухЬ пригоршней. 
Соль вдавливаютЬ вЬ каждый рядЬ сельдей какЬ 
можно лучше. ТакЬ наполнивши бочку, накры- 
ваю тЬ  дномЬ и оставляю т ! ) ,  безЬ всякой другой 
т я ж е с т и ,  до слЬдующаго дня.

На другой день по у т р у  сельди вЬ бочкЬ до
вольно осядутЬ;  тогда  удавливаютЬ ихЬ легонько 
бочсчньшЬ дномЬ, и вычерпываюшЬ или сливаютЬ 
весь разсолЬ, выступившш поверхЬ дна. П о т о м Ь  
добаиляютЬ свЬжихЬ сельдей (разумЬется очищен-



ныхЬ) вЬ бочку, и наполняюгпЬ ее по прежнему; 
на т р е т ш  день поошупаюшЬ также,  а кЬ вечеру 
т о г о  дня закупориЕаюгпЬ и заколачиваютЬ бочку. 
С литы й  omb перваго дня разсолЬ годится для со
ленья вмЬсто соли (какЬ выше сказано) а такж е  
и для подлива; но гпотЬ, который будетЬ  с ли тЬ  
omb втораго и т р е т ь я г о  дня, нмЬетЬ  мало соле
ности ,  и ни кЬ чему болЬе не годится.

Г)085. Если пожалЬть  соли, и мало посоливши 
о с т а в и т ь  сельдей долго лежать,  не уложивши вЬ 
бочки, или cb самаго начала не довольно у п о т р е 
б и т ь  соли, т о  никогда нельзя получить хорошихЬ 
сельдей, и онЬ при всей осторож ности  скоро 
и сп ортятся :  вЬ послЬдствш сколько бы ни под
бавлять соли, все э т о  ни кЬ чему не послуяштЬ. 
Хорошая укладка нужна, но сама по себЬ недо
с т а т о ч н а  кЬ сбереженно сельдей ; если и безЬ 
укупорки достаточн о  посолишь, т о  онЬ такж е  
хорошо сохранятся,  накЬ и укупоренныя. Напро- 
т и в Ь  т о г о  слишкомЬ крЬпкая укладка Moaiemb 
даяге б ы т ь  вредною, потом у  ч т о  она не даешЬ 
разсолу всюду проникнуть. '

Надобно такж е  наблюдать,  чшобы бочки были 
плотны и не пропускали разсолу, безЬ котораго  
рыба скоро испораштся.  Всего лучше дубовыя 
бочки.

5080. Д л я  солешя сельдей никакая другая  соль не 
годится , крольЬ t j c /ганской: она только  одна имЬ- 
emb вЬ себЬ наиболЬе солености, а притомЬ, бывЬ 
распущена, не оставляет ) }  ни сколько н еч и сто ты .  
ВсЬ друпя соли придаюшЬ рыбЬ вредную слизь.

РазсолЬ осеннихЬ сельдей ( т о  е с т ь  осенняго 
лову) дЬлается уже на треш ш  день свЬтлЬе; скоро 
потомЬ  пропадаешЬ вся кровь, и разсолЬ с та н о 
ви тся  мутно-бЬлаго цвЬту. Но у весеннихЬ сель
дей разсолЬ очищается недЬли черезЬ двЬ. Пока 
разсолЬ не сдЬлаешся совершенно сЬраго цпЬту, 
до mbxb порЬ сельди имЬюгпЬ сырой р ы б т  вкусЬ.

Жирныя сельди узнаются ,  когда онЬ еще не



посолены, по сЬрому цвЪту спинки; если же спин
ка темносиняго цвЬту ,  т о  сельдь тощая.

Всего чаще сельдей солятЬ ;  и если онЬ cb  пер- 
ваго разу довольно посолены, и хранятся  вЬ п л о т -  
ныхЬ бочкахЬ, всЬ вЬ разсолЬ, т о  держатся безЬ 
всякой порчи долЬе года.

Гораздо рЬже сельдей маринирцютЪ, т о  есть ,  вы- 
рЬзавти горло у свЬжихЬ и очистивши omb крови, 
посыпаюшЬ немного солью, обсушаютЬ, поджари- 
ваю тЬ  слегка на угольяхЬ, и кладутЬ  вЬ уксусЬ.

5087. К О П Ч В Н 1В с е л ь д е й  производится слЬдую- 
щимЬ образомЬ: прея?де всего вырЬзываютЬ у 
нихЬ горло самымЬ осгпрымЬ ножемЬ, со всею воз
можною скоростхю, лучшимЬ образомЬ вымыва- 
ю т Ь  запекшуюся кровь, и обсыпаютЬ ихЬ солыо. 
ТакЬ о с та в ля ю тЬ  ихЬ лежать  вЬ соли нЬсколько 
часовЬ болЬе или менЬе, смотря  по тому,  на 
долго ли х о т я т Ь  приготовить  ихЬ вЬ прокЬ; вы
нувши изЬ соли, д аю тЬ  имЬ обсохнуть,  в т ы -  
к а ю т Ь  рядомЬ на деревянныя палочки, и вывЬши- 
ва ю тЬ  вЬ дыму.

ГдЬ копченыя сельди приготовляются  вЬ боль
шомЬ количествЬ,  т ам Ь  е с т ь  особо устроенныя 
коптильни, которыя внутри  отгорожены на нЬ
сколько о т д Ь л е т й ,  ч т о б ы  можно было к о п т и т ь  
столько сельдей, сколько каждый разЬ бываетЬ 
нужно, не имЬя надобности наполнять дымомЬ 
всю коптильню. Для копчетя  ихЬ лучшш дымЬ 
е с т ь  можжевеловый; вЬ ш есть  часовЬ, или около 
т о го ,  сельди бываютЬ д остаточн о  прокопчены.

Распластанныя сельди, у кошорыхЬ икра и мо
локи вынуты,  прокапчиваются лучше и держатся 
долЬе.

5088. г о л л а н д с к о й  с п о с о б ъ  с о л и т ь  с е л ь д и . КакЬ 
только  сельди изЬ воды вынуты, т о  б ерутЬ  ихЬ, 
и двумя большимЬ и указагпельнымЬ пальцами вы
нимаютЬ  изЬ каждой сельди жабры, печенку и же
лудочной пузырь, а длинную кишечку, кЬ коей 
прирасшаетЬ жирная перепонка, выдергивают!)



небольше, какЬ только  чтобы  она не много на
ружу висЬла. П отом Ь  т о т ч а с Ь  соляшЬ, и кла
д у т Ь  плотно  вЬ боченокЬ слоями, каждой сдой вЬ 
противномЬ другому направлении, гао есть ,  сперва 
кладутЬ вЬ правую сторону  головками, а пошомЬ 
вЬ лЬвую, и т акЬ  поперемЬнно , и наполнивши бо
ченокЬ , заколачиваюшЬ его плотно.  ПричемЬ 
особливо наблюдаютЬ, чтобы  боченки были самые 
крЬпше, и жидкости бы нимало не пропускали. 
ТакимЬ образомЬ сельди, если посолены мЬлкою 
солью, о с т а ю т с я  вЬ боченкЬ закупоренными двЬ 
недЬли, а если крупною, шо т р и  или четыре  
недЬли.

5089. Когда сельди надлежащее время проле
ж а т Ь  вЬ разсолЬ, чрезЬ ч т о  внушренше ихЬ соки 
изЬ нихЬ выйдутЬ,  т о  вываливаютЬ ихЬ изЬ бо- 
ченковЬ на ш ироте  нарочно для т о г о  сдЬланные 
с то лы  сЬ закраинами, нЬсколько кЬ одной с т о -  
ронЬ наклоненные, для спуска жидкости вЬ осо
бенную посудину. Э т у  жидкость или разсолЬ 
взвариваюшЬ вЬ чугунномЬ' или желЬзномЬ кошлЬ; 
потомЬ  снявЬ пЬну, сливаютЬ или спускаютЬ его вЬ 
деревянную кадку, ч тобы  онЬ простылЬ. На каж
дой боченокЬ б ерутЬ  изЬ т р и д ц а т и  самцовЬ сель
дей молоки; р аст и р аю т ! )  или разбиваюгпЬ ихЬ вЬ 
ступкЬ, прибавляя между т Ь м Ь  т у д а  понемногу 
разсола; когда же разойдутся хорошо и смЬсь сдЬ- 
лаешся вся равна наподобие гусгпаго молока, шо 
ее вливаютЬ вЬ разсолЬ находящшся вЬ кадкЬ, и 
смЬшиваютЬ. Тогда кладутЬ сельди вЬ боченки, 
пересыпая каждой слой солыо такимЬ же поряд- 
комЬ какЬ и при первомЬ соленш, забиваютЬ 
плошно боченки, и потомЬ  вЬ дыру боковую, или 
вЬ днЬ находящуюся, наполняютЬ ихЬ означеннымЬ 
приготовленньшЬ разсоломЬ, и закупориваютЬ.

5090. С Е Л Ь Д И  Е С П О Р Т И В Ш 1 Я С Я  п о п р а в и т ь . П о л о 
ж и т ь  ихЬ в!) т акую  воду, вЬ которой настояна 
была ольховая кора; и когда онЬ вымокнутЬ, т о гда  
развЬсивЬ ихЬ выкоптить ;  чрезЬ э т о  получатЬ 
онЬ х о т я  другой вкусЬ, однако лучшш прежняго.



СЕЛЯНКА.

5001. с е л я н к а  с к о р о м н а я . Взявши шинкованной
бЬлой капусты, мЬлко скрошенаго луку, коровьяго 
масла, уксусу, перцу, нарЬзанной мЬлкими кусоч
ками ветчины, положишь все т о  на сковороду, и 
поджарить.

5092. СЕЛЯНКА и з ъ  п е р е п е л о к ъ  с о л е И ы х ъ . Скро
шишь свЬжую капусту такЬ, накЬ крошагпЬ лапшу, 
поотвари ть  вЬ водЬ и ошжашь; положишь на ско
вороду коровьяго масла и крошенаго луку; когда 
лукЬ обжарится,  положишь капусту  и еще по- 
обжаришь, посыпать муки, н а к а т и т ь  уксусомЬ, 
и  подоживЬ вЬ селянку вымоченныхЬ и обжарен- 
ныхЬ вЬ маслЬ соленыхЬ перепелокЬ, дожаришь.

5093. с е л я н к а  с ъ  в е т ч и н о ю  и  г о в я д и н о ю . На-
рЪзагпь ветчины продолговатыми жеребейками, 
положить  ее вЬ чашку и налить  випяткомЬ; его 
надобно перемЬнить раза чешыре, и каждый разЬ 
вымЪшивать ложкою. НарЪзать также говядины, 
накрошить очшценныхЬ omb кожи огурцовЬ, а 
рЬпчатаго луку, и об ли ть  все смяшаною,

Между т Ь м Ь  ра сп усти ть  вЬ кастрюлЬ коровья
го масла, и обжаришь вЬ немЬ сперва ветчину, 
переворачивая ее ложкою, а пошомЬ говядину, 
послЬ чего положить т у д а  же смятану cb огурца
ми и лукомЬ, и когда все довольно ужарится,  на
л и т ь  кипятку  столько, чтобы  онЬ совсЬмЬ по- 
крылЬ мяса; накрывши кастрю лю  крышкою, по
с т а в и т ь  ее на жарЬ и держашь около часу, ч т о б Ь  
все хорошо упрЬло.

5094. с е л я п к а  р ы б н а я . Нарубивши свЪжей или 
кислой капусты, обжаришь ее на сковородЬ вЬ 
пО-шшомЬ маслЬ, cb прибавкою рубленаго луку, и 
все посыпать мукою и толченымЬ перцемЬ. Когда 
обжарится,  т о  смочить немного уксусомЬ, или 
квасомЬ, положить  засольной теш ки жеребейка
ми изрЬзанной, куда можно прибавишь и о с т а т к и



другихЬ жареныхЬ рыбЬ. Все эгпо ужаришь, сгла
дишь ложкою и поставишь вЬ печь, чтобы по- 
зарумянилось.

С Е Р Е Б А Р И Н П К Ъ  то ж е  чшо и шиповникъ. См.
э т о  слово.

СЕРЕБРО.

5005. С ПО С О БЪ  О Т Д Е Л Я Т Ь  С Е РЕ Б РО  И З Х  С Е Р Е В Р Я -  

н л г о  ш и т ь я  я  г д л у н о в ъ .  Связавши крЬпио вЬ 
пучки галунЬ, или шишыя вещи, изЬ которыхЬ  
нужно отдЬлить серебро, кладутЬ ихЬ на раскален
ные уголья и держатЬ до mbxb nopb, пока шелкЬ, cb 
кошорымЬ соединены серебряный ниши, сгоритЬ; 
пошомЬ давши этимЬ пучкамЬ осты нуть, толкутЬ  
ихЬ вЬ ступЬ, и шелкЬ улешаешЬ вЬ видЬ пыли, 
серебро о с т а е т с я .

5090. С П О С О Б Ь  Ч И С Т И Т Ь  С Е Р Е Б Р Я Н Ы Я  В Е Щ И .  Д - * Я  

чистки серебряныхЬ вещей употребляется обык
новенно пережженыи на огнЬ алабасгарЬ, который  
послЬ шолкушЬ вЬ самый мЬдкш порошокЬ, просЬ- 
ваю тЬ, и чисшятЬ имЬ серебро посредствомЬ мяг
кой кисточки.

5097. СПОСОБЪ П Р И Д А Т Ь  С Е Р Е Б Р У  В И Д Ь  НО В АГО .

БерутЬ по фунту: негашеной извести и квасцовЬ; 
по кружкЬ горЬлки и уксусу, и двЬ кружки пивныхЬ 
дробннЬ; и вЬ это й  смЬси кипяшяшЬ серебряную 
посуду ; потомЬ обмываюгпЬ ее во чистой водЬ , 
выпшраюшЬ до суха и она получаешЬ вид!) новой 
посуды.

5098. СП О СО БЪ Ч И С Т И Т Ь  П О С У Д У  С Е Р Е Б Р Я Н У Ю  В Ъ  

е о л ь ш о ы ъ  к о л и ч е с т в ь .  ВЬ двЬнадцашь ш тофовЬ  
воды, налитой вЬ котелЬ, кладутЬ четыре фун
т а  дубовой или буковой золы , четыре лота  на- 
скобленнаго Венегуянскаго мыла, и четыре ф у н та  
соли; вЬ этой  смЬси варятЬ посуду цЬдый часЬ, а 
попюмЬ ее вымываюшЬ вЬ чистой водЬ и выти^  
раюшЬ.



5090. Ч И С Т И Т Ь  СЕРЕБРО ОЧЕНЬ ЗАПАЧКАННОЕ.
Такое с е р е б р о  намазываюгпЬ щавельною солью 
смоченною водою, и намазавши ею , осшавляютЬ  
серебро шакЬ лежать цЬлый часЬ, потомЬ счища- 
ю тЬ  соль, вы ти раю тЬ  серебро щ еткою и выыы- 
ваюшЬ вЬ чистой водЬ.

5100. с п о с о б ъ  ч и с т и т ь  с е р е б р я н ы я  л о ж к и ,  п о -  
Л У Ч И Б Ш 1 Я  о т ъ  яицъ ч е р н о в а т ы й  ц в ь т ъ .  Стерши  
сажи вЬ самый мЬлкой порошокЬ, натираюшЬ ею 
ложки, а потомЬ т р у т Ь  кускомЬ замши.

5101. о ч и щ а т ь  с е р е б р о  о т ъ  п я т в в ъ .  Такое се
ребро кладутЬ часа на четыре вЬ мыльной щелокЬ, 
прибавляютЬ ту д а  ал аб астр у , смоченнаго уксу
сомЬ, чтобЬ онЬ присталЬ крЬпче кЬ серебру, вы- 
сушиваютЬ его на огнЬ, и потомЬ смываютЬ. По
слЬ этого  пятно ш рутЬ сухою глиною, omb чего 
алабастрЬ сходитЬ и серебро о с т а е т с я  совершенно 
чистымЬ.

5102. е щ е  с п о с о в ъ  ч и с т и т ь  с е р е в р я н ы я  в е щ и  
и  п о с у д у .  Надобно р аство р и ть  вЬ крЪпкомЬ ще- 
локЬ нЬсколько квасцовЬ и, прибавн вЬ растворЬ  
мыла, т е р е т ь  э т о ю  смЬсью помощпо полотенца 
серебряныя вещи.ЭтимЬ способомЬможно чистишь  
ихЬ за ново.

С Е Р П У Х А .

5103. РАЗВЕДЕШ В с е р п у х и  (Serratula arvensis. Linn.) 
легко, потому ч т о  серпуха р а с т е т Ь  и дикою вЬ 
большей части  РоссшскихЬ Губернш, по лугамЬ, не 
обработанным!} полямЬ, и будучи одинЬ разЬ по- 
сЬяна, какЬ растеш е многолЬтнее, сама собою об- 
сЬвается.

КанЬ для большихЬ красиленЬ требуется  ее мно
го, т о  лучше нарочно ее для этого засЬвать на 
поляхЬ, чтобы собирать ее было удобиЬе и дешевлЬ.

Почва для нее нужна луговая низменная, и для 
обильнЬйшаго урожая надобно ее унавоживать, и 
всего лучше, перепрЬвшимЬ уже навозомЬ.



Надобно сЬять серпуху осенью, или вЬ АвгусшЬ 
мЬсяцЬ по передвоенной и забаронованной пашнЬ; 
сЬмяна разбрасывать рЬдко, и послЬ шого закры ть  
слегка землею посредствомЬ бороны, обороченной 
головашками клевцовЬ внизЬ.

Когда серпуха зацвЬтетЬ , ч т о  обыкновенно бы
ваешь на другой годЬ посЬва, вЬ 1юлЬ и вЬ Авгу- 
стЬ , т о  можно ее срЬзывать для употреблешя вЬ 
краску ; впрочемЬ можно ее срЬзывать или ска
ш ивать  и тогда, когда сЬмяна ея уже поспЬюгаЬ , 
потому, чшо и тогда все р а с т е т е  даетЬ краску. 
Для разводу же можно сЬмяна выкалачивать изЬ 
высушенныхЬ р а с т е т й ;  сЬмяна ея для всходу год
ны бываютЬ четыре года.

5104. 7ПОТРЕБДЕВ1Е СЕРПУХИ. Молодую тр аву  
овцы ЬдятЬ охотно, но когда она выросши , сдЬ- 
лается твердою, тогда ни одна скотина ея не 
тр огаетЬ .

Но главная польза серпухи со сто и тЬ  вЬ томЬ, 
ч то  изЬ нее получается лучшая и очень прочная 
ж елтая краска для крашешя суконЬ , хлопчатой  
бумаги , полотенЬ и шелку ; cb квасцовою подго
товкою цвЬтЬ э т о т Ь  проченЬ. ВЬ смЬшенш сЬ 
индигомЬ можно красить ею вЬ красивый зеленый 
цвЬтЬ.

О тЬ  прибавлетя разныхЬ солей и о тЬ  образа 
приготовлетя машерш, назначенныхЬ цЪ окраше- 
т ю ,  можно получать отЬ  нее и друНе цвЬгаы , 
равно какЬ и чрезЬ соединеше сЬ куркумеею, чер
нильными орЬшками можно окрашивать м атерш  вЬ 
различные оттЬ н ки  цвЬтовЬ.

С Е Р П Ъ .

Э т о  оруд!е, употребляемое для ж атвы , описано 
и изображено вЬ Собранш рисунковЬ кЬ Словарю 
надлежагцихЬ.



СИГАРКА .

5Ю5. П Р Я У Г О Т О В Л Е П 2Е с и г а р ъ .  Сигарка, цыгарка 
е сть  Испанское слово и означаегпЬ свернутый для 
нурешя вЬ видЬ трубки бумажный или табачный  
листЬ. Для дЬлат'а сигарокЬ берутЬ широкш т а 
бачный выделанный уже, какЬ слЬдуетЬ, листЬ, 
(обвертку), который и спаты ваю тЬ, ч то  дЬлается  
различный)]) образомЬ. ВЬ иныхЬ мЬстахЬ скаты-  
ваю тЬ  каждую сигару на столЬ; вЬ другихЬ ск аты 
ваю т!) посредсгпвомЬ руки и деревянной дощечки, 
висящей на ремнЬ дая?е до кол'ЬнЬ. ВЬ И спант  
к а т а ю т Ь  сигары просто голыми руками.

Доброта сигарЬ зависитЬ omb доброты упо- 
требленнаго на т с  табаку. Когда сигара готова, 
шо она на одномЬ концЬ закручивается, а сЬ дру
гаго конца обрЬзываешся.

СИДРЪ.

510(>. Ф Р А Н Ц У З С К 1 И  С ПО С О Б Ъ  П Р З Г О Т О В Л Я Т »  С И Д Р Ъ  

или л б л о ч в и к ъ ,  я б л о ч н о е  вино. СпдрЬ дЬлается 
изЬ яблокЬ. ОнЬ подобно пиву, вЬ нЬкошорыхЬ 
странахЬ составллешЬ напитокЬ самый обыкно
венный. Доброта его зависитЬ omb многнхЬ об- 
стояшельствЬ, изЬ ногпорыхЬ главный суть  : родЬ 
и спЬлость яблок!), способЬ выжимашя ихЬ, и бро- 
зкете сусла (муста).

5J07. в ы в о р ъ  я б л о к ® .  ИзЬ ссякихЬ яблокЬ , 
сладкихЬ, кислыхЬ, терпкихЬ и горькихЬ , можно 
дЬлать хорошш сидрЬ, если его умЬть пригото
вить. ВЬ нЬкоторыхЬ мЬстахЬ смЬшиваютЬ раз
ные сорты яблокЬ, чшобы сокЬ вмЬщалЬ вЬ себя 
различныя ихЬ свойства, и добывают!) яблочникЬ 
одной доброты.

5 ЮН. з р ь л о с т ь  явлокъ. Яблоко должно достиг
н уть зрЬлости, которая бываетЬ ранЬе вЬ яблокЬ, 
мсточенномЬ червякомЬ и спадшемЬ cb дерева , 
почему не должно бросать и спадш м хЬ  яблонЬ, осо
бенно т с  вЬ шЬ годы, когда на нихЬ нЬшЬ урожая.



Яблоки должно сры вать , а не сбивать. ВЬ по- 
слЬднемЬ случаЬ они повреждаются, и omb удара, 
и omb падетя; кромЬ того, сбивая, повреждаютЬ 
много фруктовыхЬ почекЬ, которыя для будущаго 
года погибаютЬ.

Яблоко, болЬе нежели друпе плоды, тр ебу етЬ  
зрЬдости, посредствомЬ вялсн1я. Когда они скда- 
дены вЬ кучу, шо возбуждается вЬ нихЬ родЬ лег- 
каго брож етя, которое, соединяя составныя ихЬ 
части , перемЬнясшЬ существо сока; яблоко т е *  
ряетЬ  часть  терпкости  и кислоты, и дЬлается 
менЬе прошивнымЬ вкусу.

Положивши на землю соломы, кладутЬ на нее яб
локи, вЬ мЬстЬ сухомЬ и хорошо провЬтриваемомЬ. 
Кучу оставляюшЬ иодверяюнною дойств!ю свЬта,  
росы , тумана , и даже легкихЬ утреннихЬ осен- 
нихЬ морозовЪ.

ТакимЬ образомЬ составныя части  яблокЬ сое
диняются для произведения сахарнаго вещества, 
Э т о  вторичное дозрЬваше не всегда необходимо 
для дЬлашя сидра; добываемый изЬ вяленыхЬ яблокЬ 
наципюкЬ бываетЬ лучшей доброты.

5109. в ы ж и м д н х Е  сокл. Яблоки то л к у тЬ  и вы- 
давливаютЬ вЬ прессЬ, подкладывая настилку изЬ 
длинной соломы, чтобы отдЬлить мякоть и спо
собствовать  выжимзнно сока; для получешя хоро- 
шаго сидра воды не прибавляютЬ, буде Hie яблоки 
будутЬ очень сухи, т о  прибавляютЬ ее очень мало. 
Иногда вЬ другой разЬ передавливаютЬ выжимки, 
и наливаютЬ ихЬ водою, вЬ небольшомЬ количе- 
ствЬ.

5J10. В Р О Ж Е Н 1В с у с л д .  Когда яблочный сокЬвы- 
давленЬ, то вл и в аю тЬ  его вЬ бочку. Брож ете начи
н ается  ранЬе или позже. ВскорЬ примЬчаютЬ гущу, 
подымающуюся па поверхность, которой не должни 
давать опустишься на дно, но сцЪдить сусло , и 
э т о  повторить  3 или 4 раза. Когда перестанешь



подыматься гуща, шо даюшЬ брожешю окончишься. 
Если бы гуща опустилась на дно, т о  составила бы 
сильныя дрожжи, и брожете не окончилось бы, а оно 
должно имЬть срокЬ, за кошорьшЬ уже перестаетЬ 
б ы т ь  полезнымЬ, и становится даже вреднымЬ.

5111. другой  спосовъ. ВыдавивЬ сокЬ изЬ ябокЬ, 
выливаютЬ его вЬ болыте чаны, вЬ которых!) онЬ 
переброживаетЬ 3 дни; послЪ того его сливаютЬ вЬ 
бочки и уже болЬе не перецЪживаютЬ.

ПервымЬ способомЬ доставляемое жидкости дви
жете дЬлаетЬ брожете несовершенным!), потому 
что дЪйсгав!е его прерывается. Во вт ор омЪ , бро
жете столь шумно , и столь сильно , что одна 
только грубая гуща отдЬляешся omb яблочника ; 
самая же тончайшая остается вЬ немЬ и образуетЬ 
осадкокЬ , портящш цвЬтЬ и доброту сидра. 
Давно уже замЬчено, что измЪнетя, случакпщяся 
вЬ спиртовыхЬ жидкостяхЬ, начинаются всегда 
cb гущи.

5112. трет1Й спосовъ. ГГосредствомЬ крышки cb 
сгустителемЬ * производится закрытое брожете. 
ТакимЬ образомЬ частицы сусла предохраняются 
omb вреднаго вл!яшя воздуха. ДЬйств1е разложешя 
к соединете , не находясь подЬ вл1ятемЬ атмо
сферы, произходитЬ тихо и спокойно ; вся гуща, 
даже и самая тонкая, имЬетЬ время отдЬлишься 
omb сидра. БрожешемЬ такимЬ можно управ
лять по волЬ ; шо е с т ь , по желаемой добротЬ 
напитка, можно употребить вЬ надлежащее 
время сцЬживате и очищете его. НапитокЬ бу
детЬ легче, и здоровЬе, потому, что онЬ болЬе бу
детЬ очищенЬ omb разнородныхЬ частицЬ. ЗапахЬ 
его лучше, потому что угольная кислота, отыма- 
мающая всегда часть аромата вЬ свободиомЬ бро-
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зкенш, сгустится и удержится вЬ занрытомЬ бро- 
ясенш. ЕслисидрЬ покажется слишкомЬ безцвЬтенЬ, 
т о  вЬ такомЬ случаЬ можно оставить нЬсколько 
часовЬ столченныя яблоки, не выжимая изЬ нихЬ 
соку, и л и  же , прибавить кЬ выдЬланному сидру 
нЬсколько жженаго сахару. Одним!) изЬ вшихЬ 
средствЬ удобно придать сидру желаемый 
njobinb.

Но какого рода брожетю ни подвергали бы яб
локи,то для этого жидкость должна имЬть тем
пературу, по крайней ыЬрЬ, между 2 и 8°, если ея 
не очень много; a omb 1 до 5°, если ея очень много.

5113. Между обстоятельствами, необходимыми 
для выдЬлки хоротаго сидра есть одно, очень важ
ное, а именно ; расположеш'е яблочнаго сока кЬ 
брожешю. Яблоки, подобно винограду, содержать 
первыя начала осахарешя : они даже содержать ихЬ 
болЬе. содержа вЬ себЬ яблочную кислоту, мякоть, 
и слизистую часть. Вторичное созрЬвате яблока 
или вялете выгодно, потому, что сидрЬ изЬ пло- 
дозЬ, лежавшихЬ нЬсколько времени вЬ анбарахЬ, 
бедваетЬ доброты лучшей.

И  какЬ одно только вялеше яблокЬ много содЬй- 
ствуетЬ выдЬлкЬ хоротаго сидра , т о  можно про
извести большее ихЬ осахарете , посредствомЬ 
варки, omb которой осахаривается смородина, и всЬ 
кислые и mepniiie плоды. ВЬ вареномЬ или пече- 
номЬ яблокЬ, для больныхЬ,примЬтно удивительное 
дЬйств!е этого производства.

Яблоко спеченое вЬ печи или передЬ огнемЬ, подЬ 
золою, или на какомЬ бы шо ни было жару, изЬ 
сыраго и терпкаго дЬлается сладкимЬ и npiflm- 
нымЬ. Оно шеряетЬ первый с б о й  видЬ, сдЬлавшись 
вдавленнымЬ и лопнувши вЬ нЬсколькихЬ мЬстахЬ, 
оно вьшускаетЬ жидкой сокЬ, которой отделяется  
самЬ собою изЬ его внутренности. Э т о т Ь  сокЬ , 
напитанный самыми благовонными ароматами яб
лока, показываетЬ на сахаромЬрЬ вЪсЬ вЬ 15 или



18° (по различному роду яблокЬ), какой вЬсЬ нахо
дится вЬ лучшихЬ виноградныхЬ суслахЬ ; между 
тЬмЬ какЬ при обыкновенномЬ производствЬ сид
ра, вЬсЬ вшотЬ просшираешся только до 0 или 8°. 
А по этому вареныя яблоки или печеныя, под- 
верженныя, по выдавнЬ сока преосомЬ, брожешю, 
cb прибавкою виннаго камня, дадутЬ лучппй сидрЬ.

5114. СидрЬ выдЪлывагошЬ обыкновенно вЬ три  
послЪдте мЬсяца года. Но когда для сей выдЪлии 
подождать до М арта мЬсяца, т о  можно получить 
наиитокЬ гораздо лучшей доброты. СЬ нимЬ слу
чается тоже, что и сЬ вареннымЬ вЬ М артЬ  мЬ- 
сяцЬ пивомЬ.

СидрЬ не всегда остается покойнымЬ. ВЬ немЬ, 
какЬ и во всякой другой жидкости , выдЬланной 
посредствомЬ брожения, происходить внутреннее 
движеше. ВЬ винахЬ это случается при началЬ 
отпрысковЬ виноградныхЬ лозЬ, вЬ т о  время, когда 
виноградЬ цвЬтетЬ, при образованш гроздовЬ, во 
время ихЬ созрЬватя;шольконавина, самыя ирЬпшя, 
не дЬйсшвуютЬ эти частыя брожешя. То же самое 
случается и сЬ сидромЬ. Можно отвратить это  
неудобство средствомЬ самымЬ простымЬ :

Оно состоитЬ вЬ обЬугленш бочки, вЬ которой 
хогпятЬ беречь сидрЬ. ОнЬ неиспортится вЬ ней 
вЬ течеше нЬсколькихЬ лЬтЬ.

ВЬ М артЬ  мЬсяцЬ обыкновенно разливаютЬ вЬ 
бутылки сидрЬ, назначаемый для стола: но бутыл
ки должно закупоривать крЬико, не прежде проше- 
ствЬг нЬсколькихЬ дней, а т о  онЬ будушЬ лопаться.

5115. с л а б о й  я в л о ч н и к ъ  и л и  с и д г ъ .  КрЬпкш 
яблочникЬ, напитокЬ отмЬнной, удовлетворяетЬ 
салюму утонченному вкусу; но онЬ, какЬ и слиш
комЬ крЬтмя вина, не годится для обыкновенна™ 
уношреблешя, для котораго лучше слабой сидрЬ, 
сосгаавляклцш напитокЬ само:! дзгшй и про
хладительный. ОнЬ не имЬешЬ ни одного изЬ не-



удобсшвЬ перваго,(который часто пучнтЬ животЬ) 
и весьма пишателенЬ; дЪлаетсл же шакЬ:

ВыдавивЬ изЬ толченыхЬ яблоиЬ крЬпкш сокЬ 
или первое сусло, снимаюшЬ выжимки cb пресса, 
и кладутЬ вЬ корыто для гполчешл. Если сЬмечка 
нужны для посЬва, т о  они вЬ это время отбира
ются. Тогда на выжимки наливаютЬ столько воды, 
сколько изЬ нихЬ выдавлено соку; толиутЬ ихЬ и 
пропускают!) сквозь прессЬ , сливаютЬ вЬ чанЬ, и 
выходитЬ яблочникЪ второй  доброты для стола. 
ВЬ послЬднемЬ слу-ia'b б р о с а ю ш Ь  во вторую вы
жимку нЬсколько лопашЬ яСликЬ.

5116. ПРИГСТ02Л-5Е1Р. ГТТДГД повоя ,  п о  cnoccsy  
г. д ю з е ф д .  Для сего: I. ] ’ису:лива10 шЬ вЬ печи яб
локи, изрЬзанныя ломаилли.

2..НасгпаиваютЬ ихЬ вЬ подЬ, взявши оч равную 
часть, и

3. ДаютЬ бродить тихо и медленно вЬ продол- 
жеше нЬсколькихЬ мЬсяцевЬ , вЬ закупоренной в 
покойно стоящей бочкЬ.

ЭтимЬ образомЬ получается напитокЬ легши, 
пЬнистый и чрезвычайно пр1яшный для вкуса, ко
торый можно разлить вЬ бутылки и не очищая 
его. Польза этого способа основана на осахаренш 
и закрытомЬ броженш.

Э т о  средство открываетЬ обширное поле зем- 
ледЬлпо и гаорговлЬ. ПосредствомЬ этого способа, 
хорошш годЬ достаточенЬ для снабжешя хозяина 
яблоками, нужными на три или четыре года не
урожая. Если случится, что нЬгпЬ много бочекЬ, 
т о  все онЬ не пошеряетЬ ни одного яблока, стоитЬ  
только высушить ихЬ; надобно постараться, ч т о 
бы для сдЬлан!я этого способа всегда успЬтнымЬ, 
сушка яблокЬ была самая прочная и чгаобЬ для 
этого употреблялись яблоки только самыя спо- 
собныя кЬ выдЬлкЬ изЬ нихЬ вина: неповрежден- 
ныя, безЬ червошочинЬ и зрЬлыя.



5117. ДНГЛ1ИСК1Й спосовъ готовить сидръ. Для
с и д р а  должно выбирать яблоки поздшя, которыя 
не очень сладки. СкороспЪлые или ранте плоды 
бываютЬ болЬе мучняны и сухи, и потому не такЬ  
хороши для дЬлатя изЬ нихЬ сидра, потому, что  
они даютЬ менЬе сока, и сдЬланное изЬ нихЬ вино 
не шакЬ долго сохраняется, но легко закисаетЬ.

Ч т о  касается до выбора яблокЬ, т о  какЬ каж
дый сортЬ яблокЬ имЬетЬ свой собственный вкусЬ, 
такЬ  даетЬ онЬ и особливой сидрЬ, изЬ которыхЬ 
т о т Ь  превосходнЬе, которой крЬпокЬ, и имЬетЬ 
винный вкусЬ ; онЬ и сохраняется лучше другихЬ, 
и чЬмЬ старЬе, тЬмЬ лучше дЬлается ; сверхЬ т о 
го бываетЬ онЬ здоровЬ, пр!яшенЬ и спиртоватЬ.

ЧЬмЬ блЬднЬе кожа на плодЪ, тЬмЬ хуже сокЬ его; 
а чЬмЬ болЬе на кожЬ красноты, шЬмЬ лучше сокЬ; 
также, чЬмЬ желтЬе тЬло или внутренность пло- 
довЬ , тЬмЬ лучше вкусомЬ и цвЬтомЬ сдЬланное 
изЬ нихЬ вино.

Твердыя, плошныя яблоки для сидра гораздо пред- 
почшишельнЬе рыхлыхЬ и водяныхЬ.

5118. Снимать яблоки сЬ яблоней должно осто
рожно, т о  есть , чтобы они не бились, падая на 
землю, и потому подстилать подЬ яблони солому; 
или во вся не стряхивать ихЬ, а обирать руками, 
также и носить ихЬ и перевозить бережно. О т 
нюдь не должно брать незрЬлыхЬ плодовЬ, ното- 
рыхЬ сокЬ , будучи смЬшанЬ даже cb сокомЪ спЬ- 
лыхЬ, имЬетЬ всегда вяжупрй, кислый и суровый 
вкусЬ, который остается и вЬ пригошовленномЬ 
изЬ него сидрЬ.

5119. .Яблоки разбираются по времени зрЬ- 
лосши своей, и такЬ разобранныя сх^ладываюшся 
вЬ бодытя кучи , гдЬ и лежатЬ до mbxb порЬ , 
пока сдЬлаются мягки ; особливо же поздшя , 
или зимтя, должны полежать, чтобы получить 
надлежащш вкусЬ. ЧЬмЬ менЬе зрЬды яблоки, шЬмЬ



долЬе должны они лежать, смотря по погодЬ, ино
гда дней 8, а иногда и долЬе: omb этого вино бы- 
ваетЬ .вкуснЬе и лучше держится , хотя только 
что снятый и тотчасЬ выжашыя яблони даютЬ  
почти третьею част1ю болЬе сока. СидрЬ, приго
товленный изЬ весьма вкусныхЬ яблокЬ, скорЬе ше- 
ряетЬ свою крЬпосшь и легче сгущается, нежели 
сдЬланный изо тнердыхЬ и кислыхЬ , которыя 
имЬютЬ особливо крЬпкой и долго сохраняющейся 
сокЬ.

5120. Полежавипя яблоки обшираютЬ и мелютЬ 
или толкутЬ, но безЬ воды; потомЬ смолотое или 
столченное тЬсгпо складываютЬ вЬ кадку, у кото
рой есть внизу спускЬ, и даютЬ стечь соку, кото 
рый вытекаетЬ самЬ собою. Э т о т Ь  сокЬ сохра- 
няютЬ особо, а остальное шЬспю прожимаюшЬ вЬ 
обыкновенном].) для того дЬлаемомЬ прессЬ. Толочь 
яблоки гораздо скучнЬе и медленпЬе, нежели молоть, 
притомЬ же много соку разбрызгивается, и когда 
одни яблоки столчены уже вЬ т Ь ст о  , шо друпя 
едва разбиты вЬ куски ; а потому молоть гораздо 
лучше, что можно производишь и обыкновенными 
ручными жерновами.

5121. Добытый изЬ яблокЬ сокЬ раздЬляютЬ на 
три  сорта. Первый , стекающих самЬ собою, но 
есть самый лучших, по причииЬ многихЬ водяни- 
стыхЬ частицЬ своихЬ. В тор ой , по нервомЬ не 
весьма сильномЬ давленш выходящих сокЬ , есть 
самый крЬпшй и лучших. Tpemiii , производимый 
самымЬ сильнымЬ давлешемЬ, имЬетЬ вЬ себЬ мно
го осадка и потому хуже первыхЬ. На остатки  
почти уже cyxie можно налить соразмЬрное ко
личество воды, что дастЬ прохлаждающш, прхят- 
ный напмшокЬ, который можетЬ сшояшь нЬсколь
ко мЬсяцевЬ.

5122. Повыжагтисока и спускЬ наливаетсяэгаотЬ 
молодой сидрЬ вЬ бочки, лучше всего вЬ вшшыя , 
которыя надлежащимЬ образомЬ очищены отЬ  
виннаго камня и выкурены сЬрою. Но сперва очи
щаютЬ ашотЬ сокЬ ошЬ грубыхЬ частей, пропу



скал его сквозь волосяное с и т о  и вливая ub боль
шой чанЬ , ишЬющш повыше дна кранЬ. ЗдЬсь 
всЬ грубЬйпйя части  упадаютЬ  на дно, а легшя 
поднимаются вверхЬ и образуютЬ  на поверхности 
тон кую  кожицу. Когда э т а  кожица о п у с т и т с я  
внизЬ , т о  эшо е с т ь  несомненный знакЬ, ч т о  
брожеше окончилось , и то гда  сидрЬ надобно 
шошчасЬ спустишь вЬ чистыя бочки , окуренныя 
сЬрою. Но что б ы  вЬ нихЬ сидрЬ былЬ слаще и npi- 
ятнЬе ,  т о  должно спустишь его ранЬе, когда онЬ, 
будучи ошвЬданЬ, нЬсколько хватаешЬ за языкЬ , 
и прибавишь вЬ него ш естую  часть  свЬжаго сидра,  
или сока, ч т о  произведешь новое брожеше и но
вую кожицу. Э т о т Ь  способЬ гораздо лучше и вЬр- 
нЬе сохраняешь сидрЬ ошЬ порчи, нежели первый, 
по которому  онЬ т о т ч а с Ь  по выяшмкЬ разли- 
ваешся и о ставляется  на дрожжахЬ.

При д Ь л а т и  сидра надобно непремЬнно сообра
ж аться  cb погодою , потому,  ч т о  значительная 
скорая перемЬна погоды заставляет ! }  осадокЬ 
оп ять  подниматься вверхЬ и производить новое 
брожеше, omb чего, по меньшей мЬрЬ, пропадаетЬ 
нЬсколько спиртуозныхЬ частицЬ, а иногда и весь 
сокЬ закисаетЬ.

5123. СокЬ , который в ы т ек а етЬ  самЬ собою, 
сливаютЬ т о т ч а с Ь  вЬ бочку, процЬдя его сквозь 
волосяное си то ,  если онЬ нечистЬ,  и бочку нали- 
в аю тЬ  п о ч т и  полн о ю , или о с т а в ля ю тЬ  весьма 
мало пусшаго м Ьста  , но сверху осшавляютЬ не
большую продушину для воздуха. ЧЬмЬ болЬе боч
ка, вЬ которую  наливаютЬ сокЬ вдругЬ, т Ь м Ь  луч 
ше и сильнЬе будетЬ  сидрЬ, и когда онЬ перебро
дишь, т о  доливаюшЬ бочку, и мало помалу совер
шенно занупориваюшЬ оставленную для воздуха 
скважину или продушину. Если расходЬ сидра не 
велинЬ , т о  лучше разлить  его вЬ бутылки ; по
т о м у ,  ч т о  вЬ прокшвномЬ с л у ч а Ь ,  при частомЬ 
ьалинанш изЬ бочки, войдешЬ вЬ нее много воз
духа, который сдЬлаетЬ его кислымЬ и слабымЬ,



х о т я  знатоки предпочитаюшЬ нацЬживаемое пзЬ 
бочки разлитому вЬ бутылки.

Выжатый изЬ яблокЬ сокЬ такж е  м ож етЬ  б ы т ь  
р али тЬ  шотчасЬ  вЬ бочки , когда н е ч и с т о т а  ося» 
д е т Ь  , ч т о  обыкновенно б ы в а е т Ь , смотря  по 
погодЬ, чрезЬ 24 или 36 часовЬ, и вЬ такомЬ слу
чаЬ должно п о с т у п а т ь  сЬ нимЬ , какЬ сказано о 
сокЬ , который вышекаетЬ самЬ собою. ТакимЬ 
образомЬ получится изЬ него хороппй сидрЬ , 
который будешЬ с в Ь т е л Ь , прекраснаго золото-  
ж елтаго  цвЬша , прЬлпный запахомЬ и вкусомЬ 
сладокЬ.

СидрЬ,требующш болЬе времени,чтобы сдЬлашь- 
ся чистымЬ и хоротимЬ,  бываетЬ крЬпче и проч- 
нЬе, если онЬ сдЬланЬ изЬ совершенно зрЬлыхЬ, 
хорошо и чисто  обшертыхЬ  плодовЬ.

КакЬ долго долженЬ с т о я т ь  а т о т Ь  сидрЬ, нельзя 
опредЬлитг» точно .  Мнопе полагаютЬ, ч т о  л Ь т н ш  
сидрЬ дЬлается хорошЬ вЬ полгода, а зи м тй ,  по- 
стоявЬ  цЬлый годЬ; сдЬланный же изЬ нЬкоторыхЬ  
зимнихЬ соргаовЬ, имЬкнцихЬ кисловато-вяжугцш 
вкусЬ, с т о и т Ь  года т р и  или четыре,  прежде н е 
жели сдЬлается хорошЬ; но его беречь можно л Ь т Ь  
двадцать.

5124. ВЬ нЬкоторыхЬ м ЬстахЬ  Англш примЬшива- 
ю т Ь  вЬ яблочный сокЬ во время брожешя его, раз- 
личныя спецш, особливо инбирь ; но онЬ дЬлаетЬ  
сидрЬ горячительным!).  Также, ч то б ы  сдЬлашь его 
спиртуознЬе, варятЬ  пшеницу, счищ аю тЬ  сЬ нее 
шелуху, т а к Ь  ч т о  она дЬлается похожа видомЬ на 
Сарацинское пш ено , и всыпаютЬ вЬ бочку omb 
половины до двухЬ мЬрЬ ; или б ер у тЬ  полмЬры 
крупно смолотой  муки вмЬстЬ cb отрубями,  при* 
бавляютЬ  вЬ нее дрождей , разводят!)  э т о  т е п -  
лымЬ сидромЪ , такЬ ,  ч т о б ы  составилось гу с то е  
т Ь с т о ,  и перемЬшавЬ его лучпшмЬ образомЬ, дЬла- 
ю т Ь  изЬ него болыше куски и бросаютЬ  вЬ бочку. 
Если о т Ь  перемЬнной погоды сидрЬ начнетЬ му-

1 3 *
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тлишься, или сдЬлаешся нисколько кислымЬ, на ч т о  
должно обращать вединое внимате, шо вЬ такомЬ 
случаЬ кладется вЬ него еще нЬсколько э то го  
тЬсша.

5125. Если же сидрЬ густЬ ,  м утенЬ  и уже кислЬ, 
т о  должно произвесть вЬ немЬ новое брожеше, ко
т о р о е  дЬлается  слЬдующимЬ образомЬ: столочь  
нЬсколько яблокЬ, и смЬшавЬ э т о  гпЬсто сЬ неболь- 
шимЬ количествомЬ сидра, влить  вЬ бочку. П о  окоя- 
чанш брож етя  должно сидрЬ перелить  вЬ другую 
хорошо очищенную и сЬрою выкуренную бочну, 
положа вЬ нее полмЬры вышеописанной пшеницы; 
эшо оживляетЬ сидрЬ и исправляешь его.

Также иногда поправляютЬ его и свЬж!я сЬ скор
лупою хорошо стерш ыя и вЬ пЬну взбитыя яйца. 
Если сидрЬ очень тон окЬ  или очень слабЬ , шо 
можно сдЬлать  его крЬпче посредсшвомЬ дрождей 
хорошаго вина, изюма или сахара, а если пришомЬ 
нужно его и подцвЬтить ,  т о  можно положить  вЬ 
бочку сженаго сахару , ч т о  все слЬдусгпЬ дЬлать  
только во время перваго броженТя сидра, ч тоб ы  все 
могло сЬ нимЬ хорошо соединишься.

5126. АМЕРИКАПСКХЙ СПОСОВЪ Д ЬЛАТЬ  С1ГД:РЪ, ВЬ 
сЬверной АмерикЬ, найдено средство для умень- 
шешя неудобствЬ, огпЬ химическаго состава яб
локЬ происходящихЬ, особенное средство приготов
ления сидра или яблочиаго напитка.

Яблоки раздробляюшЬ и раздавливают!)  обык- 
новеннымЬ образомЬ ; сок]) изЬ нихЬ добытый 
лыоггхЬ вЬ боченни; но вмЬсто  того ,  чшобы остав 
л я т ь  его вЬ нихЬ до окончашя брожешя , вы лив а- 
ю т Ь  его, какЬ скоро брожеше окажется вЬ пол- 
номЬ дЬйствш, вЬ друпе боченки ; потомЬ, когда 
брожеше вновь начинается, д Ь л а ю т Ь  повой пере- 
ливЬ и э т о  повторяюшЬ т р и  раза.

ПЬну  и о т с т о й ,  идя гущу, остающ!яся omb 
э т и х Ь  шрехЬ брожешй, собираютЬ  вЬ шерстяные 
мЬщки, повЬшенные надЬ корышани, и жидкость



мзЬ нихЬ яъипекающую, которая прозрачна и крЬп- 
ка, сливают! }  вЬ послЬдне-налитую напиткомЬ 
бочку , oiHBepcmie которой ш отчасЬ  крЬпко аану- 
пориваюгпЬ.

Яблочной напитокЬ , получаемый такимЬ обра- 
эомЬ бываетЬ весьма чистЬ ,  очень пр1ятенЬ для 
вкуса и м ож етЬ  б ы т ь  сохраняемЬ десять  лЬдаЬ 
безЬ малЬйщаго повреждетя. ВЬ Англш онЬ про
дается  в тр ое  дороже обышшвеннаго.

5127. екококитвскхй  сидр'ь. ВЬ бочку , вЬ ко
т о р о й  стояло  виноградное вино, накласть  яблокЬ 
изрЬзаниыхЬ ломтиками и яысушеиныхЬ вЬ печи. 
Надобно зам&пшшь, ч т о  чЬмЬ больше будетЬ  яб 
локЬ, т Ь м Ь  меньше надобно воды и т Ь м Ь  лучше 
выйдетЬ сидрЬ. Бочку надобно наполнять какЬ 
яблоками т а к Ь  и водою, такЬ ,  ч т о б Ь  э т о  заняло 
ub ней м Ьста  т р и  ч е т в е р т и  ея вмЬсгаимости ; 
наливши бочку водою, положишь вЬ нее рюмку хо- 
рошихЬ пилныхЬ дрождей и около двухЬ ш тоф овЬ  
сахарной патоки, и о с т а в и т ь  бродить  нЬсколько 
дней, заткнувши в тулк у  слегка бумагою. Л Ь т о м Ь  
бочка можетЬ  с т о я т ь  на дворЬ на солнцЬ, а зи
мою вЬ теп лой  комнатЬ близь печки. Когда жид
к ост ь  забродытЬ и б удетЬ  слышенЬ винной ея 
запахЬ, т о  не давая ей долго бродить,  ч т о б ы  бро- 
жеше не превратилась вЬ уксусное, приливаютЬ 
вЬ бочку свЬя1 ей воды, з а т ы к а ю тЬ  крЬпко втулку, 
а чрезЬ мЬсяцЬ можно ее почать  и разлить  вЬ 
бутылки сидрЬ. Гуща м ож етЬ  употребляема б ы т ь  
вЬ кормЬ свиней,

СИНЕЛЬ»

5128. Р А З В Е Д Е Ш Е  И  П О Л Ь З А  СШ2ЕЛ2Г и д и  с и р е н и  

(Syringa vulgaris, Jлпп .). ЭшошЬ красивый нустар-  
никЬ вывезенЬ изЬ I lepcin, и вЬ Россш вЬ разныхЬ 
мЬстахЬ ,  а особливо хпеплыхЬ , теперь  р о с т е т Ь  
какЬ самородной. ЦвЬгаы на немЬ бываютЬ и бЬ- 
лые и пурпуровые, но чаще лиловые. Его разво- 
д а т Ь  вездЬ почти  по садамЬ: разводить же его



можно и сЬмянами, ч т о  рЬдко однакожЬ бываетЬ, 
а болЬе размножаюшЬ его отсадками п отдиркамш 
omb к о р н е й ,  чшо лучше всего дЬлать  рано весною. 
Синель будучи одинЬ разЬ посажена, не скоро пе
реводится,  потому,  ч т о  ползуч1е ея корни распро
страняясь во всЬ стороны , д а ю тЬ  множество 
новыхЬ стеблей.  Его можно подстри гать  и т Ь м Ь  
дЬлать  изЬ него различныя фигуры.

Дерево синели довольно твердо и на старыхЬ  
сшволахЬ красновато, почему и у п о тр ебляется  на 
м Ь л т я  шокарныя работы.  СверхЬ т о г о  оно и не
легко п о р т и т с я .

Дерево и вЬтви красятЬ  шерсть  вЬ темно-жел
т ы й  цвЬтЬ;  опилки дерева, если налить  ихЬ горя
чею водою и н а с т о я т ь  какЬ чай , можно cb удо- 
вольств1емЬ п и т ь  по причинЬ его пр1ятнаго бал- 
замическаго вкуса,

СИНЬКА.

5129. СПОСОВЪ ПРИГОТОВЛЯТЬ ДВГЛХИСКУЮ СИНЬКУ.
Синька составляется  слюдующимЬ образомЬ : бе
р е т с я  ф у н т Ь  индиго , крупно столченнаго вЬ 
сгаупкЬ, и растворяется  вЬ достаточномЬ  количе
с т в Ь  нупороснаго масла (сЬрной кислоты ) ;  потомЬ  
прибавляется фунгаЬ мЬла, вЬ т о м Ь  состоянш  , 
какЬ онЬ добывается изЬ каменоломень ; когда 
вскипаше, при э то м Ь  происходящее, кончится,  т о  
кладется вЬ смЬсь ш есть  ф унтовЬ  с т е р т а г о  вЬ 
порошокЬ и просЬяннаго крахмала и четы ре  ф ун 
т а  бЬлаго толченаго мрамора, ч т о б ы  дашь смЬси 
п л о т н о с т ь  т Ь с т а .  Э т о  т Ь с т о  хорошенько пере- 
мЬшивается и р астирается  между двумя камнями, 
причемЬ прибавляется кЬ нему нЬсколько бычачьей 
крови, смотря  по г у с т о т Ь  цвЬта  , которой счи- 
таюгпЬ нужнымЬ. Получивши такимЬ образомЬ 
мягкое и нЬжное на ощупь однородное т Ь с т о ,  дЬ- 
лаюшЬ изЬ него лепешечки и сушашЬ для упортеб-  
ленхя.



синякъ.
5130. СИНЯКЪ, РУ М Я Н К А , БАБЬИ РУ М Я Н А , ВОЛОВИКЪ» 

г р ы ж н и к ъ . (I^cliium vulgare L in n .') . Е с т ь  ДвулЬтнее  
p a c ra e H ie , растущее вездЬ почти  по умЬреннымЬ 
ГубершямЬ Россш, а особливо южнымЬ на п у с т ы -  
ряхЬ, пашняхЬ, гдЬ оно составляешь сорную т р а 
ву, весьма т я г о с т н у ю  для хлЬбопашцевЬ, но весьма 
полезную для пчеловодцевЬ. До обнародовашя 
необычайной ея пользы для пчелЬ , извЬстнымЬ 
знашокомЬ пчеловодства Г. ПрокоповичемЬ , ни 
PycKie , ни иностранцы не знали ея пользы , кро- 
мЬ т о го ,  ч т о  корень ея упогаребляютЬ простыя 
женщины для натирашя лица вмЬсто румянЬ, ч т о  
вся трава имЪехпЬ силу кровочиститпельнуго , и 
ч т о  молодую траву  Ь д я тЬ  овцы и козы. Конечно 
вЬ числЬ другихЬ травЬ  знали , ч т о  цвЬшы ея 
дост а в ля ю тЬ  много меда пчеламЬ, но Г .  Прокопо-  
вигь первый предсгаавилЬ пользу ея для пчелЬ вЬ 
настоящемЬ видЬ.

5131. п о л ь з а  с и н я к а . Самая важная е с т ь  
т а ,  ч т о  цвЬты  его, для сохранетя  вЬ цвЬтущемЬ 
состоянии пчеловодства вЬ средней полосЬ сЬ ] 
1юня , а вЬ юягной сЬ }  Ма1я, с у т ь  самое надеж
ное средство.  Пчелы собирающхя сЬ нихЬ медЬ, 
добываютЬ вдвое его болЬе, нежели изЬ другихЬ 
растеш и,  и ч т о  медЬ изЬ э т и х Ь  цвЬшовЬ и бЬлЬ 
и очень пр^ятенЬ.

2-е. Зерна синяковыя д а ю тЬ  превосходное масло, 
подобное оливковому, но пр !ятнЬе  для вкуса.

3 е. Корнями синяка удобряется и ры хли тся  
безплодная земля.

4-е. Трава м ож етЬ  б ы т ь  сытнымЬ пастьбищемЬ 
для овецЬ , которыя очень любягпЬ ея жирные 
листья .

5-с. Поле сЬ раннимЬ цвЬтущимЬ синякомЬ , 
можно перепахивать лЬ 1юлЬ и потомЬ засЬвать 
рожыо, или о с т а в л я т ь  для нровыхЬ посЬвовЬ.



0-е. Изсхохние стеб ли  синяка вЬ безлЬсныхЬ 
сторонахЬ  могушЬ б ы т ь  топливомЬ, очень годнымЬ 
п жаркимЬ.

5132. разведеше свпякд. На всЬхЬ хорошихЬ 
хлЬбопашественныхЬ землях!) синякЬ родится  о т -  
мЬнно хорошо; но и самыя песчаныя сыпуч1я, гли
нистыя, сух!я, бугропашыя , или изрЬдка кусшар- 
никомЬ поросипя и всяшя пустоши способны для 
заведет#  на нихЬ с ы е я к о в Ъ , нромЬ одной б о л о т 
ной земли.

Для посЬва его всякую землю довольно вспахать 
или вскопать одикЬ разЬ, вЬ какое бы т о  ни было 
время.

5133. СЬять же его можно начать  осенью , и 
продолжать вЬ свободное время , весь Октябрь,  
а вЬ т еп лы хЬ  м ЬстахЬ  и всю зиму, наблюдая, 
ч т о б Ь  наступили уже морозы , а иначе сЬмяна 
м огутЬ  прорасти, и погибнутЬ.

Самое яю надежиЬйшее время для сЬянТя его е с т ь  
т о ,  когда по веснЬ снЬгЬ начнегпЬ т а я т ь ,  сдЬлаюш- 
ся проталины и земля будетЬ  еще мокра.

Можно сЬ я ть  вЬ продолжен'ш всей весны до са- 
маго 1юля мЬсяца , но всегда вЬ дождливую по
году.

СЬяиной же вЬ 1юлЬ синякЬ бываетЬ тонко-  
ренной, и производить одинЬ стволЬ  ; а всходы 
синяка вЬ АвгустЬ  или вымерзаютЬ , или оказы
ваю тся  мЬлкосшебельными.

5134. Чшо же касается до образа сЪлтл его, т о  
надобно,чтобЬ зерно ошЬ зерна, было на полЬ-арши- 
на; слЬдовательно при сЬянш, кЬ сЬмянамЬ надоб
но нодмЬшивать земли столько ,  сколько нужно бы 
б ы ’.о хлЬбныхЬ зеренЬ на извЬстное простран
ство .  На пр. на одну ч е т в е р т ь  десятины берешся 
два четверика земли, вЬ которой  размЬшнваегпся 
одинЬ сЬ половиною ф у н т Ь  синяковыхЬ сЬмянЬ и 
сЬ землею разсЬвается.



Пашни подЬ синякЬ и предЪ сЬяшемЬ боронить  
не должно; и разсЬявши сЪл:лна, отнюдь  не долж- 
пе ихЬ заборанивать, иначе не взолдутЬ ,  а всхо- 
д я т Ь  одни т Ь  , которыя о с т а н у т с я  на поверх
н о с т и  земли.

СиняковьшЬ сЬмянамЬ нужно только  дня т р и ,  
ч т о б Ь  пашня или гряда была мокра , и х о т я  ско
рой всходЬ зеренЬ очень нЬженЬ , однакоже скоро 
и укореняется , и когда чрезЬ недЬлю выгонитЬ 
первые листы ,  т о  yHie не боится  сорных!) травЬ ;  
и потому ,  послЬ посЬва, да и никогда синякЬ не 
т р е б у е т Ь  никакого ухода нромЬ то го ,  ч т о б Ь  на 
синяковую ниву не пускать  свиней, которыя всЬ 
его корни ноЬдагашЬ.

5135. ЧрезЬ мЬсяцЬ по исходЬ, при дождливой 
погодЬ, на синяковыя нивы можно пускать с к о т и 
ну и особливо овецЬ ; потому  ч т о  обЬЬдеше ими 
синяковыхЬ листьевЬ не вредитЬ корню, который 
очень скоро обЬЬденные отросшигпЬ, и новые ли
с т ь я  вынуститЬ .

На другое л Ь т о  синякЬ, по растаян!и земли т о т 
час!) начинает] )  о тп уск ать  опять  одни листья,  и, 
одЬшпись т ш  ош пускаетЬпотомЬ главной т о л с т о й  
стебель,  и нЬсколько побочныхЬ вЬтвей. Если время 
т еп лое  и влажное, шо чрезЬ деЬ иедЬли ошЬ появ- 
лешя стебля  являются  уже и первые цвЬты. Если 
цвЬты  синяка нужны рано, cb половины ]Ма!я, или 
вЬ 1юнЬ, вЬ такомЬ случаЬ не должно уже пускать  
на э т у  ниву скота;  но буде к т о  пожелаегпЬ им Ьть  
на синякЬ позднш цвЬтЬ,  вЬ А вгустЬ  и СентябрЬ,  
т о ,  должно всю ниву т р а в и т ь  скотомЬ до 1юня, 
или дая^е до 1юля; тогда  потравленный симЬ спо- 
собомЬ синякЬ о т р о с т е т Ь  вЬ мЬлкихЬ с тсб ляхЬ  
поздно, и будетЬ  приносить  цвЬхпы до самыхЬ мо- 
розовЬ.

5130. п о с а д к а  к о г е п ь е в ъ  с и н я к а . Э т у  посадку 
можно продолжать omb вскрыпня весны до самой 
осени: потому,  чшо какЬ скоро синякЬ получишЬ 
т р и  листа,  т о  уже и можно его пересаживать. КакЬ



тон ю е ,  шапЬ я  шолсшые его коренья, равно хоро
шо принимаю тся во всякое время ; то льк о  пере
садку ихЬ должно производишь всегда вЬ дождливое 
время, вЬ сырую землю, а потому  при засухЬ дол
жно его сильно поливать.

ВЬ посадкЬ корней синяка бываетЬ надобность 
тогда ,  когда по б лизости  пчелинаго завода (верстЬ  
до 3 расгаоятемЬ) н Ь т Ь  синяка, а вЬ околичныхЬ 
м ЬстахЬ  (на пр. за 5— 10 верстЬ )  е с т ь  его много. 
Тогда, буде не предположено отвезшь пчелЬ кЬ си
няку, т о  по крайней мЬрЬ для весенняго ихЬ про- 
кормлетя,  весьма полезно засадишь имЬ полдеся
ти н ы ,  или цЬлую и, издержавши рублей 10 или 15, 
можно сберечь сотн и  , необходимый на прокор- 
м л е т е  пчелЬ.

Всякой величины и всякаго рода сады можно 
cb великою пользою для пчеловодства украшать 
сЬятем Ь  и посадкою синяка, обсЬвая имЬ и обса
живая дорожки, площадки, и всЬ т Ь  м Ь с т а ,  гдЬ 
расш утЬ  сорныя шравы.

С И Р О П Ъ .
5137. ПодЬ именемЬ с и р о п а , с ы р о п д , сперва 

разумЬли одинЬ то льк о  сахарный сиропЬ т .  е. 
caxapb растворенный вЬ водЬ и уваренный до из- 
вЬсшной г у с т о т ы  ; но теперь,  подЬ э т и м Ь  име- 
немЬ, находится  множество жидкихЬ составовЬ 
сЬ сахаромЬ, раствореннымЬ какЬ вЬ простой  водЬ 
т а к Ь  и вЬ водахЬ перегонныхЬ душистыхЬ,  вЬ со- 
кахЬ, выжатыхЬ  изЬ плодовЬ растен1й, ихЬ ли с т ь -  
евЬ , корней, сЬ сахаромЬ, раствореннымЬ вЬ на- 
стойкахЬ  и ошварахЬ, разныхЬ частей растенш. 
Даже выжимаемые или вывариваемые сладше соки 
изЬ растеш и называются иногда сиропами , какЬ 
напр, картофельный сиропЬ (патока )  и проч. По- 
лезныя дЬйств!я  многихЬ сироповЬ зависяшЬ о т Ь  
mbxb растенш, которыя употреблены для состав- 
лешл сиропа.

51.^8. с и р о п ъ  в и н о г р а д н ы й  п о  п а р м е н т ь е р о в у * 

с п о с о б у - Б ер у тЬ  24 стакана иинограднаго сусла 
(м уста )  и с т а в л т Ь  половину его вЬ кошлЬ на огонь,



не давая ему много кипЬть;  прибавляютЬ о сталь 
ную половину по мЬрЬ т о г о  , какЬ жидкость вЬ 
к о т л Ь  укипаетЬ ; снимаютЬ пЬну и м Ьш аю тЬ  , 
ч т о б ы  болЬе укипяшить. Когда все сусло разва
рится ,  славлиБаютЬ пЬну, а котелЬ  снимаютЬ cb 
огня, опустивЬ вЬ него щелочной золы, завязанной 
вЬ узелкЬ, или ИспанскихЬ бЬлилЬ, мЬлу, с толче -  
наго вЬ порошокЬ и положеннаго напередЬ вЬ не
большое количество сусла, ч т о б ы  жидкость  , ко* 
т о р у ю  надобно мЬшать,  перестала кипЬть. З т и м Ь  
средствомЬ о т д Ь л я ю т Ь  кислоту ,  находящуюся вЬ 
виноградЬ. Можно узнать ,  чшо жидкость  уже не 
кисла, когда цвЬтЬ  синей бумаги, вЬ нее опущен
ной. не переменяется вЬ красной: т о гд а  снявЬ на 
нЬкошорое время котелЬ  сЬ огня , с т а в я т Ь  его 
снова на огонь , и кладутЬ  вЬ него выпущенные 
бЬлки изЬ ДвухЬ яицЬ. ПроцЬживаютЬ жидкость 
сввозь ш ерстяную  Mamepiio , н а т я н у т у ю  на де
ревянной рамкЬ, даюшЬ оп я ть  кипЬшь и уварива- 
юшЬ до обыкновенной гусшошы сиропа.

Для  т о г о  , ч т о б ы  узнашь сварился ли сиропЬ, 
выливаюшЬ его не много сЬ ложки на тарелку  : 
если капля упадетЬ  не растягиваясь , или раз- 
дЬлясь на двЬ ч а с т и , сливается медленно , т о  
можно полагать ,  чшо сиропЬ получилЬ надлежа
щую г у с т о т у .  ВыливаютЬ его вЬ немуравлен- 
ный горшокЬ и послЬ т о г о  , какЬ онЬ совершен
но о с т ы н е т Ь , разливаютЬ вЬ буты лки  посред- 
сшвенной величины, чисшыя, сух!я и, плотно  ихЬ 
заткнувши, о т н о с я т Ь  на погребЬ.

Надобно бутылку ,  однажды початую,  долго не 
о с т а в л я т ь  сЬ сиропомЬ , ч т о б Ь  остальной не 
испортился.  Э т о т Ь  сиропЬ служ итЬ  для приго- 
товлеш я  всякаго рода компогаовЬ, желе, мороже- 
наго, ликеровЬ и проч.

5L39. с и р о п ъ  в и ш е н н ы й . Ф у н т а  два , на при- 
мЬрЬ, самыхЬ спЬлыхЬ вишень , очистивши о т Ь  
косточекЬ , приставишь на огонь вЬ кастрюлькЬ;  
вливши гауда большую рюмку воды, в ски п я ти ть  
нЬсколько разовЬ , потом Ь  сокЬ прожагаь сквозь



сито .  Между т Ь м Ь  разварить ф у н та  два сахара 
cb рюмкою воды вЬ сиропЬ , и смЬшавши cb ви- 
шеннымЬ сокомЬ , уварить до надлежащей г у с т о 
т ы  сиропа.

5140. с и р о п ъ  г р у ш е в о й .  Очистивши omb кожи 
лучшихЬ и сочныхЬ грушь или дуль, имЬющихЬ 
сладкой вкусЬ , изрЬзашь ихЬ вЬ мЬлше кусочки 
к  варить  cb неболыцимЬ количествомЬ воды до 
inbxb nopb, пока онЬ сдЬлаются какЬ кисель, ко
т о р о й  и продавить сквозь салфетку.  На т р е т ь  
ш т о ф а  выжатаго э т о г о  соку разварить вЬ водЬ 
два фунша сахара большимЬ перомЬ ( §  273) 
и  приложишь вЬ гру ш е во й  сокЬ, к о т о р о й  послЬ и 
уваришь до на д л е ж а щ е й  г у с т о т ы .  Оставшшся 
сиропЬ разливаю ш Ь  вЬ б у т ы л к и  и закупориваютЬ.

5141. с и р о п ъ  к а р т о ф е л ь н ы й . (П а т о к а  к а р т о 
фельная). СпособЬ при готовлять  ее сЬ сЬрною 
к и слото ю  описанЬ вЬ шрешьемЬ т о м Ь  Лексикона: 
§§ 1521, 1522— 1523; а безЬ сЬрной кислоты §6 1524, 
1525— 1526. ЗдЬсь прибавляется:

НовЪйшее приготовленье сиропа вЪ деревянной по-  
сцдЬ.

Н а грЬ т ь  т р и с т а  п я т д е с я т Ь  ф унтовЬ  воды до 
т о г о  , ч т о б ы  нельзя было почти  о п у с т и т ь  вЬ 
нее пальца (около 50п) , и выливЬ вЬ деревянную 
кадку, т о т ч а с Ь  всыпать вЬ нее 10 фуншокЬ солоду; 
размЬшавши его минушЬ 5 хорошенько, высыпать 
т у д а  же 100 ф унтовЬ  крахмала; потомЬ  , вЬ про- 
должеше 5 часовЬ , вы лить  тудаж е  вЬ нЬсколько 
n p ieM O B b , еще o m b  50 до 80 ф унтовЬ  горячей воды, 
п о ч т и  вЬ кипучемЬ ея состоянии (65 — 70°Р.)  и 
притомЬ вы мЬтивать  безпрестанно.

Во время доливки воды т е п л о т а  вЬ кадкЬ не
должна опускаться ниже 56° Р. Если жидкость вЬ 
ней осты ваетЬ ,  шо надобно влить  побольше горя
чей воды; а пока т е п л о т а  а т а  поддерживается, 
т о  нЬшЬ нужды и вЬ подбавленш. Всего лучше, для 
сохранешя т е п л о т ы ,  поставишь кадку на горячую 
печь, или поближе кЬ огню, или на горячую золу.



СпособЬ araomb особенно хорошЬ на заводахЬ , 
тдЬ добыЕаше патоки производится вЬ большомЬ 
размЬрЬ. ВЬ втленькихЬ надочкахЬ жидкость ско
ро ос ты заетЬ ,  если не держагнь посуду на печкЬ, 
укутавши ее cb боковЬ. ВпрочемЬ , принявЬ э т у  
предосторожность,  можно приготовлять  сиропЬ 
и вЬ саыоиЬ маломЬ количествЬ.

5142. Г. ЛейхсЬ показалЬ способЬ дЬлать  пре
красную патоку  , не больше какЬ изЬ 20 лотовЬ  
крахмала, слЬдующимЬ образомЬ :

НагрЬвши 00 лотовЬ  воды, до 40° Р., размЬши- 
в аю тЬ  вЬ ней 2 д о та  солоду, а чрезЬ 4 м инуты  
20 лотовЬ  крахмала; пошомЬ, при безпрерывномЬ 
мЬшаньЬ вливаютЬ т у д а  исподоволь 25 лотовЬ  
п о ч т и  кипячей воды ; она дЬйствительно  ки~ 
п и тЬ ,  но какЬ б ерутЬ  ее по немногу, т о  на тураль 
но, ч т о  при персноскЬ она скоро теряеш Ь э т у  
тем пэратуру .  ПослЬ эшого придвигается посуда кЬ 
огню, тан Ь  ч т о б ы  жидкость удерживала вЬ себЬ 
постоянно о т Ь  50 до 06° тепла.-При э то м Ь  аыхо- 
д и т Ь  изЬ патоки легонькш парокЬ, и надобно ее по 
временамЬ размЬшивашь. Сначала бываетЬ патока 
очень г у с та  и почти  какЬ клейстерЬ, так ! )  ч т о  
за тр у дн яетЬ  вымЬшкванье, но скоро разжижается 
и  чрезЬ 1-J- часа вся камедь образуется.  ВЬ э то м Ь  
т е п л Ь  осшавляютЬ ее 4 часа; пошомЬ кладутЬ  вЬ 
нее J- л о т а  толченаго костянаго угля, процЪжива- 
югпЬ к выпариваюшЬ.

5143. О 'гИ Щ ЕН гИ  к а р т о ф -е я ь н а г о  с и р о п а . СиропЬ 
приготовленный сЬ солодомЬ, по большой части ,  
содержишь еще вЬ себЬ немного разиыхЬ частей  
солода.

Ч т о б ы  сиропЬ сдЬлать  совершенно чистымЬ , 
должно, непосредственно передЬ процЬживаньемЬ, 
положить ,  на каждые 100 ф ун т ,  крахмала, по полу
ф у н т у  мЬлко столченнаго угля и размЬшашь х о 
рошенько. Уголь  о с т а н ет с я  вЬ цЬдилкЬ; а чшобы 
еще чище о с в Ь т л и т ь  сиропЬ, т о  можно ш у т Ь  же 
подлить  не много молока, которое,  при выпаркЬ,



свернется и сдЬлаегпЬ сиропЬ совершенно чистымЬ. 
Если же кислоты  будетЬ  много, т о  надобно при
бавить  еще толченаго мЬлу.

5144. с и р о п ъ  к о р и ч н ы й . О т о б р а т ь  лучшей ко
рицы, изломать и столочь  ее вЬ мЬлше кусочки, 
положить  вЬ алембикЬ и п о с т а в и т ь  вЬ водяную 
баню; на корицу н алить  ш есть  ф унтовЬ  рЬчной 
воды и д а т ь  настаиваться  часовЬ 30 или 36 , 
вЬ обыкновенной тем пературЬ  , а пошомЬ пе
регнать  такЬ ,  ч т о б ы  вышло около половины воды, 
которая  будетЬ  пахуча и имЬетЬ  цвЬшЬ , подхо- 
дящш кЬ молочному. Э т а  вода у п о тр ебляется  для 
п ри готовлетя  сиропа. Б ерутЬ  ея восемь унцовЬ и 
п я тн а д ц а ть  унцовЬ лучшаго толченаго сахара, и 
все э т о  кладутЬ  вЬ колбу сЬ длинною шейкою, 
ошорую завязываютЬ пергаменшомЬ, проколотымЬ 
булавкою вЬ нЬкошорыхЬ мЬстахЬ  , или бумагою; 
caxapb растворяю тЬ ,  опустивЬ колбу вЬ воду, имЬ- 
ющую 70 или 75 степеней т е п л о т ы .  Когда caxapb 
разойдется , т о  сиропЬ процЬживаюшЬ сквозь 
с и т о  и разливши вЬ бу т ы лк и ,  хорошо закупорен- 
ныя, берегутЬ  вЬ прохладномЬ мЬстЬ .

5145. с и р о п ъ  к о ф е й н ы й . Жжечь ф у н т Ь  кофпо, 
смолоть  и насыпать  вЬ фаянсовой или фарфоро
вой сосудЬ , куда при лить  около полушшофа ни- 
пячей воды,'и вымЬшавши деревянною лопаткою, 
з а т к н у т ь  сосудЬ и п о ста ви ть  вЬ теплое  м Ь с т о  
на полсутки ; послЬ чего с л и т ь  жидкость,  гущу 
крЬпко выжать вЬ тискахЬ  и прибавить сахара, 
увареннаго до г у с т о т ы  перистаго  двойную про- 
порцпо, противу  коф!ю cb водою; уваривать его 
еще до степени ломкаго (§ 273), а потомЬ  слить  
его теплымЬ вЬ бутылки.  Э т о т Ь  сиропЬ служ итЬ  
лучше всякаго другаго вЬ дорогЬ для сдЬлашя 
кофе ; с т о и т Ь  только  положивши его ложечки 
двЬ вЬ чашку, налить  кипяшкомЬ.

5146. с и р о п ъ  л и м о н н о й .  В з я т ь  с т о  лимоновЬ, 
выжать  изЬ нихЬ сокЬ и прибавить соку изЬ двад



ц а ти  апельсиновЬ , мЬлкаго сахара десять  фун- 
гаовЬ; перемЬшать все хорошенько , р а зли ть  вЬ 
буты лки  , которыя, закупоривши, держать вЬ хо- 
лодномЬ мЬстЬ .

5147. д р у г о й  спосовъ п р и г о т о в л я т ь  с и р о п ъ  л и 
м о н н о й . Ф у н т Ь  лимоннаго соку, процЬженнаго и 
хорошо очищеннаго, влить  вЬ серебряный тазикЬ,  
или вЬ большую фарфоровую или фаянсовую чашу, 
куда положишь два ф у н та  мЬлкаго бЬлаго сахара; 
хпазикЬ поставишь на самой легкой огонь и жид
к ость  мЬшашь безпрерывно до mbxb порЬ , пока 
caxapb весь разойдется,  т о гд а  т а зи кЬ  с н я ть  cb 
огня, д а т ь  жидкости п р о с т ы н у т ь  и провфдишь 
ее сквозь сшпо. Ч т о б Ь  сдЬлать  сиропЬ пахучимЬ, 
надобно прилить  кЬ нему лимоннаго спирту ,  по 
шомЬ перелить  все вЬ сух!я бутылки ,  хорошо ихЬ 
закупорить и п оста в и т ь  вЬ темномЬ и холодномЬ 
мЬстЬ.

5148. с и р о п ъ  м а к о в о й .  (Syrupus diacodij). Взяв
ши 12 болыпихЬ сухихЬ маковыхЬ головокЬ, безЬ 
сЬмянЬ, шолкушЬ ихЬ вЬ сшупкЬ, пошомЬ вЬ какой 
нибудь посудинЬ, сЬ двумя ф унтам и  кипячей воды 
сгпавятЬ ихЬ вЬ водяную баню, и давши п о с т о 
я т ь  такимЬ образомЬ нЬсколько часовЬ, процЬжи- 
ваюшЬ, крЬпко выжимая гущу, на к отор у ю  послЬ 
еще наливаютЬ горячей воды, и давши посшоять,  
вновь процЬживаюгпЬ. Э т и  оба настоя  влива- 
ю т Ь  вЬ т а зЬ  и выпариваютЬ на огнЬ до mbxb 
порЬ, пока о с т а н ет ся  половина жидкости ;  послЬ 
чего сливахотЬ ее вЬ глиняную посудину, и давши 
посшоять  нЬсколько времени, сливаютЬ вЬ дру
гой шазЬ , нуда кладушЬ два ф ун та  сахара , и 
вскипятивши . очищ аю тЬ  посредствомЬ яичнаго 
бЬлка и уьариваютЬ до надлежащей г у с т о т ы  си
ропа.

5149. с и р о п ъ  и з ъ  м а л и н ы . На 2 ф у н та  малины 
надобно 4 ф у н т а  сахару, мЬлко столченаго. Всы
павши его вЬ шазыкЬ, сшоящш на огнЬ, прибавля- 
хотЬ кЬ нему малины самой спЬдой, оборвавЬ у ней



напередЬ стебелыш, д аю тЬ  два или т р и  раза всии- 
пЪть;  погаомЬ даюшЬ о с т ы н у т ь ,  послЬ чего про
пускают!)  его сквозь шелковое с и т о  , и разлихт- 
юшЬ вЬ бутылки.  Э т о т Ь  сиропЬ очень хорошЬ для 
у т о л е т я  жару вЬ лихорадочныхЬ и другихЬ воспа- 
лишельныхЬ болЬзняхЬ.

Оршадный сиропЪ. Приготовлоше его описано 
вЬ §§ 3453 и 3454.

Пуншевый сиропЬ. Пригогповлеше его описано вЬ 
$ 4372.

5150. с и р о п ъ  п р о с в п р п я к о в ы й , (syriipus althcae). 
Б ер у тЬ  корпя просвирняка 10 унцовЬ ; сахару О 
фунгповЬ ; воды 2 кружки ; корни должны б ы т ь  
самые свЬж!е. ВышираютЬ ихЬ и снимаюшЬ 
верхнюю кожицу; потомЬ разрЬзываютЬ на мЬлшо 
кусочки , и сгпавятЬ вЬ водЬ на огонь , и давши 
имЬ вскинЬть 8 или 10 минушЬ , процЬживаютЬ 
сквозь с и т о ,  выжитая жижу, потомЬ  положивши 
вЬ процЬженный сокЬ caxapb , ставяшЬ оп ять  
на огонь.

ПосредствомЬ яичнаго бЬлка очищаюшЬ его, ува
ривают! )  до надлея1 ащей г у с т о т ы ,  сннмаютЬ сЬ 
огня и процЬлсиваютЬ. Можно прибавить кЬ э т о 
му сиропу, для т о г о  , ч т о б ы  сдЬлагпь его npiam- 
нЬе, нЬсколько воды померанцовыхЬ х^вЬгповЬ.

СиропЬ изЬ просвирняка полезенЬ для груди ( 
онЬ такж е  уп о тр ебля ет ся  проххшвЬ кашля, вЬ 
пр!емахЬ по столовой ложкЬ на ночь.

5151. с и р о п ъ  р о з о в о й . Б ер у тЬ  розовыхЬ крао- 
ныхЬ цвЬтовЬ два унца, кипячен воды фунгпЬ, луч- 
шаго сахара достаточн ое  количество. ВЬ стеклян
ную колбу или фарфоровую посудину кладутЬ  
цвЬгаы, очищенные omb всякой зелени п обрЬзан- 
ные omb бЬлыхЬ ноготковЬ, (нижняя часть  ц вЬт -  
наго листка) ,  наливахотЬ кипятко-мЬ и давши т а 
кимЬ образомЬ п о с т о я т ь  двенадцать часовЬ , сли- 
в а ю тЬ  и процЬживаюгпЬ насшой, не выяшмая гу
щи, и вЬ э то м Ь  на стоЬ  разводятЬ caxapb, к о т о 
раго надобно класть  двойное количество прощиву



вЬсу н астоя  и уварпваготЬ на самомЬ легкоыЬ огнЬ 
до настоящей г у с т о т ы .

Э ш о т Ь  сиропЬ, когда принимать его по с т о л о 
вой ложкЬ на стаканЬ воды, полезенЬ вЬ поносахЬ 
и кровохарканш.

5152. с и р о п ъ  с м о р о д и н н ы й . Для составления 
его надобно: ф у н т Ь  смородиннаго соку и .'50 унцовЬ 
сахару. Б ер утЬ  в ф ун товЬ  смородины, у которой  
надобно выбрать зернышки; ф у н т Ь  хорошихЬ 
вишень и ф у н т Ь  малины ; вынуть  косточки и 
оборвать стебельки;  выжать  сок!) изЬ всЬхЬ э т и х Ь  
ягодЬ и о с т а в и т ь  на с утк и  вЬ погребЬ. ПослЬ 
его процЬдишь и по выше упомянутой пропорцш 
класть  соку и сахару.

МЬлко столченой caxapb варится сЬ прибав
кою т уда  смородиннаго соку; все э т о  хорошенько 
размЬшиБчетсл и когда вскипи mb, снимается сЬ 
огня ; потомЬ д аю тЬ  сиропу о с т ы н у т ь  и слива- 
ю т Ь  его вЬ бутылки.

ВнрочемЬ можно также дЬлать  его и безЬ ма
лины.

Э ш о т Ь  сиропЬ прохлаждает! )  и полезенЬ г,о мно- 
гихЬ лихорадкахЬ и воспалительпыхЬ болЬзняхЬ.

5153. с и р о п ъ  у к с у с н ы й . Для него берутЬ  8 
унцовЬ уксуса и 1 ф у н т Ь  сахара.

В арятЬ  мЬлко столченый caxapb и приливаютЬ 
вЬ него уксусу; потомЬ д а ю тЬ  искипЬть, снима
ю т Ь  сЬ огня, и когда осты н етЬ ,  разливаютЬ вЬ 
бутылки .

Э т о т Ь  сиропЬ имЬетЬ т Ь  же дЬйств 1я, какЬ и 
смородинный.

5154. с и р о п ъ  изъ  мдлинндго  у к с у с а . На ф у н т ! )  
самой спЬлой малины, у которой надобно оборвать 
стебельки , наливают!)  двЬ кружки краснаго ук
суса, мЬшаютЬ все э т о ,  и выжимаютЬ, процЬжи- 
вая сквозь полотенцо. ПошомЬ прибавляютЬ т у д а

ТомЪ V I U .  14



двойную пропорцию варенаго и очищеннаго сахара; 
э т о ш Ь  составЬ м Ь т а ю т Ь  хорошенько до mbxb 
порЬ, покуда нЬсколько вскипитЬ ; пошомЬ осгпу- 
живаюшЬ и разливаютЬ вЬ бутылки.

ЭтогпЬ сиропЬ имЬешЬ т Ь ж е  свойства, какЬ и 
предыдущий.

5155. с и р о п ъ  « г а л о ч н ы й . Для сосгпавлетя его 
надобно: одинЬ ф у н т Ь  ф!алочныхЬ цвЬтовЬ, воды 
1 кружку, сахару 2 ф унта .  Ф1алки выбираются 
самыя лучшая: обираюшЬ у цвЬтовЬ ихЬ стебельки 
и чашечки, кладутЬ  вЬ оловянную посудину, слегка 
столокши ихЬ прежде вЬ етуикЬ, и льюшЬ на нихЬ 
кипяшокЬ ; с т а в я т Ь  мокнуть  вЬ вольномЬ духу 
вЬ печи на цЬлыя сутки  ; пропускаютЬ смЬсь 
сквозь полотенцо и кладутЬ выжимки подЬ прессЬ. 
КакЬ выжатой сокЬ у с т о и т с я  , на чшо надобно 
т р и  ч е т в е р т и  часа, ч тоб ы  вся н е ч и сто та  осЬла 
на дно; т о  кладутЬ  caxapb вЬ ясидкость и с т а 
в я т Ь  вЬ водяную баню, стараясь ее держать п л о т 
но закрытою;  когда caxapb совершенно разойдет
ся, т о  остуживаготЬ  его и процЬживаютЬ , раз- 
ливаюгпЬ вЬ бутылки  и держатЬ вЬ темномЬ и 
нЬсколько прохладиомЬ мЬстЬ .

«Яалковый сиропЬ весьма полезенЬ для груди и 
особенно хорошЬ для дЬтей.

5150. с и р о п ъ  я б л о ч н ы й . Для с о с т а в летя  его 
т р е б у е т с я  столько  лучшихЬ яблокЬ, чшобы вышло 
изЬ нихЬ два ф у н та  чиста го сока. Яблока очища- 
ю т Ь  ошЬ кожицы, вынимаютЬ изЬ нихЬ зерна; 
п отом Ь  изрЬзавши ихЬ вЬ кусочки , кладугпЬ вЬ 
посудину cb двумя ф унтам и  сахара и воды , 
ч т о б ы  они были совершенно смочены ею. Э т у  по
судину с т а в я т Ь  вЬ водяную баню такой т еп л о т ы ,  
капая нужна для кипячетя  воды; потомЬ  давши 
о с т ы н у т ь  всему на м ЬстЬ  , прибавляютЬ сокЬ 
изЬ одного лимона и ложку воды померанцовыхЬ 
цвЬтовЬ, или чайную ложечку гвоздичнаго спирта.



С И Т Е Ц Ъ .
5157. СП О СО БЪ М Ы Т Ь  С И Т Ц Ы ,  Н Е  В Р Е Д Я  К Р Д С К А М Ъ  

ихъ. Если мышь ситцы  такЬ ,  какЬ моюшЬ бЬлье, 
шо краска на нихЬ линяешЬ; но ч т о б Ь  сохранить 
ее до износу м атерш  , можно не мышь сишцы 
мыломЬ, а п о сту п а ть  слЬдующимЬ образомЬ.

ВЬ мЬдномЬ к о т л Ь  нагрЬшь чистой  рЬчной во
ды такЬ,  ч то б ы  рука едва т е р п Ь т ь  могла. П о т о м Ь  
полож ить  вЬнее осьмую долго противЬ вЬса платья,  
хорошихЬ пшеничныхЬ отрубей ,  вымЬшать дере
вянного веселкою , и д а т ь  к о т л у  с т о я т ь  на огнЬ 
м инутЬ  cb пять.  ПослЬ чего о п у с т и т ь  вЬ него 
назначенное для м ы т ь я  платье ,  переводить его 
вЬ немЬ посредствомЬ веселки и нагрЬвать жид
к ост ь  почти  до вскипЬтя.  О т Ь  э та го  м атер 1Я  
будетЬ  с то ль  же чистою ,  какЬ бы она была м ы т а  
мыломЬ. НаконецЬ должно д а т ь  ей о с т ы н у т ь  
исподоволь, выполоскать вЬ рЬчной водЬ, высушишь, 
и далЬе п о с т у п а т ь  по обыкновенному.

5158. СПОСОБЪ МЫТЬ СИТЦЫ СЪ МЫЛОМЪ , Т А К Ъ ,  

ч т о б ы  о н и  н е  п о л и н я л и .  Ч и с т у ю  рЬчную воду 
нагрЬшь вЬ н о т лЬ  до т о го ,  ч т о б Ь  она сдЬлалась 
горяча, но не кипЬла; вЬ э т у  воду накрошить мы
ла и разбить  его голичкомЬ, приливши кЬ т о м у  
еще холодной воды столько ,  ч то б Ь  вся вода была 
ч у т ь  только  тепла .  ВЬ э т у  воду прибавить с т о л ь 
ко столовой соли, ч т о б Ь  она сдЬлалась солонова
т о ю ,  и т о т ч а с Ь  же м ы ть  вЬ Heii сшпцовое платье ,  
раза т р и  или четыре.  Вымывши плашье чисто ,  
полож ить  его вЬ холодную воду, выполоскать на 
рЬчкЬ, и высушивши не совсЬмЬ сухо, выгладить 
утюгомЬ.

5159. Б Ь Р Н О Е  С РЕ Д С Т В О  М Ы Т Ь  С Л Т Ц Ы , Ч Т О Б Ы  О Н И

н е п о л и н я л и . ВЬ ведрЬ теплой ,  но не горячей во
ды, р а сп у сти ть  бычачью желчь изЬ одной с к о т и 
ны, и вЬ этой:водЬ м ы ть  платье,  или ч т о  другое 
изЬ с и тц у  или холстинки;  потомЬ  уже м ы т ь  вЬ 
чи стой  теплой  водЬ, но сЬ мыломЬ. —  Э т о  одно 
изЬ кЬрнЬйшихЬ и)надежнЬйшихЬ средствЬ, им Ьть  
всегда гаЬже цвЬша на сигацахЬ; ни одинЬ изЬ нихЬ 
не полиняетЬ.  1-4*'



СКА

СИТНИКЪ.
51()0. п о л ь з а  с и т н и к а  (Scirpus lacustris, l.inn. Д п .  

103)  СитниковЬ множество pacmernb по всей 
P o c c i w  около водЬ и вЬ самых!) водахЬ, по мЬстамЬ 
м ок ры м Ь  и болошисгпымЬ; но изЬ нихЬ всЬхЬ особ
ливое вним a Hie заслуживает!;» сишнивЬ озерный , 
растугцш по озерам!) и прудамЬ. Молодую траву  
его ЬдягпЬ лошади; соломою его проюгаЬ домы, а 
также плегпушЬ изЬ нее корзинки разнаго рода, 
ы рогожи ; изЬ сердцевины дЬлаютЬ  свЬтильни,  
ч т о  было еще вЬ древности извЬспшо.

ВЬ новЬйшее время найдено , чшо корень его, 
имЬющш влжугцш икусЬ, м ож етЬ  служ ить  какЬ 
лекарство магчпшельпое и потому  полезное вЬ 
каменной болЬзни, вЬ каком!) случаЬ н ы о тЬ  его вЬ 
видЬ отвара ; сердцевину же изЬ соломы можно 
прикладывать кЬ обоженнымЬ мЬсшамЬ,

CKUIIИД *РЪ.

Тож е  ч т о  и  т е г п е н т и п ъ ;  см. эшо слово.

С К А Р Л А Т И Н А .

5101. с к а р л а т и н а  и л и  к р д с у х д , е с т ь  большею 
часгшю дЬтская  болЬзнь, и притомЬ одна изЬ она- 
снЬйшихЬ накожныхЬ болТззней. Она высыпаетЬна 
шЬлЬ вЬ видЬ пятенЬ ярко краснаго цяЬгаа непра
вильной фигуры безЬ всякаго возвышешя , к о т о 
рыя мало но малу сливаются вмЬстЬ,  а дня черезЬ 
четыре ,  п я ть  и далЬе сваливаются вЬ видЬ муч
ни стой  шелухи.

Э т а  сыпь сопровождается больше или меньше 
сильными припадками, какЬ т о :  жаромЬ, nenpiHm- 
нымЬ чувстволЬ  вЬ горлЬ и даже иногда воспалет-  
емЬ (жабою), стЬснешемЬ вЬ груди, колотьемЬ вЬ 
сгшнЬ и проч. Э т у  болЬзнь лучше всею предоста
ви ть  л е ч е тю  врача.

ЗдЬсь замЬтимЬ только,  чшо вЬ э то й  болЬзни на
добно по возможности с та р а ть с я  держать вЬ ком- 
нашЬ умЬренную т е п л о т у ,  ч т о б Ь  не п р о с т у д и т ь  
дишлпш и не вогнать сыпи внутрь.  ИзлишншжарЬ



также вреденЬ. Для питья  можно у п о тр еб ля т ь  
слизистой  какой нибудь отварЬ изЬ перловой нру- 
пы, сарачинекаго пшена, чаю изЬ грудныхЬ травЬ. 
Если случится запорЬ , т о  хорошо с т а в и т ь  про- 
мыкательныя,

КакЬ скарлатина е с т ь  болЬзнь прилипчивая, 
пю^вЬ случаЬ появлетя  ея, надобно больнаго, буде 
можно, непремЬнно о т д Ь л и т ь  вЬ особую номнату, 
ч тоб ы  она кЬ другимЬ не пристала , а особливо 
вЬ больших!) семействахЬ.

Присматривающее за больным!), не должны пря- 
зю становишься пред!) нимЬ, и вдыхать  воздух!), 
имЬ выдыхаемый.

скогинл, гоглтьш скотъ, скотоводство.
510‘2. Для сельснаго хозяйства рогатой  скошЬ, 

е с т ь  са м а я  необходимая вещь , потом у ,  ч т о  э т и  
домашшя живошныя в!) разныхЬ мЬстахЬ уп о тр еб 
ля ю тся  для работы, какЬ при воздЬлываши земли, 
т а к Ь  и при перевозах!) разныхЬ вегцей , треб уя  
сверх!) т о г о  не так } )  дорбгаго содержатя  , какЬ 
.юшадн. С верхЬ того ,  они досгпавляютЬ навозЬ для 
нашень ,  а млсо  для пищи; кожа.рога, косши, кровь, 
жирЬ, желчь шоже употребляю тся  наразныя надоб
ности .  Норовы же сверх]) т о го  приносят! }  большую 
пользу молоком!) , сливками , масломЬ, смашаною, 
шкорогомЬ, из!} котораго приготовляются  множе
с тв о  различных!) сыров!). С т о л ь  большая польза 
получаемая огпЬ рогагпаго скота,  заставляет ! }  но 
только  крестьян!}  имЬгпь у себя нужное, по ихЬ 
состолнйо и нуждам!), число скогиа, но и другихЬ 
людей р а зв о д и ш ь  его именно на продажу , гдЬ 
только  е с т ь  д остаточн ы е  способы для содержа
ния его.

5103. Р А З В Е Д Ш И Е  р о г д т л г о  С К О Т А .  ВЬ малыхЬ
хозяйствах! )  не всегда е с т ь  возможность выби
р а т ь  лучшую для развода скошину , х о т я  всегда 
лучше ее имЬть ;  нежели малорослую и дурную, о 
чемЬ рачительные хозяева и з а б о т я т с я  ; но вЬ



большихЬ хозяйствах!) ,  гдЬ и способы е с т ь  за
веешь скотину  крупную и отличную, т ам Ь  нспре- 
мЬнно надобно обращать большое внимате на вы- 
борЬ заводскихЬ быковЬ и заводскихЬ коровЬ. О 
свойствахЬ заводскаго быка предлоя1ено вЬ первой 
части  § 217; а о свойствахЬ заводской коровы вЬ 
т р е т ь е й  части  вЬ § 1834.

51G4. с л у ч к а  р о г а т д г о  с к о т а . Касательно  ко
ров Ь сы. §§ 1834— 1830.

Молодой быкЬ долженЬ находиться отдЬльно 
omb коровЬ , сосЬдсшво которыхЬ  разгорячало и 
мучило бы его без]) пользы, чЬнЬ самымЬ вредило 
бы его росту ;  только  тогда ,  когда минетЬ  ему два 
года, можно пускать  его на иисшьбища вмЬстЬ cb 
коровами.

Случка, производимая на свободЬ, безЬ сом нЬтя  
е с т ь  лучшая и удачнЬйшая ; быкЬ самЬ по себЬ 
выбираетЬ коровЬ, пришедшихЬ вЬ жарЬ и опло- 
д о т в о р я е т Ь  ихЬ, не будучи тревожимЬ людскою 
заботливоспню, гораздо чаще вредною вЬ э то м Ь  
случаЬ, нежели полезною : п о хо тли вость  самки 
т о т ч а с Ь  унимается;  если же она и придетЬ оп ять  
вЬ жарЬ, т о  быкЬ тогда  то льк о  вновь покроетЬ  
ее, когда она не оплодотворилась еще вЬ первую 
случку.

Быка можно припускать кЬ двадцати и даже 
сорока коровамЬ , но неиначе какЬ одинЬ разЬ вЬ 
день: большее число скоро изнуритЬ  его.

ВЬ продолжеше случки должно давать быку го
раздо болЬе корма , прибавляя кЬ оному каждый 
день мЬрку зеренЬ.

Время, вЬ которое сЬ наилучшимЬ успЬхомЬ m o h i -  

но случать  быка, е с т ь  возрастЬ  его ошЬ т р е х Ь  
до ш ести ,  а много 7 лЬшЬ; послЬ чего онЬ долженЬ 
б ы т ь  замЬненЬ молодымЬ быкомЬ.

51(35. п р и з н а к и  льтъ  выковъ и коговъ. Л Ь т а
ихЬ узнаю тся  по зубамЬ, ошЬ части  же и по ро- 
гамЬ; но зубамЬ узнаюпхЬ лЬша до 8 года. Здоро



вый теленокЬ родигпся cb 8 зубами вЬ нижней че
лю сти .  ИзЬ эшихЬ 8 зубовЬ вЬ исходЬ 3 годау 
два среднихЬ выпадаютЬ, а на м Ьсто  ихЬ выро- 
с т а ю т Ь  2 зуба подлиннЬе прочихЬ. Bb слЬдующш 
годЬ выпадаютЬ еще 2, и вмЬсто ихЬ выходяшЬ 
новые; шо же произходитЬ еще cb двумя зубами 
годЬ спустя,  на м Ьсто  воторыхЬ выходяшЬ такж е  
новые. НаионецЬ еще годЬ спустя  , т о  есть ,  по 
седмому году выпадаютЬ 2 послЬдше изЬ шЬхЬ 
зубовЬ, сЬ которыми теленокЬ родился, и замЬня- 
юшся новыми.— Такая скотина находится вЬ луч- 
шемЬ своем!) возрастЬ, и пока зубы у ней ровны, 
длинны и бЬлы , шо можно б ы т ь  увЬрену , ч т о  
скотина еще не устарЬла.  На 9-мЬ,  10-мЬ году 
и до 12 лЪтЬ ,  э т и  зубы начинаютЬ п о р т и т ь с я  и 
желтЬюпхЬ.

5К')6. п р и з н а к и  льтъ  п о  р о г д м ъ .  Рога до ч е т -  
вертаго году бываютЬ гладки и остры ;  по проше- 
сгпвш теленку  8 или 10 дней, бываютЬ  на головЬ 
у него очень примЬтны шишки или начала роговЬ, 
которые мало по малу становятся  длиннЬе, такЬ ,  
чшо на четырнадцатом!)  или пятнадцатом! )  мЬ- 
сяцЬ они видны уже бывагот1) вЬ своем!) лоснящем
ся видЬ и цвЬшЬ , к кЬ году показывается при 
корнЪ рога рубчикЬ, не слишкомЬ г.прочемЬ еще 
видный, служащш признакомЬ, ч т о  теленку  уже 
прошелЬ годЬ ошЬ роду ; вЬ концЬ втораго года 
показывается другой рубчикЬ, отдЬляю щ ш  руб
чикЬ или кольцо, выросшее вЬ продолжеше года; 
под!) конецЬ трешьяго года показывается новый 
рубчикЬ, гораздо виднЬе первыхЬ двухЬ и означа
ешь, чшо животному уже т р и  года : э т о т ! )  т о  
т р е т ш  рубчикЬ с л у а т т Ь  указателем!) , сЬ к о т о 
раго начинаютЬ с ч и т а т ь  л Ь т а  рогатаго  скота.  
Все пространство  о т Ь  верхушки рога до э т о го  
рубчика полагается за т р и  года; в!) концЬ четвер-  
т а г о  года в ы р о ст а етЬ  новый рубчикЬ, вЬ концЬ 
пятаго  опять  новым, и танЬ  далЬе ежегодно при
бавляется по новому рубчику или кольцу. А  посему, 
ч т о б ы  узнать ,  сколько л Ь т Ь  какому быку или ко-



ровЬ, mo c m o r n n b  только  пересчитать  э т и  кольца; 
но вЬ с т а р о с т и  э т и  кольца дЬлаюгнся неявствен
ны и ихЬ пересчитывать  бываегпЬ трудно.

Какой надобно и м Ь ть  присмотрЬ о коровахЬ, 
имЬю 1ЦихЬ скоро отелишься или уже отелившихся, 
о шомЬ сказано вЬ §§ 1838— J842.

5107. п р и з н а к и  х о р о ш а г о  ф е л е н к а . Bomb при
знаки, по которымЬ при самомЬ рождеши можно 
видЬть,  ч т о  молодой шеленокЬ, будетЬ  со време- 
немЬ хорошимЬ заводскимЬ быкомЬ : онЬ бываетЬ 
крЬпче, больше и смЬлЬе, чЬмЬ друг!е ; онЬ у то м -  
ляегпЬ м а ть  своею рЬзвостпо, и часто  для него 
бываетЬ недостаточно  молока ея. ОднимЬ словомЬ, 
онЬ уже носигаЬ вЬ себЬ зародыш!) гнЬхЬ качествЬ 
и очеркЬ mbxb размЬровЬ и формЬ , которые вЬ 
послЬдствш разовьются,  посредствомЬ хорошаго 
восп и та тя .

51.08. в ы к о р м к а  л у ч ш ш х ъ  т е л я т х .  Е с т ь  много 
спосо6оеЬ выкармливать т е л я т Ь  , но ихЬ можно 
прпзесшь кЬ двулзЬ разрядамЬ: 1) т е л я т Ь  иыпии- 
в а ю тЬ  матернимЬ молокомЬ ; 2) выкармливаютЬ 
ихЬ молокомЬ или и другими пойлами. НамЬреваясь 
выпаивать ихЬ матернимЬ молокомЬ, т о т ч а с Ь  
послЬ отелеш я  npiy4aiocnb кЬ т о м у  и теленка и 
корову вмЬстЬ  , которой и д аю тЬ  облизать  т е 
ленка, и какЬ скоро с т а н е т Ь  онЬ на ноги, подво- 
дягпЬ его кЬ вытяни машери ; первое услов1е со
с т о и ш ь  вЬ шоыЬ, ч т о б ы  не о т н и м а т ь  у теленка 
ни малЬйшей ча сти  матераяго  молока, и дая'.е вЬ 
случаЬ нужды, дополнять могущш случиться  вЬ 
т о м Ь  недостатокЬ ,  чужимЬ молокомЬ, или разбол- 
т а н о ю  вЬ водЬ мукою. Прежде т р е х Ь  мЬснцовЬ 
не должно его о т н и м а т ь  omb ш иты ш  ; однаиожЬ 
на второмЬ мЬсяцЬ , можно приучать его Ьсшь 
овощные плоды, изрЬзанные мягко, трапу  и даже 
сЬно. КакЬ скоро будетЬ  онЬ вЬ сосгпоянш пи
т а т ь с я  подножнммЬ кормомЬ, то гда  должно каж
дый день выпускать его, по волЬ , на хорошее 
пастьби!це, и лучше сухое, чЬмЬ влажное; приба-



ляя кЬ эгггоыу , не довольно сытному корм у , еще 
нЬсколько горстей  канихЬ либо зеренЬ , наприм. 
овса, ячменя, бобовЬ, или только  одного сЬна.

ТакимЬ образомЬ , п о ч ти  не требуя  другаго 
уходу, удачно выбранной теленокЬ вырастаетЬ ,  
образуется,  выравнивается и чрезЬ два года с т а 
новится здоровьшЬ быкомЬ, который можетЬ  лег
ко вознаградишь за издержки на выкормку его , 
иродадушЬ ли его на мясо, или упогпребятЬ на до
машнюю работу .

51 (Я). ВЫКОРМКА ТЕЛЯТЪ  ПО СПОСОБУ Г. К У Д И Ч И Н .
с к а г о . Когда коровы о т е л я т с я ,  т о  т е л я т а  о с т а 
ю т с я  неотлучно сЬ своими матерями 4 и () не- 
дЬль для то го ,  ч т о б ы  т е л я т а  на первых!) nopaxb 
отню дь  не осмабЬлн, если ихЬ о т л у ч а т ь  послЬ ро
ждения. По прошествш сказаннаго срока , т е -  
лашЬ на ночь начинаютЬ о т д Ь л я т ь  вЬ особый 
загонЬ о т ! )  ихЬ матерей ; на другой день коровы 
пускаются  на пастьбу,  т е л я т а  также,  только  вЬ 
особое м Ьсто  omb свонхЬ матокЬ.

ВЬ полдень, коровы возвращаются сЬ пастбища 
на водопой, и т е л я т а  тож е ,  только  отдЬльно о т Ь  
коровЬ, прежде или послЬ ихЬ пригоняются , и 
послЬ водопоя запираются вЬ опредЬленныи особо 
для нихЬ сарай Когда коровы т у д а  придутЬ,  преж
де доепья кЬ ним!) припускаются т е л я т а  : каж
дому даюшЬ нЬсколько пососать свою матку,  огпЬ 
чего, когда теленокЬ помнетЬ ея вымя, она дасшЬ 
больше при доеньи мо.'.ока; потомЬ  коровЬ доятЬ:  
iribxb, подЬ которыми т е л я т а  хороши, сдаиваюгпЬ 
вовсе, а у ножорыхЬ они плоховаты, mbxb сдаива- 
ю т Ь  слегка, чшобЬ о с т а в и ть  молоко для поправ- 
лешя таких ] )  телягпЬ. По окончанш доенья , ко
ровЬ гоняюшЬ на пастьбу  вмЬсгпЬ сЬ ихЬ т е л я т а м и ,  
которые,  оставаясь там Ь  сЬ матками до вечера, 
с о с у тЬ и х Ь  и пасутся,  а кЬвечеру оп ять  о т д Ь л я ю т Ь  
ихЬ о т Ь  коровЬ до слЬдующаго полдня, какЬ выше 
сказано, и продолжаюшЬ такимЬ образомЬ п о с т у 
п а т ь  до глубокой осени, пока однЬ короны сами не 
сшанутЬ  допускать кЬ себЬ т е л я т Ь  своихЬ, а ошЬ



другихЬ должно огадЬлигаь ихЬ на всегда, особливо 
при н а с т у п л е н и и  зимы. Тогда оканчивается до- 
енье и т е л я т а  кормятся лучшимЬ сЬномЬ, не 
имЬя надобности вЬ своихЬ матеряхЬ.  Они, канЬ 
при началЬ доенья , мало по малу, привыкаютЬ 
о с т а в а т ь с я  нЬкоторое время безЬ своихЬ матерей,  
пасутся  на полЬ и п ь ю т Ь  воду ; т а к Ь  и по пре- 
кращенш доенья , бывЬ отлучены о т Ь  коровЬ вЬ 
послЬднемЬ разЬ, забываютЬ ихЬ совсЬмЬ.

СверхЬ то го ,  скотникЬ или скотница, при доеньи 
коровЬ строго  должны наблюдать ,  чшобы не о тд Ь -  
л я т ь  omb матерей mbxb т е л я т Ь ,  которые начина- 
ю т Ь  худ Ь ть  или которые не весною,а поздо лЬ то м Ь  
родились; 6 ы ч к о е Ь  же , назначаемыхЬ по ихЬ о т -  
лично-хоротимЬ с т а т ь я м Ь  для завода, никогда не 
ошдЬляюгаЬ omb матерей, которыхЬ  и не доятЬ ,  
ч т о б ы  т е л я т а  ихЬ были сильнЬе и имЬли всЬ 
потребныя качества для будущаго omb нихЬ при
плода. ТакЬ содержимые, выходятЬ  крЬпте  для ра
б о т ы  и красивые волы, и хороийя коровы.

5170- С П О С О В Ъ  В Ы К А Р М Л И В А Т Ь  Т Е Л Я Т Ъ  Е Е З Ъ  М А Т К И .

Новорожденная теленка не змедля omb м атки  
взять ,  ч т о б ы  она его не видала, и не допуская его 
облизать ,  перенесть вЬ теплое  м Ьсто  , и о б т е 
р е т ь  нагрЬтымЬ мягкимЬ полотенцемЬ. Когда 
шеленокЬ осушенЬ , и столько  имЬетЬ  силЬ, ч т о  
м ож етЬ  с т о я т ь  на ногахЬ , т о  придерживая его 
голову близЬ посудины, еЬ к оторую  надоено пар- 
наго молока его матери, другой палецЬ обмокнуть  
вЬ молоко, давать  теленку  его обсасывать, а меж
ду т Ь м Ь  посудину мало по малу приближать  ко 
р т у ,  ч т о б ы  онЬ самЬ п и т ь  научился. Дня черезЬ 
два теленокЬ  кЬ п и т ь ю  привыкаетЬ; послЬ т о г о  
д а ю т Ь  ему ежедневно т р и  раза , вЬ назначенный 
часЬ, парнаго omb матери его выдаиваемаго молока, 
ч т о  по крайней мЬрЬ надобно дЬлать  вЬ первые 8 
дней, а потомЬ  можно давать и всякое молоко пар
ное , или по крайней мЬрЬ подогрЬхпое не много 
горячею водою , буде оно остыло.  Эшо поенье 
продолжаюгаЬ недЪль шесть.



Посуду, изЬ которой теленка п о я т Ь ,  надобно 
содержать вЬ совершенной чистошЬ, ч т о б Ь  не за- 
весть  вЬ ней вредной для теленка кислоты , и 
вливать вЬ нее молока не больше, скольно нужно, 
ч т о б Ь  онЬ былЬ сышЬ.

ВЬ послЬдующЬх четыре  или ш есть  недЬль, раз- 
вариваютЬ для него изЬ ржаной муки жидкую со- 
ломату,  д а ю тЬ  ей о с т ы н у т ь ,  разиодятЬ снятымЬ 
молокомЬ или сывороткою, и т Ь м Ь  п о ятЬ  теленка 
ежедневно по т р и  раза. ВпрочемЬ чегпырехЬ недЬль- 
ному теленку  можно давать мЬсиво изЬ отрубей  
cb прибавкою муки, на сняшомЬ молокЬ ; а време- 
немЬ подкладывать по немногу мягкаго сЬна и сно- 
поваго овса, картофеля,  или свеклы мягко изрублен- 
ныхЬ. ТакимЬ образомЬ слЬдуетЬ  содержать его, 
пока минетЬ  ему годЬ. Сухой кормЬ предохраня- 
е т Ь  теляпхЬ ошЬ поноса , не рЬдко имЬ вреднаго; 
и когда теленокЬ по другому году содержанЬ бу
д етЬ  на свЬжей дятловинЬ или другой п и т а т е л ь 
ной травЬ,  сЬ перемежкою дачи сЬна, т о  вЬ э т о  
время б у д етЬ  им Ьть  отличный pocmb и силу, буде 
произшелЬ omb крупнаго скота.

4171- ТеляшЬ недосшигшихЬ года , на траву  
выпускать не должно ; потому  ч т о  она произво
д и т ь  поносЬ ; однакожЬ опытные хозяева, каковы 
наир. ТаэрЪ, выпускали телягпЬ до году на п а с т ь 
бу и имЬ.ш ихЬ очень здоровыхЬ, ч т о  особливо хо
роша, когда н Ь т Ь  лишняго сЬна.

5172. ВЬ разсуя?денш теляш Ь,  оставляевхыхЬ для 
завода, слЬдуетЬ рачительно наблюдать,  J) чшобЬ 
были они не перворожденные, такж е  не omb ко
ровЬ очень молодыхЬ, ни omb самыхЬ старыхЬ ;  и 
если шо будутЬ  телуш ки  , т о  ч т о б Ь  в зяты  онЬ 
были о т Ь  коровЬ, дающихЬ много молока. 2) ЧрюбЬ 
были они здоровы , бодры и рослы ; также не о 
двухЬ пункахЬ. Tanie т е л я т а  родятся не рЬдко, но 
обыкноненно не удерживаются , и ни на ч т о  не 
годятся ,  иромЬ какЬ на убой.

КакЬ скоро теляшамЬ минегпЬ одинЬ годЬ , т о  
надобно бычковЬ о т Ь  телушекЬ о т лу ч а ть ,  чшобЬ



они не начади садишься , а чрезЬ шо не моглибЬ 
канЬ себя, шакЬ и ихЬ испортишь.

5 1 7 3 .  В Ы К О Р М К А  Т Е Л Я Т Ъ  П О  С П О С О Б У  Г .  Д Ь Я К О Н О В А .

КакЬ скоро  корова о т е л и т с я ,  т о  еще мовраго т е 
ленка надобно обсыпать  перезженою мЬлкою 
солью , и то гда  матка  до суха оближетЬ  его , а 
онЬ какЬ бы ободрится.  П о т о м Ь  держатЬ его 
подЬ маткой,  не внося вЬ избу, а вЬ клЬвЬ до ше
с т и  удоевЬ нечисшаго молока. Когда они кончат
ся, т о ,  взлвЬ теленка ошЬ матери вЬ избу, т о т 
часЬ спечь свЬжее куриное яйцо вЬ перепечку, и, 
отнявЬ бЬлокЬ прочь, а ж елтокЬ  посоля круто  
перезженою мЬлкою солью, насильно вложить его 
вЬ горло теленку  и пр о п у сти ть  во внутренность ;  
пошомЬ, какЬ и вездЬ в од и тся ,  поишь его м оло 
комЬ сЬ водою , или ополосками ыагперняго удоя, 
примЬшивая горсть  овояной муки, чтобы  шеленокЬ 
захлЬбиися. ЗдЬсь нужно им Ьть  строгое  наблюде
ние за теленкомЬ , потому  ч т о  молоко и сырая 
вода т о т ч а с Ь  произведутЬ жестокой поносЬ, а за 
т Ь м Ь  и смерть ;  для предупреждешя э то го  на
добно, чгпобы вода была согрЬша не та к Ь  г.акЬ дЬ- 
лаюгпЬ обыкновенно скотницы, но, разкаливЬ вЬ 
печи подкопу, или подобное желЬзо , бросить  его 
вЬ воду, вмЬсгло камней, которыми обыкновенно 
крестьянин ее нагрЬваютЬ. Каленое я;елЬзо при
дает ! )  водЬ особый вкусЬ и сообщаешь ей укрЬп- 
ляхощее свойсшво.

ТакимЬ образомЬ т е л я т а  вЬ одну недЬлю бываютЬ 
такого роста ,  какЬ двухЬ-недЬлъной; а чрезЬ двЬ 

недЬли они уже внЬ всякой опасности и сами про- 
с я т Ь  пойла; надобно ч т о б Ь  вЬ немЬ было хлЬбнаго 
по больше. Г.  ДьяконовЬ увЬрлетЬ,  ч т о  при у п о т 
реблении э т о г о  способа, развЬ какой нибудь боль
ной, или о т Ь  слабой коровы родившшся шеленокЬ 
умретЬ,  впрочемЬ всЬ должны о с т а т ь с я  живы,

5174. С Р Е Д С Т В О  ы о л о к о м ъ  О Д Н О Й  К О Р О В Ы  В Ы К А Р 

М Л И В А Т Ь  В Ъ  О Д Н О  В  Т О Ж Е  В Р Е М Я  НО  4  И  НО 5 Т Е Л Я Т Ъ .

г /,1/о -тнское общество для уеовершенствоватя зем-



ледЬл!я, публиковало следующее весьма простое  и 
дешевое средство выкармливать теляш Ь  смЬсыо 
молока и сЬпной настойки :

Надобно в зять  глиняную корчагу , которая  за
крывалась бы плотно крышкою ; вЬ э т у  корчагу 
положить мягкаго, молодаго, мЬлно изрЬзаннаю 
сЬна столько,  сколько м ож етЬ  вЬ нее в о й т и ,  и 
пригнЬсть нЬсколько руками , потомЬ  налить  ки- 
пяткомЬ и закрыть  плотно  крышкою. ЧрезЬ нЬ
сколько часовЬ вода получаешЬ цвЬтЬ  нрЬпкаго 
чайнаго настоя  , и извлекаетЬ изЬ сЬна всю его 
силу и свойства. Э т а  вода можетЬ  дня два, даже 
лЬтомЬ,  пробыть  не портясь,  и можно ее с ли ть  
вЬ другую посуду.

Когда теленокЬ будетЬ  дней mpexb или чегпы- 
р е х Ь , и omb коровы уже настоящимЬ образомЬ 
отлученЬ , т о  надобно давать  ему э т а го  п и тья  
сначала по одной ч е т в ер т о й  части  прошивЬ mpexb 
ч е тв ер т ы х Ь  молока. П о  прошсствш mpexb или 
четы рехЬ  дней д а ю тЬ  двЬ т р е т и  молока и поло
вину сЬннаго настою,  шеплаго какЬ парное молоко, 
по у т р у  и вечеру; пропорг^я молока часЬ omb часу 
уменьшается. ЧерезЬ мЬсяцЬ, кромЬ обыкновенной 
порции, состоящей изЬ mpexb частей  сЬнной воды 
и одной молока, надобно давать по горсти  мягкаго 
сЬна, чрезЬ т о  т е л я т а  мало по малу пр !учаются 
Ь с т ь  сЬно; если э т о  случится  весною, напримЬрЬ 
вЬ мЬсяцЬ МаЬ , т о  моа*но гонять  ихЬ вЬ огоро- 
женныя луговыя м Ьста  (левады). ВЬ трегпьемЬ мЬ- 
сяцЬ п о с ту п а ю т Ь  cb ними такимЬ же образомЬ. 
Когда т е л я т а  кЬ концу т р е т ь я г о  мЬсяца начина- 
юшЬ хорошо Ь с т ь  траву,  иди еЬно, т о  порфю мо
лока можно еще убавишь и вмЬсто  цЬльнаго молока, 
можно у п о т р е б л я т ь  снятое  и даже хорошую сы
воротку.  По  прошествш mpexb мЬсяцовЬ, н Ь т Ь  
надобности кормить  ихЬ та к Ь  прилЬжно, и доволь
но давать имЬ по одному разу вЬ день одного сЬн- 
наго настоя  , а лЬ то м Ь  и вЬ шомЬ н Ь т Ь  надоб
ности .

Т е л я т Ь  послЬ mpexb д Ь тЬ  или холостяшЬ



CKO

и npiysaioml) кЬ рабо тЬ  § 052 ; или не холосшя 
осшавляютЬ для заводу.

5175. к о р и т ь  р о г л т д г о  скотд. КормягаЬ рогатой 
ск отЬ  'различнымЬ образомЬ : а) вЬ с тойлахЬ  и 
лЬшомЬ и зимою , какЬ-mo дЬлается вЬ большей 
части| иностранныхЬ ГосударсшвЬ ; Ь) кормягаЬ 
лЬшомЬ на лугахЬ, поляхЬ и другихЬ пасгпбищахЬ, 
а только  зимою на скотныхЬ  дворахЬ; но и здЬсь 
касательно корма встрЬчается  много различи.  
М.Ьстныя о б с т о я т е л ь с т в а  могушЬ бышь вЬ эшихЬ 
случаяхЬ лучшимЬ указателемЬ.

ГдЬ нЬгпЬ есшественныхЬ луговЬ и пасшьбищь, 
или ихЬ мало, шамЬ и лЬтомЬ  кормятЬ  скотину  
вЬ сшойлахЬ; но э т о  т р е б у е т Ь  много гарудовЬ и 
издержекЬ и заведешя непремЬнно тр а в о сЬ я тя ,  
потому,  ч т о  только  посредсшвомЬ клевера и при 
т о м Ь  при хорошемЬ его урожаЬ, равно какЬ и Дру
гихЬ для т о г о  употребляемыхЬ травЬ, оно возмож
но и сЬ выгодою для молочныхЬ коровЬ. КлеверЬ 
е с ть  главной вЬ э то м Ь  случаЬ кормЬ , а лу- 
церна, гдЬ она м ож етЬ  хорошо родиться,  торица, 
вика и гречиха служашЬ только  подсобными кор
мами, т р е б уя  болЬе издержекЬ на свое воздЬлыва- 
Hie, и будучи болЬе подвержены измЬнетю  и не
урожаю.

5176. Л Ь Т Н Е Е  К О Р М  Л Е Ш Е  Е Ъ  С Т О К Л А Х Ъ  И Л И  Н А  

д в о р ь .  Обыкновенно наблюдатЬ рачительно , 
ч т о б Ь  ск о т Ь  т р и  раза вЬ день, т .  е. ушромЬ , вЬ 
полдень и вечеромЬ накормленЬ былЬ до сыта.  
Каждую изЬ э т и х Ь  дачь раздЬляюшЬ на двЬ доли 
и д аю тЬ  одну послЬ другой, чгаобЬ ск отЬ  успЬлЬ 
пережевать первую до приияпня второй.  При чемЬ 
с т а р а ю т с я  твердо держаться приняшаго порядка, 
и не перемЬняшь назначенныхЬ часовЬ для задава- 
шя корма. Пока зелень молода, особливо сначала, 
даюгаЬ ее вмЬстЬ  сЬ соломою или сЬномЬ, ч тоб ы  
скоша не раздуло, или не причинило ему мыта. 
Даже и вЬ шо время, когда шрава уже не молода, 
а находится  вЪ полном!) цвЬшЬ , а особливо при 
продолжигксльномЬ ненасгпьЬ, очень здорово для 
скота,  вечеромЬ даЕашь ему по нЬскольку соломы



или сЬна. Зеленыя травы  сгаараюгася давать сколь
ко можно свЬяия , а болЬе всего не складывать 
ихЬ вЬ кучи, гдЬ онЬ сгараюшся. Такой кормЬ и не 
ох отн о  Ь с т Ь  скотина,  и онЬ причиняешЬ ей ино
гда рзздуппе живота.

ПослЬ каждой дачи корма д а ю тЬ  ск оту  воды, 
сколько онЬ выпьетЬ.  К ор м и т ь  однимЬ сухимЬ 
кормомЬ или сЬномЬ скотину  лЬтомЬ вЬ стойлахЬ  
и слишкомЬ убыточно  и безполезно. Выгода ошЬ 
кормлешя вЬ стойлахЬ  круглой годЬ с о с т о и т Ь  вЬ 
большемЬ количесшвЬ навоза и вЬ безопасности 
omb заразЬ скоша.

5176. КОРМЛЕН1Е СКОТА ЛЬТОМЪ ЯА пдстьвь.
Обыкновенно cb самой весны, смошря потому ,  гдЬ 
она раньше или позже открывается ,  ск отЬ  выго- 
н я ю т Ь  на пастьбища, какЬ-mo выгоны, луга; а вЬ 
н ед о ста тк Ь  ихЬ, и на парЬ, гдЬ впрочемЬ н а х о д и т 
ся самой скудной кормЬ. Когда пастьбища хороши 
такЬ ,  ч т о  скошЬ наЬдаегпся травы досыта  , т о  
возвратясь домой, онЬ не т р е б у е т Ь  никакой под
кормки; вЬ противномЬ случаЬ, к т о  ж елаетЬ  им Ьть  
о т Ь  скота,  а именно omb добрыхЬ коровЬ надле
жащую прибыль , т о т Ь  долженЬ дома по приходЬ 
стада  изЬ паствы, а особливо рано весною, под
кармливать его или сЬномЬ , cb намЬретемЬ для 
э т о й  цЬли сберегаемымЬ , или другимЬ зеленымЬ 
кормомЬ, какЬ напр, крапивою, которая довольно 
рано вы р о ст а етЬ  и для коровЬ очень полезна, или 
вЬниками, нарЬзываемыми изЬ разныхЬ деревьевЬ 
и кустовЬ.

Р о га то й  ск отЬ  любигаЬ лЬтомЬ  пастись на сухихЬ 
лугахЬпоросгашихЬ высокою травою; болотныя мЬ- 
сша и растуиця на нихЬ травы  для него против
ны, и онЬ Ь с т Ь  ихЬ только  будучи очень голоденЬ.

Если на пастьбищахЬ, гдЬ пасется скотЬ ,  н Ь т Ь  
естественны хЬ  т Ь н и с т ы х Ь  мЬстЬ ,  шо весьма хо 
рошо, вЬ продолжение большихЬ полдневныхЬ жа- 
ровЬ , загонять  , особенно стельныхЬ  коровЬ, вЬ 
хлЬва, ч т о б ы  з а щ и т и т ь  omb мошекЬ и насЬко- 
мыхЬ , которыя ихЬ сильно безпокояшЬ.



5178. Вообще вЬ разсужденш паствы скота и на 
корошихЬ пастьбищахЬ надобно замЬгаить, чшо: I )  
по прошеотвш зимы не должно скотину слиш
комЬ рано выпускать на паству, пока травы не 
ошросли достаточн о .  Низкой шравы она захва
т и т ь  не можетЬ,  а потому  не наЬдаясь до сыта ,  
ослабЬетЬ. СверхЬ то го ,  очень молодая трава при- 
ключаетЬ  скоту  поносЬ, приводящей вЬ ослаблеше; 
да и самыя пастьбища чрезЬ т о  п о р т я т с я ,  если 
стравливать  на нихЬ очень молодую траву.  2) 
Сначала весны угаромЬ не должноскотЬ  выгонятьна 
паству  прежде, пока угпреншй морозЬ не пройдетЬ 
omb солнца, и роса не сойдетЬ  ; притомЬ а т а  
паства для коровЬ можетЬ  б ы т ь  меньше вредною, 
когда имЬ по у т р у  предЬ выгоняшемЬ вЬ поле, д ать  
по клоку сЬна. ВЬ болыше жары, на ночь коровЬ 
на паствЬ о с т а в л я т ь  не должно; осенью же, когда 
начнутся морозы , выгонЬ на паству  совсЬмЬ о т -  
мЬнить,  и начать  кормить еЬ стойлахЬ , потому,  
ч т о  трава  покрытая морозомЬ, не имЬешЬ вЬ себЬ 
никакого питашя,  и не только  приключаешЬ ско
т у  одмЬше, но временемЬ затяжной поносЬ, при- 
водящ1Й скотЬ  вЬ такое  разслаблеше, чшо онЬ и 
на хорошемЬ корму не скоро оправится:  стельныя 
же коровы omb т о г о  иногда выкидаюшЬ.

5179, ПредЬ выгономЬ скота  весною на траву  
и предЬ возвратомЬ осенью вЬ с тойла  , не худо 
давать ему слЬдующее предохранительное средство.

В з я ть  по равной долЬ мозжевеловыхЬ ягодЬ, гор
леца (polygonum bistorta Linn.  /Jfn. 4(5), кореньевЬ дя- 
гильника, подбЬлу (tus.silago pelasitis Linn. ) ,  валер'я- 
ны, узика завязнаго корня (Tomienlilla erecta 1лпп.), 
кореньевЬ бедринца и деиясилънаго, травы з о л о т о 
тысячника, количествомЬ по числу скота,  столочь  
вЬ мЬлкой порошокЬ, и перемЬшать. Э т о г о  порош
ка давать вЬ холодной водЬ катдой скошинЬ по 3 
золотника,  упхромЬ предЬ выгономЬ вЬ поле весною 
и по такому  же приему осенью , когда ск отЬ  при
дешЬ осенью сЬ паствы домой.

Кормлеше весною предЬ выгономЬ на паству  ко- 
ровЬ кислою капустою,  такж е  для нихЬ полезно.



5180. к о р в х ъ  гогдтдго скотд зимшй. ОнЬ бы
ваешь обыкновенно сухой, т о  е с т ь  солома и сЬно, 
которы я  даю тся  не вездЬ вЬ одинакомЬ количе
сшвЬ. Кормишь скошЬ всю зиму одною чи стою  со
ломою совершенно не выгодно, потому,  ч т о  скотЬ  
ошЬ т о г о  шеряешЬ силы и худЬетЬ.  Одна только  
солома гороховая, вики, чечевицы, бобовЬ, а особ
ливо скошенная молодою, имЬетЬ  больше п и т а 
т е л ьн о сти ,  а потому,  ч т о б ы  им Ьть  скошЬ и зи
мою сышымЬ, надобно давашь ему по временамЬ 
сЬна; когда же его совершенно нЬтЬ ,  т о  надобно 
замЬнять его всякими остаткам и  изЬ гумна, какЬ- 
шо колосьями и мякиною.

ИзЬ обыкновенныхЬ хлЬбныхЬ соломЬ пшенич
ная лучше всЬхЬ, потомЬ овсяная и ячменная, а 
всЬхЬ хуже ржаная.

Зимшй кормЬ для всего скота  долженЬ б ы т ь  
одинакой доброты, х о т я  бы лЬтом Ь  гоняли его 
на паству, или кормили вЬ стойлахЬ .

5181. п о д с о б н ы е  когмы, т о  е с т ь  таше,  кото
рые даю тся  ск о ту  выЬсто сЬна и пришомЬ пи
т а т ел ьн ы е ,  очень различны, по разнымЬ мЬсшамЬ 
и по разной цЬли занимающихся скотоводствомЬ, 
или и просто  имЬющихЬ скотЬ  для поддержатя 
хлЬбопашества вЬ лучшемЬ видЬ.

а) Зерновый сслЬбЪ можно у п о т р е б л я т ь  только  
вЬ мЬстахЬ  богатыхЬ  имЬ, гдЬ онЬ очень дешевЬ, 
или гдЬ молоко дорого; давать же его лучше всего 
смолотый крупно, или обращенный вЬ солодЬ; а еще 
дешевлЬ хлЬбныя высЬвки, снашки, подсЬвки изЬ 
муки, отруби ,  мельничную пыль, и проч. ОвесЬ 
для дойныхЬ коровЬ лучше другихЬ зеренЬ, а 
ячмень дЬлаепхЬ молоко бЬлымЬ и дающимЬ много 
творогу.

б) Винокуренная барда, разумЬешся, гдЬ е с т ь  ви
нокурни.

в) Пивньгя дробины,  покупаемыя на пивоварняхЬ.
г) Избоины,  а особливо льняныя, которыя д аю тЬ  

коровамЬ вЬ пойлЬ.
То.нЪ F i l l .  15



д) Картофель, свекла, рЬпа, морковь и пастер-  
пакЪ, к о т о р ы м и  кормятЬ ск о тЬ  какЬ сырыми, 
т а к Ь  и вареными.

Надобно замЬгпить, ч т о  всякой кормЬ какЬ су
хой та к Ь  и мокрой, должно ск оту  давать вЬ ко- 
р ы та хЬ  и ясляхЬ, а не разбрасывать вездЬ.

5182. Хорошш порядокЬ вЬ кормленш, поети ,  и 
содержаше скота вЬ чисш отЬ  замЬняетЬ, т а к Ь  
сказать,  половину корв1 а, и много содЬйствуетЬ  
кЬ спокойству, р осту ,  прибавкЬ молока и жиру у 
скота ;  напротивЬ, omb безпорядка и н е ч и с то ты  
происходить худоба, везврачлосшь, и разныя на- 
ружныя и в н у т р ен т я  болЬзни. Ясли и корыта, 
послЬ каждаго кормлетя ,  надобно вычищать,  и 
самое сЬно и солому, не закладывая еще за рЪ- 
ш етку ,  п еретрясать  и выбивать, ч т о б Ь  не было 
вЬ нихЬ пыли, сора и другой н еч и сто ты .  ВЬ лЬт~  
нее время не должно упускать  купать  ск отЬ  вЬ 
рЬкЬ или другомЬ способномЬ мЬстЬ .

5183. Ч т о  касается до городскихЬ жителей,  ко
то р ы е  держатЬ у себя обыкновенно то льк о  ко
ровЬ для собственнаго продовольств!я, или для 
п о лу ч ет я  дохода о т Ь  продажи сливокЬ и молока, 
т о  имЬ вЬ зимнемЬ прокормивши коровЬ больше 
удобности  , нежели жителямЬ , деревенскимЬ , 
потому ,  ч т о  они почти  вЬ каждое время года 
могушЬ и м Ь ть  пивоваренныя дробины , жмыхи , 
кожевенную скору , и на осень запасаться обо
рышами огородныхЬ растенш  и кореньевЬ. ИмЬ 
содержать коровЬ всегда вЬ стойлахЬ  гораздо 
удобнЬе и лучше, потому,  ч т о  заыЬна издержекЬ 
вЬ лЬ тн ее  время, если бы они пасли коровЬ вЬ 
полЬ на шравЬ, не только  не составляешь для 
нихЬ сбережешя, но явный убышокЬ, потому,  ч т о  
они больше п о т е р я ю т Ь  молочныхЬ скоповЬ. И з 

держки на покупную траву,  или сЬн^, у б ы т к а  
ИмЬ не принесутЬ,  потому,  чшо они возвращаюшЬ 
йхЬ цЬною, возвышаемою на сливки , смятану ц 
молоко.



5184. ПРИГОТОВЛЕНИЕ К О Р М А  Д Л Я  СКО ТА  ПОСРЕД- 
ствомъ ВРОЖЕН1Я. ИзвЬстно,  ч т о  качество сухаго 
корма становится  гораздо лучше omb варки, и по
т о м у  извЬстное количество паренаго норма до
ставляешь болЬе пищи , нежели т о ж е  самое ко
личество сухаго; слЬдовагаельно перваго потребно 
менЬе для накормлетя скотины, нежели послЬдня- 
го. Но произведенное вЬ кормЬ брожете ,  посред- 
сшвомЬ собсшвеннаго его разгорячешя, безЬ огня 
и сЬ малою только  примЬсыо воды, еще лучше и 
выгоднЬе обвариватя или паретя.  КормЬ, такимЬ  
образомЬ приготовленный, сохраняетЬ болЬе свой 
природный свЬжш вкусЬ, и скотина Ь с т Ь  его очень 
охошно. Сбережете  же вЬ количествЬ самаго кор
ма очень значительно.

5185- П р и г о т о в л е т е  такаго корма, примЬрно 
на четы ре  коровы: взявЬ 30 ф унтовЬ  короткой 
ржаной соломы, 20 ф унтовЬ  ячной или овсяной 
соломы, 20 ф унтовЬ  сЬна и 10 ф унтовЬ  мякины, 
перемЬшать все ровнЬе. П о т о м Ь  , разведя ч е т 
верть  ф у н та  соли вЬ одномЬ уш атЬ  воды, опры
скать  ею э т у  смЬсь, переворачивая ее часто ,  
такЬ ,  ч тоб ы  была вездЬ равно смочена водою, одна
ко не слишкомЬ. СмЪсь а т у  насыпать н е т о л с т ы м и  
слоями вЬ плотный ящикЬ или чанЬ, поставленный 
вЬ тепломЬ хлЬвЬ, и каждый слой п р и т о п т а т ь  
ногами или простою  ступкою  ; по укладкЬ п о треб -  
наго количества, ящикЬ накрыть, ч т о б ы  вЬ немЬ 
держался шарЬ, производимый брожетемЬ, к о т о 
рое скоро окажется.  На ч е тв ер ты й  день кормЬ 
кЬ упошреблешю готовЬ; онЬ видомЬ похожЬ на 
обыкновенный отварный, кипяткомЬ пареный, но, 
онЬ нЬжнЬе и издаетЬ  пр!ятный хлЬбный запахЬ, 
и вЬ э т о  время должно давать его теплымЬ, безЬ 
всякаго другаго приготовлешя,  кромЬ нЬкоторой 
раструски слегающихся иногда комьевЬ. З а д а е т 
ся же э т о т Ь  кормЬ вЬ корытахЬ. При первыхЬ 
двухЬ или mpexb задачахЬ, скотина, по новости,  
какЬ бу д то  чуждается э т о г о  корма, но потомЬ  
уже ЬсшЬ его cb жадносгшю и предпочитаетЬ  
всякому другому.



Э т у  смЬсь должно скармливать скоро; вЬ про- 
шивномЬ случаЬ, если она долЬе пр о сто и тЬ ,  т о  
перейдетЬ вЬ гнилое брон<еше, заплЬснЬегпЬ, по- 
т е р я е т Ь  свой вкусЬ и ыожетЬ даже повредить 
здоровье скотины.

Э т и м Ь  же кормом!) хорошо кормить и лошадей 
и овецЬ.

5186. П Р О С Т О Е  С РЕ Д С Т В О  В О З Б У Ж Д А Т Ь  В Ъ  С К О Т И Я Ё  

позывъ къ ьдь. Ч а с т о  случается, ч т о  коровы 
вдругЬ т е р я ю т Ь  о х о т у  кЬ ЬдЬ, шощаютЬ, мало 
даюгпЬ молока, кожа у нихЬ твердЬешЬ, и нако
нецЬ онЬ дЬлаются  больными. Причиною т о м у  
бывает!)  недостаточное  пищеварете , которое 
п о чти  воегда можно возстановишь слЬдуюгцимЬ 
простым!)  способом!). С т о и т Ь  только дать  сЬЬсть  
т акой  больной коровЬ на тощакЬ селедку, крЬпко 
напитанную дегтемЬ, и п о втори ть  э т о  чрезЬ нЬ
сколько дней, послЬ чего скотина очевидно по
правляется и Ь с т Ь  хорошо.

Можно также ежеденно давать скотинЬ вЬ 
такомЬ случаЬ головку чесноку, столченаго вЬ 
ступ кЬ  и размЬшаннагэ вЬ полуштофЬ воды.

5187. Д Р У Г О Й ,  С Т О Л Ь  Ж Е  П Р О С Т О Й  С ПОСОБЪ для
возбуждешя вЬ коровахЬ позыва кЬ ЬдЬ, и спо- 
спЬш ествоватя  пищеварешю, с о с т о и т Ь  вЬ том Ь ,  
ч т о  с т а в я т Ь  вЬ хлЬвахЬ доски, вымазанныя 
дегтемЬ, и гу сто  посыпанный силыо; скотина 
охотн о  облизываетЬ э т и  доски, и о т Ь  т о го  чув- 
с т в у е т Ь  великое облегчеш'о. Сельсюе хозяева, 
i icnbimaBmie э т о т ! )  способЬ, находятЬ  его очень 
полезным!), и одобряютЬ его.

5188. С П О С О В Ъ  О Т В Р А Щ А Т Ь  Б О Л Ь З Н И ,  Б Ы В А Ю Щ 1 Я  
у  с к о т а  посль  з и м н я г о  в р е м е н и . ВездЬ почти  
солома, а особливо ржаная,  употребляется  на 
кормЬ скошу вЬ большом!) количествЬ; но кормле- 
Hie ею располагаешь скотЬ  ко многим!) болЬзнямЬ.

Л  ч т о б ы  с то ль  обыкновенный кормЬ удобрить,  
или сдЬлать  по здоровЬе, и притомЬ не доро- 
гимЬ образомЬ, в от Ь  средство: когда начинает!.)



подморозь, шо нладугпЬ солому слоями, толщ иною  
вЬ гари пальца каждый слой, а вЬ длину и ши
рину сажень; потомЬ э т о т Ь  слой набрызгива
ю т ! )  посредством!) соломеннаго крапила водою, 
вЬ которой растворена столовая соль. Не  т р е 
буется ,  чтобы  э т о т Ь  растворЬ былЬ крЬпокЬ. 
За  симЬ кладутся  новые слои соломы одинаковой 
т о л с т о т ы ,  и снова обрызгиваются разсоломЬ. 
ТакихЬ слосвЬ соломы кладутЬ  вЬ высоту,  сколь
ко угодно. Вообще на квадратную сажень не 
у п о тр ебляю т ! )  болЬе двух!) ф унтовЬ  соли, ко
т о р у ю  р астворяю тЬ  вЬ водЬ, пока она получитЬ  
не слишком!) сильный солоноватый вкусЬ. Если 
случится  послЬ э то го  сильный морозЬ, т о  по раз- 
дЬленш соломинки, замЬчается вЬ ней прошедшая 
соль бЬлымЬ гюрошкомЬ. Если же каждой слой со
ломы покроют! }  небольшимЬ количесгпвомЬ сЬна 
и потомЬ спрыскивают!) разсоломЬ, т о гда  кормЬ 
дЬлается  еще лучшимЬ. ВпрочемЬ и безЬ сЬна, 
гаакимЬ образомЬ, приготовленную солому ск отЬ  
ох отн о  ЬстЬ ,  бываетЬ тученЬ  и не подвергается 
болЬзнямЬ.

Б О Л Е З Н И  Р О Г А Т А Г О  С К О Т А  В П У Т Р Е 1 П П Я .

5180- А Н Т  ОН 0 3  Ъ  О ГО Н Ь  Е Ъ  С Е Л Е З Е Н К Ь ,  И Л И  С И 

Б И Р С К А Я  я з в а . Признаки болЬзни. С к о т Ь  не 
им ЬетЬ  явспхвенныхЬ н реп ятствш  ни кЬ корму, 
ни кЬ пигпыо; вЬ ходьбЬ дЬлается не много т я -  
желымЬ, а временами какЬ бы остолбенЬвшимЬ, 
или не обращающимЬ внимания на окружающю 
его предметы. Такой скошЬ им ЬетЬ  глаза какЬ 
бы во все cyxie и кровью наливии’еся; пзЬ носа и 
р т а  часто  идетЬ  пЬна, не рЬдко смЬшанная сЬ 
кровью; иногда случаются судороги и свернугте 
шеи; по разным!) мЬстамЬ гпЬла, а особенно подЬ 
горломЬ и на шеЬ, дЬлаются у него желваки, ды- 
xanie сшановишсл зашруднительнымЬ; часто  раз
дуваются у пего бока и брюхо; хвостЬ  дЬлаетЬ  
дкижешя болЬе, нежели вЬ здоровомЬ состоянш; 
испражнеше бываетЬ сЬ натугой  и довольно ча



сто ,  но вЬ маломЬ количествЬ, и c b  кровью; одна
ко, при всЬхЬ э т и х Ь  примЬтахЬ,  ск отЬ  не пере- 
c m a e m b  Ьсшь, и болЬе желаетЬ  б ы т ь  вЬ тЬни ,  
нежели на солнцЬ; а за т Ь м Ь  обыкновенно послЬ- 
д у е т Ь  скоропостижная смерть.

5190. КакЬ э т а  болЬзнь заразительна, т о  не 
худо увЬряться,  т оч н о  ли скотина пала o m b  а н т о 
нова огня вЬ селезенкЬ. Если вскрыть трупЬ ,  т о  вЬ 
m b x b  м ЬстахЬ  подЬ кожею, гдЬ была видна опу
холь, видны бываютЬ  мягше вередки, наполнен
ные Mamepiero, похожею на яичный бЬлокЬ, ни 
мало не красные; мясо подЬ э ти м и  вередками 
здоровое, равно горло и легкое; вЬ брюхЬ желч
ный мЬшокЬ на здоровой печенкЬ увеличенЬ; вЬ 
т р е т ь е м Ь  желудкЬ кормЬ засохшш и затвердЬ- 
лый, самый же желудокЬ и кишки (кромЬ проход
ной, изЬ которой  обыкновенно предЬ смертью 
и с т е к а е т Ь  кровь) здоровые; селезенка почернЬв- 
шая, мягкая, губчатая  и наполненная гу сто ю  кро- 
B i i o ,  и если чЬмЬ либо до ней дотронешься, т о  
она разваливается легко. Нужно вскрыть тру п Ь  
первой упавшей скотины, ч т о б ы  увЬриться,  точно  
ли э т о  Сибирская язва , а потомЬ  уже и при
н я т ь  мЬры для спасетя  прочаго скота.

5191. п р и ч и н ы  вользни с у т ь : большой жарЬ, 
скорая перемЬна погоды, недостатокЬ  чистой  и 
текучей воды , употреблеше травы, нзсушенной 
солнечнымЬ жаромЬ; послЬ же э т а  болЬзнь сооб 
щ ается  уже заразою.

5192. ЛЕЧЕН1Е. Д л я  предупреждетя с то ль  губи
тельной болЬзни, нужно ск о тЬ  выгонять на па- 
стьбище тольк о  рано по ушру и вечеромЬ, а вЬ 
продолжение жара о с т а в л я т ь  вЬ хлЬвахЬ; самымЬ 
крЬпкимЬ скотинамЬ надобно бросить кровь и 
всЬмЬ вообще давать  ячменный, или т о м у  подоб- 
Н(.1Й отварЬ  c b  селитрою, или чи стую  воду c b  

сЬрной кислотою,  которой  подбавлять вЬ воду 
столько ,  ч тоб ы  она была кисла ; т акое  п и тье  
должно безпрерЬпшо, вЬ довольномЬ количествЬ,



им Ьть  вЬ хлЬвахЬ; сверхЬ того ,  гдЬ можно сношЬ 
гонять  вЬ воду вплавь, т о  э т о  дЬлать  непремЬн- 
но; если же н Ь т Ь  ддя э т о г о  возможности, т а м Ь  
нЬсколько разЬ вЬ день обливать его холодною 
водою.

Если же болЬзнь уже открылась,  т о  сей часЬ 
больныхЬ животныхЬ о т д Ь л и т ь  omb здоровыхЬ, 
избравЬ для нихЬ такое  мЬсто,  гдЬ находится 
вода , и т а м Ь  держать ихЬ до mbxb nopb ,  пока 
или выздоровЬютЬ,  или падутЬ.  ТакимЬ живопг- 
нымЬ нужно безщадно бросать  кровь; а вЬ mbxb 
мЬстахЬ ,  гдЬ о т к р о е т с я  опухоль, подЬлать заво
локи , разрЬзать  ихЬ , и н а т и р а т ь  ню хатель -  
нымЬ табакомЬ, нашатырнымЬ спиртомЬ, золою, 
прижигать горячимЬ желЬзомЬ; внутрь  Давать 
воду cb соленою кислотою, которой  столько до
бавляется,  сколько и сЬрной, т о  есть :  ч т о б Ь  вода 
была только  кисла, а скошЬ гонять  каждый день 
часа на т р и  вЬ воду.

5 193. Г. ЕрмолаевЪ кромЬ того,предлагаешь поить  
т а к у ю  скотину  пойломЬ cb селитрой  и ячнощ 
мукою, или сЬ мучнымЬ взваромЬ, и такж е  упо
т р е б л я т ь  вЬ пойлЬ селитру по 3, 4, и 0 з о л о т -  
никовЬ на разЬ и здоровымЬ скошинамЬ, для пре- 
дупрежден1я э т о й  болЬзни , во время сильныхЬ 
жаровЬ и засухи. ВЬ 1юнЬ пускать  кровь всЬмЬ 
жирнымЬ и среднихЬ л Ь т Ь  коровамЬ.

Если бы которая  скотина пала, т о  ее вмЬстЬ  
сЪ кожею зары ть  вЬ землю на ч еты ре  аршина 
глубины и землю хорошенько у т о п т а т ь ,  ч тоб ы  
волки и собаки не могли д о с т а т ь  падали.

5104. ХозяинЬ наиболЬе долженЬ с м о т р Ь т ь  за 
тЬм Ь ,  ч т о б ы  скотЬ  не падалЬ вЬ хлЬвахЬ, а если 
бы э т о  случилось и хлЬвЬ былЬ в етх ш ,  'шо его
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надобно  исшреоишь, и оывнЖх вЬ немЬ н а в о з Ь  
сжечь; если же бы э т о  случилось вЬ большомЬ 
новом!) сараЬ, шо его выкурить дымом!), наливая 
сЪрную кислоту  на поваренную соль, у п о т р е б л я я  
э т о й  соли вЬсомЬ, ио раинымЪ частям!» сЬ сЬрной



кислотой.  Х лЪ в Ь  при окуриванш надобно затво 
ри ть ,  т щ а те ль н о  з а т к н у т ь  всЬ скважины и оку
ривать  его вЬ продолжении mpexb дней. А  какЬ 
дымЬ вреденЬ груди людей, т о  какЬ скоро кисло
т у  вы лью тЬ  на соль, должно ни мало не медля 
выбЬгать изЬ хлЬва. По нЬкоторомЬ времени 
о т в о р и т ь  дверь хлЬва и не входить  вЬ него, пока 
воздухЬ совсЬмЬ не о ч и сти тся ,  однако, и по оку- 
реши атим Ь  дымомЬ хлЬва, навозЬ изЬ онаго нуж
но сжечь. КакЬ до больнаго скота,  т а к Ь  до на
воза, яслей и сгаЬнЬ, кЬ которымЬ онЬ прикасал
ся, не должно дошрогиваться руками.

5195. Падипй ск о т Ь  надобно выбросить пзЬ 
хлЬва долгими жердями и с т а щ и т ь  вЬ поле арка
нами, а т а м Ь  вмЬстЬ  cb арканами и жердями 
за р ы т ь  вЪ землю, дорогу же, которою  скотЬ  бу
д е т Ь  проволоченЬ, вскопать, переворачивая верх
нюю землю внизЬ.

Коновалы, по осмотрЬнш стада,  должны т о т 
часЬ перемЬнить свое платье  и бЬлье, чшо бу
д е т Ь  полезно какЬ для ихЬ здоровья, т а к Ь  и для 
т о г о ,  ч т о  они не сообщагаЬ заразы вЬ друпя мЬ
с т а ,  гдЬ будутЬ  осм атривать  стада.  ЛанцетЬ ,  
послЬ бросанья крови, надобно нЬсколько разЬ об
м ы т ь  вЬ чи стой  водЬ и в ы т е р е т ь  пескомЬ, или 
золою. Брошенная кровь должна с т е к а т ь  вЬ яму, 
единственно для т о г о  приготовленную, которую  
т о т Ь  же часЬ зары ть  и землю на ней у ко лоти ть ,  
или у т о п т а т ь .

5196. П ри  леченш такихЬ  животныхЬ и люди
должны обходиться  сЬ ними, какЬ можно, о с т о -  
рожнЬе, ч т о б ы  не замараться вЬ ихЬ пометЬ,  
слинЬ, или крови, потому,  ч т о  они заражены бо- 
лЬзнно; особенно так ая  осторож ность  необходима 
при  уходЬ за весь* »  больною скотиною. Если у 
кого на рукахЬ есшь маленыия ранки, или цапин- 
ки, гпЬ не должны вовсе х о д и т ь  за больными ж и
вотными : иначе они подвергнутся величайшей
опасности omb нее заразишься. Вообще ухажи-



вающ!е за нею должны чаще обмывать свои руки, 
а еще лучше, надЬвать перчатки, или рукавицы.

5197. в е р е д ъ  нд языкь. Признаки: на языкЬ и 
челюсшяхЬ показываются желваки и пузыри, omb 
которыхЬ скоро происходить антоновЬ огонь, и  
скотина околЬваетЬ. РотЬ  и язык!) приходятЬ 
вЬ оцЬпенЬше и получаюггхЬ темносинш цвЬтЬ; 
скотЬ безпреотанно пугается.

Э т а  болЬзнь заразительна: и потому, когда 
она показывается вЬ окрестности, должно pomb 
и языиЬ у скота утромЬ и вечеромЬ внимательно 
осматривать,

КакЬ скоро будутЬ замЬчены, или только что  
начнутЬ образоваться прыщики , то  надобно 
ихЬ выскабливать ножемЬ, и стирать гнойную 
матерпо чистою тряпкою, чтобы скотЬ ее не 
проглотилЬ. Э т о т Ь  гнох! имЬетЬ остроту, ко
торая проЬдаетЬ и человЬческую кожу, т о  надле- 
житЬ притомЬ надЬвать рукавицы или перчатки. 
Когда кровь перестанетЬ и т т и  изЬ раны, т о  
должно ее трижды вЬ день мазать составомЬ изЬ 
полной ложки меда, такого же количества соли и 
полутора стакана крЬпкаго уксуса, продолжая т а -  
нимЬ образомЬ до совершеннаго выздоровлетя.

Можно, и еще cb большею пользою, употреб
лять отварЬ шалфея, вЬ которомЬ распустить  
буры четыре золотника на полтора фунта отва
ру, прибавя кЬ этому ложку мирровой настойки 
(Tinctura myrrhae). Но главное внимате должно 
обращать на пихпате скотины болтушкой cb 
солыо, пшеничными отрубями и самымЬ мяг- 
кимЬ кормомЬ; потому, что во всЬхЬ болЬзняхЬ 
р т а  и языка наиболышй вредЬ составляетЬ ослаб- 
леше силЬ, происходящее omb недостатка пи- 
хпатя.

5198. о п у х о л ь  ас в о с п а л е ш е  г о р л а  приключают
ся скоту omb дурнаго затлаго и пыльнаго корма. 
Для лечешя этой болЬзни Г. Л а о а д и н Ъ  предлагаешь 
слЬдующее средство : одинЬ фунгпЬ мыла, одинЬ



ф у н т Ь  спирта  и ф у н т Ь  деревяннаго масла распу
с т и т ь  на маломЬ огнЬ и смЬшать,  ч т о б ы  вышла 
мазь; ее намазываютЬнаветошки иприкладываютЬ 
кЬ горлу сиотины теплы я  раза два вЬ день, до самаго 
излечешя. Больной ск о тЬ  держ атЬ  вЬ тепломЬ 
хлЬвЬ и не иоягпЬ холоднымЬ пойломЬ. ВЬ 4 или
5 дней опухоль спадаешЬ и воспалете  горла про
ходитЬ .

5199. в о с п л л е ш е  ж и в о т а  и  к и ш е к ъ . Э т а  опас
ная болЬзнь приключается особливо о т Ь  сЬЬдешя 
какихЬ нибудь ЬдкихЬ травЬ. Снопшна с т а н о в и т 
ся унылою, б ьетЬ  задними ногами, дрожитЬ;  при 
чЬмЬ примЬчаюгася у ней дергаше членовЬ и су
дороги вЬ животЬ.

ЗаболЬвтей  скопшнЬ надобно п у с т и т ь  кровь 
и давать  каждый часЬ по ш т о ф у  свЬжаго молока 
сЬ прибавкою свЬжаго льнянаго масла; или вмЬсто 
молока отвари ваю тЬ  овсяное или льняное сЬмя, 
куда прибавляютЬ по ч е т в ер т и  ф у н т а  льнянаго 
или ноноплянаго масла ; а т у  дачу производятЬ , 
пока послЬдуетЬ  облегчете. Сухаго корма давать 
менЬе, а болЬе мучнаго пойла.

5200. ВОСПАЛЕНГВ ПЕЧЕНИ И Ж Е Л ТУ Х А . О т л И 
чительный признакЬ э т о й  болЬзни е с т ь  желтизна  
вЬ глазахЬ, оранжевая урина, а сЬ увеличивашемЬ 
болЬзни и самая кожа становится  ж елтою ,  осо
бенно на бокахЬ, на хрестцЬ,  на шеЬ и загривкЬ, 
ч т о  примЬтнЬе бываетЬ  у т о й  скотины, у к о т о 
рой ш ерсть  бЬлая. Причиною э т о й  болЬзни мо- 
гушЬ бы ть :  дурной кормЬ, гнилая вода, болотны я  
пастьбигца.

Л егеш е  начинается кровопускатемЬ ( #) и став-  
лешемЬ заволоки,смачиваемой скипидаромЬ. По про- 
ш ествш  воспалительнаго состояш я даю тЬ  скоти-  
нЬ полынное питье:  изЬ ш ести  горстей полыни,

0 В о о б щ е  » Ь  и о с п а л и т е д ь н ы х о  и д р у г и х Ь  о п а с н ы х Ь  б о л Ъ з -  
ня х Ь ,  гдЬ  т р е б у е т с я  к р о и о п у с к н ш с  , cmau - i enie  з а в о л о 
к и  н д р )  ri/i о п е р а ц ш ,  ш ре б уш и ^н  н Ь к о ш о р ы х Ь  и н с т р у »  
м е и ш о и Ь  , .1\ч ше н р и з ы и а ш ь  н е ш с р н н а р и ы ь Ь  ирачем ,
б у д е  МОЛ1НО.
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сваренной вЬ 6 нипофахЬ воды. Скотину надобно 
содержать на здоровомЬ и питательномЬ кормЬ.

5201. БОспллгн 1 Е адозгд. ВЬ э т о й  болЬзни ско
т и н а  бываетЬ свирЬпа, неукротима, cb ыычань- 
емЬ и яростью  б Ь г а е т Ь , взбрасываешЬ голову 
вверхЬ, б ь е т Ь  ею обЬ стЬны ,  послЬ чего с т о и т Ь  
е Ь изнеможети смирно, и потомЬ  начинаетЬ опять  
бЬситься.  Глаза дише , красные , языкЬ покрытЬ 
пузырчатою пЬною ; скотина ничего н еЬ стЬ  и 
испражняется рЬдко; моча у ней свЬтла,  пом етЬ  
cyxb и крЬпокЪ; дыхаше скорое.

Aezenic  с о с т о и т Ь  вЬ кровопусканш omb 6 до 8 
ф ун товЬ  и вЬ новтореши его , буде болЬзнь не 
уменьшается;  вЬ холодныхЬ клисширахЬ и холодя- 
щихЬ лекарсгпвахЬ. Скотина должна с т о я т ь  вЬ 
прохладномЬ хлЬвЬ, и ей надобно обливать голову 
холодною водою почаще и подолЬе; все э т о  дЬлать  
вЬ спокойные промежутки болЬзни.

В нутрь  давать селитру  или глауберову соль, ра- 
снустивЬ ея ф у н та  вЬ водЬ, и т а к у ю  дачу пов
т о р и т ь  чрезЬ 12 часовЬ.

5202. в о с п а л в н х е  л е г к и х ^ .  П ознается  особенно 
т Ь м Ь ,  ч т о  скотина сначала начинаетЬ немного 
каш лять  по утрамЬ,  и э т о  со временемЬ усиливает
ся, отвращ ается  omb пойла и корма; и не о х отою  
лежать;  потому,  ч т о  чэна или во все не ложится ,  
или, если и ляжетЬ ,  т о  т о т ч а с Ь  вскакиваетЬ сЬ 
болью. Дыхаше бываетЬ очень скорое.

Э т а  болЬзнь большею частно приключается 
omb сыраго и заплЬснЬвелаго дурнаго корма послЬ 
холодной и сырой погоды очему и надобно скотЬ  
кормить хорошимЬ кор омЬ , а заплеснЬвЬлый 
очищать,  высушивая его и просЬвая.

Эша болЬзнь бываетЬ иногдя и заразительна , 
почему вЬ таком Ь  случаЬ надобно больную ско
т и н у  о т д Ь л я т ь  omb здоровой.

Л егет е  с о с т о и т Ь  вЬ кровопусканш omb 6 до 8 
фунтовЬ;  вЬ пропущенш заволоки, н а т е р т о й  ски- 
пидаромЬ, и которую  надобно продергивать езне- 
денно.



ПослЬ кровопускания даю тЬ  скошинЬ принять  
36 золотниковЬ глауберовой соли вЬ теп лой  водЬ, 
с т а в я т Ь  клистирЬ  изЬ мыльной воды и соли. 
КормЬ сухой даюгпЬ по немногу, а лучше изЬ муки, 
отрубей, картоф елю  и рЬпы.

5203. выпддзнхз у  к о р о в ы  м а т к и . Иногда слу
чается,  ч т о  у стельныхЬ или уже отелившихся 
коровЬ м атка  выиадаетЬ часгтю, или во все, по
казываясь вЬ видЬ большаго темно-краснаго клуба; 
вЬ такомЬ случаЬ надобно т о т ч а с Ь ,  ч т о б Ь  не про
изошелЬ аншоновЬ огонь, сдЬлать  коровЬ nocoOie, 
вправя м атку  внутрь.

Для вправлешя м атки  внутрь  обвертывается  
рука тонкою, мягкою холстиною , обмакивается 
вЬ теплое  молоко или масло , и т и х о  вжимается 
обвернутыми вальцами вЬ брюхо , о т Ь  чего она 
вбирается вЬ свое мЬсто .  Если матка, оставаясь 
долго наружЬ, бываетЬ холодна и замарана, т о  
сперва обмываютЬ ее теплымЬ молокомЬ.

При вправленш матки,  корову надобно с т а в и т ь  
такЬ ,  ч т о б ы  задЬ у ней былЬ выше, а передЬниже, 
omb чего матка удобнЬе вбирается внутрь.  Впра
вивши матку,  надобно ее и укрЬгтгпь, а для э та го  
впрыскивать вЬ нее раза 4 или 6 вЬ день слЬдую- 
ХЦ1Й о т в а р Ь :  18 золотниковЬ дубовой корки ва
р и т ь  полчаса вЬ mpexb ш то ф ах Ь  воды, потомЬ 
процЬдить и вЬ процЬженномЬ отварЬ расп усти ть
6 золотниковЬ квасцовЬ. Э т о  вприскиваше про
долж ать  нЬсколько дней.

5204. Если матка выпадетЬ вЬ другой разЬ , т о  
бычачш пузырь размяг'я 1 ь вЬ теплой  водЬ, и при
вязавши его шейною кд деревянной палочкЬ, вло
ж и т ь  вЬ вправленную обратно м атку  до самой 
палочки, надуть  его, и когда онЬ вздуется, шейку 
у  него завязать , палочку о т п я т ь  , а о с т а в и ть  
то льк о  кончикЬ веревочки огпЬ перевязки висягцимЬ 
наружу. Э т о т Ь  надутой пузырь о с т а в и ть  вЬ 
м аткЬ  дней на п я ть  или на шесть  ; пошомЬ раз
вязать  его, в ы п у с ти т ь  воздухЬ и вынуть  пузырь 
вонЬ.



5205. П Р О С Т О И  Л Е К А Р С Т В О  О Т Ъ  З А П О Р А ,  Г .  М А М Ы -  

ш е е а . Глауберова соль распускается вЬ ш т о ф Ь  
огуречнаго разсола (на ш т о ф Ь  т р и  столовыхЬ 
ложки) на два npieata, чрезЬ 3 часа, если не подЬй- 
cmsyemb cb одного. А  когда разсола не случится ,  
т о  р а сп у сти ть  вЬ ш т о ф Ь  простой воды соли 
ч еты ре  ложки. Э т а  порхая для коровЬ, а не т е -  
ляшамЬ; теляшамЬ дается  еще менЬе.

5200. При запорЬ у скота  cb особенною пользою 
у потребляю тся  слЬдуюгщя средства:  взять  Г ла 
уберовой соли 7о лотовЬ, ржаной муки двЬ при
горшни, воды сколько нужно, ч тоб ы  вышла изЬ 
всего э т о го  жидкая смЬсь, которую  и давать ко- 
ровЬ вмЬсшо обыкновеннаго пойла.

5207- в т о р о в  с р е д с т в о . Взять :  сырыхЬ луковицЬ 
0 шгпукЬ; варишь вЬ буты лки  воды, попа о с т а 
н ется  одна бутылка  жидкости, а потомЬ  приба
вить:  деревяннаго масла неполный пивной стаканЬ; 
смЬшать и, покуда еще теп ловато ,  вы лить  коровЬ 
вЬ горло; но послЬ э т о г о  леж ать  ей не давать, а 
поводить нЬсколько времени по двору.

5208. к а ш е л ь . В7> продолжителъномЪ кашлЬ у 
коровЪ приносятЪ особенную пользу слЬдующ1л сред 
ства.  В зять :  анисовыхЬ сЬмянЬ, сЬмянЬ девесила 
или Омана, сырой сюрьмы, сЬрнаго цвЬгпа, пова
ренной соли, каждаго по ‘1\ л о т а  ; столочь  вЬ по 
рошокЬ, смЬшать и раздЪлить на двЬ равныя ч а 
сти .  Одну половину давать утромЬ,  а другую ве- 
черомЬ, посыпая на кормЬ.

5209. д р у г о е  с р е д с т в о . В зять  : сухой травы  
полыни, сухихЬ мозжевеловыхЬ лгодЬ, каждаго по 
10 лошовЬ, поваренной соли, сЬрнаго цвЬта,  каж
даго по 5 логаовЬ; смЬшать,  столочь  вЬ порошокЬ, 
и раздЬлить на 4 части. Давать  у тро м Ь  и вече- 
ромЬ по одной такой  часши, высыпая ее на сзю- 
ченный теплою  водою кормЬ. СверхЬ то го ,  при 
уиотреблеш и э т и х Ь  средсшвЬ, весьма полезно да- 
иать  т акой  коровЬ сдЬдующее пойло:



5210. т р е т ь е  с р е д с т в о . В зять :  ячменю 2 ф унта ,  
цвЬтовЬ медвЪжьяго ушка —  иди коровяка, корня 
проскурнячнаго , корня лакричнаго , каждаго по \ 
ф у н т у  варить вЬ двухЬ ведрахЬ воды; процЬдить,  
и прибавить бузиннаго киселя фунгаа; смЬшать 
и давать коровЬ, вмЬсто обыкновеннаго пойла.

Больную скотину  содеря*ать вЬ теплом Ь  хлЬвЬ 
на тепломЬ пойлЬ и здоровомЬ кормЬ.

5211. к о п ы т н а я  б о л ь з н ь  бываетЬ обыкновен- 
нымЬ слЬдств^емЬ цынги ; но иногда от к р ы в ает 
ся и сама собою. Одержимая э т о ю  болЬзнно ско
т и н а ,  начинаетЬ безЬ всякой видимой причины 
хромать  ; копыта разгорячаются , находяифяся 
подЬ ними мясисгпыя части  распухаютЬ , и ско
т и н а  большею частно  приходитЬ при т о м Ь  вЬ 
лихорадочное сос т ои те .

Главное средство ,  противЬ атой  болЬзни, з а 
ключается вЬ содержант ногЬ скотины вЬ надле- 
Я5ащей ч и с т о т Ь .  Всего полезнЬе, гонять  скотину 
два или т р и  раза еи1 едневно вЬ проточную воду, 
оставляя ее вЬ ней с т о я т ь  около получаса. ВЬ стой -  
лахЬ, или вообще вЬ mbxb мЬсшахЬ , вЬ которыхЬ  
скотина  проводишь ночь, надобно всегда класть  
чи сту ю  подстилку.  Когда подЬ копытомЬ пока
ж у т с я  пузырки и о т к р ы т ы е  вереды, т о  сначала 
промышь ихЬ теп лою  водою, смЬшанною сЬ неболь- 
т и м Ь  количеством!) горЬлки ; если же гной увели
чится ,  омывать ошваромЬ изЬ дубовой коры, или 
прикладывать мазь изЬ бЬлилЬ , печной глины и 
воды сдЬланную; ее прикладывать кЬ копытамЬ,  
гдЬ находится жарЬ и опухоль.

Когда вЬ скотинЬ  обнаружится сильный жарЬ, 
т о  вЬ питье  класть  2 л о т а  селитры  и одну с т о 
ловую ложку уксуса. Коль скоро у скотины нач- 
н е т Ь  сходишь копыто , т о  его немедленно о т р Ь -  
зашь , и мазашь копытною мазыо изЬ терпен
тина ,  чернаго вару, воску, бараньяго сала и дере- 
вяннаго масла составленною; вЬ шо Hie время сдЬ
л а т ь  екопшнЬ мягкую подспшлку. Когда все копы
т о  сиадетЬ,  шо скотина нинуда негодится, кромЬ



для мяса, сала и шкуры ея, ногаорыя безвредны , 
если скотина вЬ т о  же время не заражена цынгою 
во ргпу.

5212. к р у ж е н х е  и  п а д у ч а я  Болезнь. Иногда ско
т и н а  вдругЬ ходи тЬ  неровно, ш а т а е т с я ,  потомЬ 
падаетЬ на землю, и леж итЬ  5езЬ чувствЬ. Э т о  
кружеше чаще приключается рабочему ск оту  omb 
шЬсной упряжи и omb сильнаго напряжешя при 
жаркой погодЬ.

Буде omb упряиш произошло кружете,  т о  ско
т и н у  выпречь , погпомЬ п у с т и т ь  ей кровь, и 
д а ть  выпить  30 золотниковЬ глауберовой соли , 
распущенной вЬ теп лой  водЬ.

Если же упавшая на землю скотина не л еж и тЬ  
спокойно, но судорожно б ь е тЬ  ногами , т о  э т о  
е с т ь  падучая болЬзнь, неизлЬчимая; и вЬ такомЬ 
случаЬ лучше скотину  убивать.

5213. м о л о к о  с ъ  к р о в ь ю .  Иногда выдаивается 
у коровЬ молоко, болЬе или менЬе смЬшанное cb 
кровью, безЬ видимой впрочемЬ болЬзни скотины. 
Оно происходить  о т Ь  разтянувшихся и расши
рившихся кровлиыхЬ и молочныхЬ ж и л Ь , и если 
случится  скоро послЬ отеленья,  т о  обыкновенно 
само по себЬ скоро проходитЬ.  Но когда продол
ж ается  , т о  надобно коровЬ п у с т и т ь  кровь изЬ 
шейной жилы, поить  ее селитрою  и м азать  вымя 
теплымЬ  жиромЬ; также кури ть  его смЬсью мож- 
жевеловыхЬ ягодЬ с!) смолою дурнопахучника (Assa 
foetida). Иногда хорошо о ч и с т и т ь  скотину,  давая 
ей пивныхЬ дрождей cb мылоыЬ.

5214. к р о в а в а я  ш о ч а .  В Ь  э т о й  болЬзни скотина 
с т о и т Ь  уныло, ЬсшЬ мало; уши бываютЬ у ней хо
лодны и сЬ мочею идетЬ  кровь. У  коровЬ пропадаетЬ 
молоко. БолЬзнь э т а  опасна. Она обыкновенно п ро 
исходить ,  когда скотЬ,  пасшшся до т о г о  на высо- 
кихЬ и сухихЬ мЬстахЬ,  вдругЬ выгоняется на 
сырыя и бологаистыя мЬста;  также о т Ь  по сто ян 
но сырой погоды ; пли если весна очень суха и 
скотЬ ,  по н едо статку  вЬ нормЬ, принужденЬ упо-



треблягпь вЬ пищу вредныя травы, которы хЬ  онЬ 
вЬ другое время и не коснулся бы.

Л е  zenie: п у с т и т ь  изЬ шейной шилы 3 ф у н т а  
крови, и ушромЬ и вечеромЬ ежедневно давать до 
совершеннаго излечешя по 6 золош. селитры, рас
творенной вЬ водЬ ; кромЬ т о г о  с т а в и т ь  ежед
невно по 3 клистира изЬ слизистаго  состава, при- 
мЬшивая кЬ нему J золот .  очищенной селитры  и 
осьмушку деревяннаго масла. ВыздоровЬвшш ск о тЬ  
не должно пасти  на mbxb лугахЬ, гдЬ онЬ полу- 
чилЬ болЬзнь.

5215. Д Р У Г О Е  Л Е К А Р С Т В О  О Т Ъ  К Р О В А В О Й  М О Ч И  Н Е  
с о е д и н е н н о й  съ в о с п а л е н х е м ъ . СиЬш ать  по ров
ной ч а с т и  скипидара, Лаванднаго масла и н еф ти ;  
э т о й  смЬси давать больной скотинЬ взрослой, по 
6о капель вЬ полушшофЬ воды, и п о в т о р я т ь  npi- 
емЬ чрезЬ каждые 4 часа до самаго выздоровлешя.

5216- В О О Б Щ Е  Л Е К А Р С Т В О  О Т Ъ  К Р О В Я Н О Й  м о ч и  р о г а -  

т а г о  с к о т а .  На бутылку  сыворотки , в зять  1 
столовую  ложку толченой селитры. СмЬшавши 
получше, давать больной скотинЬ половину по 
у т р у ,  другую вЬ вечеру; или, еще полезнЬе, по т р и  
раза вЬ сутки.  Если болЬзнь продолжится,  можно 
лекарство п о в то р я т ь  на другой день. Если же 
у т о л и т с я ,  шо дать ,  вмЬсто двухЬ n p ieM C B b  вЬ 
сушки, только  одинЬ. ГодовалымЬ шелятамЬ, вмЬ- 
сшо бутылки  сыворотки,  давашь только  по с т а 
кану, и, вмЬспю столовой ложки селитры, то льк о  
десертную  , раздЬливЬ т о ж е  на два npieaia. Ма-  
лымЬ шелятамЬ и т о г о  менЬе: селитры только  
чайную ложку.

5217. Н Е В Ы Х О Ж Д Е Н 1 Е  М Ь С Т А  У  К О Р О В Ъ  П О С Л Ь  Т Е -  

л е н ь я . Коровы худо содержимыя во время с т е л ь 
ности ,  дурно очищаются послЬ т е л у ,  иногда же 
происходить  э т о  ошЬ ушибовЬ, и органическаго 
повреждетя матки. КакЬ скоро прошли сушки и 
корова не очистилась;  т о  нужно подать ей по
мощь. Лучшая средства сначала: накрывать кре- 
с тец Ь  попонами или овчинами, ч то б Ь  его согрЬщь,



ставишь клистиры изЬ льнянаго сЬмяни и внутрь  
давать  по 3 или 4 золоти ,  козацкаго можжевельника 
(Jtiiiiperns sahina) вЬ норошкЬ, желЬзныхЬ оиилокЬ на 
хлЬбЬ, ошвару розмарина, чабра и но ложкЬ скипи
дара два раза вЬ день. Можно шаиже лучшихЬ пив- 
ныхЬ дрожжей безЬ хмелинЬ, гпри сгпакана, т о л 
ченой селитры столовую ложку смЬшать вмЬстЬ, 
и д ать  больной к о р о в Ь  выпить  за одинЬ разЬ, а 
если м Ьсто  не выйдет!),  еще повторишь. Главное 
дЪло с о с т о и т Ь  вЬ томЬ,  чгпобЬ не впускать внутрь  
пуповины послЬ шеленья, для чего привязывать 
небольшую кЬ ней т я ж е с т ь ;  также п о сту п а ть ,  
если чаешь м Ьста  вышла наружу, ч т о б ы  способ
с тв о в а т ь  механически исподоволь его выхождешю. 
Если послЬ долгаго времени корова наконец!) очи
с т и т с я ;  т о  нужно вспрыскивать ей вЬ маточный 
рукавЬ отвары мягчительные и ароматные, и да
в а т ь  нЬсколько дней мочегонныя средства.

5218. поносъ. Можно его узнать ,  когда скотЬ  
очень часто  марается , пометЬ притомЬ жидокЬ, 
временемЬ смЬшанЬ сЬ мокротами и другими нечи
с т о т а м и ,  и кормЬ выходитЬ притомЬ  неперева
ренным!); больной ск отЬ  пересшаегпЬ Ьсть ,  пере
жевывать ждачку, сшрадаешЬ рЬзью и о т Ь  т о г о  
х удЬетЬ  скоро; у коровЬ же пропадаетЬ молоко.

Поноса, составляющего переломЬ какой нибудь 
болЬзни, вЬ началЬ лечи ть  не должно; ни вдругЬ 
останавливать такого, который происходить самЬ 
по себЬ, или ошЬ излишняго питья ,  простуды и 
поврежденнаго корма. Прежде всего надобно с т а 
р а ться  извести вонЬ вредные соки умЬренными 
слабительными, давая ихЬ дня два или три .  СлЪ- 
дующш порошокЬ вЬ атом Ь  случаЬ очень хорошЬ.

Возьми: ревеня копытчашаго . . .  О зодот .
cmepiriaro виннаго камня . G —  __

т е р е т ь  еще, и смЬшавши, дашь вЬ теплой  водЬ.

При употребленш э то го  слабительнаго, можно 
скотинЬ  давать п и т ь  т еп л у ю  воду, подбитую  
не много ячною мукою. —  Если послЬ э то го  поносЬ 
самЬ собою не прекратится ,  и скотЬ  еще болЬе



ослабЬетЬ,  шо можно приступишь кЬ крЬпитель- 
нымЬ и вяжущимЬ средствамЬ; для чего всего спо- 
собнЬе болусЬ, и вЬ порошокЬ с т е р т о й  дубовый 
листЬ :  ихЬ д аю тЬ  шри раза вЬ день по столовой 
ложкЬ, cb водою и размоченнымЬ ломгпемЬ хлЬба.— ■ 
Обыкновенное пойло при этом Ь  лекЬрствЬ должно 
с о с т о я т ь  вЬ холодной водЬ, вЬ которой угашено 
раскаленное желЬзо, и подмЬшано нЬсколько под- 
жареной ячменной муки, или крЬпкой отварЬ овса 
либо ячменя.

ВЬ кормЬ надобно ск оту  давать хорошее сЬно, 
ржаныя и пшеничныя от р уби  , распаренныя же- 
лЬзною окалиною.

5219. въ простомъ  понось такж е  весьма полез
но у п о т р е б л я т ь  слЬдующ1я лекарства: а) очищен- 
наго поташ у  поменЬе золотника, ревеню т о л -  
ченаго около двухЬ золотниковЬ, клещевиннаго 
или за недостагпкомЬ его, простаго деревяннаго 
масла двЬ столовыя ложки размЬшать сЬ двумя 
стаканами теплаго  коровьяго молока, и д ать  за 
одинЬ разЬ; а если поносЬ не п р о й д е т Ь , т о  на 
треппй день в ш т ь  коровЬ вЬ горло такую^ же 
пропорцию.

5220. 1)) д р у г о е  с р е д с т в о . Взять :  дубовой коры 5 
лотовЬ ,  травы  лолыни обыкновенной, з о л о т о т ы 
сячника, каждой по 7 л о т с зЬ  ; в скип яти ть  сЬ 3 
ш тоф ам и  воды, процЬдить и прибавить: терпен- 
шиннаго масла 1 столовую  ложку; смЬшать  и да
вать  чрезЬ каждые 2 дня по одному ш тоф у .

5221. с) т р е т ь е  с р е д с т в о .  Взять :  поджаренныхЬ 
дубовых!) жолудей 4 золотника, столочь  вЬ поро
шокЬ, и смЬшать сЬ 2 столовыми л о ж к а м и  хлЬб- 
наго вина. Давать  эпюшЬ составЬ 3 раза вЬ день.

о222. ВЬ сильномЪ ж с поносЬ хорошо давать слЪ- 
дукицее, смЬшать:  шолчпныхЬ киаецовЬ сколько 
захватишь можно кончнкомЬ сшо.юнаго ножа, воды 
пивной сшаканЬ, опшной насшойки 10 капель. 
Такой пр!емЬ давать утромЬ  и вечеромЬ.



5223. в т о р о й  состдвъ. Взять :  ревеню вЬ по- 
рошкЬ 2^ лота ,  креыоршартара 4 золошника, ки
пячен воды одинЬ ш т о ф Ь ;  варить  цЬлый часЬ, а 
п о т о м Ь  процЬдить. Давашь два раза вЬ день п 
полустакану.

5224. т р е т 1Й  состдвъ. Р а с т о п и т ь  ч е т в е р т ь  фун
т а  бараньяго сала вЬ одномЬ ф у н т Ь  свЬжаго мо
лока, и прибавя т р и  золотника крахмала, давать 
по т р и  раза вЬ сутки.  Э т у  же смЬсь уп о тр еб 
л я т ь  н для клистира.  Теплые мучные клистиры  
такж е  хороши.

Пойло должно б ы т ь  изЬ слизистаго  ошвара овса 
или ячменя.

5225. въ к р о в д в о м ъ  понось,  когда испражнетя 
вонючи и cb кровью, одобряются слЬдующ'1е со
ставы. Взять :  травы синяго звЬробоя (Hyssopi), 
ч и ст о т Ь ла ,  бузинныхЬ цвЬтповЬ, каждой по одной 
горсти ;  вскип яти ть  cb однимЬ ш тоф ом Ь  пива, 
процЬдить и прибавить анисовыхЬ сЬмянЬ то лче -  
ныхЬ, солодковаго корня, кажд. по 5 лотовЬ;  па
ток и ,  несоленаго коровьяго масла, кажд. по 7 ло- 
товЬ ,  корня марюны толченаго 5 лотовЬ ;  все э т о  
смЬшать v  два дни сряду давашь по столько  за 
одинЬ разо; больную скотину во все э т о  время 
содержать пошеплЬе.

5226. р д з д у т г с  б р ю х а . приключается скотинЬ 
omb неумЬреннаго угюшреблешя сочнаго водянис- 
т а г о  корма, легко приходящаго вЬ брояхеше, ка* 
ковЬ, наприм., незацвЬшшш еще клеверЬ, и проч. 
Скотина такая  вдругЬ пересгпаешЬ Ьсть ,  дЬлает 
ся безпокопною, стонеш Ь и с тановится  безпре- 
станно  толще,  и если ляжетЬ ,  шо не в с т а е т Ь  
безЬ посторонней помощи.

Лечишь такую  скотину надобно какЬ можно 
скорЬе. Можно скотинЬ д ать  omb 6 до 9 з о ло т -  
никовЬ перея!женой и вЬ порошокЬ распавшейся 
извести.  Э т о  количество извести давашь вЬ 
полуш тофЬ воды, и вЬ случаЬ надобности по
в т о р и т ь  чрезЬ полчаса. Если извести  не слу-



чишся, шо вмЬсшо ея д ать  12 золотниковЬ мЬлко 
с т о л ч е н а г о  мЬлу, также вЬ полуш тоф Ь е о д ы .

Можно гаакже дагпь т р и  золотника нюхальнаго 
табаку ,  вмявши его вЬ хлЬбЬ cb масломЬ. При  
всякомЬ такомЬ лекарствЬ скотину  надобно про
важивать.

Если раздуппе слишкомЬ сильно и угрожаетЬ  
скотинЬ  задушешемЬ, т о  надобно скорЬе проко
л о т ь  ей брюхо ШроакаромЬ, сосшоящимЬ изЬ ма
ленькой трубки ,  сквозь которую  проходитЬ  длин
ное шило, и своимЬ острымЬ концомБ в ы с т а 
вляется  изЬ т ру б ки  на вершокЬ. ПрокалываютЬ 
ск оти н у  троакаромЬ вЬ лЬвомЬ боку, между по- 
слЬднимЬ ребромЬ и подвздошною костью ,  ладони 
на двЬ ошЬ хребта .  Когда троакарЬ войдетЬ вЬ 
брюхо, т о  шило вынуть,  а тр у б к у  просунуть  да- 
лЬе вЬ брюхо, до самаго кружка, придЬланнаго кЬ 
верхнему ея концу; т о гда  сперипйся воздухЬ вы
ходишЬ вонЬ сЬ свитомЬ. С коти ну  при эшомЬ 
случаЬ надобно проваживать.

5227. Когда воздухЬ такимЬ образомЬ выйдетЬ, 
т о  скотин у  п о и ть  пойломЬ, сдЬланнымЬ изЬ по 
лыни и ромашки, которыхЬ  б ер у т Ь  каждой по 
двЬ горсти  и варятЬ  вЬ четырехЬ  ш то ф ах Ь  воды. 
Э т о  пойло продолжаютЬ давать, пока скотина 
сдЬлается  бодрою и с т а н е т Ь  Ь с т ь  кормЬ по 
прежнему; кормЬ же надобно то гда  давать сухой 
и небольшими дачами.

Слабительные клистиры вЬ а т о й  болЬзни очень 
полезны.

5228. Д Р У Г О Й  С ПО С О В Ъ  Л Е Ч И Т Ь  Р Д З Д У Т 1 Е  с к о т и 

н ы . ВЬ Англш изобрЬшено весьма простое ору- 
д!е, которое  дЬйств1емЬ своимЬ не только  замЬ- 
няетЬ ,  но даже далеко превосходитЬ способЬ про- 
калыватя троакаромЬ.

Э т о  оруд1е сосшоитЬ изЬ гибг.ой трубки,  т о л 
щиною вЬ т р и  ч е т в е р т и  вершка, а длиною около 
двухЬ аршинЬ. Она сдЬлана на подобие дорож- 
ныхЬ чубуковЬ, т о  есть,вигпая проволочная трубка ,



нереплетеная, какЬ можно глаже, т он ко  сноло- 
т ы м Ь  памышемЬ. На одномЬ ея нонцЬ надЬгпЬ 
шарикЬ cb дырочками, выточенный изЬ кости  и 
внутри пустой;  на другомЬ, для укрЬплешя Камы
шевой плетенки, и для удобнЬйшаго держашя, 
придЬланЬ родЬ кольцеобразнаго мундштука,  т а к 
же изЬ кости  выточеннаго.

Когда окажется,  ч т о  скотина раздугтемЬ брю
ха страдаегпЬ, т о  вставя ей вЬ pomb обыкновен
ный у коноваловЬ полукруглый кляпЬ, опускаюшЬ 
вышеописанную гибкую трубку  шарикомЬ напе- 
редЬ. чрезЬ горло вЬ желудокЬ. Коль скоро шарикЬ 
пройдешЬ вЬ у ст ь е  его, шо немедленно заклю
ченный вЬ желудкЬ испорченный воздухЬ бы стро  
чрезЬ трубку  выходитЬ, вздутое т Ь л о  опадаетЬ, 
и скотина совершенно omb недуга избавленная, 
ш у т Ь  же всшаетЬ и начинаетЬ Ьсшь какЬ здоровая.

5229. р в о т а . Когда у  скота  безЬ видимой при
чины, сдЬлается сильная рвота ,  т о  взять  сухихЬ 
цвЬтовЬ обыкновенной ромашки 10 лотовЬ, свЬжей 
травы  бЬлены 5 лотовЬ;  налить  на нихЬ кипячей 
воды т р и  ш то ф а ,  и д а т ь  п о с т о я т ь  около ч е т 
верти  часа, а потомЬ  процЬдить и прибавить 
камфоры (р а с т е р т о й  сЬ 5 яичными желтками) 
золотникЬ. Давать  э т о й  смЬси чрезЬ каждые
5 часовЬ по полуш тофу,  пока рвота  не уймется.

5230. цынгд во рту откры вается  обыкновенно 
весною; такж е  послЬ жаркаго лЬша, иногда вЬ 
дождливую осень, иногда и зимою.

Скотина, одержимая ею, с м о т р и т Ь  не весело, 
не Ь с тЬ ,  или и ЬстЬ ,  но очень медленно; ш ерсть  
иа ней подымается вверхЬ, ж евате  никогда не 
прекращается совершенно ; удой у норовЬ уба
вляется.  Скогпина приходитЬ вЬ .лихорадочное 
состояше,  дыхаше становится  у ней чаще. Во р т у  
показываются вездЬ небодыше бЬлые пузырьки, 
величиною сЬ пшеничное зерно, которые п о сте 
пенно умножаются и увеличиваются,  заключая 
вЬ себЬ сначала водяную, а потом Ь  гнойную



жидкость. ИзЬ ргпа выходитЬ жарюй парЬ и пЬна; 
глаза воспаляются;  молоко получаетЬ  желтова
т ы й  цвЬтЬ, и его должно не только  выливать 
вонЬ, но засыпать даже землею, потому,  ч т о  оно 
отравляет ! )  свиней и собакЬ, и всякую живность. 
При усиленш болЬзни, прыщики увеличиваются и 
превращаются вЬ вереды.

5281. Э т а  болЬзнь прилипчива, почему прекра- 
щеше сообщетя ,  е с т ь  самое вЬрное средство про
т и в Ь  расп ро стран етя  ея.

5232. л е ч б н х в . Расколовши конецЬ палки, дли
ною вЬ аршинЬ и толщ иною  вЬ большой палецЬ, 
ущ ем ляю тЬ  вЬ ращепЬ тряпку,  и обмочивши ев 
вЬ смЬсь, сдЪланную изЬ полшоры бутылки уксу
са, rnpexb лотовЬ  соли и | буты лки  воды, о б т и -  
р а ю т Ь  скотинЬ р о т Ь  каждый день по т р и  раза. 
Если е с т ь  шалфей, т о  сваривши двЬ пригоршни 
его сЬ двумя бутылками воды, примЬшать кЬ упо
м янутому  составу.

5233. Х о т я  скотина рЬдко умираетЬ  omb э т о й  
болЬзни, но всегда худЬетЬ .  Рабочш скотЬ  с т а 
новится  иеспособнымЬ кЬ работЬ ,  а молоко у ко
ровЬ дЬлается негоднымЬ для Ьды. СверхЬ т о г о  
за цынгою во р т у  слЬдуетЬ  большею часгтю ко
пы тная  болЬзнь; а ч т о б ы  э т а  послЬдняя не обна
ружилась , употребляется  слЬдующее средство: 
когда скотина поправится о т Ь  цынги и начнетЬ 
оп я ть  Ьсть ,  надобно давать ей утромЬ  и вече
ромЬ по четыре  л о т а  Глауберовой (или Англшсной) 
соли cb водою, пока не выслабитЬ,  а вЬ недо- 
с т а т к Ь  ея огуречный разсолЬ одинЬ, или сЬ т о л -  
ченымЬ мЬломЬ.

5234. Если вмЬстЬ  сЬ цынгою выйдегпЬ сыпь 
на т и т ь к а х Ь ,  т о  надобно лечить  скотЬ  особен- 
нымЬ образомЬ. Когда т и т ь к и  и соски пухнушЬ, 
красиЬютЬ  и причиняютЬ  боль, т о  обмывать ихЬ 
теп лою  водою сЬ уксусомЬ, или еще лучше отва -  
ромЬ льнянаго сЬмяни, а на ночь намазывать свЬ
жею сметаной и несоленымЬ масломЬ. Когда по-



нагкушся гнойныя болячки, шо ихЬ должно часто  
вЬ продолясен5е Дня омывать теп лою  мыль
ною водою, а потомЬ  «омачивать  т еп лов а то ю  
горЬлкою. Когда же э т и  вереды сильно распро
с т р а н я т с я  и проникнутЬ кожу, надобно еже
дневно по часту  промывать ихЬ слЬдующимЬ о т »  
варомЬ: ч е т в е р т ь  ф ун та  коры молодаго дуба ва
р и т ь  вЬ продолжеше получаса вЬ ш ести  б у т ы л -  
кахЬ воды; отварЬ  процЬдить и прибавить туда  
т р и  ч е т в е р т и  буты лки  горЬики; э т о го  количе
с тва  достаточн о  на день для 20 т и  быковЬ и 
коровЬ.

5235. Bomb простонародное средство, которое  
очень много помогло вЬ э т о й  болЬзни, свирЬпство- 
вавшей 1833 года вЬ Калужской губернш: с т о 
лочь нЬсколько чесноку и разыЬшавши его хоро
шенько сЬ чистымЬ жидкимЬ дегтемЬ, медомЬ и 
деревяннымЬ масломЬ, мазать  во р т у  или дЬлать  
изЬ ветошки нурдальцо и подвязывать его на 
нЬсколько часовЬ больной скотинЬ.

5236. ■ч у м а . ИзЬ числа заразительныхЬ болЬз* 
ней рогатаго  скота ,  самая опасная е с т ь  чума, 
которая  большею однакожЬ частно притиЬчается 
вЬ т е п л ы х b южныхЬ ыЬстахЬ, и безЬ приняппя 
надлежащихЬ мЬрЬ ыожегпЬ распространяться  
очень далеко. Всякое прикосновеше кЬ заражен
ному чумою скоту ,  или кЬ вещамЬ, кЬ кошорымЬ 
т а к о й  ск отЬ  касался, подаетЬ поводЬ кЬ дальнЬй- 
шему ея распространетю .  Правительство  сдЬ- 
лало на прекращение ея и воспрепятсгпвоваше ей 
распространяться,  надлежануя постановлен]#, ко
т о р ы я  и напечатаны вЬ при.южешяхЬ кЬ Своду 
ЗаконовЬ.

5237. п р и з н а к и  ч у м ы . Первый признакЬ э т о й  
заразы е с т ь  особешхаго рода кашель, который вре
менем!) только  бывает)),  потомЬ прекращается v 
скота жвачка и наконец!) позывЬ на Ьду. Скоро 
скотина становится  чрезвычайно усталою  и сла
бою; показывает!) большую унылость,  и повЬсившн



голову —  обнаруживаешь тоску  качатемЬ головы и 
скреж етатемЬ  зубовЬ; на рогахЬ, ушахЬ и во р т у  
поннляешся т о  ягарЬ, т о  холодЬ; изЬ глазЬ, изЬ 
носа истекаешЬ жидкость,  изЬ р т а  пЬна; на т Ь л Ь  
показывается сыпь, а во р т у  часто  рашдаются 
язвы. ВЬ э т о  время больная скотина начинаетЬ 
с т о н а т ь ,  чувствовать  боль и рЬзЬ вЬ брюхЬ; дЬ
лается  у ней поносЬ сперва слизистый, желчный, 
потомЬ  кровавый и наконецЬ гноевашый. С котЬ  
безпресгпанно лежптЬ ,  дышетЬ  очень трудно,  не 
закрывая р та ;  M a m e p i H ,  и с т е к а ю щ а я  изЬ глазЬ и 
изЬ носа, принимаегаЬ видЬ гноя; примЬчается су
дорожное сведете шеи, холодные носЬ, губы, десны 
и языкЬ; всЬ извержешя прекращаются,  и нако
нецЬ скошЬ издыхаегпЬ между 12 и 15 днемЬ, счи
т а я  со дня заражетя ,  а между 5— 8 днемЬ по 
явсшвенномЬ обнаружен in болЬзненныхЬ вышеозна
ченных!) припадковЬ— иногда раньше, иногда позже.

При вскрыпйи падшихЬ скотинЬ оказывается, 
ч т о  всЬ четыре  желудка наполнены непереварен
ным!) кормомЬ, а особливо т р е т ш ,  который вЬ 
т о  время содержит! )  вЬ себЬ cyxie кашышкн, ра- 
спадающхеся вЬ порошок!); ч е тв ер т ы й  желудокЬ и 
тона1я кишки на внутренней поверхности покры
т ы  красными и черными пятнами и наполнены 
зеленоватою , или темнаго цвЬта  жидкостью; 
легкое бывает! )  иногда краснымЬ; желчной пузырь 
чрезвычайно великЬ и наполненЬ вонючею желчью; 
печень имЬешЬ другой цвЬшЬ, а не естественный.

КакЬ эгпа болЬзнь всегда происходить  и распро
с т р а н я е т ся  чрезЬ сообщеше заразы, т о  всЬ пре- 
дохранительныя и прекращаются ее мЬры дол
жны б ы т ь  употребляемы сЬ возможною поспЬш- 
носппю и дЬяшелыюсхшю, потому,  ч т о  она, вкрав
шись однажды, трудно  искореняется.

>2''8 . М Ь Р Ы ,  С Л 7 Ш Д Щ 1 Я  К Ъ  П Р Е К Г А Щ Е Н 1 Ю  Ч У М Ы ,

у ж е  о к а з а в ш е й с я . СЬ самаго начала хворую, или: 
подозрительную скотину немедленно должно убить ,  
и сЬ кожею глубоко зар ы ть  в!) землю; здоровый



cHJmb запереть вЬ хлЬвахЬ, ч то б ы  другой скотЬ  
не могЬ заразиться. ТакимЬ образомЬ можно 
вдругЬ пресЬчь чуму вЬ самомЬ началЬ.

Но если э т о  время упущено, и зараза та к Ь  силь
но распространится  , ч т о  нельзя предпринять 
помянутых!)  мЬрЬ, потому,  ч т о  слишкомЬ много 
ск ота  должно бы уби ть ,  или нельзя сЬ достовЬр- 
Hocmito "узнать ,  не подвержена ли заразЬ и самая 
по видимому здоровая скигпина; т о  должно весь 
подозрительный скотЬ  согнать вЬ одно мЬсто ,  
подальше omb здороваго скота ,  и т а м Ь  наблю
д а ть  и лечить  его, а падшихЬ зарывать вЬ землю, 
не снимая кожЬ.

5 2 о 0 .  С РЕ Д С Т В О  К Ъ  О Х Р Д Н Е Н 1 Ю  С К О Т А  О Т Ъ  Ч У М Ы .

ВЬ ПолынЬ вЬ ЛюблинскомЬ уЬздЬ во время чумы 
рогатаго  скота,  ставили вЬ просторныхЬ конюш- 
няхЬ между лошадьми, даже такой  скотЬ ,  на ко- 
тором Ь  были уже знаки заражешя, и онЬ остался  
ЧЬ лымЬ, между тЬм Ь ,  какЬ вездЬ по близости 
умиралЬ.

5240. ЛЕЧЕН1Е чумы .  КакЬ скоро окажутся  при
знаки чумы, т о  выЬсто гпвердаго корма давать  
скотинЬ  жидкой и удобоваримый, какЬ-mo: мучное 
пойло и проч., и притомЬ немедленно хлоровую 
к и с л о т у  вЬ великомЬ количествЬ; поелику уио- 
треблеш е ея ограничивается то льк о  на одинЬ 
день. Но притомЬ должно соображаться сЬ ко- 
личествомЬ пойла, которое  обыкновенно скошЬ 
у п о тр е б л я е т Ь  , а потому  и вЬ т о  время на
добно давать еноту  такое  же количество, но 
всегда смЬшивать его сЬ кислотою, и на одинЬ 
ш т о ф Ь  воды класть  omb одного до двухЬ лотовЬ  
кислоты ,  или столько ,  ч т о б Ь  вода имЬла доволь
но кислый вкусЬ. ЧрезЬ каждую ч етв ер ть ,  или 
полчаса должно давать по п,Ьлой буты лкЬ  э то го  
иойла. ВЬ течеш е  сутокЬ,  послЬ оказавшихся 
первыхЬ признаковЬ болЬзни, взрослая скотина 
м ож етЬ  выпить  12 ш тоф овЬ  э т о й  кислой воды, 
слЬдственно такяте omb 12 до 24 лотовЬ  кислоты;



зиолодымЬ живоптнымЬ давать omb 8 до 10, а т е -  
лягпамЬ, смотря  по возрасту  ихЬ, omb 2 до 6 ло
товЬ :  между т Ь м Ь  не должно ничего давать имЬ 
Ь сть ,  потому,  ч т о  кормЬ и безЬ т о го  не варится и 
мЬшаетЬ  дЬ й с ш в ! ео кислоты. На другой день при
ключается  поносЬ не с т о л ь  однакожЬ смрадный, 
каковЬ обыкновенно бываетЬ вЬ э т о й  болЬзни. 
Е с л и  унылость  и тоска  прекратятся ,  и скотина 
начнетЬ  Ь с т ь  и даже (вЬ зимнюю ночь) же
в а ть  жвачку; т о  должно ожидать  выздоровлетя. 
Н о  если на другой, или, по крайней мЬрЬ, на т р е -  
т ш  день не поправляется, вЬ таком Ь  случаЬ дол
жно ожидать  худаго послЬдств1я.

Чищеше и омовеше всего то го ,  кЬ чему при- 
насалася хворая скотина, даже самыхЬ стЬнЬ,  
яселЬ, р Ь т е т о к Ь  вЬ хлЬвахЬ, и проч., необходимо. 
Не только  весь навозЬ изЬ хлЬвовЬ, гдЬ находи
лась зараженная скотина,  должно вы чистить ,  но 
выкопать и земли на ч е т в е р т ь  аршина и о т в е з т ь  
вЬ отдаленное мЬсгпо, гдЬ зары ть  все э т о  глу
боко вЬ землю; хлЬва же окуривать минеральными 
кислотами.

5241. Для та к и х Ь  окуриванш самыя дЬйстви- 
тельныя, надежныя и удобныя кЬ произведетю вЬ 
дЬйсшво, с у т ь  слЬдуюхфя кислоты :

J) Соляная кислота.
2) Селитряная кислота.
3) Пресыщенная, или окисленная соляная ки

с лота  (хлоровая).

5242. СпособЪ курить соляною кислотою. В з я т ь  
ч еты ре  части  (н. п. 1 л о т Ь )  столовой с т е р т о й  
соли и п я ть  частей  (около п я т и  драхмЬ) самой 
крЬпкой сЬрной кислоты (купороснаго масла), по
лож и ть  вЬ стеклянную, или муравленную посуду, 
и почаще мЬшать.  ВЬ э т о м Ь  случаЬ выходятЬ  
бЬловатые, соленокислые пары вЬ пеликомЬ коли 
чествЬ п гораздо скорЬе другихЬ распространяют
ся вЬ воздухЬ.

Э т и  пары во всяномЬ случаЬ полезны, и х о т я  
производят!}  нЬкоторое  щекотание вЬ легкомЬ-,



но при надлежащей осторож ности ,  и вЬ маломЬ 
количествЬ вовсе не вредягаЬ. И  потому  ихЬ бе
зопасно можно у п о тр еб ля ть  вездЬ, даже и вЬ т а -  
нихЬ мЬстахЬ,  гдЬ находятся животныя и люди. 
Э т о т Ь  способЬ удовиетворителенЬ и можетЬ  слу
ж и т ь  вмЬсто  другихЬ двухЬ. Для удобнЬйшаго 
однаножЬ очищешя кислыми парами пусты хЬ  хлЬ- 
вовЬ лучше, налииши кислоту  на соль, выходить 
людямЬ изЬ хлЬва, запереть его и з а т ы к а т ь  всЬ 
огпверсгшя; потомЬ  чрезЬ нЬсколько часовЬ о т 
к р ы т ь  двери и окна и провЬтривать  долгое вре
мя. ПровЬтривши хлЬва, насыпать вЬ нихЬ но
вой земли, или песку, и тогда  уже недЬли черезЬ 
т р и ,  четыре,  считая  сЬ т о г о  времени, какЬ хлЬва 
по окурнЬ и очисткЬ ихЬ провЬтрились,  можно 
безопасно с т а в и т ь  вЬ нихЬ здоровой скотЬ .

5243. Bomb еще надежное средство для лечешя 
больнаго скота  omb падежа. В з я т ь  самаго чиста-  
го д е гтя  ведро, два ф у н т а  толченой  сЬры, два 
ф у н т а  смолы дурнопахучника (Assa foetida), 30 
головокЬ чесноку стершаго или толченаго;  все 
э т о  положить  вЬ деготь  и на легкомЬ огнЬ по
варишь; когда же о с т ы н е т Ь ,  т о  у всей скотины 
перемазать помазкомЬ р т ы  и губы, и какЬ скоро 
э т о  кончится,  т о  весь скотЬ  напоить,  omb чего 
б у д етЬ  его слабить.

СЕОТСК1Я БОЛЬЗНИ НАРУЖ НЫ Я.

5244. р а н ы . Буде рана довольно велика, т о  
сперва надобно у н я т ь  течеш е  кропи, примачивая 
рану уксусомЬ и горЬлкою; но если omb это го  
кровотечеше не уймется,  т о  можно вЬ уксусЬ 
прибавить синяго купоросу cb квасцами и намо- 
чивЬ имЬ ветошки, приложить  кЬ ранЬ и ее обвя
за т ь .

Если рана очень велика, т о  надобно края ея 
сблизить  и сш и ть  ншпкою, послЬ чего послЬдуешЬ 
нагноете ,  и рана заживетЬ.



Иногда вЬ ранахЬ заводятся черьви (личинки 
насЬкомыхЬ, положившихЬ т уд а  с бо и  яйца); вЬ 
такомЬ случаЬ мазать  ихЬ скипидаромЬ.

5245. л е ч е ш е  б ь л ы я а  у  г о г а т а г о  скотд. БЬльмо 
е с т ь  не ч т о  иное, какЬ бЬловатое пятно  на са- 
момЬ яблокЬ глаза. Оно происходить  omb засо- 
решя, удара, захлестываш'я, и т о м у  подобныхЬ 
причинЬ- ГлазЬ дЬлается опухлымЬ сЬ сильнымЬ 
воспалетемЬ; изЬ него т е ч е т Ь  слеза и вЬки без- 
прерывно моргаготЬ.

Средство для излечетя  бЬльма весьма простое.  
В з я т ь  10 золотниковЬ нашатыря, 5 золотниковЬ 
роснаго ладану и 2 золоти ,  сахару: все столочь вЬ 
порошокЬ и посредствомЬ гусинаго пера пускать 
т р и  раза вЬ день на самое бЬльмо. Э т о т Ь  поро
шокЬ не только  сгоняетЬ бЬльмо, х о т я  бы оно 
было на глазу болЬе двухЬ или mpexb мЬсяцевЬ, да 
и глазЬ дЬлаешЬ весьма чистымЬ и здоровымЬ.

524G. восцд примЪчаегпся на концЬ хвоста,  гдЪ 
сперва вьыЬзаетЬ нЬсколько волосовЬ, потомЬ вЬ 
ашомЬ м ЬстЬ  мокнетЬ, нарываетЬ, и вся волося
ная часть  хвоста  отваливается,

Сперва надобно э т о  м Ь с т о  примачивать или 
обмывать уксусомЬ, вЬ которомЬ распущенЬ с и т й  
купоросЬ (на полштофа уксуса 12 золотниковЬ 
купороса).  Если болЬзнь начнетЬ распростра
н я ться  далЬе, т о  больное м Ьсто  прижечь раска- 
леннымЬ желЪзомЬ, или во вся э т у  часть  о т р у 
би ть ,  а рану прижечь раскаленнымЬ желЬзомЬ.

5247. вши. ОнЬ заводятся не только  у заму- 
ченнаго рабо тою  и изнуреннаго голодомЬ скота,  
но и у скотины хорошо кормленой и чисто  содер
жимой; ч т о  зависитЬ иногда о т Ь  особеннаго ра- 
сположешя соковЬ животнаго. ОнЬ обыкновенно 
показываются сперва на шеЬ и пошомЬ распро
с т р а н я ю т с я  по всему шЬлу; изнуренный ск отЬ  
изнемогаешЬ еще болЬе, а коровы п о ч ти  вовсе не 
даю тЬ  молока.



Mbcma, на котпорыхЬ оказываются вши, * дол
жно н а ти р а т ь  нЬсколько разЬ крЬпкимЬ о т в а 
ромЬ простаго табака и чемерки, или ч т о  еще 
дЬйствителькЬе ,  р т у т н о ю  мазью. При урошреб- 
л е т и  э та го  послЬдняго средства, должно см о т -  
р Ь ть ,  ч тоб ы  скотина не облизывалась и не обли
зывала другую, ч т о  можетЬ  им Ьть  для нихЬ вред- 
ныя слЬдсшв1я; по этому-шо обовшивЬлой скотЬ  
должно с т а в и т ь  отдЬльио,  привязавЬ голову кЬ 
верху. По  истеченш 10 или 12 часовЬ вши бы- 
в а ю тЬ  истреблены, и тогда  какЬ ихЬ, т а к Ь  и 
мазь должно смыть  теп лою  мыльною водою. Х о 
рошо такж е  намазывать смЬсыо изЬ равныхЬ ча
с т е й  льнянаго масла и скипидара; послЬ э т о й  
мази т о ж е  надобно скотину  обмывать, какЬ и 
послЬ р т у т н о й .

5248. и с п л е к ъ  узнается  потому ,  ч т о  скотина 
храмлетЬ  на переднюю ногу, а на нижней ч а сти  
ноги никакой причины т о г о  не открывается .  
Э т а  хромота  зависитЬ omb вывихнугтя или ло
патки ,  или плечевой кости ,  и скотина обнаружи
ваешь боль при поднятш  ноги и движеши ея при 
ходьбЬ.

Такую скотину  надобно оставишь вЬ покоЬ и 
н а т и р а т ь  больную ч а сть  камфарнымЬ иди мыль- 
нымЬ спиршомЬ cb скипидаромЬ, взятыми по рав
ной части .  Если же сначала не захвачена бо
лЬзнь, т о  надобно сдЬлать  заволоку, и нагноете 
поддерживать недЬли двЬ.

5249. б о л ь  въ п о д о ш в ь .  Когда скотина храм
л е т Ь ,  и подЬ копытомЬ т о й  ноги на подошвЬ 
примЬшенЬ жарЬ и воспалеше, и если подавить 
пальцемЬ подошву, т о  скотина обнаруживаешь 
боль; е Ь  гпакомЬ случаЬ скотину надобно посша-

*  Когда во нремп шеп.»оп погоды б у д у т Ь  о к а з ы в а т ь с я  на  
CKoinmili ношныя ыЬсша,  а на сшу;ц !) н Гжошо р?л.1 м Ь с т а  
ш е р с т и  ипдииЬшь,  шо э т о  е с т ь  несоиийи иыи знанЬ ,  
ч т о  вЬ эишхЬ мЬ сшахЬ заислись вши.



в и ть  больною ногою вЬ холодную воду, или обло
ж и т ь  глиной все копыто  сверху и снизу, и обвя
з а т ь  тряпкою.

5250. ПОВРЕЖДЕН1Е к р е с т ц а  познается потому,  
ч т о  скотина одну или и обЬ з а д т я  ноги воло
читЬ .  При осмотрЬ крестца оказывается вЬ немЬ 
иногда жарЬ; а если подавить крестецЬ пальцомЬ, 
т о  скотина чувствуешь боль. Э т о  повреждеше 
происходить  обыкновенно omb удара по крестцу,  
и часто  бываетЬ с то ль  сильно, ч т о  лежащая ско
т и н а  не можетЬ  в с т а т ь ,  а стоячая сдвинуться 
сЬ мЬста.  Сначала, когда егце примЬтенЬ жарЬ, 
надобно примачивать уксусомЬ, а потомЬ  в т и 
р а т ь  вЬ крестецЬ мазь, сдЬланную изЬ камфарнаго 
масла и н еф ти .

Буде же скотина шакЬ вЬ крестцЬ повреждена, 
ч т о  в с т а т ь  не можетЬ,  т о  лучше ее у б и т ь  на 
мясо.

5251. р а н ы  отъ я р м а . Большею часппю вЬ мо
крую погоду м Ьсто ,  на которомЬ у рабочихЬ во- 
ловЬ леж и тЬ  ярмо, проти рается  имЬ до самаго 
мяса, вспухаетЬ, приходитЬ вЬ воспалете,  пошомЬ 
нагнаивается.

Ташя изЬязвленныя мЬсгаа сперва примачивать 
по т р и  раза вЬ день мыломЬ сЬ горЬлкою, и буде 
э т и  ранки свЬжи, т о  онЬ о т Ь  э та го  заживаюшЬ.

Но если уже опухоль давняя, а потом у  уже и 
нагноилась, шо надобно опухоль сЬ боку вскрыть,  
гной выдавить, и вЬ рану положить к о р т ю  (на
дерганных!) изЬ старыхЬ  ветошекЬ нигпокЬ), намо
ченную скипидаромЬ или чисшымЬ дегшемЬ, к о т о 
рую перемЬнять каждый день, пока рана не зажи
вешЬ.

5252. ч е с о т к а , п а р ш и  обнаруживаются тЬмЬ ,  
чшо животное,  чувствуя зудЬ, чешегпЬ и ш рет Ь  
нЬкошорыя части  гпЬла, гдЬ образуются  голыя, 
струпоыЬ покрытыя мЬста,  которыя засыхаютЬ,  
и изЬ которы хЬ  в ы тек аетЬ  понемногу жидкости. 
Э т и  чесоточныя мЬсша болЬе и болЬе распро-



сгарайяются, maub, ч т о  нЬкоторыя ча сти  т Ь л а  
дЬлаю тся  совершенно голыми.

БолЬзнь э т а  нападаетЬ на скотину  худо кор
мленую, и при худой погодЬ сообщается также 
и omb другихЬ. ВЬ первомЬ случаЬ получаетЬ че
сотк у  худо кормленый и неопрятно содержимый 
скотЬ ;  если же не о т д Ь л и т ь  его omb здороваго, 
т о  и послЬднш м ож етЬ  заразиться.

При самомЬ началЬ чесотки  должно принять  
сперва дЬйствительныя мЬры, ч то б ы  она укоре
нившись, не распространилася по всему стаду.

ОшдЬлеше здороваго скота  omb больнаго е с т ь  
первое средсто кЬ предохранению omb заражетя  
э т о ю  болЬзшю, Больной скотЬ  долженЬ б ы т ь  
содержимЬ вЬ ч и с т о т Ь ,  и если снЬ худо кормленЬ, 
шо надобно его лучше кормить.

5253. Если откормленый ск о тЬ  зараженЬ чесот 
кою, шо давать ему вЬ видЬ слабительнаго, смотря  
по величинЬ его, огпЬ 3^ до 7 золотниковЬ сабура 
вЬ буты лкЬ  воды. Ч а с т о  помогаешь чисты й  свЬ- 
яий деготь ,  которымЬ м аж утЬ  больное мЬсто ,  и 
на другой день смываютЬ т еп ло в а то ю  мыльною 
водою.

Если э т и  средства не поыогаютЬ, т о  варятЬ  
одинЬ ф у н т Ь  ворвани, примЬшивая мало по малу 
п олф унта  растолченой сЬры; д аю тЬ  вскипЬть 
э т о м у  отвару,  мЬшая его безпрестанно; когда 
онЬ просты н етЬ ,  т о  прибавляютЬ 14 золотни
ковЬ порошка изЬ шпанскнхЬ мухЬ и полф унта  
скипидара. СмЬсь а т у  доляшо подогрЬвать и на
т и р а т ь  щ еткою.

5254. К О Г Д А  С Л О М А Е Т С Я  К Л К И М Ъ  Н И Б У Д Ь  О В РД - 

з о м ъ  р о г ъ , и изЬ отломленной оставшейся части  
ш ечетЬ  кровь, шо иадобно э т о т Ь  о с т а т о к Ь  об
вернуть  тряпкою, обмоченною вЬ уксусЬ, смЬ- 
шапный пополаыЬ сЬ горЬлкою. На с дЬ дующих 
день тряпку  намочишь деггпемЬ и обвернуть о т 
ломленное мЬсто ,  ошЬ чего рана заживетЬ и за- 
ростеш Ь роговым Ь вещесшвомЬ.



5255. о т к д р м л и в д ш е  с к о т д  н д  у в о й .  Ч т о б ы  до
с т а в и т ь  скоту  больше жира и сала, и самое мясо 
сдЬлать  вкуснЬе, а потом у  и цЬннЬе. для эти го  
е с т ь  много способов!), которые не рпдко зави
ся т ! )  o m b  мЬстныхЬ об ст о я те л ь с тв ! )  и  обыкно- 
в е н ш .  Вообще для откармливашя на убой годенЬ 
скотЬ  здоровый, неизмученный и взрослый o m b  

12 ДО 13 лЬ тЬ ;  но можно откармливать  c b  выго
дою и старый  скотЬ ,  который даепзЬ больше сала.

ОткармливаюшЬ скотЬ  всякимЬ кормомЬ, исклю
чая хлЬбной соломы, которая  не счи та ет ся  от ли ч -  
нымЬ питательным ! )  вещесгпромЬ.

ХлЬбная мука конечно е с т ь  самый лучшш и  п и -  
ташельнЬшшй кормЬ, гдЬ она дешева.

ПослЬ муки, шрава cb низменных!) пастбищь, 
гдЬ они есть ,  п о чи тается  лучшимЬ кормомЬ для 
дЬта  и осени.

Картоф ель  и рЪпа хороши для откармливашя; 
но omb нихЬ жирЬ и мясо не та к Ь  плотны.

Льняная масляная избоина подходитЬ добротою  
нЬсколько кЬ мукЬ.

Хорошее луговое и клеверное сЬно при другомЬ, 
мокрымЬ даваемомЬ кормЬ, довольно хороши; но 
сами по себЬ медленно и не вполнЬ откармли- 
в а ю т Ь  скошЬ.

Ржаная барда и пивныя дробины для опшармли- 
вашя, особливо стараго  скота,  сосгпавляютЬ о т 
личной кормЬ, а особливо, когда при шомЬ д а ю тЬ  
и сЬно.

Каршофельная барда не такЬ  питательна ,  какЬ 
ржаная; ее надобно давать гораздо больше и при- 
т о м Ь  вмЬстЬ  кормишь ск отЬ  и хорошим!) сЬномЬ.

Соль значительно увеличиваешь п и тательн ую  
силу сочныхо кормовЬ, способствуя пищеваренпо 
и увеличивая позывЬ на Ьду; почему при ошкармли- 
ванш скоша всегда ее у п о т р е б л я т ь  надобно: на 
каждаго быка т р е б у е т с я  соли фунша вЬ день.

5250. А Н Г Д 1 Й С К О Й  с п о с о в ъ  о т к а р м л и в а т ь  с к о т ъ .
ВЬ нЬкошорыхЬ м ЬстахЬ  Англш ошкармливаюшЬ



скотЬ ,  особливо вЬ зимнее время, посредствомЬ ма- 
сляныхЬ избоинЬ и льнянаго сЬмяни, сЬ прибавкою 
сЪна , а иногда муки хлЬбной , гороховой или 
бобовой.

Льняное сЬмя мочатЬ  двое сушокЬ вЬ водЬ, по
т о м Ь  развариваютЬ его, какЬ кисель, и смЬшива- 
юшЬ сЬ соломяною сЬчкою, а еще лучше сЬ о т р у 
бями. Э т и м Ь  способомЬ откармливаемый скогаЬ 
бываетЬ очень жиренЬ. Обыкновенно у т р о м Ь , 
вЬ полдень и вечеромЬ задаюшЬ ему часть  
сЬна, а льняное сЬмя передЬ полуднемЬ и послЬ 
полудня. С к о т Ь  вЬ э т о  время кормятЬ  на дворЬ, 
или чаще всего, привязанный вЬ стойлахЬ.

5257- ОТКДРМЛИВДЫ1Е сьномъ и  мякиною, по 
с п о с о б у  Г. Пцтяты.  Осенью, поставивши ск о т Ь  
на сухой кормЬ, воламЬ, назначеннымЬ на продажу 
для мяса, давать не ржаную солому, но яровую, по 
20 ф унтовЬ  на каждаго; а cb 1-го Генваря начи
н а т ь  кормить сЬномЬ, сначала, недЬли двЬ, не та к Ь  
хорошимЬ, которое  они будутЬ  Ь с т ь  очень жадно, 
а потомЬ  лучшимЬ, та к Ь  какЬ день о т о  дня аппе- 
т и т Ь  у нихЬ с т а н е т Ь  уменьшаться.

ПослЬ водопоя, очень хорошо давать быкамЬ 
ржаныхЬ мякинЬ; недЬль же за десять  до СвЬтлаго 
праздника, вмЬсшо ржаныхЬ еще лучше давать ов- 
сяныхЬ крупныхЬ мякинЬ.

ОткармливаемыхЬ быковЬ не выпускать изЬ 
сарая на водопой, потому, ч т о  они, довольствуясь 
пи тательною  пищею, будутЬ  бЬгать  и играть,  
чрезЬ ч т о  п о т е р я ю т Ь  свой жирЬ. П о и т ь  ихЬ 
надобно вЬ сараяхЬ, гдЬ они с т о я т Ь ;  но какЬ они, 
с т о я  на м ЬстЬ  и будучи лишены движетя,  имЬ- 
ю т Ь  небольшой позывЬ на Ьду, т о  даваемый имЬ 
кормЬ взбрызгивать черезЬ день соленою водою.

ИромЬ выгодной продажи такихЬ  быковЬ, еще 
е с т ь  и т а  выгода ошЬ нихЬ, ч т о  навозу прибу- 
д е т Ь  гораздо болЬе ошЬ корму ихЬ сЬномЬ.

5258. н ь м е ц к о й  спосовъ о т к д р м л и в а ш я . О т -
иармливате производится обыкновенно вЬ 18 не- 
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Д’Ьль; т п о щ ш  ск отЬ  должно кормить не многимЬдолЪе 
э т о г о  срока, а'скотину,  находящуюся уже вЬ шЬлЬ, 
кормишь только  вЬ продолжение 12 или 14 недЬль. 
Обыкновенно для продажи выгоднЬе огакармливашь 
скотЬ не со всЬмЬ; время же, вЬ которое  слЬду
е т Ь  прекратишь откармливаше, познается, когда 
скотина ие Ьсш Ь уже корму сЬ прежнею шадно- 
cmiio, и когда т Ь л о  он не будетЬ  прибывать т а к Ь  
видимо, какЬ прежде.  Обыкновенно вЬ первыя О не- 
дЬль д аю тЬ  т о щ е м у  с к о т у  крупный, сочный кормЬ, 
но который не очень пишашеленЬ. Теплое пойло , 
приготовленное из!) м я к и н ы ,  о т р у б и ,  барда и т .  
п. весьма хорошо д Ьйишвую шЬ на т о щ у ю  скотину.  
П о то м Ь  (5 кедЬль к о р м я шЬ с к о т и н у  больше , и 
кормЬ упот})ебляюшЬ пишательнЬе,  нежели сперва; 
а вЬ послЬдшя 6 недЬль кормяшЬ еще обильнЬе и 
самыми п и тательны м и  средствами. Когда скотЬ ,  
которы й  назначено откармливать,  у яге находится  
вЬ т Ь л Ь ,  т о  н а ч ш ш о ш Ь  кормить самымЬ п и т а 
тельным!) кормомЬ, и э т о  бываетЬ всего прибыль- 
нЬе, потому,  чшо тогда  все откармливаше совер
ш ается  гораздо скорЬе , и менЬе т р е б у е т Ь  
издержекЬ.

5259. Ч т о  касается до времениогпкармливашя,шо 
для э т о го  самая лучшая пора е с ть  осень и зима, по
т ом у ,  чшо вЬпрохла дЬскот ! )чувствуemlj себя лучше, 
больше ЁстЬ,  скорЬе и сильнЬе жирЬетЬ.  Если о т 
кармливать больше сырымЬ картофелем!^ , или 
винною бардою, шо легко можетЬ  образоваться вЬ 
желудкЬ скогпины вредная для нея кислота.  Но 
избоина льнянаго масла, вЬ такомЬ видЬ, какЬ она 
получается сЬ маслобоенЬ , распущенная вЬ водЬ, 
или вЬ бардЬ, и примЬшанная кЬ корму, умЬряетЬ  
э т у  кислошу, и сЬ т Ь м Ь  вмЬстЬ  придаетЬ корму 
силу и п и т а т е л ь н о с т ь .  Количество  масляной 
избоины опредЬляегпся ко.шчествомЬ даваемыхЬ 
скотинЬ вЬ день картофеля  и винной барды; если, 
напр., количество даваемаго быку вЬ день к а р т о 
феля составляешь 50 фунтовЬ,  или, если онЬ по- 
л учаетЬ  вЬ день винной барды, сколько ея выхо
дишЬ о т Ь  50 ф унтовЬ  картофеля ,  тогда  будетЬ



д о ста то ч н о  давашь быку вЬ день по полуф унту  
масляной избоины.

О п ы ты  доказали , ч т о  удобнЬе кормить  сы- 
рымЬ картофелемЬ, чЬмЬ варенымЬ, особенно тамЬ ,  
гдЬ дрова или топливо  дороги. Конечно , если 
откармливать  скотину варенымЬ каршофелемЬ 
и у п о т р е б л я т ь  пришомЬ всевозможную о с т о 
рожность,  т о  онЬ лучше подЬйствуетЬ  на умно- 
жеше мяса , чЬмЬ сырой картофель,  потому ,  чшо 
вареный и  пареный картофель т е р я е т Ь  то гда  
свою прежнюю о с т р о т у  и не производить  вЬ 
желудкЬ кислоты  , какЬ сырой; почему при надле- 
жащемЬ и строгомЬ присмошрЬ, варенымЬ карто -  
фелемЬ дЬйствительно  можно откармливать  ско
т и н у  скорЬе, чЬмЬ сырымЬ картофелемЬ: но наблю
д а т ь  потребную  осторож ность  вЬ э то м Ь  случаЬ 
весьма затруднительно ,если откармливается  боль
шое число скота.

5260. При откармливанш не должно давать  ско
шу корма, omb котораго дЬлается у него поносЬ. 
Если же случится ,  ч т о  произойдет!)  поносЬ о т Ь  
картофеля ,  либо omb барды , т о  должно даяать 
кормЬ гуще, примЬшивая кЬ нему болЬе хлЬбной 
мякины , а еще лучше ржаныхЬ отрубей.  Также 
должно давать болЬе сЬна и соломы, omb чего не 
т о л ьк о  поносЬ остановится  , но и сочный кормЬ 
сдЬлается лучше и питательнЬе .

5261. ВЬ о т н о ш е т и  кЬ дневному корм летю  дол
жно наблюдать слЬдуюпря правила :

1) Ясли должны б ы т ь  содержимы вЬ ч и с т о т Ь ;  
в ся к т  кормЬ давать небольшими дачами , и не 
прежде давать слЬдующую дачу , пока первая не 
будетЬ  вся сЬЬдена.

2) Дачу дневнаго корма должно распредЬлять 
такЬ ,  ч то б ы  вЬ течеш е дня оставалось скотинЬ  
по нЬскольку часовЬ для пережевывашя и перева- 
ривашя корма; самое удобное для э т о г о  время —  
полдень, omb 11 до 2 часовЬ.

3)  О т к а р м л и в а е м ы й  ск о тЬ  должен!) им Ьть  воз
можность у т о л я т ь  жажду чи стою  водою. ВЬ
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болы те  морозы надобно дашь водЬ не много по
с т о я т ь  вЬ хлЬвЬ, ч то б ы  она посогрЬлась. Если нри- 
мЬшать  кЬ холодной водЬ немного хлЬбной мякины, 
полагая по нЬсжодьку горстей ея на два ведра воды, 
т о  она сдЬлается omb т о г о  шеплЬе и будетЬ  для 
скота  здоровЬе.

4) ХлЬвы должны б ы т ь  всегда чи сты ,  зимою 
не слишкомЬ холодны и имЬшь достаточн ую  под
стилку.  Темный хлЬвЬ , но вЬ который м ож етЬ  
проходить  свЬяпй воздухЬ , и вЬ которомЬ дер
ж и т с я  omb 12 до 15 градусовЬ тепла ,  для о т к а р 
мливашя и содержашя скота  очень выгоденЬ.

5) Если откармливаемая скотина п о т е р я е т Ь  вЬ 
первые 12 недЬль откармливашя а п п е т и т Ь  , но 
признаковЬ особой болЬзни имЬшь не будетЬ ;  т о  по
лагать  можно, ч т о  причина т о м у  е с т ь  переполнен
ный и испорченный желудокЬ. ВЬ таком Ь  случаЬ 
лучше давать ск о т у  менЬе корма и только  малыми 
частями, потому,  ч т о  испорченный желудокЬ мож
но поправить только  Д1этою. Для перваго времени 
откармливашя полагаютЬ 4 недЬли, для втораго
8 недЬль, а для послЬдняго 0 недЬль.

5202. СлЬдую 1Ц(й порядокЬ откармливашя можетЬ  
служ и ть  примЬромЬ при кормленш безЬ барды; 
долголЬтшй опыгаЬ показалЬ его выгодность и дЬй- 
стви тельн ость .

ВЬ первыя 4 недЬли откармливашя давать о т 
кармливаемому быку каждый день : чи сто  вымы- 
т а г о  , толченаго либо раздавленнаго картофеля  
30 фунтовЬ;  хлЬбной мякины 0 ф унтовЬ  , рубле
ной соломы для примЬшивашя кЬ картофелю  и 
соломЬ 0 фунтовЬ;  сЬна 12 ф.; ячной и овсяной 
соломы для примЬшивашя кЬ картофелю  и соломЬ 
6 фунтовЬ;  сЬна 12 ф.; ячной и овсяной соломы
6 ф.; ржаныхЬ отрубей,  распущенныхЬ вЬ двухЬ 
ведрахЬ теплой  воды, и которыя давать теплыми,
3 ф ун та ;  соли i  ф. ; избоины изЬ льнянаго масла, 
распущенной вЬ водЬ для смачивашя ржаной соломы,
4 ф унта .

5203. ВЬ слЬдуюиуя 8 недЬль давать, среднимЬ



количеством!), вЬ день картофеля ,  накЬ выше ска
зано, 48 ф унтовЬ  ; хлЬбной мякины 10 ф> ; сЬна 
15 ф.; рубленой ря:аной соломы 0 ф. ; ячной либо 
овсяной соломы 4 ф.; ржаныхЬ отрубей  для пойла
3 ф.; соли Аф . ;  льняной избоины, приготовленной 
и употребляемой, какЬ сказано выше, ' ф унта .

5264. НаконецЬ вЬ послЬдтя  6 недЬль быкЬ дол
женЬ получать каждый день: картофеля  36 фун. 
хлЬбной мякины 12 ф ун т . ;  сЬна 18 фун.; рубленой 
соломы 4 фун.; ржаныхЬ отрубей для пойла 3 фун.; 
соли -J фун.; избоины масленой ф ун та .

5265. ПорядокЬ ежедневнаго кормлешя е с ть  слЬ- 
дуюгцш:

СЬ самаго начала кормятЬ:
Рану п о у тр у  , первая дага  4 ф у н та  сЬна ; 

послЬ т о г о  д а ть  п й ть  теплое  пойло изЬ 3 ф у н т ,  
отрубей  , распуиценныхЬ вЬ полуторЬ  ведра воды; 
вторая дага  изЬ 9 ф ун товЬ  картофеля  сЬ примЬ- 
сыо 1^ фун. рубленной соломы, и Ц  мякины ; дага  
третья  такаяже.чшо и предЬидугцая; гетвертая д а 
га 4 фун. сЬна. По полудни, пятая дага:  давЬ быку 
напиться холодной воды, кормить его картофелемЬ 
сЬ мякиною и рубленою соломою, какЬ вЬ 3 дачу; 
шестая дага  такая  же, какЬ и пятая;  седьмая дага
4 ф у н т а  сЬна, и вЬ восьмую да гу ,  вечеромЬ 6 фун. 
яровой соломы.

5266. ВЬ продолжете  откармливатя  двухЬ не
дЬль, цтромЪ : рано поутру ,  1 дага  4 ф у н т .  сЬна, 
потомЬ  теплое  пойло изЬ 3 фун. отрубей и пол
т о р а  ведра воды ; 2 дага,  12 фун. картофеля,  2£ 
фун. мякины и 1J ф у н- рубленой соломы; 3 дага ,  
тож е ;  4 д а га , около I I  часовЬ утра ,  5 фун. сЬна. 
П о  полудни: 5 дага,  послЬ холоднаго пойла, 16 фун. 
картофеля,  мякины и рубленой соломы, канЬ во 
в тор у ю  дачу; вЬ 6 дагу ,  т о  же самое; вЬ 7 дагу,  
подЬ вечерЬ, 5 ф ун- сЬна; 8 дага ,  вечеромЬ, 4 фун. 
яровой соломы.

5267. ПодЬ конецЬ откармливатя,  или вЬ по_ 
с л Ь д т я  6 недЬль. Рано п оутру ,  1 дага  5 фунтовЬ



сЬна и теплое пойло изЬ 3 фун. ошрубей и п олуто 
ра ведра воды; 2 дого, 9 ф унтовЬ  картофеля,  3 
фун. мякины и 1 фун. рубленой соломы ; вЬ 3 дагц  
тож е ;  4 даг.а, послЬ холоднаго пойла, картофель  
cb примЬсью мякины и рубленой соломы, какЬ во 2 
и 3 дачЬ; 6 дага тож е ;  7 дага, подЬ вечерЬ, 7 фун- 
шовЬ сЬна; 8 дат,  вечеромЬ, 2 фун. яровой соломы.

5268. Избоину льнянаго масла cymamb на печи, 
п отом Ь  растираюшЬ вЬ порошокЬ и распуска- 
ю т Ь  вЬ такомЬ количествЬ воды , какое нужно 
для смачивашя ею картофеля  и рубленой соломы. 
Сюда же примЬшиваютЬ и соль. Избоину и соль дол
жно класть  вЬ воду на канунЬ вечеромЬ, иначе онЬ 
не совершенно распустятся .  ПереходЬ omb одного 
перюда откармливашя кЬ слЬдующему должно дЬ
л а т ь  исподоволь; э т у  постепенность  наблюдать  
и вначалЬ употребления усиленнаго корма для о т -  
кармливатя;  вЬ противномЬ случаЬ, скотина легко 
сЬЬдаетЬ вдругЬ лишнее, а потомЬ  не Ь с т Ь  вовсе 
ничего. На все время откармливашя вЬ 18 недЬль, 
весь кормЬ, потребный на одного быка, составитЬ :  
картофеля  130 пуд. 8 фун.; мякины 30 пуд. 32 фун
т а ;  сЬна 48 пуд. 12 ф унтовЬ  ; рубленой и яровой 
цЬльной соломы 28 пуд. 28 фун.; ржаныхЬ отрубей
9 пуд. 18 ф.; масляной избоины, послЬ льнянаго ма
сла, 75*- фун.; соли 25i фунтовЬ. При природной на
клонности кЬ т у ч н о с т и  , быкЬ omb такого  корма 
совершенно хорошо откормится .  Если не с т а н е т Ь  
сЬна, т о  можно его о т ч а с т и  замЬнить соломою; 
но то гда  должно прибавлять кЬ ней болЬе хлЬбной 
мякины, ч т о б ы  сдЬлать  солому питательнЬе .

С К О Т Н Ы Й  ДВОРЪ.

5269. Обыкновенные скотные дворы, у большой 
ч а ст и  РусскихЬ хозяевЬ, до сихЬ гхорЬ существую
щее, с у т ь  только  огоролтенныя, больше или мень
ше велишя, по числу скота,  пространства  земли, сЬ 
навЬсами и нЬсколькими отдЬлаыи для овецЬ и 
ш елятЬ .  НавЬсы не защищаются со всЬхЬ боковЬ 
ошЬ жестокихЬ  зиынихЬ вьюгЬ и морозовЬ, и ско-



шина спхрадаетЬ вЬ нихЬ какЬ ошЬ сшужи, шакЬ и
ошЬ самой себя ; потому,  чшо находясь вЬ нихЬ 
вмЬстЬ,  безЬ разбора, и старая  и молодая, и силь
ная и слабая, и сердитая или бойкая и смирная 
или робкая; э т а  послЬдняя бываешЬ часто  голод
ною, будучи преслЬдуема бойкою скотиною, к о т о 
рая о т г о н я е т Ь  ее omb разбросаннаго на дворЬ 
кучками корму. Т а т е  дворы, не будучи закрыты 
вездЬ, вЬ мокрое время бываютЬ очень грязны.

СкотЬ ,  составляя весьма важной предметЬ вЬ 
хозяйствЬ,  заслуживает!) , чшобы хозяева изыскива
ли для содержания его лучшим!) образомЬ, какЬ лЬ- 
т о м Ь  такЬ  и зимою , пркличнЬйппе кЬ т о м у  спо
собы, сообразно ыЬспшымЬ обстоятельствам ! ) .

ВЬ шретьемЬ т о м Ь  Лексикона, §§ 1854 — 1858, 
описано усш роете  коровника, не дорогое, но гораз
до лучшее обыкновенныхЬ скотных ] )  дворовЬ.

С м отря  по числу скотины как!) рогатой  , т а к Ь  
и другой, скотные дворы могугпЬ ммЬшь различную 
величину , а по мЬсшнымЬ обсгиояшельствамЬ и 
различный для постпроешя ихЬ матерсалЬ : но е с ть  
правила , которыя м огутЬ  б ы т ь  вездЬ приспособ
лены сЬ большим!) или меньшимЬ измЬнешешЬ. ЗдЬсь 
предлагаются всЬмЬ Русскими х о з я е в амЬ правила 
отлично  и зв Ь с ш н а го  Н и к о л а я  Н и к ол а ев и ча  М у
равьева.

5270. ДворЬ, р.Ь смыслЬ обынновеннаго Русскаго 
хозяйства,  долженЬ б ы т ь  :

1-е. Довольно обширенЬ, чшобы и на самомЬ дворЬ, 
и вЬ денникахЬ своихЬ могЬ вмЬщать предназначае
мое число с к о т а ,  безЬ с т Ь с л е и ! я .  Для чего надобно 
соразмЬрягпь площадь двора т а к Ь  , чшобЬ на каж
дую крупную с к о т и н у  было о т ! )  полупюры до двухЬ 
квадрашныхЪ са ж еней  ; вЬ дешшкахЬ же должно 
принимать вЬ с о с б р а ж е т е  два измЬрен!я: первое, 
площадь денкисодЬ,  а второе, длину колодЬ, по с т Ь -  
нзмЬ расположенных!.). ВЪ первоыЬ полагать  о т Ь  
одной до полушоры сажени квадратных!) п а  круп
ную скотину , а во ишоромЬ о т Ь  аршина и тр ех Ь



четв ертей  до двухЬ cb ч е т в е р т ь ю  apmunb длины 
вЬ долодахЬ для каждой коровы *.

5271.2-е. В нутренн ость  двора не должна б ы т ь  
ничЬмЬ перегорожена, или затЬснена, ч тоб ы  слабая 
скотина могла свободно уклоняться omb преслЬдо- 
вашя бойкой ; вЬ прогпивномЬ же случаЬ, бойкая 
легко загнать м ож етЬ  слабую вЬ закоулокЬ, и ее 
забодать.

5272. 3-е ДворЬ долженЬ б ы т ь  у кры тЬ  omb дож
дя, снЬга и солнечнаго зноя , ч т о б ы  во псрвыхЪ:  
з а щ и т и т ь  ск о т Ь  omb непогоды; во вторыссЪ: и з 
бавиться omb лишней воды, которую иначе принуж
дены б удутЬ  спускать , omb чего навозЬ вымыва
ясь , лиш ится  лучшихЬ своих!) удобрлющихЬ 
свойствЬ,  водою уиосимыхЬ; если же э т у  лишнюю 
воду не с п у с т я т Ь ,  т о  вЬ дождливое время сырость  
на дворЬ т а к Ь  усилится ,  чшо скотЬ ,  не находя 
сухаго мЬста  для отдыха ,  будет! )  с тр а да ть ,  ху-  
дЬть ,  и ни omb какого корма не поправится, а удои 
значительно убудутЬ ;  солома , во множествЬ за
стилаемая для уменьшешя сырости , не с о с т а 
вить хоротаго  позема ; притомЬ же самая 
сырость  будетЬ  п реп ятствовать  ея перегн]'етю. 
ВЬ третъи.тЪ: вЬ знойные дни omb солнца, вмЬстЬ  
сЬ сыростью  бу д у тЬ  выпаришься амошэкальныя 
частицы и навозЬ , пересыхая , с т а н е т Ь  прежде 
времени горЬшь ; а потом у  не то льк о  весь 
дворЬ должен!) б ы т ь  совершенно закрытЬ,  но и 
земля на дворЬ должна б ы т ь  т а к Ь  срыта,  ч т о б Ь  
кЬ наружнымЬ стЬнамЬ была выше, вЬ срединЬ же 
двора нЬсколько ниже , ч тоб ы  навозной сокЬ cb 
двора не схпекалЬ; а ч т о б Ь  наружная вода никакЬ 
подЬ с тЬ н ы  его не могла на дворЬ прократься , т о  
необходимо нужно ого снаружи окопать вокругЬ 
иапаломЬ, изЬ котораго  воду п р о п у сти ть  особымЬ 
итводнымЬ каналомЬ. и около наружной стЬны  
диора надобно сдЬлать  покатую  насыпь, которую

*  * 'ие|)хЬ т о г о .  м Ь с т о  ri,.1 л диора  д о л а я ю  б ы т ь  роиное  и  
с )  хое.



* b  самой стЬнЪ  возвысишь на двЪнадцать верш- 
иовЬ , а другой ел край долженЬ сой ти  покато 
иЬ самому краю канала ; а т у  насыпь з а с т л а т ь  
дерномЬ, ч т о б ы  вода, падающая cb наружной с т о 
роны крышки, стекала по атом у  покатому дерну 
вЬ наналЬ; потомЬ  э т о т Ь  каналЬ обнести по на
ружной его сторонЬ  надолбами , или заборцомЬ , 
ч т о б ы  скотина не могла нЬ нему подходить и 
его осыпать ; а т о т Ь  каналЬ долженЬ им Ьть  глу
бину не менЬе внугпренняго углублешя самаго двора.

5273. 4-е. ДворЬ долженЬ б ы т ь  тепелЬ  , ч т о б ы  
скотина  могла довольствоваться умЬреннымЬ нор- 
доомЬ и не страдала omb стужи,  вЬ которую  она 
много Ь с т Ь  не для упюлешя голода, а единствен
но, ч т о б ы  согрЬться  внутреннимЬ движешемЬ и 
теплотворомЬ ,  происходящим!:) omb пищи во время 
Ьдьц некрытой же двор!) для э т о го  не достаточенЬ ,  
потому ,  ч т о  вЬ немЬ, даже вЬ посредственные м о
розы, верхнш слой навоза замерзаетЬ и о т х о д и т Ь  
т о л ь к о  по выстилкЬ на немЬ новаго слоя соломы, 
котор о й  вЬ свою очередь такж е  замерзаетЬ; слЬ- 
довательно на таком!) дворЬ скотина защищена 
тольк о  omb ненастья , морозЬ же ее безпоноитЬ 
и  даже мЬшаетЬ доенно , требующему тепла ,  да 
и кЬ т о м у  же и года вЬ колодахЬ мерзнетЬ;  а по
т о м у  необходимо имЬшь денники сЬ потолками, 
землею засыпанными. Но какЬ лишняя т е п л о т а  
с т о л ь  же вредна скоту ,  как!)и стужа ,  т о  для прох- 
лаждетя  денниковЬ,вЬшеплую погоду откры ваю тся  
сдЪланныя для сего вЬ потолкахЬ  отдушины сЬ 
деревянными трубами,  выведенными сверхЬ крыш
ки, ч т о б ы  навозной парЬ, иыходящш вЬ о т д у ш и 
ны , не могЬ вредишь запасенному на чердакахЬ 
сЬну.

5274. 5-е. На дворЬ и вЬ денникахЬ, днемЬ должно 
б ы т ь  очень сеЬгпло, ч т о б Ь  скотина была веселЬе, 
т а к Ь  и для удобности вЬ хожденш за нею; ч т о б Ь  
скотницы могли лучше замЬчать малЬйхше признаки 
болЬзни вЬ скошЬ, чего вЬ шемнотЬ не можно ви- 
дЬть .  Д л я  сего вЬ крытомЬ дворЬ необходимы вЬ



кровлЬ окошки, а вЬ денникахЬ нужны немалыя 
окна вЬ наружныхЬ стЬнахЬ .

5275. 0-е. "Чтобы все назначенное количество 
корма доходило сполна до каждой скотины, и ч то б Ь  
бойкая не обижала слабой, должно ск о т Ь  кормить  
вЬ денникахЬ на привязЬ вЬ колодахЬ, покрытыхЬ  
сверху рЬшешками , препятствующими скотинЬ  
вырывать и з а т а п т ы в а т ь  кормЬ ; но рЬшетокЬ 
э т и х Ь  ни подЬ как им Ь видомЬ не должно приби
в а ть  кЬ стЬнамЬ, какЬ дЬлается  вЬ конскихЬ ко- 
нюшняхЬ ; вЬ прошивномЬ случаЬ, коровы для до- 
ставашя сЬна, или соломы , будутЬ  подымать го
лову и дЬлать  напряжете совершенно противное 
ихЬ физическому с тр о еш ю  , о т Ь  чего шнопя изЬ 
нихЬ не донашиваютЬ т е л я т Ь .  — ВЬ э т и х Ь  же 
денникахЬ коровЬ дояшЬ во время корма, по окон- 
чан 1 и чего онЬ выпускаются на дворЬ, гдЬнаночь  
задается имЬ солома уя1е на свободЬ. но вЬ такихЬ  
же колодахЬ сЬ рЬшетками , расположенными по 
стЬнамЬ.

5270. 7-е. Ч т о б Ь  хорошо с м о т р Ь т ь  за скотомЬ, 
надобно и м Ь ть  , особливо при болыиомЬ количе
ств ! }  скота,  скотниковЬ и скотницо;  между ними 
раздЬдить  скотинЬ  такЬ ,  ч т о б Ь  каждая скотница 
имЬла вЬ своемЬ завЬдыванш опредЬленное число 
коровЬ, за которых! )  она обязана отвЬчать .  Число 
скота,  каждой с к о ш н к ц Ь  порученное  , не должно 
превосходить ея силЬ , и не должно б ы т ь  мало; 
ошЬ чего, безЬ нужды, умножится число людей. Г. 
МуравьевЬ по оп ы ту  нашелЬ , ч т о  каждая с к о т 
ница, безЬ вслкаго отягощения, ыожетЬ  ухаживать 
за 25 коровами и ихЬ доить ;  слЬдовашельно и ден
ники должны б ы т ь  такой  мЬры , ч т о б Ь  вмЬщали 
безЬ т Ь с н о т ы  э т о  число коровЬ,  и ч т о б Ь  с к о т 
ница имЬла всЬхЬ своихЬ коровЬ вЬ виду, не перс- 
ходя изЬ чулана вЬ чуланЬ , а вЬ одномЬ общемЬ 
денникЬ.

52/7. S-е. Надобно такж е ,  ч т о б »  скотина пои
лась на дворЬ, и вода никогда не переводилась. Для 
чего долже-ub б ы т ь  сдЬлаиЬ водопроводЬ, который



доставлялЬ бы воду, на дворЬ, вЬ нЬсколькихЬ мЬ- 
cmaxb и вЬ каждомЬ денникЬ. Э т о  послЬднее усло- 
uie очень важно во время болыхшхЬ морозовЬ ; по 
т о м у ,  чшо тогда  на дворЬ вода мерзнетЬ,  вЬ ден
никахЬ же никогда, гдЬ и днемЬ и ночью и м Ь ть  ее 
можно вЬ особыхЬ кододахЬ. Такое изобилх’е воды, 
при сухомЬ кормЬ, очень способствуешь кЬ поддер- 
ж а т ю  здоровья скота .

5278. 9~е. СверхЬ сказанныхЬ денниковЬ, должны 
б ы т ь  еще два сЬ перегородками, или просторными 
стойлами: одинЬ для помЬщетя коровЬ гогаовыхЬ 
т е л и т ь с я  и вновь отелившихся,  а другой служащей 
временнымЬ лазарегаомЬ для коровЬ, больныхЬ не 
заразительными болЬзнями , сЬ которыми онЬ 
о т д Ь л я ю т с я  уже вЬ отдаленное мЬсшо.

5279. 10-е. Денники и самой дворЬ должны б ы т ь  
та к Ь  располоя1ены , ч т о б Ь  удобно было изЬ ихЬ 
вывозить навозЬ.

5280. 11-е. ДворЬ долженЬ и м Ь ть  нЬсколько вы- 
ходовЬ. или ворошЬ, для пожарнаго случая и для 
удобной вывозки навоза.

5281. 12-е. Скотные дворы должны б ы т ь  такЬ  
расположены , ч т о б ы  мелкой скошЬ никакЬ не 
оставался на одномЬ дворЬ сЬкрупнымЬ,развЬтоль
ко шЬ изЬ теляш Ь,  которые сосутЬ  матерей;  но и 
они должны находишься сЬ матерьми вЬ особыхЬ 
отдЬиахЬ; какЬ же скоро т е л я т Ь  о т ы м у т Ь ,  т о  и 
отдЬляюш Ь ихЬ на шелячш дворЬ , особеннымЬ 
образомЬ устроенной.

5282.13-е. Жилое сгпроете, вЬкотором Ь  помЬща- 
юшся скотники, скотная  изба и вообще всякое 
сшроенГе, вЬ кошоромЬ производится топка ,  или 
rpbixie воды, должно б ы т ь  отдЬлено  о т Ь  скотнаго 
двора, по причинЬ опасности ошЬ пожара.

5283. 14-е. С ш роете  двора должно быть ,  при со
блюдении всЬхЬ вышеписаыныхЬ удобствЬ  , какЬ 
можно прочнЬе и экономнЬе ; а потом у  необходи
мо удаляться ошЬ всякой роскоши , остерегаясь 
впасть вЬ другую крайность, которая  п о ч ти  вез-



дЬ всшрЬчается вЬ обыкнЪзенныхЬ РусскихЬ хозяй- 
ствахЬ  , вЬ большей ча сти  которыхЬ  строешя 
т а к Ь  дурны и непрочны , чшо т р е б у ю т Ь  безпре- 
рывныхЬ починокЬ.

С Л А Б И Т Е Л Ь Н О Е .

5284. П Р И З Н А К И ,  П О К А З Ы В А Ю Щ И Е  Н А Д О Б Н О С Т Ь  П Р И 

Н Я Т Ь  С Л А Б И Т Е Л Ь Н О Е  Л Е К А Р С Т В О

1. Дурной, особливо же горькой вкусЬ п о у т р у ,  
н е ч и с т о т а  на языкЬ, вЬтры  и пученье живота.

2. О т в р а щ е т е  orab пищи, безЬ лихорадки.
3. Чувсгпвовате т я ж е с т и  вЬ желудкЬ, поясницЪ, 

и колЬнкахЬ.
4. Боди вЬ желудкЬ, часто  головныя боли , или 

кружеше головы.
5. Колики, непорядочное испражнение низомЬ ; 

запорЬ.

5285. с л А Б и т Е л ь н ы я  п р о с т ы л  л е к а р с т в а  : а) Си
бирская или Астраханская соль, которой  надобно 
распустишь вЬ стаканЬ горячей воды 12 зо лот -  
никовЬ, и процЬдивЬ чрезЬ чи стую  холстинку  , 
когда простьшешЬ, выпить за два раза вЬ т е ч е т е  
G часовЬ.

б )  РазмЬшавши вЬ одномЬ стаканЬ огуречнаго 
разсолу, двЬ сшодовыхЬ кружки чисшаго меда, вы
п и т ь  все, поутру ,  наопющакЬ.

в) СмЬшавши по двЬ столовыхЬ ложки свЬжаго 
льнянаго или коноплянаго масла и чисшаго меда, 
принять,  по у т р у ,  наотощакЬ.

г) П ростой  соли одну ложку и чистаго  меду двЬ 
ложки смЬшать,  и распустивши вЬ сшаканЬ чис
т о й  воды, выпить.

д) П р и н я ть  ревеннаго порошка omb 1 до 3 скру- 
пуловЬ.

е) КреморЬ-тартарЬ ,  принятый omb 1 золотника 
до 2-хЬ, слабитЬ.

т)  В лож и ть  вЬ заднш проходЬ кусокЬ ггростаго



мыла толщиною  вЬ палецЬ, обмочпвЬ его вЬ п о с т 
ное масло.

сливки, снимки.
5286. ПРЯГОТОЗЛЕН1Е ПОДОБНЫХЪБЛУДССКИМЪ сли-  

вокъ.ВЪ деревнЬ Сен-жерве, близЬ Блуа, воФранщи, 
приготовляю тся  отличныя сливки, о которыхЬдол-  
го думали , ч т о  онЬ м огутЬ  б ы т ь  приготовляемы 
тольк о  вЬ Блуа и нигдЬ больше; но ГрафЬ Ластенри  
доказалЬ противное. Бывши на мЬстЬ  пригогпов- 
лешя ихЬ и разсмотрЬвши всЬ употребляемые 
при т о м Ь  способы , онЬ показалЬ, ч т о  ихЬ можно 
при готовлять  т Ь м и  же способами и во всЬхЬ дру
гихЬ мЬсгпахЬ.

ЗамЬчены два только  об с то я те л ь с тв а ,  которы я  
не вездЬ м огутЬ  быть :  э т о  погреба и форма сосу- 
довЬ, вЬ которыхЬ  сбиваютЬ сливки. Сенжервсте 
погреба всЬ изсЬчены вЬ скалЬ извесгпковаго кам
ня, на которой  построена и сама деревня. Они 
о т л и ч а ю т с я  omb обыкновенныхЬ погребовЬ тЬм Ь ,  
ч т о  воздухЬ не им ЬетЬ  вЬнихЬ другаго входа кро
мЬ двери, которая всегда заперта,  и ч т о  они со- 
хрнняютЬ  вЬ различныя времена года п о ч т и  оди- 
накую степень тем пературы  , которую  можно 
полагать  вЬ 10° выше нуля стоградуснаго т е р 
мометра.  КакЬ скала плотнаго  сложетя,  шо с т е 
пень сырости  вЬ ней мало значительна,  и вообще 
погреба содержатся вЬ СенЬ-Жерве весьма о п р я т 
но и не получаютЬ  никакого запаха; вЬ нихЬ с т а 
ви тся  только  молоко , и т о  на время, нужное для 
всхода сливокЬ, т о  е с т ь  лЬтомЬ  на сутки ,  а зимою 
иногда и* полуторы и двое сутонЬ. Таш ш Ь обра
зомЬ кислыхЬ газовЬ, которыхЬ  запахЬ всегда бы
ваетЬ  болЬе пли менЬе ощ у ти те л ен Ь  вЬ самыхЬ 
лучшихЬ молочныхЬ погребахЬ , и кошорыхЬ вл!я- 
Hie д Ь й ств у етЬ  до извЬстной степени на каче
с тво  молока и произведет# его, н Ь т Ь  вЬ погребахЬ 
СенЬ-Жерве, и слЬдственно образукнщяся вЬ нихЬ 
сливки не могутЬ  получать поспхороннихЬ запаха 
и вкуса.



5287. Не трудно  им Ьть  и вЬ другихЬ м ЬстахЬ  су- 
xie погреба, которыхЬ  т ем п ер а т ура  вЬ разныя вре
мена годаможетЬ б ы т ь  п о ч т и  одинакова; содержать 
ихЬ самымЬ опряшнымЬ образомЬ и не с т а в и т ь  вЬ 
нихЬ никакихЬ вещей , которыя м огутЬ  п р и т -  
т и  вЬ брож ете  или заплесневЬть , каковы вина, 
плоды и огородные овощи и даже деревянные ин
стр у м ен ты .

Посуда, вЬ которую  наливается молоко для о т -  
д Ь л етя  изЬ него сливокЬ, им ЬетЬ  форму кониче
скую. В нутрен н ость  ея муравленая , ч т о  весьма 
много способствуешь о п р ятн ости  , сшоль необхо
димой вЬ молочной посудЬ. Но  главная важность 
с о с т о и т Ь  вЬ формЬ и величинЬ сосудовЬ , вЬ ко
т о р ы х Ь  б ь ю т Ь  сливки , ч т о б ы  смЬшать  ихЬ cb 
воздухомЬ, сдЬлать  легче, мягче и наконецЬ сооб
щ и т ь  имЬ т о  особенное свойство,  которое о т л и -  
ч а е т Ь  ихЬ о т Ь  другихЬ та к и х Ь  же произведенш. 
Э т и  сосуды дЬлаю тся  различной емкости, см отря  
по т ом у ,  большее или меньшее количество сливокЬ 
нужно сби ть  ; но вЬ размЬрахЬ ихЬ всегда соб
лю дается  одинаковая пропорг^я. Болыше и м Ью тЬ  
вы соту  обыкновенно вЬ 179 линш, или почти  вЬ 18 
дюймовЬ; а самые маленьте  вЬ 118 линш, или п о ч т и  
вЬ 12 дюймовЬ. Э т и  сосуды сЬ ручкою, чшобЬ мож
но было удобнЬе ихЬ переносить и держать меж
ду колЬнами, когда б ь ю т Ь  вЬ нихЬ сливки. Они фор
мою походятЬ  на нЬкоторые Р у с с т е  кувшины, т о  
е с т ь  отверспие у нихЬ широкое, потомЬ  они вдругЬ 
сЬуживаюшся, а за узкою пережабиною увеличи
ваю тся  вЬ поперечникЬ постепенно до средины 
высоты, и наконецЬ уменьшаются оп я ть  omb сре
дины до основатя.  ПоперечникЬ краевЬ у отвер-  
сппя около 80 линш, или 8 дюймовЬ; узкое м Ьсто ,  
слЬдующее за горломЬ, имЬетЬ  вЬ поперечникЬ 66 
линш, или почти  0* дюймовЬ; самая раздутая или 
средняя часть  во 108^ линш, или почти  в!) 11 дюй
мовЬ; а основаше вЬ 61J линш, или почти  вЬ 6 дюй
мовЬ. Высота  сосуда , о п т  основания до верхней 
пережабины или узкой части  вЬ 155?, линш, иди вЬ 
15^ дюймовЬ; а о т Ь  э т о г о  мЬсгпа до отверсппя вЬ 
2 .'И лиши, или вЬ 2 дюйма.



Мутовка, которою  быогаЬ сливки , ч т о б ы  вспЬ- 
н и т ь  ихЬ, с о с т о и т Ь  изЬ рукоятки вЬ2ф ф у та ;  на 
одномЬ концЬ которой  прикрЬпленЬ кружокЬ, ко- 
тор а го  поиеречникЬ п о ч т и  такой  же, какЬ и вну
т р и  узкой верхней ча сти  сосуда, такЬ,  ч т о  онЬ 
можешЬ входить  вЬ нее, не оставляя между края
ми своими и стЬнами сосуда вЬ узкой части  ни
какого промежутка.

Когда б ь ю т Ь  сливки , т о  верхняя пережабина 
препятствуеш ь  имЬ вертикально падать вЬ ниж
нюю ч а сть  сосуд?, если онЬ поднимаются до вер
шины. Она дагшЬ имЬ наклоненное положете  и 
раздЬляетЬ ихЬ на пластинки, которыя,  опускаясь 
вЬ нижнюю полость  сосуда , увлекаютЬ сЬ собою 
вЬ паденш своемЬ роздухЬ , когтюраго частицы пе- 
ремЬшиваются cb частицами сливокЬ и образую тЬ  
пЬнистое  и легкое вещество. Сосуды внутри долж
ны  б ы т ь  муравленые, ч тоб ы  сливки могли удобнЬе 
с т е к а т ь  по стЬнкамЬ и х Ь ; а ч то б ы  сливк». не 
брызгали наружу, кладется на края ихЬ деревян
ный кружокЬ cb отверсппемЬ вЬ срединЬ, *Ь  к о т о 
рое проходитЬ  рукоятка мутовки.

5288. Молоко т о т ч а с Ь ,  послЬ доен!я , о т н о с я т Ь  
для о т с т о я ш я  сливокЬ, вЬ отдаленные болЬе или 
менЬе omb всякаго домика погреба.

Каждой день , лЬтомЬ  вЬ семь , а зимою вЬ во
семь часовЬ, х одятЬ  вЬ нихЬ снимать  о т с т а и в а ю -  
щгяся сливки, и о т н о с я т Ь  ихЬ домой для приготов-  
лешя. Снятое  молоко уп отребляется  на творогЬ  
и для о т п а и в а т я  свиней.

Ч т о б ы  о т д Ь л и т ь  сливки omb молока, вкладыва- 
ю т Ь  вЬ горло молочнаго сосуда деревянный полу- 
кружечикЬ, и имЬ останавливаютЬ  сливки; а моло
ко чрезЬ голую половину горла сливаютЬ вЬ дру
гую посуду. Когда сливки собраны вЬ особой со- 
судЬ, вЬ которомЬ ихЬ бы отЬ ,  т о  онЬ с т а в и т с я  
на землю, и женщина , присЬвши , беретЬ  ого вЬ 
колЬна, вкладывает!)  вЬ него мутовку и ,  н а е в ш и  
на конецЬ ея кружечикЬ cb ощверсппемЬ (крышеч
ку сосуда),  бьешЬ слизки безпрерывно , поднимая



ели

и опуская внизЬ руну не очень скоро. Сливки не 
наливаются болЬе двухЬ т р е т е й  сосуда, ч тоб ы  онЬ 
имЬли довольно простора для движешя своего , 
особенно когда вспЬнятся или омЬшаются cb воз- 
духомЬ. Такое би тье  сливокЬ продолжается око
ло п я т и  или ш ести  м инутЬ  , и не надобно про
должать  его долЬе, особенно лЬтомЬ,  иначе сливки 
м огутЬ  о б р а т и т ь с я  вЬ масло. Когда воздухЬ хо 
рошо смЬшаегпся cb сливками и онЬ сдЬлаются  
пЬнистыми и легкими, т о  ихЬ выливаюгпЬ вЬ не- 
болыше фаянсовые горшечки конической формы, 
у которыхЬ  вЬ oraBepcmin около 33 линш или 3J- 
дюймовЬ, а вЬглубинЬ около ^дюймовЬ. Э т и  горшеч
ки закрываютЬ виноградными, (а можно и другими) 
листьями,  которые привязываюшЬ кЬ краямЬ ихЬ, 
и о т н о с я т Ь  каждое у т р о  вЬ Блуа, на продажу. 
Блуассшя сливки уп о тр ебляю тся  у тро м Ь  при зав- 
т р а к Ь  для коф!ю , а за обЬдомЬ вмЬсто  десерта.  
Э т и  сливки составляю т ! ]  изЬ молочныхЬ кушань- 
евЬ самое вкусное, нЬжное и отлично  пр!ятное.

5280. С РЕ Д С Т В О  С Н И М А Т Ь  съ М О Л О К А  С Л И В О К »  

б о л ь ш е  о б ы к н о в е н н о г о . Наблюдешями дознано, 
чшо вЬ Цинковой посудЬ молоко сохраняется не
сравненно долЬе и окисаетЬ пятью  и ш естью  ча
сами позже, ч т о  и способствуешь совершенному 
огпдЬлешю всего находящегося вЬ молокЬ количе
с т в а  сливокЬ; да и сби тое  изЬ нихЬ масло гораздо 
лучше обыкновеннаго.

Пригогповлете изЬ сливокЬ , разныхЬ т а к Ь  на- 
зываемыхЬ кремовЬ, см. §§ 2148, 2151, 2152, 2162, 
2160, 2107.

Сливогное мороженое, см. мороженое изЬ сливокЬ.
5290. сливочный в д р е н е ц ъ .  Г у с т ы я  сливки т о 

п и т ь  вЬ горшкЬ вЬ печи до mbxb порЬ, какЬ онЬ 
покраснЬютЬ. ПослЬ чего д а ть  имЬ о с т ы н у т ь  до 
т е п л о т ы  парнаго молока и разлить  вЬ маленыйе 
муравленые горшечки. ВЬ каждой горшечекЬ поло
ж и т ь  свЬжей смешаны , по гари ложки, и вымЬ» 
шать .  О т т о п и в ш и  свЬжаго молока, каждой гор
шечекЬ покрыть молочными же пЬнками.



сливы; сливяпыя д е р е в ь я .
5201. р д з в е д е в д е  слквъ.  Сливлныя деревья ЛЮ- 

б я т Ь  почву хорошую, легкую и т еплую ,  но не песча
ную. ВЬсЬверной части  Россш нЬкоторыхЬ сортовЬ 
сливлныхЬ деревьевЬ не можно разводишь вЬ садахЬ 
на воздухЬ, но вЬ оранжереяхЬ; деревья, приносящ1*я 
бЬлыя сливы , м огутЬ  б ы т ь  и вЬ садах!) , но на 
зиму т р е б у ю т Ь  покрышки и притомЬ вЬ жесшош'я 
зимы вымерзаюгпЬ.

Разводить  1ке ихЬ можно какЬ посадкою костэ -  
чекЬ. сперва мочепыхЬ навозного жин:сю,такЬ и о т -  
диркого побЬговЬ о т Ь  корней; посдЬднимЬ способом!) 
ихЬ скорЬе размножать можно , а ошЬ косточекЬ 
можно подучать новые сорты ,  и притомЬ вышед- 
1шя из!) косточекЬ дерег.цы бываютЬ  очень здоро
вы и крЬпки. С.швяныя деревтэл вырастаю’шЬ до
вольно высокими, и принпсягпЬ плоды какЬ на модо- 
дыхЬ побЬгахЬ, шаг.]) и на пдодовишыхЬ сучкахЬ , 
выходящихЬ изЬ иобЬговЬ 3— 4 и 5 дЬтнихЬ  вЬшвей.

5292. Молодыя слиияныл деревцы не только  на
добно подчищать снизу до т Ь х Ь  порЬ, пока дерев
цо аршина на полтора  или на два по д ч и ст и тся ,  
но и длинные наружные побЬги, долженствуклще 
с о с т а в ля ть  крону иди шапку, укорачивать, ч т о б ы  
они были гуще и пе занимали слишкомЬ много мЬ
с та .

Сливяпыя деревцы, посаженный на ихЬ всегдаш
нее м Ьсто ,  не нужно болЬе обрЬзывать,  но каждую 
весну ихЬ осматривать ,  и всЬ зараженный и засох
лая вЪтпи непремЬнно вырЬзынагпь; срЬзанныя же 
ыЬста  т о т ч а с Ь  замазывать крЬпкимЬ с:адовымЬ 
варомЬ потому,  чшо всякая ранка м ож етЬ  подать  
поводЬ кЬистечеш ю  клея, послЬ чего приключает
ся дереву ракЬ.

Сливяныя деревья надобно держать  чисто ,  и зем
лю  около ихЬ окапывать, а особливо пока они ещв 
молоды.

5293. РЛЗМ Н 0Ж Е Н 1 Е  С Л И В Я Н Ы Х Ъ  Д ЕРЕВЬЕВЪ  O TFO C T- 

к д м и  о т ъ  к о р н е й  и х ъ .  И з в Ь с т н о , ч т о  каждый



п о чти  годЬ около стараго  дерева выростаегпЬмно
жество отростковЬ ,  какЬ вЬ нЬиоторомЬ разстоя-  
т и  o m b  старыхЬ  деревьевЬ , т а к Ь  и подлЬ ихЬ 
саыыхЬ ; а какЬ а т и  послЬдте  очень вредны для 
с тарыхЬ  деревьевЬ, и всего скорЬе м огутЬ  и х Ь п о .  
г у би ть  , шо и надобно непремЬнно каждой годЬ. 
при нacmyплeнiи весны, прежде нежели они раз
вернутся , бережно о т р ы в а т ь  ихЬ ошЬ корней 
руками, и сажать  на приготовленную грядку, гдЬ 
ихЬ надобно чаще поливать.

Т Ь  же о т р о с т к и  , которые находятся  вЬ нЬко
т ор ом Ь  разстоянш omb сливнаго дерева, какЬ они 
имЬюшЬ уже свои собственные корешки, т о  ихЬ 
вынимать бережно лопаткою, и садить  та к ж е  на 
грядки, разстояшемЬ на артннЬ другЬ omb друга. 
Э т и  посаженные о т р о с т к и  надобно содержать 
всегда вЬ ч и с т о т Ь ,  опалывать и подчищать сни
зу, чшобы они росли прямЬе.

5294. Когда а т и  о т р о с т к и  в ы р о с т у т Ь  и полу- 
чашЬ видЬ порядочныхЬ деревцовЬ, т о гда  ихЬ раз- 
саживаютЬ на настоящ1я м Ьста  ; садяхпЬ рядами, 
рядЬ omb ряда на сажень cb лиш нимЬ, а дерево 
omb дерева аршина на два.

КакЬ землю около сливЬ должно держать всегда 
рыхлою и каждой годЬ окапывать , шо лучше 
всего дЬлать  между ними гряды, на которыхЬ  
можно и сажать  мелк1я овощи.

5295- Посадивши сливяныя дерева , надобно : а) 
каждой годЬ пепремЬнно о т н и м а т ь  выходящ1е близЬ 
нихЬ omb корней ихЬ отроешки.

б) ОбрЬзывать  на деревьяхЬ всю сушь, и какЬ 
скоро х о т я  самый маленьной сучокЬ засохнетЬ ,  
т о т ч а с Ь  его срЬзать,  и срЬзЬ замазать  крЬпкою 
садовою смолою, ч т о б ы  не началЬ изЬ э т о г о  мЬ- 
caia в ы т ек а т ь  клей.

в) О см атривать  чаще развилины , гдЬ вЬтви  
одна omb другой расходятся:  т у ш Ь  обыкновенно 
^Ьлаюшся трещинки,  и изЬ нихЬ выходитЬ  клей,



ногаорой надобно счищать, и очищенныя м Ь ст а  
замазывать.

г) Колышя, хоропи'я деревья можно omb с ту ж и  
н Ь с к о л ь к о  спасать, обвязывая ихЬ на зиму соломою.

5290. П Р И С Т А П О В К Д  С Л И В Я Н Ы Х Ъ  Д Е Р Е В Ь Е В Ъ .  Сливя-
ныя нЬжныя деревья с т а в я т с я  вЬ оранжерею не 
прежде конца Декабря или начала Генваря. ВЬ оран
жереЬ надобно ихЬ держать  всегда вЬ ровномЬ 
т еп л Ь  , чгаобы сильным!) тепломЬ выгнанные пло
ды не потеряли  вкуса.

Большей части  сливяныхЬ деревьевЬ не можно 
развязывать вЬ шпалеры , гдЬ они остан овятся  
хуже;  не шерпяшЬ они и рЬзки , а по том у  и раз- 
вязанныхЬ вЬ шпалерЬ не надобно обрЬзывать,  а  

только очищать omb слабыхЬ и негодныхЬ вЬтвей,  
которы я  надобно совсЬмЬ вырЬзывагпь.

СЬ начала присшановки до цвЬгпа, должно держать  
ихЬ вЬ теплЬ ,  о т Ь  3 до 10 и 15° по Реомюру, и вЬ 
ясные дни непремЬнно опрыскивать деревья водою, 
пока они зацвЬшутЬ. Во время цвЬгпа надобно не
дЬли т р и  держать  т е п л о т у  omb 5 до 10 граду- 
совЬ, и сколько можно больше впускать воздуха, а 
солнечная т е п л о т а  можетЬ  доходить  до 15 и 10 
градусовЬ.

КакЬ скоро сливы начнутЬ  о т ц в Ь т а т ь ,  т о  да* 
ва т ь  имЬ болЬе т е п л о т ы ,  о т Ь  10 до 20 градусовЬ, 
пока онЬ вырасшугпЬ вЬ половину и пойдутЬ  вЬ 
кость .  ВЬ э т о  время надобно вспрыскивать ихЬ 
водою, ч т о б Ь  плоды лучше наливались.

Когда сливы попдугпЬ вЬ кость  , т о  т е п л о т у  
надобно опять  уменьшать ошЬ 10 до 12 град.; пры- 
сканье п рекратить  и давашь болЬе воздуха, вЬ ко
т о р о е  время до самой зрЬлости  надобно и деревья 
оп я т ь  опрыскивать и теп ло  возвысить до 20 и 
даже до 24 градусовЬ.

5297. с п о с о в ъ  с о л и т ь  б ь л у ю  с л и в у  СЬшгпофомЬ 
ренскаго уксуса смЬшать гари шшофа воды, и ки
п я т и т ь  на огнЬ, прибавивЬ: 4 ф ун т а  сахара, ко
рицы и гвоздики по 3 золога., и нЬсколько зеленаго



.лавроваго ли ст а*  вое эшо хорошенько увари ть  и 
простудишь ; сливу полож ить  вЬ банку или бочо- 
нокЬ , и перемЬшать ее cb малымЬ количествомЬ 
эстрагона и чабра, и налить  выше сказаннымЬ си- 
р о п о м Ь ;  кЬ банкЬ прибрать  кружокЬ, и ее завязать.

ТакимЬ же образомЬ можно соли ть  Владим1рск1я 
вишни, и друпя разныя ягоды.

5298. с у ш е ы ы я  сливы. Сливы можно сушить  дво- 
якимЬ образомЬ, и вЬ обоихЬ случаяхЬ надобно 
собирать  ихЬ вЬ hjo время, какЬ онЬ будутЬ  совер
шенно зрЬльт.

РаскладываюшЬ сливы на рЬшетки , поирытыя 
соломою, и нЬсколько дней д аю тЬ  имЬ леж ать  на 
солнцЬ. Когда же онЬ д о ста то ч н о  просохнутЬ,  т о  
держ атЬ  ихЬ вЬ умЬренно-теплой печкЬ, вЬ про- 
долж ете  одной, двухЬ, а иногда и т р е х Ь  недЬль, 
п о т ом Ь  оп я ть  подвергаютЬ дЬйствно солнечнаго 
скЬта,  по врсменамЬ переворачивая каждую сливу, 
ч т о б ы  есЬ онЬ равно просохли, а послЬ т о го  снова 
с т а в я т Ь  вЬ печь. НаконецЬ, для окончательной 
просушки, повшоряютЬ тЬ-яге приемы вЬ т р е т ш  
разЬ. Надобно однакожЬ замЬтигпь , чшо не всЬ 
с о р т ы  сливЬ м огутЬ  выдержать т а к у ю  об р або т 
ку. УдобнЬе прочихЬ высушиваются сливы, на вид!) 
яицеобразныя , нЬсколько продолговатыя , цвЬта  
красновато-янтарна!  о, запаха пр1яшнаго , вкуса 
сладкаго и нЬсколько приторнаго.

5299. д р у г о й  спосовъ состоишЬ вЬ погружении 
зрЬлыхЬ сливЬ вЬ кипячую воду , вЬ которой да
ю т Ь  имЬ лежать  нЬсколько минушЬ; пошомЬ, вы- 
нувЬ ихЬ изЬ ней, и спявЬ верхнюю кожицу, ко 
т о р а я  отс гааетЬ  весьма легко, надрЪзываюшЬ каж
дую  сливу; послЬ чего, вынувЬ косточки, кладутЬ  
оставшуюся вЬ печь , пока она просохнетЬ  какЬ 
должно. Высушенныя такимЬ образомЬ сливы, по
добно грушамЬ, бываюшЬ прозрачны, i^nbmb имЬ- 
ю т Ь  свЬтло-нофеиный и вкусЬ весьма пр!ятный.

5300. сливяной киевль. ИзЬ свЬжихЬ сладкихЬ 
слипЬ п р ш о т о в л я ю т Ь  кисель , к оторой  можно 
Ё сть  для то го ,  ч т о б Ь  не было запоровЬ, а вЬ боль-



шемЬ количествЬ онЬ м ож ет Ь  употребленЬ б ы т ь  
вмЬсто  слабительного, а особливо если прибавишь 
кЬ нему креморшартара.

в а р е н ь е  изЬ сллиЬ; с м . $ 301.
вино изЬ слиьЬ; с м . § 404 и 405.
в о д к а  изЬ с.швЬ; см. § 023 и 029.
с л и в н ы е  хон^Екты сузпз; см. ксцфситы cyxie 

изЬ сливЬ.
с л и в н о е  п и г э к н о е ; с л . пирожное изЪ слиоЪ.
с л и и н д ^ т  г а т а ф х л ; с ы .  ратафио изЪ сливЪ.
с в е р з ж з ш е  сливъ; см. § 3788.

СЛИЗЕНЬ.
5301. С П О С О В Ъ  И С Т Р Е Б Л Я Т Ь  с л и з н е й . Слизни, во 

многихЬ lubcmaxb несправедливо называемые и 
улитками, дЬлаю тЬ  больиня о п у с т о ш е т л  вЬ ого- 
родахЬ, а иногда и вЬ ноляхЬ: они дне:лЬ п рячут 
ся вЬ землю, подЬ камни, листья ,  и проч., а ввечеру 
и ночыо выходятЬ  изЬ своихЬ убЬжищЬ и поЬда- 
югаЬ молодую капусту,  салаты, бобы, горохи и 
проч.

Для истреблен1я ихЬ , хорршо посыпать  гряды 
мелким!) нескомЬ, известью или золою : э т и  вещи 
крисшаютЬ кЬ ихЬ слизистому брюху, и мЬша- 
юшЬ имЬ далЪе ползти ;  или засшавляютЬ ихЬ 
долго очищаться omb приставшихЬ пылинокЬ.

Моятно также посыпать гряды сажею, которая  
для нихЬ очень вредна.

ВЬ иныхЬ ыЪсшахЬ посыпаютЬ гряды и около 
нихЬ устричными раковинами, мелко изломанными, 
или и другими раковинами, которы хЬ  о с т р ы е » о т 
ломки слизней к о лю тЬ  и ранятЬ.

Куры, ушки и индЬйки исшребляютЬ ихЬ множе
ство.

СЛУКА.
Э т о  порода бекаса, почему и способЬ ловить  ее 

и г о то в и т ь  кЬ столу ;  см. слово БекасЪ.



СЛЪПЕНЬ.
О загцшценш cuoma omb эта го  насЬкомаго, см. 

§ 3240.

С М Е Т А Н А .

5302. СРЕДСТВО ПОПРАВЛЯТЬ ИСПОРЧЕННУЮ СМЕ
ТАНУ. Если сметана начнетЬ дЪлашься слизкою, 
горькою и дурною вкусомЬ, т о  надобно в зять  ку- 
сокЬ квасцовЬ, величиною cb куриное яйцо, смотря  
ио количеству смешаны, и положивши его вЬ хол- 
вцевую цЬдилку, процЬдить сметану;  а еще лучше, 
если квасцы с т е р е т ь  вЬ порошокЬ.

5303. с м е т а н н о е  п и р о ж н о е . На т р и  стакана 
гу стой  сметаны, в ы п у с ти т ь  8 яицЬ цЬлыхЬ и 8 
желтковЬ,  прибавить сахара сколько угодно , не
много соли, и сЬ ползолотника мушкатнаго цвЬта,  
да cb двумя ф унтами крупичатой муки, или сколь
ко ея нужно, замЬсить  рыхлое т Ь с т о .  П о то м Ь  два 
ф у н т а  вьинытаго коровьяго масла и зрЬзать  вЬ 
тонное листочки  , покласть на т Ь с т о  , пере
м я т ь  и валять;  положить  на пирожную доску, по
сыпанную слегка мукою , р а ск а та ть  т Ь с т о  , сдЬ- 
лашь пирогЬ, которой  не медля полож ить  на лисшЬ 
бумаги, вымазанной масломЬ, и запечь иснодоволь. 
Т Ь с т а  не надобпо разкатывать  т о л с т о ,  и саясашь 
вЬ печь не очень горячую, инако пирожное подго- 
р и т Ь .

5304. п о л ь з а  с м е т а н ы  въ вользняхъ .  Смешана 
имЬешЬ свойство смягчать затвердЬлосши, у т о 
л я т ь  боли, и потом у  cb пользою можно ее прик
ладывать кЬ обожженнымЬ частямЬ тЬла ,  а особ
ливо если смЬшать  ее сЬ льнянымЬ масломЬ и 
яичныыЬ бЬлкомЬ. Хорошо таакте ею намазывать 
щрещины ца губахЬ, грудныхЬ соскахЬ и зудящее 
cyxie лишаи.

Обжегши р о т Ь  и горло , весьма хорошо можно 
у т и ш и т ь  боль ошЬ э т о й  ожоги, проглатывая по 
цемногу сметаны.

Т а т я  же дЬйстгйл сказьхваюшЬ и слиски.



СЭТОКОВПИЦА.
530.). С М О К О В Н И Ц А ,  Е Л Н Н Ы Я  Я Г О Д Ы ,  Ф И Г А .  (FifllS

Carica. Linn. Д в .  199). р а с т е т b дикая по намени- 
сты м Ь  угпесамЬ Южнаго Крыма и е Ь  Ю ж н о й  ча- 
з т и  Грузш; вЬ оранжереяхЬ же разводяшЬ ее по
ч ти  вездЬ, вЬ м ЬстахЬ  по холоднЬе сказанныхЬ.

5306. УПОТРЕБЛЕН!!! ВИННЫХЪ ЯГОДЪ. ВЬ ЛСКОГр- 
ство у п о тр ебля ет ся  ложе, подЬ именемЬ винныхЪ 
лгодЪ (Caricau) извЬстное, и вЬ Pocciio привозимое 
изЬ теплЬйшихЬ  странЬ  Европы, уже высушенное. 
Оно очень п и т а те л ь н о  и его Ь дятЬ  вЬ rabxb мЬ- 
craaxb, гдЬ смоковницы разводятся вЬ садахЪ, вЬ 
довольномЬ количесгавЬ и безЬ дальнего ошягощешя 
желудка; оно имЬешЬ мягчительное свойство,  по
чему и уп о тр ебля ет ся  вЬ иростудныхЬ болЬзняхЬ 
вЬ видЬ отвара  , а снаруяат прикладывается кЬ 
нарывамЬ печеное или сваренос вЬ молокЬ. —  СокЬ 
изЬ свЬжаго дерева и всЬхЬ его частей  ЬдокЬ, и 
п о т о м у  у п о тр еб ля ет ся  для сведетя бородавокЬ.

ВыродковЬ винныхЬ ягодЬ разводится безчислен- 
ное множество вЬ т еп лы хЬ  сшранахЬ , гдЬ онЬ 
у п о тр е б л я ю тс я  не т о л ь к о  вЬ и ищу людямЬ, но и 
для откармливашя скота.

СМОЛА.

5307. с м о л а  е с т ь  сокЬ, вытекающш изЬ смоли- 
с т ы х Ь  деревьевЬ , каковы суть:  сосны, ели , пих
т ы  и проч.; ее с оби р а ю т Ь  надрЬзыЕая весною 
э т и  деревья, изЬ надрЬзовЬкоторыхЬ она и вышека-  
егаЬ вЬ поставляемую изЬ коры или дерева сдЬлан- 
ную посуду во все л Ь т о  ; или выгоняюшЬ ее вЬ 
большомЬ количесшвЬ изЬ осмолу ш. е. изрублен-  
ныхЬ сосновых!) и еловыхЬ пней и такого  Л1е ва
лежнику.

5308. л у ч п и й  ж е  с п о с о б ъ  в ы гон я т ь  т а к у ю  
смолу, е с т ь  слЬдугощш: осмолЬ колется о т Ь  пилу- 
аршина до аршина почти  длины и omb одного до 
ДвухЬ cb половиною вершковЬ толщины. Э т и м Ь  
осмоломЬ, изЬ кошораго сперва можно добы ть  с «и -



пидарЬ перегонкою вЬ кубЬ , наполняются  желЬз-  
ные болыше горшки, к от ор ы е  п от о м Ь  накрыва
ю т с я  жеиЬзною же крышкою и по краямЬ осыпа
ю т с я  пеокомЬ. ВЬ печкЬ, вЬ к оторой  они п о с т а в 
лены, разводится  огонь, и вытапливающаяся изЬ  
осмолу смола в ы т е к а е т Ь  чрезЬ находящ1яся внизу  
горшковЬ т р у б к и  вЬ подставленные жолоба, а изЬ  
нихЬ вЬ бочки.

530*.). ОЧИЩЕШЕ СМОЛЫ, ВЫТЕКАЮЩЕЙ И З Ъ  C I I O -  

ли ст ы х ъ  деревьееъ.  Собираемая вЬ лЬсахЬ смола 
но бываетЬ чи ста ,  но смЬшана сЬ корою и дре
весными щепками; а потому ее иеречищаюшЬ вЬ 
особыхЬ желЬзныхЬ или мЬдныхЬ к о т л а х Ь  ; когда 
смола вЬ нихЬ р а с т о п и т с я  , шо выливают! )  ее вЬ 
мЪшокЬ изЬ т о л с т о й  посконной холспшны, к о т о 
рый потомЬ  кладут! )  под!) прессЬ, и т ак и м Ь  обра-  
зомЬ получаштЬ ч и с т ую  сколу.

5 .’ 1 (1 . д обы вд ш е  бьлош смолы, глли потд ,  смолы; 
б у р гун д с к о й .  Если  т е р п е н т и н Ь  о с т а в и т ь  на  
свободномЬ воздухЬ безЬ закрытии,  т о  ч асть  гпер- 
пешшишаго масла у л е т а е т Ь  , а вЬ посудинЬ ос
т а е т с я  шакЬ называемая бЬлая смола ; если же  
ш ср п ен т и п Ь  варишь сЬеодою,шо тер п ен т и н н ое  ма
сло о т д е л я е т с я  болЬе, ишакимЬ образомЬ получает 
ся вареный т е р п е н т и н Ь .  Бургундская т а к Ь  назы
ваемая смола, е с т ь  терпешпинЬ,  растопленный вЬ 
кош лЬ  и потомЬ,  при бсзирестанномЬ вымЬшивати  
сЬ водою , варимый до m b x b  порЬ, пока вся вода 
у л е т и т Ь  ; п от о м Ь  процЬж иваю тЬ  его сквозь со
лому.

5 3 1 1 .  ДОБЫБАН1Е ПАХУЧЕЙ СМОЛЫ ИЗЪ МУРАБЕЙ-  
ныхъ к у ч ъ .  Э т а  смола е с т ь  смоляныя капли, па -  
дающ 1я сЬ хвойныхЬ деревьевЬ , н оторы я  лЬсныя  
муравьи сн о с я т Ь  осенью вЬ свои кучи , гдЬ э т и  
капли н асы щ аю тся  муравейною кислотою  и omb  
т о г о  п о л у ч а ю т Ь  ир 1 я т н ы й  запахЬ. П и х т о в а я  т а 
кая смола бываетЬ лучшая , за нею слЬдуетЬ ело
вая, а сосновая обЬихЬ ихЬ  хуже; т ак ж е  многое з а 
писи ml) и OiTib времени года, вЬ которое  э т а  смола  
собирается ,  в ы н у т а я  i u b  муравепныхЬ к\чЬ вЬ



МаЬ и 1юнЬ бываешЬ лучшая ; осенью же вынима
емая не шакЬ хороша , потом у  ч т о  еще смола вЬ 
шо время не успЬешЬ н а п и та ться  муравейною ки
слотою .

5312. Можно та к у ю  пахучую смолу приготовлять  
и нарочно, и притомЬ вЬ большемЬ количествЬ. 
Надобно собрать  вытекающую изЬ хвойныхЬ де- 
ревьепЬ смолу , в сы п а ть  ее вЬ муравейныя кучи 
лЬсныхЬ шуравьевЬ, и сделанное для э т о г о  вЬкучЬ 
отверсппе оп я т ь  закрыть.  Всыпать  можно смолы 
вЬ каждую нучу по 3— 5 фунтовЬ ,  смошря по ве- 
личпнЬ муравейныхЬ кучЬ. Э т о  дЬлать  надобно 
лЬгломЬ, а вЬ половпнЬ слЬдующаго Мая смола на
п и т а е т с я  уже довольно муравейною кислотою. 
Когда муравьи, не имЬя возможности терпЬш ь 
т а к о ю  количества смолы, начнушЬ ее по крупин- 
камЬ выносишь па поверхность , то гда  время ее 
иыгрЬсшь, чшо удобнЬе дЬлать  вЬ дождливую по
году, когда мураЕьи уходягпЬ на самый нинЬ своей 
кучи, и не шакЬ сильцо нападаюшЬ на разрываю- 
щихЬ ихЬ кучи.

5313. у  п о т р е б  л е п и ; смолъ  чрезвычайно вели
кое и разнообразное : ихЬ употребллюшЬ для со
ставления лпковЬ спиртовыхЬ , масляныхЬ и жир- 
лы хЬ ,  смошря п о т о м у ,  вЬ какой жидкости онЬ 
б у д у тЬ  растворены ; для приготовления различ- 
ныхЬ замазокЬ, для составлешя сургуча, для пре- 
дохранешя разных!) вещей о т Ь  сырости  и порчи. 
Дешевыя смолы у п о тр еб ля ю тся  для д Ь латя  факе- 
ловЬ и освЬщешя, а кошорыя пахучи, шЬ для ку
рения вЬ доыахЬ; мнопя изЬ нихЬ употребляюшся 
вЬ видЬ пластырей п для лечешя болЬзней.

С М О Р О Д И Н А .

5314. Р Л З В Е Д Е Н 1 Е  Ж С О Д Е Р Ш Д Ш Н  С М О Г  О Д И Н Ы .

Смородина росшешЬ вЬ Pocciu и дикою по лЬ- 
самЬ; она любшпЬ землю тучн ую ,  рыхлую, к о т о 
рую надобно чрезЬ каждые два года удабривашь 
хорошо перегорЬишимЬ навозомЬ, врывая его вЬ 
землю. О н а  размножается весьма легко черенками, 
которые гоьаздо лучше и надежпЬс сажать  осенью



нежели весною; особливо черная смородина весною 
ч а с т о  т р о га ет с я  вЬ pocmb прежде, нежели мож
но садишь черенка. Для разсадки должно приго
товишь вЬ т Ь н и с т о м Ь  мЬсгпЬ гряду изЬ хорошей 
р ы х л о й  земли, и когда смородина п о т е р я е т Ь  уже 
листЬ ,  т о  вЬ ОктябрЬ,  нарЬзавЬ хорошихЬ, здо- 
ровыхЬ и вЬ т о  же л Ь т о  выростшихЬ черенковЬ , 
посадить вЬ э т у  приготовленную гряду, и обжавЬ 
легонько, полить ,  ч т о б Ь  земля около нихЬ обсЬла; 
слЬдующею весною должно землю около э т и х Ь  че
ренковЬ покрыть  пальца на два мохомЬ , или су- 
химЬ листомЬ,  и вЬ сухое время поливать.

5315. Надобно с та р а т ь ся  , чтобы  кусты  си- 
дЬли не слишкомЬ, г у с то  и для т о г о  ежегодно вы- 
рЬзывать  ихЬ , потом у  ч т о  молодые д а ю тЬ  го
раздо болЬе плода, и плодЬ бываетЬ на нихЬ вдвое 
крупнЬе. —  С тар ы е  смородинные к ус ты  надобно 
помолаживать , или переменять  новыми, л Ь т Ь  
черезЬ десять;  ш. е. по прошествш десяти  лЬ тЬ ,  
старые  к усты  срЬзать  по самый корень, и за с та 
в и т ь  ихЬ д а ть  новые сильные побЬги; а ч то б ы  не 
долго дожидаться новыхЬ плодовЬ , т о  надобно 
срЬзывать смородину не всю вдругЬ, но по частямЬ,  
раздЬлившн к у с т ы  на нЬсколько лЬтЬ .  Да и каждой 
годЬ очень не худо вырЬзывашь изЬ средины ку- 
стовЬ  нЬсколько стеблей ,  ч т о б ы  средина ихЬ о с т а 
валась пуста ;  да и вообще к ус ты  не были бы слиш
комЬ густы.  Не только  размножать черенками, но 
и совсЬмЬ пересаживать к у с т ы  лучше осенью, не
жели весною, а особливо черную смородину.— При 
начальномЬ заведенш смородины должно с т а р а т ь 
ся д о с та в а ть  лучше крупные сорты.

5316. РАЗМНОЖЕНТС СМОРОДИНЫ сьмЕнашк. Смо
родину можно размножать не то льк о  черенками , 
разрыватемЬ кустовЬ  на нЬсколько частей ,  сажа- 
HieMb оторванныхЬ отраслей,  имЬющихЬ коренья, 
дЬлашемЬ отводковЬ, но и сЬятем Ь  сЬмлнЬ.

СЬмена с Ь я ть  надобно осенью на обыкновен- 
ныхЬ грядкахЬ, подЬлавЬ на нихЬ поперечныя бо- 
розки, одну о т Ь  другой на подЬ аршина; вЬ э т и  бо



роздки садишь сЬмянЬ по четыре  кучками, одну omb 
другой на ч е тв ер ть ,  и засыпать землею ; весною 
они выходяшЬ, и чрезЬ гари года в ы р о ст а ю т Ь  ну- 
с т ы  нарочитой величины, изЬ которыхЬ  на мно- 
гихЬ бываютЬ уже и плоды.

Э т о  лучшш способЬ имЬшь превосходные плоды 
на смородинЬ.

5317. с р е д с т в о  имьть о с е н ь ю  с м о р о д и н у . Е с л и  

кому захочется  сберечь смородину на вЬгакахЬ до 
поздней осени, т о  надобно вЬ т о  время, когда яго
ды еще зелены и начинаютЬ  бурЬгаь , покрыть 
к у с т Ь  соломою, ч т о б Ь  з а щ и т и т ь  его ошЬ солнца 
и птицЬ.

5318. с м о р о д и н а  въ с о р о ч к ь .  Разбиваю тЬ  яич
ной бЬлокЬ голичкомЬ вЬ пЬну, вЬ которую  и об- 
макиваюшЬ смородину цЬлыми кисточками, и по
т о м Ь  обваливаютЬ ихЬ вЬ толченомЬ сахарЬ и 
т а к Ь  сырыя п одаю тЬ  на столЬ .

5319. д р у г и м ъ  о б р д з о м ъ :  берется нЬсколько сахара 
и немного смородиннаго сока, (можно прибавишь и 
н Ь сколько  розовой воды), и разваривается вЬ ма
ленькой кастрюлькЬ, ч т о б ы  смЬсь была густовата .  
ВЬ э т о т Ь  разваренный caxapb обмакиваютЬ о т -  
борныя кисточки смородины на одну м инуту  и 
т о т ч а с Ь  вынимаютЬ вонЬ, обваливаютЬ до т Ь х Ь  
nopb вЬ мелкомЬ шолченомЬ сахарЬ, пока онЬ сдЬла- 
ю т с я  совсЬмЬ бЬлы; потомЬ  развЬгпливаютЬ ихЬ, 
чшобЬ нЬсколько пообсохли.

5320. с м о р о д и н у  с у ш и т ь .  Я г о д ы  не осчипывая 
сЪ вЬшочекЬ, раскласть  на рЬшетахЬ,  и засушишь 
вЬ печномЬ вольномЬ духу. О т Ь  сушешя на солнцЬ, 
щеряютЬонЬцвЬшЬ. Когда онЬвысохнушЬ,шо можно 
безЬ т руда  ягоды обобрать  cb вЬточекЬ, беречь вЬ 
банкахЬ и у п о т р е б л я т ь  вЬ соусы и другая кушанья, 
вЬ которы я  кладутЬ  коринку.

5321. к р а с н о й  с м о р о д и н ы  м о р с ъ  ВЪ э т и х Ь  яго- 
дахЬ содержится довольно приятная кислота.  Я го 
ды со сгаебсльковЬ ощииашь бЬ глиняной горшокЬ,



или вЬ мЬдной вылуженный тазикЬ ,  п р и с т а в и т ь  его 
на огонь, варишь подавливая ложкою , пока ягоды 
дадушЬ изЬ себя сокЬ; тогда  п р о т е р е т ь  ягоды cb  
сокомЬ сквозь сито ,  о с т а т к и  сока выдавить сквозь 
полотенце,  о с т а в и т ь  с т о я т ь  на ночь, ч т о б Ь  гуща  
осЬла на дно: послЬ чего сокЬ еще процЬдить вЬ 
тазикЬ ,  вЪ которомЬ  в аря тЬ  варенье,и безпрестан-  
но вымЬшивая ложкою, т а к ж е  снимая пЬиу, ува 
р и т ь  до надлежащей гу ст от ы .  Го то в ы й  морсЬ р а з 
л и т ь  вЬ бутылки,  закупорить,  засмолить,  и дер
ж а т ь  е Ь холодномЬ мЬстЬ.

КакЬ  во врелхя варешя сока вЬ горшкЬ , ягоды 
м огутЬ  прикипать  кЬ стЬнкамЬ его, omb чего про
исходишь н е ч и с т о т а  во внусЬ сока; т о  лучше гор-  
шокЬ с т а в и т ь  вЬ котелЬ ,  наполненной еодою  , и 
в а р и т ь  ягоды посредствомЬ кипящей вЬ кошлЬ  
воды.

Непэдслащенный amoffili со::!) для повареннаго  
уп отреблеш я  лучше; онЬ же и д ерж ится  долЬе , 
нежели подваренный cb сахаромЬ, который,  ошЬ  
малЬйшаго доступа  воздуха , приходмтЬ вЬ бро-  
жеше.

С М О Р О Д И Н Н О Е  ВАРЕНЫ Е j см. в а р е н ь е  и з ъ  с м о 
родины.

С М О Р О Д И Н Н О Е  ВИ Н О }  см. вшпэ з з ъ  смородины;  
Ц 4(315-471.

С М О Р О Д И Н Н А Я  ВОДА; см. в о д а  и з ъ  к р а с н о й  
с м о р о д и н ы  И НЕРПОЙ.

С М О Р О Д И Н Н О Е  HiE»3Ej см. ж е л е  смородинное.

С М О Р О Д И Н Н Ы Й  к о м п о г ъ ;  СМ. компотъ см о 
родинны й.

С М О Р О Д И Н Н Ы Й  К О Н С Е Р В Ъ ;  см. консервъ см о 
родинны й.

С М О Р О Д И Н Н О Е  М О Р О Ж Е Н О Е ;  см. морож еное  
смородинное.

С М О Р О Д И Н Н А Я  I IА Л I I8 К А 5см. ц лли вк д  е зъ  крд* 
с п о й  И ЧЕГПСЙ смородины.



СМОРОДИННОЕ ПИРОЖНОЕ; СМ. п и р о ж н о е

С М О Р О Д И Н Н О Е  •

СМОРОДИННЛЯ РАТАФ1Я; см. р а т а ф х я  и з ъ  с м о 

р о д и н ы .

СМОРОДИННЫЙ с н г о п ъ ;  СМ. с и р о п ъ  с м о р о д и н 

н ы й .

с м о р ч о к ъ .

5322. с п о с о в ъ  р а з м н о ж а т ь  с м о р ч к и . (Phallus cs- 
culentus Linn.  Ammamla Pcrs . )  Эши вкусные грибы 
обыкновенно появляются весною ; можно такж е  
ихЬ размножать и вЬ садахЬ. Осенью надобно фун
т а  два сухихЬ сморчковЬ кон-гдЬ между деревьями 
н а ты к а т ь  вЬ землю, глубиною вершка на два, и о т Ь  
нихЬ весною иыросшешЬ множество сморчковЬ.

5323. с п о с о в ъ  с м о р ч к и  с у ш и т ь . Очищенные и 
перемытые сморчки нанизать  посредсшвомЬ иг
лы на т о л с т ы я  нитки ,  и привЬсить сохнуть  вЬ 
т Ь н и с т о м Ь  мЬстЬ.  Лучше однако, преягде развЬ- 
шиватя,  посушить пхЬ вЬ гпепломЬ мЬстЬ ,  на при- 
мЬрЬ, вЬ печномЬ вольномЬ духу ; когда же ихЬ 
свЬжле сдвинуть на ншпк'Ь между собою тЬсно,  
шо они л о т о  п о р т я т с я  и подвергаются плЬсени и 
загниваюшЬ.

Сморчки не только  надобно крЬпко высушить;  
надобно еще у м Ьть  ихЬ и сберегать , защищая 
о т Ь  особой моли , которая  на нихЬ нападаетЬ. 
Д л я  э то го  : сморчки укласть  вЬ стеклянныя или 
паменныя банки, пересыпая послойно высушенною 
солыо, и потонЬ  банки завязать крЬпко свинымЬ 
пузыремЬ.— ИзломавшТеся сморчки надобно с т о 
лочь вЬ сгпупкЬ, и беречь порошкомЬ, который со
ставляешь отличную  приправу для разныхЬ со- 
усовЬ и другихЬ кушаньеиЬ.

5324. КУШАНЬЕ И З Ъ  С Д П И Х Ъ  С Е Ь Ж И Х Ъ  С М О Р Ч К О В Ъ .  

ОбрЬзать  у грибовЬ корешки , перемыть ихЬ нЬ- 
сколыш раз]) вЬводЬ,чтоьЬ  песку и земли на нихЬ не 
осталось ,  положить  cl) коровьимЬ масломЬ вЬ гор- 
шокЬ, или кастрю лю  цЬлкомЬ, или снрошивЬ. поло



ж и т ь  кЬ нимЬ янбиря, мушкатнаго цвЬгпа, мясна- 
го отвара, т е р т а г о  пшеничнаго сухаря, и уварить.

5325. д р у г о й  с п о с о б ъ :  сварить сморчки просто  
вЬ г о в я ж ь е м Ь  отварЬ, и тольно  приправить мелко 
изрубленною петруш кою и м у т к а т н ы м Ь  орЬшкомЬ.

5326. с в ь я с 1Е с м о р ч к и  съ с м е т а н о ю .  ИзрубивЬ 
ихЬ ножемЬ очень мелко, полож ить  вЬ горшокЬ, и 
прибавивши довольное количество смешаны, при
с т а в и т ь  на угольной жарЬ; приправить муш кат-  
нымЬ цвЬтомЬ, инбиремЬ и перцомЬ; потомЬ  раз
б и т ь  вЬ горшечкЬ два яичныхЬ желтка ,  при лить  
т у д а  же горячей смешаны изЬ сморчковЬ, и мЬшать  
на огнЬ, ч т о б ы  не выбило; между т Ь м Ь  положить  
вЬ сморчки кусокЬ коровьяго масла, вылить  т уда  
же смешану сЬ яицами, и подавать на столЬ .

5327. ж а р е н ы е  с м о р ч к и . Перемывши сморчки вЬ 
нЬсколькихЬ водахЬ, о т в а р и т ь  вЬ водЬ сЬ солью, 
и зруб и ть  ч а сть  ихЬ мелко, подбавить пшеничной 
муки, или та к ж е  не много рубленой и вЬ маслЬ ко- 
ровьемЬ поджареной травы  петрушки, приправишь 
перцомЬ, кардамономЬ и мушиаганымЬ цвЬтомЬ и 
п о д б и ть  лицами; если будетЬ  густо ,  можно под~ 
л и т ь  мяснаго отвару  , и если угодно, рубленые 
сморчки вмЬстЬ  сЬ мукою поджаришь вЬ коровь- 
емЬ маслЬ; пошомЬ, ошобравЬ крупныхЬ сморчковЬ, 
островерхихЬ,  начинить рублеными, в зо тк н ут ь  на 
спички, и окунувЬ вЬ масло, зажарить  на рашпарЬ. 
TaKie сморчки можно подавать cyxie, или сЬ масле- 
нымЬ соусомЬ: положить жареные сморчки вЬ гор
шокЬ, подлить  хоротаго  мяснаго отвару,  припра
в и ть  перцомЬ, кардамономЬ и мушкатнымЬ цвЬтомЬ, 
пошомЬ положить  немного коровьяго масла, но шакЬ, 
ч т о б Ь  соусЬ былЬ гусшоватЬ* можно же и обыкно
венные болыше сморчки изрубишь сЬ петрушкою 
мелко, и сдЬлать  изЬ нихЬ сЬ лицами и поджа- 
ренымЬ т е р т ы м Ь  пшеничнымЬ сухаремЬ начинку.

СПИТЬ.
5328. у п о т р е в д е ш е  с н и т и ,  с н ы т и ,  с н и т к и  (Aego- 

podiuin podagraria, L i  пп.) . Эша шрана расхпегаЬ по



лЪсисгпымЬ п шЬнистыыЪ мЬсгаамЬ , такж е  вЬ 
садахЬ и огородахЬ по всей Россш; вЬ нЪноторыхЬ 
м ЬстахЬ  называютЬ ее и дпглицею.

Ее можно прикладывать вЬ припаркахЬ на боль
ные члены вЬ подагрЬ. ИзЬ  молодой травы весною 
во многихЬ м ЬстахЬ  варяшЬ вкусныя издоровыя щи.

Э т у  тра ву  норовы, козы, овцы и спит.и ЬдятЬ .  
Высушенные щзЬтные зонтики  служ атЬ  для онра- 
ш иватя  ш ерсти  или нишокЬ вЬ желто-лимонный 
красивый цвЬтЬ .  Ш ерсш ь  или н и тки  сперва ва- 
рятЬсЬквасцовою водою,и невыкручивая ихЬ, высу
шивают!.). П о т о м Ь  шерсшь или пряжу кладутЬ  на 
дно котла ;  на эшошЬ слой, кладутЬ  слой снити,  
потомЬ  на него слой ш ерсти  и т а к Ь  далЬе, и когда 
к от е лЬ  будетЬ  полонЬ, тогда  льюшЬ вЬ него воду, 
и варятЬ.  Поваривши шерсшь или пряжу, перево
д я т ! }  сквозь Ьд 1их1 чисты й  теплы й  щелокЬ, и не 
выкручивая развЬшиваютЬ для сушки.

СОБАКА.
5320. Э т о  полезное для дома животное cb не- 

запамятныхЬ временЬ подружилось сЬ человЬ- 
комЬ, и теперь  распространилось какЬ домашнее 
животное, по всему почти  земному шару. О т Ь  кли
м а та  и других!)  о б с т о я т е л ь с т в Ь  вЬ разныхЬ зем- 
ляхЬ находится  множество выродковЬ и величиною 
шЬла и длиною шерсти,  устроешемЬ лапЬ, и даже 
свойствами весьма примЬтно между собою огалич- 
ныхЬ. Но всЬ собаки вообще доставляю тЬ  пользу 
человЬку, оберегая его домЬ и имущество,  или его 
стада ,  или служа ему для Ьзды , или отыскивая 
для него различныхЬ живошныхЬ, которыхЬ  онЬ 
стрЬляегпЬ , или на охошЬ иреслЬдуя сЬ нимЬ жи~ 
вотныхЬ,  часто  очень сильныхЬ, или доставляя 
ему удоводьств1е различнымЬ образомЬ, перенимая 
шо, чему ихЬ учашЬ.

5330. Д Р Е С И РО В К Д .  О Х О Т Н И Ч Ь И Х !  с о в д к ъ .  О х о т 
нику безЬ собакЬ, и пришомЬ лягавыхЬ , борзыхЪ, 
ищейныхЬ и проч., нпкакЬ обойтись  не можно ; но 
м тобы  онЬ были ему полезны, шо прежде непремЬн-



но надобно ихЬ еЬ т о м у  пр1учить (дресировать , 
тресировать )  и притомЬ всего лучше самому для 
себя нужныхЬ собавЬ учить ;  потому  ч т о  и хоро
шо выученная собача не всегда исполняешь хорошо 
свою должность по приказатю другаго, а не то го ,  
к т о  ее училЬ.

Выбравши щенка , когда онЬ в ы р с с т е т Ь  до 10 
или 12 мЬсяцовЬ, надобно сперва по возможности 
с та р а ться ,  у зн а ть  его природныя способности, 
которыхЬ  никакое искусство замЬнить не вЬ со- 
с тоянш .  КакЬ охотнику извЬсшно происхождеше 
щенка omb хорошей породы , о т Ь  дурной же или 
неизвЬсшной породы щенковЬ и брать  не должно , 
т о  и можно всего omb него надЬлться .

ВЬ т о  время , вЬ которое  куропатки пони
м аю тся ,  заставляю т ! )  выростшую собаку слЬдить  
ихЬ и даю тЬ  ей полную волю. Если она горячится,  
поднимаетЬ ихЬ кЬ верху, или даже преслЬдуетЬ  
улетаю щ ихЬ  куропапхокЬ, шо все э т о  означает!)  
вЬ ней хорогшя качества.

Но  если собака о с т а е т с я  подлЬ охотника,  или если 
находясь подлЬ выученной собаки, не показываетЬ 
ни малЬйшаго побуждешя кЬ л о е л Ь ,  т о  почти  без- 
полезно заниматься ея ученьемЬ.

5331. Если выбранному щенку минуло 5 или О 
мЬсяцовЬ, т о  можно учишь его н о си ть  поноску, и 
заранЬе приучать кЬ т Ь м Ь  тер?-7кнамЬ , которые 
б у д у тЬ  употребляться  вЬ послЪдсшвш времени.

Если надобно собаку держать  на привязи, т о  на
добно пр1учашь ее кЬэшому не чувствительно ,при
вязывая каждый день на нЬсколько часовЬ. ТакимЬ 
образомЬ молодая собака бываетЬ уя*е вЬ поло
вину дресирована , когда доспшгаетЬ опредЬлен- 
ныхЬ для ловли лЬтЬ .

Н а ч и н а ю т Ь  прЗучать ее садиться. Для э т о г о  
надЬваютЬ на нее обыкновенный ошейнинЬ, 
кЬ которому  привязываюгпЬ длинную веревку. 
Н л и ч у т Ь  ее и приказываюшЬ подойти вЬ себЬ ,



приговаривал сюда  (u-i , a moi #) ; если не подхо- 
дигаЬ она сама но себЬ , т о  дергаюшЬ за верев
ку и заставляю тЬ  подойти. Тогда велятЬ  ей 
сЬсть ,  и помогаютЬ ей принять  э т о  положете ,  
стараясь  д а т ь  ей понять  шо, чего omb нее т р е -  
б у ю тЬ .

5332. П о т о м Ь  у ч а т Ь  собаку лож иться  брюхомЬ 
на землю, подогнувЬ подЬ себя задшя ноги, и п ротя -  
нувЬ передшя. Для э т о г о  грознымЬ голосомЬ кри- 
чашЬ ей: на землю (a terre), и вЬ т о ж е  время при- 
поднимаютЬ р у :у ,  клкЬ бы желая дернуть  за ве
ревку. Э т о т Ь  урокЬ вЬ послЬдствш даетЬ  воз
можность  охотнику останавливать  вдругЬ свою 
собаку, закричавЬ на нее грознымЬ голосомЬ: a terre; 
если жЬ, разгорячившись на свободЬ , не с т а н е т Ь  
она слушаться , т о  надобно исправить ее, снова 
повторивЬ э т о т Ь  урокЬ.

5333. Но  еще э т о г о  недостаточно ,  чшо собака 
т о т ч а с Ь  лож ится  на землю, когда ей ЕелятЬ; надо, 
ч т о б Ь  она оставалась вЬ э то м Ь  положенш до mbxb 
порЬ, пока позволять  ей перемЬнить его. Э т о г о  
дос ти гаю тЬ ,  вертясь около нее , и всякой разЬ 
удаляясь далЬе и далЬе , стараясь притомЬ вос
п р еп ятств ов ать  всякому малЬйшему ея движешю. 
ТакимЬ образомЬ приучивЬ ее б ы т ь  неподвижною 
е Ь  э т о м Ь  положенш , можно надЬяшься, ч т о  она 
не см Ь тается  и во время ловли , и не побЬж итЬ  
при выстрЬлЬ изЬ ружья другимЬ охотникомЬ. 
ВсЬ э т и  уроки должно п о в тор я ть  до mbxb nopb, 
пока она безЬ ошибки станегаЬ дЬлать  т о ,  чего 
omb нее требугатЬ .

Тогда можно приучать  ее носи ть  поноску. Пер 
вые уроки надобно преподавать ей очень т ерп Ь -  
ливо и ласково; но когда уже с т а н е т Ь  она хорошо 
понимать,  чего omb нее т р е б у ю т Ь  , т о гд а  надо 
п о с т у п а т ь  строже,  и не позволять  ей н о си ть  по
носку нерадиво.

*  П р и  у ч е н ь и  coGi inb исег^а  п о ч т и  з ^ п о т р е б л н ю т Ь  слов а  

Ф р а и ц у з с т л ,  т е п е р ь  лсздИ ну ш пя ш ы я .



5334. Если жЬ не можно успЬшь такимЬ образомЬ 
с о б а к у  выучишь,то надо прибЬгнутъ ub парфорсно
му ошейнику, который с о с т о и т ] )  изЬ крЬпкаго ко- 
жанаго ремня, на обоихЬ концах!) кошораго нахо
д я тся  кольца. Э т о ш Ь  ремень обь-аягенЬ двумя ряда
ми гвоздей,обращенныхЬ острыми концами внутрь;  
головки э т и х Ь  гвоздей удерживаются вторымЬ 
ремнемЬ, пришитьшЬ кЬ первому, который пре
п я т с т в у е ш ь  имЬ подаваться назадЬ, ВЬ два коль
ца продергиваютЬ извЬсгпной длины веревку, изЬ 
которой  дЬлаю тЬ  петлю: если хотя ш Ь  исправить 
собаку, т о  дергаютЬ или опускаюгпЬ веревку, omb 
чего ошейникЬ сжимается , и гвозди острыми 
концами своими колю тЬ  вЬ шею.

5335. Еще дЬлаютЬ  ошейники другаго рода, со- 
сшоящге изЬ извЬстнаго числа колецЬ; эгаи кольца 
бываютЬ  изЬ т о л с т о й  проволоки , продернуты 
одно вЬ другое, и им Ью тЬ  видЬ застежки; оба кон
ца каждаго кольца образуют ! )  остры я  шпилки, 
обращенный внутрь.  Э т о ш Ь  ошейникЬ им'ЬешЬ 
передЬ первымЬ т о  преимущество,  ч т о  колетЬ  со
баку только  то гда  , когда дернутЬ  за веревочку, 
продЬтую  вЬ два послЬдта  колечка , между т Ь м Ь  
какЬ т о т Ь  оказываетЬ часто  свое дЬйствье безЬ 
всякой надобности.

На шею собаки надЬваютЬ э т о т Ь  ошейникЬ, 
п о том Ь  берутЬ  кусокЬ дерева, имЬющш ш есть  или 
восемь вершковЬ вЬ длину, и около одного вершка 
вЬ толщину ,  родЬ рогашки *. На каждой изЬ его 
оконечностей дЬлаютЬ  двЬ диры, и вколачиваюшЬ 
вЬ нихЬ крестообразно двЬ неболышя палочки 
т а к Ь ,  ч т о  когда бросяшЬ его на землю, шо палоч
ки поддерживаютЬ его на разстояше одного в е р т 
ка omb земли; таким Ь  образомЬ собака сЬ большею 
легкосппю м ож етЬ  с х в а т и т ь  дерево.

Э т у  рогатку  бросаюшЬ, и заставляя собаку при
н ест и  ее назадЬ, говоряшЬ ей n o ja u  (ap^orte); се

*  H a u l )  о ш е й н и к и ,  тпаиЪ и р о г а т к а  и з о б р а ж е н ы  ub  еоб  paii in  
|*i icynnoub,  к Ь  Л е к с и к о н у  прпна^ -Ю/иащихЬ .



даскаготЬ, если она беретЬ  рогатку,  и слегка mpymb 
по зубамЬ палкою, если отказывается;  когда же она 
взяла рогатку, т о  за ставляю т ] )  ее держать столько  
времени, сколько можно , и отним аю т ! ) ,  сказавЬ, 
отдай  (donnez). Если же, послЬ нЬсколькихЬ урОковЬ 
выпускаетЬ она рогатку  изЬ р та ,  преятде нежели 
скажухпЬ ей слово отдай,  (doimez) т о  ее снова за- 
с т а в л я ю т Ь ,  дернувЬ за ошейникЬ.

6336. Если собака хорошо пойметЬ э т о т Ь  урокЬ, 
т о  ириучаютЬ ее кЬ тому ,  чшо должна ока дЬлать  
при словЬ с т о й  ( тибо ). Для э то го  бросаюшЬ ро
гатку,  и говорятЬ ищи: (clierclie) или подай (apporte); 
когда она приноситЬ ее, т о  кричашЬ стой ,  (тпибо) 
твердым!)  голосомЬ, стараясь т Ь м Ь  остановишь 
ее; еслижЬ она не слушается, т о  останавливают! )  
веревкою; подержавЬ ее таким!) образомЬ нЬсколь
ко минушЬ, кричатЬ ей схвати  (piile) , давая ей 
знакЬ, ч т о б Ь  она взяла. КогдажЬ она в о з в р а ти т 
ся cb рогаткою во р т у ,  т о  ее з а с т а в ля ю тЬ  са
диться  и послЬ говорят!) ,  отдай  (donnez).

П о в т о р я ю т Ь  э т о т ! )  послЬдтй  урокЬ столько,  
сколько т р е б у е т Ь  т о г о  необходимость;  и когда 
собака хорошо пойметЬ  его, но не с т а н е т Ь  о с т а 
навливаться при словЬ с то й  (тибо) ,  т о  надо ко
л о т ь  ей шею ошейникомЬ. НапропшвЬ же, если 
послутно  исполняешь она приказатя ,  ласкать  ее, 
и  награждать гремя omb времени, давая ей какое 
нибудь лакомство.

5337. Но и э т о г о  еще недостаточно ;  надобно нау
ч и т ь  ее слЬдить  умно и осторожно,  непредаваясь 
врожденной своей горячности. ВогпЬ какимЬ обра
зомЬ досшигаютЬ этого :  бросивЬрогатку,  и сказавЬ 
ищи (cherelie), кричатЬ  ей: жди тамЬ (attendez la), и 
вЬ шо же время удеряшваютЬ ее веревкою. Тогда 
подходят! )  к!) ней, и з а с т а в ля ю тЬ  бЬж ать  назад!), 
приговаривая тише (lout doucement) и давая ей 
возможность п т ш и  далЬе; наконецЬ, когда она до
вольно близко подойдетЬ кЬ рогаткЬ, говоря1лЬ  ей: 
стой (тибо ) ,



5338. Собака , привыкшая кЬ а то м у  урону, бу
д е т Ь  послушна водЬ своего господина, когда ога- 
правишся онЬ сЬ нею на охоту .  Если слишкомЬ 
далеко с т а н е т ! )  она убЬ гать  ошЬ него, охотникЬ  
остановишь ее словами: т а м Ъ  (allendez la) и
з а с т а в и т Ь  иплпи, лакЬ ему вздумается,  говоря по
шомЬ: тише  (lout <louc< mfiil.) Ее еще болЬе утверж -  
д а ю т Ь  вЬ э т и х Ь  урокахЬ, повторяя их!) какЬ мож
но чаще.

5339. Если можно досгпать живую куропатку,  
т о  надобно подрЬзать ей крылья и посадить вЬ 
траву ,  не т ер я я  ее изЬ вида. Навести собаку, но- 
т о р у ю ”держать  за веревку, на слЬдЬ куропатки,  и 
лишь только  собака почувсшвуетЬ ее ,шотчасЬ умЬ- 
р и т ь  ея горячность, сказавЬ: тише (tout douccment) и 
послЬ т о го  остановить ;  потомЬ,если будетЬ  собака 
в е р т Ь т ь с я  около куропатки,  и приблизится кЬ ней 
на такое  разстояше.  ч т о  можно будехпЬ схватишь 
ее , такж е  ее остановишь. —  Заставив!)  ее пов
т о р и т ь  э т о т ! )  маневрЬ нЬсколько разЬ, у б и т ь  изЬ 
ружья куропатку,  и велЬгпь собакЬ принести ее.

5340. НаконецЬ, надо вести  собаку вЬ поле. НЬ- 
которые  cb иерваго разу д аю тЬ  ей полную свободу, 
гоняться за всЬмЬ, чшо нп попадется ей на встрЬ -  
чу, думая, ч т о  когда о с т ы н е т ! )  вЬ собакЬ жарЬ, 
т о  она с т а н е т ! )  ловить  однихЬ только  куропа- 
т о к Ь  и зайцевЬ, г.Ь кошорызи.) особенно вдеметЬ ее 
природный инсшиншпЬ; друпе же у п о тр ебляю тЬ  
вышеписанные ошейники , ч т о б Ь  удержать ее , 
если с т а н е т Ь  она удаляться.  Но не рЬдко для 
э т о г о  д о с т а т о ч н о  одного обыкновеннаго ошейника 
сЬ слабо опущенною веревкою. Если же собака 
твердо  знаетЬ  предЬидущ1е у роки, т о  весьма часто  
случается,  ч т о  и э т а  предосторожность  дЬлается 
совершенно безполезною.

ТакимЬ образомЬ пуспаютЬ собаку , и ч тоб Ь  
и м Ь ть  случай ее остановливать  , приказываютЬ 
ей только  т о ,  ч т о  подаешЬ п о в о д Ь  кЬ удержан5ю 
ее веревкою. Она бросается на все, чшо ей всшрЬ- 
чается;  ш у т Ь  чаще всего упо тр ебля ю тся  слова :



жди тамЪ (attendez la) ; п тише (tout doucement) ; 
наконецЬ, если она вдругЬ разгорячится,  т о  надо 
т о т ч а с Ь  закричать на землю  (a tenе); еслижЬ она 
не слушается, т о  должно исправить ее , и напом
нишь э т о т Ь  урокЬ, дернув!) за сшеиникЬ сЬ гвоз
дями.—  П риучаю тЬ  такимЬ ate способомЬ собану 
л ови ть  и другихЬ птицЬ.

5341. Ч т о б Ь  довершить воспитание собаки, надо 
приучить ее разгюзнаяать ружейные выстрЬлы 
своего господина, и сыошрЬшь, не трогаясь  cb мЬ- 
сша, на другихЬ бЬгающихЬ собакЬ.

Для э т о г о  водятЬ  нЬсколько дней собаку на 
л о в л ю  маленькихЬ птичекЬ вдоль дороги, сшрЬля- 
ю т Ь  вЬ нихЬ, коль скоро представляется нЬ т о м у  
случай; собака во время высчпрЬловЬ своего госпо
дина, должна леж ать  , не трогаясь сЬ м Ьста  до 
mbxb порЬ, пока онЬ скажетЬ ей ищи (cherche) или 
подай  (apporte).

5342. со бака  д в о р н а я , которую  держатЬ  обык
новенно для с т е р е ж е т я  двора , бЬгаетЬ  по своей 
волЬ, или привязана бываетЬ цЬпыо. Первый спо
собЬ негодишея никуда , потому  ч т о  собака мо
ж е т Ь  кусать  постороннихЬ , прежде нежели они 
м огутЬ  omb т о г о  остеречься , или м ож етЬ  поз
накомиться со всЬми, и потом у  не с т а н е т Ь  ис
полнять  своей должности хорошо; т .  е. стеречь  
дома. И т а к Ь  держать  собакЬ дворныхЬ на цЬпи 
гораздо лучше; надобно только  с м о т р Ь т ь ,  ч т о б Ь  
цЬпь была крЬпкая, ч т о б Ь  собака не могла сЬ ней 
сорваться, или ее перервашь, и при т о м Ь  довольно 
длинная, ч т о б ы  собака имЬла довольно движешя; 
сверхЬ т о г о  надобно собаку на ночь спускать сЬ 
цЬпи, или пускать  бЬгать  на цЬпи по протян у 
т о й  черезЬ дворЬ веревкЬ.

Конурка или хлЬвокЬ для собаки долженЬ б ы т ь  
т а к Ь  поставленЬ , чшобЬ не пробивалЬ вЬ него 
дождь и сн'ЬгЬ ; лучше всего ставишь его огпвер- 
сппеыЬ кЬ востоку  или западу.

Двориая собака почти  сама знаешЬ, чшо она



опредЬлена для с т е р е ж е т я  дома. Кормишь ее на
д о б н о  одному кому-нибудь, и не допускать ласкать 
ее и играть  cb нею никого , ч т о б ы  она не могла 
избаловаться.

СОБАЧЬИ БОЛЬЗНИ.

5343. с т е ч к а  и л и  б е ш е н с т в о . Э т о  самая опа
сная изЬ всЬхЬ собачьихЬ болЬзней , и притомЬ 
такая,  которая заражаетЬ и другихЬ животныхЬ, 
даже человЬка, буде бЬшеная собака ихЬ укуситЬ.

Признаки бЬшеной собаки не всегда бываютЬ  
вЬрны, но в о т Ь  изЬ постояннЬйшихЬ:

5344. п р и з н а к и  б ь ш е н с т в д у  с о б а к ъ  оказываются 
уны лостью  ихЬ, соединенною сЬ безпокойствомЬ: 
собака непрестанно м Ьсто  свое перемЬняетЬ , и 
больше падаетЬ, нежели ложится;  а притомЬ не 
Ь с т Ь  и не пьетЬ.  Taicie признаки бываютЬ  сна
чала; сЬуведичетемЬ же болЬзни, собака дЬлается 
часЬ огпЬ часу безпокоинЬе, ходитЬ  безпорядочно, 
иногда медленно волочась, иногда скоро; глаза у ней 
воспаляются,  взоры начинаютЬ б ы т ь  дики и уг
рожающи ; она бродшпЬ всюду , повЬсивЬ уши и 
хв о стЬ  и держа его между ногЬ; изЬ р т а  ея т е ч е т Ь  
пЬна, и языкЬ бывлетЬ  высунутЬ. ВЬ эшомЬ с о с т о 
янии не узнаетЬ  она и хозяина своего , нападнетЬ 
на людей и животныхЬ , всхпрЬчающихся ей на 
п у т и ,  кусаехпЬ ихЬ, не останавливаясь на бЬгу сво- 
емЬ, и если не будешЬ убита ,  т о  раньше или поз
же умираетЬ  вЬ жестоннхЬ корчахЬ.

5345. ВзбЬсивппяся собаки, сЬ самаго начала т е 
ряя голосЬ, не м огутЬ  ни лаять ,  ни вы ть  , друыя 
дЬлаю тся  охриплыми такЬ,  чшо голоса ихЬ почти  
не можно бываетЬ слышать;  но нЬкоторыя лагашЬ 
какЬ бы здоровыя, а другш только  ч т о  еошшЬ. У  
однЬхЬ бываютЬ лпхародна сильная, у другихЬ же 
слабая. У  нЬкоторыхЬ примЬпто бываетЬ дрожа- 
Hie т Ь л а  больше или меньше сильное, послЬ чего 
скоро обнаруживается бЬшенсгаво. НЬкоторыя со 
баки вЬ ашоиЬ cocmo.'iiifu бывают! ) робки и пугливы, 
движушЬ непрестанно ушами, какЬ бы вслушиваясь



СОБ

ub некоторой  шумЬ. У  однЬхЬ текушЬ изЬ ноздрей, 
темнаго цвЬша испортивппяся сопли; но у другихЬ 
совсЬмЬ не бываегаЬ ихЬ. Урина у однихЬ бываешЬ 
только  мутна ,  у другихЬ же почти  черна. Слюна 
у нЬкогаорыхЬ не б ы в а е т Ь  пЬниста , но только  
клейка и вонюча, т а к Ь  какЬ и языкЬ, который по- 
лучаетЬ  пепельный цвЬтЬ.  ОднЬ изЬ бЪшеныхЬ 
собакЬ, сЬ п у ти  своего не сбиваются,  друпя т е 
ряю ml) его и бросаются на всшрЬчаклцихся. НЬ- 
когпорыя кусаю тЬ  только  ч т о  скотину,  а не лю
дей, мимо которыхЬ  идутЬ;  но вЬ т о  же время cb 
яростно  бросаются  на собакЬ. Врожденное по- 
бужденхе заставляешь здоровыхЬ собакЬ, когда онЬ 
увидятЬ  бЬшеную собаку, убЬгать  ошЬ ней, какЬ бы 
онЬ знали опасность.

5346. тихдго  в ы и е  и с те д главнымЬ признакомЬ 
полагают! )  параличЬ нижней челю сти  , которая  
о тв и са ет Ь  прямо о т Ь  верхней; однакожЬ не всегда 
этогпЬ признакЬ вЬренЬ, потом у  ч т о  его примЬ- 
ч а ю т Ь  у собакЬ при воспалении у нихЬ же..удка и 
кишекЬ. ВпрочемЬ та ш я  бЬтеныя  собаки, по при- 
чинЬ разслабленной челюсти,  не Ь д ятЬ  ни п ы о тЬ  
и не могутЬ  кусаться;  однакожЬ и имЬ довЬрягпься 
не должно. ОнЬ скорЬе другихЬ бЬшеныхЬ собакЬ 
умираютЬ ,  а особливо, когда у нихЬ дЬлаешсл при 
э то м Ь  и воспалеше желудка.

5347. ВЬ первой степени болЬзни , нЬкоторыя 
бЬтеныя собаки Ь д я т Ь  свой кормЬ и даже п ь ю тЬ  
молоко. вЬ а т о - т о  первое время должно болЬзнь 
захваты вать  лечетемЬ  ; но вЬ послЬдствш всЬ 
средства бывают! )  неудачны.

5348. Собаку, укушеную бЬшеною собакою, на
добно запереть или привязать  на цЪпь, и прилеж
но замЬчагнь, окажутся ли у ней знаки бЬшенства. 
Но если вЬрно извЬстно , чшо точно  бЬшеная со 
бака укусила другую, т о  лучше и безопаснЬе всего 
укушенную уби ть ,  не дожидаясь, пока у ней ска
ж у т с я  знаки оЬшепсшва, потому  ч т о  она можешЬ 
п р и ч и н и ш ь  лредЬ и прежде, нежели окажутся  явные 
признаки бЬшенсшЕа.



ВсЬ вещи. до которыхЬ  догпрогивалась бЬшанэя 
собака, или ослюнила, какЬ шо: закута  е л ,  ошейникЬ, 
солома, цЬпь и проч., должно бросить  и болЬе не 
у п о т р е б л я т ь ;  желЬзныя вещи раскалить вЬ огнЬ, 
мЬсгао, гдЬ она лежала, усы пать  негашеною изве
с тью ;  деревянныя вещи и солому сягечь, и самую 
собаку глубоко вЬ землю закопать или сжечь.

5349. С Р Е Д С Т В А  П Р Е Д О Х Р А Н Я Т Ь  С О Б А К Ъ  О Т Ъ  Б Е Ш Е Н 

С Т В А .

1. Давать  имЬ всегда вдоволь пищи и питья .
2. Никогда не кормить  ихЬ, по крайней мЬрЪ лЬ- 

т о м Ь ,  ничЬмЬ протухлымЬ или испортившим ся, 
особливо гаакимЬ мясомЬ, кровью или жиромЬ.

3. Не  кормить  заплЬснЬлымЬ и недопеченнымЬ 
хлЬбомЬ. Хорошо давать имЬ хлЬбЬ посоливши.

4. Сколько к о сти  имЬ полезны и нужны; столько ,  
напротивЬ шого, всякая разгорячающая и острая  
пища вредна.

5. И хЬ  должно держать вЬ чисгпотЬ, чаще че
с а т ь  и мышь ; длинношерстныхЬ остр и га ть ,  по 
крайней мЬрЬ, два реза вЬ годЬ.

6. Л Ь т о м Ь  купать  ихЬ и за с т а в ля т ь  чаще пла
вать .

7. Конуры ихЬ, или зпкугаы, должно содержать 
вЬ чистошЬ, и часто  н а с т и л а т ь  свЬжею соломою.

8. Зимою надобно ихЬ держ ать  вЬ какомЬ-ни- 
будь мЬстЬ ,  защищенном].) огпЬ с т у ж и  , вЬтру  и 
сырости ,  наблюдая пришомЬ , ч то б Ь  воды имЬ 
было всегда вдоволь, особливо вЬ ж естокую  стуж у .

9. Н Ь т Ь  ничего вреднЬе для собакЬ, какЬ долго ле
ж а т ь  имЬ нодЬ жаркою подпечною, или передЬ ог- 
немЬ, протянувшись головою, пли и всЬмЬ шЬломЬ. 
О т Ь  э т о г о  может! )  сдЬлашься воспалеше, а нако
нец!} произойти бЬшепство. ТакЬ же не здорово 
им!) и на солнцЬ всегда лежать .

10. ЛЬаюмЬ не должны онЬ никогда имЬгпь не- 
досшашка г.Ь чистой  и свЬягеи подЬ. ВЬ я:арк!е 
дни по должно ихЬ у п о т р е б л я т ь  на о х о т у  , или



травлею  и другими сильными движениями разго
р я ч а ть  ихЬ.

11. ИхЬ  не должно никогда дразнить  , особливо 
же вЬ сильные жары или вЬ жестокую  стужу .

12. Не мЬшать  имЬ бЬгаться.
13. Никогда не давать имЬ долго бЬгагпь однимЬ; 

иначе онЬ могутЬ  одичать,  и во многих!) случаяхЬ  
или нанести другимЬ, или сами п о т е р п Ь т ь  вредЬ.

5350. с о б а чья  ч у м а . Она нападает!)  только  на 
молодыхЬ собакЬ,и большею частно  на комнатныхЬ. 
"Чтобы не и м Ь ть  ее, т о  не надобно щенковЬ очень 
нЬжно держать  , и не кормить ихЬ ни сахаромЬ, 
ни другими сластями, но молокомЬ, хл'ЬбомЬ и мя
сными похлебками. Не надобно дозволять имЬ 
безпрсстанно леж ать  на перинахЬ, диванахЬ, подлЬ 
нагрЬтой  печки , но каждой день выпускать на 
дворЬ, ч т о б Ь  онЬ там Ь  побЬгали и порЬзвились.

Но  буде уже онЬ заразились чумою , шо давать 
имЬ рвотныя, напримЬрЬ:

В з я т ь  рвотнаго камня 2 грана, р а с т в о р и т ь  его 
вЬ 2 унцахЬ перегонной воды, и прибавишь корня 
ипекуаны 0 гранЬ.

СмЬшать хорошенько этогпЬ порошокЬ, и да
вать  каждую ч е т в е р т ь  часа по столовой  ложкЬ, 
пока собаку вырветЬ.

Если только  о т Ь  половины порошка вырветЬ хо 
рошенько собаку, т о  не надобно давать ей больше; 
собаку же надобно держать шеилЬе, и кормить 
ее мучною или жпдеш.г.ою мясного похлебкою ; 
сверхЬ т о г о  в зять  1 л о т ! )  Александршскаго ли ста  
и варить его ч е т в е р т ь  часа вЬ (3 унцахЬ воды, 
пока 0 с та н е 1пся ея 4 унца, потомЬ  отварЬ процЬ- 
д и т ь  и разведши вЬ немЬ ^ л о т а  нашатыря, да
вать  собакЬ каждые два часа по столовой  ложкЬ, 
пока ее послабишЬ нЬсколько разЬ.

Когда же сооака послЬ рвотнаго начнешЬ каш
л я т ь ,  им Ьть  жажду, и сшанетЬ искать уединен-



наго мЬсгпа для своей дежки, т о  вЬ такомЬ случаЬ, 
надобно сдЬлаоть ей заволоку между передними но
гами , и ее смачивать скипидаромЬ , п ос та в и ть  
к л и с т и р Ь  изЬ мыльной воды cb льнянымЬ масломЬ, 
и погпомЬ на mpemiii день дашь слабительное изЬ 
Александршскаго листа .

Bb э т о й  болЬзни сильно гноятся  глаза, которые 
и надобно промывать чаемЬ изЬ бузины ; если же 
глаза все будутЬ  мушны, т о  распустивши 10 гранЬ 
бЬлаго купоросу вЬ 2 унцахЬ воды , промывать 
теплымЬ  э ти м Ь  расшворомЬ глаза.

5351. л и ш а и . ВЬ э т о й  болЬзни лишайное м Ь ст о  
ш р у т Ь  пучком!) соломы до mbxb порЬ, пока пока
ж е т с я  кровь , то гда  посыпают! )  э т о  м Ьсто  ню- 
хальнымЬ табакомЬ или огнестрЬльнымЬ порохомЬ, 
который ,  насыпавши неможко, зажигаютЬ.  Когда 
лишаи часто  с т а н у т Ь  опять  показываться , т о  
надобно собакЬ пустишь кровь и д а т ь  слаби
тельное.

5352. в о с ц а  е с т ь  такж е  родЬ лишая, котораго  
не должно запускать;  лечишь же ее т а к Ь  : берутЬ  
коровьяго масла, и до шЬхЬ порЬ т р у т Ь  его дере
вянною ложкою на оловянной шарелкЬ, пока масло 
позеленЬетЬ, и э ти м Ь  масломЬ мажушЬ восцу.

Если каждой день мазать  больное м Ьсто  клюков- 
ныыЬ сокомЬ с!) распущенною вЬ кемЬ солыо , и 
больное м'Ьсшо запязывагпь ветошкою, шо восца 
такж е  заживаетЬ.

5353. С А  Д Н А , Т Г Е Щ Е Н Ы  П О Д О Ш В Ы ,  Р А С П Е Р С Т И Ц А .

Когда собака о т Ь  бо.ш не м ож етЬ  бЬж ать  и с т у 
п и т ь  на ногу , шо сперва надобно ее о см отрЬть ,  
н Ь т Ь  ли вЬ ней занозы ошЬ дерева, или кусочка 
стекла,  чшо должно шотчасЬ  вынуть.  Ганку н а 
добно промывать отваромЬ овсяной крупы и завер
т ы в а т ь  тряпкою  , ч то б ы  песоиЬ п ДРУгое ч т о -  
либо вЬ ранку не попало , причемЬ собаку лучше 
всего о с т а в и ть  вЬ иокоЬ. Гнойную рану утромЬ  
и вечеромЬ примачивать мирровою т и н к т у р о ю ,  и 
(|уде через!) педЬ.ио не заживешЬ рана, т о  надоб



но распустишь полдрахмы синяго (мЪднаго) ку
пороса е Ь  двухЬ унцахЬ коды, и п о м а з ы в а т ь  рану 
каждой день раза по 4— 0 , облязывая ее такЬ ,  
ч то б Ь  собака не могла ее облизывать.

Когда при атомЬ  будугпЬ сорваны ошЬ скачки 
по колоти  зимою и когти,  т о  р а ст ер ет ь  яичныхЬ 
желшковЬ на уксусЬ, прибавить сажи, и прожавши 
все сквозь ветошку , прикладывать э т у  мазь к!) 
подошвамЬ и пальцамЬ на хлопкахЬ, и обвязать 
тряпкою;  э т у  мазь надобно переыЬнять, пока рана 
заживетЬ.

5354. н д р у ж н д я  о п у х о л ь .  Наружный опухоли 
л ечатЬ  припаркою изЬ пшеничныхЬ отрубей  сЬ 
травою  просвирняка.

5355. р а н ы  п р и  т р д в л ь  з в ь р з й  и отъ хвдтокъ,
когда собаки погрызутся.  Лечеше : раны засыпа- 
ю т Ь  солыо или табакомЬ; больная же раны про- 
ыываютЬ поиутниковымЬ сономЬ и прмкладыва- 
tomb живительные пластыри.

5350. поносъ.  ПоносЬ происходить  большею ча
с т н о  огпЬ простуды.

ВЬ началЬ э т о й  болЬзни употребляюгпЬ р в о т 
ное, состоящее изЬ J0 или 12 грановЬ ипевуаны, и 
д аю тЬ  его вЬ пилюляхЬ до сама го д Ь й сп тя ;  т а к Ь  
же хорошо вЬ Э1помЬ случаЬ давать два раза вЬ 
день о т Ь  10 до 12 грановЬ ренешо, смЬшавЬ его сЬ 
20 и 24 гранами магпезш ; проходит! )  поносЬ и 
ошЬ то го ,  когда даю т ! )  имЬ Ьсшь очень гу стую  
кашицу изЬ бобовой муки.

5357. л и х о р а д о ч н ы е  п р и п а д к и .  Лихорадочные 
припадки оказываются лЬиыо, холодными ушами, 
блЬдными губами , отвращешемЪ о т Ь  пищи. 
Надобно такж е  заглянуть  собакЬ вЬ р о т Ь  ; если 
внутри его 6Ьло и синевато , т о  э т о  вЬрный 
признакЬ лихорадки ; вЬ этомЬ  случаЬ надобно пу
с т и т ь  крокь, с т а в и т ь  клистиры изЬ воды и ош- 
рубей; когда лее лихорадка пройдетЬ, т о  д ать  лег
кое слабительное изЬ ревеню, или унцЬ манны, ра
спущенной вЬ молокЬ.



5358. ПАРШИ, КОРОСТА, ЧЕСОТКА, ШЕЛУДИ, ЗАБОЙКИ.
Забойка или парши с у т ь  красная сыпь на кожЪ. ОнЬ 
вылечиваются, х о т я  и не скоро, слабительнымЬ, 
п о том Ь  кровопускатемЬ изЬ шейной жилы, послЬ 
чего д а ю тЬ  порошокЬ, сдЬланнын изЬ 18 золотни -  
ковЬ болюса, 18 золотнпковЬ дурнопахучника (assa 
1'оеЬс1а),сокольяго перелегла (Gentiana cruciata) 9 з о ло т -  
никовЬ; сЬры п лавровыхЬ ягодЬ по (} золотниковЬ; 
все э т о  т о л к у т Ь  и сиЬшнпзюшЬ вмЬстЬ,  а д а ю т Ь  
его cb коровьимЬ масломЬ нЬсколько дней сряду по 
стольку,  сколько можно за х в а т и т ь  концемЬ с т о 
лов аго ножа.

5359. въ ш о л у д я х ъ  и ли  сливной к о р о с т ь  м аж утЬ
мазыо, составленною пзЬ 3 ф у н т ,  кононлянаго ма
сла, ?г фун. моягжевелоьаго масла; 2 ф у н т ,  ветчин-  
наго сала,3 фунтовЬ  меду, 1 V ф у н та  уксуса; все э т о  
уваривается на огнЬ, а потомЬ  прибавляется по 
сняшш сЬ огня: 2 ф у н т а  сЪры вЬ порошкЬ; 2 ф у н та  
зеленаго купороса, I ф у н т Ь  яри мЬдянки. М а за т ь  
э т о ю  мазыо холодною, но иередЬ огнемЬ, и сперва 
вымывши собаку соленою водою. Э т а  мазь г о д и т 
ся omb всякаго сорта  паршей или коросты.

5300. Д Ь л а ю т Ь  такяте конопляное масло, весьма 
полезное omb паршей, слЬдуюгцимЬ образомЬ: новой 
глиняной горшокЬ насыпаютЬ коноплянымЬ сЬме- 
немЬ и, накрывши его т о л с т о й  холстиною,  обвязы- 
в а ю т Ь  его горшокЬ. Другой порожнш горшокЬ с т а -  
в я т Ь  на горягфе уголье, и на него опрокидываютЬ 
горшокЬ cb коноплянымЬ сЬменемЬ. Оба горшка дер— 
ж а т Ь  на слабомЬ огнЬ часа т р и .  ВЬ нижнемЬ горшкЬ 
собирается  масло, вытекающее изЬ конопляныхЬ 
сЬмянЬ; э т и м Ь - т о  масломЬ м аж утЬ  коростовыхЬ 
собакЬ вЬ прогорячь; весьма хорошо такж е  мазашь 
коростовыхЬ собакЬ каждой день просшымЬ ма
сломЬ, смЬшаннымЬ cb сЬрными цвЬшами.

53ПI . з а п о р ъ .  Для  нзлечен’ я его, смЬшиваютЬ 
ф у н т Ь  деревяннаго масла и 4 з о л о т н и к а  чемерич- 
наго корня или зеленаго купороса; amoinb составЬ 
кливаюгпЬ собакЬ вЬ гооло. ВЬ такомЬ случаЬ весь
ма хорошо дЬйсшвуюшЬ клистиры. А  ч тоб Ь  запорЬ



опять  не приключился, т о  надобно кормить собаку 
нЬсколько дней вареною печенкою.

5Л02. б о р о д а в к и  и  в е р е д ы . Бородавки , вереды 
проходятЬ  о т Ь  частаго  промывашя Ьдкого водою 
(aqua phagaclenira); только  должно падЬть  собакЬ 
нарыльникЬ, ч то б Ь  она не могла лизать  промытыхЬ 
м Ь с т Ь  , ибо средство э т о  внутри  д Ь й с т в у е т Ь  
подобно яду.

5303. с р е д с т в о  п р о т и в у  г л и с т о в ъ .  Собаки под
вержены бываютЬ глистамЬ разнаго рода. Для  
нзгнашя ихЬ изЬ собаки , б ерутЬ  два золотника 
полыннаго сока, сабура,вшивой травы, (Staphysagria), 
жженаго оленьяго рога, к горючей сЬры по одному 
золотнику:  т о л к у т Ь  и, замЬсивЬ все на полрюмкЬ 
деревяннаго масла , д а ю тЬ  собакЬ принять  на- 
отощакЬ.

5304. з а п о р ъ  м очи  случается  сЬ собаками omb 
надсады вЬ гоньбЬ , особливо же во время боль- 
шихЬ жаровЬ ; также omb ры ска тя  за суками. 
Лечеше : нЬсколько рЬдекЬ изрЬзагпь кружечками 
поперегЬ; еще взягаь по горсп т  шравы рожи или 
проскурняка, кореньевЬ спаржи, укропа и одувань- 
чиковЬ, варить  все эшо вЬ бЬломЬ линЬ, или пивЬ, 
пока уки пи тЬ  трешь;  когда же о с т ы н е т Ь ,  в ли т ь  
э т о г о  отвара собакЬ вЬ горло. Селитра,  даваемая 
вЬ питьЬ ,  также избавляетЬ собакЬ omb э т о й  бо
лЬзни.

5305. С ПО С О ВЪ  О С В О Б О Д И Т Ь  с о б а к у  о т ъ  б л о х ъ  и  

д р у г и х ъ  н а с ь к о м ы х ъ . ВЬ лЬшнес время собаки 
ш ерпятЬ  мучеш’е о т Ь  блохЬ; иногда ошЬ вшей д 
другихЬ насЬкомыхЬ.

ВЬ а том Ь  случаЬ надобно ихЬ часто  купать  вЬ 
водЬ и потомЬ  вычесывать; настойка табачпыхЬ  
листовЬ  вЬ уксусЬ, если ею т е р е т ь  собакЬ, исгпреб- 
л л е т Ь  вшей.

Или в зять  но п я т и  горстей  ко.шдезнаго крес
са, ольховыхЬ лнстьевЬ и душицы , уварить  до
вольно вЬ водЬ, сЬ прибавкою шрехЬ юрсшеи соли.



Вымывши собаку, н а т е р е т ь  ее э ти м Ь  отваромЬ. 
ВЬ закутахЬ  собачьихЬ надобно вЬ лЬтнее  время 
н а с т и л а т ь  ольховыхЬ листьевЬ : э т о  блохЬ про- 
гоняетЬ.

5306. С РЕ Д С Т В О  О Т Ъ  Ч Е Р В Е Й  В Ъ  Р А Н А Х Ъ .  Ч т о б ы  
черви, находящееся вЬ наружныхЬ ранахЬ, померли 
и в ы п о л з л и  вонЬ , б ерутЬ  чернильныхЬ орЬшковЬ , 
т о л к у т Ь  ихЬ и настаипаюгпЬ вЬ уксусЬ четыре  
часа; послЬ т о г о  варятЬ  на слабомЬ огонькЬ, и 
процЬдя сквозь вЬтошечку вЬ горшечекЬ , приба- 
в ляю тЬп  о 4 золотника толченаго сабура, жженаго 
оленьяго рога и канифоли , вымошиваюшЬ все^и 
пускаютЬ вЬ рану, вЬ которой е с т ь  черви.

СкипидарЬ, также простое деревянное, или ко
нопляное масло т о ж е  имЬготЬ дЬйстЕ 1е и червей 
истребляюшЬ.

5367- р а к ъ  н а  у ш а х ъ . Э т а  болЬзнь, похожая на 
разЬЬдающш ракЬ, не рЬдко у собакЬ случается, а 
особливо у mbxb, у когпорыхЬ уши длинны, какЬ-то: 
у  лягавыхЬ, пуделей; употребляюшЬ ошЬ ней раз- 
личныя лечотя.

1. С м Ьти ваю тЬ  сокЬ изЬ листьевЬ ясеновыхЬ 
cb нусочкомЬ меда , вливаютЬ собакЬ вЬ ухо , и 
зажавЬ его , потряхиваютЬ .  ПослЬ того ,  нагрЬв- 
ши бобковаго (лавроваго) масла, пускаютЬ  вЬ ухо 
и з а т ы к а ю т Ь  хлопкомЬ.

2. Б ер у т Ь  по золотнику мыла, либо масла виннаго 
камня (oleum tartari),нашатыря,  сЬры и яри мЬдянки, 
разводятЬ на крЬпкой водкЬ и вымазываютЬ эпшмЬ 
вЬ ухЬ девять дней сряду.

3. Промывате  морковнымЬ сокомЬ, очищаетЬ и 
л еч и тЬ  э т и  раны. Но полезнЬйшимЬ и меньше 
онаснымЬ найдено слЪдующее средсгшю , которое 
можно у п о тр е б л я т ь  на всякихЬ м ЬстахЬ  тЪла  : 
б ер у тЬ  толченаго нашатыря одинЬ гранЬ; лимон- 
наго сока, воды, смЬшанной сЬ унсусомЬ, квасцовЬ 
и мыла но 1 золотнику,  кладутЬ  все вЬ горшечекЬ, 
увариваютЬ до т р е т ь е ! !  долм, и ирикдадываютЬ 
кЬ больному м'Ьсшу.



4. Приж игают! )  ранки пупопосомЬ, крЬпкою вод
кою (сЬрною кислотою ) ,  и горячимЬ желЬзомЬ.

с о к ъ .

5365. з а г о т о в л е ш е  соковъ :

Барбариснаго сока, см. §§ 79, 80-
Березоваго сока, см. § 102.
Вишневаго сока, см. §§ 530, 531.
Грушеваго сока, см. § 801.

5368. з е м л я н и ч н ы й  и к л у б н и ч н ы й  соки. Наб
р а т ь  самыхЬ спЬлыхЬ ягодЬ, о ч и с т и т ь  ихЬ, разда
ви ть  и п о ста ви ть  вЬ иогребЬ, гдЬ и держать до 
mbxb порЬ, пока вся масса прмметЬ видЬ жидкаго 
студня,  ч т о  означаетЬ начало ошдЬлешя слизи- 
с т ы х Ь  частей  ошЬ жидгшхЬ, посредствомЬ в н у т -  
ренняго брожешя. ВЬ э т о  время сокЬ выжимаюшЬ вЬ 
холсгаинныхЬ мЬшкахЬ. Выжатой сокЬ с т а в я т Ь  
оп я т ь  вЬ погребЬ и осшавляютЬ т а м Ь  до mbxb 
порЬ, пока на поверхности его покажется неко
т о р ы й  родЬ пЬны. ПослЬ э т а го  процЬживаютЬ 
его сквозь сукно, для отдЬлеш я о т Ь  него слизи- 
с т ы х Ь  клейкихЬ частей  , потомЬ  варятЬ  его сЬ 
сахаромЬ, полагая на десять  частей  сока шестнад
ц а т ь  частей  сахара.

Заготовлеш е кленоваго сока, см. § 1669.
Клюковнаго сока, см. §§ 1699, 1700.
Лимоннаго сока, см. § 2444.

5369. з а г о т о в л е н 1е  сокл  мдлиновлго .  ОнЬ при
го то в ля ется  точн о  такЬ ,  лакЬ и земляничный.

Заготовлеше сока красной смородины; см. §5283.

5370. СПОСОВЪ О Ч И Щ А Т Ь  ЛИМОННЫЙ сокъ. ВЬ м у т 
ный лимонный с о к Ь , когда слизистое  вещество 
осядетЬ  на дно , должно влить  немного молока. 
ВЬ такомЬ случаЬ вюлоко сверты вается  и вбира
ешЬ вЬ себя всЬ частицы, производяц^я м у т н о с т ь  
вЬ сокЬ, которы й  потом!)  процЬживаютЬ, ч т о б ы  
сдЬлащь совершенно чистымЬ и прозрачным!).



Молоко вообще служитЬ  средством!), очищающимЬ 
мнопя жидкости , какЬ т о  опытами доказали ис
кусные химики Пармантъе  и Д е й  с.

5 3 71* С ПО С О БЪ  В С Я К А Г О  Г О Д А  С О К И  С О Х Р А Н Я Т Ь  
Н Ь С К О Л Ь К О  Л Ь Т Ъ  С В Е Ж И М И ,  Н Е  П О Д С Л А Щ И В А Я  и х ъ .

Д о бы ты й  обыкновеннымЬ образомЬ сокЬ или морсЬ, 
должно т о т ч а с Ь  ра зли ть  вЬ буты лки  , к оторы я  
вЬ т о ж е  время закупоришь сколько можно крЬпче. 
Когда бутылки  таким Ь  образомЬ бу д утЬ  напол
нены, то гда  берушЬ достаточн ой  величины котелЬ,  
наполняю тЬ  его водою, и с т а в я т Ь  вЬ него нали- 
т ы я  бутылки ,  такЬ ,  ч т о б Ь  они были вЬ немЬ по 
самое горло.

ПодЬ котломЬ разводяшЬ огонь , и начинаютЬ 
к и п я т и т ь  воду. ПослЬ нЬсколькихЬ м и н утЬ  нипЬ- 
шя, котелЬ  снимаюшЬ сЬ огня, д а ю тЬ  время о с т ы 
н у т ь  водЬ, и то гд а  вынимаютЬ поставленныя вЬ 
него бутылки.  Н а ли ты й  вЬ нихЬ морсЬ или сонЬ, 
послЬ это го ,  м ож етЬ  ос тав ат ься  свЬжимЬ , безЬ 
подслащиватя (какЬ т о  обыкновенно дЬлается )  , 
вЬ т е ч е т е  нЬсколькихЬ лЬтЬ .

СОЛЕIIIE МЯСЪ И РЫБЪ.

5372. с олятъ  мяса и рыбЬ обыкновенно для сбе- 
режешя ихЬ на большее или меньшее времени неис • 
портившимися.

Мяса разныхЬ животныхЬ  какЬ-mo напримЬрЬ: 
говядину, баранину, свинину не должно с о ли ть  вЬ 
одной посудЬ ЕмЬстЬ, но вЬ разныхЬ.

Для с о л е т я  впрокЬ о т б и р а ю т с я  м яси сты я  
части ,  или по крайней мЪрЬ кости  изЬ нихЬ вырЬ- 
зываюшея вонЬ.

При  соленш, кромЬ соли, селитры, прибавляюшЬ 
и сахарЬ и разныя пряныя вещи.

С о л я т Ь  мясо не т о т ч а с Ь ,  какЬ только  у б ы о т Ь  
CRonniHy. но на другой день и даже на ш ретш  по ея 
y6ienin.

Е с т ь  множество способовЬ солешя мясЬ.



5373. П Р О С Т О Й  ф р д п к о н с к ш  спосовъ солить и 
коптить мясд. Э т о  способЬ солишь и к о п т и т ь  
мясо вЬ 48 часовЬ. РазводятЬ  вЬ водЬ соли, сколь
ко нужно , и прибавляютЬ т у д а  столько же 
селитры. Когда селитра расп усти тся  , нладушЬ 
вЬ воду мясо и варятЬ  исподоволь нЬсколько ча
совЬ , на умЬренномЬ огнЬ , до испаретя  п о ч ти  
всей воды. ПошомЬ мясо вЬшаютЬ на 24 часа вЬ 
большой дымЬ, о т Ь  чего оно получаетЬ вкусЬ, т в е р 
дость  и цвЬтЬ  копченаго Гамбургскаго мяса, ко
т о р о е  т а м Ь  держатЬ вЬ соли нЬсколько недЬль.

5374. СОЛЕП1Е въ пгокъ  на  дол гов  время. По- 
сы паю тЬ  мясо солью и впшраютЬ ее лопаткою  
(либо рукою ) какЬ можно лучше. Особенно с т а 
р а ю тся  в т и р а т ь  соль во всЬ п у с т о т ы  и прорЬзы, 
и продолжаютЬ ее в т и р а т ь  до т Ь х Ь  порЬ , пока 
мясо принимаетЬ вЬ себя соль ; потом Ь  посыпа- 
ю т Ь  его солыо т а к Ь ,  ч т о б Ь  оно с т а л о  совсЬмЬ 
бЬло; осшавляютЬ его вЬ э то м Ь  видЬ на однЪ с у т 
ки или на двое сутокЬ ,  наложивши на него какЬ 
можно болЬе т я ж е с т и .  Выступившш разсолЬ со- 
бираютЬ ,  варятЬ  и упошребляюшЬ для подливки, 
а мясо вынувши, оп я т ь  обсыпаюшЬ солью и укла- 
дываютЬ вЬ бочки.

5375. ирлдндскхй спосовъ солвнхя. НЬсколько 
человЬкЬ солелыциковЬ, передавая мясо одинЬ дру
гому, н а т и р а ю т Ь  его солью , причемЬ уп о тр еб -  
л я ю т Ь  кожаныя перчатки, или желЬзную щ етк у ,  
похожую на т у ,  какою ч и с т я т Ь  лошадей; потом Ь  
мясо кладутЬ  рядами плотно  вЬ о т к р ы т у ю  кадку и 
даюшЬ ему л еж ать  не меньше восьми и не до- 
лЬе десяти  дней ; послЬ чего перекладываютЬ вЬ 
бочки. На дно бочки насыпаютЬ соли толщ иною  
вЬ палецЬ, на нее кладутЬ  мясо рядами какЬ мож
но шошнЬе, пересыпая солью каждый рядЬ; напол
нивши такимЬ образомЬ бочку , накладываюшЬ 
т я ж е с т ь  вЬ 50 ф ун товЬ  и удавливаюшЬ мясо нЬ
сколько мииушЬ ; потомЬ  вставляюшЬ верхнее 
Дно и его заколачиваютЬ ; о т т ы и а ю т Ь  в т у лк у  
(которая  затыкаешся пробкою) и пробуюшЬ ду-



хомЬ, не пропускаешь ли бочка воздуха; если ока
ж ется  , чшо пропускаешь , шо з а т ы к а ю т Ь  1целй 
паклею; послЬ чего чрезЬ втулку  вливаютЬ раз-  
солу столько  , чшобЬ бочка была совершенно 
имЬ полна ; спустя  двЬ недЬли оп ять  подлива- 
югаЬ разсолу. Э т а  солонина должна сохраняться 
безЬ малЬйшей порчи 18 мЬсяцовЬ, и именно: 12 
мЬсяцевЬ вЬ закупоренныхЬ 6o4itaxb, и 0 мЬсяцовЬ 
вЬ ошкрышыхЬ. Если мясо начнетЬ  портишься , 
шо выкладываюшЬ его на .4 или на 6 дней, не смо
шря даже и на дождливую погоду, переворачива
ю т ! }  куски каждый день и обливаюшЬ самымЬ 
крЬпкимЬ разсоломЬ. Тогда солонина сохранишЬ 
свой npiamiibiii вкусЬ.

5376. г а м б у р г с к а я  с о л о н и н а .  НатираюгпЬ говя
дину сахаромЬ, и д аю тЬ  ей т а к Ь  нЬсколько часовЬ 
полея*ать. П о т о м Ь  натираюшЬ ее соляною смЬсыо, 
состоящею изЬ 32 частей  соли обыкновенной ; 8 
частей  морской соли и 2 частей  селитры, сЬ при
бавкою моя'.жевеловыхЬ ягодЬ , и о с та в ля ю тЬ  нЬ- 
сполько недЬль лежашь вЬ собсгавенномЬ разсолЬ, 
переворачивая ежедневно и втирая смЬсь, потомЬ  
обтираюгпЬ ее полошномЬ, п ри гн етаю тЬ  на сушки, 
и наконецЬ укупрриваютЬ вЬ бочки сЬ крЬпкимЬ 
разсоломЬ ; или ошдаюшЬ вЬ коптильню , и дЬ '  
лаюшЬ коиченое мясо.

5377. Ч Т О Б Ы  М Я С О  В Ъ  С А М О Е  К О Р О Т К О Е  Б Р Е М Я  

сдьлдлось  мягкимъ.  Н аш ираю тЬ  мясо солью, да- 
юшЬ леа?ать ему вЬ бочкЬ () дней, выжимаюгаЬ его, 
кипятяш Ь вЬ водЬ сЬ полчаса, и погаомЬ кладутЬ  
вЬ самый нрЬгшш разсолЬ (который могЬ бы сдер
ж а ть  яйцо.)  Можно вЬ этогпЬ разсолЬ положить  
и разныхЬ припраЕЬ , какЬ-шо : можжевеловыхЬ 
игодЬ, лавроваго листу ,  Англшскаго перц)| зерномЬ. 
Тогда солонина дЬлаегпся сочною.

53/8. с к о р о е  с о л Е Н 1 Е .  К ла д у т Ь  одну часть  се* 
л и т р ы  на 4  части  воды , и вЬ  эгпомЬ распгворЬ 
парягпЬ мясо нЬсколько часовЬ на с л а б о м Ь  огнЬ вЬ 
плоской посудинЬ, пока вода в ы п а р и т с я ,  прцчемЬ 
часто  персаорачиваютЬ его. НошодхЬ вЬшаюшЬ



его вЬ дымЬ на сушки. ЭгпотЬ способЬ употреб
ляется вЬ Францш ; такимЬ образомЬ солонина 
готова вЬ двое сутокЬ, и можно подавать ее на 
столЬ; она дЬлается также крЬпка, красна и вку
сна, какЬ т а  , которая по Гамбургскому способу 
посолена вЬ 4 недЬли.

5379. С у х о в  с о л е н 1е .  НагпираютЬ мясо солью, 
упогаребя ея 32 части, да 2 части селитры; кла
дутЬ куски мясп плотно одинЬ на другой, и повто* 
ряютЬ тоже четыре раза, по одному разу вЬ каж
дую недЪлю. На 14 фушповЬ мяса берутЬ соли 1 
фунтЬ. ПотомЬ даютЬ мясу остынуть, посыпа- 
ю тЬ его отрубями, чтобы обсушить всю влагу, и 
вывЬшиваютЬ вЬ кухнЬ или вЬ теплой избЬ для 
сушки. ЧерезЬ мЪсяцЬ оно довольно высохнетЬ, и 
можно будетЬ употреблять его какЬ провЬсную 
говядину. Оно долго сохраняется безЬ порчи, толь
ко иногда плЬснЪешЬ; но это не мЬшаетЬ его до- 
бротЬ.

Главное достоинство такого солетя состоитЬ  
вЬ томЬ, что мясо не такЬ солоно, какЬ настоя
щая солонина, а чрезЬ это много соли сберегается. 
ТакЬ можно солить всякое мясо, а особливо говя
дину и свинину.

5380. С О Л О Н И Н А  съ е у л ю н о м ъ .  Хорошую жир
ную говядину разнять по части. На пудЬ говя
дины употребляется соли 10 фунтовЬ и чет 
верть фунта селитры. Селитру столочь и смЬ- 
шавЬ сЬ солью, натирать этою смЬсыо говядину. 
Чистую кадку на днЬ посыпать сперва солыо; на 
нее укласгпь слой говядины , и каждый слой пе
ресыпать крупно столченою смЬсыо перца , ин- 
биря, гвоздики, корицы и можжевеловыхЬ ягодЬ, 
прибавя кЬ тому же лавроваго листа и мелко 
изрубленной спеклы. УклавЬ такимЬ образомЬ 
говядину, наложить гнетЬ, и оставить до утра.  
Тогда сваря изЬ говядины крЬпкой булыонЬ , и 
остудя влить на солонину вЬ кадкЬ, а п о ш о м Ь  на- 
лоншть на нее кружокЬ сЬ гнстомЬ.



ЗОЙ сол

5381. л у ч ш е е  с в е р е ж е ш е  солонины. Надобко 
а) Ч т о б ы  она не лежала вЬ шеплЬ , но вЬ холоду 
(вЬ ногребЬ).

б) Ч т о б ы  воздухЬ кЬ ней не доходилЬ; для чего 
и укладываютЬ ее п ло тн о  вЬ бочки , п у с т о т ы  
наполняюшЬ солью , бочки хорошенько закупори- 
ваю тЬ ,  а когда ихЬ о т к р о ю т Ь  , т о  сверху хоро
шенько прикрываютЬ, и скорЬе опоражниваютЬ 
откупоренную бочку. Можно нЬсколько о т к л о 
н и т ь  доступЬ  воздуха кЬ солонинЬ , наливши 
на нее кипятку.  Если послЬ о б т е р е т ь  ее нодот -  
номЬ , и посыпать  солью сЬ примЬсыо малаго ко
личества  сахара, т о  она очень хорошо держится.  
Э т и м Ь  способом!) можно сберечь долго и мало по
соленное мясо.

в) Ч т о б ы  солонина всегда покрыта была раз
соломЬ; для чего надобно, подливать его по време- 
намЬ, а иногда н алить  и весь разсолЬ свЬжш, ко
гда прежних начнетЬ  п о р ти т ь ся .

г) Ч т о б ы  разнородныя ч а сти  не касались одна
другой ; т о  пересыпаюшЬ куски мяса крупною 
солью. С о в Ь т у ю т Ь  та к ж е  класть  на дно бочки 
и между рядами солонины камушки, величиною 
cb орЬхЬ и даже сЬ яйцо ; но вЬ такомЬ случаЬ 
надобно смотрЬгаь , ч т о б ы  между камушками 
или между кусками мяса не было п у с т о т Ь .  Можно 
так ж е  к ласть  вЬ бс^ши и уголье : оно предохра
няешЬ мясо ошЬ гнилости, вбирая еЬ себя гнилыя 
испареш'я.

СОЛОДЪ.

5382. ДЫГЛ1 ЙСК1Й способъ готовить солодъ.  Для
э т о г о  выбирается лучшш ячмень ; его кладутЬ  
в Ь  деревянный ч а н Ь , об и ты й  внутри  свинцомЬ, 
или вЬ кирпичный водоемЬ , и лыОгпЬ шуда с т о л ь 
ко воды, ч тоб ы  она с то яла  выше ячменя дюй
мовЬ на 5 и иа 0. ВЬ э т о й  1}ОдЬ л с ж а ш Ь  aej на о т ' )  
шрехЬсушокЬ до четырехЬ ,  смошря по сор ту  ячменя.



ПризнакЬ, что ячменныя зерна хорошо размокли, 
есть слЪдующш : взять зерно между пальцовЬ и 
давить его понемногу, когда оно совсЬшЬ будетЬ 
мягко, и выскочитЬ изЬ своей оболочки , шо это  
знакЬ, что оно довольно размокло, и это обстоя
тельство надобно всегда примЬчать порядочно. 
Если зерна долго полея?атЬ вЬ водЬ, т о  теряюшЬ 
и сладость и силу ; если Hie полежатЬ слишкомЬ 
мало, т о  трудно ихЬ проростить.

5383. Когда зерна надлежащимЬ образомЬ взмок
ли, т о  воду изЬ чана выпускаютЬ вонЬ, а солодЬ 
перекладываютЬ вЬ длинные ящики , гдЬ онЬ ле- 
житЬ часовЬ тридцашь. ПотомЬ переносятЬ его 
на токЬ и складываютЬ вЬ болышя кучи, чтобы 
онЬ разгорячился. ЧрезЬ каждые пять или шесть 
часовЬ, днемЬ и ночью, его переворачиваютЬ , и 
мЬсто, гДЬ онЬ лежалЬ, вычищаютЬ ; когда погода 
теплая, т о  раскладываютЬ на двЪ или на т ри  кучи; 
но при холодной погодЬ держатЬ его вЬ одной кучЬ. 
КакЬ только иримЬчено будетЬ, что  солодЬ начи
наешь проростать, т о  переворачиваютЬ его каж
дые 3 или 4 часа, смотря по теплошЬ воздуха , 
которую при этой работЪ надобно очень прилЬж- 
по примЬчать. По мЬрЬ того, какЬ зерна даютЬ 
ростки, кучи солода дЬлаютЬ потоньше, такЬ  
что наконецЬ складываютЬ его вЬ неболытя 
кучи, толщиною вЬ два фута,  а шириною вЬ 10 
футовЬ. Э т о  дЬлаютЬ для того , чшобЬ лучше 
было сЬ нимЬ управляться и его опять охолодить, 
причемЬ Bbipocramie корешки опять засыхаютЬ. 
ПослЬ этого опять сгребаютЬ его вЬ кучи, но 
притомЬ также часто переворачиваютЬ, чтобы 
онЬ вновь пе разгорячился , отЬ  чего бы опять 
могЬ пустишь ростки; почему и стараются всЬми 
зиЬрами не допустить его вновь пускашь ростки, 
отЬ чего онЬ ыогЬ бы испортишься.

ВЬ такомЬ состоянш солодЬ готовЬ для сушки. 
ПередЬ этим!) временемЬ складываютЬ его вЬ одну 
большую кучу, чтобЬ онЬ нЬсколько нагрЬлся, сдЬ- 
лался рыхлЬе и для сушки способнЬе; вЬэгаойкучЬ



даюшЬ ему не очень долго лежать, прилЬжно наб
людая, чшобЬ не произошло вЬ кучЬ большаго жару, 
omb чего бы солодЬ могЬ со всЬмЬ испортишься.

5384. А л я  с у ш к и  разсыпаютЬ его вЬ сухяильнЬ 
на обынновенныя вЬ Англш изЬ проволоки дЬлаемыя 
рЬшешки, или на волосяное полотно; здЬсь лежитЬ  
онЬ толщиною дюйма бЬ 3 или вЬ 4, и высуши
вается исподоволь при легкомЬ огнЬ; между тЬмЬ  
его переворачиваютЬ нЬсколько разЬ , и смот-  
рятЬ, чтобы солодЬ не сдЬлался очень теменЬ.

Для приготовлетя такого солоду довольно бы
ваетЬ mpexb недЬль , при хорошей погодЬ. Высу
шенный солодЬ разсыпается тонкимЬ слоемЬ, 
чтобЬ могЬ скорЬе охолодЬть, послЬ чего свали
вается уже вЬ кучи и сберегаешся для употреб-  
лешя.

5385. п р и з н а к и  х о р о ш а г о  с о л о д а .  Надобно рас
кусить зерно на двЬ половинки; когда онона вкусЬ 
сладко, пришомЬ кругловато и полно муки, имЬетЬ 
тонкую шелуху и пр1ятный запахЬ, т о  солодЬ хо
рошЬ. ВпрочемЬ надобно смотрЬть, чтобЬ хотя  
по наружности, зерна всЬ были одинаковы.

5380. д р у г а я  п р о б а .  БерутЬ стаканЬ воды и 
всыпаюшЬ туда горсть солода и когда зерна 
будутЬ плавать по водЬ , т о  солодЬ хорошЬ ; 
буде же они падаюшЬ на дно, т о  онЬ не хорошЬ. 
Хорошш солодЬ не долженЬ также быть очень 
хрупокЬ. Если имЬ чертить по доскЬ , шо ошЬ 
него долженЬ остаться такой же слЬдЬ, какЬ omb 
мЬлу.

СОЛОМА.

5387. УПОТРЕБЛЕН1Е соломы. Солома изЬ хлЬб- 
ныхЬ растетй  (злаковЬ) вЬ сельскомЬ хозяйствЬ 
имЬетЬ обширное употреблете : для кормлетя 
скота вЬ зимнее время; для подстилки скоту; для 
покрышки домовЬ и другихЬ строенш; для топки 
домовЬ и заводовЬ и проч.; для обвязыватя моло-



дыхЬ деревьевЬ или нЬжныхЬ иносшранныхЬ на 
зиму; для плететя шляпЬ и другихЬ вещей и пр.

5388- УПОТРЕВЛЕН1Е с о л о м ы  въ КОРйИ» СКОТУ.
Пшеничная солома считается пишательнЬе другой 
соломы, и дается скоту рЬзаная и вЬ смЬси c b  

другимЬ кормомЬ.
Овсяная солома доставляешь также хороппй 

кормЬ; она дается цЬлая.
Ячменная солома пишательнЬе бываетЬ вЬ юж- 

ныхЬ мЬсгаахЬ, нежели вЬ сЬверныхЬ.
Ржаная солома составляетЬ кормЬ не такЬ пи

тательный, но вездЬ употребляемый, какЬ вЬ цЬль- 
номЬ видЬ такЬ и вЬ рЪзкЬ.

Просяная солома составляетЬ кормЬ очень пи
тательный.

Если кЬ этимЬ хлЬбнымЬ кормамЬ прибавишь 
солому изЬ гороховыхЬ растенш, у иностранцевЬ 
вЬ большомЬ употребленш находящуюся, да и вЬ 
Россш вЬ нЬкоторыхЬ мЬстахЬ даваемую вЬ 
кормЬ скоту, т о  вЬ разсужденш ихЬ питатель
ности можно принять слЬдующш порядокЬ, Ш п р е н -  
еелемЪ  на опытахЬ основанный. 1) Просяная соло
ма; 2) кукурузная; 3) чечевичная; 4) солома вики; 
5) гороховая; 0) бобовая; 7) рапсовая; 8) ячменная; 
9) ржаная; 10) пшеничная ; 11) овсяная и 12) грЬ- 
чишная. ВпрочемЬ omb почвы, климата и уборки, 
примЬчается не малая вЬ соломЬ разница.

Надобно замЬтить, что  солому, для корма ско
т а  надобно хорошо сберегать какЬ omb большой 
сырости, такЬ и отЬ сухости: вЬ первомЬ случаЬ 
она подвергается гшетю, а во второмЬ шеряетЬ 
всю почти питательную силу.

5389. УПОТРЕБЛЕН1Е СОЛОМЫ НА ПОДСТИЛКУ СКОТУ 
и  д л я  достА влЕ нтя  н а в о з а . Солома доставляешь 
лучшш навозЬ, будучи сыЬшана cb пометомЬ имочего 
рогатаго скота и лошадей, для которыхЬ употреб
ляется вЬ постилку; но она и одна служишЪ уна- 
воживан!емЬ, будучи запахана в'о землю; для этого



веяная солома годится. Подстилка соломы еноту, 
не только нужна для получетя чрезЬ т о  навоза, но 
и для того, что скоту стоять omb этого и тепло 
и сухо. Количество навоза, получаемаго omb соломы, 
зависитЬ omb количества употребленной на т о  
соломы.

5390. УП0ТРЕВЛЕН1В СОЛОМЫ НД Д Р У Г 1 Я  нлдовно-
сти. ВсЬмЬ извЬстно, что всЬ деревенешя строе-  
шя вездЬ почти кроются большею чаепшо соло
мою, и вЬ этомЬ случаЬ для большей прочности и 
безопасности omb огня, солому смЬшиваютЬ cb 
глиною. ВЬ нЬкоторыхЬ мЬстахЬ жгутЬ ее для 
доставлетя погааша, а особливо грЬчишную и бо
бовую.

ВЬ Англш Г. Г а л л ь  нашелЬ, что бобовая солома 
можетЬ употребляема быть, по своему волокни
стому свойству, на грубыя ткани вмЬсшо коноп
ли, которой волокна не крЬпче бобовыхЬ.

ВЬ Шошландш давно уже , а теперь и вЬ пре- 
многихЬ другихЬ мЬстахЬ, солома употребляется 
для набивки матрасовЬ и разныхЬ подушекЬ, кЬ че
му вЬ особенности хороша солома овсяная.

5391. клкишъ о б р а з о ы ъ  п л е с т ь  с о л о м у .  Искус
ство плесть солому состоитЬ вЬ складыванш ея 
такЬ, чтобЬ изЬ ней сдЬлалась крЬпкая и прочная 
тесьма или лента.

П л е т у т Ь  солому двухЬ родовЬ : 1) щепленую и 
2) цЬльную.

Лучшая для плететя солома есть пшеничная, 
которая растетЬ  на сухой почвЬ, лежащей на пол
день нЬсколько покато; * такая солома бываетЬ 
самая чистая и безЬ пятенЬ; полбеная или овся
ная солома для плететя употребляется по нуждЬ,

* lib И т а д ш  д л я  э т о г о  н а р о ч н о  с Ь ю т Ь  п ш е н и ц у  на  неуна- 
п о ж е н н ы х Ь  п о с р е д с т в е н н о й  д о б р о т ы  нп ва хЪ,  и  п р и т о м Ь  
с Ь ю т Ь  г у с т о  } ч т о б ! )  с о л о м и н ы  ея  не б ы л и  в ы с о к и  и  
п ю л с т ы ; Д л я  п д е ш е н ш  у и о т р е б л я ю т Ь э ш у  с о л о м у  ц Ь л ь н о ю .



когда нЬгаЬ лучшей; но ржаная и ячменная идушЬ 
только на самую грубую и то л с т у ю  работу.

Г)39Э. Д-^я получешя соломы круглой и цЬльной, 
надобно зерна не вымолачивать , канЬ дЬлается  
обыкновенно, но обивать cb колосьевЬ.

Случающающаяся вЬ соломЬ негодная тр а в а  
вмЬстЬ сЬ короткою или неровною соломою , 
отдЬляется  небольшими граблями.

ТакимЬ образомЬ очищенные соломенные стебли  
кладутЬ вЬ связки, разбирая ее сортовЪ на 30 или 
на40, огпЬ которыхЬ зависитЬ и разная цЬна шляпЬ, 
и см о тр я тЬ , чшобы концы стеблей лежали прямо 
одни сЬ другими; чтобы  стебли не перемЬшались, 
т о  связываютЬ ихЬ крЬпко сверху и снизу, и 
потомЬ держатЬ связки вЬ сухомЬ покоЬ.

5393. Солому обиваютЬ, очищаютЬ и связываютЬ  
т о т ч а с Ь ,  какЬ только ее сожнушЬ, вЬ которое вре
мя лучшую для плетеш я вы брать можно удобнЬе, 
а сверхЬ того  и самые стебли довольно еще гибки 
и способны для так о й  работы  , потому ч т о  они 
не ломаются. Когда надобно солому употреблять  
для плетеш я , то гд а  разобравЬ опять  связки или 
пучки, хорошую солому отрЬзываюшЬ о т Ь  с т е б 
лей ножемЬ или ножницами , держа всегда ее за  
в е р х т й  конецЬ. Сначала отрЬ зы вается  солома 
о т Ь  корня , позади перваго колЬна , потомЬ  
первая кЬ употребление способная часть , идущая 
до другаго колЬна , потомЬ самое э т о  колЬно , 
а послЬ то го  оп ять  отрЬзываюшЬ вторую  для 
работы  годную часть , простирающуюся до трегпь- 
яго колЬна, * и так Ь  далЬе, пока всЬ годныя части  
стебля отдЬлены будутЬ omb негодныхЬ частей .  
Выбранныя для плетешя части, смотря по ихЬ 
толщинЬ, раскладываются на разборы и связыва
ю т с я  вЬ пучки, толщиною вЬ ч е т в е р т ь  аршина.

*  Д л я  л у ч ш н х Ь  ш л я п Ь  у п о т р е б л я е т с я  т о л ь к о  и ер хн ее  

к о л Ъ и ц о ,  нак.Ь са м ое  дл и н н ое .



5394. б ь л е п х е  соломы. Ч тобы  содому до шепте-
Н]'я сдЬлашь, сколько можно, бЬлЬе, шо надобно ее 
окуривать сЬрою Для этого  неболыше пучки 
ея, смочивЬ водою, кладутЬ вЬ деревянный ящикЬ 
такимЬ образомЬ одни подлЬ другихЬ, чтобы бЬ- 
лые у стеблей концы лежали внизЬ. ЯщикЬ дЬлает
ся сЬ двумя днами ; на второмЬ изЬ нихЬ , о т -  
стоящемЬ опхЬ нижняго на J ф у т а  и имЬющемЬ 
множество дырЬ , сгпавятЬ соломенные пучки. 
Сверху закрывается ящикЬ плотно крышкою, а 
внизу сквозь сдЬланныя вЬ боку между обЬими 
днами дверцы, с т а в и т с я  подЬ второе дно блю
до сЬ сЬрою ; и когда сЬру зажгутЬ , тогда  
дверцы запираютЬ. Образовавгтйся о тЬ  горЬтя  
сЬры сЬрнокислый газЬ, прошедши сквозь просвер
ленное дно, соединяется cb намоченною соломою, 
и извлекаетЬ изЬ ней часть  цвЬтнаго веще
с т в а  , о т Ь  чего цвЬшЬ соломы дЬлается гораздо 
бЬлЬе. По npomecmEiii )0  или 12 часовЬ открыва-  
ю тЬ  крышку, вынимаютЬ пучки и просушиваютЬ  
ихЬ нЬсколько дней на воздухЬ : при чемЬ стебли  
вторично разкладываютЬ по разборам!) , отбро-  
сивЬ прочь всю солому сЬ пятнами, и выбЬлившу- 
юся худо.

5395. п л е т б н х е  соломы. Солома обитая ,  связан
ная, обрЬзанная,окуренная сЬрою иразобранная,уже 
совсЬмЬ готова для п л е т е т я ,  если шолькооно должно 
бы т ьи зЬ  цЬльной соломы. Вовремя n.iemei я б ерутЬ  
семь соломиноиЬ или болЬе, и нЬсколько ихЬ смочивЬ 
водою, складывают! }  вмЬстЬ,  держатЬ обЬими ру
нами и, загибая поперемЬнно большими пальцами на
ружные стеб ли  , иереплешаютЬ ихЬ сЬ другими. 
Если стебель  будетЬ  очень коротовЬ,  или сЬрой его 
конецЬвысунепхся, шо надобно вмЬстоего  положить  
другой, а короткой или совсЬмЬ негодной вынугпь 
вонЬ. Обыкновенно плешушЬ чсрезЬ двЬ соломины,

*  B b  l lm a . i i u  сп е рв а  ь ы б Ь л н в а ю ш Ь  с о л о м у  и ы к л а ^ ы в а п  ое 
чо д Ь  росу.



и если надобно , чтобы  п л е т е т е  было широкое , 
т о  берется для этого вдругЬ по семи или одинад- 
ц ати  соломинокЬ.

5390. При э т о й  работЬ дЬйствую тЬ наиболЬе 
среднимЬ и большиыЬ пальцами, потому ч то  для 
скорЬйшаго плетешя указательными пальцами за
гибаются наруяшыя соломинки и натягивается  
плетешоиЬ. Выплетенный на нЬсколько вершковЬ 
кусокЬ сверты ваю тЬ, или навиваютЬ на доску для 
то го  , чшобы можно было его бр ать  безЬ малЬй- 
шаго повреждения; потомЬ высунувнпеся изЬ пле
тенки  концы соломинокЬ обрЬзываюшЬ по време- 
намЬ острымЬ ножемЬ, а сплетенную вещь разгла- 
живаю тЬ двумя небольшими деревянными катками,  
чтобы  она была ровна и лоснилась. Сплетенную 
вещь разрЬзываютЬ на куски, мЬрою вЬ JО, 20 ар
шинЬ и болЬо , сверты ваю тЬ  ихЬ и вЬ такомЬ  
видЬ продаюшЬ.

Сколько можно одному человЬку сплести вЬ из- 
вЬстное время, зависитЬ о т Ь  то н к о сти  плетешя; 
но вЬ одинЬ день можно выплесшь ошЬ 10 до 30 
аршинЬ.

5397. ПЛЕТЕН1Е изъ щ е п л е н о й  соломы. Тонкое 
плетеше изЬ щепленой со.юмы отли чается  о тЬ  
прежняго тЬмЬ, ч т о  солома раздЬляется на нЬ
сколько полосокЬ, которыя употребляются вмЬ- 
с т о  цЬльныхЬ стеблей, а о т Ь  того  и ленты изЬ 
нихЬ бываютЬ красивЬе и шонЬе. Для шонкаго 
плетешя выбирается самая лучшая и бЬлая соло
ма, чтобы оно было не черно и не грязно, но вездЬ 
ровно и чисто. По этому т о ,  занимаясь тонкимЬ 
плетешемЬ, надобно всячески остерегаться , чтобы  
расщепленную для плетешя солому много не сма
чивать; потому ч то  ошЬ излишней воды солома 
дЬлается не только шероховатою, но т е р я е т Ь  при
родный свой лоскЬ и кЬ ней п ри стаетЬ  много пыли, 
а. потому умеренно смоченныя соломенныя полосы 
обверты ваю тся вЬ сукно или полотно, и вынимает
ся ихЬ столько , сколько нужно для работы  ; рав- 
нымЬ образомЬ и сплешепныя уже вещи берегутЬ вЬ



пологаняномЬ мЬшкЬ. ДалЬе слЬдуетЬ см отрЬ ть,  
чтобы не в п л ет а т ь  вмЬстЬ ломкихЬ и мягкихЬ по
лосЬ, потому чшо изЬ нихЬ сплетенная вещь бу
детЬ  неровна; и начинающимЬ заниматься этимЬ  
рукодЬл1емЬ должно к н у т а т ь  заблаговременно, ч то  
выгода omb этой  работы  состоигпЬ не вЬ количе- 
ствЬ  издЬл!я, но вЬ добротЬ и красотЬ его.

5398. КакЬ соломенные стебли внутри не имЬ- 
ю т Ь  такого  лоска , какой у нихЬ снаружи , и 
покрыты они тусклымЬ мозговымЬ вещ ествомЬ, 
т о  при плегпенш ращепленной соломы на э т о  на
ипаче внимате обращ ать должно, чтобы omb не- 
бр еж етя  вся р а б о т а  не вышла очень пестрою  
и худою. При плетенш полосЬ на правую с т о 
рону, которая  долясна бы ть глянцовитою, надоб
но с м о т р Ь т ь , чтобы  всЬ стебли были обращены 
т у д а  лоснящеюся своею поверхностно, а лЬвая 
сторона плетешка была бы вся тусклая , чтобы  
вся р аб о та  казалась однообразною. Концы полосЬ, 
которыхЬ вплести совсЬмЬ не можно, долясно все
гда загибать  на лЬвую сторону, потому ч т о ,  когда 
ш ы отЬ  изЬ нихЬ шляпки , тогд а  лЬвую сторону  
обращаютЬ внутрь , а правую глянцовитую на- 
верхЬ , а потому и надобно с т а р а т ь с я  , чтобы  
правая сторона была всегда ровная и гладкая.

5399. д ля  р а с щ е п д е н 1я  соломы употребляю т
ся особые рЬзцы. *

Развинтивши футлярЬ рЬзца, кладутЬ проволоч
ку рЬзца внутрь соломинки, и ее придвигаюшЬ 
кЬ рЬзцу, который с т о и т Ь  только немного по
ж а т ь ,  и вмигЬ высунутся изЬ крышки рЬзца кон
цы расщепленной соломы, которые схвативши ру
кою , надобно т я н у т ь  до самаго небЬленаго 
конца, omb чего соломина раздЬлится на столько  
равныхЬ частей, сколько вЬ рЬзцЬ находится зуб- 
чиповЬ. ПотомЬ берется опять небЬленый ко
нецЬ соломы , и чрезЬ зубцы вы тягивается  раз-

С м о т р и  и з о б р а ж е ш е  вЬ с о б р а н ш  р и с у н к о в ] }  кЪ С л о в а р ю  
н ад ле ж а щ их ! } .



щепленная солома назадЬ , потому ч т о ,  если э т а  
р аб о та  будетЬ продолжительна, и если расщеплен
ный полоски отрЪ зы вать omb неразнятаго не- 
бЬленаго конца, т о  не можно во короткое время 
нащепать много полосокЬ , которыя всЪ будугаЬ 
имЬгаь равную ширину и остры е бока.

5400. Э т о  случается однако же тогда, когда всЪ 
соломины будушЬ одинакой ширины, или, т а к Ь  ска
з а т ь ,  если ихЬ поперечники, покрайней мЬрЬ, при 
началЬ бЬлаго конца, будушЬ одинакой ширины; если 
же жолобЬ одной соломинки будетЬ длиннЬе жо- 
лоба другой , т о  первый приставши плотнЬе кЬ 
проволокЬ, нежели вторый, раздЬлится по числу 
рЬзцовЬ, на равныя полоски, которыя будутЬ шире 
полосЬ узкаго с т е б л я , и если э т и  полоски пе
р еп л етать  сЬ другими, т о  плетеше выдетЬ не
ровное. ПошомЬ слЬдуетЬ каждый разборЬ соло- 
минЬ, раскладывать по ихЬ шолщинЬ или длинЬ, и 
имЬть притомЬ особенный рЬзецЬ , у котораго  
бы число зубцовЬ, так Ь  какЬ и толщина проволоки, 
были соразмЬрны длинЬ соломины. НапримЬрЬ, 
если соломины раздЪлены на т р и  разбора, и если 
надобно для средняго разбора в зя т ь  рЬзецЬ сЬ 
треми зубчиками, чшобы получить полосы опредЬ- 
ленной ширины , и буде нужно имЬть omb дру
гихЬ двухЬ разборовЬ полосы такой  же ширины, 
какЬ и у средняго разбора, т о  надобно для перваго 
самаго широкаго употреблять рЬзецЬ cb десятью, 
а для самаго узкаго cb ш естью  зубцами.

Для э то го -то  дЬлаются рЬзцы разныхЬ нуме- 
ровЬ, смотря по количеству зубцовЬ. Обыкновен
ные нумера суть: 0, 7 и 8; нумера, о тЬ  9-го до 12-го. 
употребляю тся для разрЬзашя самыхЬ узкихЬ 
полосЬ, a jN= 3 и а для весьма тонкихЬ стеблей.

5401. д р у г о й  спосовъ щ гпдть содому. Смочен- 
ныя соломины расщепляшхпЬ ланцетомЬ, или пе- 
рочиннымЬ ножичкомЬ сЬ загиутымЬ внизЬ кан- 
ЦомЬ, начиная сЬ надрЬза и до самаго конца, при 
чемЬ сердцевина откидывается прочь.



ТакЬ расщепленную солому кладутЬ вЬ поло
тенце, смоченное нЬсколько водою, и оставляю тЬ  
ее на т р и  часа , причемЬ соломины отдЬляются  
плоскими; для дальнЬйшаго расщепливатя у п о т
ребляются мелшл иглы , которыя ушками в т ы 
к аю тся  вЬ густую смолу или канифоль , т ак Ь  , 
чтобы острые концы ихЬ были между собою вЬ 
одинаковомЬ разстоянш  и одинакой высотЬ. По 
обЬимЬ сторонамЬ прикрЬпляются онЬ кЬ дере
вяннымЬ или желЬзнымЬ рукояткамЬ; для щеплетя  
соломы берутся п я ть  нумеровЬ иголЬ : вЬ 1 N2 
находится 1J а вЬ 5 или послЬднемЬ 30 иголЬ. ВЬ 
5 N5 употребляются самыя тонш я иглы.

ИзЬ расщепленной соломы дЬлаюгпЬ и цвЬты; ихЬ 
дЬлаютЬ мокрыми руками, чтобЬ солому не сло- 
машь или не изм ять.

С О Л О М А Т А .

5402. соломдтд г р ь ч и ш н д я .  Соломата есть  родЬ 
густаго , на скорую руку свареннаго т Ь с т а ,  кЬ 
чему употребляется мука грЬшневая и пшеничная, 
рЬдко ржаная.

Для грЬшневой соломаты берется грЬшневая му
ка, замЬсивается на холодной водЬ довольно густо, 
и вымЬсивается такЬ , чтобы не оставалось вЬ ней 
мучняныхЬ комновЬ. Э т о  mbcmo опускается вЬ 
кипячую воду, заваривается, потомЬ выкладывает
ся вЬ горшокЬ, гдЬ прибавляется сколько надобно 
соли, кладется ыасло, и горшокЬ с та в и т с я  на ко
роткое время вЬ печь. Еще проще дЬлается соло
м а т а  , когда положить вЬ горшокЬ муки, налить  
ее горячею водою, вьшЬсить и вЬ печи уваривши, 
выложить на блюдо и Ьсть  сЬ масломЬ, а холодную 
сЬ молокомЬ.

5403. С О Л О М А Т А  к р у п и ч а т д я .  Положивши вЬ 
касгпрюлю крупичатой муки, п о д б а в л я ю т Ь  поне
многу нЬ ней сливокЬ и молока, а так ж е  кладутЬ  
и мелкой сахарЬ, безпрестанно смЬсь размЬшивая 
ложкою; кастрюлю сш авятЬ на угольной огонь и



варятЬ также помЬшивая ; когда соломата ува
рится , т о  берутЬ ея нЬсколько изЬ кастрюли, 
кладутЬ на блюдо , запекаютЬ ; потомЬ выклады- 
ваютЬ на это и всю соломагпу изЬ кастрюли и 
зарумяниваютЬ раскаленною лопаткою.

Можно для этой соломагпы употребить крошки 
бЬлаго хлЬба , вмЬсто муки , и такая соломата 
будетЬ кушанье очень легкое и здоровое, даже для 
выздоравливаюгцихЬ omb болЬзней полезное.

5404. С О Л О М А Т А  С З Ъ  Б Ь Л А Г О  Х Л Ь Б А .  ГрСНКОвЬ бЬ-  
лаго хлЬба столочь в!) ступкЬ, и просЬять  сквозь 
сито; или, тертой бЬлон хлЬбЬ обжарить вЬ ко- 
ровьемЬ маслЬ , подбавить сахара, корицы, корки 
обтертой cb померанца; развеешь все вскипячен- 
нымЬ молокомЬ или сметаною ; прибавить кусокЬ 
свЬжаго коровьяго масла и нЬсколько яичныхЬ 
желшковЬ, выложить вЬ блюдо, вымазанное коровь- 
имЬ масломЬ , облить сверху еще двумя взбитыми 
яичными желтками , приставить на жарЬ, на
к р ы т ь  опрометкою, на которую насыпать жару, 
ч т о б Ь  и сверху запеклось. Отпуская на столЬ посы
п а ть  сахаромЬ и корицею.

С О Л О Н И Н А .

О солеши мяса см. солен1е.

СОЛЬ.

5 4 0 5 -  с п о с о б ъ  н е ч и с т у ю  с т о л о в у ю  С О Л Ь  Д Ь Л А Т Ь  

чистою. Нечистую соль положить вЬ котелЬ т а 
кой величины, какой требуетЬ количество соли, 
налить вЬ котелЬ чистой рЬчной воды , и соль 
хорошенько мЬшагпь , пока она вся распустится  
вЬ водЬ; котелЬ поставишь на огонь и варить до 
шЬхЬ порЬ исподоволь, пока вся вода паромЬ вы- 
летигпЬ вонЬ. Оставшуюся густую массу, буде она 
чиста (если же нечиста т о  надобно вновь раст 
ворить и процЬдить сквозь сукно) разложить но 
тарелкамЬ пли блюдамЬ и поставишь вЬ печь, гдЬ 
она высыхая сядешЬ вЬ хрустали, которые с т о 
лочь.



сосиски.
5400. ПРЯГОТОВДЕН1Е с о с и с е к ъ .  Эгао суть малень- 

шя к о л б а с ы ,  и приготовляются такимЬ же образомЬ 
изЬ разныхЬ рубленыхЬ мясЬ cb солью и пряно
стями, которыми начиняютЬ кишки.

Берется для нихЬ жирная свинина, которую 
мелко рубятЬ, прибавя кЬ ней рубленыхЬ же: пет
рушки, цибули, пряныхЬ кореньевЬ и соди ; этою  
смЬсыо начиняютЬ тоншя телячьи или свиныя 
кишки, разрЬзавЬ ихЬ вЬ куски такой длины, какой 
угодно; для лучшаго вкуса прибавляются кЬ мясу 
рубленые трюфели, корка свЬжаго лимона, чеснокЬ, 
или друпя пряности, кто кашя дюбитЬ.

СОСНА.

5407. соснд (Pinus sylvestris, L i n n . )  Есть одно изЬ 
полезнЬйшихЬ хвойныхЬ деревьевЬ РоссшскихЬ; 
она не рЬдко составляет!) цЬлые лЬса , а иногда 
растешЬ вмЬстЬ сЬ березою, елью и другими де
ревьями по всей Pocciir, но вЬ холодныхЬ ГубертяхЬ  
вЬ большемЬ количествЬ. Она росгаетЬ вездЬ какЬ 
на низменныхЬ сырыхЬ, песчаныхЬ шЬстахЬ, такЬ  
и на сухихЬ высокихЬ мЬсшахЬ.

5408. Р Д З М Н О Ж Е Н 1 Е  С О С Н О З Ы Х Ъ  Д Е Р Е В Ь Е В 1!.. ХОШЯ  
вЬ Pocciii сосновыхЬ лЬсовЬ и много, но есть так 
же и очень много такихЬ мЬстЬ, гдЬ ни сосновыхЬ, 
и ни какихЬ лЬсовЬ нЬтЬ, а сверхЬ того бываютЬ 
и земли для посЬву хлЬбовЬ совершенно неспособ- 
ныя ; вЬ гпакихЬ-то мЬстахЬ надобно разводить 
сосновыя деревья по причинЬ обширной ихЬ пользы, 
а сверхЬ того они не требуюшЬ за собою боль- 
шаго присмотра.

Назначенное для посЬва сосновыхЬ сЬмянЬ мЬ
сто вснахиваюшЬ большею частно не глубоко, и 
на такой вспаханной землЬ высЬваюгася сЬмена , 
которыхЬ требуется на десятину около 10 фун
товЬ. Крылья или кожицы, окружаюп^я сЬмена, 
отрываюшЬ, перетирал ихЬ руками ; посЬянныя



сЬмена занрываюхпЬ аемлею посредствомЬ бороны 
или граблей.

Буде земля, назначенная для посЬву, покрыта 
дерномЬ, то  его сдираютЬ, и всю поверхность зем
ли очищаютЬ и раздираютЬ только бороною cb 
желЬзными зубьями; послЬ чего высЬваютЬ на ней 
сосновыя сЬмена.

Можно также на такой землЬ проводить сохами 
борозды. вЬ равномЬ одну отЬ другой разстоянш, 
сажени на три, и эти борозды засЬвать сЬменами, 
и потомЬ ихЬ засыпать землею изЬ дерна, выво- 
роченнаго изЬ бороздЬ, посредствомЬ граблей.

5409. Сосновыя сЬмена содержатся вЬ шиш- 
кахЬ , которыя поспЬваютЬ чрезЬ 18 мЬсяцовЬ, 
почему и надобно собирать ихЬ е Ь ЫоябрЬ дру- 
гаго года, и продолжать собирание до М арта  мЬ- 
сяца. Собранныя шишки раскладываются для суш
ки, по удобности , вЬ теплыхЬ избахЬ , баняхЬ, 
подЬ навЬсами, сЬ южной стороны открытыми , 
гдЬ шишки растрескиваются и сЬмена изЬ НихЬ 
высыпаются на подосланныя подЬ нихЬ рогожи 
или дерюги.— СЬютЬ ихЬ, смотря по климашамЬ, 
весною вЬ М артЬ  и АпрЬлЬ : густое сЬяте пред
почитается рЬдкому.

Если нужно сосновыя деревцы пересаживать, 
т о  это  надобно начинать не прежде 4-го году ихЬ 
возраста и продолжать до сеыилЬтняго.

5410. У П О Т Р Е Б Л Е Н И Е  С О СН О В ЛГО  Д Е Р Е В А .  КорНИ  
больших!) деревьевЬ очень богаты смолою, и пото
му употребляются для сидки изЬ нихЬ дегтя. На  
корняхЬ растущкхЬ еще сосенЬ, и на самыхЬ ство- 
лахЬ блнзЬ земли выростаютЬ иногда особые на
росты, (наплавы), которые, будучи внутри очень 
красивы, употребляются столярами и токарями 
на выдЬлку разныхЬ красивыхЬ вещей.

Самыя высон1я и прямыя деревья употребляют
ся на корабельныя мачты; а ироч!я деревья идутЬ 
Для строешй, на балки, доски, стропила, шесЬ и 
на множество другихЬ подЬдокЬ; сверхЬ того жгутЬ 
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мзЬ нихЬ уголь, досшаютЬ смолу и дегошь, такж е 
скипидарЬ и сажу.

5411. К о р а  и сгаарыя вЬшви идутЬ на выдЬлку 
кожЬ; а вЬ холодныхЬ мЬстахЬ, иа и Ь шо: вЬ Швецш, 
Финляндш и другихЬ нЬноторыхЬ сЬверныхЬ Рос- 
сшскихЬ ГубершлхЬ , при неурожаЬ хлЬба , упот-  
ребляютЬ кору и для дЬлатя изЬ ней хлЬба.

Кору сЬ растущихЬ деретевЬ соскабливаюшЬ или 
сдираюгаЬ, и буде остаи.шютЬ на нихЬ лу,бЬ , шо 
она опять наросшаетЪ ; соскобленную кору су- 
шагаЬ и шолкушЬ, или eai,e лучше, лелошЬ °ДНУ| и**и 
сЬ небольшимЬ количеигшюмЬ хлЬбныхЬ сЬмянЬ, и 
cb прибавкою трети ,  поливины, или двухЬ третей  
какой нибудь хлЬбной муки, или вЬ крайней нуждЬ, 
изЬ одной сосновой муки пекутЬ тонеиьк1я лепеш
ки. Д ля  привычныхЬ старыхЬ людей такая пища 
довольно сносна ; но у дЬтей дЬлаются ошЬ ней 
отвердЬшя вЬ составахЬ.

ИзЬ луба молодыхЬ вЬтвей и коры, по сняппи 
сЬ нихЬ верхней кожицы , вЬ многихЬ мЬстахЬ 
высасывашшЬ сладкую бальзамическую слизь; чрезЬ 
такое срЬзываше коры, для этого лакомства, пор- 
шятЬ иногда молодыя сосенки.

5412. Молодые весенше отпрыски или почки вЬ 
это  время юрьноваты и очень смолисты, и сосхпав- 
ляюгаЬ давно уже извЬсшное домашнее лекарство 
omb цьшги. Эпш верхушки отпрысковЬ или почки 
варятЬ вЬ водЬ, или пивЬ и пьютЬ отварЬ ихЬ. 
УпотребляютЬ ихЬ также для произведешя пиша 
и болыиаго ошдЬлешя мочп.

Иглы, или хвоя употребляемая для подстилки 
скоту , перемЬшавшись сЬ его пометомЬ , сосптв- 
ляютЬ навозЬ для глинистыхЬ почвЬ.

5413. Плодотворная пыль изЬ пыльниковЬ сосно
выхЬ, вЬ большемЬ множествЬ на нихЬ бывающая , 
доставляешь пчеламЬ кормЬ, а вЬ АитекахЬ упот
ребляется для обсыпки пилюль.



СОУСЪ.

5414. с о у с ъ  А Н Г Л 1ЙСК1Й. Надобно изрубишь 
желтки яицЬ, сваренныхЬ вЬ густую. Bb булюнЬ 
кладутЬ изрубленные иапорсы и анчоусы cb луко
вицами, и чухонскимЬ масломЬ ; уваривши эт о т Ь  
coycb, выкладывают!) на блюдо, и засыпаютЬ из
рубленными яичными желтками, наконецЬ кладутЬ 
назначенное для него мясо и опять посыпаюшЬ 
яичными изрубленными желтками.

5415. с о у с ъ  д н г л 1Й с к 1Й с ъ  ц ы п л я т а м и .  Запра-  
вивЬ и обланшировавЬ цыплятЬ , накатить ихЬ 
водой cb сливками,— положить свЬжш лимонЬ, не
много пряностей, и вЬ этомЬ сваришь цыплятЬ.

ПодЬ нихЬ coycb сдЪлать слЪдуклцш : положить 
вЬ кастрюлю сливочнаго масла, муки, соли, перцу, 
мушкатнаго орЬшка, булшну, трюфелей и мЬшать 
на камфоркЬ; когда вскипитЬ, приквасить лимо- 
номЬ, и этимЬ соусомЬ облить цынлятЬ.

5416. д р у г и м ъ  о б р а з о м ъ . ЦыплятЬ сварить вЬ 
брезЬ; coycb подЬ нихЬ сдЬлать изЬ сарачинскаго 
пшена, которое обланшировавЬ вЬ водЬ. откинуть,  
и накативЬ немного булюномЬ , припустить до 
половины готовности; потомЬ положа вЬ него хо
рошего сливочнаго масла, поставить на край пли
ты, и когда поспЬетЬ , вылояшть вЬ блюдо на 
пшено цыплятЬ, разбивши ихЬ на куски.

5417. с о у с ъ  ь ь л ы й .  КладутЬ вЬ кастрюлю мяс
наго булюна пол-ложки муки пшеничной или кар
тофельной, ставятЬ на огонь и кипягпятЬ, при- 
бавя соли , перца и тершаго мушкатнаго орЬха; 
когда coycb посиЬешЬ, кладутЬ вЬ него нЬсколько 
коровьяго масла, иногда подбиваютЬ его и яичными 
желтками ; подавая на сгполЬ, прибавляютЬ не- 
мнотко уксуса или лимоннаго сока.

Э т о т Ь  coycb подается сЬ разными мясами.

5418. с о у с ъ  б е с т ф д л ь с к 1 Й .  ОбрЬзать к о р к у  cb 
одного Ф р а н ц у з с к а г о  хлЬба, в з я т ь  кЬ г п о м у  х л у п ь  

изЬ жареной к у р и ц ы ,  два яичныхЬ ж е л т к а ,  шри



-луковицы, спеченыхЬ вЬ золЬ ; столочь все это, 
развести булюномЬ, взваришь, приправить пряно
стями по произволу, и процЪдишь.

5419. с о у с ъ  в и ш е н н о й .  Можно взять кЬ этому 
с у ш е н Ы х Ь  вишень, столочь ихЬ вЬ счпупкЬ, чтобЬ 
разбились косточки; пошомЬ отваривать ихЬ вЬ 
водЬ cb прибавкою винограднаго вина, протереть 
сквозь сито, и приправишь сахаромЬ, корицею и 
л им о ни о ео коркою. Если соусЬ окажется густЬ,  
развеешь его виномЬ; когда же жидокЬ, т о  при
бавить нЬсколько ложекЬ шолчеиаго сахара, и при
варишь.

5420. с о у с ъ  с ъ  г о в я д и н о ю .  Отваривши говядину 
обыкновеннымЬ образом!), отварЬ слить и оста
вить для супа, а мясо выложишь на блюдо. Между 
шЬмЬ взявЬ двЬ горсти травы петрушки, пере
мыть, сиротишь мелко и сверхЬ того столочь вЬ 
cmynub; положить туда же 3 или 4 яичныхЬ желт
ка, влить немнрго взогрЬшаго винограднаго вина и  

сколько нужно мяснаго отвара , но не слишкомЬ 
много, чгиобЬ соуса не разжидить ; пропустить  
соусЬ сквозь сито, и прибавить перца, инбиря и 
мушкатнаго орЬшка , варить е щ е  _ исподоволь и  

при эшовПэ увариваши мЬшагпь безпрестанно, ч т о 
бы не сЬло кусками, и чтобЬ соусЬ имЬлЬ хорошш 
цвЬтЬ. НапослЬдокЬ облишь эгпимЪ соусомЬ мясо. 
Э т о т Ь  соусЬ хотя самой простои,но очень вкусенЬ.

5421. с о у с ъ  и з ъ  д р о з д о в ъ .  Выпотроша у дроз-
довЬ спину, сдЬлать изЬ ихЬ кишокЬ фаршЬ т а 
кимЬ образомЬ : кишки перебравЬ , вычистить ,
изрубить и обягарить сЬ лукомЬ шерлошомЬ и 
зеленью; положишь рубленаго шпигу, бЬлаго хлЬ- 
ба, размоченнаго вЬ сливкахЬ, что все изрубить 
мелко, положишь соли , перцу и два яйца ; начи- 
нивЬ этимЬ фаршемЬ дроздов!) , оставштся  
фаршЬ положить на блюдо , на него дроздовЬ, 
между ихЬ наложить сладкаго мяса, амурегаовЬ, 
крутона и накрыяЬ шпигомЬ, поставишь вЬ печь; 
когда подавать на столЬ, подлить Игпальянскаго 
соуса.



5422. с о у с ъ  з е л е н о й  с ъ  цьтлятдвги.  Взявши 
ма{орана, шпината, петрушки и шалфея, изрубить 
вмЬстЬ мелко, или лучше , столочь вЬ каменной 
ступиЬ,смочить виноградным!) виномЬ, и протереть  
сквозь сито. КЬ этому прибавить отвара, вЬ но- 
торомЬ варились цыплята, сколько нужно, также  
коровьяго масла , сахара и мушкатнаго цвЬта , 
взваришь, и облить этимЬ соусомЬ цыплятЬ.

5423. с о у с ъ  с ъ  и н д ь й к о ю .  Заправя молодыхЬ 
индЬекЬ, облить ихЬ горячимЬ масломЬ, заправить 
вЬ брезЬ и накрывЬ шпигомЬ, положить разныхЬ 
кореньевЬ, разной спецш, лавроваго листу, базили
ку, шерлоту, накатить булюномЬ и варить. Для 
нихЬ сдЬлагпь слЬдукпцш бЬлый соусЪ: положа вЬ 
кастрюлю чухонскаго масла, муки, лимоннаго сока, 
соли, перца, мушкатнаго орЬшка и бЬлаго булюну, 
мЬшать на камфоркЬ, и когда вскипитЬ, положить 
рубленой зеленой петрушки, и этимЬ соусомЬ об
лить индЬйку.

5424. с о у с ъ  итдлтянскхй .  Влить вЬ кастрюлю 
полбутылки бЬлаго вина, положить кусокЬ коровь- 
яго масла, петрушки, эшалоша и рубленых!) шам- 
пиныоновЬ , и поставивши на огонь , варить до 
mbxb порЬ, пока осшанегася очень мало соуса. по
томЬ прилить lib нему хоротаго булюну, и при
править лимонньшЬ сокомЬ.

5425. с о у с ъ  к р а с н ы й . На сковородЬ подпалить 
коровьяго масла, положить вЬ него петрушки, и 
жарить пока трава сдЬлаегпся почти сухою. При
править небольшимЬ количесгпвомЬ уксуса, солью 
и крупно столченымЬ перцомЬ.

5420. с о у с ъ  и з ъ  к у г о п а т о к ъ  ЗаправивЬ и завя
зав!) куропаток!) cb шпигомЬ, с!) разными шпиго
ванными кореньями, cnen(i!iMii, свЬжимЬ лимономЬ, 
и покрыв!.) бумагою, которую облить маслом!), за
жарить ихЬ вЬ печи ; coycb под!) нихЬ сдЬлать 
шакЬ называемый ap.iennu!); накрошить сухарика
ми печенку, сладкое мясо, ветчину, трюфель и об- 
жаривЬ сЬ луколЬ шерлошомЬ и зеленью, нак»>



шить булюномЬ; положа соли, перцу и вливЬ рюм
ку мадеры, приквасить лимономЬ.

5427- д р у г и в г ь  о е р а з о м ъ : СнявЬ cb костей ку- 
ропатокЬ мясо , нафаршировать его хорошимЬ 
фаршемЬ и зашивЬ ниткой, обмазать верхЬ нуро- 
пагпокЬ атимЬ же фаршемЬ; убравЬ наподоб1е че
репахи филеичиками,капорсами,оливками, зеленью, 
морковью и лицами, накрыть шпигомЬ и поста
вить вЬ печь; соусЬ подЬ нихЬ дЬлается бЬлый.

5428. с о у с ъ  лимонный съ ц ы п л я т а м и . Оправя
цыпляшЬ по обыкновенному, обварить кипяткомЬ, 
послЬ того сварить ихЬ вЬ водЬ cb солью; а вы
ну вЬ изЬ воды, положить вЬ глубокую кастрюлю, 
смочить бЬлымЬ виномЬ, изрЬзать облупленныхЬ 
лимоновЬ вЬ in oH K ie  ломтики, и положить нЬ цып- 
лятамЬ, чтобЬ размякли. Между тЬмЬ, размочишь 
ломтей бЬлаго хлЬба, изрубишь цыплячьи печен
ки, прибавить мяса изЬ нЬсколькихЬ лимоновЬ, 
перетолочь исе вЬ ступкЬ, протереть сквозь сито, 
смачивая огпваромЬ , вЬ которомЬ варились цып
лята ; выложить это  на цыплятЬ , приправить 
инбиремЬ, мушкатнымЬ цвЬшомЬ , сахаромЬ , и 
приварить. НапослЬдокЬ положить вЬ соусЬ не 
много коровьяго масла ломтиками. Выложить цып
лятЬ на блюдо, влить на нихЬ соусЬ, и усыпать 
лимонною коркою, скрошенною жеребейками.

5429. с о у с ъ  м о л о ч н ы й .  СмЬшавЬ вЬ кастрюлЬ
коровье масло сЬ большою ложкою муки, прибав
ляютЬ стаканЬ сливокЬ, потомЬ поставивЬ ату  
смЬсь на огонь, мЬшаютЬ, чтобы она не пристала 
кЬ сшЬннаыЬ кастрюльки ; послЬ чего вливаютЬ 
еще стакана два сливокЬ. ПоспЬвшш соусЬ процЬ- 
жилается и подается сЬ разного рыбою , зеленью 
и яйцами.

54.'!0. с о у с ъ  п и к а н т н ы й  (пряный). Подпалить вЬ 
кастрюлЬ коровьяго масла до темна, положить вЬ 
него горьсти двЬ тертаго бЬлаго хлЬба, и обжа
рить пока потемнЬетЬ. Тогда накатить мяснымЬ 
отваромЬ. винограднымЬ виномЬ и ренскимЬ уксу-



сомЬ, приправишь гвоздикою , инбиремЬ , лимон
ною коркою, сахаромЬ и коринкою, и варишь до 
надлежащей густоты.

Э т о т Ь  coycb подаютЬ сЬ жареными карасями, 
которыхЬ имЬ обливаютЬ , укладываютЬ лом
тиками лимона, и посыпаюшЬ изрубленною лимон
ною коркою.

5431. с о у с ъ  съ м а л е н ь к и м и  птичкдми. ГГши-
ченЬ ощипавЬ и очистивЬ, отварить вЬ водЬ cb 
солыо. Между шЬмЬ подпалить до темна муки вЬ 
коровьемЬ маслЬ, прибавить винограднаго вина и 
ренскаго уксуса, мушкатнаго цвЬгпа, перца, гвоз
дики, лимонной корки, коринки и сахара, и про
должать Bapenie.  НапослЬдокЬ переложить сюда 
же пгпичекЬ, и приваришь.

5432. с о у с ъ  съ р я б ч и к а м и . Изагаришь рябчи
ковЬ кусочками; сладкое мясо, печенки и говяжьи 
небы воткнуть на шпилечки и заправить лицами 
вЬ хлЬбЬ , а послЬ желткомЬ, и обсыпать сыромЬ 
пармезаномЬ; изжаривЬ на рашпарЬ , подавать сЬ 
щавелемЬ, оближивЬ выпускными лицами.

5433. с о у с ъ  с в е к о л ь н о й  г у с т о й . Свеклу очистивЬ, 
рЬжугпЬ продолговатыми кусочками, точно какЬ 
крошатЬ бураки, обжариваютЬ в]) коровьемЬ ма
слЬ, и когда потемнЬешЬ и сдЬлается мягка, шо 
накачиваютЬ добрымЬ мяснымЬ отваромЬ ; при- 
правляютЬ перцомЬ и мушкатнымЬ цвЬтомЬ, и 
довариваютЬ. КЬ этому соусу подаютЬ ветчину, 
остатки жаренаго мяса, разныя колбасы, и проч.

5434. с о у с ъ  с м е т а н н ы й  с ъ  б а р а н ь и м и  н о ж к а м и .

О т в а р е н п ы я  бараньи н о ж к и  выкладывают!) вЬ хо
лодную воду , и хорошенько ихЬ очищают]). ВЬ 
касшрюлЬ растапливаютЬ кусокЬ несоленаго масла, 
обжариваюшЬ вЬ немЬ изрубленный эшалотЬ или 
лукЬ, петрушку; кладутЬ туда женожки, посыпаютЬ 
немного мукою, наливаютЬ сметаною , и варятЬ 
часЬ на умЬренномЬ огнЬ; приправляютЬ мушкат
нымЬ орЬшкомЬ, и смотрят!) , чтобо сметана не 
створожилась , для чего кастрюлю надобно без-



пресшанно встряхивать, и когда поспЬетЬ, выдав- 
ливаюшЬ вЬ него сокЬ изЬ лимона.

5435- С О У С Ъ  С Ъ  Ф А Р Ш И Р О В А Н Н Ы М И  С М О Р Ч К А М И ,

ПеремывЬ и отнявЬ отЬ сморчковыхЬ шляпокЬ по
решай , откинуть шляпки на рЬшето; сваривЬ 4 
яйца вЬ густую, изрубить ихЬ змелко, прибавить 
вЬ рубленыя Я15ца сырое яйцо , укропу , соли, пер
цу и эшимЬ фаршировать сморчковыя шляпки t 
которыя обжарить на плафонЬ вЬ горячемЬ маслЬ; 
оставпп’еся корешки и шляпки изрубить мелче и 
изшинковавЬ помельче ветчину вмЬстЬ сЬ изруб
ленными сморчковыми корешками и шляпками , 
поджарить вЬ кастрюлЬ вЬ маслЬ, прибавя вЬ нее 
бЬлаго соуса, а при отпускЬ, Д- фун. свЬжей смета
ны ; смЬшавЬ сЬ атимЬ фаршированные сморчки, 
дать всему раза два прокипЬть , потомЬ класть 
на блюдо и подавать на столЬ.

543G. с о у с ъ  изъ  т е л я ч ь и х ъ  мозговъ. НамочивЬ 
вЬ холодной водЬ двЪ пары шелячьихЬ мозговЬ , 
снять сЬ нихЬ перепонку и обланшировать вЬ со
леной водЬ; откинувЬ ихЬ на подсишку , завалять 
вЬ тертомЬ хлЬбЬ сЬ яицами и жарить на пла
фонЬ вЬ горячемЬ маслЬ, потомЬ накладывать на 
блюдо бортикомЬ и облить краснымЬ соусомЬ сЬ 
капорсами.

5437. с о у с ъ  с ъ  т е т е р е в а м и . Нашпиговать гпете- 
ревей шпигомЬ, изжарить ихЬ; соусЬ кЬ нимЬ сдЬ- 
лашь изЬ шинкованной бЬлой капусты; обложивЬ 
жареными сосисками, влить вЬ amomb соусЬ рьн- 
скаго уксуса и бЬлаго вина.

5438. д р у г и м ъ  о б р а з омъ: снявЬ сЬ костей моло
дыхЬ тетеревей мясо, нафаршировать его хоро- 
шимЬ фаршемЬ и изл?аривЬ до готовности, раз
бить штуками и класть на блюдо бортикомЬ, вЬ 
средину сладкое мясо, а по бортику шпигованные 
амуреты; об^швЬ краснымЬ соусомЬ сЬ капорсами, 
оливками и свЬжимЬ лимономЬ, подавать на столЬ.

5439. с о у с ъ  с ъ  я г н я т и н о ю . М я с о  ягнячье раз- 
рЬзать на куски, обмыть, посыпать солью, инби- 
ремЬ, перцомЬ, и обжарить вЬ коровьемЬ маслЬ



рузяяйо. ПослЬ того переложишь вЬ кастрюлю, 
налить винограднаго вина, поиоламЬ cb мяснымЬ 
отваромЬ, и немного уксуса; приправить мушкат- 
нымЬ цвЬтомЬ , сахаромЬ и лимонною коркою, 
прибавить кусокЬ коровьяго масла, смятый cb 
щепотью муки , подбить этимЬ coycb и варишь, 
пока сдЬлается густЬ.

сошникъ.
5440. н д в д р к д  сошппковъ ж о б е г т о б д . Когда 

сотникЬ будетЬ отковано изЬ желЬза, какЬ обык
новенно это  дЬлается, то  накладываютЬ на ко
нецЬ его кусокЬ чугуна, величиною вЬ большой па- 
лецЬ и раскаляют!) до бЬла, однакожЬ менЬе, не
жели сколько нужно для спайки. КакЬ скоро чу- 
гунЬ начнешЬ растапливаться, то  разравниваютЬ 
его желЬзною палочкою по всЬмЬ часгпямЬ нава- 
риваемаго сошника. ЧугунЬ припаивается кЬ же- 
лЬзу, и сошникЬ, такимЬ образомЬ приготовлен
ный, закаливаютЬ до бураго цвЬта, не разгорячая 
вновь. Э т а  работа гораздо легче и дешевлЬ, неже
ли наварка стали на желЬзо, потому чшо для э т о 
го нужно только раскалишь желЬзо.

С П А Р Ж А .

5441. р д з в е д е ш е  с п а р ж и . (Asparagus officinalis. 
1лшг. ' ) Спаржа растегпЬ сама собою во многихЬ 
Туберш’яхЬ южной и умЬренной части Россш; не 
премЬнно cnapHty для сшола надобно расшить вЬ 
огородахЬ. Чтобы спаржа была м я г к а  , шо должно 
ее садишь довольно глубоко, чтобы не выбЬгала она 
слишкомЬ высоко н а р у ж у  и можно бы было ее до
вольно глубоко срЬзывать; а чшобЬ она была вкусна, 
т о  должно землю, на которой она сидитЬ, уна
возить приличнымЬ образомЬ.

Буде надобно закладывать спаржныя гряды вЬ 
песчаномЬ г р у п т Ь  , шо должно на 3 фуша песокЬ 
выиушь и наполнишь ямку хорошимЬ перегнившимЬ 
навозомЬ, или лучше, класть послойно перегнившт



навозЬ и черную землю , и такЬ продолжать по- 
перемЬнно, пока яма насыплется не очень полною; 
ее должно потомЬ, гпри года сряду, всякую осень 
досыпать на ладонь хорошею, легкою, песчаною 
землею; для чего лучшею почитается составлен
ная изЬравныхЬ частей листвянаго и перегнившего 
конскаго навоза, cb прибавкою вЬ нее пятой части  
песку. ТакимЬ образомЬ приготовляется столько 
земли, сколько угодно имЬть грядЬ.

Приготовленныя гряды гпакЬ оставляются на 
зиму, а весною перекапывают!) ихЬ навозными 
вилами. ПотомЬ насыпается на нихЬ omb 0 до 8 
дюймовЬ хорошей земли, и гряды дЬлятся на три  
cb половиною фута ширины, и каждая гряда вЬ 3^ 
фута  ширины разравнивается на два ряда. ПослЬ 
чего, означивЬ колышками всЬ мЬста, гдЬ сидЬть 
нусшамЬ , сдЬлать ямки, вЬ которыя они будутЬ 
посажены, шакЬ чтобы ямка отЬ ямки была во всЬ 
стороны на два фута. ОднолЬття, двухЬ или 
трехлЬгптя спаржевыя pacmeHiH бережно выни
маются навозными вилами изЬ сЬменной гряды, не 
вырывая силою кореньевЬ и не повреждая кроны. 
Коренья надобно немного обрЬзать, и сдЬлавЬ вЬ 
срединЬ ямокЬ маленыйе бугорки, на нихЬ сажать 
кусты кроною вверхЬ , и расправя коренья во- 
кругЬ, покрывать ихЬ землею пригоршнями одною 
послЬ другой , и послЬ обжать рукою ; нанонецЬ, 
когда вся гряда будетЬ засажена , ямки совсЬмЬ 
наполнить землею, такЬ чтобы растешя были на 
полфута ею закрыты. ТакимЬ образомЬ, посажен
ная спаржа выйдетЬ изЬ земли вЬ течете  одного 
мЬсяца, и вЬ эшо время должно держать ее какЬ 
можно чище. Е сли  нЬкоторые кусты изЬ вновь 
посаженныхЬ пропадутЬ или crHiiomb, то  пустыя 
мЬста замЬчаются палочками,чтобы вЬслЬдующую 
весну опять ихЬ засадить.

5442. ВЬ концЬ Сентября или началЬ Октября 
должно у молодыхЬ спаржевыхЬ кусшовЬ обрЬзать 
стебли на футЬ omb земли; гряды взрыть береж
но иааозныяи вилами , чшобы не повредить рас-



гаенш ; насыпать на гряды на 3 или на 4 дюйма 
земли, и р а с т е т я  т о т ч а с Ь  покрыть  перегнив
шимЬ навозомЬ, для защищетя ихЬ о т Ь  моро- 
зовЬ. ВЬ слЬдующую весну должно землю не
много взры ть  и крупной навозЬ совсЬмЬ сгресть 
вЬ дорожки, изЬ которыхЬ можно перегнившимЬ 
уже навозомЬ гряды поднять, если бы на расте-  
шяхЬ не было на ф у т Ь  земли; та к Ь  должно по
с т у п а т ь  сЬ ними ежегодно вЬ т еч еш е  mpexb 
л Ь т Ь ;  а по прошестпш э т о го  времени, спаржа бу
д е т Ь  сидЬть  довольно глубоко, и земли на нее на
сыпать  уже не нужно , а должно т о л ь к о  всякую 
осень покрывать гряды на ч е т в е р т ь  или на пол
аршина навозомЬ изЬ парниковЬ, котор ы й  весною 
снимается сЬ грядЬ, и с луж итЬ  какЬ для согрЬва- 
шя спаржи зимою, т а к Ь  и для удобрешя земли, 
потому  ч т о  осенними дождями выщелачиваются 
изЬ навоза питательны е  его соки.

5443. Точно такж е  должно п о с т у п а т ь  и на 
всякомЬ гр у н тЬ  , т о льк о  при заложеши спарже- 
выхЬ грядЬ, смотря  по д обротЬ  земли, не нужно 
таг.Ь глубоко выкапывать ямокЬ и не столько  
нужно навоза. Спаржу никогда не должно са
ж а т ь  осенью, но весною, какЬ земля о т ш а е тЬ .  ВЬ 
т р е т ь е м Ь  году можно уже начать  р Ь зать  спаржу 
сЬ посаженныхЬ двухлЬтнихЬ растеши, но умЬрен- 
но, ч т о б ы  вЬ слЬдухощемЬ году имЬшь ее вЬ боль- 
шемЬ количествЬ ; если же посажены т р е х л Ь т ш я  
растешя,  т о  можно р Ьзать  ихЬ годомЬ раньше.

Если н Ь т Ь  готовыхЬ  для разсадии р а с т е т й  , 
т о  можно на вышесиазанныя гряды т о т ч а с Ь  
сЬять  сЬмена , не пересаживая ихЬ , только  
спаржу рЬзать  годомЬ позже. Точно вЬ такомЬ 
же разстояш и  , каиЬ сказано обЬ расшешяхЬ , 
должно п о ста ви ть  маленыйе колышки , по обЬ- 
имЬ сгиоронамЬ каждаго колышка сдЬлать  паль-. 
цомЬ ямки, о т Ь  одного до двухЬ дюймовЬ глуби
ною, вЬ кая:дую ямку нолоишть по два зерна и за
сыпать  землею. Больше одного растеши ос та в 
л я т ь  не должно, а впрочемЬ п о с ту п а ть  сЬ ними 
такЬ ,  кавЬ выше сказано, При такомЬ правильной



содержанш, гряды о с т а ю т с я  годными для упошреб- 
лен!я 20 лЪтЬ.

5444. с ь я ш е  сьмянъ. Для разведешя спаржевыхЬ 
растеш и должно, осенью или рано весною, сЬ я ть  
мена вЬ мягкую и жирную землю, рядами, очень 
рЬдко, вЬ маленыйя бороздки, и покрыть ихЬ до
с т а т о ч н о  землею. Если сЬмена свЬжи, т о  должны 
они взойти  вЬ 8 или 9 недЪль ; то гда  должно ихЬ 
чаще выпалывать и , гдЬ сидятЬ  очень часто  , 
продергивать.

Для сбора сЬмянЬ надобно назначать еще cb 
весны лучипе с т е б ли  , не срЬзывать ихЬ, а о с т а 
ви ть  попа ош ц в Ь ту тЬ  и принесутЬ спЬлыя сЬмена. 
СрЬзывать спаржу надобно тонкимЬ острымЬ 
ножикомЬ. 3eai.uo должно, на нЬсколько дюймовЬ 
глубиною, бережно о т г р е с т ь  на сторону  , ч т о б ы  
не повредить близь сидящихЬ кустовЬ ; ношЬ пу
скать  внизЬ накось, и однимЬ разомЬ ее срЬзы
вать ;  если же ударЬ попадетЬ вЬ крону кореньевЬ, 
т о  э т о  м Ьсто  начинаешь гнить ,  и кусшЬ обыкно
венно пропадаетЬ. Лучшее время для срЬзывашя 
спаржи, рано поутру  и ввечеру. СрЬзывать ее должно, 
по самой больший мЬрЬ, только  до половины 1юня.

5445. Ч Т О Б Ы  И М Ь Т Ь  С П А Р Ж У  в о  в с ю  з и м у , долж
но им Ьть  xopomiii  запасЬ спаржевыхЬ грядЬ, ч т о б ы  
всегда можно было ихЬ мЬняшь. НадЬ ними дЪла- 
ю т с я  ящики изЬ досонЬ, обкладываются самымЬ 
свЬжимЬ навозомЬ, и какЬ скоро навозЬ просты -  
н е т Ь  , т о т ч а с Ь  перемЬнлегпся ; такж е  иногда 
с т а в я т с я  т у д а  и печи, нанЬ т о  дЬлаю тЬ  торгую -  
1ще спаржею. Огородники , производящее ею зна
чительный т о р гЬ  вЬ большихЬ городахЬ, посту -  
п а ю т Ь  притомЬ  безЬ дальпихЬ околичностей : 
они кладутЬ множество свЬжаго навоза на т Ь  
гряды, которыя х о ш я т Ь  приставлять ,  и снимаютЬ 
его всякой разЬ, когда надобно срЬзывать спаржу. 
Э ш о т Ь  способЬ конечно дешевлЬ, но шакимЬ обра- 
:>омЬ много спаржи бываешЬ поломано, и гряды 
п о р т я т с я .



5440. с п о с о б ъ  выводить Ч Р Е З В Ы Ч А Й Н О  круппую  
н ь ж н гю  с п а р ж у .  Весною, какЬ скоро только  пока
ж ет ся  спаржа, должно выбрать вЬ каждомЬ к устЬ  
по одному сильному побЬгу, который только ч т о х о -  
ч е т Ь  показаться изЬ земли, и накрыть его круглою 
бутылкою темнозеленаго стекла,  впуская показав- 
шшся ростокЬ  вЬ горлышко, которое и вты кается  
для сего пальца на два вЬ землю. Бутылка утверж
дается  надЬ нимЬ кЬ верху дномЬ, посредствомЬ че- 
т ы рех Ь  в от к н у ты хЬ  палочекЬ, кЬ которымЬ она и 
привязывается. Лишенный шакимЬобразомЬ воздуха 
и солнца, спаржевый побЬгЬ вы ростаетЬ  очень ско
ро до дна бутылки , потомЬ  оборачивается внизЬ, 
и доросшши до шейки , pocmemb оп ять  вверхЬ* 
потомЬ оп ять  внизЬ и, такимЬ образомЬ наполнивЬ 
всю п у с т о т у  буты лки  , поднимаетЬ ее на себЬ 
вверхЬ. ВЬ э т о  время criapaiy срЬзываютЬ и, бу
т ы л к у  разбивши, вынимаютЬ странной фигуры 
спаржу , вЬсомЬ omb одного до полутора  ф ун та ,  
которая  притомЬ отмЬнно нЬяша и вкусна.

5447. д п г л т с к х й  способъ сохранять на з и м у  
спаржу. Б ер утЬ  чи стую  и сухую бочку, кладутЬ  
на дно ея сухой слой муки , или высушенныхЬ на 
дечкЬ отрубей  , смЬшанныхЬ сЬ нЬкоторымЬ ко- 
личествомЬ также высушенной соли, а сверху его 
укладываюгпЬ слой спаржи шакЬ, ч т о б ы  ростки  
ея не касались ДругЬ друга; далЬе кладутЬ новой 
слой отрубей  сЬ солью , за нимЬ слой спаржи, и 
наполняютЬ  шакимЬ образомЬ бочку п о ч ти  до 
другаго дна , а сверху все заливаютЬ растоплен-  
нымЬ саломЬ и закупориваюшЬ другое дно. П р и 
готовленная такимЬ образомЬ бочка сЬ спаржею 
должна б ы т ь  снаружи хорошо осмолена , ч т о б ы  
внутрь  ея не могЬ проникать наружных"! воздухЬ. 
Э т и м Ь  способомЬ можно сохранять спаржу во всю 
зиму. К о г д а  нужно у п о тр еблять  ее вЬ пищу, шо ее 
должно вымыть и хорошенько о б т е р е т ь .  О с т а ю 
щееся послЬ нея о т р у б и  сЬ солью, можно упошреб- 
ля т ь  вЬ кормЬ скошу.



С П И Р Т Ъ .

5448. спиртъ винный. Э т о  е с т ь  горЬлка,отдЬлен- 
нал omb большей ч а ст и  воды. Степени спирта  бы
ваю тЬ  очень различны, см отря  потому ,  сколько вЬ 
немЬ находится воды. У  насЬ извЬстны они подЬ 
именемЬ водки, спирта,  крЬпкаго спирта;  впрочемЬ 
э т и  назвашя весьма неопредЬлительны. Самой 
ч и стой  спиртЬ,  лишенный п о ч т и  совершенно всей 
воды, называется А лкоголсм Ъ , словомЬ ЛрабскимЬ, 
и во всей п о ч ти  ЕвропЬ принятымЬ.

Алкоголь получается изЬ горЬлки, нЬсколько разЬ 
перегнатой, и безЬ различ 1я , изЬ чего бы она ни 
была добы та  , изЬ хлЬба ли, винограднаго вина, 
картофеля ,  или какихЬ либо плодовЬ.

5449. Ч т о б ы  получить  самой крЬпкш и чи сты й  
сп и р тЬ  (алкоголь),  т о  перегоняютЬ спи ртЬ  нЬ
сколько разЬ, и наконецЬ cb такими веществами , 
которы я  cb водою и м Ь ю т Ь  гораздо болЬе сродства, 
и потому  о т н и м а ю т Ь  у спирта  всю воду, вЬ немЬ 
еще содержащуюся , для чего и уп отребляю тся  : 
винный камень, гипсЬ, соленокислая известка, и т .  
п., к оторы я  вЬ колбы кладутся cyxiH и даже пе- 
режженыя и столченыя вЬ порошокЬ. Перегонка 
сЬ э т и м и  веществами производится на самомЬ 
легкомЬ огнЬ.

ТакимЬ образомЬ перегнагаый, ч и сты й  винный 
спи ртЬ  представляетЬ  безцвЬтную прозрачную 
жидкость , имЬющую проницательный запахЬ и 
жгучш вкусЬ. Такой спиртЬ  очень горючЬ , легко 
загорается о т Ь  приближения огня, и будучи заж- 
ж е н Ь , г о р и т Ь  синимЬ слабымЬ пламенемЬ, безЬ 
дыму и копоти,  и сгораешЬ весь, не оставляя по 
себЬ никакого о с т а т к а  ; онЬ не превращается вЬ 
твердый видЬ и о т Ь  искусственнаго самаго силь- 
наго холоду. ОнЬ испаряется легко, а закипаетЬ 
при 04° Реом. СЬ водою соединяется во всЬхЬ 
возможныхЬ пропорц1яхЬ.

5450. д о б р о т у  с п и р т а  испытываютЬ, вЬ обще- 
жиппи и шорговлЬ, нерЬдко посредствомЬ зажи-



ган 1Я его cb шрушомЬ , хлопчатою  бумагою, или 
порохомЬ, и с удятЬ  о его крЬпоспш по шому, когда 
за горятся  omb него э т и  вещи; но э т а  проба не вЬр- 
на. Конечно omb слабаго спирта  не зажгутся  ни 
mpymb, ни порохЬ, потому, чшо остающаяся вЬнемЬ 
вода будетЬ  т о м у  препятствовать ;  но все еще мно
го степеней между спиртомЬ просто,  и спиртомЬ 
самымЬ крЬпкимЬ (алкоголемЬ), и потом у  теперь  
гораздо вЬрнЪе и сп ы ты ваю тЬ  крЬпость его посред
ствомЬ  АреометровЬ (АлкоголимешровЬ), каковы 
с у т ь :  Гг. Боме, Kappiepa, Бека, Ф и хтера ,  Траллеса 
и пр., которые можно получать  omb т о р гу ю -  
щихЬ оптическими или вообще Физическими 
инструментами.  ТраллесовЬ алкоголиметерЬ мож
но предпочесть всЬмЬ другимЬ.

5451. у п о т р е б ЛЕШЕ с п и р т а  чрезвычайно велико: 
онЬ с л уж и тЬ  для расгпворешя множества смолЬ, 
ЬдкихЬ щелочей , расплавливающихся солей , для 
дЬлашя премногихЬ химическихЬ операцш ; для 
приготовлешя весьма хорошихЬ лаковЬ; для о т д Ь -  
лешя ЬдкихЬ щелочныхЬ солей; для п р и го то в лет я  
многихЬ сложныхЪ шЬлЬ; для при готовлетя  наф тЬ ,  
эеировЬ ; для ослаблетя  кислотЬ  , для д Ь л а т я  
т и н к т у р Ь  и ликеровЬ ; его уп о тр ебляю тЬ ,  какЬ 
лучшее средство , для предохранетя omb порчи 
р а ст и тельн ы х Ь  и животныхЬ веществЬ ; для 
жжешя вЬ лампадахЬ; для л еч етя  какЬ наружныхЬ 
шакЬ и внутреннихЬ болЬзней , вЬ вакихЬ сдуча- 
яхЬ с м Ь ти в а ю тЬ  его cb водою , или cb другими 
веществами. ВпрочемЬ, для большей ч а с т и  домаш- 
нихЬ потребЬ,  годенЬ спиршЬ не самой крЬпкой, 
но водка.

5452. С ПО С О БЪ  Д О Б Ы В А Т Ь  К Р Ь П К 1 И  винный С П И Р Т Ъ ,  

и л и  а л к о г о л ь , б е з ъ  п е р е г о н к и . ЗамЬчено , ч т о  
слабый спиршЬ вЬ бутылкЬ ,  завязанной пузыремЬ , 
вЬ тепломЬ и сухомЬ воздухЬ , самЬ собою сгу
щается .  Э т о  дЬйсшв!е основывается на ш о и Ь , 
ч т о  сквозь перепонки животныхЬ удобно про- 
х о д ятЬ  пары водяные , и совсЬмЬ не проходятЬ  
нары виннаго спирта.  Г. Сем.нерингЪ нашелЬ



опытами, и ПрофессорЬ Щ е е л о в Ъ  подтвердилЬ 
ихЬ также, что спиртЬ, налитый-вЬ пузыри, дЬ- 
лается крЬпче. Для этого употребляются бычачья 
и телячьи пузыри, приготовленные или очищенные 
надлежащим!) образомЬ. ИхЬ мочатЬ нЬкоторое 
время вЬ водЬ, моютЬ, надувают!) и очищаютЬ 
снаружи отЬ  жира , пленокЬ и проч. , а потомЬ 
выворачииаютЬ, и дЬлаютЬ тоже со внутреннею 
ихЬ поверхностью. Очистивши пузыри, сушатЬ  
ихЬ и обмазываюгаЬ. какЬ внутри такЬ и снаружи, 
растворомЬ рыбьяго клея , отЬ котораго они дЬ- 
лаются крЬпче и пропускаютЬ лучше пары воды. 
Когда хошяшЬ употребишь такой пузырь для 
сгущетя спиргпа, т о  его наливаютЬ сгшртомЬ не 
совершенно полонЬ , завязываютЬ крЬпко и сша- 
вятЬ (или вЬшаютЬ) надЬ песчаною банею , или 
у теплой печи.

ИзЬ фунта спирта, вЬ 27° или 28° по крЬпо- 
сти, завязанпаго такимЬ образомЬ вЬ пузырь, вЬ 
нЬсколько дней убываетЬ чешвертая часть по обЬ- 
ему, и получается внутри пузыря спиртЬ почти  
безводный вЬ 42°.

5453. ОдинЬ пузырь можетЬ служить для сотни  
такихЬ производсшвЬ, наконецЬ, онЬ становится 
желто бур ымЬ и жесткимЬ; впрочемЬ новый пузырь 
лучше пропускаешь пары воды. ЗамЬчено , что  
слабый спиртЬ испускаетЬ вЬ данное время болЬе 
воды нежели крЬпкой, при всЬхЬ прочихЬ одинакихЬ 
обсшоятельствахЬ. ЭгпимЬ способомЬ , при по
мощи искусственной теплоты , можно получишь 
безводный спиртЬ (анкоголь) вЬ 12 и данте 6 часовЬ; 
для чего достаточно и лЬшняго солнечнаго жара.

Вина, завязанныя вЬ пузыри, не получаютЬ дур- 
наго запаха ; но они дЬлаюшся темнЬе цвЬтомЬ, 
душистЬе, пр!ятнЬе вкусомЬ и пьянЬе (болЬе со
держать спирта).

С П Ш ' Т Ь  М У Р А В Ь И Н Ы Й  j см. § 3035.
С П И Р Т Ь  М Ы Л Ь Н Ы Й }  см. § 307.S.
СПИРТТ» НАШ АТЫРНЫЙ) см. §§ 3272, 3243.



С П О Р Ы Н Ь Я .

5454. с п о р ы н ь я  или р о ж к и  е ст ь  болЬзнь р ж а 
ныхЬ сЬмянЬ; но примЬчаегпся также вЬ пше- 
ницЬ и ячменЬ. СЬмяна, получивгшя эту  болЬзнь, 
гораздо толще и длиннЬе здоровыхЬ, почему и 
выдаются далеко изЬ чашечки, и бываютЬ иногда 
прямы, а иногда сЬ кривизною. Они вообще пред- 
стаЕляютЬ родЬ швердыхЬ и ломкихЬ наростовЬ, 
цилиндрической или нЬсколько угловатой  фигуры, 
похожей на porb, omb чего на РусскомЬ языкЬ и 
названы рожками. Они обыкновенно ш ем но-ф ю -  
летоваго  цвЬша, а вЬ срединЬ больше или меньше 
бЬлаго.

Причина этой болЬзни сЬмянЬ до сихЬ порЬ еще 
точно не извЬсгана, почему и средства избавить
ся omb нее также нЬтЬ.

Если вЬ мукЬ ржаной или пшеничной случится 
много спорыньи, т о  она бываетЬ причиною раз
ныхЬ болЬзней у людей, которые такую муку упо- 
требляютЬ вЬ пищу вЬ большомЬ количествЬ. О т Ь  
этого приключаются: головокруягете, онЬмЬте
рукЬ и ногЬ, сухой антоновЬ огонь, и проч.

Спорынья легко выпадаетЬ изЬ колосьевЬ, но и 
остальную послЬ молоченья легко отдЬлять рЬ-  
шетами, чрезЬ дыры которыхЬ проходятЬ одни 
только сЬмяна, а спорынья вЬ нихЬ остается.

С Т А Л Ь .

5455. АНГЛ1ЙСК1Й СПОСОБЪ ПРИГОТОВЛЯТЬ ЛИ ТУЮ  
с т а л ь . Э т о  изобрЬтеше АнгличанЬ. РубятЬ обык
новенную сталь на мелше кусочки, и потомЬ ее 
растапливаютЬ вЬ плавильномЬ горшкЬ cb при
бавкою такихЬ камней, которые превращаются 
вЬ стекло. Э т и  вещи кладутся для того только, 
чтобы они превратясь вЬ стекло, всплыли наверхЬ 
и защищали сталь omb дЬйств!я на нее воздуха. 
Иногда для этого упогаребляютЬ просто обыкно
венное битое стекло.

Когда вся смЬсь растопится, то  выливаютЬ ее 
вЬ бруски, которые посредствомЬ легкаго нагрЬ- 
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вашя cb осмошрительносппю выковываютЬ моло
тами вЬ полоски. О т Ь  такого обихода cb сталью, 
она дЬлается упруже, легче расплавливается, пре
восходить всЬ друпе сорты стали вЬ твердости 
и мелкости сыпи; изЬ т а к о й -т о  стали выли
ваются и выдЬлываются всЬ лучипя стальныя 
Англшсшя вещи.

545G. Ф Р А Н Ц У З С К 1 Й  СПОСОВЪ Д Ь Л А Т Ь  Л И Т У Ю  С ТА Л Ь .

Г. К л ц е  измЬнилЬ нисколько способЬ пригото
влять литую сталь такимЬ образомЬ: на двадцать 
частей желЬза берутЬ шесть частей мЬла, или 
известковаго шпата, мрамора или алебастра, и 
еще шесть частей порошка изЪ разбитыхЬ Гес- 
сенспихЬ плавильныхЬ горшковЬ. Все это  пере- 
мЬшивается такимЬ образомЬ, чшобы растопив
шись, оно совершенно закрывало желЬзо omb при- 
косноветя кЬ нему воздуха. Все это разгоря- 
чаютЬ исподоволь, и наконецЬ производятЬ шакой 
жарЬ, omb котораго желЬзо растапливается. ВЬ 
такомЬ состоянш поддерживаютЬ огонь часЬ вре
мени, чтобы два фунта желЬза могли превра
титься  вЬ твердую сталь, которую бы можно 
было ковать, какого свойства обыкновенная литая  
сталь не имЬетЬ.

5457. спосовъ в о р о н и т ь  с т а л ь .  Надобно поверх
ность стали хорошенько выполировать и ее дер
жать вЬ жару, которой бы былЬ одинаков!), и не 
дымшЬ, какЬ напримЬрЬ: огонь зажженнаго вин- 
наго спирта, или жарЬ раскаленнаго желЬза, или 
горячей золы. РавномЬрной жарЬ золы можно 
предпочесть всЬмЬ другимЬ; для мелкой работы  
вещицу стальную нагрЬваютЬ вЬ золЬ, и при
лежно примЬчаютЬ, получила ли вещица синева
той  цвЬтЬ; тогда ее вынимаютЬ изЬ золы.

Буде нужно, т о  можно эти  вороненыя мЬста 
посредствомЬ соляной кислоты уничтожать, и т а -  
«имЬ образомЬ производишь всяшя фигуры.

5458. с п о с о в ъ  с б е р е г а т ь  с т а л ы х ы я  в е щ и  о т ъ  

х ю р ч и  в о з д у х о ш ъ  и  с ы р о с т ь ю .  ВЬ Англш наво-



дятЬ на стальныя пещи тонной слой упругой ро
зины или каучука (гумми-эластикЬ), которая пре- 
дохраняетЬ ихЬ omb воздуха и сырости. Э т а  
реэина, потому, что не изменяется omb нагрЬ- 
вашя, пристаетЬ кЬ стали, и легко cb  нее очи
щается, найдена весьма удобною для этой цЬли.

Гумми-эластикЬ растапливаютЬ вЬ закрытой 
посудинЬ, чтобы она не вагорЬлась, и разгоря- 
чаютЬ ее такЬ, что вЬ втомЬ жару могЬ бы сви- 
нецЬ растопиться, причемЬ ее безпрестпнно мЬ- 
шаютЬ, чтобы она не пригорЬла. Э т о  изобрЬ- 
теше Анкинса, ПеркинсЪ еще болЬе усовершек- 
ствовалЬ.

5450, спосовъ ВОРОНИТЬ с т а л ь  въ к о ф е й н ы й  
ц в ь т ъ .  Надобно взять большой стеклянный ста-  
канЬ, и всыпать вЬ него столовой или поваренной 
соли столько, чтобы оставалась пустою только 
третья его часть; на эту  соль лить по немногу 
дымящуюся сЬрную кислоту, omb чего произой
дешь парЬ, надЬ которы мЬ держать стальную 
или желЬзную выполированную вещь до mbxb nopb, 
пока она получитЬ кофейной цвЬтЬ, которой мо
жетЬ быть свЬтлЬе и темнЬе, какЬ кому угодно, 
почему столько времени и надобно держать сталь 
надЬ паромЬ. Часа черезЬ т р и  послЬ этого воро
неную вещь надобно покрыть раза два лакоиЬ, ниже 
сего описаннымЬ. (5460). Вещи такимЬ образомЬ 
приготовленныя , бываютЬ очень хороши и ни
мало не уступаютЬ Англшскому вороненпо.

5460. с п о с о б ъ  п о к р ы в а т ь  л д к о м ъ  в о р о н е н и я

в е щ и .  На одинЬ штофЬ виннаго спирта взять 
полфунта сандарака, шестнадцать золотниковЬ 
гуммилака вЬ палочкахЬ и тридцать два золотни
ка канифоли; все это  положить вЬ приличный со
судЬ, и когда смолы разойдутся вЬ спиртЬ, при
бавить полфунта терпентина. Для покрыванзя 
вещей, вороненыхЬ вЬ кофейной цвЬтЬ, можно 
прибавить канифоли еще шесть золотниковЬ, по • 
тому, чшо она сообщаешь твердость лаку. Когда
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всЬ 31ПИ вещи,  кошорыя должны с т о я т ь  вЬ шеп- 
.-.омЬ мЬстЬ, совершенно распустятся ,  тогда  шу 
вещь , к отор ую  нужно покрыть лакомЬ, сперва 
надобно нагрЬшь, а потомЬ щетинною кистью  
покрыть раза два, и см о тр Ъ ть  ч т о б ы  не было 
дасовЬ. Вещи, вороненыя вЬ с и т и  цвЬтЬ,  такж е  
покрываются лакомЬ; но для нихЬ меньше надобно 
канифоли.

5461. ч и с т к а  с т д л ы х ы х ъ  в е щ е й .  Надобно взлшь 
одинЬ лошЬ оловянной золы, два л о т а  оленьяго 
пригошовленнаго рога, и два л о т а  виннаго спирта;  
все смЬшать вмЬстЬ,  и э т о ю  смЬсыо н а т и р а т ь  
отальныя вещи, и потомЬ в ы т ер е т ь  ихЬ пропуск
ною мягкою бумагою.

5462. Д Р У Г О Е  И  С А М О Е  О Б Ы К Н О В Е Н Н О Е  С РЕ Д С Т В О .

Б ер у т Ь  пригошовленнаго наждака, который смо» 
чивши водою или масломЬ, ч и с т я т Ь  имЬ с та ль -  
ныя вещи, пошомЬ ч и с т я т Ь  сухимЬ наждакомЬ и 
вышираютЬ. НаводягпЬ лакЬ, кЬ растопленной ре- 
зинЬ прибавляя терпентинное  масло, ошЬ кошораго 
резина удобнЬе присшаегпЬ кЬ стали,  между т Ь м Ь  
какЬ терпенш инЬ у л е т а е т Ь ,  оставляя на с та ли  
резину вЬ видЬ тонкаго лака , непроиускающаго 
сырости.  ЭгпотЬ лакЬ можно посредствомЬ мяг
кой щешочки, обмоченной теплымЬ шерпеншиномЬ, 
оп ять  удобно счистишь.

С Т Е К Л О .

5463. СП О СО ВЪ С О О Б Щ И Т Ь  С Т Е К Л У  Т А К О Е  СВОЙСТВО, 

Ч Т О Б Ы  ОНО Н Е  Л О П А Л О С Ь  О Т Ъ  х о л о д а  и  ж а р у .  Если 
взять ,  напримЬрЬ, рюмку *, положишь вЬ холод-

w И  п о и ш о р и д Ь  э т о ш Ь  о п ы ш Ь  з и м о ю  c b  н и с к о л ь к и м и  с т а к а 
на м и  ОЬлаго с т е к л а ,  н а л и в а я  пх1>, когда они  т о л ь к о  чшо  
в н е с е н ы  б ы л и  сЪ диора ,  к и п я т к о м  1>, н и ы .ш и ш п  к и п я -  
т о к Ь ,  нал иьа иЬ  и х Ь  ш о т ч а с Ь  с а м о ю  х о л о д н о ю  водою,  
с т а к а н ы  не т р е с н у л и ;  но ъсякаго  ли  с о р т а  с т е к л о  м о 
ж е т Ь  и ы д е р ж а ш ь  ш а и i н nepeaitini>i, p h u i a m b  д а л ь н Ь и и п е  
о п ы т ы .  Д .



ную воду и нагрЬвать ее исподоволь, пока она 
закипигпЬ, потомЬ  дашь водЬ о с т ы н у т ь ,  и тогда  
рюмку вынуть,  т о  чрезЬ эгпо рюмка получит})  
способность переносить скоропостижныя перемЬ- 
ны температуры ,  начиная omb самой холодной 
т ем пературы  атмосферы, даже до т ем пературы  
кипячен воды.

Если вздумается вдругЬ вЬ одномЬ котлЪ кипя
т и т ь  нЬсколько стеклянной посуды, какЬ т о :  
стакановЬ, рюмокЬ, графиновЬ, бутылокЬ,  т о  на
добно ее перекладывать соломою, или другимЬ 
чЬмЬ-нибудь, чтобы она не побилась одна о дру
гую, или обЬ с тЬ н ы  и дно котла ,  когда вода 
начнетЬ кипЬть  и чрезЬ т о  придетЬ  вЬ движете;  
вода должна покрывать посуду пальца на т р и  или 
четыре. НагрЬваютЬ воду исподоволь и к и п я т я т Ь  
минушЬ пять ,  потомЬ,  погасивши огонь д а ю тЬ  
о сты в ать ,  и когда остынегпЬ совершенно, тогда уже 
посуду изЬ нее вынимаютЬ. Если случится  иногда 
стекло  подвергать сильнЬйшему жару, нежели ка- 
ковЬ кипячей виды, т о  кЬ водЬ, вЬ которой ихЬ 
сперва надобно к и п я т и т ь ,  нужно прибавлять со
ли, или вываривать ее вЬ маслЬ.

5404. СП О СО БЪ О Б Р Ь З Ы В А Т Ь  С Т Е К Л Я Н Н У Ю  П О С У Д У .

Е сли  нужно обрЬзать  т о н к ш  стеклянный стаканЬ, 
бакалЬ и т о м у  подобное, т о  э т о  легко сдЬлать:  
вытерши хорошенько стаканЬ внутри  и снаружи, 
н а ли ть  его льнянымЬ масломЬ по т о  м Ьсто ,  по 
которое  надобно обрЬзать;  потомЬ  в зя ть  кусокЬ 
желЬза, толщ иною  поменЬе вершка, раскалить его 
до красна , о п у с т и т ь  раскаленный конецЬ вЬ со
судЬ, налитый масломЬ, т а к Ь  , ч т о б Ь  онЬ былЬ 
погруженЬ вЬ масло пальца на два. О т Ь  э т о го  
т о т ч а с Ь  образуется на поверхности жидкости 
весьма тон кш  слой пригорЬлаго масла, и стаканЬ 
шреснетЬ, по окружности его. Если стаканЬ с т с -  
ялЬ прямо, и желЬзо погружаемо было осторожно, 
пг» е. не взбалтывая масла, т о  стаканЬ обрЬжется 
чрезвычайно вЬрно, Средство э т о  м ож етЬ  б ы т ь  
полезно во многихЬ случаяхЬ.



5405. СП О СО ВЪ Р А З Р Ь З Ы В Д Т Ь  С Т Е К Л О  У Г Л Е М Ь .  До
сихЬ порЬ наыЬ извЬстно одно только  тЬлО , 
которымЬ можно дЬлать  глубоко  на стенлЬ  над- 
рЬэы; э т о  алмазЬ, проч1я же rnb.ia, какЬ напр: 
твердозакаленная сталь' , кремень и друпя, рЬ- 
ж у т Ь  его очень не надежно, или лучше сказать, 
только  царапаютЬ; вирочемЬ и самый алмазЬ мо- 
иегаЬ б ы т ь  употреблнемЬ cb желаемымЬ успЬхомЬ 
для надрЬзывашя однихЬ лишЬ плоскихЬ сшеколЬ.

Меяеду т Ь м Ь  вЬ хозяйствЬ  было бы очень по
лезно у м Ь т ь  обрЬзывать разныя стеклянный 
вещи, канЬ-mo: надбишыя бутылки,  склянки, с т а 
каны и друпе сосуды, изЬ которыхЬ  еще большею 
чаеппю можно сдЬлать  какую нибудь чашечку, 
с та к ан ч и к Ь , ободокЬ и т о м у  подобное ; также 
вЬ химическихЬ лаборатор!яхЬ и вЬ нЬкоторыхЬ 
вхасгперскихЬ случается иногда надобность укоро
т и т ь  горло у р е т о р т ы  , обрЬзать  стеклянную 
тр у б к у  , и т .  п. } все э т о  т р е б у е т Ь  нЬкотораго 
умЬнья и особыхЬ пр^емовЬ. Конечно хороши* 
плосшй терп угЬ  м ож етЬ  оказать вЬ такомЬ слу
чаЬ нЬкошорую услугу, но работа  имЬ большею 
частно  неудобна, медленна и не надежна, почему 
и надобно искать  другихЬ средсшвЬ, за всегдашнш 
успЬхЬ когаорыхЬ можно было бы ручаться  вЬрнЬе.

540fj. Для разрЬзывашя очень т о л с т а г о  стекла ,  
напр., горла большой р е т о р т ы ;  надобно, прибрать  
мЬдное или желЬзное кольцо, которое  бы хорошо 
и вездЬ п ло тн о  кЬ горлу реторшы приходилось 
вЬ т о м Ь  м ЬстЬ ,  гдЬ х о т я т Ь  его ошрЬзать;  рас- 
каливЬ кольцо до красна , должно надЬть  его на 
стенло  и оставишь вЬ прикосновенш сЬ нимЬ около 
полуминуты, пошомЬ сдвинувЬ кольцо, вЬ т у ж е  
м инуту  напнуть на горячее м Ьсто  каплю холод
ной воды, о т Ь  чего стекло  т о т ч а с Ь  же лопнетЬ  
и о т в али тся .  ВЬ химическихЬ ,.o6opamopiflxb за- 
пасаю тЬ  обыкновенно нЬсколько такихЬ  колецЬ, 
соединяя ихЬ по два мешаллическизаЬ сшержнемЬ.

5407. Когда не случится  металлическихЬ колецЬ, 
т о  ихЬ можно замЬншпыподстою бумажною нипшою,



напитанною скипидаромЬ; обвязавЬ таную  н и т к у  
вокругЬ стекла,  надобно ее зажечь , и когда она 
с г о р и т Ь , вЬ т у  же м и н ут у  спрыснуть стекло  
холодною водою, omb чего оно такж е  лопнетЬ и 
развалится.

5408. Е с т ь  еще треп ли  способЬ рЬзать  спхек- 
лянныя трубки  и друпя вещи: ч т о б Ь  обозначишь 
м Ьсто  , на кошоромЬ х о т я т Ь  сдЬлать  разрЬзЬ, 
навязываютЬ подлЬ него cb обЬихЬ сторонЬ  т о н 
кую металлическую проволоку, какЬ можно крЬпче, 
потомЬ  между эти м и  проволочными кольцами 
обвергпываютЬ около сшекла таную  же проволоку 
вЬ содинЬ рядЬ; взявЬ кольцы т ру б ки  или сосуда 
лЬвую рукою , вЬ правую б е р у тЬ  кольцы прово
локи и какЬ можно быстрЬе  движ утЬ  ее взадЬ 
и впередЬ; нричемЬ стекло  ошЬ т р е ш я  т а к Ь  
сильно разгорячается , ч т о  черезЬ нЬснолько се- 
кундЬ трубка  раздЬляешся на двое , и разрЬзЬ 
бываетЬ шакЬ чисшЬ и правиленЬ, какЬ шлифо
ванный.

5409. ОднакожЬ лучшее средство для разрЬзы-
в а т я  с т е к л а ,  только  не очень т о л с т а г о ,  е с т ь  
еорлсш цголъ. Но  какЬ обыкновенный уголь очень 
скоро гаснетЬ,  и конецЬ его т о т ч а с Ь  п р и т у п л я е т 
ся, т о  его надобно при готовлять  особымЬ обра
зомЬ, а именно слЬдукицимЬ: а) д еся ть  драхмЬ
Аравшской камеди, р а створ и ть  вЬ двухЬ унцахЬ 
воды, или вЬ таком Ь  количествЬ, ч т о б ы  растворЬ 
имЬлЬ гпри унца воды; Ь) полунца тра ган товой  
камеди , р а с п у с ти т ь  вЬ таком Ь  количествЬ к и 
пятка,  ч т о б Ь  по преврахцеши э то го  раствора вЬ 
студен и сто е  вещество, онЬ занималЬ обЬемЬ че- 
т ы р е х Ь  унцовЬ воды ; с) двЬ драхмы стираксы 
(storax calainita) р а створ и ть  вЬ полунцЬ сЬ т р е т ь ю  
нрЬпкаго виннаго спирта,  имЬгснцаго о т н о с и т е л ь 
ную п л о т н о с т ь  0,85 ; наконецЬ d) полунца рос- 
наго ладона распустишь вЬ i  унца т о г о  же спир
т а .  СмЬшавЬ вмЬстЬ растворы: а и Ь, прибавить 
вЬ смЬсь растворы е и d, размЬшивая ихЬ какЬ 
можно лучше. ПотомЬ всыпать вЬ смЬсь отЬ 3



до 3 V унцовЬ липоваго или березоваго угля, хорошо 
сгполченаго и просЬяннаго сквозь частое  шелковое 
си то ,  и р а с т и р а т ь  всю э т у  смЬсь вЬ чугунной 
ступкЬ до mbxb порЬ, пока выйдетЬ изЬ нее со
вершенно однородное т Ь с т о .  РазмявЬ и размЬ- 
сивЬ а т о  т Ь с т о ,  скагаагаь изЬ него палочни, т о л 
щиною вЬ лебединое перо, длиною же дюймовЬ вЬ 
восемь, и высушишь ихЬ вЬ шепломЬ мЬстЬ .  Ч т о 
бы тЬсгао не прилипало кЬ доскамЬ, на которыхЬ  
оно к а т а е т с я ,  надобно подсыпать подЬ него уголь~ 
ный порошокЬ. ЗдЬсь главное внимаше должно 
обращать  на шо , чшобЬ уголь былЬ какЬ можно 
мельче, а тЬсгпо мягко и совершенно однородно.

5470. Для разрЬзывашя стекла  б ерутЬ  одну т а -  
ную палочку, зажигагошЬ ее сЬ котораго  нибудь 
конца, и даюгаЬ свободно горЬть  , пока она за
о с т р и т с я .  Водя шакимЬ раскалеленнымЬ ocmpi- 
емЬ по стеклу,  можно сдЬланную на немЬ трещину 
вести  куда угодно, такж е  легко, какЬ черту ,  про
водимую по бумагЬ перомЬ или карандашемЬ. Если 
стекло  , которое  надобно разрЬзать,  не им ЬетЬ  
еще трещины, шо его должно сЬ краю нЬсколько 
подпилить терпугомЬ и, приложивЬ кЬ э то м у  над- 
рЬзу раскаленный уголь, сдЬлать  сквозную т р е 
щину, к отор у ю  потомЬ  уже можно вести  по про
изволу.

5471. Если понадобится обрЬзать  горло р е т о р 
т ы ,  и отрЬзанную ч а сть  сохранишь вЬ цЬлости ,  
или разрЬзать  склянку пополамЬ, начиная сЬ сре
дины, а не сЬ краю, шо надобно сначала сдЬлашь 
на ней терпугомЬ  продолговатый надрЬзЬ, потому  
направлешю, по которому склянка должна б ы т ь  
перерЬзана, а кЬ краю сдЬланной терпугомЬ черты  
приложить  горячш уголь, omb чего во всю длину 
ея сдЬлаегпся сквозная трещина, которую  пошомЬ 
уже можно продолжать какЬ надобно , т Ь м Ь  же 
углемЬ. Ч т о б ы ,  при разрЬзыванш стекла  эшимЬ 
способомЬ, не сби ться  cb надлежащаго пуши , не 
худо обозначать его предварительно чертами или 
перевязкою изЬ нитокЬ .  ТакимЬ образомЬ cb не



большего привычкою можно рЬзать  всякое стекло  
т а к Ь  же часто  и удобно, какЬ обыкновенно р Ь ж у т Ь  
стекольщики алмазомЬ по линЬйкЬ. Ч т о б ы  хоро
шенько пр1у ч и т ь  кЬ атом у  свою руку, надобно по
упражнять ее. РазрЬзывая стаканы улиткообразно 
сверху донизу, получается извЬстнал игрушка: сша- 
канЬ, который, будучи наполнен!) водою, ни какЬ 
не м ож етЬ  б ы т ь  приподнятЬ кЬ верху иначе, какЬ 
за дно, потому  ч т о ,  если его в зять  рукою за среди
ну или за края, т о  онЬ весь вы тянется ,  и вода изЬ 
него прольется.  Э т и  стаканы дЬлаются  слЬдую- 
щимЬ образомЬ: прилЬпивЬ иЬ краю стакана н и т к у  
сургучемЬ , или воскомЬ, о б м о т а т ь  ее около него 
спиралью до самаго дна, гдЬ и прилЬпить  нитку  
сургучемЬ же : потомЬ, надрЬзать край стакана 
терпугомЬ, прикоснуться кЬ э т о м у  надрЬзу горя- 
чимЬ углемЬ , сдЪлаегпся трещина , к отор ую  и 
весть  по ни ткЬ  до самаго ея конца.

5 4 7 2 .  СПОСОБЪ Ч И С Т И Т Ь  О К О Н Б И Ч Н Ы Я  С Т Е К Л А .
УпогаребляютЬ для чи стки  стеколЬ  сукновальную 
землю, мелко столченую, и лучшимЬ образомЬ 
очищенуго о т Ь  всЬхЬ постороннихЬ частей,  ко
т о р ы я  могли бы и с п о р т и т ь  поверхность стекла.

Насыпавши э т о й  земли на полотняную ветошку, 
т р у т Ь  ею стекла.  Буде же стекла,  похперявгтя 
свой обыкновенный лоскЬ, omb э то й  земли не сдЬ- 
л а ю тс я  чистыми, т о  м о ю т Ь  ихЬ селитряною ки
слотою ,  разведенною ботынимЬ количесгпвомЬ во
ды и потомЬ обмываютЬ чистою  водою.

5473. СПОСОБЪ Ч И С Т И Т Ь  Ш Л И Ф О Б Д Н Ы Я  С Т Е К Л А .

Посуда хрустальная шлифованая дЬлается  обык
новенно сЬ прибавкою большаго количества солей, 
omb чего вышлифованыя м Ьста  ошЬ долгаго упо
треблеш я  дЬлаю тся  темными. Ч т о б ы  такая  по 
суда была всегда свЬтла,  шо надобно ее чаще 
м ы т ь  щ е л о к о м Ь ,  изЬ травяной золы сдЬланнымЬ, 
и процЬженнымЬ сквозь пропускную бумагу, а если 
вЬ э т о ш Ь  щелокЬ прибавлять по немногу соли, 
шо посуда сдЬлаешся еще чище.



С текла  и посуду, запачклнмя масломЬ и лаками, 
можно дЬлать  чистыми, варя ихЬ вЬ гпакомЬ те 
щелокЬ; а ч т о б ы  они не могли разбиться,  т о  вЬ 
к о т лЬ  или горшкЬ перекладывать ихЬ соломою, и 
доводить щелокЬ до кипЬшя; посуду вынувши изЬ 
котла ,  еще теп лую  вы тереть .

5 4 7 4 .  С П О С О В Ъ  Д Ь Л А Т Ь  И З Ъ  С Т Е К Л А  Н И Т И  д л я  

з г к р а ш е ш й .  Когда с тек ло  хорошо разгорячится, 
вЬ огнЬ, т о  изЬ него можно дЬлать  все какЬ изЬ 
мягкаго воску; и притомЬ  можно его вытягивать  
вЬ н и т и  чрезвычайно тонкЬх и длинныя.

ТакимЬ образомЬ в ы т я н у т о е  стекло уп о тр еб 
ляется  вмЬсто перьевЬ на д Ь т с т я  шляпки и на 
друпя вещи, гораздо т о н Ь е  волосовЬ, и которыя 
сгибаю тся  и развЬваются вЬ воздухЬ какЬ перья 
или волоса.

СпособЬ дЬлать  т а т я  ниши очень простЬ:  для 
э т о г о  нужны два работника. ОдинЬ изЬ нихЬ 
держишЬ иончикЬ стекла  надЬ пламенемЬ лампы, 
и когда оно сдЬлается  omb огня мягкимЬ, т о  
другой зацЬпляетЬ стекляннымЬ крючкомЬ за 
кончикЬ размягченнаго стекла и отдаляясь cb 
крючкомЬ, выгаягиваетЬ стеклянную н и т ь ,  не 
отрывающуюся omb куска стекла ;  потомЬ  э т у  
н и т ь  прикладываетЬ кЬ колесу, имЬющему по- 
перечникЬ около двухЬ фушовЬ cb половиною , 
верш ит!) э т о  колесо т а к Ь  скоро, какЬ хочетЬ ,  
и вытягивая н и ти ,  раздЬляегаЬ ихЬ по его ок
ружности.

Масса стекла,  которую  держатЬ  надЬ лампою, 
уменьшается нечуствишельно, части  ея охлаждаю
т с я  по мЬрЬ удалешя omb пламени и соединяются 
шЬснЬе сЬ шЬми, которы я  за ними сдЬдуютЬ. 
"Частицы самыя близшя кЬ пламени, им Ью тЬ  мень- 
щ е ' другихЬ связи, а потом у  весьма легко у с т у 
паю т ! )  усилйо другихЬ тянущ ихЬ  ихЬ кЬ колесу.

Окружность э т и х Ь  ни тей  бываетЬ обыкновенно 
не совсЬмЬ кругла; вЬ т р и  пли четы ре  раза шире 
нежели толщ е .  Б ываю тЬ  изЬ нихЬ таш’я нити ,



которых! )  толщ ина  не превышаешь толщины 
н и т и  шелковичныхЬ червей, и которыя удивитель
но гибки.

5475. с р е д с т в о  б ь л ы м ъ  ( б н з ц в ь т н ы м ъ )  с т е к л д м ъ  

п р и д а в а т ь  а л м а з н ы й  в л е с к ъ . Надобно взять  
листоваго  олова, какое употребляется  для под
кладни зеркалЬ, и вырЬзать изЬ него ровныя ча
сти цы  такой  величины, ч тоб ы  они могли напол
н и т ь  поверхность ямки, вЬ которую  должно в с т а 
влено б ы т ь  стекло.  Три  такихЬ  частицы поло
ж и т ь  одну на другую, и смочивши всю внутреннюю 
поверхность ямки не г у с то ю  камедною водою, и 
давши ей столько  высохнуть,  ч т о б ы  только  она 
немножко клейка была , полояш ть  т у д а  э т и  
т р и  частицы оловяннаго листка  и уложишь ихЬ 
шакЬ, ч т о б ы  онЬ заняли всю поверхность ямки 
ровнЬе, сколько можно. П о то м Ь  э т у  ямку нагрЬшь 
и налить  вЬ нее теплой  р т у т и ,  которую,  подер 
чкавши та к Ь  минуты  т р и  или четыре,  опять  
осторожно вы лить  вонЬ.

ПослЬ э то го  берется  стеклышко и вставляется  
вЬ ямку, причемЬ надобно с м о тр Ь т ь ,  ч тоб ы  для 
него столько  было оставлено мЬста,  ч т о б ы  оно 
не могло сдвинуть ни олова ни р т у т и .

БлескЬ стекла ,  танимЬ образомЬ оправленнаго, 
б уд етЬ  и сильнЬе и длиться  долЬе, нежели безЬ 
э т о й  подкладки, п о то м у  ч т о  вЬ ямку ни какЬ не 
м ож етЬ  за й т и  сырость,  весьма вредная вЬ ша- 
кихЬ случаяхЬ.

Э т а  поднладка усиливаетЬ блескЬ стекла  или 
другой прозрачной матерш, неимЬющей сильнаго 
блеска; особливо же она увеличиваешь блескЬ 
стеколЬ,  или лучше сказать  стразовЬ, и дЬлаетЬ 
ихЬ похожими на алмазЬ; впрочемЬ э т а  подкладка 
годится  только для стразовЬ,  имЬющихЬ плоскую 
наруя;ную поверхность,  и потом у  можно поддЬ- 
лывать  такимЬ образомЬ только  розеты.

5470. с о с т д в ъ  д л я  с к л е и в д в д я  с т е к л а . ВзявЬ 
полф унта  свЬжаго шворогу, сдЬланнаго изЬ сня-



гааго молока, перемывать его вЬ нЬсколькихЬ ВО- 
дахЬ до mbxb порЬ, пока помои б у д у тЬ  совершенно 
ч и ст ы  и прозрачны; выжавЬ творогЬ  до суха и 
смЬшавЬ его сЬ яичными бЬлками, в лить  т у д а  чес
ночный сокЬ, выжатый изЬ 15 чесночныхЬ луковицЬ; 
пошомЬ, с т е р е т ь  всю а т у  смЬсь, какЬ можно луч
ше, вЬ стеклянной или каменной ступкЬ, приба
в лять  вЬ нее, безпресгпанно стирая  пестикомЬ, 
по немногу самаго мелкаго порошка чистой  нега
шеной извести до mbxb nopb, попа сдЬлаешся изЬ 
шого сухое, совершенно однородное шЬсшо.

Можно также смЬсь шворога сЬ яичными бЬл-  
ками и чесночнымЬ сокомЬ сначала высушишь, 
а пошомЬ столочь  и смЬшать сЬ равнымЬ по вЬсу 
количествомЬ негашениой извести,  и беречь вЬ 
п лотно  закупоренныхЬ банкахЬ.

Когда понадобится склеить  каклгю нибудь раз
б и т у ю  стеклянную посуду или другую вещь, шо 
взявЬ нЬсколько эшой мастики на стекляную или 
каменную плиту,  и смочивЬ ее не много теп лою  
водою, р а с т е р е т ь  хорошенько курангпомЬ; потомЬ 
намазавЬ э т о ю  мастикою края склеиваемыхЬ че- 
репковЬ, т щ а те л ь н о  сложить  ихЬ вмЬстЬ,  и свя- 
завЬ сколько можно крЬпче, д а ть  хорошенько про
сох н уть  вЬ шЬни. Если э т а  мастика хорошо вы- 
сохнегпЬ, шо склеенная ею посуда не боитея  ни 
кипятку,  ни огня, и бываетЬ точн о  также крЬпка, 
какЬ и цЬлая. Англшсше мастеровые упошребля- 
ю т Ь  э т о т Ь  составЬ для наклеивашя, напримЬрЬ, 
дерева на металлЬ,  кЬ которому  ни какой дру
гой клей не п ри стаетЬ .

Э т и м Ь  же составомЬ можно склеивашь фар- 
форовыя и фаянсовыя разбишыя вещи.

С Т Е Р Л Я Д Ь .

5477- с т е р л я д ь  (Aoipenser Riitlienus, Linn'). Во
д ится  вЬ х1ерномЬ морЬ, АзовскомЬ, КасгййскомЬ 
и вЬ СЬверномЬ, но вЬ иослЬднемЬ не вЬ такомЬ 
количествЬ ltaitb вЬ первыхЬ. ИзЬ  морей она
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выплыв^ешЬ вЬ болышя рЬки, какЬ шо: Волгу, ДонЬ 
и проч.; а изЬ нихЬ заходитЬ  и вЬ рЬки менытя ,  
вЬ ннхЬ впадаюгщя, почему и ловятЬ  ее, х о т я  не 
вездЬ вЬ д о б о л ь н о м Ь количесшвЬ, бЬ разныхЬ мЬ
стахЬ .  Она составляет! »  весьма вкусное блюдо, 
а та к ж е  и икра ея лучше осетровой.

Стерлядей можно держать вЬ болыиихЬ озе- 
paxb, гдЬ они могутЬ  и разможаться, и вЬ боль
шихЬ проточныхЬ прудахЬ.

5478. П Р И Г О Т О В Л Е Н 1 Е  С Т Е Р Л Я Д И  р а з в а р н о й . Вы-
потроти вш и  стерлядь, оставляю т ! )  вЬ ней молоки 
и печенку; между т Ьм Ь  приставляю тЬ  на огонь 
вЬ кастрюлЬ огуречнаго разсолу сЬ накрошенными 
кореньми, и свЬжопросольными огурцами, прибав- 
л я ю т Ь  луку и перцу цЬлкомЬ. Когда разсолЬ за- 
кипитЬ,  кладутЬ  вЬ него стерлядь  и варятЬ. 
П о д а ю т Ь  распластаную на блюдЬ сЬ огурцами и  
небольшимЬ количествомЬ отвара.

5479. х о л о д н а я  р а з в а р н а я  с т е р л я д ь . Сперва 
стерлядь  оч и сти т ь ,  вымыть,  а средину начинишь 
солеными огурцами; обернувЬ стерлядь  вЬ сал
ф етку ,  завязать ниткою  и положить  вЬ котелЬ;  
нарЬзавЬ звЬздочками разныхЬ кореш.евЬ, влить  
разсолу и бЬлаго вина, прибавить воды, положить  
соли, и вЬ т о м Ь  к от лЬ  варишь за ч е т в е р т ь  часа 
до подавашя кушанья. КЬ ней coycb: вЬ т он кш  
красный кули положить  обланшированныхЬ зеле-» 
ныхЬ огурчиковЬ и рЬзаной вареной кнели ш т у ч 
ками, также бЬлыхЬ грибовЬ; вливЬ половину рюм
ки мадеры, выдавишь свЬжш лимонЬ; положа с т е р 
лядь на блюдо и обливЬ соусомЬ изЬ подЬ нее же, 
облож ить  зеленью вЬ видЬ кустиковЬ, а на го
ловку и на хвосгаЬ положить корбованнаго лимону 
по гари штуки;  coycb подаютЬ  особенно вЬ судкЬ.

5480. с т е р л я д ь  с ъ  о л и в к а м и . ИзрЬзавЬ очи
щенную стерлядь штучками, поджарить немного, 
потомЬ  положишь вЬ кастрю лю  оливокЬ и свЬ
жаго лимона, налить  краснымЬ булыономЬ, и по
ложа стерлядь, дашь вскипЬть хорошенько.



стогъ.
с т о г ъ  или с н и р д ъ  е с т ь  огромная куча хлЬба 

или сЬна, складываемая на огакрытомЬ воздухЬ 
для сбережетя;  см. с& во .

С Т Р О Е Н Ы .

5 4 8 1 .  ПОСТРОЕН1Е К И Р П И Ч Н Ы Х ! ЗДДП1Й ПО СПО
СОБУ Г. Г Е Р А Р Д А , УДОСТОЕННОМ У ВЫСОЧДИШ ДГО
в н и м д ш я .  CmpoeHie дЬлается изЬ кирпичей: каж
дая сгаЬна его с о с т о и т ! }  изЬ двухЬ стЬнокЬ,  cb 
пусгаымЬ между ними промея1уткомЬ.  Каждая изЬ 
вышеупомянутых!}  сшЬнокЬ дЬлается то льк о  вЬ 
полнирпича, и не смотря  на а т у  тон ин у  вся стЬн а  
с т о л ь  же тверда,  какЬ обыкновенная вЬ два cb 
половиной и вЬ т р и  кирпича. Э т а  т в ер д о ст ь  
придается стЬнамЬ посредствомЬ проволочныхЬ 
скобЬ, толщ ин ою  вЬ £ дюйма, а длиною трем я  
вершками болЬе , нежели ширина промежутка,  
оставленная между двухЬ стЬнокЬ; шакЬ напри- 
мЬрЬ: если промежутокЬ между стЬнокЬ будетЬ  
вЬ два аршина, шо скобы должны б ы т ь  вЬ п я т ь  
вершковЬ и т .  д. ДвЬ сшЬнки связываются между 
собою эти м и  скобами, которыя унрЬпляются вЬ 
срединЬ кирпичей т о й  и другой сшЬнки, противо-  
лежащихЬ другЬ другу; для чего просверливаютЬ 
вЬ кирпичахЬ буравомЬ дыры, глубиною вЬ пол
вершка, ч т о  дЬлается очень легко при кладкЬ, а 
можно такж е  и на заводЬ, до обжиги кирпичей, 
п р о т к н у т ь  ихЬ, чшо еще легче. По расчисленпо, 
такихЬ  кирпичей надобно 15 на 100.

Э т у  перевязку проволочными скобами надобно 
начинать на первомЬ ряду кириича, который ле- 
ж и т Ь  на фундаментЬ, и п о в тор я ть  чрезЬ всяKie 
восемь рядовЬ на девятомЬ,  р а зс то я т ем Ь  одной 
скобы omb другой горизонтально на 5, 0 и 7 ч е т 
вертей,  смотря  по том у ,  какЬ ловчЬе придется.  
ВЬ углахЬ надобно, ч тоб ! )  угловой наружный кир- 
пичЬ былЬ связанЬ скобами cb обоими кирпичами 
впутреннихЬ двухЬ стЬнокЬ, кошорыя кЬ нему



сходятся.  Угловую перевязь также п о в т о р я ть  
только  черезЬ восемь рядов!). КругомЬ оконЬ и 
дверей перевязывать скобами гпЬ кирпичи, к о т о 
рые обхваты ваю тЬ  ш пунтЬ  косяковЬ, у оконЬ 
чрезЬ (3 и 7 рядовЬ, а у дверей черезЬ 4 и 5 ря
дов Ь. О т Ь  э т о й  перевязки косяки у дверей дер
ж а тс я  гораздо крЬпче, нежели задЬлываемые в!) 
каменныхЬ строеш яхЬ  обыкновеннымЬ образомЬ.

5482. П у с т о т а  вЬ серединЬ стЬны,  или проме
жуток! } ,  между двумя стЬнками, е с т ь  существен
ная ч ер та  розницы э т о г о  рода с т р о е т й  omb 
обыкновенных!:» киргшчныхЬ. ОшЬ э т о й  п у с т о т ы  
происходятЬ всЬ ихЬ выгоды, т о  е с т ь :  т е п л о т а ,  
с ух о ст ь  и дешевизна. Первую мысль кЬ э т о м у  
подало Г. Герардц  всеобщее и необходимое обык- 
новеше вЬ Россш, в с та в ля ть  на зиму двойныя 
рамы, которыя,  защищая живущихЬ вЬ домахЬ 
двумя линЬями стекла  omb жестокихЬ морозовЬ, 
дЪйсшвуютЬ одинаково cb промежутком!} ,  о с та -  
вляемымЬ между двумя стЬнками.

Легко можно увЬриться и опытомЬ, ч т о  е с ть  
т Ь л а ,  которыя сообщ аю тЬ  холодЬ и т е п л о т у  
скорЬе, друпя медленнЬе, а иныя почти  совсЬмЬ 
не сообщ аю тЬ  ее. Если положить кусокЬ металла,  
или камня на горячую печь, т о  они скорЬе со* 
грЬю тся ,  нежели такой же -кусокЬ сухаго дерева; 
по э то м у  различному свойству т Ь л Ь  проводить 
т еп ло  и холодЬ, они называются:  или сильными 
проводниками т е п л о т ы ,  каковы металлы, или сла
быми, каково сухое дерево, или почти  вовсе непро
водниками , каковЬ сухой воздухЬ, который почи
т а е т с я  вЬ числЬ самыхЬ слабыхЬ проводниковЬ. 
О т Ь э т о г о - т о  происходить  благотворное дЬйсп^в  
двойпыхЬ оконЬ: воздухЬ, находящшся между ими, 
прерываетЬ, сколько можно, сообщ ете  между внЬш- 
нимЬ холодомЬ и внутреннею т е п л о т о ю  комнаты, 
одинаково проходящими сквозь стекла,  вставлен- 
ныя вЬ рамахЬ; т о ч н о  т о ж е  производить проме- 
ж утои Ь  между ДВУХЬ стЬнокЬ. ОнЬ прерываетЬ 
сообщеше холода наружной с тЬ н ы  сЬ внутреннею.



5483. Поегаоянное дЬйств^е мороза нашихЬ про- 
должительныхЬ зимЬ проходишЬ сквозь кирпич- 
ныя сгпЬны, какЬ бы онЬ т о л с т ы  ни были, по
том у ,  ч т о  иирпичЬ, какЬ т Ь л о  плотное,  самЬ по 
себЬ е с ть  xopomiii проводникЬ, omb чего всегда вЬ 
каменныхЬ домахЬ сгпЬны зимою холодны. О т Ь  
э т о г о  холода обыкновенное каменное строеше не 
м ож етЬ  б ы т ь  т а к Ь  сухо, какЬ плотное  деревян
ное; или какЬ с т р о е т е ,  о которомЬ здЬсь и д етЬ  
рЬчь, вЬ которомЬ если внутри комнаты теп ло ,  
т о  и с тЬ н ы  внутреншя не холодны.

5484. Если бы воздухЬ совершенно не принималЬ 
и не сообщалЬ холода, шо бы можно было о с т а 
вишь промежугаокЬ между двухЬ сшЬнокЬ пу- 
сшымЬ, т о  е с т ь  наполненнымЬ однимЬ воздухомЬ; 
но какЬ онЬ, по свойству всЬхЬ жидкихЬ т Ь л Ь ,  при 
малЬйшей перемЬнЬ вЬ степени теплошы, прихо
д и т Ь  вЬ движете расширяясь и сжимаясь, а при- 
т о м Ь  всегда болЬе или менЬе содержишь вЬ себЬ 
влаги, которая  е с т ь  сильный проводникЬ т е п л о т ы ,  
т о  прикасаясь кЬ двумЬ стЬнкамЬ различной с т е 
пени т е п л о т ы ,  онЬ будетЬ  находишься вЬ безпре- 
сшанномЬ кругообращенш, и переносить холодЬ 
о т Ь  наружной сшЬнки кЬ внутренней, а ошЬ эшой 
послЬдней т е п л о т у  кЬ наружной.

Для предупреждешя э то го  надобно наполнять 
п у с т о т у  такимЬ веществомЬ, которое,  будучи 
весьма слабымЬ проводникомЬ, прерывало бы со- 
общеше между ДвухЬ стЬнокЬ  еще лучше движу
щегося воздуха. ИзЬ всЬхЬ извЬсшныхЬ т Ь л Ь  зола 
есшь самой слабой проводникЬ холода, послЬ нея 
уголь. Но  какЬ оба эши вещества вЬ иныхЬ мЬ- 
с т а х Ь  трудно  досшать вЬ большемЬ количествЬ,  
т о  можно вмЬсто  ихЬ у п о тр е б л я т ь  деревянныя 
опилки, мохЬ, кострику,  мелкую соломенную рЬз- 
ку, гуменный кормЬ, однимЬ словомЬ, всяшя тЬла  
растенш ,  которыя сухи и мелки, и изЬ которыхЬ  
всякой м ож етЬ  выбрать шо, чшо по его мЬстно-  
с т и  ему удобнЬе.

Но какое бы вещество ни было выбрано для



наполнения промежутка ДвухЬ стЬнокЬ, надобно 
его сколько можно плошнЬе убивать.  Когда для 
ашого употребляется  зола или уголь, т о ,  какЬ они 
с у т ь  самые слабые проводники холода и тепла ,  
можно оставлять  промежутокЬ между двухЬ с т Ь 
нокЬ не болЬе какЬ вЬ 2 или 2^ вершка; но если 
будетЬ  употреблено другое вещество, т о гда  не 
менЬе 4-хЬ вершковЬ.

5485. Фундамент! )  для такого сшроешя, какЬ и 
для другихЬ каменныхЬ с т р о е т й ,  должно закла
дывать на материкЬ такЬ ,  ч т о б Ь  онЬ былЬ на 
обЬ стороны ширЬ стЬны  вершка на гпри. СверхЬ 
поверхности земли фундаменгпЬ долженЬ также 
с о с т о я т ь  изЬ двухЬ стЬнокЬ  сЬ промежуткомЬ, 
равной ширины противЬ промежутка вЬ стЬнахЬ. 
По складкЬ фундамента , т о т ч а с Ь  наполнишь 
его промежутокЬ т Ь м Ь  же веществомЬ, которымЬ 
предположено наполнить промежутки вЬ сшЬнахЬ, 
и набить  крЬпко; пошомЬ положишь первой рядЬ 
кирпича обЬихЬ сшЬнокЬ, и связать ихЬ скобами, 
какЬ сказано, т о  е с ть  всЬ четыре  угла и весь 
рядЬ, вЬ разстоянш сноба о т Ь  скобы на ш есть  и 
семь четвертей .  ПослЬ складки нЬсколькихЬ ря- 
довЬ кирпича обЬихЬ стЬнокЬ,  засыпать промежу
т о к Ь  выбраннымЬ вещесшвомЬ, и у к о л о т и т ь  его 
сколько можно крЬпче.

Всякому понятно,  ч т о  гораздо удобнЬе будетЬ  
убивать  мелкой слой засыпки, нежели т о л с т о й .  На 
девятомЬ ряду кирпича повторишь связь прово
лочными снобами, и т а к Ь  продолжать,  пока дой- 
д е т Ь  внутренняя стЬна  до т о й  вышины, на ко
т о р о й  предположено класть  матицы и мостишь 
потолокЬ. ПослЬднш рядЬ кирпича внутренней 
стЬнки, также должно связашь сЬ наружными 
скобами; равно и два кирпича сЬ обЬихЬ сгпоронЬ, 
между которыми ляжегпЬ каждая матица, связы
ваю тся  сЬ противолежащими кирпичами наруж
ной стЬнки  т о ж е  посредствомЬ скобЬ.

М а т и ц ы  концами должны леж ать  только  на 
внутренней с тЬ н Ь  , наровнЬ сЬ н е ю , и не вда- 
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ватпься вЬ промежугаокЪ. Тоже наблюдать и cb 
накатникомЪ для т о го ,  ч то б Ь  имЬ не сообщался 
холодЬ omb наружной сгпЬнки, которую  продол
ж а т ь  класть, пока она будетЬ  omb b до 6 верш
ковЬ выше матицЬ, ч т о  и с о с т а в и т ь  ряда четыре 
кирпичей.

5486. ПромежутокЬ между двухЬ стЬнокЬ на
полнять  употребляемымЬ для засыпки веществомЬ 
и убивать,  какЬ и прежде; оставшуюся я?е пу
с т о т у  между наружною стЬнксю  и потолкомЬ, 
равно и всю поверхность потолка засыпать и 
убивать  непремЬнно золою вертка вЬ два, для 
предохранен]я omb иоясара. Э т о т Ь  тонкой  слой 
золы совершенно о т в р а т и т Ь  всякую опасность 
о т Ь  огня такЬ ,  ч т о  если бы и крышка сгорЬла, т о  
погполокЬ и т л Ь т ь  не будетЬ.  Сверх]! золы на
сыпать  еще вершка на два или на т р и  земли для 
то го ,  чшобЬ золу не снесло вЬшромЬ. ПослЬ о т -  
дЬлки кирпичной работы,  надобно все с т р о е т е  
внутри  и снаружи выбЬлить  густымЬ р а с т в о 
ром!) извести,  чЬмЬ залЬпяшся всЬ скважины, ко
т о р ы я  могли о с т а т ь с я  между кирпичами, и пре- 
сЬчется  т е ч е т е  воздуха.

5487. косяки дверей  и сконъ должны им Ьть  
шпунты, толщ иною  противЬ ширины промежутка,  
находящагося между двух!) стЬнокЬ, и должны 
вЬ него входить  на полтора  вершка такЬ ,  ч т о  
ш п у н т Ь  будетЬ  обхваченЬ кирпичами, которые, 
как!) сказано выше, должно связать скобами, и 
именно: у оконЬ черезЬ ш есть  рядовЬ, а у дверей 
черезЬ четыре  и п я ть  рядовЬ; omb чего косяки 
держатся необыкновенно крЬпко, не смотря ни 
на какое хлопанье дверьми. У  нижнихЬ косяковЬ 
оконЬ дЬлать  отливы, которые бы простирались 
па вершокЬ черезЬ наружную -стЬнку, чтобы  помЬ- 
ш а ть  косому дождю заливаться кЬ окнам!), omb 
которых! )  сырость  м ож етЬ  прокрадываться вЬ 
промежутки сшЬнЬ.

5488. УбЬдясь опытомЬ вЬ пользЬ и удобности 
э т о г о  рода строенш сЬ двумя стЬнками и однимЬ



промежутком!», засыпаннымЬ золою, Г.  ГерардЪ 
сшроилЬ кирпичныя строеш я  cb двумя промежут
ками внутри стЬнЬ ,  ш. е. дЬлалЬ ихЬ изЬ шрехЬ 
стЬнокЬ, каждую вЬ полкирпича, вЬ равпомЬ другЬ 
omb друга разстоянш, имянно: на четыре  вершка, 
cb тЬм Ь ,  чшобы промежутки оставишь пустыми, 
или наполненными однимЬ только  воздухомЬ; и 
э т о г о  рода с т р о е т е  оказалось с т о л ь  же удобно, 
т еп ло  и сухо, какЬ выше описанное.

ВсЬ т р и  стЬнки  каждой стЬны,  такж е  углы и 
карнизы около дверей, оконЬ и магпицЬ, все свя
зывается подобнымЬ же образомЬ проволочными 
скобами; но при кладкЬ э то го  втораго рода с тро е -  
нш надобно наблюдать,  ч тоб ы  среднюю сшЬну 
вести  всегда нЬсколькими рядами выше прочихЬ, 
ч т о б ы  можно было ее обмазывать жидкимЬ раз- 
шворомЬ, и залЬпляшь т Ь м Ь  всЬ скважины, для 
пресЬчешя всякаго сообщешя воздуха изЬ одного 
промежутка вЬ другой. ВЬ э то м Ь  родЬ строешй,  
т о  есть ,  сЬ двумя промежутками вЬ сшЬнахЬ, на
добно для оконЬ дЬлать  по два косяка, изЬ кошо- 
рыхЬ одинЬ с та в и т с я  cb лЬтн ею  рамою вЬ наруж
ный промежутокЬ, а другой для зимней рамы во 
внутреннш.

ИзвЬсгпно по опыту ,  ч т о  наружные углы камен
ныхЬ строеш й иногда обиваются внизу omb уда- 
ровЬ экипажами и проч., почему по угламЬ надобно 
ставишь снаружи откосные с то л б ы  или тумбы.

5489. Мысль обЬ э то м Ь  вгпоромЬ родЬ строенш  
гаакяхе подали двойныя окны. О п ы ты ,  которые 
Г. ГерардЬ  дЬлалЬ надЬ ними вЬ т еч еш е  двухЬ 
зимЬ, показали: чшо когда снаружи было 28 гра
дусовЬ мороза, т о  т ермометрЬ ,  висягцш между 
рамами, никогда не опускался ниже 4 и 5 градусовЬ, 
а когда снаружи было только  4 или 5 град. , шо 
онЬ былЬ нЬсколько градусовЬ выше нуля; почему 
ясно, ч т о  когда извнЬ дЬйсшвуетЬ на с т Ь н у  
холодЬ, а изнутри строешя тепло ,  т о  вЬ первомЬ 
промежуткЬ, прикосновенномЬ кЬ наружной с т Ь н -  
кЬ, вЬ самые сильные морозы не будетЬ  болЬе

23*



С TP

4 иди 5 град, мороза, а вЬ шо же время вЬ дру- 
гомЬ промежуткЬ, прикосновенномЬ кЬ внутрен
ней сшЬнкЬ, будетЬ  уже 4 и 5 град, выше нуля, 
omb чего внутренняя стЬнка о с т ы н у т ь  не мо
ж етЬ .

5490. Ч т о б ы  доказать дешевизну э то го  рода 
строенш, в о т Ь  сыЬта  нужнаго для нихЬ м а т е 
риала. На квадратную сажень вЬ полкирпича ши
рины, надобно восемь кирпичей вЬ рядЬ, а рядовЬ 
27, чшо с о с т а в и т ь  216 кирпичей. ИзЬ э то го  исчи- 
слешя видно, чшо для горницы вышиною ошЬ полу 
до пошолка вЬ т р и  аршина, десять  и двЬнадцать 
вершковЬ, а шириною и длиною во всЬ стороны вЬ 
д есять  аршинЬ, надобно 9-шь тысячЬ  кирпичей. 
Такой же вышины, но вЬ квадратЬ по 9 - ти  ар
шинЬ, довольно 8-ми тысячЬ ,  а такой  же вышины 
по 8-ми аршинЬ вЬ квадратЬ, 7-мЬ шысячЬ ; про
волоки ошЬ 25 до 18 фунтовЬ.  Известки какЬ 
обыкновенно, по количеству кирпичей, а прочая 
внутренняя отдЬлка таж е ,  чшо и для всякаго де- 
ревяннаго строения. Для веществЬ, упошребляе- 
мыхЬ на засыпку промежутковЬ, смЬгаа не нужна, 
потом у  ч т о  обЬемЬ эгпихЬ веществЬ различенЬ, 
и всякому легко удостовЬриться на опыгпЬ, сколь
ко чего понадобится по ширинЬ промежутковЬ, 
оставляемыхЬ между сшЬнЬ.

5491. С Т Р О Е Н 1 Я ,  В Е С Ь М А  У Д О Б Н Ы Я  И  Д Е Ш Е В Ы Я ,  IX

ВШ ЁС ТЁ СЪ Т £ Ы Ъ  Б Е З О П А С Н Ы Я  О Т Ь  О Г Н Я ,  Б А Р О Н А

б о д е . На камеиномЬ изЬ извести фундаменгпЬ усгпа- 
вляегася брусчатая клЬшка, которая забирается 
кольями, ошЬ одного до полутора вершка т о л щ и 
ною, и разсшолшемЬ одинЬ о т Ь  другаго о т Ь  4 до
5 вершковЬ; крайше колья близЬ стоячихЬ  бру
сьев Ь должны о т с т о я т ь  ornb нихЬ не болЬе полу
т о р а  вершка. УсшавивЬ э т у  клЬтку  иди ске
л е т ! )  дома, обмакиваютЪ м ятую  солому вЬ жид
кой глипЬ, и выогаЬ изЬ ней веревки» толщиною 
вершка вЬ полтора,  которыми о п л е т а ю т ! )  колья, 
прибивая каждый рядЬ деревяши.тмп колотушками. 
КакЬ скоро веревка близЬ конца, шо нрнвиваюшЬ



яЬ лей другую, такЬ, ч т о б ы  каждое отдЬлегпе 
с тЬ н ы  было сдЬлано какЬбы изЬ одной веревки: если 
вгау работу  сдЬлать вЬ лЬ тш е  жары, т о  стЬны  
просохнушЬ вЬ нисколько дней, не имЬя болЬе 
44- до 5 вершковЬ вЬ толщину:  потомЬ нппукату- 
рягаЬ с тЬн ы  сЬ обЬихЬ сгпоронЬ i>, и отбЬлива- 
юшЬ. Можно для болынаго тепла  сдЬлать  пошо- 
лонЬ такимЬ же образомЬ, вставляя коротше 
колья между двухЬ лежащих!) потолочныхЬ бру- 
сьевЬ, и заплетая ихЬ мокрыми соломенными ве
ревками; но если нуяшо будетЬ  ходишь иоверхЬ 
потолка,  гао должно положить вверху полЬ изЬ 
т оннихЬ  досокЬ по брусьямЬ.

5492. При шакихЬ с т р о е т я х Ь  также не излишне 
дЬлать  крыгпыя галлереи вокругЬ, чшобы защи
т и т ь  с тЬн ы  о т Ь  дЬйств!я дождевой воды; сЬ по
луденной стороны  можно даже о б р а т и т ь  т а к ую  
галлерею вЬ з и м т й  садикЬ, сдЬлавЬ ее не много по 
ширЬ, и устроивЬ вЬ ней паровыя, или х о т я  и ду- 
ховыя печки, то гда  не нужно будетЬ  им Ьть  сЬ 
э т о й  стороны  двойныхЬ окошекЬ, потом у  ч т о  
галлерея должна бы ть  забрана сплошь кругомЬ 
окнами вЬ родЬ оранжерейныхЬ; дверь же вЬ нее 
можно сдЬлать изЬ гостиной или столовой, ч т о 
бы всегда можно было пользоваться прЪшшою 
прогулкою, и благоухатемЬ цвЬтовЬ, не выходя 
изЬ дома. СтЬны,  по просушкЬ ихЬ , дЬлаются  
т а к Ь  крЬпки, чшо сЬ трудомЬ можно ихЬ послЬ 
прорубать  шопоромЬ, и онЬ совершенно безопасны 
oral) огня, потому  ч т о  глина защищаешь солому

*  Ш т у к а т у р к а  д л я  т а к и х ! )  cu ipoei i in  с л е д у ю щ а я :  двВ
ч а с т и  г л и н ы  и одну  ч а с т ь  н а н е с т и  смТ>шашь между  со  
бою,  пр п б а в я  с т о л ь к о  п ес ку ,  с к о л ь к о  по  к о л и ч е с т в у  и 
доброш Ь у п о т р е б л я е м о й  и з в е с т и  т р е б у е т с я ;  с д е л а в ш и  
изЬ э т о й  с м Ь с и  н а д л е ж а щ и !  р а с т в о р Ь  сЬ  водою,  п о 
к р ы т ь  ею г л и н я н ы я  с т Ь н ы ;  на э ш о т Ь  пер вой  с л о и  ш т у 
к а т у р к и  к л а д е т с я  др уго й  о ч е н ь  т о н к о й  с л о й  из! )  о д н о й  
и з в е с т и  с! )  песиомЬ.  Ь у д е  е с т ь  в о з м о ж н о с т ь ,  шо не 
х у д о  вЬ оба с о с т а в а  п р и б а в л я т ь  са мое  шалое  к о л и ч е с т в о  
ш е р с т и ,  ка ко й  б ы  шо ни б ы л о ,  э т о  лучше свлшешЬ ш ш у -  
и а т у р к у .



omb дЬйсгс^я его. Г. Боде  испышалЬ э т о  на дЬиЬ: 
у  него была устроена таким Ь  образомЬ коптиль 
ня надЬ кухоннымЬ очагомЬ, но слишкомЬ близко 
omb огня; т о  одинЬ разЬ, когда огонь былЬ очень 
силенЬ на очагЬ, перекладины для развЬшиватя 
окороковЬ загорЪлись, и прогорЬли до внутрен
н о с ти  сшЬны; но с тЬ н ы  остались притомЬ не 
вредимы.

ВЬ первую зиму, по построенш  такого  соло- 
меннаго дома, морозы доходили ornb 25 до 30 гра
дусовЬ; вЬ немЬ были только четыре печки вЬ двЬ~ 
надцати комнатахЬ , и Г. Боде  не терпЬлЬ  о т Ь  
холода, между тЬм Ь ,  какЬ у сосЬдей его, вЬ с т а -  
ринныхЬ деревянныхЬ домахЬ, гдЬ вЬ каждой ко- 
м натЬ  по одной, вЬ залахЬ же по двЬ печи, вода 
замерзала вЬ нЬкоторыхЬ комнатахЬ.

5493. ГдЬ недостатка  н Ь т Ь  вЬ соломЬ, т ам Ь  
можно сдЬлать крыши изЬ соломы, связанной пу- 
чечками, обмоченными вЬ жидкой глинЬ, и ровно 
разложенными по латвинамЬ; но э т а  работа т р е 
б у е т Ь  большой т о ч н о с т и  и снаровки: потому ч т о  
если разЬ заведется течь ,  т о  весьма трудно эгпому 
помочь, и крыши э т и  тяжелы ;  х о т я  впрочемЬ 
та к ж е  безопасны о т Ь  огня, ч т о  составляешь не
маловажную пользу.

5494. С Р Е Д С Т В О  Н Е Д О П У С К Д Т Ь  С Ы Р О С Т И  ВЬ к д -  
м е н н ы х ъ  д о м д х ъ .  Bomb испытанное средство:  
по сдЬланному цоколю прокладывают!) тонкими 
стоячими между собою свинцовыми листами ; по
слЬ чего на ли сты  кладугпЬ обыкновенным!) обра
зомЬ кирпичи. Свинцовые ли сты  находясь между 
цоколемЬ и кирпичами, п р е п я тс т в ую т ! )  сырости 
вбираться изЬ земли вЬ пириичныя стЬны  , и не 
имЬя сообццетя сЬ воздухоыЬ, о с т а ю т с я  на всегда 
цЬлыми и т Ь м Ь  c.iyHiamb вЬрнымЬ средсшвомЬ для 
недопугцешя сырости.

5495. д р у г о е  с р е д с т в о  и дешевле, но не т а к Ь  
надежное, е с т ь  береста, к оторую  ложно употреб 
л я т ь  вмЬсто свинцовыхЬ лисшовЬ, а особливо при



постпройкЬ паменныхЬ домовЬ на мЬсгпахЬ не очень 
сырыхЬ, между тЬмЬ ,  какЬ свинцовые ли сты  мож
но уп о тр еблять  и для строешй на самыхЬ сы
рыхЬ мЬстахЬ.

5490. С РЕ Д С Т В О  П Р О Т И В У  С Ы Р О С Т И  К А М Е Н Н Ы Х Ъ  

С ТРО Е Н 1Й , Н А  К О Т О Р Ы Х Ъ  У Ж Е  О К А З А Л А С Ь  И  С Е Л И Т Р А .

Вообще сырыя каменныя стЬны надобно о ч и с т и т ь  
огпЬшшукатурки и обмазать всю кирпичную стЬн у  
слоемЬ смолы или дегтя  сЬ песномЬ и толченымЬ 
угольемЬ; буде же бы и селитра выступила на т а 
кихЬ спхЬнахЬ, т о  maiiaie надобно ш тук атур к у  о т 
б и т ь  и всю с тЬ н у  ошЬ нее очистишь; пошомЬ 
покрыть сгаЬну а^ебасгпромЬ, и вЬ него в т и р а т ь  
мелкой уголь и пришомЬ вЬ такомЬ количествЬ , 
ч тоб ы  нигдЬ не оставалось пусшаго мЬста;  когдаже 
уголь сЬ алебастромЬ плотно  соединится и высох- 
негпЬ, тогда  выбЬливаюгпЬ с тЬ н у  и окрашиваюшЬ, 
буде угодно, обыкновеннымЬ образомЬ. СосшавЬизЬ 
растопленной смолы , льнянаго масла , или коно- 
плянаго, и сЬры , также истребляешЬ сырость  
стЬнЬ  ; эшимЬ сосшавомЬ надобно мазать  горя
чим Ь.

С Т У Д Е Н Ь .

5407. ВЬ т Ь л Ь  всЬхЬ живоганыхЬ, вЬ ихЬ косшяхЬ, 
кожЬ, хрягцахЬ и сухихЬ жилахЬ находится осо
бенное прозрачное, шагучее, безЬ запаха и вкуса 
вещество, которое досшаюшЬ изЬ нихЬ посред- 
ствомЬ варешя вЬ водЬ. Эшо вещество па холодЬ 
превращается в!) cmi/jem,  (желе) или массу полу
жидкую, дрожащую; но если изЬ нее, посредством!:» 
т е п л о т ы ,  выгнать п о чти  совсЬмЬ воду, сЬ нею 
соединенную , шо она дЬлаешся шнердою , полу
прозрачною. желшовагпош; и ее можно на долгое 
время сберечь безЬ порчи; э т о  с у т ь  cyxie бул'юлы.

5498. с т у д е н ь  гозяжь.ч. Обыкновенно б ер у тЬ  
для приготовлен!л гнакои с т у д ч т  гоияжьи ноги, 
губы и уши ; очистивши ихЬ обыкновеннымЬ об
разомЬ, варяшЬ вЬ водЬ на умЬрешшлЬ о т Ь  часа



дна, снимая всплывающую пЬну. Когда вываренный 
изЬ егаихЬ частей  сокЬ сдЬлается очень гусшЬ , 
то гда  вынладываюшЬ мясо, разнявЬ крупные кусни 
по мельче, вЬ чашу или вЬ форму, и выливЬ весь 
наварЬ т у д а  же , с т а в я т Ь  вЬ холодное м Ьсто  , 
ч т о б ы  застыло.  КЬ  такой  студени подаютЬ ли
монный сокЬ, или хрЬнЬ сЬ уксусомЬ , сметаною, 
или, к т о  любитЬ ,  чеснонЬ размятый cb сметаною.

Телячья студень  точн о  такж е  го то в и тся  изЬ 
телячьей  головы и ножекЬ.

5499. с в п п а я  с т у д е н ь .  Д ’ я ней бер у тЬ  свиныя 
ножки, рыло и уши очищенныя; ихЬ варятЬ ч е т 
в ер ть  часа вЬ водЬ, послЬ чего остудивши вЬ хо
лодной водЬ, перекладываюшЬ вЬ горшонЬ cb бу
ты лк о ю  бЬлаго вина, рюмкою ренсиаго унсуса, де
ся т ь ю  луковицами, натыканными гвоздикою, и  бу
ты лко ю  воды; с т а в я т Ь  на легкой огонь и  упари- 
ваю тЬ .  ВЬ форму кладутЬ  коринку, норицу, и  по 
мЬсшамЬ укладываюгпЬ ломтиками свЬжаго лимона; 
на а т о  выкладываютЬ мясо, разрЬзанное вЬ мелк10  
куски, и выливаютЬ студень  сквозь цЬдилку, за- 
с туж и ваю тЬ ,  и подаютЬ  выпрокинувЬ на блюдо. 
Вообще всЬ студни  очень легки и здоровы.

С У Д А К Ъ .

5500. с у д а к ъ  (Регса lucioperca L inn . )  принадле
жишь кЬ числу довольно большихЬ рЬчныхЬ рыбЬ, 
и В0 Д11ГПСЛ вЬ рЬкахЬ по всей Россш ; попадается 
и вЬ большихЬ озерахЬ, э т а  довольно вкусная и здо
ровая рыба, во всякое время года. П р и го то в ля ю тЬ  
судаковЬ для кушанья такимЬ же образомЬ, какЬ и 
каршй; но чаще всего подаю тЬ  ихЬ, отваренныхЬ 
вЬ водЬ сЬ солыо, и кЬ шшЬ какой нибудь coycb.

5 5 0 1 .  Р А З В А Р Н О Й  С У Д А К Ъ  С Ъ  С Т Е Р Л Я Д К А М И  И  НО  - 

Н И Р О Б А Н Н Ы М И  Р А К А М И  И  П И С К А Р Я М И .  ОчИСГПИвЬ
судака, выпотрошишь его, вымыть и, положивЬ вЬ 
продолговатый котелЬ,  налить  к и п я т к о м Ь ;  поло
живЬ т у д а  же пучокЬ связанной зелени; когда вски
пишЬ два раза, т о  о т с т а в и т ь  прочь; очистивЬ и



выпотрошив!) четыре с т ер ля д к и , свернуть ихЬ 
колечками, чтобы  носикЬ воткнулся вЬ хвостикЬ, 
и варишь вЬ соленой водЬ cb огурцами и коренья
ми; пзявЬ 20 пискарей, очи сти ть ,  вьшышь, просо
ли т ь ,  перетереть  салфеткой и завалять вЬ кля- 
pb * и хлЬбЬ, послЬ чего ж арить  вЬ горячемЬ ма
слЬ на сковородЬ, посадивЬ на шпильку по четыре 
штуни.  СоусЬ подЬ судака острый сЬ раковыми 
шейками и свЪжими шамтонами ; выдожа судака 
на блюдо, сЬ одной стороны кладутЬ писнарей, сЬ 
другой с терл «дки  нолечками ; на головы зелень, а 
на хвостЬ  по т р и  ломтика лимона; между с т е р -  
лядокЬ кладутЬ  ашпотЬ изЬ оливокЬ и моркови, 
и обливаюгпЬ судака бул!ономЬ ; соусЬ подаюшЬ 
особенно вЬ суднЬ.

СУДО РО ГИ .

5502. Л Е Ч Е Ш Е  С У Д О Р О Г Ъ ,  К О Р Ч Е Й ,  спдзмовъ. Су
дороги бываютЬ вЬ разныхЬ частяхЬ  т Ь л а  , и 
производягпЬ различмыя явлешя. Когда одна или 
ынопя мышцы становятся  вдругЬ короче, и такое  
положение удерживают!) нЬкоторое время сЬ болью 
больше или меньше чувствительною  , накЬ напр: 
судороги бывающ!я вЬ ножныхЬ икрахЬ, шо эгпотЬ 
припадонЬ называется собственно судорогою.  Если 
же мышцы какой либо части  т Ь ла ,  напр., вЬ ру- 
кахЬ и ногахЬ. поперемЬнно дЬлаются  т о  короче, 
т о  вытягиваются,  какЬ напр: вЬ падучей болЬзни, 
гпо э т и  припадки называются коркгми. КакЬ кор
чи и судороги происходятЬ omb различныхЬ при- 
чинЬ, т о  и лечеп!е ихЬ должно б ы т ь  различное. 
ВЬ корчахЬ всего т Ь л а  или виугпреннихЬ, надобно 
непремЬнгю прибЬгать иЬ помощи врачей.

Можно иногда вЬ лепшхЬ судоргахЬ или рЬзЬ вЬ 
животЬ ,  принять гофманскпхЬ капель, или мятной 
ассенцш.

*  К л я о Ь  дЪлаешея: и з Ь  \ ф у н .  муки ,  и з Ь  д в у х Ь  . т ш е к Ь  орИ 
хова'го маема и по пром( ) ] 1ц ш  со ли  , ч т о  все р а з в о д и т ! )  

иидою не т а к ! )  жидко .



СУК

5503. Снаружи же можно части , подверженный су- 
ДорогамЬ , гаерешь теплымЬ деревяннымЬ масломЬ 
сЬ камфарою , летучею  мазыо сЬ камфарою и 
опшною настойкою, р а с т и р а т ь  теплыми сукон
ками, фланелью, прикладывать теплыя cyxifl при
парки, какЬ наир: т еп лу ю  золу , теплыя отруби ,  
и т .  п.

Судороги, случакпщяся вЬ икрахЬ , особливо у 
женхцинЬ и притомЬ беременныхЬ, проходятЬ,  ко
гда онЬ носятЬ  магшя подвязки, сЬ сЬрнымЬ по- 
рошкомЬ сшитыя.

ПринладываютЬ также на ночь кЬ голымЬ плго- 
снамЬ кожаныя подушечки, набишыл сЬрным!) по- 
рошкомЬ.

СЗ KI10.

5504. спосогъ у з а д т ь . п р о ч н о ю  л и  к р а с к о ю  о к р а 

ш е н о  с у к н о  и л и  л и н ю ч е ю . КакЬ сукна окраши
ваются  разными сортами красокЬ, т о  и у зиаю тЬ  
доброту  ихЬ не одинакимЬ сбразомЬ. Вообще на 
э т о  е с т ь  т р и  средства :

1) ПосредствомЪ квасцовЬ. ВливаютЬ вЬ горшокЬ 
ф у н т Ь  воды и разводяшЬ вЬ ней , посредствомЬ 
варешя на огнЬ, т р и  л о т а  квасцовЬ, и когда ква
сцы разойдутся совсЬмЬ , т о  вЬ а т о т Ь  растворЬ 
опускаютЬ образчикЬ пробуемаго сукна, и варяшЬ 
еще минутЬ  пял1ь, погпомЬ вынувЬ, ополаскиваютЬ 
его вЬ водЬ и высушиваютЬ. Прочные цвЬта ошЬ 
квасцовЬ неизмЬнятся, а дпнючге перемЬнятся.

ПосредствомЬ квасцовЬ можно пробовать сдЬ~ 
дуюпце цвЬта:  алый, кармазинный, шЬлесчый, пун
цовый, фиолетовый, голубой, cimiii си всЬмп его 
оштЬнками и отливами.

2) ПосредствомЬ мыла.  РаспускаюшЬ вЬ неболь- 
шомЬ количествЪ воды два зологпника мыла , кла
д у т Ь  туда  образчикЬ сукна, и растворЬ кппяшяшЬ 
минутЬ  пять .

ТакимЬ образомЬ и робую тЬ  всЬ цвЬша желтые  
сЬ ихЬ оштЬнками; а также зеленые и коричневые.



3) ПосредствпмЪ виннаво камня. РаспускаюгпЬ 
шри л о т а  виннаго камня вЬ одномЬ ф у н т Ь  воды 
посредством!) варешя па огнЬ, погпомЬ опускаютЬ 
вЬ э то ш Ь  расгпворЬ образчик!) сукна, варяпхЬ ми
н у т ! )  п я ть  , выполаскиваюгпЬ и высушиваютЬ; 
такимЬ образомЬ пробую тЬ  только  сукна, окра- 
шенныя палевымЬ цвЬшомЬ.

5505. д р у г о й  спосовъ. Если горячимЬ утюгомЬ 
погладить сукно , т о т ч а с Ь  молено увидЬть линю
чее ли оно, или нЬтЬ .  Непрочная краска измЬняет- 
ся подЬ горячимЬ утюгомЬ,  а прочная о с т а е т с я  
безЬ перемЬны. По этому,  и надобно сукна выкра- 
шенныя линючею краскою, утю ж и ш ь холоднымЬ 
упиогомЬ.

С У Н Ь .

5506. Б И Г С У П Ъ ,  И Л И  П И В Н О Й  С У П Ъ  СЪ Т Е Р Т Ы М Ъ  

в ь л ы м ъ  х л ь б о м ъ . Приставишь на огонь бЬлаго 
пива сЬ сахаромЬ и лимонною коркою, подбить  
яичными желтками, и подавать супЬ, выложив!) 
вЬ чашу, на с т е р т о й  и до темна вЬ маслЬ коро- 
вьемЬ обжареной бЬлой хлЬбЬ; онЬ приправляется 
сахаромЬ и корицею. ЭгаотЬсупЬ  Ь д я тЬ  т о т ч а с Ь ,  
какЬ только  поспЬепш , ч тоб Ь  хлЬбЬ не размякЬ. 
Можно я?е обяхар^ныя вЬ маслЬ крошки бЬлаго 
хлЬба,  подавать кЬ супу на особливой тарелкЬ.

5о07. в е й н ъ  - супъ съ б и с к в и т а м и . Разбогпать 
J0 яицЬ вЬ двухЬ бушылкахЬ винограднаго вина, 
положишь по куску саха оа, корицы, и одинЬ разЬ 
вскипятишь, безпресшанно мЬшая, чшобЬ яйца не 
свернулись. Можно i;b эшошЬ супЬ подбавить и 
воды. Наконец!) положишь вЬ суповую чашу биск
витов!) ,  и на нихЬ вылить  супЬ,

5508. с у п ъ  изъ с у х и х ъ  випиаяъ. В и ш н и  сперва 
перемыть п крупно столочь;  послЬ т о го  развари
вать  мягко г.1) водЬ, по полам!) сЬ випограднымЬ 
внномЬ смЬшашюй, с!) прибавкою норпцы и гвоз
дики. П р опустиш ь сквозь сито;  подпалишь муки 
и сахара до темна,  подбить эгаотЬ супЬ, подсла-



сгпишь сколько угодно, и взварить. Подавать cb 
обжаренымЬ бЬлымЬ хлЬбомЬ, и посыпавЬ сахаромЬ 
и корицею.

5509. с у п ъ  съ груздями.  Полож ить  вЪ кастрюлю 
свЬжепросольныхЬ груздей, и нашннковавЬ корень
ев ! ) , положить тудаж Ь цЬлую луковицу , спресси- 
ровать  вЬ маслЬ, н а к а ти т ь  булыономЬ и дать  ки- 
п Ьть ;  обланшировавЬ пары 2 -3 цыплятЬ  и раз- 
бивЬ ихЬ на ш туки  , положить  вЬ супЬ и выпус
т и т ь  вЬ воду свЬжихЬ яицЬ; при отиускЬ класть  
яицы , цыплятЬ и зелень.

5510. с у п ъ  изъ  б ь л о й  к а п у с т ы . Два кочна 
бЬлой капусты, по вырЬзанш изЬ нихЬ коча- 
рыгЬ, изрубить  мелко, обмыть,  и разварить вЬ 
мясномЬ отварЬ ляпю. Прибавить  мяснаго отвара, 
и д а ть  сЬ нимЬ еще нЬсколько разЬ вскипЬть ; 
подбить  мукою, подпаленною вЬ маслЬ. НапослЬ- 
докЬ поджаришь нЬсколько ломтей бЬлаго хлЬба, 
н а т е р е т ь  ихЬ мушкатнымЬ орЬшкомЬ, и выложить 
на нихЬ супЬ.

5511. С У П Ъ  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы Й  СЪ  М О Л О К О М Ъ  И  К Л Е Ц 

К А М И .  О блупить  самыхЬ малепышхЬ карто-  
фелей, которые вЬ варенш не разламываются, 
и положить  вЬ холодную воду. ПослЬ т о го  при
с т а в и т ь  на огонь молока, сЬ кусочкомЬ корицы 
и прибавкою коровьяго масла. Когда молоко за- 
кипитЬ,  сваришь вЬ немЬ маленькихЬ клецокЬ, на 
яицахЬ замЬсенныхЬ , а напослЬдокЬ положишь 
т у д а  же и картофель,  присолить и приправить 
пряностями. Но  какЬ картофели удобно разла
м ы ва ю тся ,  т о  лучше ихЬ сваришь особливо, и 
потомЬ  класть  вЬ супЬ.

5512. с у п ъ  съ к л е ц к а м и .  РазнявЬ говядину 
и курицу, положишь вЬ кастрюлю,  налить во
дою , п о ста ви ть  к и н Ь гп ь  , и когда поспЬютЬ , 
т о  о т с т а в и т ь  прочь. Клецки дЬлать  такЬ :  по
л о ж и т ь  вЬ кастрюлю муки и О яицЬ, чухонскаго 
масла , сливокЬ и размЬшивать maul) , какЬ обы
кновенно о тб и в а ю тся  клецки ; положить соли ,



зелени петрушки и выпускать ложкою , потомЬ  
плотнЬе закрыть крышкой; остальной растворЬ 
развеешь бульюномЬ и вылить  вЬ э т и  клецки. 
Клецки также можно дЬлать  изЬ сайкиили суха
рей, размоченныхЬ еЬ м о л о к Ь  и  поджаренныхЬ вЬ 
маслЬ , положа вЬ нихЬ сколько нужно яицЬ.

5513. с у п ъ  к р а с н ы й . ОбжаривЬ морковь, рЬ
пу, сельдерею и друпе коренья, положишь вЬ нихЬ 
обланшированныя и разнягпыя курицу и т е л я т и 
ну, накатя  ихЬ краснымЬ и бЬлымЬ булюномЬ; 
когда поспЬютЬ , т о  о т с т а в и т ь  cb огня ; при 
подачЬ на с т о л Ь  положить жареныхЬ сосисекЬ, или 
гренковЬ и мушкатнаго орЬшку.

Когда н Ь т Ь  сосисекЬ, т о  сдЬлать кнель изЬ т е 
лятины, бЬлаго хлЬба, чухонскаго масла; дЬлать  
же ложкою и пускать  вЬ супЬ.

5514. с у п ъ  к р а с н ы й  с ъ  у т к о ю . Накрошить свЬ- 
жей бЬлой капусты, и положа вЬ нее ветчины , 
чухонскаго масла и кореньевЬ петрушки и сель
дереи, поджаришь на вольномЬ огнЬ , ч тоб Ь  было 
румяно, а потомЬ н а к а т и т ь  краснымЬ булыономЬ; 
обжариЕЬ утку ,  положить т у д а  же, и когда будешЬ 
готово  , шо о т с т а в и т ь  прочь ; предЬ подачею 
на сшодЬ положить вЬ супЬ жареныхЬ сосисекЬ 
и гренковЬ.

5515 с у п ъ  с ъ  м а н н о ю  к р у п о ю . Манную крупу 
сперна обварить и д ать  вЬ водЬ однажды вски- 
л Ь т ь  : воду сцЬдишь , и налить  вмЬсто т о г о
молока , положишь кусокЬ коровьяго масла , и 
сварить до сгхЬ.юсши ; напослЬдокЬ приправить 
супЬ сахаромЬ и корицею ; и если супЬ окажется 
гусшЬ, шо развеешь молокомЬ.

5510. су п ъ  съ п е р л о в о ю  к р у п о ю .  Разн я ту ю  
баранину п к ур иц у  в а р и ш ь  сЬ кореньями, и когда 
онЬ вполовину п о с п Ь ю т Ь  , шо  вымывЬ и хоро
шенько обланш ировавЬ  перловую крупу, о т к и н у т ь  
ее на рЬшешо и об.швЬ холодною водою, поло-



энить вЬ супЬ вмЬстЬ cb искрошенными ко
реньями петрушки и сельдереи ; когда же онЬ 
совсЬмЬ поспЬешЬ, шо положишь рубленой зелени 
петрушки.

55 J 7. С У П Ъ  съ К У Р И Ц Е Ю  И  М О З Г О В Ы М И  К О С Т Я М И .

И зр у б и т ь  старую  курицу cb шясомЬ и косшями , 
прибавить кЬ т о м у  большую говяжью мозговую 
ность  ; послЬ чего всЬ кости  столочь  вЬ ступкЬ, 
снласгггь вЬ горшокЬ , прибавить одинЬ гренокЬ 
бЬлаго хлЬба, инбиря и мушкатнаго цвЬта, налить  
водою, и варить крЬпко. Когда довольно уварится,  
п р о п у сти ть  сквозь сито ,  ч тоб Ь  ни одной косточки 
вЬ супЬ не попало, и подавать cyrib cb гренками 
бЬлаго хлЬба, сЬ клецками, или т о м у  подобнымЬ.

5518. с у п ъ  съ л а п х п е ю . РазнявЬ на ш туки  
баранину икурицу, положишь вЬ кастрюлю,  налишь 
воды и п о ста ви ть  кипЬть.  Лапшу замЬсить изЬ 
крупичатой муки на яицахЬ, изшинковать ее по
мельче и засыпать ею супЬ ; когда подавать на 
с т о л Ь ,  н а т е р е т ь  на шарелку сыру пармезану и по
д а т ь  кЬ э т о й  лапшЬ.

5519. с у п ъ  съ м а к а р о н а м и . РазнявЬ курицу и 
т е л я т и н у  , положить  ихЬ вЬ кастрю лю  и п о с та 
вишь кипЬть  вмЬстЬ  cb петрушкою, солью и нЬ- 
сколькими лицами. Когда курица и т е л я т и н а  поспЬ- 
ю т Ь ,  т о  макароны обланшировать и обливЬ холод
ной водою, перебрать и положить  ихЬ вЬ супЬ , 
куда прибавить рубленой петрушки; когда будетЬ  
готовЬ,  т о  о т с т а в и т ь  сЬ огня.

5520. с у п ъ  м и н д а л ь н ы й .  Миндаль облупя, т о лоч ь  
сЬ розовою водою, положишь вЬ горшокЬ , налить  
неснятымЬ молокомЬ , при стави ть  на огонь , и 
мЬшагпь до mbxb порЬ, пока закипитЬ ; т о гд а  сЬ 
прибавкою четырехЬ  яичныхЬ желтковЬ пропус
т и т ь  сквозь сито ,  и дерягать у огня, ч тоб Ь  не 
простыло.  Между шЬмЬ поджарить л о м т е й  бЬлаго 
хлЬба, положить  вЬ чашу, а на нихЬ вылить  про- 
цЬженный супЬ. НаконецЬ усыпать супЬ коринкою, 
сахаромЬ и корицею.



5521. с у п ъ  молочный съ м и н д а л ь н ы м и  к л е ц 

к а м и .  Сгполочь ч е т в ер т ь  ф ун та  обваренаго и 
облупленнаго сдадкаго миндаля, десять  миндадинЬ 
горьких!) ; смЬшать cb ними 4 япца , двЬ ложки 
толченаго сахара, двЬ лояи?и растопленаго коровь
яго масла, и 15 золотниковЬ с т е р т о й  сдобной булки: 
э т о  т Ь е т о  передЬлать вЬ клецки и о б а т а р и шь ихЬ 
румяно на сковородЬ вЬ коровьемЬ маслЬ. Между 
зпЬмЬ вскипягпигпь сколько надобно молока , под
б и т ь  яичными желтками, вылить  на клецки вЬ су
повую чашу, и о т п у с к а т ь  на столЬ ,  посыпавЬ са- 
харомЬ и корицею.

5522. с у п ъ  съ о п е н к а м и .  ЕымывЬ опенки, изру
бишь мельче cb солью , снрессировать вЬ чухон- 
скомЬ* маслЬ. н а к а ти т ь  булюномЬ и дать  кипЬть ;  
взлвЬ пары 2 - 3  рябчиковЬ , снять  cb костей ихЬ 
ылсо ; нафаршировать фаршемЬ и п ри п у сти ть  вЬ 
шаслЬ; при огнпускЬ положить ихЬ вЬ супЬ.

5523. с у п ъ  съ п е р е п е л к а м и -  ВзявЬ десятокЬ иди 
дюя{ину перепелок!) , вы ч и ст и ть  ихЬ и оправить, 
обЬлить  вЬ горячей водЬ, и выложить вЬ холодную 
воду. ПослЬ т о г о  обжаришь перепедокЬ вЬ в е т -  
чинномЬ садЬ сЬ медко-изрубленными душистыми 
травами и лукомЬ пореемЬ; взлигпь на нихЬ столько  
мяснаго отвара,  сколько нужно для обЬда; варить, 
пока перепелки сдЬлаются мягки. ВЬ другой ка
с т р ю л Ь  о т в а р и ть  нЬсколько чашечекЬ артишоч-  
ныхЬ, и горсть  шамшоновЬ или другихЬ хорошихЬ 
грибовЬ; когда поспЬютЬ, изрЬзашь ихЬ вЬ полоски, 
обжарить  мукою вЬ коровьемЬ маслЬ , подавить 
димоннаго сока , и обдигпь яичными желтками , 
ч т о б Ь  на нихЬ запеклись. Когда перепелки поспЬ
ю т Ь  , счерпать сЬ супа весь жирЬ, подбить  его 
сокомЬ ошЬ жарившихся артишоков] }  и грибовЬ. 
Подавать  сЬ гренками бЬлаго хлЬба, полоя?ивЬ т у д а  
же грибы и артишоки.

5524. с у п ъ -п о т р о х ъ . ПошрохЬ облапшировашь 
и перебрать, а кисши изЬ ногЬ выломать; нашан* 
ковавЬ разныхЬ кореньевЬ, поджарить вЬ маслЬ и 
положа муки , н а к а ти т ь  булюномЬ и п о с та в и т ь



випЬгпь, положа т у д а  же хорошаго фаршу ; когда 
супЪ будетЬ гошовЬ, т о  положить вЬ него свЬжш 
лимонЬ и рубленой зелени петрушки; фаршЬ сдЬ
л а т ь  изЬ т е л я т и н ы  , курицы, чухонскаго масла , 
яицЬ , бЬлаго хлЬба , перцу и соли. ПредЬ отп ус -  
номЬ кЬ столу ,  в ли ть  вЬ супЬ стаканЬ хорошей 
малаги.

5525. с у т  пряный. Ч а с т ь  вЬ лом ти  изрЬзан- 
наго р тп отн аго  хлЬба обжарить надЬ я^аромЬ до 
румяности.  Э т и  гренки , какЬ скоро остынушЬ, 
изламать вЬ кусочки , прибавить не много кори
цы и кардамона , налить  холодною водою , и 
варить  до шЬхЬ порЬ , пока хлЬбЬ можно будетЬ  
п р о те р е ть  сквозь си то .  Тогда п р о те р т о е  оп ять  
сЬ отваромЬ приставить  на огонь , прибавить 
скрошеной или о б т е р т о й  лимонной корки, сахара, 
коровьяго масла и соли , развесть не много вино- 
граднымЬ виномЬ, взварить и наконецЬ подбить 
яичными желтками. Мояшо подавать э т о т Ь  супЬ 
сЬ гренками бЬлаго иль ржанаго хлЬба.

5520. с у п ъ  изъ  п ш е н а  съ я п ц а м и . Пшено са- 
рачинское сперва о т в а р и ть  вЬ водЬ, которую  послЬ 
с л и т ь  , налить  мяснымЬ отваромЬ , посыпать не 
много мушкатнымЬ орЪшкомЬ, и доваривать пшено- 
ПослЬ т о г о  вЬ маленькомЬ горшечкЬ взваришь 
мяснаго отвара , р а з б о л т а т ь  вЬ немЬ т р и  яйца , 
вы лож ить  вЬ кипячее пшено осторожно , и не 
размЬшивать , ч т о б Ь  яйца свернуиися номкомЬ. 
В ылож ить  пшено вЬ чашу , приправишь не много 
лимоннымЬ сокомЬ ; яйца положить  на пшено , 
вылить  супЬ, и посыпать обшертою сЬ лимона 
коркою.

5527. с у п ъ  г д з в р д н о й . Ч ерствой  французской 
хлЬбЬ, или домашнш папушникЬ, р а с т ер е т ь  на 
т еркЬ ,  и п р о п у сти ть  его сквозь сито :  вЬ про
т е р т о е  в ы п у с ти т ь  два яйца цЬлыхЬ и два желтка,  
приправишь мушкатнымЬ цвЬшомЬ, не много солью, 
и замЪсишь вЬ жидковатое шЬсто.  Тогда при
ставишь на огонь хорошаго мяснаго отвара , и 
когда закииитЬ,  с лож и ть  т у д а  же замЬсенное, д а т ь



кипЬть четверть часа вЬ одну сторону , не мЬшая 
ложкою.

5528. с у п ъ  изъ рдковъ. Тридцать  раковЬ,отваря 
вЬ водЬ , вылущить изЬ нихЬ шейки и клешни. 
Лузги и о с т а т к и  раковЬ столочь  вЬ ступкЬ  и выло
живши ихЬ вЬ кастрюлю, прибавить ч е т в ер т ь  фун. 
коровьяго масла , и ужаривать, пока начнетЬ пЬ- 
ниться ,  то гда  процЬдить сквозь сито .  ИзрЪзатпь 2 
ф у н т а  т е л я т и н ы  и ч е т в е р т ь  ф у н т а  ветчины 
мелко, н Ь с к о л ь к о  луковицЬ вЬ кружечки, прибавить 
кореньевЬ петрушни и сельдереи , обжаривать вЬ 
вышепомянутомЬ , сквозь с и т о  протергпомЬ ра- 
ковомЬ маслЬ, ч е тв ер т ь  часа, на слабомЬ огонькЬ; 
прибавить г орсть  н а те р т а го  мякиша бЬлаго хлЬба, 
н алить  на все мяснаго отвара,  сколько мЬрою 
надобно б ы т ь  супу, вэрить  полчаса , и наконецЬ 
процЬдить сквозь сито .

Между т Ь м Ь  о ч и с т и т ь  и перемыть свЬжихЬ 
сушеныхЬ сморчковЬ , и варить  ихЬ ч е т в е р т ь  
часа вЬ мясномЬ отварЬ. СупЬ подбить  яичными 
желтками ; подавая, сперва дно чаши унласть  
лом тями  размоченнаго бЬлаго хлЬба, на л ом ти  по
лож и ть  сморчки, и высушенныя раиовыя шейки, а 
по том Ь  налить  супЬ , и посыпать мушкатнымЬ 
цвЬтомЬ. Можно вЬ а т о т Ь  супЬ класть  по произво- 
ленио вареныхЬ цыплятЬ  , молодыхЬ голубей, рако
вые спинные черепки, начиненные мяснымЬ фар
шемЬ, сдЬланнымЬ сЬ раковыми шейками , и проч.

5529. с у п ъ  изъ к д ч д н н д г о  сдлдтд. СЬ передней 
ч е т в е р т и  т е л я т и н ы  обрЬзать  мякоть,  а изЬ к ости  
и грудинки , изрубленныхЬ кусками , с о став и ть  
слЬдующш булюнЬ: положить  вЬ кастрю лю  4 фун. 
говядины, н а ли ть  водою и д а ть  кипЬгпь ; снявши 
пЬну, нашинковать разныхЬ кореньевЬ и, поджаря 
вЬ чухонскомЬ маслЬ , н а к а ти т ь  булюномЬ ; пере- 
бравЬ т е л я т и н у ,  положить  ее вЬ супЬ и с м о т р Ь т ь ,  
ч т о б ы  она не перепрЬла; сЬ обобранной т е л я т и н ы  
м якоть  изрубить  помельче и, положа вЬ нее чухонс
каго масла , бЬлаго французскаго хлЬба , зелени и 
перцу, р уб и ть  какЬ можно мельче} т у д а  Hie п ри 



бавишь 3 сырыхЬ яйца, и т о лоч ь  вЬ ступкЬ  по
мягче , и наконецЬ эппшЬ фаршемЬ начинишь 
салатЬ  , обланшировать его и смазать япцами ; 
нафаршировавЬ , связать  нитками и класть  вЬ 
супЬ, пуская т уд а  же сЬ ложки оставшейся фаршЬ 
и изрЬзанный портулакЬ и щавель. Когда нужно 
будешЬ супЬ подавать кЬ с то лу ,  т о  полож ить  грен- 
иовЬ и мушкатнаго орЬшку; при отпускЬ,  нитки  
cb салата  снять  и разрЬзать  салатные кочешки 
пополамЬ, или четвертинками.

5530. с у п ъ  с а х а р н о й . О брЬзать  сЬ бЬлаго хлЬба 
корки , а мякиш!) размочишь вЬ сливкахЬ, и когда 
довольно размякнет!.}, п р о т е р е т ь  сквозь с и т о  , 
ьлигпь нЬсколько какого ннбудь сладкаго вина, или 
обыкновенного столоваго вина, довольно подслащен- 
наго сахаром!); п р и стави ть  на самый слабый огонь, 
т а к Ь  , чшобЬ супЬ бьмЬ бы только  горячЬ , и не 
свернулся. Этогп! )  супЬ не долженЬ б ы т ь  жидог.Ь: 
можно его подавать и холодный; но обыкновенно 
подаю тЬ  горячш.

5531. с у п ъ  съ с л а д к и м ъ  глясомъ. Обланширо- 
вать  и о ч и с т и т ь  5 фун. сладкаго мяса, положить  
вм ЬстЬ  сЬ нимЬ вЬ кастрю лю  чухонскаго масла , 
кусокЬ ветчины, и поджарить;  потомЬ,  прибавя 
немного луку, н а к а т и т ь  хорошимЬ булюномЬ , и 
когда будет ! )  кипЬть,  положишь вЬ него хорошихЬ 
нафаршированныхЬ сморчковЬ, немного т рю ф елю ,  
зелени петрушки, укропу, кервелю и портулаку,  а 
предЬ подачею на с т о л Ь  приправишь раковымЬ 
масломЬ. оп устя  вЬ супЬ вычищениыя раковыя 
шейки, обжаренные гренки, соли, сколько нужно, и 
мушкатнаго орЬшку.

5532. с у п ъ  с ы е т а н н ы й . В ы ли т ь  вЬ чашу ш т о ф Ь  
молока и полш тоф а  сметаны, разбить  мутовкою
5 яичных!) желтковЬ,  вы лить  на нихЬ молоко и 
сметану,  прибавить кусокЬ свЬжаго коровьяго ма
сла, сахара и корицы, и вскипятить ,  безпресшанно 
вымЬшпваа; но горшокЬ, вЬ котором!)  он!) варится, 
долженЬ с т о я т ь  о т Ь  огня подалЬ, чшибЬ супЬ не- 
пр игорЬлЬ. П о ло ж и ть  вЬ суповую чашу бЬлаго, вЬ



сухарики изрЪзанкаго хлЬба, на нихЬ вы лить  супЬ, 
и подавать, когда сухарики поразмокнугаЬ.

5533, с у п ъ  р у с к о й  с м о р ч к о в ы й . ПеремывЬ 4 ф. 
хорошей г о в я д и н ы  и курицу, налить  ихЬ водою и 
п о с та в и т ь  к и п Ь т ь ;  какЬ скоро мясо вполовину 
поопЬешЬ , о т о б р а т ь  покруинЬе 30 сморчковЬ , 
перемыть ихЬ, а осташшеся м елте  сморчки и ко
решки изрубить ;  положа вЬ кастрю лю  коровьяго 
масла * ф. , изрЬзанной кусками ветчины 1 ф. , 
разныхЬ мелко нашиниованнтхЬ кореньевЬ, сколько 
нужно, и изрубленныхЬ сморчковЬ половину ; все 
э т о  хорошенько поджарить,  и положа т уд а  по 
пропорцш муки, н а к а т и т ь  булюномЬ. РазбивЬ говя
дину и курицу штуками,  полож ить  вЬсупЬ и по
с т а в и т ь  кастрю лю  на пли ту ;  когда вскипитЬ, т о  
пЬну сн ять  и накрыть крышкой; вЬ оставшееся 
рубленые сморчки положить  вареных!) яицЬ, немно
го масла, французскаго бЬлаго хлЬба , соли , п е т 
рушки и укропу, хорошо изрубленныхЬ ; а ч то б ы  
фаршЬсвязался, т о  прибавить туда,сколько нужно, 
сырыхЬ яицЬ и, начинивЬ эгпимЬ сморчки, к ласть  
ихЬ вЬ супЬ. Когда онЬ совершенно будетЬ  гошовЬ, 
т о  влить  вЬ него сметаны и посыпать зеленью.

5534. с у п ъ  с ы р н о й . Разварить  мелко скрошен
ной и обваренной савойской капусты вЬ мясномЪ 
отварЬ  мягко , и если супЬ окажется не доволь
но жиренЬ , прибавишь вЬ него кусокЬ коровьяго 
масла. П о ло ж и ть  вЬ суповую чашу лом тей  бЬлаго 
хлЬба, поставить  ее на жарЬ, на лом т и  положишь 
с л о й  савойской капусты, посыпать ее сыромЬ пар- 
мезаномЬ, или другимЬ хорошим!) сыромЬ, и т а к Ь  
продолжать слоями, пока чаша будешЬ полна. ДйеЬ 
всему нЬсколько времени на жару попрЬшь, выло
ж и т ь  на э т о  супЬ.

55" >5. С У П Ъ  С Ъ  Р У Б Л Е Н О Ю  Ж А Р Е Н О Ю  Т Е Л Я Т И Н О Ю .

Изрубивши жареную т е л я т и н у ,  обжарить  ее вЬ ко- 
ровьемЬ маслЬ сЬ мелко скрошенными: лимонною 
коркою, зеленою петрушечною травою  и м у ш к а т 
нымЬ цвЬтомЬ. Взяшь малелькихЬ булочекЬ, сдЬ-



лагаь еЬ нихЬ маленькое огпверсгше , чрезЬ ко
т о р о е  выколупать изЬ нихЬ мякигаЬ , посадить 
вЬ печь , ч т о б Ь  корка на нихЬ не много пооб- 
жариласъ : начинить булочки вышепомянутымЬ
крошевомЬ. ВЬ суповую чашу положишь обжа- 
ренныхЬ домшей бЬлаго хлЬба , на нихЬ о с т а т к и  
крошева, накрыть слоемЬ ломтей  бЬлаго хлЬба , 
смочить мяснымЬ отваромЬ, и п о с та в и т ь  разбу
х а т ь  на горячую золу. Между т Ь м Ь  хорошш 
мясной ошварЬ подбить  яичными желтками,  при
править чЬмЬ угодно, булочки укласть  вЬ чашу, 
и потомЬ  вылить  на все горячш мясной отварЬ.

5530. с у п ъ  ф р а н ц у з с к т й . Изрубя мелко щавель, 
пожарить  его вЬ чухонскомЬ маслЬ, и положа не
много муки и кусокЬ ветчины, н а к а т и т ь  хоро- 
шимЬ булюномЬ и д а т ь  кипЬть  ; при огппускЬ 
заправить лезономЬ, о п у с т и т ь  вЬ паго выпускныя 
яицы, гренки, соль, перецЬ и мушкагпный орЬшекЬ. 
ЛезонЬ дЬлается  изЬ двухЬ яицЬ , сби ты хЬ  сЬ 
сливками.

5537. с у п ъ  ф р а н ц у з с к 1Й  съ с п а р ж е ю .  И зрЬзать  
молодую спаржу; цвЬшную капусту,  разобравЬ на 
маленыйе кочешки, обланшировать и н а к а т и т ь  
хорошимЬ булюномЬ , куда положить рубленаго 
щавелю, кочаннаго салата , портулака , зелени пе
труш ки ,  укропа, и д ать  кипЬть;  подцвЬпшвЬ кра
снымЬ булюномЬ, полож ить  соли и мушкатнаго 
орЬшка; кнель выпустишь сЬ ложки.

5538. с у п ъ  с ъ  ц ы п л я т а м и . Для э т о го  супа 
за готовляется  фарш!) изЬ бишаго телячьяго  или 
куринаго мяса, сЬ намоченнымЬ и оп ять  выжа- 
т ы м Ь  бЬлымЬ хлЬбомЬ, замЬшпвается на расшо- 
нленномЬ коровьемЬ маслЬ , сЬ прибавкою руб- 
леныхЬ шампинюновЬ (печерицЬ) , или раковыхЬ 
вылущенныхЬ шеекЬ, двухЬ яичныхЬ желгпковЬ, и 
приправою мушкашнымЬ циЬшомЬ. ЭшимЬ фар- 
шемЬ начиняюшЬ цыплятЬ  ; сперва пхЬ облан
шировать ( д о  полуспЬла о т в а р и ть  вЬ водЬ ) , 
послЬ, положпвЬ вЬ кастрюлю, н а л и т ь  мяснымЬ 
ишварохмЬ , и сваришь до спЬла. Между т Ьм Ь



рарЪзагаь коровЬ чорстваго бЬлаго хлЬба, м и то -  
нировашь (размягчишь или размочишь) вЬ чашЬ 
шою же похлебкою, положишь вЬ чашу цыплятЬ  , 
а пошомЬ вылишь на нихЬ горячую жижу.

5539. с у п ъ  ш п и н а т н ы й . ОшобравЬ и перемывЬ 
шпинашЬ, изрубишь его мелко, положишь два вЬ 
гусгаую сваренныхЬ яйца и шершаго бЬлаго хлЬба. 
Распустишь вЬ кастрюлЬ коровьяго масла, поло
ж и т ь  вЬ него шпинатЬ, ложку муки, и перемЬ- 
шавЬ обжаришь. НаконецЬ, развеешь его мяснымЬ 
отваромЬ, приваришь, и п р о п у сти ть  сквозь с и т о  
вЬ чашу ; положишь гренковЬ бЬлаго х л Ь б а , и  
приправишь мушкатнымЬ цвЬтомЬ.

5540. с у п ъ  и з ъ  с у х и х ъ  я в л о к ъ .  Сушеныя яблоки, 
скроша мелко, разварить мягко вЬ видЬ сЬ корицею, 
гвоздикою и лимонною коркою; развеешь нЬсколь- 
кими рюмками винограднаго вина, подбить  под
паленною вЬ коровьемЬ маслЬ мукою, п о дсласти ть  
сахаромЬ, и подавать сЬ обжаренными вЬ коро
вьемЬ маслЬ ломтями бЬлаго хлЬба.

5541. с у п ъ  и з ъ  я и ч н и ц ы .  Р а з б о л т а т ь  два яйца, 
замЬсить  на нихЬ шершаго вЬ крошки бЬлаго 
хлЬба, приправить солью и мушкатнымЬ цвЬтомЬ, 
и обжарить  вЬ коровьемЬ маслЬ , пока зарумя- 
нЬешЬ. Когда э т а  яичница поспЬетЬ, и зрубить  
ее мелко , и вмЬшагпь вЬ кипячш мясной отварЬ ; 
варишь столько же времени , сколько нужно кЬ 
CBapeHiio яицЬ вЬ густую ,  п р о п у сти ть  и п р о те 
р е т ь  супЬ сквозь си то ,  и подавать сЬ размочен
ными ломтями бЬлаго хлЬба. Моя?но вЬ э т у  
яичницу прибавлять и мелко изрубленной т р а в ы  
петрушки.

С У Р Г У Ч Ъ .

5542. м а т е п а л ы  д л я  с у р г у ч а . Главные м атв -  
р!ялы для дЬлашя отличнаго сургуча суть :  хоро- 
т ш  теллакЬ  (гуммилакЬ, брусковая камедь) и са> 
мый чистый (лучше всего Венец1янскш) терпен-  
ти н Ь .  ЧЬмЬ чигце оба матер!ала , т Ь м Ь  лучше



выходитЬ  сдЬланный изЬ нихЬ сургучЬ. Самая до
б р о та  лучшаго сургуча с о с т о и т Ь  вЬ шомЬ, чтобы  
он!) на свЬчЬ легко растапливался, но не слишкомЬ 
скоро стекалЬ и т а к Ь  крЬпко кЬ бумагЬ приста-  
валЪ, ч т о б ы  сделанной на ней печати не льзя было 
с н я т ь ,  не разодравши бумаги, и наконецЬ, ч тоб ы  
на немЬ выходило самое чистое  и ясное изображе- 
nie печати. ВсЬ э т и  качества зависятЬ  не только  
omb доброты ,  но и ошЬ пропорцш, по вЬсу упо- 
шребленныхЬ для сургуча машер!аловЬ.

5543. ВЬ продажЬ шеллакЬ бываетЬ различной 
доброты, одинЬ шакЬ легко плавится , ч т о  omb 
кипячей воды совсЬмЬ растапливается  , а другой 
начинаетЬ б ы т ь  жидкимЬ тольк о  загорЬвшись.

Для  лучшаго сургуча надобенЬ шеллакЬ цвЬгпа 
желтаго ,  или покрайней мЬрЬ ж елтоватаго ,  полу
прозрачный , и при гпемпературЬ кипячей воды 
расплывающшся. Каждой брусокЬ шеллака лучше 
пробовать, опуская вЬ кипяшокЬ, и для лучшихЬ 
сортовЬ  сургуча отклады вать  momb, которы й  вЬ 
кипяткЬ  с та н о в и т с я  мягкимЬ.

5544. При растапливанш шеллака для см Ьш етя  
его cb терпентином Ь,  главное дЬло с о с т о и т Ь  вЬ 
н а блю дети  извЬсганой степени т ем пературы ,  ко
т о р а я  вообще не должна превышать т ем п ер а ту ры  
кипячей воды; огпЬ высшей же т ем п ер а ту р ы  мас
са с т а н о в и т с я  тем ною  и некрасивою. Для смЬше- 
ш я  шеллака сЬ т ерп ети н ом Ь ,  упогаребляютЬ обы
кновенно сковородки изЬ красной или ж е лт о й  
ыЬди, которы я  притомЬ  для лучшаго управлешя 
огнемЬ, с т а в я т Ь  не на голой огонь, но на песокЬ, 
насыпанный на вершокЬ толщиною вЬ плосшя же- 
льзныя сковороды, кошорыя с т а в я т с я  на раска
ленные уголья.

ВЬ сковородки кладутЬ  сперва т е р п е н т п н Ь ,  и ра- 
сшапливаютЬ его; а потомЬ  мало по ыалу прибавля- 
шщЬ изрубленный вЬ кусочки ш е л л а к Ь ,  и его такж е  
растапливают ! » ;  и когда все р а с т о п и т с я ,  т о  сково
родку снимаюшЬ.вЬ смЬсьнриба вляюшЬnibкрасиль-



ныя вещества , какого цвЬгпу хотягпЬ сдЬлать  пур- 
гучЬ, и всю массу хорошенько перемЬшиваюшЬ. Буде 
хошашЬ сургуч!) сдЬлашь пахучпмЬ, irio вЬ растоп 
ленную смЬсь прикладывают!) пахупя  вещества, 
каковы сушь: мускусЬ, амбра, стиракса, росной ла- 
данЬ, черный Перуанскш бальсамЬ, предварительно 
растворенный вЬвинномЬ спиртЬ ;  пошомЬ все пе- 
р е м Ь т и в а ю т Ь  и массу на огнЬ держатЬ  до mbxb 
порЬ, попа спиртЬ  улегаитЬ.  ИзЬ  такой массы 
можно уясе дЬлапи. палочки сургуча.

5545. Формы для сургуча вЬ палочкахЬ бываютЬ 
различны, а иногда раскатываю тЬ  ихЬ и руками. 
ВЬ послЬднемЬ случаЬ отвЬшиваюгаЬ сургучной 
массы столько  , сколько должна вЬсишь палочка 
сургуча; растя ги ва ю тЬ  ее вдоль и катаюшЬ ее по 
мраморному гладкому или гранитному столу ,  т а 
кою же дощечкою.

Ч т о б ы  палочкЬ сургуча д о ст а в и т ь  блестящую, 
лоснящуюся поверхность, т о  палочки держатЬ  вЬ 
полости  нагрЬтой желЬзной т ру б ки  и притомЬ 
та к Ь  долго, пока палочка сдЬлаегпся лоснящеюся.

5540. Для дЬлатя  сургуча вЪ формахЬ,  б ерутся  
формы для т о го  оловянныя или латунныя. Формы 
дЬлаютса изЬ двухЬ половинокЬ, такимЬ образомЬ, 
чшо когда сложитЬ  обЬ половины вмЬстЬ  , т о  
можно за однимЬ разомЬ отдЬлашь вЬ нихЬ ш есть  
или восемь палочекЬ сургуча. В нутренность  обЬ
ихЬ половинок!.) должна б ы т ь  чрезвычайно гладка, 
потом у  чшо огнЬ э т о го  зависит!)  лоскЬ, и краси
вость  налочекЬ. ОбЬ половинки, прежде налигтя 
вЬ нихЬ сургучной массы , должны б ы т ь  крЬпко 
соединены посредствомЬ вишпа и передЬ т Ь м Ь , 
какЬ вливать вЬ нихЬ сургучЬ, нагрЬшы, ч т о б ы  
сургучный сосшавЬ вездЬ мог!) ровно расплыться 
вЬ формахЬ; на внутренней ихЬ сторонЬ  вырЬзы- 
ваюшся имена фабриканшовЬ , или к а т е  пибудь 
знаки, нумера и проч.

5547. КРАСНЫЙ СУРГУЧЪ псрвлго  согта  п л и  вы-
СП1ДГО. Д ля  него берушЬ :



Лучшаго шеллака................................32 л ота .
Венегцянскаго т ерпентина .  . . 8 —• —
Лучшей киновари................................1 8 -----------
Кармина.................................................6 гранЬ.
Мускуса................................................. 2 --------------

Сперва расшапливаютЬ гаерпеншинЬ, потомЬ  
прибавляютЬ кЬ нему растопленный уже шеллакЬ 
(гуммилакЬ), и киноварь вЬ самомЬ мелкомЬ порош- 
кЬ; и  вымЬшиваюшЬ хорошенько; наконецЬ кладутЬ  
карминЬ и мускусЬ, и весь э т о т Ь  жидкш составЬ 
выливаютЬ вЬ формы, и д а ю тЬ  вЬ нихЬ о с т ы н у т ь .  
Можно прибавлять вЬ него и нЬсколько Перуан- 
скаго бальсама вмЬсто  мускуса.

5548. к р а с н ы й  с у р г у ч ъ  в т о р а г о  р а з б о р а  :

Лучшаго шеллака..................... ..... . 32 лота .
Венецхянскаго терпентина .  . « 7 ---------
Киновари............................................... 14 ■—  *—
Чернаго Перуанскаго бальсама. . •£•---------

5549. к р а с н ы й  с у р г у ч ъ  т р е т ь я г о  р а з б о р а :

Шеллака.  . . . . . . . . .  32 лота .
Обыкновеннаго терпентина .  . . 8 -------- -
Киновари................................................1 0 ----------  
Мелко столченой пережженной слю

ды . . . . .  . . .  . . . . 6 ”
Чернаго Перуанскаго бальсама. . -------

5550- к р а с н ы й  с у р г у ч ъ  ч е т б е р т а г о  р а з б о р а :

Ш еллак а ...................................... 32 лота .
БЬлой смолы.................................... . 1 6 ----------
Обыкновеннаго т е р п е н т и н а , , . 1 0 --------
Киновари. .......................................... 8 -------------
МЬлко столченой слюды...................1 0 -----------

5551. к р а с н ы й  с у р г у ч ъ  п л т а г о  р а з б о р а  :

Ш еллака ................................................16 лотовЬ.
Ч и с т о й  смолы. ................................ 1 6 -----------
Скипидара............................................ 8 —  —.
Киновари...............................................6 - ------------
Мелко столченной слюды. . . .  О -------



СкипидарЬ сгпапливаюгаЬ cb смолою , а киноварь 
сшираюшЬ вмЬстЬ  cb слюдою, и пошомЬ прибав- 
ляюшЬ кЬ смолЬ, и хорошенько перемЬшиваютЬ; 
вмЬсто  бЬлой смолы у п о тр еб ля ю т ! }  и канифоль. 
В м Ьсто  слюды употребляготЬ  гипсЬ и мЬлЬ вЬ по- 
рошкЬ, и притомЬ самые чистые.

555?. ЧЕРНЫ Й С У Р Г У Ч Ъ  ПЕРВАГО РАЗБОРА. Д ля
него б ерутЬ  :

Лучшаго шеллака.................................32 лота .
Пережженой и очищенной слоновой

кости,  оленьяго рога или костей.  1 6 -------
Т е р п ен ти н а ..........................................8 ------------
Чернаго Перуанскаго бальсама. . —  -—

ВпрочемЬ посгаупаютЬ та к Ь  же, какЬ и дЬлая кра
сный сургучЬ. ВмЬсто  жженой слоновой кости  Moat- 
но уп о тр ебля ть  и лоснящуюся сажу, перезженную 
вЬ закрытой посудЬ.

5553. ч е р н о й  с у р г у ч ъ  в т о р а г о  р а з б о р а :

J-Пеллака................................................. 32 лота.
Канифоли. . . . . . . . . . 3 2 ---------
Скипидара..............................................1 2 -----------
Обожженой сажи. . . . . . .  4 8 ---------

5554. з о л о т о - ж е л т о й  с у р г у ч ъ . Для него берутЬ:

Лучшаго шеллака.................................24 л о т а .
ВенецЪшскаго терпентина.  . . , 4 ----------
З о л о т а  вЬ листочкахЬ..................... 1 —  —

Сперва шеллакЬ и т ер п ен т и н Ь  сплавливаютЬ, а 
потомЬ  примЬшиваюшЬ золото ,  с т е р т о е  вЬ самые 
шелшя частички.

Подешевле такой  сургучЪ дЬлается  изЬ шелла
ку, т ер п ен ти н а  и мишуры.

5555. г о л у б о й  с у р г у ч ъ . Для него берутЬ:
ВыбЬленнаго шеллака.........................24 лота.
Венеирянскаго терпентина .  . . .  6 -------- ■
Настоящ ей  Берлинской лазури. . 1 2 ---------
Слюды пережженной. . . . . .  6 ---------



ШелдакЬ и терпешпинЬ сперва сплавливаготся, 
потомЬ  прибавляются осптальныя вещества, с т е р 
т ы  я между собою вмЬстЬ.

5550. ШеллакЪ  дЬлается бЬлымЪ т а к Ь  : его рас- 
т в о р я ю т Ь  вЬ самомЬ крЬпкомЬ винномЬ спи ртЬ  по- 
средсгпвомЬ т е п л о т ы ,  потомЬ  всю жидкость,  еще 
горячую, процЬживаютЬ сквозь животный уголь, 
крупно сгполченый, и э т о  процЬживаше повторя- 
ю т Ь  до mbxb порЬ , пока жидкость  будетЬ  с т е 
к а т ь  безцвЬгпною, какЬ вода; для цЬдилки берутЬ  
непроклееную типографскую бумагу; кЬ жидкости  
прибавляютЬ т р е т ь ю  часть  по обЬему, дождевой 
воды, и происшедшую omb т о го ,  на молоко похожую 
жидкость,  иерегоняюшЬ изЬ р е т о р т ы ,  и притомЬ 
э т о  повгпоряютЬ нЬсколько разовЬ, пока вЬ r i p i e M -  
никЬ начнеггсЬ с т е к а т ь  чистая  вода. ШеллакЬ т о 
гда б у д е тЬ  имЬшь бЬловашой цвЬтЬ  и м ож етЬ  
б ы т ь  употреблеаЬ вЬ дЬдо.

5557. Д еш евле  дЬлаегпся голубой сургучЬ: язЬ бЬ- 
лой мастики, Венещянскаго терпентина ,  лазури и 
слюды, смЬшанныхЬ вЬ одинакой пропорцш, какЬ и 
для составу  лучшаго голубаго сургуча.

5558. с у р г у ч ь  ж е л т о й . Для него бер у тЬ  :

Хорошаго шеллака.............................. 10 л о т о в .
М а с т и к и ................................................ 10 -----------
Венец1янскаго терп ентин а ,  . . .  8 — —
Минеральной или хромовой ж елти  24 —  —

Подешевле бу д етЬ  сургучЬ, когда в м Ьсто  хромо
вой желгпи упош ребятЬ  гуммигухпЬ.

5 i59. с у р г у ч ъ  з е л е н ы й . Для него б ер у тЬ  :

Хорошаго шеллака.............................. 20 лотовЬ
М а с т и к и , .......................................... 1 0 -----------
ВенецЬшскаго т е р п е н т и н а ,  . . 0 --------
Горной сини. ....................................  5 -------
Хромовой ж е л т и .................................Ю -----------

О т т Ь н к и  зеленаго цвЬта  на сургучЬ можно
дЬлать  к ак Ь св ЬтлЬ е ,  т а к Ь  и темнЬе  , прибав



л я я  большее количество хромовой ж елти ,  или гор 
ной сини.

СургучЬ выдетЬ  дешевле , когда вмЬсто сини 
и ж е л т и ; упошребягпЬ чи стую  ярь мЬдянку.

55G0. с у р г у ч ъ  ф ю л б т о в ы й . СоставЬ  для него дЬ
лается  такой  же, какЬ и для краснаго сургуча , 
только  кЬ киновари прибавляется голубецЪ  вЬ 
такой  же пропорции, или даже и вЬ большей.

55(51. с у р г у ч ъ  т е м н ы й . Для него берутЬ :
Ш е л л а к а , .......................................... 24 лота .
Скипидара .......................................... G —  —-
Краснаго б о л ю с а , ..........................О ------------
Умбры ,  ...............................................2 ------------

Умбру и болюсЬ надобно хорошенько очистишь 
ошЬ постороннихЬ частей  , посредствомЬ воды и 
крЬпко высушить.  ОбЬ а т и  земли сперва с ти р а -  
югпЬ между собою, а потомЬ  прибавляютЬ уя;е кЬ 
смоламЬ.

ТакимЬ образомЬ можно легко дЬлать  сургучЬ 
всякаго разбора и разныхЬ цв'ЬтныхЬ ошгпЬнковЬ, 
прибавляя или убавляя показанный выше вещества 
вЬ разныхЬ пропорци1хЬ.

5502. к р а с н ы й  в о с к о в о й  с у р г у ч ъ .  Для э т о го  бе
рутЬ :

Х ор о т а го  ж елтаго  воска. . . .  2 ф ун та .
Терпентина .........................................О лошовЬ
К и н о в а р и , ..........................................2 — —

ВоскЬ сЬ терпентином ! )  распускаюгаЬ на сла- 
бомЬ жару, примЬшивая кЬ нимЬ мелко с т е р т у ю  
киноварь; подержавЬ ее нЬсколько вЬ деревянномЬ 
шаслЬ, перемЬшиваюшЬ все лучшимЬ образомЬ и 
э ш о тЬ  сосшавЬ раскашываюшЬ вЬ палочки.

Можно кЬ э т о м у  сургучу прибавлять льнянаго 
масла небольшое количество.  Если, вмЬсто  кино
вари, употребишь тер ш ую  ярь, т о  выдешЬ зеленый  
сургучЬ , а употребивши к рути кЬ  сЬ липоеымЬ
углемЬ, р а ст ер т ы м и  на камнЬ. выдетЬ  герпый с ур 
гучЬ.



С У Р Ъ П И Ц А .

5503. р а з в е д е н ш  и  п о л ь з а  с у р ь п и ц ы . *  (Brassioa 
nnnus oleifera). Э т о  растенш растегпЪ дикимЬ вЬ 
разныхЬ РоссшскихЬ губершяхЬ , и едва ли гдЬ 
нибудь его нарочно с Ь ю т Ь  вЬ Россш. Она т р е -  
б у е т Ь  земли вообще легкой , песчаной, впрочемЬ 
глубоко вспаханной. Ее с Ь ю т Ь  весною рано, какЬ 
т о л ы ю  земля совершенно о т т а е т Ь ,  и нЬчего уже 
опасаться ночныхЬ морозовЬ. На десятину т р е 
б уется  сЬмянЬ не болЬе двухЬ четвериковЬ.

СурЬпица поспЬваетЬ вЬ 1шнЬ мЬсяцЬ, а иногда 
и вЬ 1юлЬ; ее можно и ж а ть  и косить.

Когда сжатая  или скошенная и связанная вЬ 
снопы сурЬпица , просохнетЬ , т о  сЬмяна ея 
вымолачиваюшЬ, выеЬваютЬ и очищаюшЬ omb 
мякины.

ИзЬ  сурЬпичньтхЬ сЬмянЬ выбиваютЬ масло , 
котораго  впрочемЬ не слишкомЬ много полу
чается.

СурЬпицею засЬваютЬ поля большею частно  
ub такомЬ случаЬ , когда посЬвЬ другаго хлЬба 
вышелЬ, почему нибудь, не удачнымЬ.

С У Ш Е Н 1 Е ,  С У Ш И Т Ь ,  С У Ш К А .

55G4. Бо всЬхЬ частяхЬ  растенш  и живот-  
ныхЬ вода находится  вЬ двухЬ различныхЬ 
состояшяхЬ:  одна часть  ея вЬ свободномЬ со- 
сшояши , а другая вЬ соадиненноыЬ, какЬ соста 
вная ч а сть  т Ь л а , и которой нельзя выгнать,

9 Э т о — п о р о д а  к а п у с т ы ,  к а к Ь  н ра псЬ ,  к о т о р ы й  о д н а к о ж Ь  
б л и ж е  п о д х о д п т Ь  н е к о т о р ы м и  с в о й с т в а м и  кЬ  о б ы к н о 
в е н н о й  к а п у с т Ь  , а с у р Ъ п н ц а  кЬ  р Ь п Ь  , к о т о р а я  е с т ь  
т а  же  п о ро д а  к а п у с т ы .  Э т а  п о с л е д н я я  п о - Ф р а н ц у з с к и  
н а з ы в а е т с я  navette, а по - 1 1 Ь м ец к и  l l i ibsen; п о - Р у с с к и  п о д Ь  
и м е н е м Ь  с у р Ъ п и ц ы ,  едва л и  иездЬ  и з и Ь с т н а .  На Г у с с к о м Ь  
я з ы к Ъ  и м е н е м Ь  СурЬпицы, с в и р Ь п к и  н а з ы в а ю т Ь ,  по  
к р а й н е й  м Ь р Ь  вЬ ннн га хЬ  , с о и с Ь м Ь  о с о б ы я  р а с т е н ш  
(E r y s i m u m  Linn.) ,  п п о т о м у  з д Ь с ь  б о л ь ш о е  з а м е ш а т е л ь с т в о  
иЬ н а з и а ш я х Ь ,  и безЬ с и с т е м а т и ч е с к и х ^  Л а т и н с н и х Ь ,  
и м е н Ь  н е л ь з я  и м Б т ь  о н и х Ь  яс н а г о  по ияи ия .



безЬ разрушетя  организацш самаго гаЬла; при 
сушенш растен]'й и животныхЬ частей , выго- 
н я ю т Ь  только свободную воду , испаряющуюся 
дан[е и при обыкновенной гаемпературЬ атмос 
феры. Э т а  вода, не принадлежа кЬ составу  
частей  растешя или животнаго, проходитЬ вездЬ 
по нимЬ , omb гпепла расширяется,  a omb холода 
замерзаетЬ ; она т о  способствуешь порчЬ плодовЬ 
и мясЬ , кошорыя нужно сберечь извЬстное вре
мя, и п о т о м у -т о  надобно выгонять ее изЬ накихЬ 
нибудь, наприм., плодовЬ, мясЬ, и проч., или другими 
словами сказать : ихЬ высушивать,  когда хоти м Ь  
ихЬ безЬ порчи сберечь.

55G5. Сушеше можно производить на солнцЬ, вЬ 
сушильняхЬ , или печахЬ. ВЬ южныхЬ странахЬ  
солнечная т е п л о т а  дос та точ н а  для сушки всякихЬ 
плодовЬ, ч т о б ы  они не испортились; для э т о г о  вы- 
кладываютЬ ихЬ на солнце, на какихЬ нибудь по- 
стилвахЬ,  вЬ mbxb же самыхЬ мЬстахЬ ,  гдЬ ихЬ со- 
бираготЬ , стараясь защищать о т Ь  дождя пыли и 
животныхЬ. Э т и м Ь - т о  способомЬ приготовля-  
югаЬ M uor ie  cyxie плоды , получаемые изЬ южныхЬ 
странЬ  мягше и сахаристые , каковы : черносливЬ, 
б и п н ы я  ягоды и изюмЬ. Они м огу тЬ  б ы т ь  при
готовляемы такимЬ  образомЬ, и сохранять  п о ч т и  
всЬ свойства свои ; но друпе кислые плоды дЬла
ю тс я ,  при э т о й  с уткЬ ,  о т Ь  сгущешя сока ихЬ, еще 
кислЬе ; не смотря  на э т о  , и изЬ нихЬ мнойе 
при готовляю тся  таким Ь  же образомЬ.

Когда солнечной т е п л о т ы  не довольно для ис
парении всей воды , содержащейся вЬ мнсистомЬ 
т Ь л Ь  большаго плода , т о  его кладугпЬ на солнце 
разрЬзавши на ча сти  : таким Ь  образомЬ суш атЬ  
болышя груши и яблоки.

РазрЬзанные плоды суш атЬ  вЬ сушильняхЬ или 
вЬ печахЬ: вЬ первомЬ случаЬ, раскладываютЬ ихЬ 
на плешенкахЬ изЬ прутьевЬ, расположенныхЬ яру
сами вЬ к о м и а т Ь  , нагрЬваемой до 40° стоградус- 
наго терм ом етра ;  во второмЬ  случаЬ, всыпаютЬ 
ихЬ вЬ печь, по выиушш изЬ нее хлЬбовЬ. Если, послЬ
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перной сушки, плоды не совс'ЬмЬ высохли , шо ихЬ 
снова сшавяшЬ вЬ печь. ВпрочемЬ, и nbuoir.opwe 
изЬ большихЬ плодовЬ можно высушивать не раз- 
рЬзывая, какЬ, на приыЬрЬ, разныхЬ сортовЬ иЬж- 
ныя груши; д л  чего ихЬ лупятЬ ,  обвариваютЬ вЬ 
кипягпкЬ и кладушЬ вЬ печь, напрутян ы хЬ  илетен-  
кахЬ, вЬ такой  жарЬ, который не таг.Ь великЬ, какЬ 
для печенхя хлЬбовЬ.

Так и Aib же образомЬ можно суш ить  и коренья, 
смотря  по ихЬ величинЬ^ цЬльными или разрЬзан- 
ными.

5500. Высушенные гаЬмЬ или другимЬ способомЬ 
плоды, сохраняюшЬ способность кЬброжешю, когда 
будутЬ  разведены водою, а потом у  ихЬ упогпребля- 
ю т Ь  вЬ разных!) мЬстахЬ  для пригогпоплехпя кваса. 
ТамЬ, гдЬ плодовЬ очень много , можно начинать 
суш ить  ихЬ cb начала А в густа  мЬсяца, употребляя  
кЬ т о м у  сперва сваливающееся cb деревьев!). Плоды 
же, собранные осенью, о т б и р а ю тс я  лучине и здо
ровые omb худшихЬ, растрескавшихся , вялыхЬ и 
червоточныхЬ: первые можно уберечь вЬ свЬжемЬ 
состоянш  до будухцаго года , а послЪдше надобно 
т о т ч а с Ь  суш ить  и беречь вЬ сухомЬ м Ь ст Ь  , для 
приготовлешя изЬ нихЬ квасу и другихЬ наии т-  
ковЬ.

5507. Травы и вообще растеш я,  идущая вЬ кормЬ 
скоту ,  сохраняю тся  исключительно чрезЬ высу- 
ш ивате ,  и эшо высушиваше во всЬхЬ м ЬстахЬ  дЬ- 
лаешся во время кошенхя ихЬ. Если сырое сЬно 
бу д етЬ  сложено вЬ сшоги или вЬ сараи; т о  оно 
подвергается броженио , прЬетЬ  и иногда даже 
загорается.

Ц в Ь т Ь  и листья  растенш  надобно сушить  очень 
скоро, а особливо содержание вЬ себЬ слишкомЬ мно
го влаги. ИхЬ  надобно суш ить  на солнцЬ, или вЬ су- 
шильняхЬ , раскладывая по плетенкамЬ тонкими 
слоями. Р а с т еш я  пахучш, терякнщя скоро свой за
пах!), надобно суш ить  вЬбумажкахЬ, завертывая вЬ 
нихЬ э ти х ! )  пхравЬ по небольшему количеству, и вы
ставляя  на солнце, и л и  раскладывая вЬсушильняхЬ.



.1508. Миндальныя ядра и друх^я подобны», вы
нувши изЬ ихЬ скорлупы, раскладывают!) на пол
ках!) вЬ комнашЪ, сухой и не очень жаркой, и часто 
переворачивают!)  , а гпаиже впускаюшЬ свЬжш 
воздухЬ вЬ комнату ; можно же ихЬ сушишь и вЬ 
ихЬ скорлупЬ.

СЬмяна паху^пя суш атся  вЬ тЪни.

Корки суш атЬ  вЬ сушильняхЬ, и просто  вЬ ком- 
нашахЬ.

Деревья , ч т о б ы  они были прочнЬе, сушатЬ,  по 
с н я т ш  сЬ нихЬ коры, и распиливши на доски раз
личной толщ ины ; смотря  по упогпреблешю , на 
ч т о  они го то вятся ,  сушашЬ ихЬ на со.шц!) или вЬ 
сухихЬ анбарахЬ.

5509. Высушиваше не ограничивается сохране- 
шемЬ только  цЪлыхЬ плодовЬ и растен ш  ошЬ 
порчи; оно доставляетЬ  такж е  способЬ сохранять  
соки растенш. Когда можно получить  изЬ расте -  
шя сокЬ однимЬ выжиманге’мЬ, т о  его выпарива- 
ю т Ь  вЬ надлежащей т е п л о т Ь  и вЬ приличной по- 
судЬ, ч т о б ы  изгнать  изЬ него всю содержащуюся 
вЬ жидкомЬ состоянш  воду, и привесть его вЬ су
хое соспюяше; т а к Ь  приготовляю тся  разныя вы
тяж ки  ( эк ст р ак ты ) ,  каковы: полынная, з о л о т о -  
тысячниковая,  одуванчиковая и проч.

с у ш е ш е  в и ш е н ъ ;  см. § §  524, 520. 
с у ш е ш е  г о р о х а ;  §  792. 
с у ш е н 1е  г г и в о в ъ ;  §  858.
С У Ш Е Ш Е  г р у ш ъ ;  §  8 7 8 .  

с у ш е ш е  д я т л о в и н ы ;  §  ! О 0 3 — 0 5 .  

с у ш е ш е  к а р т о ф е л я ;  § §  1 4 9 0 — 9 4 .  

с у ш е н х е  м я с ъ ;  § 3 1 2 1 .  

с у ш е ш е  с л ш в ъ ;  §  5 2 9 8 .  

с у ш е ш е  с ь н а ;  см. с Ъ н о , 

с у ш е ш е  явлокъ;  см. лЗлоки.



СЫРОСТЬ.

5570. о с у ш и в д т ь  въ д ом лхъ  с ы р о с т ь . Для осу- 
шешя сыросгаи вЬ комнашахЬ вогпЬ испытанное 
средство: б ерутЬ  новые кирпичи, калятЬ  ихЬ до 
красна и кладутЬ  на холодные кирпичи вЬ углахЬ 
комнатЬ, оконЬ и вездЬ, гдЬ е с ть  сырость,  к о т о 
рую нирпичЬ мгновенно втягиваетЬ  вЬ себя. Два , 
т р и  кирпича у н и ч то ж а ю тЬ  самую большую 
сырость ,  не причиняя угара, и не занимая много 
мЬсгаа, какЬ обыкновенно употребляемыя для т о г о  
желЬзныя или чугунныя печи. Само собою разу- 
мЬется ,  чгао кирпичи, для предосторожности,  не 
должно класть  слишкомЬ близко деревянныхЬ укра- 
зиенш вЬ номнатахЬ, или у п о тр еб ля т ь  эгао сред-* 
с тв о  ночью. Каждый кирпичЬ м ож етЬ  б ы т ь  на- 
грЬваемЬ до десяти  разЬ ; далЬе же онЬ т е р я е т Ь  
свою силу. НЬкогпорые, послЬ осушешя кирпичемЬ, 
с т а в я т Ь  вЬ углахЬ комнаты, для очи щ етя  воздуха, 
произходягцаго иногда о т Ь  дурныхЬ кирпичей, на 
сушки , холодную в од у , н а ли тую  вЬ неболышв 
плосше сосуды.

С Ы Р Ъ .

5571. Молоко животныхЬ содержитЬ вЬ себЬ 
зкирныя, водянистыя и слизистыя частицы; пер- 
выя д а ю тЬ  масло, водянисшыя с о с та в ля ю тЬ  сыво-  
рпткц,  а изЬ слизисшыхЬ д о с т а е т с я  сырЪ; слЬдо- 
вательно,  все искусство п р и готовлять  сырЬ, со- 
с т о и т Ь  вЬ умЬньи ошдЬляшь его ОтЬ прочихЬ 
ч а ст ей  молока.

ГдЬ  нельзя сбывать  выгодно молока и масла, 
т а м Ь  м ож етЬ  б ы т ь  выгодно для небольшихЬ 
хозяйсшвЬ, при готовлять  и сыры, которыхЬ до
б р о та  и разность  зависитЬ весьма много ошЬ 
норму и содержания скота ,  хорошихЬ пасшбищЬ , 
климата  и самаго способа приготовлешя сыра, 
а особливо огпЬ т о г о  , какое берется  для него 
молоко : свЬже ли выдоенное , или давно уже
стоявшее вЬ погребу.



Чшо касается до самаго приготовлешя сыровЬ, 
шо все дЬло с о с т о и т Ь  вЬ том Ь ,  чтобы :  1- у п о тр е 
б и т ь  хорошую закваску, о т Ь  которой  свернулось 
бы молоко.

2. О т д Ь л и т ь  о т Ь  ссЬвшагося молока сыворотну.
3. Посолить  ссЬвшшся, и ошЬ сыворотки огодЬ- 

ленный сырЬ.

4. Высушишь его надлеягащимЬ образомЬ.

5572. к л к ъ  п р и г о т о в л я т ь  с ы р н у ю  з а к в а с к у , (Ла 
бу)? Д л я  э т о г о  обыкновенно берется яселудокЬ изЬ 
молочнаго, только  чшо убитаго  теленка ; свернув
шееся вЬнемЬ молоко и самый желудокЬ промываютЬ 
нЬсколько разЬ чисшою водою, потом! )  какЬ молоко 
т а к Ь  и желудокЬ со ля тЬ  к р у т о  солью, и молоко 
оп я т ь  положивши вЬ я*елудокЬ , все оставлятотЬ 
вЬ горшкЬ леж ать  сЬ солыо дня гари. Вынувши 
желудокЬ изЬ горшка, снова солятЬ  его и вЬшаюшЬ 
кЬ какомЬ нибудь сухомЬ мЬстЬ ,  ч т о б ы  онЬ высохЬ 
и могЬ сохраниться безЬ порчи ; вЬ другихЬ же 
м ЬстахЬ  вЬшаюгпЬ его недЬли на т р и  вЬ дымЬ, а 
потомЬ  держашЬ вЬ сухомЬ , вЬшромЬ провЬвае- 
момЬ прохладномЬ мЬсгаЬ.

Когда понадобится употребишь э т у  закваску, 
тогда  наканунЬ отрЬзы ваш тЬ  кусокЬ эпюго желуд
ка, около вершка величиною, и наливаюшЬ на него 
нЬсколько кружекЬ теп лой  воды, и когда она но- 
стоигаЬ ночь , т о  но у т р у  ее процЬжцваюшЬ и 
створоживаготЬ ею молоко.

5573. ВЬ ПГвейцарш берутЬ  желудокЬ убитаго  8 
или 14 дневнаго теленка, кормившагося то льк о  од
ним!) молокомЬ, вЬшаюшЬ з т о ш Ь  желудокЬ вмЬстЬ  
сЬ находящимся вЬ немЬ ыолокомЬ вЬ каминЬ, гдЬ 
онЬ чрезЬ нЬсколько дней высыхаешЬ; высохшш же
лудок!) р уб я тЬ  вЬ ыЬлшя части  и смЬшиваютЬ сЬ 
большимЬ количествомЬ соли;  прибавляютЬ та к ж е  
всягЛя пряности,какЬ шо: перецЬ,инбирь,шафранЬ, 
и проч. для д о с т а в л с ш я  с м р у  пр1ятнЪышаго вкусу, 
и цвЬгпу. Когда  нужно заквасить молоко, т о  за день 
передЬ т Ь м Ь  б ер у тЬ  кусокЬ желудка, завязывают!)



его вЬ чиошую ветошку и опускаютЬ кЬ теплую  
сыворотку , ч тобЬ  онЬ сдЬлался мягче. Э т у  сыво
р о т к у  вливаютЬ вЬ парное молоко, и хпудаже опу
с т и в ш и  н а н и то чкЬ  ветошку cb кускомЬ желудка, 
к и п я т я т Ь  сЬ нимЬ молоко, о т Ь  котораго творогЬ  
отдЬляехпся при 24°-30° по Реом.

5574. 0ТДЬЛЕН 1Е отъ с с б в ш д г о с я : шолокд сыво
ротки. Когда молоко omb закваски дсядегпся, т о  
его деревяннымЬ уполовникомЬ cb скважинами выни- 
м а ю т Ь  изЬ посудины и кладутЬ  вЬ корзины, раз
личной формы и величины, сплетенный изЬ ивы; 
сыворотка стекаешЬ вЬ подставленную посуду, а 
ссЬвшался часть  молока мало по малу с та н о ви тся  
суше и крЬпче шакЬ, ч т о  можно ее снимать и 
переворачивать сЬ одного боку на другой, даже 
перекладывать вЬ друг!я корзины. Довольно вы- 
coxmie сыры опрокидываютЬ изЬ корзинЬ на рЬ- 
шетки,  устланныя соломою, и покрытыя т о л с т о ю  
рЬдкою х о л с т и н о ю , чрезЬ которую  могЬ бы про
х о д и т ь  воздухЬ и остальная изЬ творогу  влага; 
холстина  вмЬстЬ  охраняетЬ творогЬ и ошЬ мухЬ.

5575. д р у г о й  с п о с о б ъ . Закваску размЬшавши сЬ 
молокомЬ, с т а в я т Ь  ьЬ мЬдномЬ вылуя;енномЬ к о т лЬ  
на легкой угольной жарЬ, и с м о т р я т Ь  ч т о б ы  на днЬ 
к о т л а  не пригорЬло: вЬ продолжеше двухЬ часовЬ 
молоко свертывается  и плаваетЬ вЬ сывороткЬ. 
Э т о  свернувшееся вЬ видЬ тЬсш а молоко сливаютЬ 
сЬ сывороткою вЬ деревянную лоханку, и когда оно 
о с т ы н е т Ь  , т о  широкимЬ деревяннымЬ ножемЬ 
р Ь ж у т Ь  его во всЬхЬ направлешяхЬ , ч т о  бы 
ссЬвшался чаешь осЬла на дно сыворотки, ч т о  
п о в т о р я ю т Ь  нЬсколько разЬ. Когда сыворотка 
о т д Ь л и т с я  о т Ь  ссЬвшейся части,  тогда  сыворотку 
сливши, лоханку покрываюгпЬ холстом Ь  и д а ю тЬ  
т а к Ь  с т о я т ь  около часу; послЬ чего ссЬвшшся 
творогЬ  вынимаютЬ , разрЬзываютЬ , и кладутЬ  
подЬ гнетЬ ,  состоящ ш  изЬ доски сЬ камнемЬ,  ч т о 
бы выя?ать всю сыворотку.

Если  сыЕорошка в ы тек ает ! )  б Ь л о в а т а я ,  т о  э т о  
озничеешЬ, чшо не все молоко сшиоролшлось , какЬ



должно ; буде же выгпекаетЬ зеленоватая , шо мо
локо все створожилось.

5576. С О Л Е И 1Е т в о р о г а .  Ч а с т ь  молока ссЬвшаяся 
и отдЬленная omb сыворотки т Ь м Ь  или другим!) 
какимЬ либо образомЬ, скоро моглабы испортиться ,  
и для т о г о  т о т ч а с Ь  ее соляшЬ. Для э т о го  творогЬ 
сдавленный гнегпомЬ кроша mb вЬ мЬлк!е куски, пе- 
ресыпаютЬ, сколько нужно , солью , и все хоро
шенько перемЬшавши, склпдываюшЬ iib деревянную 
форму, которая  должна дать  сыру величину и видЬ 
каше угодно; э т у  форму в ы сти ла ю тЬ  холстиною, 
и положенный вЬ форму творогЬ накрываютЬ ею 
же, и накладываютЬ сверху падкимЬ деревяннымЬ 
кружкомЬ.

Э т у  форму cb сыромЬ с т а в я т Ь  подЬ гн етЬ  и 
сжимаютЬ , впрочемЬ не слишкомЬ сильно , часа 
два: сжатый сырЬ кладутЬ вЬ т еп лу ю  сыворотку, 
держатЬ вЬней до inbxb порЬ, пока на немЬ снаружи 
сдЬлается жесткая корка. 15ынутый изЬ сыво
р о т к и  сырЬ обвергпыьаютЬ вЬ х о л с т и н у ,  кла
д у т Ь  оп ять  подЬ легкш гнегпЬ на нЬсколько часовЬ, 
вынувши же из1) подЬ гнета  и натерши снаружи 
солью, нладутЬ на сухую полку и ежеденно его 
переворачиваютЬ.

5577. Можно также высохшш, довольно лежавшш 
на рЬшеткахЬ  подЬ холстиною  сырЬ, сскресть сна
ружи слегка и н а т е р е т ь  солью всю его поверхность,  
на другой день по в т ор и т ь  тояшкакЬ и вЬслЬдуюн^е 
дни, пока сырЬ вберетЬ в 1) себя соли, сколько нужно. 
Таше просоленныесыры, раскладываютЬна полкахЬ, 
усшланныхЬ соломою близь стЬны  дома , гдЬ ихЬ 
дЬлаютЬ. Сыры кладутЬ  т а  кЬ, ч тобы  одинЬ другаго 
не касался, и переворачиваютЬ ихЬ каждой день вЬ 
продолжеше двухЬ мЬсяцовЬ вмЬстЬ  cb соломою, а 
потомЬ  переворачиваютЬ по одному разу еЬ недЬлю.

5578. О К О Н Ч А Т Е Л Ь Н А Я  О Б Р А Б О Т К А  С Ы Р О З Ъ .  Д ’ Я
э т о г о  персносятЬ ихЬ вЬ прохладное и сыроватое 
м Ьсто ,  каковы наприм. cyxie погреба, и раскладыва- 
ю т Ь  ихЬ па полкахЬ шакЬ, чшобы мыши, кощпи^ 
особливо пасЬкоыыя не могли им Ьть  кЬ пимЬ дос_



пгупа; вЬ эгпихЬ м ЬстахЬ  л еж атЬ  сыры до mbxb 
nopb, пока поспЬютЬ; спЬдость же ихЬ узнается 
по вкусу, щупоыЬ похожимЬ па трубочку,  которымЬ 
провернувЬ сырЬ до средины , вынимаютЬ кусокЬ 
и разжевываютЬ.

ПосиЬвгте сыры переносятЬ вЬ м Ьста  не слиш
комЬ cyxia , ни слишкомЬ сырые, и кладутЬ  на 
полкахЬ, которыя не должны сдЬланы б ы т ь  ни 
изЬ досокЬ сосновых]) , ни еловыхЬ, ни другихЬ 
смолистыхЬ деревьевЬ, ч т о б ы  доски не могли сооб
щ а т ь  сыру не пр1ятнаго запаху и вкусу.

Е с т ь  сыры, которые очень скоро высыхаюгаЬ, 
почему нашираютЬ ихЬ снаружи деревяннымЬ 
масломЬ , винными дрожжами , или еще лучше , 
завертываю тЬ  вЬ полотно , смоченное уксусомЬ.

5579. А н гл 1Йск1Й сыръ ГЛОЧЕСТЕРСК1 Й. Для него 
б ерутЬ  свЬжее молоко , только  ч т о  выдоенное, 
прибавляюгпЬ вЬ не>о нужное количество закваски, 
см отря  по количеству молока, и ее сЬ нимЬ хоро
шенько вымЬшавши, осшавляютЬ пока с т в о р о ж и т 
ся молоко, ошЬ котораго и огадЬляюшЬ сыворотку, 
выжимая руками ссЬвшшся творогЬ , а потомЬ  
разрЬзывая его ножемЬ, ч тоб ы  сыворотка удобнЬе 
отдЬлялась  ; послЬ сего творогЬ  завертываютЬ  
вЬ полотно  , кладутЬ  меатду двумя досками, и на 
верхнюю накладываюгпЬ т я ж е с т ь  иуда пЬ два 
сЬ лишним]}, для выжапйя и остальной сыворотки. 
Выжавши сырную массу, какЬ должно, разламыва- 
юшЬ ее на куски и наливают! )  на нее одну часть  
сыворотки и т р и  ч а сти  книачей воды; вЬ э т о й  
жидкости она лежит! )  огпЬ 10 до 20 минутЬ ,  
или до т Ь х Ь  порЬ, пока начнет! )  на дно опускаться; 
т о гда  жидкость сливаютЬ. ПослЬ чего поставивши 
форму над!) посудою , гдЬ находится сырная мас
са, накладывают! }  вЬ нее по немногу э т у  массу , 
сперва ее порядочно размявши, для ошдЬлешя omb 
сыворотки. l ib формЬ оп я ть  ее ж м у ш Ь  руками 
для т о й  же н,Ьли; наполнивши форму Д° половины, 
лосыпаюшЬ ее солыо, и ногиомЬ форму дополняютЬ. 
ПошомЬ оп ять  сыр!) нзЬ формы раза два, т р и



вынимаютЬ, и каждой разЬ онругляюшЬ , форму 
накрываютЬ холстиною и кладушЬ на нее сырЬ, 
а выполоскавши форму сывороткою, сырЬ cb холс
т и н о ю  вЬнеевдавливаютЬ; потомЬ концы холстины 
гпакЬ складываютЬ, чшо сырЬ дЬлается ируглымЬ, 
и выдается изЬ формы. ТакЬ завернутый вЬ холс
т и н у  сырЬ кладутЬ иодЬ ырессЬ часа на два, на три ,  
послЬ чего сырЬ вынимаютЬ, холстину  снимаютЬ,  
иымываюшЬ, и оп ять  завернувши вЬ нее сырЬ, 
кладутЬ подЬ пресс!), чшо п о в тор яю тЬ  раза т р и .

НаконецЬ вынутый изЬ формы сырЬ н а т и р а е т 
ся солью со всЬхЬ сторон  Ь и пригпомЬ столько ,  
сколько онЬ можетЬ  вобрать  ея вЬ себя ; такимЬ 
образомЬ посоленный сырЬ оп ять  завертывается  
вЬ холстину ,  кладется подЬ прессЬ, гдЬ и леж и тЬ  
двое сутокЬ.

Приготовленный пхакимЬ образомЬ сырЬ перено- 
с я т Ь  вЬ сырную комнату  и кладутЬ  на полку; по 
прошествш ate 10 дней, его очихцаюшЬ, обмываютЬ 
оскребаюшЬ и хорошенько выглаживаютЬ.

5580. с ы р ъ  в е с т ф а л ь с к 1Й .  СнявЬ сметану  сЬ 
кислаго молока, держатЬ его на легкомЬ огнЬ, ч т о 
бы свернулось, потомЬ  выкладываютЬ вЬ салф етку  
и выжимаюшЬ , чгяобЬ сыворотки не осталось.  
Оставшшся вЬ салфегакЬ творогЬ ,  растерши мЬл
ко руками, набиваюшЬ т у г о  вЬ горшокЬ и закрывЬ 
крышкою, оставляю т ! )  такЬ ,  на нЬсколько дней 
( о т  1)3 до 8); тогда  выдЬлываготЬ изЬ э то го  состава, 
прибавивши вЬ него вЬ порошкЬ тмину ,  перцу, гвоз
дики, соли, руками неболыше продолговатые сыры, 
и если т Ь с т о  разваливается, т о  переминаюгпЬ его 
смачивая ппвомЬ , или сметаною ; послЬ чего ос
т а е т с я  только  сырЬ высушишь.

5581. г о л л а н д с к о й  с ы р ъ .  СвЬжевыдоенное мо
локо процЬживаютЬ вЬ большой чанЬ, и на каждые 
25 ф у н т о в Ь  вливают!)  по т р и  ложки закваски , 
в ы м Ь ш и в а ю т Ь  все хорошенько и д аю тЬ  молоку 
створож иться  , ч т о  можно ускорить  и посред- 
сшвомЬ умЬренной т е п л о т ы .  Когда же молоко



створожилось, шо всЬ створожявгшяся части  сгне
т а ю т ! )  руками вЬ одну массу, и о т д Ь л я ю т Ь  огпЬ 
ней всю сыворотку по возможности, и изЬ с т в о 
рожившейся массы т о т ч а с Ь  дЬлаю тЬ  сырЬ.

Ч а с т ь  створожившейся массы разминаютЬ крЬп
ко руками, и с та р а ю т с я  выжать  изЬ нее, сколько 
можно больше сыворотки, cb которою  вы текаетЬ  
вмЬстЬ  и ч а сть  сливокЬ, особливо если молоко 
было очень жирное.

П ер ем ятую  створоженную массу и передЬлан- 
ную вЬ маленыие шарики, т о т ч а с Ь  накладываютЬ 
вЬ формы, состоятся  изЬ пусты хЬ  деревянныхЬ 
цилиндровЬ, которыхЬ  дно просверлено четы ры о  
скважинами. Когда формы будушЬ хорошо н а б и ты  
таорогомЬ, т о  ихЬ закрываютЬ цилиндрическими 
яге крышками, которыя,  какЬ скоро будутЬ  надав
лены подЬ прессомЬ, входятЬ  вЬ omBepcmie формы.

Э т и  формы с т а в я т Ь  на с то лЬ ,  имЬюгцш углуб- 
л е т я  вЬ видЬ желобковЬ, и накладываютЬ на нихЬ 
доски cb камнями; omb такого  даплешя оставппя- 
ся сливки и сыворотка вытекаюгпЬ изЬ формы и 
по желобкамЬ стекаюшЬ вЬ подставленную посуду. 
ПослЬ э т о г о  формы cl) творогомЬ переносятЬ 
подЬ npeqcb, и когда творогЬ  сдЬлается довольно 
плотнымЬ, т о  его вынимаютЬ изЬ формЬ, перево- 
рачиваюшЬ верхнюю часть  внизЬ, и опять  кладутЬ  
вЬ формы и подЬ прессЬ, ч т о б ы  и остальная часть  
сыворотки отдЬлилась.  Тогда сырЬ вынимаютЬ 
изЬ формЬ и заверты ваю тЬ  вЬ ч и сту ю  сухую 
холсти ну ,

5582. Х о л с т и н у  р а з с т и л а ю т Ь  на столЬ ,  завер
т ы в а ю т Ь  вЬ нее сырЬ плотно  , края холсти ны  
сшиваютЬ, и оп я ть  полояшвши вЬ формы, посред- 
ствомЬ  пресса еще выжиыаютЬ и остальную ма
л о с т ь  сыворотки , для чего сырЬ находится вЬ 
формЬ вЬ продолжехпе М— ]() часовЬ.

ТакнмЬ образомЬ сырЬ, совершенно отделенный 
о т Ь  сыворотки,  вынимаютЬ изЬ формы, отнима
ю т ! )  хо лсти н у  и опускаюшЬ вЬ слабой разсолЬ ; 
omb котораго сырЬ получаешЬ пЬскидько соленой



зкусЬ, которой при находящейся еще вЬ сырЬ влаж
ности ,  распространяется  по всей его массЬ. СверхЬ 
т о г о  сырЬ omb разсола получаетЬ болЬе т в ер д о сти  
и п ло тн ости ,  необходимой для его прочности.

СырЬ постоявши нЬсколько времени вЬ разсолЬ, 
переносится вЬ новую форму, меньше первой, и у 
которой  одна только  скважина на днЪ. ЗдЬсь кла
дется  на верхЬ сыра ч и стая  соль, которая раство 
ряясь, т о т ч а с Ь  входитЬ вЬ сырЬ; лишекЬ разсола 
стекая  вЬ промежутки между сыромЬ и стЬнками 
формы, смачиваетЬ бока сыра и чрезЬ omBepcmie вЬ 
днЬ вы текаетЬ  вонЬ. П о то м Ь  переворачиваютЬ 
сырЬ нижнею стороною вверхЬ, посыпаютЬ ее со
лью, которая  такимЬ же образомЬ проходитЬ  вез
дЬ вЬ сырЬ, и когда онЬ получишЬ довольно соли, 
т о  его вынимаютЬ изЬ формы и опускаюшЬ вЬводу, 
которая растворяетЬ  лишнюю соль и лтсленистук»  
матер1ю, собравшуюся на его поверхности.  По про- 
ш ествш  6 — 7 часовЬ вынимаютЬ сырЬ изЬ воды, 
обмываютЬ его сывороткою , и соскабливаюшЬ 
бЬлую наружную его корку.

Очищенный сырЬ переносятЬ вЬ прохладный 
подвалЬ , кладутЬ  на доски , и каждой день его 
переворачиваютЬ. ЗдЬсь онЬ получаетЬ пр1ятной 
ж елтой  цвЬтЬ  и лежитЬ  столько времени , сколько 
нужно, пока совершенно поспЬетЬ,  ч т о  у зн а ю тЬ  
по вкусу.

5583. с ы р ъ  нзъ  д и ч и .  ** Б ерется  5 парЬ рябчи
ковЬ, пара инд'ЬекЬ, и курЬ 2 пары; вычищаютЬ изЬ 
нихЬ пошрохЬ и помазавЬ масломЬ жаряшЬ вЬ печи;, 
мясо сЬ костей обобравЬ и помЬлче изрубивши, 
потомЬ  толнушЬ вЬ мЬдной ступкЬ, прибавя вЬ нее 
сливочнаго масла и лицЬ сколько нужно. П о т о м Ь  
б ерутЬ  телячью  заднюю четверть ,  да свинины 4 
фун., обираю тЬ  сЬ нихЬ одну мякоть  и при т о м Ь  
безЬ жилЬ; все вмЬстЬ  изрубивЬ помЬльче, смЬ- 
ш иваю тЬ  сЬ толченою дичью , прибавя : развар-

*  К о н е ч н о  э т о  не с ы р Ь  , но  н аз и а ш е с ы р а  да но  аш о му

к у ш а н ью .



наго на сливкахЬ и сквозь рЬгаегпо npomepmaro 
сорочинскаго пшена 1 фун., изрЬзаниаго вЬ мЬлюе 
сухарики шпигу 2 ф .  ; поджарив!) очищеннаго 
шарлошу 1 ф. и изрубленных!) трю ф елей  ’ фун.; 
кладутЬ  ихЬ вЬ дичь; сверх!) т о го  толченыхЬ,  пер
ца 3, корицы 3, гвоздики 2, кардамону 1 и инбирю 2 
зо лот .  кладут ! )  тудажь по пропорцш один!) за 
другим!), размешивая прежде ложной, да 12 яицЬ; 
наконецЬ, расгпопивЬ сливочнаго масла J фун., вли
ваю т ! )  гпудаже. Когда все показанное смЬшается, 
т о  изЬ э т о й  смЬси дЬлаю тЬ  к о т л е т к у ,  ж арятЬ  на 
сковородЬ и пробуютЬ:  если по вкусу чего недосгпа- 
eml), какЬ т о  : соли, духовЬ и проч. , т о  прибав
ля ю т ! )  т о г о  и другаго сколько слЬдуетЬ.  ТакимЬ 
оразомЬ приготовленный сыр!) раскладываютЬ вЬ 
кастрюльки или формы , намазавЬ их!) напередЬ 
коровьиAib масломЬ ; обсыпав!) т е р т ы м Ь  бЬлымЬ 
хлЬбомЬ, с т а в я т Ь  вЬ печь и когда будетЬ  готовЬ  , 
подаю тЬ  на столЬ .

5584. к а р т о ф е л ь н о й  с ы р ъ . Для него выбираются 
изЬ лучшаго сорта  бЬлаго и краснаго картофеля 
самыя крупныя шишки; ихЬ разваривают!)  мягко 
вЬ копглЬ, однакожЬ так!) ,  ч т о б ы  онЬ не потрес 
кались. Когда картофель  остынешЬ, т о  хорошенько 
его облупливаютЬ и кладутЬ  вЬ корыто  , вЬ 
кошоромЬ расшираютЬ его особою желЬзною 
теркою ,  или т о л к у т Ь  деревяннымЬ пестомЬ, пока 
изЬ него сдЬлается мЬлкая и мягкая каша. Из!)  сей- 
шо картофельной каши , cb прибавкою коровьяго 
молока, какое употребляется  для дЬлашя обыкно
венна™ сыра, пр1уготовляютЬ т р и  сорта  различной 
доброты  сыра. Молоку не должно давать сверты
ваться  очень горячим!), ч то -бы  сырЬ невышелЬ 
очень ломкимЬ и не растрескивался.

ВЬ другое коры то  кладутЬ  п я ть  ф унтовЬ  
расшершаго картоф еля  , и одинЬ фушпЬ сперну- 
вшагося молока ; прибавляют!)  т у д а  же столько 
соли и но произволу тмина,  сколько кладется 
э т и х Ь  вещей при дЬлапш о б ы к н о в е н н а г о  сыра , и 
все э т о  вмЬстЬ  выыЪшниашшЬ.



СЫР з о з

5585. П л и , б ерутЬ  четы ре  части  картофеля  и 
двЬ части  свернувшагося молока; или  т р и  части  
картофеля,  и двЬ части  молока и, посоливши э т у  
смЬсь, порядочно ее вымЬтиваютЬ.  Первой со р тЬ  
предоставляется людямЬ недостаточнымЬ, в т о 
рой м ож етЬ  б ы т ь  упошребляемЬ всЬми , a mperaifi 
годится  и для самыхЬ разборчивыхЬ людей.

Hpi  уготовленную шакимЬ образомЬ изЬ упомяну- 
т ы х Ь  шрехЬ соршовЬ смЬсь, когда она хорошо 
будетЬ  вымЬшана , накрываютЬ чЬмЬ-либо , и 
осшавляютЬ вЬ такомЬ видЬ лЬшомЬ на два или на 
хпри дни, а зимою дня на т р и ,  или на четыре.  
П о  прошесшвш э т о г о  времени , перомЬшиваютЬ 
все порядочно вновь , и, наиолнивЬ э т о ю  смЬсыо 
сырныл формы , д аю тЬ  стеч ь  лишней жидкости 
чрезЬ сдЬланныя на днЬ ихЬ скважины. СмЬсь 
о с т а е т с я  вЬ формахЬ нЬсколько дней , смотря  по 
погодЬ. П о то м Ь  сырЬ выкладывают!) изЬ формЬ 
на доски, .и вЬ легкомЬ т еп л Ь  высуишваюшЬ его 
совершенно; на солнцЬ или на горячей нечкЬ суш ить  
его негодится,  потому  ч т о  онЬ весь растрескается.  
Буде же онЬ и вЬ умЬренномЬ теп лЬ  потрескается ,  
сш оитЬ  только  его спрыснуть  пивомЬ, или смазать 
свернувшимся молокомЬ , кЬ которому прибавлено 
нЬсколько сливокЬ или смешаны, и пошомЬ оп ять  
высушишь.

5580. СырЬ такимЬ образомЬ высушенный скла
дываютЬ вЬ горшки или кадочки: на дно кладутЬ  
слой травы мокрицы (Л Ь т е  media, Linn. )  которая  
вездЬ носадамЬ и огородамЬ рпстешЬ ко множествЬ.  
Уложивши извЬсшпое количество сыра, н а с т  ил а ю т Ь  
сверху слой той -ж е  шравы, пошомЬ кладутЬ  оп я ть  
слой сыра и шравы , чшо продолжают!)  до mbxb 
порЬ , пока вся кадочка наполнится. ЗЗЬ такомЬ 
сосшоянш осшавляютЬ сыр!) педЬли на двЬ и 
болЬе, потому,  чшо чЬмЬ онЬ сшарЬе , шЬмЬ дЬ
лается  лучше.

5587. Если кому угодно и обыкновенный сырЬ 
сдЬлать  по нЬяшЬе и вкуснЬе: шо можно приугото
вить  его изЬ шрсхЬ uacmeii свернувшагося коровьяго



или овечьяго молока , сказаннымЬ образомЬ, и 
оставишь его на гари или на четыре дни вЬ корытЬ.  
Положивши такого  сыра вЬ форму , толщиною 
пальца вЬ т р и  , посыпаютЬ сверху бузинными 
цвЬтами, или тминомЬ , смЬшаннымЬ сЬ мускатны
ми цвЬтами, и вдавливаютЬ вЬ него ложкою кусокЬ 
свЬжаго коровьяго масла , величиною вЬ Грецюй 
орЬхЬ; потомЬ  кладутЬ  новой слой сыра, и на него 
оп я ть  слой какихЬ-нибудь пахучихЬ вещей , и 
такимЬ порядкомЬ продолжаютЬ накладывать 
формы до самаго ихЬ верха,СырЬ э т о т Ь  высушива- 
jomb также,  какЬ выше сказано.

ТакимЬ образомЬ пpiyгomoвлeнный сырЬ чЬмЬ 
старЬе ,  т Ь м Ь  лучше,игораздо вкуснЬе Голландскаго 
сыра ; да и всЬ вышеприведенные со р ты  сыра ошЬ 
обыкновенныхЬ сыровЬ трудно  отличишь.

5588. ВсЬ э т и  со р ты  картофельнаго сыра имЬ- 
ю т Ь  т о  преимущество предЬ обыкновенными , 
ч т о  вЬ нихЬ не заводятся черви , (гусеницы мухЬ 
и другихЬ насЬкомыхЬ) и чшо ихЬ можно сбере
г а т ь  безЬ всякой порчи очень долгое время, и чЬмЬ 
они старЬе ,  тЬм Ь  лучшими становятся ;  держать  
же ихЬ надобно вЬ сухомЬ мЬстЬ .

5589. сыръ лимБУРгск 1Й. * СвЬже-выдоенное 
молоко посредствомЬ обыкновенной закваски ство-  
раживаютЬ  , ч т о  пропсходитЬ вЬ полтора  часа 
или вЬ два.

Створолсившаяся масса вЬ такомЬ положена! 
о с т а е т с я  нЬсколько времени', вЬ которое разрЬ- 
зы ваю тЬ  ее ножемЬ крестообразно и ос тав ля ю тЬ  
вЬ таком Ь  полож ети  на долгое время , ч т о б Ь  сы
воротка могла удобнЬе стечь .

Для него долаю тся  четыреугольныя изЬ дере- 
зянныхЬ досокЬ ф ормы ; и, пришомЬ для жирнаго 
сыра вЬ (3 квадратныхЬ дюймовЬ ширины и вЬ i2

*  Я ш о ш Ь  с ы р Ь  б ы и а с т Ь  д п у х Ь  с о р т о в ! )  : жирный,^ для  к о -  
т о р а г о  у п о т р е б л я е т с я  ц 'Ьльние ы о л о н о ;  11 <'у г0“ ) тощш,  
для  н о ш о р а г о  у п о ш р е б л н ю ш Ь  м о л о к о  с н я т о е  , оба с о р т а  
u b  б о л ь ш о м Ь  нолнчесшиЪ прнгошовлншшЬ ub  1 ерман'ш.



вышины, а для сухаго вЬ 9 дюймовЬ вышины. Бока
ихЬ и дно изверчены множествомЬ маленькихЬ сква-
жинЬ.

Створожившаяся часть  молока снимается упо- 
ловникомЬ cb скважинами и кладется вЬ формы , 
яЬ которыхЬ о с т а е т с я  часЬ времени, ч тоб ы  сы
воротка могла отдЬлигпься; послЬ чего ее перево- 
рачиваютЬ сверху е н и зЬ, чтобы  и послЬдняя сы
воротка отдЬлилась.

5590. Когда вся сыворотка с т е ч е т Ь  совершенно, 
т о гд а  о т н о с я т Ь  сырЬ на полки для сушки , гдЬ 
онЬ постоявши дня гари и просохши, нати рается  
солью со всЬхЬ сторонЬ.  Жирные  сыры кладутЬ  
на солому вЬ особой , вoздvxoмЬ провЬваемой ком- 
н а тЬ ,  а тощ(е на полу , и чрезЬ каждые два дни 
обливаютЬ ихЬ пивомЬ или водою безЬ соли.

Если э т и  сыры, а особлнио cyxie, должны б ы т ь  
мягки, ж елты  и жирны, т о  ихЬ кладутЬ  вЬ мЬстЬ ,  
1’дЬ воздухЬ влаженЬ; или смачивают!)  ихЬ пивомЬ 
ы обмазываютЬ пивными дрождями. Если они 
очень сухи, т о  кладутЬ  ихЬ по шри и но четыре  
сыра, одинЬ на другой.

551)1. сыръ свыдеяный СЛАДК1Й. Берется  са
мый свЪжш творогЬ,  шо есть:  сдЬланный но у т р у  
изЬ ноставлеинаго вЬ печь ввечеру вЬ горшкЬ ки- 
слаго молока.

Э т о т Ь  творогЬ откиды ваю тЬ  на рЬшешо, ч т о 
бы стекла  сЬ него сыворотка, а потомЬ  кладутЬ  
вЬ чашу, прибавляютЬ кЬ нему нЬсколько свЬжихЬ 
лицЬ (на количество творогу  изЬ обыкновеннаго 
большаго молочнаго горшка по ш ести  яицЬ), да 
сметаны ложки шри, и нЬсколько соли, и нерети-  
раюшЬ ложкою до mbxb порЬ, пока все р а з о т р е т с я  
мЬлко.

Между т Ь м Ь  вскипятивши вЬ кастрю лЬ  пар- 
наго молока, кладутЬ  вЬ пего мЬлко с т е р т ы й  т в о 
рогЬ и варятЬ  его; вЬ э т о  время отдЬляешся omb 
него сыворотка и составляется  сыр!>, который вы- 
прокидываютЬ вЬ мЬшокЬ, и какЬ вся сыворотка



изЬ него вы течетЬ ,  т о  его завязываютЬ и кла
д у т Ь  подЬ гнетЬ,  и какЬ сырЬ окрЬпнетЬ, т о  вы
нувши изЬ мЬшна, сшавяшЬ вЬ печь, чшобы на 
немЬ позаеохда не много норка; внутренность  л:е 
о с т а н ет с я  мягкою.

5 5 9 2 .  ТакимЬ образомЬ, начавши э т о т Ь  сырЬ го
т о в и т ь  ушромЬ , можно за обЬдомЬ его Ь сть .  
В мЬсто  засушивашя вЬ печи, можно засушить на 
такомЬ сырЬ корку и на солнцЬ, разумЬется лЬ- 
т о м Ь  и вЬ жаркое время. Такой сырЬ будешЬ еще 
лучше, если вмЬстЬ сЬ сметаною пололтгпь и юрагу, 
остающуюся о т Ь  би тья  масла вЬ бушылкахЬ, т о  
сырЬ выйдешЬ еще вкуснЬе. Если ;ке не положено 
будегпЬ сметаны; если творогЬ будешЬ слишкомЬ 
твердЬ, и яицЬ положено мало, т о  сырЬ выйдетЬ 
не хорошЬ и с т а и е т Ь  разсыпаться;  а надобно 
ч т о б ы  онЬ не разсыпался, и можно было его рЬ- 
з а т ь  тоненькими ломпшнаяи, какЬ сырЬ Голланд
ской.

5 5 9 3 .  с ы р ь  п л р м с к 1Й  и л и  п д г ы е з д н ъ .  Подоивши 
коровЬ, осшавляютЬ молоко т а к Ь  долго сгпояшъ, 
пока всЬ сливки сами собою образуются ,  и молоко 
не получитЬ  еще кислаго свойства; сливки потомЬ  
снимаются.

С нятое  молоко нагрЬваютЬ в!) «огалЬ на самомЬ 
слабомЬ огнЬ, и когда оно нагрЬется столько ,  
сколько должно (до 3 0  или 3 5 "  по Реом.),  шо кла- 
душЬ вЬ него надлежащее количество занваскп, и 
все вЬ продолн{еше нЬсколькихЬ часовЬ вымЬши- 
ваютЬ;  а потомЬ  осшавляютЬ молоко створожи- 
ваться.

Когда молоко створож и тся ,  т о  раздробляю тЬ  
створоженную его ч а ст ь  т а к Ь  мЬлко, какЬ шолько 
можно шо сдЬлать ,  чшобы сыворотка легче могла 
ошдЬлишься. ПослЬ  чего все оп ять  нагрЬваютЬ 
на слабом!» огнЬ и безпресшанно м Ь ш а ю т Ь  дере
вянною мЬшалкою. Буде взятая  изЬ пошла проба, 
ноиашсшЬ, чшо свернувшаяся масса имЬехпЬ свой-



стпво плейкаго mbcrna, шо п р и б а в л я ю т Ь  кЬ ней 
мало по малу нЬсколько шафрана, сшершаго вЬ 
порошокЬ, и все порядочно вымЪшиваютЬ. Когда 
шафранЬ хорошо смЬшаешся cb массою, шо т о т 
час!) увеличиваютЬ жарЬ, при безпресшанномЬ и 
скоромЬ мЬшанш; жарЬ однакожЬ не долженЬ ни
когда доходишь до 40° по Реом. т ерм .

5594. Буде творогЬ  начнетЬ  слипаться,  т о  ко
ше дЬ снимают! ) cb огня, и массЬ д а ю тЬ  с т о я т ь  
спокойно. ВЬ э т о  время творогЬ болЬе и болЬе 
крЬпнетЬ  и опускается на дно, чему пособляюгпЬ, 
приливая сыворотку, собранную при началЬ сшво- 
раживашя молока.

ОсЬвпий на дно посудины творогЬ  вынимаютЬ, 
кладутЬ его на т о л с т у ю  холсти ну  , вЬ к о т о 
рой его и вкладываюгпЬ вЬ круглыя деревянныя 
формы.

Когда остальная сыворотка оптдЪлится совер
шенно, и сырЬ п о с т о и т Ь  вЬ формахЬ дней 5— G, 
т о  его со ля т Ь  , натирая всю его поверхность 
солыо; э т о  повгаоряюшЬ чрезЬ каждые два, т р и  
дня, при чемЬ сырЬ всегда переворачиваютЬ сЬ 
одной стороны на другую прошивуположную. Со- 
леше продолжается 40 дней.

Просоленный сырЬ очищаютЬ  снаружи, и сма- 
зываюш!) деревяннымЬ масломЬ; потомЬ  кладут ! )  
его на полки, гдЬ онЬ вЬ продолжете  ш ести  мЬ- 
сяцовЬ спЬетЬ;  но совершенно поспЬваешЬ не ближе 
двухЬ лЬтЬ .

5595. с ы р ъ  ч е с т е р с к х й . Только ч т о  выдоенное 
парное молоко процЬживаютЬ сквозь с и т о  вЬ 
чанЬ, изЬ котораго разливаютЬ его вЬ м ен ы тя  
судна. Для сыра вЬ полтора  пуда, т р е б у е т с я  м о 
лока, в!) т о т ! )  же день кыдоеннаго, о т Ь  25 коровЬ 
хорошо кормленыхЬ. Давши молоку п о с т о я т ь  огпЬ 
30 до 48 часов!), сннмаюгпЬ с!) него сливки, по- 
шоыЬ нагрЬваютЬ посредсшвоы!) водяной бани до 
30° по Реом.



Парнов молоко утренняго удоя, такж е  вчераШУ 
няго вечерняго удоя , и с н я т и я  cb него сливки 
сливаютЬ вЬ деревяный чанЬ и кладутЬ т уда  
закваски столько, сколько слЬдуетЬ,  по количе
с тв у  молока.

Для  д о ст а в летя  Честерскому сыру обыкновен- 
наго его желшаго цвЬта,  у п с т р е б л я ю т Ь  орлянку 
или морковной сокЬ, или цвЬгпы ноготковЬ. Э т и  
краски сперва наливаготЬ горячею водою, про- 
цЪживаютЬ настой,  и приливаюшЬ его столько ub 
молоку, сколько нужно.

СмЬшавши все между собою порядочно, д а ю т Ь  
молоку створожиться ,  послЬ чего творогЬ пере- 
минаютЬ руками для выжагтя изЬ него сыворот
ки, которую  и сливаютЬ вЬ особую посуду. Смяв
ши творогЬ  вЬ комья, разрЬзываютЬ ихЬ ножемЬ, 
ч т о б ы  удобнЬе вытекала изЬ нихЬ сыворотка. 
ПослЬ э т о г о  сыр!) завертысаюшЬ вЬ холстину ,  
кладутЬ  на доску и наложивши на него сверху 
еще доску, кладутЬ  на нее тяятеспгь пуда вЬ два 
и больше, ч т о б ы  оставшуюся еще сыворотку вы
ж ать .  Для э т о й  же цЪли вновь сырЬ разламы- 
ваю тЬ  вЬ малые куски, складываютЬ вмЬстЬ и 
с т а в я т Ь  подЬ гнетЬ.

55П0. ТакимЬ образомЬ выжатый сырЬ вновь 
разламываюгпЬ и п ерети раю тЬ  сЬ солью, а по
т о м Ь  кладутЬ  вЬ формы, дЬлаемыя изЬ дерева. 
Наполнивши формы сыромЬ, крЬпко его сдавли- 
ваю тЬ  сперва руками, а потомЬ  посредсгпвомЬ 
гнеша.

ИзЬ формы сырЬ опрокидываютЬ на р а з о с т 
ланную хоистину и переминаюгпЬ cb солью, по
т о м Ь  завернувши вЬхолстину,  кладутЬ  подЬ гнешЬ, 
ч т о б ы  выжать  еще и послЬднюю сыворотку. ИзЬ  
холстины вынутый сырЬ перекладываютЬ бЬ но
вую форму, ч т о  иногда п о втор яю т ! )  и еще раза 
два, переворачивая верхнюю чаешь внизЬ, а ниж- 
шою вверхЬ.

ВЬ егпихЬ формахЬ сшавятЬ сырЬ вновь подЪ



гяегаЬ, и иногда желЬзнымЬ пругаомЬ сырЬ про- 
калываютЬ, чшо такж е  по надобности повшо- 
р я ю т Ь  иногда нЬсколько разЬ, переворачивая сырЬ 
верхнимЬ концомЬ внизЬ а нижнимЬ вверхЬ, и по
сыпая еще солыо по надобности.

Иногда завернувши сырЬ вЬ холстину,  опуска- 
ю т Ь  его вмЬстЬ  сЬ нею вЬ соляной растворЬ, гдЬ 
онЬ нЬсколько дней лежитЬ,  и его каждый день 
переворачипаюшЬ. На полтора  пуда сыра ни
когда не нужно соли болЬе mpexb фунтовЬ.

Посоленный и высушенный сырЬ, снаружи на- 
т и р а ю т Ь  свЬжимЬ коровьимЬ масломЬ, чшо и пов- 
гпоряюгпЬ вЬ продолжеше 10— 14 дней; сырЬ бЬ эгпо 
время держатЬ вЬ мЬсгпЬ, умЬренно тепломЬ, 
пока совершенно поспЬешЬ

5597. с ы р х  т в Е Й ц д р с к 1Й з е л е н ы й .  Когда молоко 
omb закваски свернется, и творожная чаешь ошЬ 
сывороточной отд Ь ли тся ,  шо сыворотку вновь 
вливаютЬ вЬ котелЬ,  и нагрЬваютЬ до 45— 00° 
по Реом. ВЬ э т о  время ошдЬляегася еще частица 
шощаго сыра, и сыворотка ста новится  свЬтлЬе.  
Э т а  створожившаяся часть  завертывается вЬ 
хо лсти ку  и выдавливается для огпдЬлешя сыворот
ки; послЬ чего прибавляется кЬ ней порошокЬ 
очень мЬлко сшершыхЬ листьевЬ мелилота  сЬ го
лубыми цвЬшами. Й т о т Ь  соргпЬ мелилопт гдЬ его 
дикаго н Ь тЬ  , надобно разводить вЬ огородЬ.

ВЬ Швейцарш э т о т Ь  мелилотный порошокЬ 
смЬшиваютЬ cb сыромЬ посредствомЬ особой мЬль- 
ницы, изЬ двухЬ горизонтально лежащихЬ под- 
вижныхЬ жернововЬ состоящей ; верхше края 
ся обложены деревяннымЬ ободомЬ ; между э ти м и  
двумя жерновами кладется сырная масса и с т и 
р ается  сЬ мелилотомЬ.

С терш и сырЬ сЬ травою, э т у  мягкую и тягучую  
массу перекладывают]}  вЬ формы, крЬпко вЬ нихЬ 
вдавливают!-), сверху сравниваютЬ, и с т а в я т Ь  для 
сушки вЬ комнаты, ировЬваемыя вЪшромЬ. Сушка



продолжается до mbxb п о р Ь , пока сырЬ т а к Ь  
окрЬпнетЬ,  ч т о  его ножемЬ скоблить  можно бу
детЬ .

Ч т о б ы  э т о т Ь  сырЬ не портился,  шо надобно 
держать его вЬ сухомЬ мЬстЬ .  ЦвЬгаЬ хорошаго 
сыра свЬтлой  сЬро-зеленой. ОнЬ не легко разламы
вается.  ЗапахЬ его сладковатой ароматической.

ВЬ Швейцарш п ри готовляю тЬ  зеленый сырЬ и 
сЬ листьями другой шравы, растущей на А л ь т й -  
скихЬ горахЬ: Эшо тыслгелистникЪ струистой
(Achillea striata L inn . ) .

5598. к о п ч е н х е  с ы р о в ъ . Его сЬ недавнихЬ вре- 
менЬ начали у п о тр еб ля ть  для сбереяхешя сыровЬ. 
ДымЬ сообщаешь сыру, какЬ и всЬмЬ животнымЬ 
вещесшвамЬ, особенной прЬппиой вкусЬ, дЬдаетЬ 
его не сто ль  тяжеловаримымЬ и предохраняешь до 
нЬкоторой степени omb плЬсени и гшешя. СдЬ- 
давши сырЬ обыкновеннымЬ образомЬ, спустя  п я т 
надцать дней, надобно к о п т и т ь  его подобно окоро- 
камЬ, и всего лучше дымомЬ можжевельника. При  
эшомЬ должно избЬгать  очень сильнаго жара, к о 
т о р о й  разплавляешЬ сырЬ и заставляешь его раз
дуваться. К о п ч ете  можно производить во всякое 
время года; т о л с т ы е  короваи надобно к о п т и т ь  
omb 4 до (3 недЬль, обтирая  чрезЬ каждые два дня 
мокрымЬ пологпенцомЬ, потомЬ  натирая  толченою  
солью и переворачивая. 11о окончати копчетя,  
должно беречь сырЬ вЬ сухомЬ м Ь с т Ь  и по време
нам!) т ак ж е  о б т и р а т ь .

5599. с р е д с т в о  с о х р а н я т ь  с ы р ъ . Ч т о б ы  сохра
н и т ь  сырЬ долгое время безЬ повреждетя, должно 
обвертывать  его ветошкою, обмоченною вЬ коровье 
масло; или, прорЬзавЬ вЬ немЬ ямку, налить  вЬ нее 
виннаго спирту ,  обвернуть  сырЬ мокрою х о л с т и 
ною и поставишь на погребЬ. СырЬ непремЬнно 
должно держать на погребЬ, и какЬ можно сбере
г а т ь  его omb плЬсени, мороза и жару, для чего 
самаго сырной погребЬ долженЬ б ы т ь  двойной, 
т о  е с т ь ,  чшобы внутри  лежалЬ ледЬ, а кругомЬ 
т о г о  льдянаго сруба были подЬлапы полки.



5000. СРЕДСТВО С Б Е Р Е Г А Т Ь  СЫГ^Ь О Т Ъ  Ч Е Р В Е Й .  ЛЬ-
гпоыЬ разныя мухи, а особливо сырная муха (Musca 
puli'is, L in n . )  к ладутЬ  вЬ сырЬ свои яйца, изЬ ко
торы хЬ  выходятЬ  личинки, или т а к Ь  называемые 
черви и поршятЬ  сырЬ. Лучшее противу нихЬ 
средство сосшоишЬ вЬ том Ь ,  ч т о б ы  сырЬ дер
ж а ть  вЬ плопгныхЬ ящикахЬ, куда бы не могли 
пройти  мухи, и притомЬ чаще сырЬ осматривать  
и переворачивать.

СберегаютЬ такж е  сырЬ omb мухЬ, обливая его 
крЬпкимЬ разсоломЬ , уксусомЬ , или водою, на
стоянною  перцомЬ. У п о т р е б л я ю т Ь  также дл! 
э т о й  цЬли овсяную солому, березовые листья ,  
звЬробой, полынь, р у т у  и другчя горьк]я и сильно 
гхахучхя травы, которыми обкладываютЬ сырные 
нороваи.

5 0 0 1 .  СРЕДСТВО, О’ЗЕНЬ ОГСРБПЛЫЙ СЫР^Ъ ДВЛАТЬ 
мягкимъ .  С т о й т Ь  только сырЬ о п у с т и т ь  вЬ пар
ное молоко, и продержавши isb немЬ около сутокЬ,  
вынуть  и просушишь, ч т о б Ь  обсохла на немЬ корка.

С Ъ В О О Б О Р О Т Ъ ,

5002. с ь в о о е о р о т ъ  е с т ь  умЬнье, засЬвать одинЬ 
и т о т Ь  же участокЬ земли разными перемЬнными 
растениями вЬ таком Ь  порядкЬ, которой  д о с т а 
вляешь хозяйству  возможный болышй доходЬ.

СЬ самыхЬ давнихЬ временЬ засЬвали два года 
cb ряду одно и moaie поле расхпетями, и именно 
хлЬбными колосовыми, па треппй же годЬ о с т а 
вляли э т о  иоле не засЬяинымЬ ни чЬмЬ, или вЪ 
ппрц ; нотомЬ,  когда внимательные землепашцы 
примЬтили,  ч т о  на э том ! )  оставленном];) безЬ по- 
сЬву полЬ, расли растешя,  хошя и безполезныя 
для человЬка, т о  и начали обдумывать, не льзя ли 
какимЬ образомЬ застави ть ,  т у ж е  самую землю 
производить и травы  полезныя для людей.

Попы тки  больше или меньше удачныя, дЬланныя 
вЬ разныхЬ мЬстахЬ ,  оправдали э т у  догадку, и 
теперь  не только  вЬ Англш, гдЬ преимущественно



пользуются  очень хорошо одною и того  ate землею, 
засЬвая ее вЬ разные годы различными расшешя- 
ми, нужными для людей или скотины, но и кЬ 
другихЬ ГосударствахЬ и вЬ нЬкопюрыхЬ мЬсшахЬ 
1’ оссш вводятЬ сЬвооборошы вЬ упошребдеше.

5003. Ч т о б ы  землею пользоваться безпрерывно, 
и сколько можно выгоднЬе, т о  при сЬвооборотахЬ 
надобно обращать  прилЬжное вниман1'е на мнопя 
о б с то я те л ь с тв а ,  и им Ьть  надлеж;иц1я свЬдЬшя 
о всЬхЬ пособ1яхЬ искуства и мЬстнаго пoлoжeнiя. 
О нЬкопюрыхЬ для сего правилахЬ предложено вЬ 
шесшомЬ шомЬ: §§ 3033— 34— 35— 30— 37— 38— ЗУ—  
40— 41 — 42— £*— 44— 45— 46— 47—48— 49— 50 — 51 —  
52.

5604. П Р А К Т И Ч Е С К И !  П Р И М Е Р Ы  С ЬВ О О Б О Р О Т О В Ъ , 

о в ы к н о в е н н ы х ъ  вЬ Англш, гдЬ они вЬ всеобщемЬ 
употреблении.

а )  с е в о о б о р о т ы  д в у х л е т н и : :

1-й годЬ: картофель по навозу, сЬ двоекрагпною,
или и чаще повторенною пропашкою.

2- й ---рожь. И л и :
1- й ---пшеница по навозу.
2- й ---конопли или ленЬ безЬ навоза.

И л и  на земляхЬ шяжедыхЬ:
1- й ---капуста  по навозу сЬ пропашкою.
2- й ---пшеница безЬ навоза. П л и :
1- й ---бобы по навозу сЬ пропахивашемЬ кон

ною мотыкою.
2- й ---пшеница безЬ навоза.
Э т и  двухлЬтше сЬвообороты т р е б у ю т Ь  ве- 

личайтаго внимашя : растеш я  должно сЬяпи. ря
дами, и промежутки ихЬ обработы вать  конною 
мотыкою;  или землю нЬсколько разЬ вЬ годЬ очи
щ а т ь  и взрыхлять  экстирпаторами.  СЬ такими 
только  услов1ями и двухлЬшн]'е о б ороты  м огутЬ  
б ы т ь  успЬшны.

Вообще сЬвообороты, ограничивающееся малымЬ 
числомЬ л Ь т Ь ,  какЬ т о :  двухлЬтш й и т р е х д Ь т н ш  
о ч е н ь  не удобны, потому,  ч т о  одни и mb же ра-



сшен1п возвращаются слишкомЬ скоро на одно и 
тоже мЬсто, и заростаютЬ сорными травами.

5(505. б) ТРЕХЛ&ТН1В ОБОРОТЫ.
1-й годЬ картофель по навозу.
2- й ------ пшеница.
3- й ------ клеверЬ.
Э т о т Ь  сЬвооборотЬ повторяемЬ былЬ на одной 

и той же почвЬ 30 лЬшЬ сЬ отличнымЬ успЬ- 
хомЬ. Или:

1-й годЬ вика.
2- й ------ пшеница.
3 й ------ клеверЬ. Или:
1- й ------ картофель по навозу , cb пропашкою

между рядами.
2- й -------овесЬ.
3- й -------клеверЬ, который на зиму запахива-

ютЬ. Или:
1- й -------бобы по навозу cb пропашкою.
2-й ------- пшеница.
3-й ----— вика, которую скашиваютЬ зеленою.
ПослЬдше два примЬра служатЬ для земель шя-

жедыхЬ.

5600. в) сьвоовороты четырехактны :.
1-й годЬ: вика, сЬянная осенью, по которой вес

ною высЬвается турнепЬ #, и какЬ вика 
такЬ и турнепЬ вытравливаются на 
мЬстЬ овцами.

2 й -------пшеница или ячмень.
3- й ---клеверЬ.
4-й — — пшеница или ячмень.
Когда во второй годЬ сЬяли ячмень, т о  вЬ чет

вертой должна быть пшеница и на оборотЬ. И л и :
1-й годЬ: картофель.
2-й — — пшеница.
3- й ---клеверЬ.
4- й _____овесЬ. П ли :

*  Т у р н е п Ь ,  родЬ особой рЬпы,  во всей п о ч т и  А н г л ш  со 
сшавллешЬ глинное осноиа»ие сЁиооборошопЬ безЬ  пару.



1-й годЬ: шурнепЬ, вытравливаемый овцами на
мЬстЬ.

2- й ------ячмень, или озимая пшеница, сЬемая
весною.

3-й ------  клеверЬ.
4-й — —  овесЬ.

5607- г) п я т и л б т н х е  сьвоовоготы.
1-й годЬ: картофель.
2-й ------  пшеница.
3- й ------искусгавенный луг!) для сЬна.
4- й ------ пасшбшце.
5- й ------овесЬ. И л и :
1-й ------  турнепЬ,  или вина.
2- й ---овес!) или ячмень, посЬянные cb кле-

веромЬ.
3-й ------  клеверЬ, скошенный, или вытравленный

на мЬстЬ .
4- й ------ бобы, скормленные на мЬстЬ .
5- й ------ зерновой хлЪбЬ: т о  е с т ь  рожЬ, пше

ница и проч., см отря  по свойству почвы.
ВпрочешЬ э т о т Ь  сЬвооборотЬ вЬ А н г л т  менЬе 

употреби теленЬ  противЬ другихЬ.

5G08. Д )  С ЬВ О О Б О РО ТЫ  ш е с т и л ь т ш е .

1-й годЬ: вика, сЬянная осенью ; рубатага или
капуста.

2- ы ---пшеница.
3- й ---клеверЬ.
4- й ---овесЬ.
5-й ------  бобы.
О й ------ пшеница.
Э то ш Ъ  сЬвооборотЬ годится  для почвЬ т я ж е 

лых!). И л и :
1-й годЬ: морковь или вика, турнепЬ, картофель.
2- н ---ячмень или овесЬ.
3- й ---искуственные луга на сЬно, или для

покосу на зеленый кормЬ сношу.

- \l I пастбище
: > - и ------- )  '
0 - й ------овесЪ.



ЭшошЬ сЬвооборошЬ у п о тр ебля ет ся  на легких!) 
земляхЬ песчаныхЬ. И л и :

1-й годЬ: турнепЬ.
2- й --рожь или ячмень.
3 й ------клеверЬ.
4- й --скороспЬлой овесЬ
5-й — ■—  вика или бобы.
0-й -------рожь,

5609. е) с ь в о о б о г о т ы  с е м и л ь т ш е ,

1-й годЬ: гаурнеиЬ.
2- й --ячмень.
3-й ------- бобы.
4-й ------ рожь.
5-й ------- ячмень.
6-й ------- клеверЬ.
7 й ------  рожь. И ли:
1-й годЬ: турнелЬ :
2- й --ячмень.
3- й -- бобы.
4-й ------ пшеница.
5-й ------ ячмень.
0-й — —  клеверЬ.
7- й --пшеница.
ЭгпотЬ  сЬвооборотЬ принят!)  кЬ А  и г л  i it д л я  са~ 

мыхЬ тучи ы хЬ  и глубокихЬ почиЬ.

5010. ж) СЬВООБОРОТЫ ОСМЫЛЕТШЕ.

1-й годЬ: шурнепЬ.
2- й -- ячмень.
3- й -- клеверЬ.
4- й --рожь.
5-й ------ шурнепЬ.
6- й --ячмень.
7-й ------- вика или клеяерЬ.
8-й ------- рожь. И ли  :
1-й  -----  унавоженный парЬ.
о_й — — пшеница.
3-й ----- - бобы рядами.
4-й ------ ячмень.
5-й ------ нлеверЬ и райграсЬ.



6-й годЬ: овесЬ или пшеница.
7- й ------бобы рядами.
8- й ------пшеница или овесЬ.

5611. ВпрочемЬ надобно з а м Ь ти ть :  ч т о  желая 
ввести у себя плодопеременное полеводство, или 
сЬвообороты, безЬ сом нЬтя  во многихЬ случаяхЬ 
полезные, надобно не только  зн ать  правила хлЬбо- 
пашцевЬ заграничныхЬ, давно употребляющихЬ 
ихЬ, но и у м Ь ть  ихЬ примЬнить  кЬ своимЬ соб- 
ственнымЬ землямЬ, не слЬпо подражая^ ино- 
сшранцамЬ. НепремЬнно надобно сообразить  всЬ 
о б с т о я т е л ь с т в а  мЬстныя,  у знать  свои земли и 
различить  хорошенько , к а т я  изЬ нихЬ выгод- 
нЬе засЬвать хлЬбными растешями, а к а т я  т р а 
вами, и потомЬ  уже опредЬлить сЬвообороты 
по правиламЬ науки, колосовыя хлЬбныя растеш я 
перемЬняя cb растешями стручковыми, или т а 
кими, которы я  т р е б у ю т Ь  окаиыватя.  Издержки 
на необходимыя при введенш сЬЕОобороторЬ но- 
выя землепахотныя оруд1я и на число работни-  
новЬ, такж е  должны вой ти  вЬ соображете.

СЬМЯ.

5612. ВсЬ р астеш я  происходятЬ  о т Ь  сЬмянЬ и 
посредствомЬ ихЬ размножаются , х о т я  е с т ь  ра- 
с т е т я ,  к оторы я  сверхЬ т о г о  можно размножать 
и посредствомЬ другихЬ частей.  О тсю д а  явству-  
е т Ь  важность сЬмянЬ; и ч т о б Ь  изЬ нихЬ выро- 
с т а л и  р астеш я  здоровыя, надобно что б ы  сЬмяна 
были совершенно образовавппяся и зрЬлыя, здоро
выя и ничЬмЬ неповрежденныя, и имЬли способ
н о с ть  д а ть  ростки.  Не совершенно образовавппя- 
ся сЬмяна д а ю т Ь  иногда такж е  ростки,  но р а с т е 
шя omb нихЬ выростаюгфя бываютЬ  слабы и, при 
погодЬ х о т я  нЬсколько для нихЬ неблагопр1ягпной, 
начинаютЬ п о р т и т ь с я  и засыхаютЬ .

5613. СП О СО БЪ И С П Ы Т Ы В А Т Ь  С Ь М Л Н Д ,  Х О Р О Ш И  ли  
они: д л я  посьву? ВсЬ, хорошо образоваЕпляся и 
зрЬлыя сЬмяна, по своему вЬсу опускаются вЬ водЪ



на дно сосуда ; а п о том у  и можно судить  о ихЬ 
ДобротЬ, бросая ихЬ вЬ воду. ВЬ чисгпой водЬ, а 
особливо если подбавить кЬ ней нЬсколько с т о л о 
вой соли, ч то б ы  она сдЬлалась гуще, всплыва- 
ю т Ь  на верхЬ сЬмяна дурныя, незрЬлыя или попор- 
тивппяся , не рЬдко и т Ь  , которыя х о т я  не ис
порчены, но легче другихЬ т о й  же породы. Т а 
кимЬ образомЬ можно получить  отличныя и здо- 
ропыя сЬмяна, оставляя для посЬву только  mb, ко
т о р ы я  вЬ водЬ опустились на дно.

5614. СРЕДСТВО С О Х Р А Н И Т Ь  Н А  ДО ЛГО Е В Р Е М Я  П РО"  

з я б д т е л ь н у ю  силу  сьмянъ. НаполнивЬ с та р ую  
бочку до половины землею, положить  сверху сЬмя
на, какЬ можно ближе кЬ срединЬ бочки, особливо 
же сЬмяна масляныхЬ растенш ,  по свойству сво
ему болЬе подверженныхЬ порчЬ. Остальную  пу
с т о т у  бочки наполняютЬ сырою землею, сжимая ее 
крЬпко, и закрываютЬ бочку такЬ ,  ч т о б ы  ни воз
духЬ, ни вода вЬ нее проникнуть  не могли.

5615. СВЕРЕЖЕН1Е Д РЕ В Е С Н Ы Х Ъ  С ЬМ Я Н Ъ . При сбв- 
реженш древесныхЬ сЬмянЬ надобно с та р а ть с я  :
1) ч то б ы  сЬмяна не могли разгорячиться и сгнить;
2) ч т о б ы  они не могли совсЬмЬ засохнуть  и 3) 
ч т о б ы  они не замерзали , особливо когда они не 
просушены какЬ должно, потому,  ч т о  вЬ такомЬ 
только  случаЬ м о гу т Ь  замерзнуть и чрезЬ т о  
испортиться .

СвЬяйя сЬмяна обыкновенно содерж ать вЬ себЬ 
нЬсколько влаги, которая  изЬ нихЬ по немногу ис
паряется.  Если т а ш я  сЬмяна свалить т о т ч а с Ь  
вЬ кучу, т о  куча внутри  разгорячается, и сЬмяна 
начинаютЬ п о р т и т ь с я  и гнить ,  выключая сЬмянЬ 
хвойпыхЬ деревьевЬ. Для отвращешя порчи свЬ- 
жихЬ сЬм ян Ь , надобно собравши ихЬ, т о т ч а с Ь  
разсыпать  шонкимЬ слоемЬ вЬ м Ь с т Ь  сухомЬ и 
прохладномЬ, провЬваемомЬ вЬтромЬ ; при чЬмЬ 
надобно ихЬ чаще переворачивать. П о  окончанш 
просушки сЬмянЬ можно ихЬ безЬ дальняго опасе- 
т я  ссыпать вЬ кучи.

5016. Древсспыя сЬмяна, лежа лЬтомЬ  на солнцЬ



долгое время и безЬ всякой защиты слишкомЬ 
лересыхаютЬ ,  и не рЬдко лишаются  способности 
«сходишь, почему и надобно беречь ихЬ вЬ такихЬ  
м Ь с т а х Ь  , гдЬ солнце не д Ь й ствуетЬ  всею своею 
силою, но воздухЬ провЬваегпЬ. Ташя мЬста  должны 
б ы т ь  сухи ; сЬмяна , просушенныя нЬсколько и 
складенныя вЬ мЬшки, привЬшиваются вЬ нихЬ кЬ 
потолку ,  ч т о б ы  не могли ихЬ д о с т а т ь  мыши. За 
недостагпкомЬ мЬшковЬ, можно беречь ихЬ вЬ боч- 
кахЬ, или ящикахЬ сЬ скважинами.

Надобно еще за м Ь т и т ь ,  ч т о  древесныхЬ сЬмянЬ 
но надобно очень долго беречь , ч т о б ы  они не по
т ер я ли  способности всходить. Многократные 
оп ы ты  доказали , ч т о  свЬяйя древесныя сЬмяна 
лучше всходятЬ,  нежели долго лея1ав1шя.

5617. спосозъ У С К О Р И Т Ь  П Р О З Я В Ш П И  СЫЯЯЫЪ. 
ИзвЬсгпно, ч т о  кислотворный гасЬ е с т ь  одно изЬ 
главнЬйшихЬ у с л о в т  прозябетя ,  а потому,  искус
ственное употреблеше газа шожетЬ служ ить  для 
скорЬйшаго развитзя сЬмянЬ, лежавшихЬ вЬ про
должение многихЬ лЬтЬ .  ВЬ наши времена прибЬг- 
ли для э т о г о  кЬ хлору , какЬ сильнЬйшему сред
с т в у  развить  кислотворный газЬ. ХлорЬ * долженЬ 
б ы т ь  разведенЬ сЬ водою. Если вЬ т акой  водЬ 
помочить  сЬмяна, потерявнпя уже, по видимому, 
способность прозябешя , т о  они оп я ть  ее полу
ч а ю т  Ь.

5618. спосоззъ в ы р о щ а т ь  с т а р ы я : сьмянд. 3ft-
старЬвипя сЬмяна надобно положишь на однЬ суш
ки между двухЬ суконокЬ или войлоковЬ, совершенно 
напишанныхЬ жидкишЬ разтворомЬ соли кислицы,  
(О xalis acetosella, L i n n , Дв. 49), которая  им ЬетЬ  уди
вительное дЬйств 1е на прозябете .  Э т и м Ь  про- 
с ты м Ь  способомЬ удается выращивать десяти  
годовыя, совсЬмЬ почти  изеохппя сЬмяна.

5619. ИСПЫТАННЫЙ СПОСОБЪ ПГОИЗРОСТАТЬ СЬМЯНА.
СЬмяна растенш  раскладываютЬ на раэныя гли-

' Е г о  м о ж н о  п о л у ч а т ь  и зЬ  а п т с н Ь .



свм
няныя блюдечки и сверху накрываюгаЬ ихЬ мохомЬ, 
холстиною,  или войлоком!) и намочивЬ ихЬ, раз- 
сшавлисиюгаЬ вЬ оранжерей, и л и  вЬ комнашахЪ кЬ 
солнцу обращенных!}, которыя вЬ холодное время 
и прошагтливаютЬ. Э т и  блюдечки каждой день 
осматрива:ошЬ, и т Ь  сЬмяна , которыя пустили 
роспши, вынимаютЬ сЬ великою осторожноспйю и 
саж аю тЬ  вЬ горшки, наполненные мЬлкою просЬян- 
ною землею.

ТакимЬ образомЬ весьма мало сЬмянЬ пропадаетЬ, 
и потому  а т о т Ь  способЬ вЬ особенности для 
разведешл рЬдкихЬ растенш, к оторы хЬ  сЬмяна сЬ 
трудомЬ д ос т а ю т с я ,  весьма хорошЬ; мохЬ можно 
замЬнять войлокомЬ и грецкою губкою , которыя 
мокроту  долго держашЬ.

t ) 0 2 0 .  С П О С О В Ъ  М И Л Л Е Р А ,  У М Н О Ж А Т Ь  П Л С Д О Р О Д 1 Е

сьмяаъ. МиллерЬ для э т о г о  клалЬ сЬмяна различ
ных!)  растеш и вЬ смЬсь изЬ извести,  селитры  и 
голубинаго помета,  смоченныхЬ водою. ОнЬд'ЬлалЬ 
опышы меятду прочимЬ сЬ пшеничными сЬмяками 
и видЬлЬ , чшо изЬ нЬиоторыхЬ та к и х Ь  сЬмянЬ 
выросшало по (50, 70, и даже 80 стеблей ,  при чЬмЬ 
нЬкошорые колосья имЬли длины по 5 дюймовЬ и по
00 сЬмянЬ, и ни одинЬ иеимЬлЬ меньше 40 сЬмянЬ.

5021. п о л ь з а  п е р е м ь н ы  сьмянъ. ПеремЬна сЬ- 
мянЬ бываетЬ иерЬдко необходима, потому  ч т о  
и при самом!) заботливомЬ обхождении сЬ нЬкопю- 
рыши расшетями, они о т ! )  м Ьстны хЬ  и частных ! )  
о б с то я те л ь с тв ! )  выраживаются, и требую ш Ь  за- 
мЬны новыхЬ сЬмянЬ изЬ другихЬ мЬстЬ .  ПримЬ- 
чено, чшо :

1) Овсы болЬе всЬхЬ другихЬ хлЬбовЬ представ- 
ляюшЬ выгоды о т Ь  перемЬны сЬмянЬ.

2) Вообще всЬ сЬмяна , в зяты я  сЬ песчаныхЬ 
почвЬ, на другихЬ почвахЬ произрастаю т ! )  роскош- 
нЬе п д аю тЬ  иревосходнЬе зерно и вЬ большемЬ
количествЬ.

о) СЬмяна сЬ черноземныхЬ почвЬ, сЬяныя вЬ одно 
время, всегда поспЬваютЬ позднЬе; овсы на глиш»-



сшыхЬ почвахЬ даже иногда не выспЬваюгпЬ дружно, 
а на песчаныхЬ бы ваю тЬ  качествомЬ зерна хуже.

4) Cb глинистыхЬ почвЬ , большой разницы на 
черноземЬ не оказывается , но на песчаной, рожЬ 
бываетЬ хуже ; впрочемЬ не столько  на почву 
сколько на климатЬ  с м о т р Ь т ь  надобно. Вообще 
сЬмяна изЬ сЬверныхЬ мЬсшЬ вздты я  родятся  
лучше вЬ южныхЬ.

съно.
5622. л у ч ш а я  у б о р к а  сьна . При сЬнокосЬ всего 

важнЬе пора , вЬ которую  должно п р и сту п а ть  кЬ 
СНЯ1ШЮ и уборх*Ь сЬна. Э т а  пора бываетЬ  не 
одинакова , по м Ь сту  , по травамЬ , и по погодЬ; 
К Ь  сожалЬшю, э т а  пора не наблюдается вездЬ 
надлежащимЬ образомЬ. СлЬдуя общепринятому 
обычаю . которому  едвали к т о  м ож етЬ  показать 
основаше, вЬ Россш начинаюшЬ сЬнокосЬ по с в я т -  
цамЬ, большею часппю послЬ ПетровонЬ, или сЬ 
Казансной. ГдЬ слЬпо наблюдается э т о т Ь  обычай, 
т а м Ь  почти  всегда снимаю тЬ  сЬно, добротою  хуже 
надлежащаго , количествомЬ меньше, а нерЬдко и 
вовсе лишаются  сЬнаотЬсильнаго дЬйств1яжаровЬ. 
ВсякЬ м ож етЬ  разсудить  , чшо сЬно не м ож етЬ  
лоспЬвать  вЬ одну пору и вЬ Новгородской губерши 
и вЬ Херсонской, потому  ч т о  вЬ Новгородской рожь 
поспЬваегаЬ вЬ концЬ 1юля (послЬ Ильина дня), а вЬ 
Херсонской вЬ 1юнЬ (до ПетровокЬ ) .  Еслиже сЬно 
не м ож етЬ  вЬ разныхЬ м ЬстахЬ  поспЬвать вЬ одну 
пору , с т а л о  б ы т ь  не благоразумно и снимать его 
вЬ одну пору. Погода тах*же не бываетЬ согласна 
сЬ праздниками: праздники н а сту п а ю т ] )  вЬ свои 
числа постоянно,  но созрЬше тра вЬ  зависитЬ ошЬ 
погоды.

ВЬ мокрое или холодное л Ь т о  трава  поспЬетЬ кЬ 
сЬноносу позже , нея{ели вЬ л Ь т о  жаркое: по э то м у ,  
и сЬнокосЬ вЬ первое л Ь т о  долженЬ начаться также 
позже, я вЬ послЬднее л Ь т о  раньше. Если же носить 
постоянно сЬ положеннаго праздника, шо вЬ обоихЬ 
случаяхЬ сЬна снимется меньше : вЬ первомЬ , 
холодномЬ и  сыромЬ лЬшЬ, потом у  , ч т о  трава  не



ycnbemb дойши до надлежащаго своего рссша ; во 
второмЬ жаркомЬ лЬ тЬ ,  потому,  чшо трава  часппю 
засохнешЬ во время с о зр Ь т я  сЬмянЬ, а насплю вы- 
горитЬ  omb жаровЬ.

5623. Ч а с т о  откладываю тЬ  сЬнокосЬ для шого, 
ч т о б ы  трава  еще подросла. Э т о  не хорошо.

Когда трава поспЬла, надобно всегда снимать ее 
немедленно : во 1- xb потому,  чшо поспЬвшая трава 
не только  не подростаетЬ  больше , а напротивЬ 
начинаетЬ подсыхать ; во 2-хЬ потом у  , ч т о  не 
должно т е р я т ь  времени , особенно вЬ сельскомЬ 
хозяйствЬ;  не откладывать  т о г о  до завтра,  ч т о  
можно сдЬлашь сего дня. БываютЬ  случаи , ч т о  
отложивши сЬнокосЬ на недЬлю , лиш аю тся  всего 
сЬна omb наступившихЬ потомЬ  дождей, которые 
останавливаюшЬ уборку исгнаиваютЬ сЬно. СверхЬ 
то го ,  ранняя уборка сЬна д аетЬ  болЬе времени , и 
времени шеплаго , кЬ подросту  отавы  ; при поздней 
же уборкЬ сборЬ отавы  бываетЬ маловаженЬ.

5624. Признано, ч т о  лучшая пора кЬ начаппю сЬ- 
нокоса бываетЬтогда ,  когда шраваначнетЬ цвЬсгпь. 
Э т о  пора спЬлосши сЬна ; тогда  оно бываетЬ  са
мое добротное,  и вЬ ошношенш доброты  самое изо
бильное. Молодое сЬно, т о  есть ,  сн я тое  прежде 
зацвЪташя шравЬ, бываетЬ вкуснЬе: но его сни
мается  менЬе, потому  ч т о  трава  не достигаешь 
еще то гда  полнаго своего роста ;  притомЬ  такое  
сЬно бываетЬ не с т о л ь  добротно  для здоровья и 
крЬпости  скота,  какЬ сЬно изЬ травы  созрЬвшей, 
по том у  ч т о  молодое сЬно вЬ желудкЬ скотины 
больше бродитЬ , производить в Ь тры  и п у чи тЬ  
ее.— СЬно изЬ перезрЬвшей для него травы, т о  
е с т ь  изЬ такой, вЬкоторой  уже налились и поспЬли 
сЬмяна, бываетЬ такж е  недобротно,  т о л ь к о  по 
другимЬ причинамЬ. Kb шо время, когда с т а н у т Ь  
созрЬвашь сЬмяна, всЬ зеленыя ч а сти  вЬ растенш ,  
особенно вЬ травахЬ , лиш аю тся  своей дЬятельнос-  
т и ,  начинаютЬ блекнуть  , сохнуть  и валиться.  
Тогда снлты я  травы, даю тЬ  сЬно жесткое , мало
сочное и малопитательное,  которое,  слЬдовашель- 
но, хозяйству  принесетЬ прибыли менЬе спЬлаго.



5265. Но накЬ на лугахо и степяхЬ  травы  быва
ю т Ь  различны вЬ ошношенш цвЬтенхя; однЬ зацвЪ- 
шаюшЬ раньше, друпя позже: шо лучше, начинать 
кош ете  вЬ шу пору, когда р а н т я  травы с т а н у т Ь  
отцвЬш ать ,  а поздшя зацвЬшать. Однако и вЬ 
эшомЬ случаЬ полезно располагать косьбу по шЬмЬ 
шравамЬ, какихЬ на лугу больше. ИзвЬстно,  ч т о  
соломистыя или злачныя травы, аржанецЬ, поле
вица, мятлика  и проч. зацвЬшаютЬ раньше травЬ  
широколистныхЬ, каковЬ клеверЬ и ш. п. шо и 
можно расчи ты вать  начало кошенья раньше или 
позже, см отря  потому,  какихЬ шравЬ больше ро- 
с т еш Ь  на лугу.

КЬ кошепыо надобно запасаться косами лучшей 
доброты,  потом у  ч т о  онЬ легче и скорЬе срЬзы- 
в аю тЬ  траву,  и притомЬ долЬс о с т а ю т с я  острыми 
и не притупляю тся .  ОшЬ ашого сберегается много 
времяни, теряемаго при худыхЬ косахЬ на точеньо 
ихЬ. Весьма хорошо им Ьть  болышя нЬмецкзя косы , 
которыми можно скашивать вЬ меньшее время 
больше травы  безЬ лишняго труда;  надобно только 
и м Ь ть  луга очищенные omb кочекЬ. СверхЬ т о г о  
не худо косы о т б и в а т ь  молоткомЬ, о т Ь  чего онЬ 
с та н о в я тся  тоньше,  и посдЬ т о г о  брускомЬ выпра
влять  ихЬ удобнЬе.

5G26. с у ш к д  сьпд. ПослЬ кошенья важное дЬло 
сушка сЬна,

СЬно должно б ы т ь  сухо , ч то б ы  не могло сго- 
рЬться ;  но притомЬ необходимо, ч то б ы  вЬ немЬ 
сохранилась вся питательная  сочность  и вкусЬ. 
Д ля  соблюдешя э т и х Ь  условш не хорошо суш ить  
скошенную траву  однимЬ вЬтромЬ и солнцемЬ, и 
еще хуже подвергать ее на ночь дЬйствпо росы. 
Солнце и вЬшерЬ сушагпЬ т р а в у  только  снаружи, 
а внутрь  ея не проникаютЬ ; шрава же бываетЬ 
сыра не omb наружной мокроты , а о т Ь  своего 
внутренняго сока. И  потом у  , ч т о б ы  выгнать 
изЬ травы внутреннюю сырость  , надобно долго 
траву  раскладывать на солнцЬ и вЬтрЬ  , ч т о б ы  
получить  сухое сЬно. П р и том Ь  же, кромЬ дождей,



шакую сушну замедляегпЬ еще роса, к отор ая ,  по 
ночамЬ, на раскиданное сЬно падаешЬ снару
жи. Э т о  замЬчаше оправдывается о п ы т о м Ь : 
иногда , сЬно , сушенное на вЬшру и солнцЬ, ка
ж е т с я  на видЬ т а к Ь  сухо, какЬ будшобы перело
мишься хочетЬ :  но когда полояштся вЬ стоги ,  а 
особенно вЬ сараи, сЬно ошлегаегаЬ и становится  
волглымЬ. Э т а  влажность показывается omb т о 
го, ч т о  сЬно omb солнца запеклось то льк о  сухою 
коркою, а изнутри  излишняя влага не выгналась, 
и потомЬ вЬ кучЬ просякла наружу. Существен
ная же невыгода сушешя на воздухЬ с о с т о и т Ь  вЬ 
том Ь ,  ч т о  omb дЬйствхя солнечнаго жара и т е 
чения вЬтра  уносится  изЬ травы  вмЬстЬ  cb вла
гою множество , и притомЬ самыхЬ лучтихЬ ,  пи- 
ташельныхЬ часшицЬ , которыхЬ  сЬно лишается  
на всегда. К т о  только  гуливалЬ по лугамЬ при 
свЬжескотенномЬ сЬнЬ, знаетЬ,  какое благоуханш 
разливается то гд а  вЬ воздухЬ и с луж итЬ  доказа- 
т ельством Ь  , какое множество драгоцЬннЬйшихЬ 
частицЬ ошдЬляется изЬ травы, при сушкЬ ея на 
сЬно, икакЬ осторожно надобно п о сту п а ть ,  ч т о 
бы сохранить ихЬ вЬ немЬ наиболЬе.

•Г**>27. Всего лучше сушить  сЁно maub. Скошенную 
траку  о с тав лять  для сушки раскиданную вЬ ва
лах!) по лугу; на ночь же собирать  ее вЬ кучи или 
небольшая копны, вЬ которы хЬ  она о с т а е т с я  со- 
храннЬе omb дЬйсгтия росы, и разгорячается omb 
брож етя  внутренняго сока. О т Ь  э т о г о  жару влаж> 
носгпь измарается изЬ всего состава травы,  а не 
снаружи только ,  трава высыхаешЬ гораздо скорЬе, 
и пахучих!), п и та те л ьн ы х !1 частицЬ т е р и е т Ь  ме
нЬе, потому  чшо оказание-1 небольшое брожете,  
оптдЬляя излишнюю коду I' шравянаго сока , шЬ 
частицы усвояетЬ составу <равы. ТакимЬ обра
з о м Ь  высушенное сЬыо бывает!)  мягко , вкусно и 
питательно .  Надобно , только  с м о т р Ь т ь  , ч то б ы  
трава сЬ копнахЬ не слишком!) сгорЬлась , и не 
почернЬла; для предупрежден!;: чего копны утром Ь  
раскрываясь, чтобы  трава  охлаждалась и провЬш- 
ривалась: складывапю вЬ кучи на ночь и раскрыва-*



Hie п о в т о р я т ь , пока сЬно не получитЬ  надлежа
щей с у х о с т и .  При такомЬ способЬ трава  скоро 
высыхаешЬ; на т р е т ш  день самый жирныя травы  
можно складывать вЬ стоги .

5628. Даже вЬ дождливую погоду, когда опасно 
раскидывать по лугу траву,  хорошо собирать  ее 
вЬ кучи, дЬлая ихЬ то гда  по выше и по уже. Трава 
вЬ так и х Ь  кучахЬ сохнетЬ  и вЬ мокрую погоду , 
часппю omb внутренняго жара , и часпшо omb 
тпого , ч т о  вЬ кучахЬ продувается вЬтромЬ. К о 
нечно сырой травЬ,  вЬ мокрую погоду, не хорошо 
долго оставаться  вЬ кучахЬ ; но если и вЬ та к у ю  
погоду б удутЬ  иногда по временамЬ ведреные часы, 
шо сЬно высохнетЬ  довольно изрядно , по крайней 
мЬрЬ не и с п о р т и т с я  вовсе.

СЬно суш ить  вЬ разбросЬ на солнцЬ и воздухЬ, 
т Ь м Ь  еще не выгодно , ч т о  вЬ немЬ о с т а ю т с я  
то льк о  с тебли  широколистныхЬ травЬ,  а листья ,  
цвЬтки  и сЬменныя головки большею часппю осы
п а ю т с я  и пропадаютЬ. П ри  сушкЬ же вЬ кучахЬ 
сЬно о с т а е т с я  гибкимЬ, и ли стья  составляклще 
лучшую питательнЬйш ую  ч а сть  сЬна, на немЬ 
удерживаются.

5029. с б е р е ж е ш е  сьнд. Высушенное сЬно сбере
гается  или вЬ сараяхЬ, или вЬ с то гахЬ  и скирдахЬ. 
ВЬ с т о г и  и скирды надобно складывать сЬно ровно 
и плотно  ; хорошо складенное сЬно улегается по
т о м Ь  еще плотнЬе ,  само собою, и вЬ такомЬ со- 
с то я н ш  м ож етЬ  леж ать  долго, не т ер я я  ни силы 
ни вкуса. СЬно, высушенное хорошо, при пособш 
кучь , надежнЬе кЬ сохранешю , нежели сЬно су
шенное на в Ь т р у  и воздухЬ, по том у  ч т о  послЬд- 
нее сЬно м ож етЬ  иногда слишкомЬ о тв о л гн у ть ,  и 
omb т о г о  слежаться.  Если же сЬно omb сырости  
слежится ,  т о  оно т е р я е т Ь  щвЬгпЬ и вкусЬ , т акЬ  
чшо ск о т Ь  Ь с т Ь  уже его неохотно.

5630. стогъ  отъ с к и р д а  о т ли ч а ет ся  тЬмЬ,  ч т о  
онЬ круглЬ, а скирдЬ продолговатЬ. По  атому,  вЬ 
снирдахЬ сЬно лучше провЬтривается  , и можно



его брагаь по часгаямЬ, потом у  ч т о  отнявши часть  
скирда, остальная м ож етЬ  б ы т ь  по прежнему за
кры та ;  сгпогЬ же для у п о т р е б л е т я  надобно непре- 
мЬнно весь разбирать,  ч т о  иногда бываетЬ неудоб
но. Ш и рокш  бокЬ скирда надобно с т а в и т ь  кЬ т о й  
сторонЬ,  откуда  бываетЬ болЬе сухихЬ вЬтровЬ, 
а кЬ дождливой сторонЬ  с т а в и т ь  узкимЬ 6о- 
комЬ.

5631. ВЬ скирдахЬ и с то гахЬ  заводятся мыши и 
п о р т я т Ь  сЬно; но чтобы^имЬ какЬ можно затруд 
н и т ь  входЬ вЬ сЬно , с то ги  и скирды дЬлать  на 
подмосткахЬ,  сколько можно выше. ГоворятЬ,  ч т о  
подстилка подЬ сЬно вЬтокЬ  ольхи, крушины, или 
полыни, удаляетЬ  мышей omb сгаоговЬ.

5632. у б о р к а  с е н а  в ъ  с т о г и  и  с к и р д ы .  Она очень 
удобна по многимЬ отношешямЬ; для ней не нужно 
особыхЬ строенш  , и с т о ги  или скирды можно 
с т а в и т ь  на всякомЬ мЬстЬ ,  да и сЬно сберегается 
вЬ нихЬ cb меньшими хлопотами.  Когда с то ги  
и скирды сложены какЬ должно , сЬно сохраняется 
вЬ нихЬ очень хорошо , потом у  чшо выходящге 
изЬ него пары, т а к Ь  легко производящге плЬсень и 
з а т х л о с т ь  , могутЬ  в ы л е т а т ь  изЬ сто га  т о т ч а с Ь ,  
какЬ покажутся.  При перемЬнной мокрой погодЬ, 
во зить  сыроватое сЬно вЬ с то ги  и скирды можно 
безопасно. С то ги  и скирды позволяютЬ уби рать  
каждый соршЬ сЬна особо,  и беречь его изЬ года 
вЬ годЬ.

5633. стоги а н г л х й с к и :. На сухомЬ и гладкомЬ 
мЬсшЬ дЬлается  остож ье  (падрина) изЬ сухаго 
хвороста,  котораго  накладывается кругЬ, саженЬ 
вЬ п я т ь  поперечникомЬ и на полЬаршина вышиною 
(иногда осшожье срубается изЬ дерева , или 
складывается изЬ камней, и даже дЬлается  чугун
ное , по к о т о р о м у , мыши не м огутЬ  ни какЬ 
д о ста в а ть  до стоговЬ ) .  Bb срединЬ осшожьд 
с т а в и т с я  отвЬсно ящикЬ, сплоченный изЬ ч е т ы -  
рехЬ досокЬ , шириною вЬ пол-аршина ; вмЬсто  
ящика можно с т а в и т ь  осминный мЬш окЬ , т у г о



набитый сухимЬ сЬномЬ или соломою, тогда  на 
оспюжьо укладывать приготовленное сЬно около 
мЬшка или ящииа рядами , весьма ровно и т щ а 
тельно , потому чшо omb хорошей ровной укладки 
сЬно лучше сохраняется. Когда нЬсколько рядовЬ 
сЬна положено, шо ящикЬ или мЬшокЬ приподнять, 
и снова класть  сЬно: танимЬ образомЬ , по мЬрЬ 
возвышения сЬна, ящикЬ или мЬшокЬ будешЬ подни
маться  и осшочдять за собою omb самаго осшожья 
проходЬ, составляющей отдушную шрубу,подобную 
дымовой. ТакЬ вести  навиванье сто га  и т р у б ы  
еЬ немЬ до верху. СшогЬ дЬлается по обыкновен
ному, снизу уяге , вЬ плечахЬ шире , а кЬ верху 
сводится остро ,  крышкою, ч т о б ы  дождевая вода 
могла легко скатываться  ; вышиною сто ги  нави
ваются  различно. Прочность  и сохранность сшога 
наиболЬе зависит!)  omb ровности укладки и уми- 
нанья сЬна при навивати. Остожьо  производит!)  
вЬ отдушной т р у б Ь  т е ч е т е  воздуха, и вЬ первыо 
дни послЬ укладки , если сЬно было сыровато , 
сырость  вхдходитЬ изЬ т р у б ы  паром!) на подобно 
дыма. НедЬли черезЬ двЬ, когда по о п ы ту  можно 
судишь , чшо сЬно довольно испарилось, и вЬ сгаогЬ 
н Ь т Ь  больше внутренняго жара и б р о ж е т я ,  огп- 
душная т р у б а  закрывается сверху соломеннымЬ 
колпакомЬ. То  , чшо здЬсь говорится о складыванш 
сЬна вЬ стоги ,  молено у п о тр е б и ть  и при склады
ванш его вЬ скирды , только  вЬ скирдахЬ , по 
причинЬ ихЬ большей длины, у п о т р е б л я т ь  не одну, 
а нЬсколько отдушпыхЬ т р у б Ь  для каждаго скирда, 
см отря  по его величинЬ.

Складенное такимЬ образомЬ сЬно , слагается 
такЬ  плотно  ч т о  на у п о т р е б л е т е  р Ь ж утЬ  его 
ноягемЬ; оно л еж и тЬ  безЬ вреда по нЬснольку лЬтЬ ,  
и сохраняешь пр1япшый запахЬ, вкусЬ и всЬ пиша- 
т ельныя  качества.

5634. ВЬ Голландш,  складываютЬ стоги  иногда 
безЬ отдушной шрубы,но т а м Ь  у п о т р с б л я ю т Ь  про
с то е ,  впрочемЬ остроумное средство для опредЬ- 
ленгя степени брожешя сЬна, вЬ первый мЬсяцЬ



послЬ уборки его ni) cmoib, и для предупрея{дешя 
порчи сЬна. Они вшыкаюшЬ вЬ каждый сшогЬ но 
стальной игодкЬ сЬ бЬдош шерстяною ниткою, и 
пошомЬ ее осмашринаютЬ почагце. Пока ш ер стя 
ная нипша о с т а е т с я  бЬлою, спюгЬ хорошЬ; но 
и a ub скоро нитка с т а н е т Ь  ж е л т Ь т ь .  э т о  зна- 
чптЬ ,  ч т о  вЬ сшогЬ оказалось излишнее брожеше, и 
тогда ,  часть  сто га  иди и весь, немедленно пере- 
виЕаютЬ. ВЬ стогахЬ.  имЬющихЬ сказанную о т -  
душную труб у ,  а т о й  опасности не случается.

.’ >035. Л У Ч Ш Е Е  СБЕРЕНСЕН1Е С Ь Н А  ВЪ С А Р Д Л Х Ъ .

Для умЬщешя наприм. 4000 нудовЬ сЬна долженЬ 
б ы т ь  сараи вЬ ‘20 саж. длины, вЬ 4 ширины и вЬ
I сажень вышины: * онЬ дЬлится  на т р и  части,  
вЬ каждой cb особыми воротами, для вЬЬзду возовЬ, 
или для вношешя и выноски сЬна. Сарай сЬ трем я  
огпдЬдешями, и вЬ каждом!) изЬ нихЬ сЬ мЬстами 
на право и на лЬво ошЬ воротЬ  , составляетЬ  
всего ш есть  особыхЬ сараевЬ, для поклажи отлично 
пригошовленнаго зеленаго сЬна; впрочемЬ вЬ немЬ 
можно класть  особо сЬно каждаго рода, т о  есть:  
клеверное, болотное,  осоковое, лЬсное, т р о с т н и 
ковое и т .  д. чшобы по свойствам]) и доброгаЬ, 
зимою свободно у п о тр е б л я т ь  его па кормЬ, со- 
отвЬтсшвепный лошадям!) и другой скотинЬ, сЬ 
видимою вЬ эшомЬ различии пользою.

Сарай с т р о и т с я  сдЬдуюгцимЬ образомЬ : изби- 
р а ю т Ь  подЬ него м Ьсто  возвышенное, сухое и 
ровное. 1Тод1) двЬ поододьныя и четыре  поперечныя 
стЬ н ы  , врываютЬ стулья  нзЬ сосноваго , или ду
бовато дерева вЬ разсшояши одииЬ ошЬ другаго 
на 3— 4 аршина, вышиною ошЬ поверхности земли 
на 3— 4 вершка; на них!) кладутЬ  первый основный 
вЬнецЬ, и продолжаюшЬ до послЬдняго, накогпоромЬ 
с т р о и т с я  крыша. Стропила  под!) крышу не долж
но у тверж дать  на сшЬнахЬ, ч т о б ы  они ошЬ давле- 
шя не накдонилися вЬ сторону,  а со временемЬ и

*  П р и  э т о й  д л и ч Ь  н и ш р н н Ъ ,  е л и  в ы ш и н а  са р ая  б } д е ш Ь  
п о л т о р а  а р ип ш а ,  шо ьЬ ues ib  ) .и1 )сшишсл (J000 Н }ДоиЬ .



вовсе не упали ; но каждую пару стропилЬ, по 
концамЬ cb шипами , ус т а Е л я ю т Ь  на балки , вЬ 
разетоянш  одна ошЬ другой на .4— 4 аршина; бални 
же должны бышь по ватерпасу * врублены вЬ с т Ь н у  
и имЬшь по концам!) , по мЬрЬ шипов!) , впадины. 
Бални потребной длины приготовляются  изЬ бре-  
венЬ еловаго дерева, по поламЬ , для экономш рас -  
пиденныхЬ. ОнЬ составляю тЬ  связь, а поставлен- 
ныя на нихЬ отвЬсно стропилы, х о т я  т я г о с т ь ю  
Соломиной крыши и давяшЬ, но не сильно, сшЬны, 
отвЬсно же на сшульяхЬ, по ватерпасу выстроен- 
ныя.

5Q3G. В н у тр и  сарая кладутЬ  подЬ полЬ балки 
тагйя-жЬ какЬ подЬ крышею, но прочнЬе, изЬ 
сосноваго лЬса , на сшульяхЬ , врытыхЬ  вЬ землю 
по ватерпасу же, вЬ разетоянш одна omb другой 
на 3—4 аршина , вышиною огпЬ поверхности земли 
наровнЬ сЬ первымЬ вЬнцомЬ строешя, и насти -  
л а ю т Ь  полЬ изЬ горбылей или бревнышекЬ, распи- 
ленныхЬ пополамЬ, гладкою стороной вверхЬ. Про- 
сверливаютЬ ихЬ протпвЬ балокЬ и прибиваютЬ 
сосновыми изЬ стержня,  а не дубовыми гвоздями.

ИмЬя свободный досшупЬ со всЬхЬ сторонЬ, воз
духЬ проходитЬ между .иервымЬ вЬнцомЬ строешя,  
и поверхностью земли, и не токмо  выгоняетЬ изЬ 
подЬ пола испарешя изЬ земли выходятся, но и 
осушаетЬ полЬ ; безЬ э т о й  предосторожности , 
испарина вбирается вся вЬ сЬно , и п о р т и т Ь  его , 
а полЬ, если подЬ нимЬ н Ь т Ь  свободнаго течеш я  
воздуха , скоро плеснЬетЬ и согниваетЬ. **

*  В р у б а т ь  itb omt i i i axb  б а л к и  по в а т е р п а с у ,  з н а ч ш п Ь  , 
б р а т ь  мГ)ру о ш Ь  с ш у л ь е в Ь ,  з а р ы т ы х ! )  по в а т е р п а с у  же  
ьЬ  з ем лю ,  до п о в е р х н о с т и  б а л о к Ь ,  ш е с ш и к о м Ь .

К о г д а  с Ь н о  к л а д е т с я  в1) с а р а я х ! )  c b  ка к о ю  н и б уд ь  п о д 
с т и л к о ю ,  шо  п ер ези м ова вш и на ней,  весною д Ь л а е т с я  
п о б л е к ш и м ! )  к а кЬ  б ы  б Ь л ы м Ь ,  o m b  т о г о ,  ч т о  вс ас ы и а е ш Ь  
ьЬ  себя  п о с л Ь  з и м ы ,  новую,  и з Ь з е м л и  в ы х о д я щ у ю  и с п а р и 
ну.  К о г д а  ж е  з и м у е ш Ь  на п о л у ,  подЬ  кошоры.м1> х о д и т Ь  
иоэдухЬ ,  шо  с о х р а н я е т ! }  св ои  ц и Ь т Ь .  З е м л я  несрав нен но  
Oo.il ie и с п а р я е ш Ь  л Ь т о м Ь ,  н е ж е л и  з им ою .



5637. Х о т я  бы по мЪсшоноложешю случилось 
строишь сЬнной сарай на косогорЬ, т о  все-таки 
должно закладывать его по ватерпасу, а также 
дЬлать  и крышу; надобно избЬгашь безполезнаго 
подЬему вЬ и из ком Ь мЬсшЬ, а можно ватерпасЬ 
опускать о т Ь  столба  до столба,  вЬ которой заби
раю тся  стЬны;  вмЬстЬ сЬ стЬнами можно опу
скать  п пол!) для большаго умЬщешя сЬна.

При израсходовали сЬна, когда полЬ обнаружит
ся, должно всю т р у х у  т о т ч а с Ь  с м Ь т а т ь  вЬ кучу, 
ч т о  бы получишь ее чистою, и не т о п т а т ь  ногами 
вЬ обуви, наносящей всякую н ечи сто ту .

По г.ыстроенш сЬннаго сарая, не худо, о т с т у п я  
omb стЬ н Ь  на одинЬ аршинЬ, окопать его канавкою, 
для отводу  кровельной воды вЬ сторону^ и т Ь м Ь  
удалишь сырость.

5638. ИСПЫТАННОЕ СРЕДСТВО СУШ И ТЬ СЬНО в ъ  
с ы р у ю  п о г о д у .  Если сЪно будетЬ  нЬсколько разЬ 
смочено и опять  высушено, т о  качество его много 
omb гиого т ер п и т Ь ;  сверхЬ т о г о  не рЬдно с л уч а ет 
ся и шо, ч т о  оно вовсе пропадаешЬ omb дождей, 
наступивших!) вслЬдЬ за тЬмЬ ,  какЬ трава сно
шена, но не уснЬла еще совершенно просохнуть 
для уборки; а потому т о  весьма важно у м Ьть  су
ш и т ь  его и вЬ самае ненастье, пользуясь т Ьм и  
краткими промежутками сухаго времени, к о т о 
рые о с т а ю т с я  иногда между перепадающими доя*- 
дями.

Bomb способ!), многими уже испытанный, безЬ 
унеличеши издержекЬ, суш ить  сЬно скоро и проч
но, шо есть  сохраняя в!) нем!) надлежащую п и т а 
т ельн ость ,  вкус!), запахЬ и ироч1я качества,  ко
торыми оно нравится скошу.

5639. Избрав!)  благопр1ятную минуту,  надобно 
поскорЬе скосить извЬстное просш})анство луга, 
больше или меньше, смотря по вЬроятнпсти  на 
продолжеше хорошей погоды, и т о т ч а с ! )  же провя
л и т ь  скошенную траву, подкидывая и перевора
чивая ее нЬсколько разЬ сряду ; просушив!) сЬно



такимЬ образомЬ, сколько позволит!)  погода, дол
жно скидать его вЬ скирды, устроенный слЬдую- 
щимЬ образомЬ:

5640. В о т к н у т ь  вЬ землю нружкомЬ шесть  при- 
готовленныхЬ заранЬе жердей, на разетоянш по
л утора  аршина одну omb другой , связать ихЬ 
вверху ыочалою вЬ одно мЬсто ,  и накидать на 
нихЬ довольно рыхлой слой провялопнаго сЬна, т о л 
щиною около деухЬ аршинЬ при основанш. а кЬ 
верху идущш тоньше и тоньше такЬ ,  ч тоб Ь  изЬ 
т о г о  составилась правильная пирамида. Внизу 
стога ,  у  самой земли, оставляю тся  т р и  сквозныя 
отверсгшя, служагщя поддувалами, а одно вЬ са- 
момЬ верху сЬ восточной стороны, для выхода 
воздуха; наконецЬ вершина пирамиды накрывает
ся коническою соломенною шапкою, утвержден
ною на обручЬ, для т о г о  ч то б ы  вода, стекая по 
соломЬ внизЬ, не проникала внутрь  стога. Дней 
вЬ п я т ь  или вЬ ш есть  сЬно просохнетЬ до такой 
степени, ч т о  его можно уже складывать обыкно
венными стогами; оно бываетЬ зелено и вообще 
сохраняешь вЬ себЬ всЬ требуемыя omb него хоро
нил качества. При употреблений это го  способа 
сушки сЬна, нельзя одпаиэжЬ ос т а в ля т ь  его без!) 
всякаго надзора; но должно непремЬнно наблюдать, 
не оказывается ли вЬ немЬ броя1ешя, и вЬ таком]» 
случаЬ слЬдуетЬ  т о т ч а с Ь  же прекратишь его, 
проткнувЬ с то гЬ  м ЬстахЬ  вЬ десяти или болЬе 
заостреннымЬ довольно т о лсты м ! )  шестомЬ: э т и  
боковыя отверсгшя увеличиваютЬ вЬ сто гЬ  обра- 
щеше воздуха, и сЬно, провЬшривалсь, необходимо 
высыхаетЬ.

5641. д р у г о й  спосовъ. Для лучшей и спорЬйшей 
просушки сЬн.а на низменныхЬ и сырыхЬ мЬсшахЬ, 
а равно и на сухомЬ грунтЬ ,  только вЬ дурную по
году , е с т ь  еще другой способЬ , употребляемый 
обыкновенно Тирольцами: нагошовивЬ зимою по
больше кольевЬ, длиною огпЬ двухЬ до двухЬ сЬ 
половиною аршинЬ, заосшриваюшЬ ихЬ сЬ одного 
ltOHi^a, а сЬ другаго и до средины, прикрЬпляютЬ



нЬнимЬ по т р и  или по четыре поперечины, одну 
надЬ другою, пересЬкаю1Ц1яся под!) прямыыЬ или 
какимЬ ни есгпь угдомЬ; потомЬ,  во время сЬно- 
коса, втьткаюгпЬ э т и  колья вЬ землю на извЬст-  
номЬ другЬ о т Ь  друга разстоянш, и кладутЬ  на 
нихЬ скошенную тра ву  довольно большими коп
нами, которыя и держатся на нихЬ очень твердо, 
помощпо вышесказанныхЬ поперечинЬ. Высокая 
выпуклая поверхность э т и х Ь  висячихЬ копенЬ 
очень удобна для стока дождевой воды, между 
шЬмЬ какЬ внушреняя вынутая  ихЬ п у с т о т а  без- 
престанно провЬтривается  свЬжимЬ воздухомЬ, 
безпрепятственно проходящимЬ снизу до верху.

Каждая такая  копна можетЬ  безопасно с т о я т ь  
на м Ь ст Ь  по нЬскольку недЬль, до mbxb пор}), пока 
благопр1ягпная погода и досугЬ дозволятЬ окон
чательно просушить э т о  сЬно и свезши его куда 
слЬдуетЬ.  Э т о т Ь  способЬ заслуживаешь т Ь м Ь  
большее внимаше, ч т о  однажды сдЬланная издерж
ка на колья cb поперечинами, послужитЬ на мно- 
rie годы.

ВЬ нЬкоторыхЬ м ЬстахЬ  Сибири скошенную вЬ 
ненастье трапу  с т а в я т Ь  не пирамидально, но 
сгпЬною, которая сверху уже, а снизу шире; э т у  
с тЬ н у  поддерживаютЬ подставками.

5042. н е м е ц к о й  сп осов ъ  с у ш и т ь  сьно. ОнЬ со-
сшоитЬ  вЬ слЬдукнцемЬ: скошенную траву  на дру
гой же день сваливаюшЬ большими кучами, по нЬс- 
кольку возовЬ вЬ каждую; и угаапшываюшЬ ихЬ 
какЬ можно плотнЬе и ровнЬе. Спустя  нЬсколько 
часовЬ вЬ э т и х Ь  кучахЬ начинается брожеше, ко
торое  бы стро  усиливается, за чЬмЬ прилежно 
см о тр я тЬ ,  безпреотанно пробуя степень разгоря- 
чешя травы, и когда рука, положенная вЬ кучу, 
не г.Ь сосшоянш болЬе терпЪшь произшедшаго вЬ 
ней жара, и изЬ сдЬланиаго ошверсгшя начнетЬ 
выходить парЬ, тогда,  не т еряя  времени, всю кучу 
разбиваютЬ, а траву  разбрасываюшЬ по сЬнокосу. 
ВЬ ясный день и даже вЬ пасмурную погоду сЬ



вЬтромЬ, достаточн о  нЬсколькихЬ часовЬ, ч т о б ы  
нагрЬтая  таким Ь  образомЬ трава, высохла, какЬ 
слЬдуетЬ  для уборки сЬна. ЗдЬсь главное дЬло со
с т о и т Ь  вЬ том Ь ,  ч то б ы  не опоздать и раскидать 
траву  во время, а иначе, она перегоритЬ и сдЬ- 
лается  вовсе негодною не только  для корма ско
т а ,  но даже на подстилку ему, а потому,  еслибЬ 
на т у  пору случился дождь, т о  несмотря на него, 
должно п о с т у п а т ь  в се -та к и  какЬ сказано. Во 
время брож етя  травы, распространяется  около 
кучи сильный медовый запахЬ , осгпающшся вЬ 
сЬнЬ и послЬ; ему-mo, вЬроятно, должно приписать 
т о  необыкновенное удовольств1е , сЬ которымЬ 
ск отЬ  Ь с т Ь  высушенное такимЬ образомЬ сЬно.

5643. СПОСОБЪ П О Д УЧА ТЬ  ИЗЪ ЛУГОВЪ СЬНО ВСЕГДА 
х о р о ш е е .  Н Ь т Ь  сомнЬшя, ч т о  сЬно, скошенное вЬ 
т о  время, когда еще травы  находятся вЬ полномЬ 
цвЬтЬ ,  несравненно пи тательн Ье  и вообще лучша» 
го качества, нежели т о ,  которое  косятЬ  позже, 
когда уже поспЬваетЬ сЬмя. ЗамЬчено однакожЬ, 
ч т о  по прошествш двухЬ или mpexb лЬтЬ ,  луч- 
iuifi кормовыя травы на лугахЬ исчезаюшЬ. Э т о  
весьма естественно,  потому  ч т о  э т и  травы, какЬ 
однолЬшшя и двухлЬтшя, не допущены до произве- 
дешя сЬмянЬ и слЬдова1пельно не могли вновь за- 
сЬяться.  Луга дЬлаются omb э т о го  скуднЬе сЬ
номЬ ; засЬвать ихЬ купленными дорогою цЬною 
травяными сЬмянами, нерасчетливо, потому  ч т о  
э т о т Ь  расходЬ надлежало бы возобновлять каж
дые два года, а употреблеше на т о  сЬнной трух и ,  
весною на сЬнникахЬ собираемой, производить вха- 
ло пользы, и даетЬ  дурную траву.  Лучше у п о тр е 
бишь простой  способЬ, заимствованный изЬ лЬсо- 
водства: каждое л Ь т о  о с т а в л я т ь  на одномЬ лугу 
тра ву  до созрЬшк сЬмянЬ, а на прочихЬ, скашивае
мых!) по вышеозначеному правилу, оставлять  т ам Ь  
и сямЬ неболышя полосы, сЬ которыхЬ  зрЬлыя 
сЬмена могли бы разсЬвашься по всюду, и, такимЬ 
образомЬ луга будутЬ  всегда приносишь хорошее 
сЬцо.



СЪРА.

5G44. у п о т р е б л е н и й  с ь р ы .  СЬра, какЬ извЬсгпно, 
д о с т а е т с я  огпдЬлешемЬ omb разныхЬ металли-  
ческихЬ и другихЬ т Ь л Ь  вЬ землЬ находящихся, и 
потомЬ перечищается. У п о т р е б л а ю т Ь  же ее меж
ду прочимЬ:

1) По свойству ея легко загараться,  на дЬлатв  
сЬрныхЬ спичекЬ.

2) На дЪлаше пороха cb селитрою и угольемЬ.
3) Па при готовлете  киновари, cb р т у т ь ю .
4) Поелику она вЬ сильномЬ жару легко соеди

няется  сЬ желЬзомЬ и разЬЬдаетЬ его, для просвер- 
ливашя дырЬ вЬ желЬзЬ; если сЬрную палочку за
жегши держашь на желЬзной пластинкЬ, толщ иною  
omb mpexb четверей до одного дюйма, до т Ь х Ь  
порЬ, пока она раскалится, т о  секундЬ вЬ 14 или 15 
сдЬлаешся па пластинкЬ дыра и притомЬ точн о  
т акой  величины, какой была сЬрная палочка.

5) СЬ известкою для б Ь л е т я  пряжи и тканей. 
Для э то го  варитЬ часть  мЬлко столченой сЬры, 
сЬ чешырыо частями недавно обожженой извести,  
и сЬ 40 или 50 частями извести;  вЬ э т у  жидкость 
опускаюшЬ пр«жу и варятЬ вЬ продолжение 0—8 
часовЬ, при чемЬ крЬпосшь пряжи или ткани  ни 
мало не п о р ти тся .

6) Для бЬлешя шелковыхЬ и шерстяныхЬ мате-  
p iй парами зажженой сЬры (сЬрноватый газЬ).

7) Д ля окуривания бочекЬ, ч тоб ы  и с т р е б и т ь  вЬ 
нихЬ кислородный газЬ.

8) Д1Л сосшавлетя искуственныхЬ сЬрныхЬ 
ваинЬ, посредством!}  насыщешя воды сЬрноводо- 
роднымЬ газомЬ.

У) Д-'н открыть- ! металлическихЬ частей  вЬ ра
створах Ь, посредствомЬ сЬрноводороднаго газа, ко
т о р ы й  металлы дЬлаешЬ черными.

10) Для дЬлашя шермометровЬ изЬ сЬрнаго алко
голя, которой не замерзаешЬ и при самыхЬ высо- 
кихЬ степенях!}  холода.



5645. У П 0ТРЕВЛЕН1Е СЬРЫ ВЪ Д ЕЧЕ Н Ш  БОЛЬЗНЕИ.

СЬра по ч и тает ся  лучшим!) лекарством!) вЬ че- 
согпкЬ и лишаяхЬ, а также вЬ почечуях!). Ч т о  
касается до приниматя ея внутрь,  т о  лучше всего 
принимать ее вЬ порошкЬ ошЬ десяти  гран!) до 
половины золотника,  а иногда и до цЬлаго зо лотн и 
ка вмЬстЬ  сЬ сахаромЬ, кремортартаромЬ, или ре- 
венемЬ.

5646. СЬРНАЯ ПРОТИВУЧЕСОТОЧНАЯ МАЗЬ. На ПОЛ
ф у н та  сЬрныхЬ цвЪтовЬ берется чемеричнаго 
порошка 4 л о та ,  чистой  селитры  1 золотникЬ, 
мыла полфунта  и свинаго чистаго  жира полтора  
ф ун та .  Все э т о  вмЬстЬ  хорошенько смешивается, 
ч т о б ы  вышла мазь, которою  нагпираютЬ все т Ь л о  
больнаго чесоткою. ВЬ застарЬлой чесоткЬ  втира-  
ю т Ь  по ч е т в е р т и  ф ун та  за одинЬ разЬ, повторяя 
э т о  вЬ день раза три .

Во все э т о  время больной долженЬ б ы т ь  вЬ т е п 
лой комнатЬ лежать  вЬ постелЬ,  а потомЬ вы
м ыться  и надЬть чистое  бЬлье.

С Ъ Т И .

5647. СЬТИ ПТПЦЕЛОВНЫЯ И СПОСОБЪ ИХЪ О КРА
ШИВАТЬ. Для ловли птицЬ  как!) большихЬ так ! )  
и ыалыхЬ употребляюшЪ иногда охотники кромЬ 
другихЬ способовЬ, и сплетенныя изЬ крЬпкихЬ 
нитокЬ,  различной величины сЬ ти ,  когпорыя вЬ 
разныхЬ мЬспхахЬ изг.Ьстны под!) именем!) наво- 
лочныхЬ, колковыхЬ сЬтей  и проч.

Ч т о б ы  птицы  не пугались сЬтей ,  т о  ихЬ окра
шивают!)  иногда вЬ зеленый, кофейный к желтый 
цвЬта.  Чаще всего красятЬ вЬ зеленый цвЬпхЬ; 
для чего упогаребляютЬ выжатый сокЬ изЬ т о л 
ченой ржаной молодой зелени или озими. Э ти м ! )  
сокомЬ смазываютЬ ихЬ и смачиваютЬ хорошень
ко, а потомЬ  кладутЬ вЬ деревянное ведро и о с т а 
в ляю т  Ь лежать  двои сушки.

ВЬ кофейный цвЬтЬ  красятЬ кожевенною т о л 
чею, или корнемЬ лЬгципы (орЬшшхка), которой



изрубивши, варятЬ вЬ водЬ cb часЬ времени. ПослЬ 
чего кладутЬ с Ь т ь  на дно пошла, на»иваютЬ вЬ 
него орЬховой или кожевенной т о л ч и , и мо- 
ч а тЬ  с Ь т ь  вЬ эшомЬ отварЬ сушки. СЬшь вы- 
тшагошЬ изЬ котла ,  крЬпко в ы ж и м а ю т Ь  и высу
шивают!),  о т Ь  чего она получаешЬ красивой свЬш* 
локофепный цвЬтЬ, которой держится долго, да 
и сЬшь бываетЬ omb него прочнЬе.

Для желтаго цвЬгау б ерутЬ  горсть  травы  чи- 
стош Ьла  (Chelidonium majus, Linn.  Д в .  152) и ею 
т р у т ] )  с Ь т ь  такЬ,  ч т о б ы  она вся смокла о т Ь  вы- 
гпекающаго изЬ травы  желтаго  соку, пошомЬ ее 
высуши ваютЬ.

56+8. сьти  р ы б о л о в н ы я . ОнЬ п л е т у т с я  изЬ 
крЬпкихЬ ниток! )  и вЬ разныхЬ м ЬстахЬ  назы
ваются различными именами, какЬ шо: бредень,
бредникЪ, серша, невод!), сакЪ, и проч, Н Ькоторыя  
изЬ нихЬ описаны и изображены вЬ с об ра ти  ри- 
сунковЬ кЬ Лексикону надлежащихЬ.

5649. Ч т о б ы  онЬ были прочнЬе т о  ихЬ можно 
дубишь такимЬ образомЬ: распускаютЬ два фун
т а  клею вЬ 15 ведрахЬ воды и мочашЬ вЬ этомЬ  
растворЬ сЬгпи, пошомЬ вынувЬ изЬ него, опуска- 
юшЬ вЬ щелокЬ изЬ дубовой коры, какой употреб-  
л я ю т Ь  скорняки и дубильщики кожЬ.

Дубильное вещество соединяется сЬ студени- 
стымЬ,  и образует! )  между волокнами нигпокЬ очень 
твердую перепонку, придающую весьма большую 
крЬпость сЬшямЬ. ВЬ такомЬ растворЬ держатЬ 
ихЬ недЬлю, и онЬ получают! )  весьма темной 
цвЬтЬ;  по временам1) повшоряюшЬ э т о  же дЬйст -  
Bie, пока замЬчепо будетЬ,  чшо ни тки  дачннаютЬ 
бЬлЬшь.

Всякая кора, содержащая вЬ себЬ дубильное на
чало, иожешЬ для э то го  годишься; а вмЬспш клея 
студень изЬ костей, обрЬзки кожЬ, о с т а т к и  рыбЬ 
и другЬг вещи, имЬющ1я вЬ себЬ клейкость. Смо
лишь Hie сЬгаи моя?но такЬ ,  как]) описано вЬ /гя- 
пю.иЪ mo.nl) см о лен! о иеиода. § И2-{4.



С Ъ Я Л К А ,  С Ъ Я Л Ь Н А Я  М А Ш И Н А .

Изображеше и описаше ея находится  вЬ собра- 
нш рисутшвЬ кЬ Словарю надлежащих!).

С Ъ Я Ш Е  С Ь М Я Н Ъ .

5650. СЬмяна растенш  cbromb или кладутЬ  вЬ 
землю и закрываютЬ ею различнымЬ образомЬ, 
какЬ по причинЬ различной величины и свойства 
сЬмянЬ, т а к Ь  самаго ихЬ количества и простран
ства ,  какое ими засЬваютЬ, и другихЬ обсто-  
л т е л ь с т в Ь .  ВЬ поляхЬ с Ь ю т Ь ’ сЬмяна или рукою 
вЬ разбросЬ к притомЬ подЬ соху, или подЬ борону, 
или с Ь ю т Ь  ихЬ посредствомЬ сЬяльныхЬ машинЬ; 
вЬ садахЬ же и огородахЬ большею частно,  и 
при том Ь  крупнЬйгшя сЬмяна сажаютЬ вЬ землю, 
дЬлая вЬ ней дырочки рукою или садиломЬ.

5651. СЬВЪ СЫИСЯНЪ РУКОЮ  ВЪ ЯРОСЛАВСКОЙ ГУБЕР-
Н1И. ПосЬвЬ сЬмянЬ безЬ сомнЬшя е с ть  чрезвы
чайно важное о б с т о я т е л ь с т в о  для досгпавлешя 
большаго урожая. ОнЬ не должен!) б ы т ь  ни очень 
гусгпЬ, ни очень рЬдокЬ, и потому равномЬрной 
высЬвЬ сЬмяиЬ е с ть  непремЬнное условие хорошаго 
урожая, и хорршш сЬвецЬ для ашого необходимЬ. 
Обыкновенное сЬяше всЬмЬ извЬстно, вЬ нЬкопю- 
рыхЬ же м ЬстахЬ  Ярославской Губерши оно произ
водится такЬ  правильно и легко: сЬвецЬ на веревкЬ 
чрезЬ правое плечо перскидываешЬ большое круглое 
лукошко, которое лЬвою рукою придерживаетЬ впе
реди себя; правою же рукою беретЬ  изЬ лукошка 
сЬмяна и бросаетЬ  ихЬ не прямо на землю, а уда- 
ряегпЬ вЬ переднюю округлость лукошка, о т Ь  ко
тораго ,  по естественному  закону равенства угла 
падешя углу  о т р а ж е т я ,  сЬмяна отраж а ю тся  и 
р а з л е т а ю т с я  во всЬ стороны. ТакимЬ образомЬ 
можно сЬять  всякой зерновой хлЬбЬ даже и вЬ 
вЬтреную погоду, выключая посЬвЬ льняныхЬ сЬ
мянЬ, для котораго  нужна т и х а я  погода.

5652. КАКОЙ ПОСЬВЪ СЬМЯНЪ Л У Ч Ш Е , м ь л к о й  
и л и  г л у б о к о й ?  МЬлкой гюсЬбЬ е ст ь  шошЬ, когда



сЬмяна покрываются землею не больше ч е т в е р т и  
вершка, а глубокой, когда они покрываются зёмлею 
вершка на полтора толщины и болЬе, когда же сЬ
м ян а  покрываются около вершка и на вершокЬ cb 
небольшим!) толщины, шо amorab посЬвЬ можно 
назвать средственнымЬ.

КакЬ сЬмяна для своего прозябетя  требую ш Ь 
дпрехЬ необходимыхЬ условш: приличной степени 
тепла,  влажности и свободнаго доступа атмо-  
сфернаго воздуха, которыя вмЬстЬ ему нужны до 
mbxb порЬ, пока ростокЬ  получитЬ  свое полное 
образована какЬ вЬ землЬ, т а к Ь  и на ея поверх
ности ,  гдЬ еще нуженЬ для него и свЬтЬ  и пи- 
т а т е ,  когда корешокЬ его у тв ер д и т ся  вЬ землЬ, 
и перышко выйдетЬ изЬ ней; шо само по себЬ 
явствуетЬ ,  ч т о  м Ь лтй  посЬвЬ им ЬетЬ  всегда пре
имущество предЬ глубокимЬ. ЧЬмЬ ближе кЬ по
верхности земли лежатЬ  посЬянныя сЬмяна, т Ь м Ь  
сильнЬе д Ь й с т в ую т Ь  на нихЬ т е п л о т а  и воздухЬ; 
достаточн ое  же для прозябешя ихЬ количество 
влажности,  которой т р е б у е т с я  не много, найдет 
ся и вЬ тонкомЬ слоЬ земли, покрывающемЬ ихЬ, 
и вЬ землЬ подЬ ними находящейся.

Многочисленные оп ы ты ,  дЬланные нарочно вЬ 
иносгпранныхЫ'осударствахЬ, а такж е  и вЬ Россш, 
доказали справедливость т о го ,  ч т о  мЬлкой посЬвЬ 
выгоднЬе глубокаго; но только  сЬвЬ сЬмянЬ дол
женЬ б ы т ь  мЬлкой, а нива должна б ы т ь  глубоко 
и широко вспахана и разрыхлена для удобнЬйшаго 
распространетя  корней.

5053. Надобно еще з а м Ь ти т ь ,  ч т о  мЪлшй по- 
сЬвЬ требуегпЬ не т а к Ь  много сЬмянЬ, какЬ глубо- 
кш, потому,  ч т о  меньше ихЬ о с т а е т с я  не всхо
жими; они же при надлежащей степени влаж
н о с т и  и всходятЬ  скорЬе, а ранше всходы несрав
ненно выгоднЬе позднихЬ тЬм Ь ,  чшо они и м Ь ю т Ь  
больше времени для укрЬплешя кореньевЬ, или раз- 
грезнигпься прежде, нея{ели лЬ тш й  жарЬ з а с т а в и т ь  
ихЬ пойти  вЬ трубку .  СЬмяна же глубоко за- 
рышыя вЬ землю должны уп о тр еб и ть  много усил1й,



ч т о б ы  выдраться на поверхность земли, а чрезЬ 
т о  т е р я ю т Ь  много своей силы, производят!)  с т е б 
ли тохфе и слабые, а иногда и совсЬмЬ пропада- 
юшЬ, чего не можешЬ б ы т ь  при мЪлкомЬ посЬвЬ.

Крупныя сЬмяна, каковы гороховыя , фасоли, 
бобовЬ и т .  п. при одинакихЬ обстоятельствах! : ) ,  
должны лежать  глубже вЬ землЬ потому, ч т о  они 
т р е б у ю т Ь  для себя больше влажности , а при
т о м Ь  они и сильнЬе мЬлкихЬ.

5654. ЧЬмЬ мЬльче сЬмяна, т Ь м Ь  мЬльче ихЬ 
должно сЬять ,  соображаясь впрочемЬ cb климатомЬ, 
годовою порою и погодою во время сЬ я тя ;  чЬмЬ 
теплЬе  и суше климатЬ, и притомЬ подверженЬ 
больше вЬшрамЬ, т Ь м Ь  сЬять  надобно глубясе; при 
мокрой и холодной погодЬ, сЬмяна запахивать 
мЬльче , а при сухой и жаркой погодЬ глубже. 
Осенью, при пог.ЬвЬ озимыхЬ хлЬбовЬ, при прочихЬ 
хорошихЬ обстоятельсшвахЬ, выгоднЬе запахивать 
мЬльче, а весною, яровые посЬвы глублее.

Н а  глинистой почвЬ, накЬ содержащей вЬ себЬ 
больше влажности,  но не очень доступной для 
т е п л о т ы ,  посЬвЬ долженЬ б ы т ь  вообще мЬльче, 
нежели на песчаной или черноземной,изЬ которыхЬ  
влаяшость  очень скоро испаряется по рыхлости  
ихЬ; притомЬ песокЬ о т Ь  солнца скорЬе разгоря
чается  и черноземЬ вбираешЬ вЬ себя т е п л о т у .  
СлЬдовательно м Ь л т й  посЬвЬ лучше для сЬмянЬ 
мЬлкихЬ, средственный для большей части  сЬмянЬ 
хлЬбныхЬ, а глубошй для сЬмянЬ самыхЬ крупныхЬ.
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