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ПРЕДИСЛ0В1Е.

В ъ  „Домашнемъ определителе подделокъ" я старался 
дать опнсаше только такихъ способовъ, которые моглп- 
бы быть применимы дома, безъ всякой лабораторш. За­
дача эта конечно труднее, чемъ сообщить методы хи- 
мическаго анализа, и насколько она мне удалась— пусть 
судитъ самъ читатель. Одно могу сказать, что всякое 
обоснованное замечате встречу съ благодарностью и приму 
непременно къ сведение. Обещатями различныхъ зако- 
новъ о подделкахъ мы давно уже засыпаны, но что-то  

на деле насъ, потребителей, плохо ограждаютъ отъ под- 
делокъ. Изъ приложетя читатель увидитъ, какъ мы 
отстали въ этомъ отношении отъ другихъ государствъ. 
Быть самимъ повнимательнее къ тому, что есть н 
пьетъ семья, полезнее, чемъ разсчитывать на внеш­
нюю палку. А  чтобы эту внимательность проявить на 
деле, надо самому взяться за опредедеше подделокъ. 
ЗаняНя эти очень интересныя и къ нимъ особенно по­
учительно щпучить молодыхъ людей, подростковъ. Это 
лучше, чемъ водить въ „Зоологш“ и диркъ. На такихъ 
занятчяхъ получаются знаю я, знатя положительныя, а 
выше и достойнее этого нетъ ничего.

Александръ Альмедингенъ.



1. Абсентъ.

Этотъ лнкеръ готови тся  главнымъ образомъ изъ п ол ы н - 
наго масла, онъ зеленоватаго ц в ета  п отличается  х а р а к - 
тернымъ запахомъ. К репость  ликера очень различна: въ  о д - 
нпхъ сортахъ содерж ится 4 3 ° / 0 алкоголя, а  въ  другихъ—  
69°,'0 и даж е 7 2 ° /0. Въ ш вейцарсконъ а б се н те  зак л ю чается  
61 и 7 2 ° /о  алкоголя.

Въ а бсен те  нередко в стр еч а ется  примесь м едны хъ солеи, 
при помощи которы хъ  его подкраш иваю тъ. П одмесь эт а  по­
ложительно ядовита, и чтобы  откры ть ее, поступаю тъ т а -  
кимъ образомъ. Берутъ рюмку ликера, вливаю тъ его въ  чистую  
фарфоровую чашечку и выпаривают ъ  н а пару до густого  
остатка, къ  котором у немного прибавляютъ креп к аго  уксуса. 
Стеклянной палочкой тщ ательно перемеш иваю тъ оста ток ъ  с ъ  
уксусомъ та к ъ , ч тобы  образовалась тестообр а зн а я  масса. За- 
тЬмъ берутъ чисты й бдестяш дй обы кновенны й столовы й или 
перочинный нож ъ н см азы ваютъ клинокъ его этой  массой, а 
по нрошеотвш пяти минутъ см ы ваю тъ подъ краном ъ струей 
воды. Не вы тирая нож а, разсм атриваю тъ клинокъ; если о н ъ  
покраснеетъ, то , очевидно, въ  испытуемомъ а бсен те  содер­
жатся медны я соли.

И ногда въ  а б се н те  бы ваетъ  настолько много м едн ы хъ  
солен, что  откры ть ихъ крайне легко более простымъ с п о со - 
бомъ. В ъ  стакан ъ  изъ тон каго стекла налпваю тъ а бсен тъ , 
(для этой цели очень пригодны тон костен н ы е ста к ан ы  б а - 
кара), ставя тъ  стакан ъ  въ  чаш ку съ  кинятком ъ, минутъ 
черезъ десять прибавляютъ въ  абсен тъ  какой -  нибудь кис­
лоты (к р е п й й  ук сусъ , сокъ  изъ лимона н т . д . )  н п огр уж а- 
ютъ въ стак ан ъ  чисты й нож ъ; время о тъ  времени перем еняю тъ  
въ чаш ке кш ш токъ, чтобы  абсен тъ  не осты валъ  (эт о  нуж но 
для н сн арею я  спирта, которы й м еш аетъ  реакц ш ). М инутъ ч е -
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резъ 1 0  д е .ш о т ъ  н а б л ю д е т е : клинокъ нож а покрасн е.ть 
х отя -б ы  пятнами, зн ачить въ  а б се н те  есть мЬдь.

П зъ вс'Ьхъ лпкеровъ, которы е въ больш инстве случаевъ 
п р е д с т а в л я ю т  продукты  самой уж асн ой  фальсификации аб­
се н т ъ  въ  этом ъ отнош енш  не уступаетъ ш артрезу: съ  1 8 5 5  г. 
ф рапцузсш е аналитики въ  различный времена находили въ 
продажномъ а бсен те  м едны й кун оросъ , гум м н-гутъ , индиго, 
зеленыя анилиновый краски и даже мыш ьякъ, не говоря уже 
о  различныхъ вы тяж кахъ  пзъ т е х ъ  травъ, который совсем ъ  не 
ндутъ на ириготовлен1е настоящ аго абсен та . Этотъ и о с л е д т и  
приготовляется  изъ спиртовы хъ вы тяж екъ следую щ ихъ растенш : 
artem isia  absinth ium  (обы кн овен ная  полы нь) aiiisum  stellatum 
(а н и съ  зв езд ч а ты й ), corian drum  sativum  (кпш инесъ) п еще 
н ек отор ы хъ  другихъ. Домашняя полы нная н астойка съ  н е - 
которы м ъ п ри бавл етем ъ  са ха р а  и аннсоваго масла вредстав- 
ляетъ несравненно лучили продуктъ . чем ъ выписанный аб­
сен тъ  за дорогую  ц ен у , не говоря  уж е про , а б сен тъ " здеш - 
няго прнготовлеш я.

2. Азотно-кислое серебро (ляписъ , а д сю й  камень).

Для любителей ф отограф ш  не м еш аетъ убеди ться  въ  чи­
с т о т е  купленнаго ляписа, такъ  какъ  въ  азотн о-ки сдом ъ  се­
ребре  н ередко попадаю тся м едь, а зотн о-ка .тевая  соль и т . д. 
Р аствор ъ  маленькаго кусочк а  ляписа въ перегнанной воде 
соверш енно прозраченъ и безц ветен ъ , какъ  сама вода , если 
въ  азотн о-кн слом ъ серебре н е т ъ  м еди ; въ  противном ь же слу­
ч а е  и м е е т , синеватый о т т е н о к ъ , которы й усиливается отъ 
п р и ба вл етя  къ раствору 2 — 3  капель наш атырнаго спирта 
(в од н а го  раствора амм1ака). В ъ  дестиллированной вод е  раство- 
р я ю тъ  м аленью й кусочекъ ляписа и прибавляютъ къ раствору 
немного чистой соляной кислоты ,— получится творож исты й оса- 
докъ  хлористаго серебра; осадокъ  съ  ж идкостью  вливаю тъ въ 
вороночку, въ  которую  вставл ен ъ  бумажный фильтръ (нзъ 
неклеенон бумаги), и даю тъ  стечь ж идкости въ  стакан ъ , куда 
прибавляютъ каплю солян ой  к ., и если вновь не получилось 
творож пстаго  осадка, т о  всю  профильтрованную ж идкость вы-
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париваютъ до полнаго ул етучивайя  ж идкости  (если  ж е полу­
чился осадокъ , то  его, какъ  и первый, отф ильтровы ваю тъ). 
Никакого остатка  не долж но получиться при этом ъ на д н е  н 
стенками сосуда , въ  котором ъ вели вы пари вам е, если азотн о­
кислое серебро было безъ  примесей. Вы парпваш е всего лучше 
производить на часовомъ стеклы ш ке.

3. Алкоголь.

Въ химически чпстомъ состоя н ш  алкоголь представляетъ 
безцвктную подвиж ную ж идкость, кипящую при 7 8 ,3 °  Д .; химики 
называютъ его этпловымъ спиртомъ. Въ промышленности алко­
голь получается  главными образомъ изъ крахмалисты хъ. муч- 
нистыхъ вещ ествъ , т . е. изъ картоф еля, ржи, пшеницы, со ­
лода и т . д. Заводски! алкоголь бы ваетъ различной крепости 
и кром е этиловаго спирта и воды  содерж итъ въ  соста в !; своемъ 
сивушное масло, азоти сты я  вещ ества, альдегпдъ, кетоны , ф ур- 
фуролъ, н екоторы е эфиры. В ей эти п о сл й д й я  примеси очень 
вредны для здоровья потребителя и для очистки заводскаго  
алкоголя чел овеки  потратили массу труда и средствъ . Н аиболее 
хорошей очисткой въ  настоящ ее время считается паровая, т . е. 
сырой зав од сю й  алкоголь, разбавленный до и звестн ой  к р е ­
пости водой, предварительно пропускаю тъ чрезъ целы й рядъ 
цнлиндровъ, наполненныхъ древесными углемъ. а потомъ под- 
вергаю тъ въ  особы хъ  аппаратами перегон ке, П1 шчемъ спвуш - 
ныя масла и др у п я  примеси отд ел яю тся  отъ  спирта более 
или менке соверш енно, смотря по аппарату и ум енью  ма­
стера, ведущ аго гон ку.

П родаж ны й спиртъ долж енъ считаться  тогд а  чистыми, когда 
онъ не содерж итъ  въ се б е  сивушными маселъ.Для открытая сивуш - 
наго масла въ  продажномъ спирте можно п ол ьзоваться  способомъ 
1’отфруа. Въ чистую  стеклянную  пробирку наливании до </* ея 
объема спирта, прибавляютъ 2 — 3 капли сер н ой  кислоты  (н епре­
менно крёпкой. ан гл ш екой ) и столько же чнетаго бензола 
(он ъ  долж енъ бы ть соверш енно безцветны м ъ и при охлаж де- 
нш превращ аться въ  кристаллическую м ассу; въ  магазинами 
аптекарскими товаровъ этотъ  бензолъ  прямо носить н а з в а й е
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кристаллическаго). Все взбалты ваю тъ и осторож но нагрйваю тъ  
на спиртовой ламиочкй до иоявлешя иервыхъ признаковъ з а - 
кипаш я ж идкости ; потомъ даю тъ  охладиться и черезъ 2 — 3 
минуты наблю даю тъ. Если спиртъ бы лъ чистый, безъ сивуш - 
наго масла, то отъ  такой пробы онъ сдел ается  немного ж ел- 
товаты мъ, въ противномъ нее случай— окрасится  въ темно­
бурый цвйтъ съ  зеленоватымъ отливомъ.

Для открытия альдегида въ продажномъ сниртй можно 
рекомендовать очень чувствительны й методъ Дюпти и Гейона.

Э тотъ си особъ  основанъ  на свойств ’!; альдегидовъ и к е- 
тон овъ  окрашивать въ розово-ф ш летовы й цвйтъ  р аств ор ъ  
ф уксина, предварительно обезцвйченны й сйрнистой кислотой. 
Обезцвйченный раство]*ъ фуксина упомянутые нзелйдователн г о -  
товятъ  такимъ образомъ. Въ 3  буты лкахъ воды р астворя ю тъ  
1/з  золотника фуксина; затймъ приготовляю тъ растворъ  кис- 
лаго сйрнистокнслаго натра  въ вод!; к реп остью  въ  3 0 °  по 
Боме. Берутъ ликерную рюмку такого раствора и вливаю тъ 
его въ  растворъ фуксина упомянутой крйпости ; ж дутъ пока 
произойдетъ полное обезцвйчиваш е фуксина и тогда къ та ­
кому раствору прибавляютъ десять куб. сан т. крйпкой со ­
ляной кислоты . Этотъ реактивъ берегутъ  въ нлотно-заку- 
норенной стклянкй въ темномъ мйсгЬ и считаютъ его г о д - 
нымъ для употреблейя  до тйхъ  поръ, пока онъ оста ется  б ез - 
цвйтнымъ. Самое оиредйлегйе альдегида въ  продажномъ спирт!; 
производить съ  этимъ реактивомъ слйдующимъ образомъ. Про­
даж ны й спиртъ доводятъ  до крйиости въ  50°/о разбавлешемч. 
водой, и такого  спирта берутъ 2 0  капель въ узенькую сте ­
клянную пробирную трубочку, куда вливаютъ одинъ куб. сант. 
реактива, и взбалты ваю тъ . Если вся  ж идкость окрасилась въ 
р озовато-ф тл етовы й  ц вйтъ , то это  вйрный нризпакъ, что въ  
продажномъ спирт!; содерж атся альдегиды или кетоны . Ч ув­
ствительность этого  м етода очень значительна; но заявленно 
Дюпти и Гейона. этимъ снособомъ можно откры ть н р и су тсш е  
альдегида въ продажномъ спирт!; даж е тогда, когда эта  
вредная для здоровья примйсь находится въ ничтожномъ ко­
личеств!;, а именно въ количеств!; капли на 75 буты локъ 
спирта. М етодъ этотъ  можно считать правилы ш м ъ, такъ  
какъ  онъ вполнй со отвй тствуетъ  т!;м ъ химическимъ ф ак- 
тамъ, которы е уже давио установлены  относительно альде­
гидовъ. Дйло въ том ъ, что эти вещ ества характеризую тся
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способностью  образовать прочный соед и н ей я  съ  кислыми со­
лями серн и стой  кислоты . При смйшенш продаж н аго спир­
та съ реактивомъ Дюпти и Гейона происходить сл едую ­
щая реакщ я: альдегиды спирта соединятся  съ кислой  с й р - 
нисто-кислой солью натрия, которая собственно и обезцвйчи- 
ваетъ растворъ ф уксина, и потому окраска, принадлежащ ая 
слабы мъ растворамъ ф уксина, появляется вновь, какъ  только 
въ данной смеси не будетъ находиться кислой сйрнпстокнслой 
соли натрГя въ свободномъ состоян ш . Па практике этотъ  ме­
тодъ очень удобенъ и мы его рекомендуемъ внпманш  завод- 
чиковъ.

4. А м б р а .

Это сер ое  воскообразное вещ ество, ароматично пахнущ ее, 
при давлеши между пальцами становится  мягкимъ, не раство­
ряется  въ  водй, но въ абсолю тномъ сп ир те, въ эф ире и ж ид- 
кихъ маслахъ растворяется  хорош о. Амбру подделы ваю тъ всего 
чаще воскомъ, бензойной смолой, мукой и другими вещ ествами, 
которы я ароматизируютъ мускусомъ, та к ъ  какъ запахъ этого 
вещ ества содерясится въ ам брё. П оддельная амбра обы кновен­
но трудно растворяется  въ сииртЬ, имйетъ пзломъ неопреде­
ленный, тогда к акъ  чистая амбра характеризуется м елко-зер- 
нистымъ изломомъ, обн а 1 )ужнвающимъ структуру амбры изъ 
тонкихъ маленькихъ пластинокъ. Ч истая амбра при н а гр ев а - 
niii улетучивается почти безъ о ста тк а , тогда какъ  поддель­
ная оставляетъ обы кновенно обильный углистый остатокъ . 
Опытъ производить такъ : на кон чи ке нож а (или лучше на 
платиновой п л асти н к е) н агр еваю тъ  амбру пламенемъ спирто­
вой лампы и затем ъ  разсм атриваю тъ остатокъ . Чистая амбра 
оставляетъ на пласти н ке едва зам етны й палетъ.

5. Англшская магнез1я.

Н ередко бы ваетъ  смеш ана съ  крахмаломъ, что очень 
легко узнать. Въ рюмку наливаю тъ крепкаго уксуса  и кла-
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дутъ туда немного магнезш , щ и  чемъ деревянной палочкой 
разм еш иваю тъ. M arnesia раствори тся  въ у к су се , а крахм аль 
не растворится, поэтому получится мутная ж идкость, изъ ко­
торой при спокойномъ стоян ш  вы надетъ мелйй белы й поро- 
ш окъ, если въ  магнезш заключался крахмаль. Если къ  маг­
незш  бы лъ иримеш анъ м'1;лъ, то отъ  иробы съ  уксусомъ по­
лучится въ рю мке белы й осадокъ , если туда прибавить н е ­
сколько раствора  глауберовой соли. Примесь крахмала къ а н - 
гл1йской магнезш  нельзя считать вредной, но въ экономиче- 
скомъ отнош енш  накладно платить деньги за фунтъ магнезш , 
въ котором ъ до ’ / 3 по в е су  крахмала. Примесь же мела да­
леко не безвредная, особенн о если M a m s in  им еетъ назначе- 
uie, какъ  лекарство.

6. Анилинъ.

Въ чпстомъ ви де анилинъ иредставляетъ совершенно без- 
ц ветн ую  жидкость съ слабымъ ароматическимъ заиахомъ, съ 
жгучимъ и едкимъ вкусомъ. Анилинъ закипаетъ при 1 8 2 °  и 
i i j i i i— 2 0 °  остается  еще жндкимъ. Въ сп ир те, эф ире, бензи­
н е — анилинъ прекрасно растворяется , но въ вод е  трудно.

Въ продажномъ анилине в стр еч а ю тся  различныя примеси, 
перечислять которы я н е т ъ  необходимости, такъ  какъ анилинъ 
им еетъ npiiMeiienie исключительно въ  технической промышлен­
ности, а какъ предметъ нотреблеш я значения не им еетъ . Лучшая 
проба на чистоту анилина следую щ ая: въ  пробирную трубочку 
берутъ немного анилина и прибавляютъ къ нему слабой се р ­
ной кислоты. Если анилинъ чистъ , то долж енъ получиться 
прозрачный и безцветный растворъ ; въ иротивномъ случае онъ 
будетъ  или окраш енъ, или сдел ается  мутнымъ, или же вы ­
д ел и ть  пзъ себя осадокъ.

7. Анисовое масло.

Анисовое масло получается при перегонке въ  иарахъ воды 
сем янъ аниса (P im pinella anisum  Zin., Anisum vu lgare ). Нан- 
высиий вы ходъ изъ сухнхъ с ймянь 2 ° /о . Ч истое анисовое масло
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лредставляетъ густую  безцветн ую  ж идкость или солом енно-ж ел- 
т'ую съ сладковаты ми жгучнмъ вкусомъ: удельный вР съ  его ко­
леблется отъ  0,976 до 0,985. На холоду анисовое масло твер­
д о с т ь  и при 6 °  превращ ается въ  кристаллическую массу, что 
происходить отъ  анетола, кристаллического вещ ества, р а ств о ­
ренного въ анисовомъ масле. А нетолъ можно нацело вы д е ­
лить изъ анисоваго масла, отж имая последнее при 0 ° ;  этого 
вещ ества содерж ится въ масле отъ  80 до 90°/о. К ром е кри­
сталлического анетола, въ анисовомъ масле содерж ится еще 
жпдкШ анетолъ и до 2°/о терпена.

.Тучшее анисовое масло получается изъ Ю жной Россли, 
Jlcnanin и I'epManin; французское анисовое масло слабРе по 
своему запаху.

Анисовое масло надо сохранять въ стклян кахъ  темносиняго 
стекла, хорошо закуноренныхъ, и непременно въ  холодномъ и 
темномъ мРстР, такъ  какъ масло это , влтяшемъ воздуха и 
свРта, осмоляется и при этом ъ теряетъ свои характерный 
свойства.

Одна весовая  часть чистаго анисоваго масла вполне рас­
творяется въ 5  такихъ ж е частяхъ  9 0 °  спирта.

Въ торговле есть низш й сортъ анисоваго масла, такъ назы ­
ваемое oleum anisi stellati, которое наиболее часто подмеш и­
вается  къ  анисовому маслу более вы сокаго сорта  (oleum  a n is i). 
Такое фальсифицированное масло затвердеваетъ  въ  кристал­
лическую массу не п]ш 6 ° , а при охлаж денш  о т ъ +  2 °  до 0 ° ,  
и даетъ  прозрачный растворъ менРе, чРмъ съ  5  ч. спирта.

Но болРе надежный способъ  открыть нримРсь масла звР зд- 
чатаго аниса (у  нРмцевъ Sternanisol) заключается въ слР дую - 
щемъ: въ пробирный цилиндрикъ наливаютъ 1 0  капель исиы туе- 
маго масла и 1 0 0  капель петрольнаго эфира, смРнш ваютъ и 
после этого  бросаю тъ туда маленьшй кусочекъ чистаго натр1я 
(величиной съ  зерна ii]ioca) и оставляю тъ часовъ на 5  вы­
деляться свободно газу (в од ор оду ), время отъ  времени взбал­
ты вая пробирку.

На д н е  пробирки образуется осадокъ. Если анисовое масло, 
не заключало ирпмРсп ol. an isi stellati, то  жидкость въ  про­
бирке будетъ безцв'Ртиая или почти таковая, а осадокъ бР л о- 
нато-ж елты й; въ нротивномъ же случае какъ ж идкость, такъ 
11 осадокъ будутъ ж елтаго ц вета . К акъ примРсь, въ а н и со- 
номъ масле встр ечается  такж е спиртъ и хлороформъ. То и
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другое очень легко определить, пиРя маленькую реторточку 
съ  отогнутой внпзъ шейкой пли  какой либо другой перегонный 
анпаратъ. В ъ  реторточку или колбочку наливаю тъ 2  чайн. лож­
ки масла и на водяной банР нагрРваю тъ: спиртъ и хлороформъ, 
какъ  вещ ества легко летуч1я, отгон яю тся . И зъ чистаго ж е ани­
соваго  масла на водяной банР ничего не перегонптся.

8. А  н и с ъ.

СРмена аниса поддРлы ваю тъ пескомъ, землей, маленькими 
камешками и другими семенами, имеющими по внРшнему виду 
н ек отор ое  сходство съ  семенами аниса. Ч и стоту сРмянъ обы к ­
новенно принято и спы ты вать такъ : въ  ста к ан ъ  съ  водой 
всы паю тъ  пробу сРмянъ. Минеральный примРси падаю тъ на 
дн о , а сем ен а  аниса будутъ  плавать. Н оббе, и звестн ы й  зн а­
ток и  сРмянъ, гов ор и ть , что проба эта  не совсРмъ точн ая , я 
гораздо лучше взять  одинъ золотникъ сРм янъ, разсыпать ихъ 
н а  бРлой глянцовитой бум аге и, при помощи пинцета и лупы, 
о тобр а ть  настоян ия сРмена аниса; тогда  по количеству при- 
мРсей м ож н о судить о процентномъ содерж ан ш  чпсты хъ сР - 
м янъ аннса.

9. Аррорутъ.

Это крахмалистое вещ ество извлекается изъ клубней и 
корневищ ъ растенШ . Важнейшие сор та  этого иитательнаго ве ­
щ ества слРдуюшде:

1 )  настоящей или в естъ -и н д сю й  аррорутъ изъ р астем й  
M arauta aru n d in acea  и М. iudica ; 2 )  бразш пан сю й изъ Ia tro - 
pha M anihot и 3 )  о стъ -н н д ск ш  изъ C urcum a a n g u stifo lia  и 
С. leucorrhiza.

МенРе важ н ы е сор та  аррорута слРдуюшде: 1 )  т а н с к Ш  
пзъ неспРлыхъ бан ан ов ъ  (M usa sapientum и М. p a ra d is ia ca l; 
2 )  ю ж н ов а л ш ст й  изъ M arauta nobilis; 8 )  изъ растеш и  Саппа 
odulis и 4 )  съ  о -в а  Таити изъ Т асса  pinatifida.

Зерна весть  -  ин дскаго н астоящ аго  аррорута, имРющаго
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прны енете въ медицине п въ  общ еж итш . представляю тъ большое 
сходство съ  зернами картофельнаго крахмала, которы мъ этотъ  
сортъ арр о-рута  наиболее часто п одделы вается . Н аблюдая 
зерна арр о-рута  подъ микроскопомъ, мы заметнмъ поперечную 
трещину въ  каж дом ъ зерн е, чего пР ть въ  зернахъ к а р то ­
фельнаго крахмала.

В естъ -ин дсш й  ар р о-р утъ  отличается щ йятнымъ вкусоыъ, 
абсолютно не пмйетъ никакого запаха , а  въ  питательномъ о т -  
ношенш не и м еетъ  нпкакого преимущества передъ обы кн о- 
веннымъ крахмаломъ.

Бразпльянскш  ар р о-р утъ  только при хорошемъ п рп готов- 
ленпг безвреденъ. потому что въ  клубн яхъ и корневицр р а с -  
тешя Jatrop h a  M anihot заклю чается  ядовитое вещ ество , к ото ­
рое удаляется пзъ нихъ тщ ательной промывкой, очш цеш емъ 
и отж имаш емъ въ  прессахъ .

В естъ -нн дсш й арро-рутъ , вполне безопасный, можно от ­
личить отъ  бразнльянскаго только при помощи микроскопа.

Зерна бразнльянскаго а р р о-р у та  не просты я, какъ  у в е стъ - 
индскаго, а слож н ы я: 2  —  4 ,  р ед к о  9  и больше зеренъ сое­
динены другъ съ  другомъ углами. Ч и сты е куски арр о-рута . 
безъ примёси картоф ельнаго крахмала, надъ парами йода прп- 
нпмаютъ светл о-коф ей н ую  окраску; въ протпвномъ ж е слу­
чае— серовато-лиловую .

Въ пробирный цилпндрикъ кладутъ немного а р р о-р ута , 
налпваю тъ туда до половины объема пробирки воды  и н е ­
сколько капель азотн ой  кислоты , затем ъ , при взбалты ванш , 
осторож но нагрфваютъ на спиртовой лампочке и п роизводи ть 
испы танie н а запахъ . Ч истый арр о-рутъ , при такихъ усл о- 
в1яхъ, не даетъ  никакого зап аха ; если ж е къ  арр о-руту  былъ 
прнмешанъ картоф ельны й крахм аль, то  образуется  особы й 
пикантный запахъ.

Впрочемъ примесь крахмала къ арро-руту въ  гп п ен п ч е- 
скомъ отнош енш  не вредна; гораздо важ н ее  уб ед и ться , не 
содерж ится  ли въ  купленномъ а р р о-р уте  бразильянскйй со р тъ . 
могущий содерж ать въ  се б е  ядовитое вещ ество, но откры ть 
эту  примесь, къ  несчастью , можно только микроскопическимъ 
изсдедовалпемъ.
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10. Бензойная кислота.

Бензойная кислота представляетъ белое кристаллическое 
вещ ество, которое получается или при возгон к е  роснаго ла­
дана, или изъ мочи травоядны хъ ж ивотны хъ, или же и з ъ н е -  
которы хъ продуктовъ иерегонокь тяжелаго каменноугольнаго 
масла. Бензойная кислота, помимо значеш я ея въ медицине, 
входи ть въ  составь  многихъ дезинфекцнш пыхъ средствъ и 
им еетъ большое значеш е въ техн и ке , при производстве ани - 
линовыхъ красокъ . Н 1 )0 даж ная бензойная кислота всего чащ е 
фальсифицируется следующ ими вещ ествами: азбестомъ, щ аве­
левой кислотой , сахаромъ, салициловой и борной кислотами, 
и, кром е того, весьма часто  содерж итъ примесь м ел а  и гин- 
пу ровой' кислоты . Ч тобы  умЬть разузнавать эти подмеси, с л е -  
дуетъ  знать свойства чистой бензойной кислоты . П оследняя 
очень слабо растворяется  въ во д е , въ спирте ж е —  хорошо; 
она летуча и при нагревш ий испаряется, не оставляя на 
предмете никакого сл ед а . Если положить несколько кри стал - 
лическихъ пголочекъ бензойной кислоты на часовое стеклыш ко 
и н агр ев ать  его осторож но надъ лампой, то распространится 
очень ароматный запахъ и кристаллики в се  улетучатся; если 
ж е при этомъ на часовомъ стеклы ш ке осталось какое-либо 
вещ ество, которое отъ  дальнейш его н агр еваш я  не улетучи­
вается  и не обугливается, то это  верн ы й  призпакъ, что  ис­
пытуемая бензойная кислота содерж ала иримесь азбеста или 
мела. К огда же при такой обр а ботке  полученный о ста ­
ток ъ  обуглится и будетъ слышенъ запахъ карамели, то оче­
видно, что  къ  бензойной кислоте былъ подмеш анъ сахаръ. 
Примесь салициловой кислоты къ бензойной легко узнать сл е ­
дующим!, оиытомъ. Взять несколько кристаллпковъ бензойной 
кислоты  и растворить въ  вод е  или лучше въ  водк е, а п о - 
томъ къ такому раствору прибавить слабаго раствора хл ор- 
наго ж елеза. Если бы ла подмеш ана салициловая кислота, то 
образуется  ф ш е т о в о е  окраш пваш е. Примесь щавелевой кисло­
ты  определяется такимъ путемъ. К ъ водному раствору бен­
зойной кислоты прибавляютъ растворъ хлорпстаго кальщ я и 
оставляю тъ  въ  п окое на несколько времени; если образуется  
белы й кристалличесш й осадокъ, то значить щавелевая кислота 
содерж алась въ бензойной. Борную кислоту легко найти въ 
бензойной по свойству борной кислоты  окрашивать пламя спир­
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товой лампочки въ  зеленый цн1;тъ. И спы таш е ведутъ такъ : 
щепотку продаж ной бензойной кислоты бросаю тъ  въ  спиртъ 
обы кновенной спиртовой лампочки, взбалты ваю тъ п заж ига- 
ю тъ . Если пламя будетъ зеленое, то  значить была подмесь 
борной кислоты.

11. Бензойная смола (росн ой  ладанъ).

Бензойная смола собирается съ  троппческаго растеш я  S ty- 
гах benzoin ; она отличается ароматическимъ запахомъ, кото ­
рый зависнтъ главнымъ образомъ отъ  ирисутств1я въ  смоле 
бензойной кислоты . Т акъ какъ эта  кислота сама но себе  на­
ходить сб ы т ь  и легко извлекается изъ смолы, то весьма часто 
бензойная смола продается п осл е  того , какъ большая часть бен­
зойной к. извлечена пзъ смолы. Такая смола им еетъ слабый 
запахъ и при возгон к е  даетъ очень мало кристалликовъ бен­
зойной к . Опытъ ведутъ такъ : на часовое стеклыш ко кладутъ 
щ епотку измельченной смолы (пробы  для этого берутъ отъ  
многихъ кусковъ смолы) и нрикры ваютъ другпмъ часовымъ 
стеклышкомъ надъ пламенемъ обыкновенной кероснповой лам­
пы. На верхнемъ стеклы ш ке соберутся  кристаллики бензойной 
кислоты, которыми бы ваетъ покрыта вся внутренняя поверх­
н ость часового стеклыш ка, если смола была не обработана 
нзвестным ъ образомъ для удалеш я изъ нея бензойной ки­
слоты.

12. Бергамотное масло.

Бергамотное масло извлекается выжиматиемъ изъ свеж и х ъ  
корокъ плода бергамота (C itrus B erga m ia ); растеш е культи­
вируется въ  ю ж ной Европе и особенн о много въ  В естъ -И н дш . 
1 0 0  ш тукъ бергамотовъ даю тъ  около 2 5  золотпнковъ масла. 
Въ торговле известн о  такъ называемое португальское масло, 
которое есть ничто иное, какъ чистое бергамотное. Въ совер­
шенно чистомъ состояи ш  это масло иредставляетъ ж ел товато- 
зеленоватую съ  легкимъ бурымъ оттенком ъ ж идкость , совер­
ш енно прозрачную, съ  щ пятпымъ характернымъ запахомъ,



—  20 —

горьковатымъ вкусомъ, показывающ ую сильно-кислую реакцйо. 
У дельны й в е с ь  бергамотнаго масла отъ  0 ,8 7  до 0 ,8 9 ;  при 
охлаж денш  оно твердЬетъ, а при долгомъ храненш  изъ масла 
вы надаетъ на дно сосуда ж елты й осадокъ . Сохранять это ма­
сло сл едуетъ  въ  темномъ м е сте  и въ темныхъ стклянкахъ. Бер­
гамотное масло, благодаря своей дороговизне, подделывается 
спиртомъ, померанцевымъ масломъ, анельсиннымъ и другими 
эфирными маслами более дешевыми. Ч тобы  узнавать эти под­
делки , следуетъ  руководствоваться  ннжесообщеннымн отн о - 
шшиями къ различнымъ вещ ествамъ вполне чистаго бергамот­
наго масла. Въ пробирку берутъ 1 0  капель бергамотнаго масла 
и прибавляютъ туда 5  капель 9 0 °  спирта; эта  см есь  будетъ 
совершенно прозрачная, если бергамотное масло было безъ  
примесей. Если-ж е къ нему было подмеш ано померанцевое 
м асло, то получится мутная ж идкость. Подмеси померанцеваго 
масла можно узнать такж е непосредственно по запаху, если 
капнуть бергамотное масло н а ладонь и растереть его, а по­
том !. хорошенько вню хаться. В отъ  другая проба. Въ пробирку 
берутъ несколько капель бергамотнаго масла и прибавляютъ 
туда раствора ед к а го  кали; если масло было чистое, то см есь 
будетъ прозрачная. Н аиболее часто подмеш иваютъ къ берга­
мотному маслу спиртъ; эту подделку легко разузнать при по­
мощи таннина, ио способу 1’агера. В ъ  пробирку берутъ 1 0  к а ­
пель бергамотнаго масла и прибавляютъ несколько кусочковъ 
сухой дубильной кислоты  галловы хъ орегаковъ и сильно взбал ­
ты ваю тъ , чтобы  кусочки вполне смочились масломъ, а потомъ 
оставляю тъ въ п окое при комнатной температуре. Дубильная 
кислота въ  чистомъ бергамотномъ м асле не растворяется  и 
нлаваетъ безъ всякаго изм енеш я на поверхности масла. Если- 
же въ  масле былъ спиртъ, то  образуется гуммпобразная, лип­
кая  масса, которая  будетъ п адать на дно. Для этой пробы 
необходимо брать дубильную кислоту въ кусочкахъ; въ  порош - 
кахъ  не следуетъ  брать, потому что тогда трудн ее подметить 
это  OTiionienie. Въ К ёльне нриготовляютъ особую  эссен щ ю . 
предохраняющ ую волосы  отъ  п адеш я и отъ седи н ы . За эту 
микстуру берутъ больная деньги, а между тЬмъ она пред- 
ставляетъ см есь  виннаго спирта ( 5 0  ч астей ), ированскаго 
масла ( 4  ч а сти ), бергам отнаго масла ( 2  части ) и еще другнхъ 
эфирныхъ маслъ. Э тотъ сомнительный составъ  носить назваш е 
Kriiuter-Essenz von  Pleime in  Coin.
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13. Б е н з о д ъ.

В ъ чистомъ ви де  безц ветн ая, прозрачная ж идкость съ 
ароматическимъ запахомъ; удельны й в. при 0 ° — 0 ,8 9 9  и 
0 ,8 8 5  при 1 5 °  Д ., кппнтъ при 8 0 , ° 5 ,  на холоду засты ваетъ  
въ кристаллическую массу. Бензолъ растворяетъ жиры, смолы, 
псфальтъ, масла, сер у , фосфоръ, щ ъ  и алкалоиды. Съ 1 8 4 8  г. 
бензолъ приготовляется заводскнмъ путемъ пзъ кам ен но-уголь- 
иаго дегтя. Главная масса бензола ндетъ на приготовлеш е 
анплина, нитробензола н т . д. Бензолъ фальсифицируется 
чаще всего нетрольнымъ эфиромъ (бен зн н ом ъ ); нрим1.сь эту  
легко узнать пли при помощи перегонки, или азотной кисло­
той . Берутъ въ  пробирный цилиндрикъ или въ небольшую 
колбочку 2  вйсовы хъ части  концентрированной сер н ой  кислоты 
(купороснаго масла) и смйшиваютъ ее съ одной частью  к р еп ­
кой  азотной кислоты (удГльн . в е са  1 ,8 4 ) .  Смесь охлаж даю тъ, 
погрузивши пробирку въ сн й гъ  или толченый ледъ, и после 
этого  прибавляютъ въ  пробирку одну часть бензола малень­
кими порщями. К огда весь бензолъ влнтъ, то пробирку вы - 
иимаютъ пзъ сн ега . обтпраю тъ снаруж и досуха и осторож но 
нагр'Ьваютъ до 6 0 ° ,  погрузпвъ пробирку въ  горячую  воду. 
П осле этого см4сн даю тъ  осты нуть и выливаютъ ее въ ледя­
ную воду. Если бензолъ былъ ч и сть , то отъ  такой обработки 
онъ весь превращ ается въ тяжелое ж идковатое масло,— н н тро- 
бензолъ, которое упадетъ на дно сосуда н надъ ледяной во ­
дой никакого слоя не будетъ ; если -ж е къ бензолу бы лъ при- 
мйшанъ иетрольный эфиръ (б ен зп н ъ ), то этотъ  посл!;дн)й оста­
нется безъ  ira itn e n ia  и, какъ  вещ ество легче воды , образуетъ 
надъ ледяной водой слой жидкости.

1 4 . Берлинская лазурь.

В ъ этой прекрасной синей к р а ск е , получаемой на заводахъ 
при накаливанш  ж ел еза  съ животными отбросами, встр еч а ­
ю тся , какъ примеси, сл4дуюнйя вещ ества: крахмалъ, квасцы , 
мЬлъ и гннсъ, ирибавляемыя къ берлинской лазури съ  целью  
уволичемя веса . О ткры пе этихъ примесей ие лабораторны м ъ 
путемъ довольно затруднительно.
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15. Борная кислота.

Продаж ная борная кислота имеетъ вндъ белы хъ пласти- 
нокъ нлн чеш уекъ; одинъ золотнпкъ чистой борной кнслоты  
растворяется въ  2 6  золотнйкахъ воды  при комнатной темпе­
р ату р е. Х арактерн ая  особенн ость борной кислоты — окраши­
вать пламя спиртовой лампы въ  зеленый ц ветъ . Этимъ свой- 
ством ъ ея пользую тся, чтобы  откры ть iipncyi'CTBie борной кн­
слоты  въ  данной см еси. Если въ  резервуаръ спиртовой лам­
почки броситъ н ескол ько крнсталлнковъ борной кислоты , II 
заж ечь такую  лампу, то пламя будетъ ярко зеленаго ц в ета . 
Въ продаж е различаютъ два сорта борной кнслоты : есте ­
ственную , добываемую изъ тосканскихъ фумаролъ, и искус­
ственную , получаемую пзъ минераловъ, содержащ ихъ въ  себе  
соли борной кислоты . Въ первомъ со р те  борной кислоты  мо- 
гутъ  встр ети ться  следуюнця ирнмесп: сернокислы й аммон1й, 
и ш съ , квасцы , се р а , песокъ; во второмъ— глауберовая ( с е р ­
нон атровая) соль, сёрнокпслы й свинецъ и т . д . Самое лучшее 
и с п ы т а т е  на чистоту борной кнслоты  такое: взять небольшую 
пробу кнслоты  и растворить ее въ  сп ир те, напр, въ  рю м ке. 
Если получится какой-либо осадокъ  на д н е  рюмки, то  зн ачить 
борная кислота съ  примесями: чистая борная кислота даетъ 
растворъ въ спирте прозрачный какъ вода, безъ всякаго 
осадка.

16. Бумага (п и счая).

Примесь древесной массы  къ тряпичной ухудш аетъ каче­
ство  бумаги, и чймъ больше первой массы , тём ъ  бумага хуж е. 
Н ередко продавцы увер я ю тъ , что  бумага чистая тряпичная, а 
на  д е л е  она состоитъ  изъ древесной и только */» тря­
пичной, если не меньше. Ч тобы  определить подмесь древесной 
массы  въ бум аге, можно пользоваться способом ъ авсц п н скаго  
химика Унгерера. Этотъ способъ  найденъ химикомъ соверш енно 
случайно. Онъ зам етплъ, что одинъ сортъ  бумаги всегда ок р а ­
ш ивается въ ж елтый ц ветъ , если  въ нее былъ завернуть 
сы ръ . Ближайшее изследоваш е этого  явл ем я  выяснило, что 
такое окрашивание получается только на той бум аге, которая
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содерж ала примесь древесной массы . Самое нсны таш е надо 
производить такпмъ образомъ: на лоскутокъ бумаги положить 
ломтпкъ свеж аго  сы ра, и уж е черезъ полчаса обнаруж ится 
характерное ж елтое окраш нваш е, если въ  бумаге была при­
месь древесной массы.

17. Б у р а.

В ъ б у р е , продаваемой въ  порош кообразномъ с о с т о я т ,  можно 
ожидать следую щ пхъ прпмесей: мела, талька, ги п са , соды и по­
таш а. Если въ  рюмку крепкого уксуса  положить на кон чи ке 
нож а буры, то жидкость не должна п ен иться ; въ  протлвномъ слу­
ч а е , несомненно, въ  буре  есть примесь мела, соды  плп поташ а. 
Одинъ золотнпкъ чистой буры растворяется въ  1 5  золотнйкахъ 
воды при обыкновенной комнатной температуре плп въ  2 золоти, 
кипящей воды. Если въ водный растворъ буры прибавить одну 
каплю раствора хлористаго 6apin и при этом ъ получится муть, 
съ  течеш ем ъ времени собираю щ аяся на дно въ  ви д е  белаго 
осадка, то это иокаж етъ, что въ  данной буре находится примесь 
гипса.

Въ домашнемъ обиходе чистота буры им еетъ зн ачем е; такт. 
напримЬръ, когда ж елаю тъ вы вести таракан овъ  пзъ номйщешя 
при помощи буры : фальсифицированная бура не умерщ вляетъ 
таракановъ.

18. В а н и л и н ъ .

П осле работъ  хнмнковъ Тнмана п Гармана ванилинъ, арома­
тическое вещ ество ванили, стали приготовлять фабрпчнымъ пу­
темъ изъ кониферипа, извлекаемаго изъ мязгн хвойныхъ деревьевъ. 
В ъ  настоящ ее время ванилинъ зам етно вы тесн яетъ  та к ъ  назы ­
ваемый ванпльныя палочки, такъ к а къ  въ  применеш яхъ въ  к он - 
дптерскпхъ и водочныхъ заводахъ им еетъ преимущества передъ 
ванилью, потому что прекрасно растворяется въ  спирте, растворъ  
даетъ безцветный и выгодпйе ванилп.

Въ чпстомъ виде ванилинъ представляетъ тон м е, игольчатые 
кристаллики, очень рыхлые, бел аго  ц вета  или слегка ж елтоватаго
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съ  блескомъ. Ванилинъ подделывается кристаллами бензойной 
кислоты; определить эту подмесь можно только лабораторнымъ 
путемъ. Х отя , впрочемъ, надъ ванплинолъ очень полезно п роде­
лать такое п сп ы там е. На часовое стеклышко положить несколько 
кристаллпковъ ванилина и подержать стеклышко надъ горящей 
лампой. Д ело въ  том ъ, что кристаллы чистаго ваннлпна плавятся 
при 8 3 °  и улетучиваются безъ  всякаго оста тк а . Поэтому, если въ 
рукахъ былъ чистый ванилинъ, то очень скоро на часовомъ стек­
лы ш ке ничего не останется; но коли к ъ  ванилину были проме­
шаны салициловая к . пли какое-либо другое вещ ество, то на стек ­
л ы ш ке будетъ оста ток ъ , пбо при этпхъ услов1яхъ салициловая 
кислота не расплавится.

19. Вино (виноградное).

Определенie фальспфнкацш вина дело сложное п возможное 
только въ лаборатор1яхъ; здРсь мы пзложимъ кратко, чего со б ­
ственно долженъ остерегаться потребитель въ впне п Kanin вред­
ный вещ ества наиболее часто попадаются въ  немъ, укажемъ также 
несколько домашнпхъ способовъ открывать краски. До сихъ поръ 
не известно еще такого  средства, чтобы просто и бы стро реш ить 
вопросъ, поддельное-лп данное впно плп н ётъ . II вздоръ говор ятъ  
тй , которые сообщ аю тъ , что по таком у-то  доступному въ  домаш - 
немъ обиходе способу ничего не стои ть  узнать, натуральное-ли 
вино плп поддельное. Много надо произвести п сп ы т а т й , да чисто 
лабораторны хъ, надъ однпмъ и тем ъ -ж е  вппомъ, чтобы  узнать, 
поддельное оно пли п е т ъ . Но есть, правда, и не лабораторный 
сп особъ , но онъ требуегъ  спещ альныхъ свой ствъ  гу б ъ , языка, 
нёба и особенно тонко развитаго обоняш л. Есть т а т е  дегустаторы 
вина, которымъ достаточно вню хаться въ  вино и выполоскать пмъ 
ротъ , чтобы  реш ить вопросы о натуральности вина; но это своего 
рода талантъ , который далеко не часто встречается . В ъ  торговле 
находятся красныя и белы я вина съ  содержаш емъ алкоголя отъ  
б  до 1 4 ° /о ,  к р е п и л  вина съ  содержаш емъ алкоголя отъ  1 6 — 2 3  
проц. и uinnynin вина съ  содерж аш емъ алкоголя отъ  9 — 1 2 ° /о . 
Здесь я буду говорить только о русскомъ впноградномъ вине, 
такъ  какъ оно, вопервы хъ, распространено более иностраннаго, а  
главное— фальспфнкащя, царящая средп иностраннаго впноде.шя,



настолько тонкая, что для открытая ея нужны аналптпчесш е ме­
тоды, нужны спендальныя приспособлеш я. Руссгая красныя п б е ­
лый впна въ  большинства случаевъ чистъгя, изъ  примесей же 
въ  нихъ до спхъ поръ найдены следующая вещ ества: салициловая 
кислота, растительный краски, глицеринъ, сахарпнъ и, какъ  еди­
ничные случаи— свинцовый сахар ъ , ф уксннъ, борная кислота. 
Изъ более чем ъ 3 0 0  анализовъ, пронзведенныхъ мною надъ 
русскпмъ виноградпымъ впномъ за последш е шесть л й тъ , ока ­
зался одинъ образчикъ б ел а го  бессарабскаго вина, въ  которомъ 
былъ найденъ сахарпнъ (вредное вещ ество, пмйетъ вк у съ  сахара 
п обладаетъ свойствомъ не бродить и удерж ивать отъ  брож еш я 
ж идкости). Свинцовый сахаръ я нп разу не нашелъ. Такнмъ обра­
зомъ потребитель мож етъ ожидать найти въ  русскомъ столовомъ 
вине— салициловую кислоту, растительный краски и глицеринъ.

Кто утверж даетъ, что у  насъ въ  вино вливаю тъ воду, тотъ  
только обпаруж иваетъ плохое знакомство съ  дйломъ. Прибавить къ  
впну воду очень трудно безъ того, чтобы не нарушить въ немъ гарм о- 
н ю  во вкусе, а  этого ни одинъ виноторговецъ не ножелаетъ, такъ 
к а к ъ  отъ  потери этого достоинства впно делается нмцпятнымъ и 
нетолько что зпатокъ , но и обыкновенный потребитель узн аетъ  
немедленно но вк усу , что къ  вину прибавлена вода. Не водой ви­
ноторговецъ дел аетъ  себе  барыш и, а удачной покупкой высокаго 
и ннзкаго по достоинству вина п смеш еш емъ винъ между собой. 
В отъ  вамъ примерный разсчетъ . Крымское впно не особенно вы ­
сокое съ  ю ж паго берега Крыма на м е сте  стоптъ С рублей ведро; 
п р овозъ д о  П етербурга— 1 руб.; есть бессарабское впно въ  1 р . 
5 0  кои. па м естё  (есть  и деш евле), провозъ вагономъ 4 5  коп. 
В иноторговецъ беретъ одно ведро крымскаго и два ведра бесса ­
рабскаго , получаетъ красное впно, которое ему стоптъ  3  р. 4 3  к. 
за ведро. Изъ ведра онъ разольетъ 1 7  и 1 8  буты локъ ; посуда, 
пробки, эти к ета , капсюли, розлпвъ составятъ  примерно 2  р. на 
ведро, итого всего расходовъ на ведро 5  р. 4 3  к. Такое вино онъ 
продаетъ по 6 0  кон . за бутылку, т . е. вы ручитъ 1 0  р. 8 0  к. или 
чистаго барыш а 5  р. 3 7  коп. съ  ведра. Вино же съ  водой покупа­
тель обратно принесетъ, да и не выдержпваетъ наше впно см ёш е- 
1пя съ  водой: оно мутится п скоро портится. С м еш ете винъ, такъ  
называемый к уп аж ъ ,п  составляетъ главную задачу виноторговца, 
на этомъ процессе они иногда наж иваю тъ 2 0 0  и 2 4 0 ° /о .  Наши 
к р еп ш я  вина, т . е. кавказсы е хереса, крымсш я мадеры и т . д . 
далеко не такъ чисты , к а к ъ  сголовыя; эти випа уж е целпкомъ
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сфабрикованы въ  ном4щешп погреба; но долженъ заявить, что 
и этп туземныя мадеры, хереса п портвейны лучшими фпрмамп 
готовятся безъ всякой прпм4си вредныхъ вещ ествъ и даже безъ 
краски. Впна этп въ  общемъ делаю тся такъ : берется т а к ъ  назы­
ваемое кавказское желтое впно, прибавляется туда сппртъ, сахаръ 
п небольшое количество пностраннаго крепкаго впна для прпда- 
т я  букета п вк уса . Такое приготовлеш е крепкаго впна можно 
считать до известной степени добросовестны м и н никто теперь 
секрета здесь  не делаетъ , но чаще практикуется иной способъ , ко ­
торый уж е нельзя назвать ни добросовестны ми, ни безвредными. 
Д ёло въ  том ъ ,что  для облагоражпваш я ж елтаго впна п для прпда- 
ш я ему характера, напр., хереса, необходимо взять дорогой хе - 
ресъ , рублей 3 0  —  4 0  за  ведро, а  то п дороже, пначе никакого 
толка не бу д етъ . Если же заменить дорогой хересъ панр. стряп ­
ней г .  Визенталя, производителя впнныхъ эссенщ й, къ  счастью 
теперь, каж ется, ирпкрывшаго уже свою лавочку, претепдую- 
щ пхъ на букетъ  и вкусъ  натуральпыхъ впнъ, тогда барышъ 
будетъ громадный, во-первы хъ , отъ  того, что стряпня г. Впзен- 
таля стоптъ  гроши, да и полож пть-то этой дрянп надо немного 
на ведро, чтобы несло отъ  полученной микстуры запахомъ мадеры 
или хереса.

Tunic фальсифицированные хереса, портвейны и мадеры 
обыкновенно подкраш иваются сахарны ми колеромъ.

Человйкъ, много нробовавшШ  вп н ъ , обыкновенно легко 
узнаетъ фальспфнкащю прямо на вкусъ , и это есть лучпдй и н а­
дежный способъ; передать словами его нельзя, но на iip iiM tp i, 
при самой иробй, научить разузпавать вино съ  эссенщ ей можно.

Нашп шппуч1я впна, т. е. вина, подведенныя поди вк у съ  ка ­
кого-либо сорта ш ампапскаго прпбавлешемъ сахара, коньяка и 
опять-такн эссен щ й, пазываемыхъ въ производств-Ь шнпучпхъ 
винъ почем у-то „ликерами” , а потомъ насыщ енныхъ углекис­
лыми газомъ, обыкновенно содерж атъ въ  больш инства случаевъ 
сл4дую 1щ яupiiMt.cn: салициловую кислоту, квасц ы ,гп п съ , эссенщ й.

0пред,Ьлен1е салициловой кислоты домашнпмъ способомъ, равно 
какъ  эссенщ й, к васц овъ , гипса, пока не возможно, п поэтому мы 
зд4сь  ограничимся только указаш ем ъ способовъ Казенева п На- 
кагам а для оп р ед^ л етя  вопроса, подкраш ено впно или н Ьт ъ .

При помощи метода Казенева, можпо узнать съ  точностью , 
подкраш ено-лп данное вино какой-либо органической краской, 
приготовленной нзъ производными бензола (та к ъ  называемый
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анилпновыя, розанплнновыя, нафталиновый п т . п. краски). 
Нужно взять св1же-нрпготовленпую желтую окись ртути (красн ая - 
же окись, особенно кристаллическая, для этой ц'Ьлп не годи тся). 
Въ пробирный дплпндрикъ наливаютъ 1 0  кубпч. санти м , впна 
(пли полную чайную лож ку) п прибавляютъ туда нолъ золотпика 
желтой окпсп ртутп; взбалты ваю тъ и фнльтруютъ чрезъ бу­
мажный фпльтръ (пзъ  пеклеепной, такъ  называемой фильтро­
ванной бум аги). Если вппо содержало искусственную  органиче­
скую  краску, то  посл1; фпльтрацш впно будетъ  того -ж е цвета, 
какого оно было до обработки желтой окпсью  ртутп, та к ъ  какъ 
желтая окпсь ртутп не осаж даетъ искусственную органическую 
краску. Вино лш неподкрашенное въ  этнхъ услов1яхъ профиль­
тровывается почти безцв1зтнымгь.

Хпмпкъ Н акагама далъ способъ для опред^летя  растптель- 
ной краски въ  вине, и особенно удачно его способомъ открывается 
подкраш ш ш п е впна черникой, что такъ часто практикуется у 
насъ .

Накагама наш елъ, что лучшпмъ реактивомъ для опр ед^ л етя  
этой подкраски служ ить растворъ  обыкновенна™  рвотнаго камня, 
который у хнмиковъ н оси ть  назваш е ииро-сюрьмяно-кал1евой 
соли. Опыгъ ведутъ такъ : къ  вину нрпбавляютъ небольшое ко­
личество рвотнаго камня и наблю даю тъ при этомъ за окраской 
впна. Если впно было густо  окрашено чернпчнымъ соком ъ, тогда 
оно щ яобр етаетъ  тотчасъ  же снн еваттю  окраску съ  краснымъ 
отливомъ; если ж е сока черники прибавлено меньше 3 0  нроц., то 
указан ная окраска появляется на следуюнцй день.

20. Виннокаменная кислота.

Виннокаменная кислота— одна пзъ самыхъ распространенных!, 
кпслотъ въ  растптельномъ царстве. Она извлекается главнымъ 
образомъ изъ отбросовъ  впнод'Ь.пя, а именно— пзъ виннаго кам­
ня. Эта кислота образуетъ крупные, прозрачные кристаллы, р ас­
творяющееся въ вод ё  и спирте. Кислота эта  имеетъ такое-ж е 
npiiM’bueHie, какъ и лимонная, а  фальсифицируется она сл едую ­
щими веществами: квасцами, бурой, глауберовой солью, чплШ ской 
селитрой, кроме того и продажная впнокаменная кислота содер-
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ж и ть , какъ прим есь, гписъ и окись свинца. И спыташ е на чи­
стоту впнокаменной кислоты  производится такимъ образомъ. Бе­
р утъ  1 0  кристалловъ вннокаменной кислоты , пзмельчаютъ ихъ 
въ  порош окъ и дЦлятъ порош окъ по B 'ic y  на д ве  равныя части; 
одну часть облпваютъ двойнымъ колпчествомъ перегнанной воды, 
а  другую — въ  четыре раза болыпимъ колпчествомъ 9 7 — 9 8  про- 
центнаго спирта (т .  е. если было 2  золоти, впнокаменпой кисл., 
то спирта надо взять 8  золоти .). Если въ  обоихъ сосудахъ полу­
ч аю тся  вполне прозрачные растворы , значить впнокаменная ки­
сл ота  чпстая. Если ж е въ  к и сл оте  были вышеперечисленный при­
м еси , то сппртовой растворъ ея будетъ мутный и даже получится 
осадок ъ , смотря по количеству прпмеси.

Примесь квасцовъ узнаютъ такимъ образомъ: растворяю тъ не­
которое количество впнокаменпой кислоты въ  воде и ирпбавляютъ 
къ  водному раствору а л ш ак а ; еслп при эгомъ получается муть 
пли студенисты й белы й осадокъ , то зн ачить квасцы были под­
меш аны къ  кисл оте.

Подмесь глауберовой соли (сернонатровой соли) или вообще 
каки хъ -лпбо солей серной кислоты узнается такимъ образомъ: 
к ъ  раствору впнокаменной кислоты  прпбавляю тъ раствора хлори- 
ста го  барля и, если былп указанный прпмеси, получится белый 
осадокъ . Р астворъ чистой впнокаменпой кислоты не долженъ му­
титься пли давать осадка отъ  нрпбавлешя къ раствору щ авелево- 
азш ачн ой  соли п раствора азотно-бар1евой солп.

21. Винный камень.

Такъ какъ  винный камень нредставляетъ дорогой продуктъ и 
спросъ на него всегда есть, то вращающШ ся въ продаже винный 
камень очень часто бы ваетъ съ  ирпмесямп, нарочно къ нему при­
бавленными. Въ виду этого мы считаеш ь полезнымъ описать этп 
поддЬлкп и способы  открывать пхъ, чтобы дать возможность, при 
сл уч ае , откры вать обманъ торговцевъ впннымъ камнемъ.

Чаще всего прпмешпваютъ к ъ  сырому винному камню песокъ , 
когда  еще въ  впнномъ камне находится много влаги, чтобы  мож­
но было удобнее и незам етнее для глазъ покупателя перемешать 
его  съ  пескомъ. Открыть эту подмесь очень легко, если им еется 
подъ рукой соляная кислота.
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Въ гл ш ш к ш ъ  горш ке винный камень прокалпваю тъ; въ э н  
время онъ  совершенно пзменяетъ свой со ста в ь , вся винная кисло­
та сгораетъ въ  углекислый газъ  и воду, такъ  что пзъ вппнокис- 
лыхъ солей кал 1 я и кальщ я получаются углекислый соли, т. е . по- 
та ш ъ  и м4лъ, сгор аю тъ  такж е в се  органпчесш я примеси. Про 
каленный и совершенно остыш шй остатокъ  отъ  впннаго камня 
ссы паю гъ  при помощи гусинаго пера въ  рюмку п облнваю тъ его 
соляной кислотой (д о  половины рюмкп). Соляная кислота раство­
рить углекислый соли к а -ш  и кальщ я, прпчемъ вся  м асса  въ  рюм­
к е  пенится, ш ппитъ отъ выделяющ егося углекпслаго газа; осто­
рожно помешивая въ рюмке стеклянной (а  если ее н е т ъ , такъ то ­
ненькой лучпнкой) палочкой, надо дож даться, чтобы углекислым 
соли ка-Ня и кальщ я вполне расгворплпсь. Потомъ оставить рюм­
ку, п если былъ въ  впнномъ камне песокъ, то онъ уи адетъ  па 
дно рюмки. Ч истый винный камень при этомъ не даетъ  никакого 
остатка на дне рю мкп.

К ъ винному камню примеш пваютъ такж е такъ называемый 
котельный камень (накппь паровыхъ котл овъ ), который, какъ пз- 
вестно, главнымъ образомъ состоитъ  изъ углекислой и сер н о ­
кислой соли кальщ я (мйлъ и гп п съ ). Этотъ камень имеетъ но на­
ружному виду очень большое сходство съ  виннымъ камнемъ; онъ 
состоитъ  изъ крустъ  плп пзъ слопсты хъ лпсточковъ, слптыхъ другъ 
съ  другомъ. К акъ  ни велико сходство его съ  виннымъ камнемъ, 
однако найти подмесь эту не трудно. Когда въ  впнномъ камне по­
дозреваю ™  примесь котельнаго, то его пзмельчаю тъ и облнваютъ 
соляной кислотой; если при этомъ произойдет!, очень сильное вскп - 
паш е, если масса закппптъ, будетъ выделять въ  болыноыъ коли­
честве углекислый газъ, то несомненно, что въ изследуемомъ впн­
номъ камне былъ подмешанъ котельный.

Не менее часто массу впннаго камня см еш иваю тъ съ  прессо­
ванными п высушенными впннымп дрожжами. Х отя  и натуральный, 
такъ сказать, ви н н ы й  камень заклю чаете въ  се б е  некоторое коли­
чество дрожжей, но такое незначительное, что п аналнзомъ не 
всегда возможно определить. Если мы нашлп в ъ  изломахъ впннаго 
камня пластинки дрож ж ей, то это очевидно, что была сделана 
подделка. Продавшийся въ москательныхъ лавкахъ п антекахъ 
чистый винный камень, известны й подъ ииенемъ кремортартара, 
пикакихъ примесей обыкновенно не содержитъ.
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22. В о д  а.
Вода, вполне годная для питья, долж на быть свеж ая , про­

зрачная, безъ запаха п ц вета ; вкусъ ея не долженъ нпчем ъ осо- 
бенпыиъ обнаруж иваться, онъ не долженъ быть нп кнслымъ, ни 
сладкнмъ, нп соленымъ, пн нещнятпымъ; она должна бы ть д оста ­
точно насыщ ена воздухомъ п не долж на содержать въ  растворе 
органпчесш я вещ ества; вообще она должна содержать въ  себе  не­
большое количество растворелныхъ вещ ествъ. Т акая  вода р аство­
ряете мыло безъ комковъ п хорош о развариваетъ овощи; при со­
хран ены  опа не мутится и нзъ нея ничего не осаж дается. Х оро­
шая вода для пнтья не даетъ  мутп отъ  прпбавлешя къ  ней р а ств о- 
ровъ следую щ ихъ вещ ествъ: щ авелево-кислаго нммошя, фосфорпо- 
кпслаго аммош я, хлорпстаго бар !я , азотпо-кпслаго серебра. Опыте 
надо вести такъ : въ рюмку налить воды и прибавить несколько 
капель крепкаго раствора какого-либо пзъ указанны хъ вещ ествъ ; 
полезно последовательно перепробовать в сё  указапные растворы. 
Для определен1я въ  вод е  органпческпхъ вещ ествъ лучш ая проба 
съ  хлорпстымъ золотомъ. Это вещ ество представляете темно-ж ел­
тые кристаллы и хорош о растворяется въ  воде. И спы таш е ведутъ 
такимъ образом ъ. Воду налпваготъ въ  небольшую колбочку п при- 
бавляю тъ туда раствора хлорпстаго золота, потомъ кппятятъ . 
Если вода содержала органпчесш я вещ ества, то отъ  такой пробы 
она замутится п окрасится въ  фюлетовый ц в е тъ . Определить ор­
ганпчесш я вещ ества въ  воде можно также прп помощи раствора 
сулемы, въ тех ъ -ж е  услов1яхъ, какъ ведется испыташ е съ  хлорн- 
сты лъ золотомъ. Отъ раствора сулемы вода съ  органическими ве­
ществами мутится. Если вода прп сохранены  щ побретаетъ к акой - 
нпбудь HOCTopoiniifi занахъ, то это верный прпзнакъ, что такая 
вода не годна для пптья.

2 3 . В о д к а .
Никакпхъ подделокъ пока въ  водке не замечено, спиртъ въ  

ней всегда  этпльный, какнмъ ж аж дутъ  отравляться любители 
этой отвратительной жидкости. Ч истота водки и гр аете  большое 
зн ачеш е для здоровья, особенно еслп принять во внпмаше колос- 
сальныя количества водки, вылпваемыя въ  желудки русскпхъ  лю­
дей. И здесь мы даемъ сп особъ  определеш я чистоты  водки.

Ч истая водка должна содерясать въ  своемъ составе ви н н ы й  
сннртъ и воду; на п рактпке-ж е главная масса водки, потре­



бляемой рош ан ам н , представляете продуктъ далеко не чистый. 
Дело въ томъ, что пзъ перегоннаго куба, въ  которомъ нахо­
дится браж ка, в м есте  съ  парами впннаго сппрта, переходятъ 
въ щнемнпкъ друпе сппрты, а именно: бутиловый, амиловый 
п прониловый; кроме эти хъ  сппртовъ, въ  1 1 р1 еынпкъ нерехо- 
дятъ альдегпдъ, фурфуролъ п целый рядъ особы хъ летучпхъ 
азотистыхъ вещ ествъ. Совокупность в се х ъ  этпхъ пссторопнпхъ 
продуктовъ носитъ назваш е спвуш наго масла. И чем ъ меньше 
въ водке спвуш наго масла, тем ъ  водка выше по качеству. Ве­
щества, составляю нця сивушное масло, въ высшей степени вред­
ны для здоровья; а м и л овы й -ж е  сппртъ положительно ядо- 
внтъ, а фурфуролъ п альдегпдъ сильно вл1яютъ на деятельность 
сердца. Поэтому водку, содержащ ую въ  себе  дал;е незначительный 
количества спвуш н аго масла, не только не следуетъ  ппть, но обя­
зательно считать ее безусловно вредною ж идкостью . Въ впду этого  
для практики очень полезно делать предварительно нпж есообщ ен- 
ное испы таш е водки. Налить водку въ  рюмку п прибавить туда 
три капли концентрированной соляной кислоты и хорошенько пере­
мешать какой-нибудь деревянной плп, лучше, стеклянной палоч­
кой. Затем ъ следуетъ  взять совершенно безц ветн аго анилино­
вого масла, которое можно достать въ любой лавке аптекарскпхъ 
товаровъ. Въ рюмку съ  водкой и соляной кислотой прибавить 1 0  
капель этого анплпноваго масла. Если отъ такого  п сп ы та тя  водка 
и р ю бр етете  ярко красное окраш пваш е, напоминающее ц в е т е  ма­
линового сиропа, то зн ачи ть  такая  водка содержитъ въ  себе  при­
месь спвуш наго масла.

—  81 —

24. В о л о с ъ .

Водосъ ж пвотпыхъ въ последнее время подделы вается  р асти - 
тедьнымъ волосомъ, стоющ имъ несравненно деш евле. Узнать эту 
подделку можно, руководствуясь следующ ими соображ еш ями. Ж и­
вотный волосъ  сгораете  медленно и прп этомъ распространяете 
противный, обыкновенно одного и того же характера зап ахъ ; между 
тем ъ какъ растительный волосъ вспы хиваете сразу п зап ахъ  отъ  
чего очень различный, не такой ptsnift п совсем ъ  другого харак­
тера. Ударъ (O udard) указы ваете еще следующ ее разлшпе между
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ж пвотнымъ п растптельнымъ волосами; въ  пробирку кладутъ п у - 
чекъ волосъ и облнваю тъ пхъ крепкой серной кислотой. Р а сти ­
тельные волосы обугливаю тся серной кислотой, ж ивотные же 
остаю тся  безъ нзменеш я.

2 5 .  В о с к ъ .

Пчелиный воскъ легко растворяется въ  хлороформе, въ  спир­
т е  ж е, и то кипящ емъ, растворяется  слабо. Въ продажномъ воске 
можно встр ети ть следуннщя примеси: парафинъ, тал ькъ , стеа - 
ри н ъ , минеральный воск ъ , крахм аль, гнпсъ, свинцовый глетъ , 
охра (в ъ  желтомъ в о ск е ), тяжелый ш патъ, сер а , порош окъ кир­
пича, глину, смолы, японсшй воскъ  (растительный в о ск ъ ). Л уч­
ш ая и весьма легкая проба на чистоту воска следую щ ая: берутъ 
одну восьмую золотника воска  въ  пробирный цплиндрикъ п отм е- 
рнваю тъ туда 1 5 — 2 0  капель хлороформа, закупориваютъ плотно 
пробкой п взбалты ваю тъ . Ч истый воскъ  растворится на цело и по­
лучится прозрачная ж ироватая ж идкость; поддельный лее даетъ 
или муть, плп осадокъ. П одмесь мпнеральпаго воска  или церезина 
легко открыть такимъ опы томъ; на ж елезную  пластинку пли про­
сто на нож ъ кладутъ кусочекъ  воска и нагреваю тъ ; если былъ 
подмеш анъ къ воску  церезинъ, то начнетъ вы деляться белый 
ды мъ съ  непр1ятнымъ запахомъ жпра.

2 6 .  Гаультеровое масло-

Гаультеровое масло настоящ ее получается перегонкой коркп 
одн ого  американскаго р а с т е т я  G aulteria  procum bens, прннадле- 
ж ащ аго къ  семейству андромендныхъ. Масло или безцветное, плп 
сл або  зеленоватое; при храненш  оно немного красн еетъ . Вкусъ 
масла сладковато-ж гуч1й, запахъ ароматическш , весьма щнятный. 
Гаультеровое масло тяжелее воды, очень мало распускается въ 
ней, а въ еппрте, эфире и хлороформе прекрасно растворяется. 
Хпм икъ Проктеръ п аш ел ъ , что гаультеровое масло содерж итъ 
в/ ю  метпло-салициловаго эфира и 1/ю особаго камфарообразнаго 
вещ ества, пзвестнаго подъ именемъ таультерилена. Это масло
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им еетъ большое нрш гЬнете въ парфюмерш п, благодаря своей 
дороговизне, почта всегда фальсифпдпруется сассаф расовы мъ м а- 
сломъ, пзвлекаемымъ перегонкой пзъ корки или дерева такж е 
американского расгеш я Sassafras officinale. Определить эту  под­
делку очень легко следующ ииъ путем ъ. Въ стеклянный пробирный 
цплнндрнкъ берутъ 5  капель гаультероваго н асл ан  прибавляютъ 
10  капель сырой крепкой азотной кислоты , нотомъ взбалты ва­
ю тъ . Еслп была подмесь сассафрасоваго масла, то черезъ одну 
минуту жидкость прпметъ густую  кровяно-красную  окраску, п 
еще черезъ минуту пзъ жпдкостп выделится бурая смолпстая 
масса. Если-же гаультеровое масло было чистое, то такого  крас- 
наго ок р а ш п ва тя  не происходить. Въ торговле сущ ествуетъ  ис­
кусственное гаультеровое масло, представляющ ее одинъ метило- 
салпцпловый эфпръ. Между прочпмъ, это искусственное масло 
пдетъ на п рп готовл ете  перспковой эссенцш , въ  со ста в ь  которой 
входятъ, кроме масла, ампло-уксусный эфпръ, уксусно-этпльны й 
эфпръ н хлебный сппртъ. Прп помощи этой эссенцш  готовятъ 
настойкп, леденцы, кремы, мороженое безъ  всякаго участия пре- 
краснаго плода перспка, хотя  указанные продукты носятъ гром­
кое назваш е: ,изъ фруктоваго сока“ .

27. Гвоздичное масло.
Это эфирное масло, извлекаемое перегопкой пзъ пахучей гвоз­

дики, въ свёж ем ъ ви де представляетъ почти безцветную про­
зрачную ж идкость, которая по м ере ея сохранеш я прпнпмаетъ 
красновато-бурое окрашпваше. Свопмъ запахомъ гвоздичное 
масло обязано главнымъ образомъ эйгенолу. Гвоздичное масло 
фальсифицируется весьма часто ; к ъ  нему прпмеш иваютъ более 
дешевыя масла, какъ  напр, сассаф расовое, парафиновое, рици­
новое, а такж е— спиртъ. Еслп взять одну чайную ложку гвоздич- 
иаго масла п двЬ та ю я -ж е  ложки 6 0 ° /о спирта п см еш ать ихъ 
вм есте въ  одной рю м ке, то  получится прозрачная жидкость, 
если только гвоздичное масло вполне чистое, безъ  всякпхъ 
прпмесей; въ  протпвномъ случае растворъ будетъ  мутнымъ. Для 
правнльнаго пспыташ я спиртъ долж енъ быть непременно въ 6 0 ° .  
Чистое гвоздичное масло легко растворяется  въ  спирте хлоро­
форме и эфире; вкусъ  его n p ia m ifi  и жгучей.
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2 8 .  Г л и ц е р и н ъ .

Глицеринъ извлекается изъ  ж ировъ и в ъ  чпстомъ виде пред- 
ставляетъ безцветную густу ю  ж идкость, имеющ ую сладкий ж гу - 
nifi вкусъ , безъ всякаго заиаха; онъ растворяется в ъ  спирте и 
воде, но не растворпнъ въ  эфирныхъ маслахъ и эф ире. Продаж­
ный глицеринъ въ  последнее время сталъ весьма часто подделы ­
ваться  картофельной патокой, которая по внеш нему виду не 
отличается отъ  глицерина, а по ц ен ё  почти втрое дешевле его. 
Попадается иногда глицеринъ съ  1 0  п даже съ  5 0 ° / о картофель­
ной патоки. У бедиться въ  этой п одделке не трудно. Опытъ надо 
произвести такимъ образомъ: въ  бокалъ для ш ампанскаго на­
лить одну чайную ложку глицерина и д в е  рюмки спирта въ  9 5 ° /о ,  
а  потомъ все разм еш ать. Глицеринъ чистый, безъ  патоки, въ  
этихъ услм пяхъ  даетъ  прозрачный растворъ ; еслп-ж е в ъ  немъ 
заключалась патока, то  тотчасъ  образуется въ  бокале муть, 
такъ  какъ  сахаръ  дурно растворяется в ъ  9 5 ° /0 сп и р те.

В ъ  сыромъ заводскомъ глицерине всегда можно найти пзве- 
стковыя соли, которы я очень легко выделить пзъ глицерина, при­
бавивш и въ  него раствора щ авелевой кислоты.

2 9 .  Гумми-арабикъ.

Гуммп-арабнкъ есть особое камедистое вы делеш е A cacia  to r - 
tilis , растущей въ  А равш , Египте, Hy6in, К ордофане и въ  дру- 
гихъ м естахъ . Настоящее аравийское гуымп им еетъ видъ зеренъ и 
к рум яш екъ  неправильной формы, ж елтоватаго  ц вета . Плот­
ность гумми колеблется между 1 ,3  и 1 ,6 .  Гумми-арабикъ не рас­
творяется въ  спирте, в ъ  в од ё-ж е  хорошо растворяется; растворъ 
его слабо-кислый и при взбалтыванш  пен ится . Кроме аравШ скаго 
гумми, въ  торговле известны  д р у п е  сорта гумми, сенегальское и 
австралШ ское гумми; по качеству этп п о с л е д т е  хуж е ар авй ск аго.

Ц ветъ  этихъ  сортовъ гумми темнее ар а в й ск а го  п несколько 
красноваты й, чего не им еетъ аравШ ское. Арав1йское гумми про­
дается въ  кускахъ  и въ  пор ош ке, и въ  обоихъ этихъ состояш яхъ 
сильно подделывается. Изъ декстрина, сахарпстаго вещ ества, 
получаемаго прп известной обработке крахмалпсты хъ вещ ествъ,



прнготовляютъ зерна п куски, но внеш нему виду весьма схожие 
съ  кусками аравШскаго гумми. Это самая распространенная фаль- 
сификащ я аравш скаго гумми. Отличить эту  подмесь можно двумя 
способами. Декстриновые куски и зерна, при хранешп пхъ, обык­
новенно тускн ею тъ , теряю тъ прозрачность и прю бретаю тъ  с е ­
ро-ж елтый оттен окъ ; кускп -ж е apaeiflcKaro гумми всегда о ста ­
ются желто-янтарными и прозрачными. Другой путь для оиреде- 
леш я этой подмеси заключается въ  следующ емъ. Берутъ неболь­
ш ую пробу иродажнаго гумми и растворяю тъ его въ  горячей воде 
н к ъ  раствору прибавляютъ несколько капель щелочнаго раствора 
мйднаго куп ороса(этотъ  реактивъ можно достать въ  любой а п тек е , 
онъ обыкновенно называется фолинговой ж идкостью ) и н агр ева­
ю т  Если аравШ ское гумми было фальсифицировано декстрп- 
номъ, то отъ  такой пробы получится красный осадокъ  закиси 
меди; чистое-ж е аравййское гумми въ  этихъ услов!яхъ опыта ни­
какого осадка не даетъ . АравШ ское гумми в ъ  порош ке сплошь и 
рядомъ содержитъ следуюшдя примеси: м елъ, м агнезш , талькъ, 
крахмалъ. Благодаря этимъ примесямъ, часто п получается такой 
результата, что аравийское гумми не клеитъ. Еслп порошокъ ара- 
вййскаго гумми нацело неьрастворяется въ вод е , а д аетъ  белый 
осадок ъ , то это верный нризнакъ, что въ  таком ъ гумми содер­
ж атся  как1я либо изъ вышеперечисленныхъ примесей. Если мы 
к ъ  раствору аравШ скаго гумми прибавимъ несколько капель се р ­
ной кислоты и потомъ две -тр п  капли Года, и п осле этого полу­
чится синее окраш иваш е, то несом ненно, что гуммп содержало 
крахмалъ. Если выпавппй пзъ раствора гумми белы й осадокъ 
растворится нацело въ  соляной кислотё, то это зн ачи ть , что к ъ  
apaBifiCKOMy гумми былп подмешаны мЬлъ пли магне-з1я, илп то и 
другое вм есте . Подмешанный-же къ  apaiiiflcKOMy гумми талькъ 
не растворится въ  соляной кислоте.
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30. Деревянное масло.

В ъ продажномъ деревянномъ масле встр ечаю тся  следую щ ш  
примеси: нефтяныя масла, rapniycnoe масло, растительныя раз­
личный масла, стою цдя дешевле, чем ъ привозное деревянное. 
Ц ветъ  такого  фальсифицированиям масла всегда искусственны й;
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стараю тся  приготовлять ярко зеленое масло, чего достигаю тъ  при­
м есью  ярп-м едянкп. Чистое деревянное масло имеетъ определен­
ный зап ахъ , который у фальспфпцпроваинаго пли совсем ъ  не з а - 
метенъ, пли же им еетъ  характеръ нефтяного масла.

Ч истоту деревяппаго масла можно узнать,между прочпмъ, т е ­
ми же способами, какъ и прованскаго масла (см . это слово). Такъ 
называемое гарное масло есть смесь деревяннаго и нефтяного; 
оно очень часто продается подъ пменемъ „натуральнаго деревян­
наго масла*. Это поддельное деревянное масло легко распознается 
по ц в ету , зап аху и по своему горенно; ц в е тъ  гариаго масла всегда 
несколько буроватый, а не тотъ  желто-зеленый, которы мъ харак­
теризуется чистое деревянное масло, извлекаемое п р ессов а те м ъ  
пзъ маслпнъ. Запахъ гарнаго масла обнаруж иваете въ  немъ прп- 
cyTCTBie нефтяного масла, а г о р е т е  его сопровож дается обильнымъ 
выделеш емъ копоти и особой гарп; по м ёре вы гораш я гарнаго 
масла въ  лампаде, оно становится все темнее п гущ е, чего не 
происходить, когда въ  лам паде горптъ чистое деревянное масло. 
Гарное масло попало даже въ наш и храмы, п тамъ гд е  есть худо­
жественная живоппсь и дорогая позолота, густая копоть портнтъ 
п даж е губптъ  безвозвратно н то и другое. З ачем ъ -ж е поддержи­
в а н и е  торговлю гарнымъ масломъ? А дешевле оно, сходн ее— в о т е  
п весь о т в е т е . Рем онтъ-ж е попорченнаго гарнымъ масломъ всегда, 
любезенъ все м ъ , пмеющ имъ счастье прикасаться къ  ремонту.

31. Д р а ж е .

В ъ  драже чаще всего встр ечается  ирпмесь крахмала, более 
р е д к о — гипса. Эта ирпмесь узнается  такъ : несколько драже кла­
дутъ  въ  стакан ъ  съ  водой п размеш пваютъ. Сахаръ растворится, 
крахмалъ же зам утитъ  ж идкость и съ  течеш емъ времени у п а д е т  
на дно. Если же былъ гипсъ, то опъ быстро осядете  на дно и 
даетъ  там ъ белый осадокъ.

32. Ж е л е.

В ъ  продажномъ плп заказномъ въ  кондитерской желе можно 
ожидать болынихъ пещ пятн остей :— въ  желе можно найтп фук-
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си и ъ , медный солп, пндпго, нафталпновыя желтыя п оранжевыя 
краскп п т . д . Открыть прпсутствйе красокъ затруднительно д о - 
машнимъ способом ъ, но прп покупке ягеле полезно руководство­
ваться следующими соображ еш яып: я р е е  ц вета  ж елтые, лимон­
ные, оранж евы е (апельсинное, абрикосовое), зеленые— лучше не 
брать; здесь почти наверно подкраска вредными вещ ествами. Си­
т е  п фюлетовые ц в ета  тоже не сл едуетъ  брать. З ам ен у-ж е рыбья- 
го  клея дурной желатиной не тр у д н оу зн а ть н ов к у су . Кроме кра­
сокъ  въ  желе прибавляютъ эссен ц ш , ы нопя пзъ которы хъ очень 
вредны.

В ъ  фабричномъ п !ю пзводстве желе, которое продается  подъ 
разными видами, между прочпмъ, въ  карамеляхъ, тортахъ, и т . д., 
с у щ е с т в у е т  еще очень мнлый обычай брать вм есто ж елатина плп 
рыбьяго клея просто костный клей. Этого мало: некоторы й о б ­
ширный фабрики конфектъ и м е ю т  свои, такъ  сказать, заводы, 
на которыхъ пзъ костей и з в л е к а ю т  клей. К остп-ж с для такихъ 
заводовъ скупаю тся въ  харчевняхъ, трактпрахъ, кухмпстерскнхъ 
п т . п. заведеш яхъ , а такж е и з в л е к а ю т  не мало костей пзъ п о - 
мойныхъ ямъ, пзъ мусорныхъ овраговъ п т . д . С веж ш  клей пзъ 
такихъ отбросовъ вливается въ  сладкую ароматизированную и 
подкрашенную м ассу , пзъ которой потомъ формуютъ всевозможные 
фигуры, пропзводяпця своимъ цветом ъ , глянцомъ п ароматомъ 
благощ лятное в п е ч а т л е те  на покупателя.

3 3 . И н д и г о .

Эта синяя краска извлекается пзъ лпстьевъ многочпсленпыхъ 
троипческпхъ pacTenifl, прпнадлежащихъ къ  семейству бобовы хъ, 
к ъ  роду пндпговыхъ п растущ нхъ въ  Бразплш, М ексике, на о -в е  
Ц ейлоне, на о -в е  Я в е , въ  Е гипте и т. д . Индиго им еетъ впдъ 
неиравИльпыхъ кусковъ темноспняго ц вета  съ  блестящ пмъ ф ю - 
летовымъ отлпвомъ: оно ломко, не имеетъ запаха, пе растворяется 
въ  воде, мало растворяется в ъ  сп ир те, на воздухе не изменяется. 
В ъ крепкой сйрной кислоте пндпго растворяется п даетъ  растворъ 
темноспняго ц вета . Индиго сильно фальспфццпруютъ: въ  немъ 
вы нередко встретите песокъ, свинцовый порош окъ, крахмалъ, 
смолы— все это для увеличеш я в еса . Испыташе пндпго на чистоту 
делается  та к ъ : кусочекъ  пндпго истолочь въ  ступ к е, всыпать въ
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пробирку , налить туда  теплой воды, взболтать, дать пндиго упасть 
на дно, во ду слпть въ  чистую  пробирку и прибавить одну каплю 
йодной настойки; еслп вода п о с и н е е т ,  то это значить, индиго 
фальсифицировано крахмаломъ. П орош окъ пндпго всы пать въ  про­
бирку и налить туда  крепкой серной  кислоты; индиго растворится, 
а  свинецъ осядетъ на дно въ  виде серносвинцовой солп.

34. Еайепутовое масло.

К айепутовое масло— одно изъ сам ы хъ важ ны хъ средствъ у 
дан тп стовъ , которое входить въ составъ  различны хъ капель отъ  
зубной боли и безъ  котораго, можно сказать , не приготовляется 
нп одно патентованное средство отъ  зубной боли. В се  этп  сред­
ства  стою тъ , въ  больш инстве случаевъ, очень дорого, а между 
т ем ъ , имея чистое кайепутовое масло, можпо нхъ приготовлять 
дом а гораздо деш евле. Кайепутовое масло, действительно, успо­
к а и в а е т  зубную боль, но для этого оно должно бы ть безъ малей- 
ш пхъ примесей.

В етв и , веточки и листья растешя M elalenca m in or, растущ аго 
на о — вахъ Я ва, Борнео, Ц елебесъ и на М олукскпхъ о — вахъ , до­
с т а в л я ю т  это масло, которое извлекается изъ названныхъ частей 
растеш я путемъ перегонки въ  парахъ воды. В ъ  чпстомъ виде 
кайепутовое масло представляетъ прозрачную ж елто-зелепаго ц ве ­
т а  ж идкость, обладающую щ яятны нъ камфарнымъ запахом ъ, н а - 
поминающпмъ отчасти кардамопъ, отчасти— розмарппъ: вкусъ  
м асла— жгучйй и освеж аю ицй. Удельный в е с ь  кайепутоваго м ас­
ла 0,91—0,94. Кайепутовое масло весьма часто подделывается 
другими более дешевыми эфирными масламп и такое фальсифици­
рованное масло, обыкновенно, б ы в а е т  подкрашено въ  зеленый 
ц в е т  прп помощи м едны хъ солей. Отъ этой причины нередко слу­
чается , что вм есто п сц е л ст я  отъ  зубной боли употребдеш е к ако­
го-либо патентованнаго средства въ  конецъ р а з р у ш а е т  зубы и 
причиняетъ отравлеш е м едью . Въ продаже находящ ееся кайепу­
товое масло бы ваетъ предварительно очищенное и о б л а д а е т  сл е ­
дующими свойствами, если только оно безъ  всякпхъ примесей. 
Еслп взять одну лож ку кайепутоваго масла и столько-ж е 90 проц. 
спирта, то получится прозрачная см есь  безъ малейшей мути. Въ 
пробирку берутъ 1 0  капель масла и бросаю тъ  туда маленьшй крп-



сталликъ Года; если масло было чистое, то  не п р о и зо й д е т  ника­
кой вспыш ки. Въ пробирку берутъ  1 0  капель масла и 2 0  капель 
воды и взбалты ваю тъ; при спокойномъ стояш и въ  пробирке обра­
зуется два слоя совершенно прозрачныхъ, еслп масло было настоя­
щее. Еслп-же къ  нему была подм еш ан а камфора, то на границе 
масла и воды покаж ется  воскообразный налетъ плп просто тон и я  
белыя пластинкп камфоры. П р и су тетте  меди въ каиепутовомъ 
масле определяется следующ пмъ способом ъ. Берутъ д ве  пробирки; 
въ одну н а л и в а ю т  три грамма (окол о 1 золоти.) воды и кладутъ 
туда одинъ граммъ (* /«  золотника) желтой соли химика Гмелпна, 
взбалты ваю тъ до полного р а ств ор етя  соли въ  в од е . Въ другую 
пробирку берутъ 5 0  граммовъ (около 1 0  золоти.) кайепутоваго 
масла и вливаютъ въ  него вы ш еуказанны й растворъ желтой соли. 
Еслп въ  м асле была медь, то отъ  такой обработки получится 
красно-буры й осадокъ плп-же масло окрасится въ  зелено-бурый 
ц ветъ , еслп медп очень мало.
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35. К а к а о .

К акао  въ  порош ке почтп всегда продается съ  прпмесямп, пзъ 
которы хъ главное место з а н и м а е т  поджаренная мука. И зследо- 
в а т я  показали, что крахмалъ, находящийся въ  какао, а зн ачить 
п въ  ш еколаде, даетъ съ  iодной настойкой несколько другую  
окраску, чем ъ  крахмалъ муки, а именно: отъ  юдной настойки 
мучной отваръ прю брЬ таетъ густую  синюю окраску, отваръ-ж е 
какао— только фюлетовую. На этом ъ различи! въ  окраске п о сн о - 
ванъ простой способъ  определять прпмесь крахмала въ ш еколаде, 
каковая  прпмесь за последнее время стала такъ  распространяться, 
что въ  продажномъ ш еколаде иногда встречается  до 6 0 ° / о муки. 
И спыташ е надо производить такъ : въ  ста к ан е— лучше горячей 
воды— распустить ложку шеколада, пзмельченнаго въ  порош окъ, 
или порош окъ какао, а потомъ прибавить въ  стаканъ  капель 5 - 1 0  
обыкновенной юдной настойки, которую всегда можно достать  въ  
аптеке. Еслп ж идкость въ  ста к а н е  окрасится въ  ярко плп гу ст о - 
сш пй ц ветъ , то это п о к а ж е т , что въ  данномъ ш еколаде есть 
првиесь муки; чпстый-ж е ш еколадъ отъ  такого опы та окрасится 
въ  фюлетовый ц ветъ  п то слабо. Способъ этотъ  рекомендован!.
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и з в е с т и ш ь  хпмикомъ Пайеномъ и по п ростоте  своей доступенъ 
каждой хозяйке.

В ъ  зернахъ какао заключается особое масло, которое пзъ нпхъ 
извлекается п продается, главнымъ образомъ, для кондптерскпхъ: 
оно твердое, желтоватаго ц вета , плавится прп 3 8 ° ,  ютЬетъ щ пят- 
ный вкусъ  п запахъ; это масло, при комнатной температуре, им еетъ 
консистенцщ  гуспнаго жпра, оно не растворяется въ  воде, раство­
ряется въ  тепломъ спирте, эфире п скипидаре. Масло какао очень 
часто подделывается воскомъ, телячьпмъ или свпнымъ жпромъ. 
Открыть подмеси въ  м асле какао очень легко. Опытъ ведутъ 
та к ъ : въ  пробирку кладутъ небольшую порцно масла п наливаютъ 
эфира, потомъ взбалтываютъ. Чистое масло какао даетъ  растворъ 
прозрачный, фальспфицпрованное-же— мутный. На это легкое п 
доступное въ домашнемъ обиходе испы таш е следовало-бы  обра­
тить внпмаше нашпмъ кондптерамъ н парфюмерщпкамъ и добро­
совестн ее  относиться къ  щ яобр етен ш  рыночнаго масла какао. 
Въ масло какао нередко прпбавляютъ сезамнаго масла и открыть 
эту  фальсификаций нетрудпо при помощи следую щ аго опыта. Въ 
пробирку берутъ 2 0  капель соляной кислоты п маленькШ вусочекъ, 
величиной съ  горош ину, тростнпковаго сахара ; пробирку съ  такой 
см есью  держ атъ падъ пламенемъ обы кновенной керосиновой лампы, 
чтобы  разогреть жидкость, н прпбавляю тъ 4 0  капель пспытуемаго 
масла какао п взбалтываютъ. Если въ масле была примесь сезам­
наго, то отъ  такой обработки масло какао окрасится въ  малиново- 
красный ц в е тъ ; еслп-же масло какао было совершенно чистое, то 
оно сделается сначала желто-корпчневымъ, а потомъ теы но-корп- 
чневыыъ.

36. Карамели.

Xopoiuie карамели доллшы быть приготовлены пзъ чистаго са ­
хара съ  прпбавлеш емъ фруктоваго или ягоднаго сока, плп же съ  
какой-либо безвредной растительной кислотой. На самомъ же д ел е  
масса карамель производится безъ фруктоваго и ягоднаго со- 
ковъ; со ставь  этихъ ф абрикатовъ очень сложный— тутъ  есть п 
масла, п эфпры, п эссенцш , п краски не только что безвредный, но 
н прямо ядовитыя.

Карамели далеко нельзя считать безвнннымъ лакомствомъ и
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напрасно muorie родители такъ охотно угощ аю тъ пмп свопхъ д е ­
тей. То, что сказано относительно окраски желе, вполне приме­
нимо и для карамель. Особенно надо избегать карамелп съ  ромомъ 
и коньякомъ, та к ъ  к а к ъ  въ  эти кондптерсы я из.тДшя кладется 
самый низш й сортъ рома п коньяка. В отъ  относительно карамель 
завода Рамонскаго ничего кром е хорош аго сказать нельзя: тамъ 
вы делы ваю тъ карамели действительно пзъ чпстаго сахара съ  
прпбавлешемъ ягоднаго плп фруктоваго сока. Но наш а публика, 
къ  великому горю  для нея самой, более вери тъ  рекламамъ и кра­
сиво убраннымъ воротообразнымъ окпамъ, чем ъ качеству товара. 
Ловкой рекламой наша публика увлекается п сама п д етъ в ъ  лавку 
фальсификатора.

37. Керосинъ.

Керосинъ получается пзъ нефти, пзъ той грязно-бурой ж ид­
кости , называемой мпнеральнымъ масломъ, которая въ  громадномъ 
количестве извлекается изъ земли въ  окрестпостяхъ города Баку 
и въ  другпхъ  м естахъ . Xopomitt керосинъ, т .е .  собственио хорошо 
очищенный, долженъ быть прозрачнымъ, слегка желтоватымъ, 
почти безцветнымъ, а  если смотреть на него сверху, то онъ  дол­
женъ казаться голубоватым ъ, но самое важ ное свойство керосина—  
это его точка вспыш ки, т . е. температура, при которой вы деляю - 
пцеся газы  пзъ керосина прп его r o p e d u  въ  лампе в с п ы х и в а ю т . 
Для оп р ед ел етя  этой температуры с у щ е с т в у ю т  приборы, наф то- 
метры, ouncaiiie которы хъ мы здесь не даемъ, потому что врядъ- 
лн кто въ  домашнемъ обиходе будетъ определять точку вспышки.

Нерйдко бы ваетъ, что керосинъ въ  лампе есть, a  r o p e d e  уж е 
прекращается: керосинъ больше не втягивается  светильней ; ирп- 
чпнъ здесь , конечно, много, но одна изъ нпхъ заключается въ  не­
чистоте керосина, въ  и р п су тсш п  въ  немъ смолпстыхъ вещ ествъ. 
Тогда дел аю тъ  такое испы таш е: въ  пробирку н а л и в а ю т  немного 
керосина п такое-ж е количество сйрной кнслоты (удельный вйсъ 
которой 1 ,5 3 )  и взбалтываютъ. Если были въ  керосине смолы, то 
онъ весь п о ч е р н е е т  и отстоявплйся слой кислоты будетъ иметь 
впдъ дегтя, а на стен ка хъ  пробирки— потеки, какъ  будто-бы  пзъ 
этой пробирки вылили деготь; чистый же керосинъ слегка только 
п о ж е л т е е т . Если при взбалтываш п керосина съ  серной кислотой
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п р о и с х о д и т  р а з о г р е в а т с  такое, что на ощупь, чрезъ стекло, 
слышно, то это тоже верный прпзнакъ, что въ керосине прим е­
шаны масла, полученныя сухой перегонкой торфа, бураго угл я , 
лигнита. Эта подделка часто встр ечается . Если взять синю ю  лак­
мусовую бумаж ку, то она не должна красн еть въ  хорош емъ ке­
роси н е; для лучш аго обн аруж ивал а  пзменешя ц в ета  бумаж ки, 
нуж но, после того  какъ ее погрузили въ  керосинъ, отж ать между 
пальцами.

38. К в а с ц ы.

Для некоторы хъ целей необходимо им еть квасцы чистые, не 
заключаюпце въ  себе  прпмеси ж елеза. Ч тобы  узн ать, есть ли въ  
квасцахъ ж елезо, п о с т у п а ю т  та к ъ : берутъ немного квасц овъ  и 
растворяю тъ въ ста к а н е  отварной воды; въ  рюмке прпготовляютъ 
растворъ таннина плп берутъ отвара дубовой коры и прибавляютъ 
его въ  растворъ квасцовъ. Если въ  нпхъ была прпмёсь ж елеза, 
то ж идкость получится черная или черно-зеленая; густота  окраски 
завпситъ отъ  количества ж елеза. Одинъ золотнпкъ терты хъ чп - 
сты хъ  квасцовъ растворяется въ 2 5  золотнпкахъ холодной воды.

39. К в а с ъ.

В ъ отечествен номъ производстве кваса , этого, собственно г о ­
воря, питательнаго и здороваго напитка, царптъ не столько фаль- 
спфпкащ я, сколько самое безшабашное отношеше къ здоровью п о­
требителя. Пзъ квасоваренпы хъ заведеш й гп пен а  п чистота метлой 
выметены на улицу, ибо на улпцахъ въ  П етербурге чище, чем ъ  
въ некоторы хъ квасны хъ заведеш яхъ. Главную составную  часть 
кваса  с о с т а в л я е т , конечно, вода, и квасъ  только тогда и заслу­
ж и в а е т  своего н а з в а т я , когда онъ варится, т . е. вода въ  немъ 
должна быть кипяченая. На самомъ же д й л е , в ар я тъ  квасъ въ  
болыипхъ городахъ такъ : въ  кор чаге ведра 4 воды варятся съ  со - 
лодомъ и эту заправку р а з б а л т ы в а ю т  въ чан е, куда влито  прямо 
пзъ водопроводнаго крана ведеръ 30 воды. К ъ  такой болтуш ке



прпбавляютъ патоки, кислоты для остроты , ф ш к о в а г о  корня и 
мяты для запаха, и готовъ — б а в а р ш й  ква съ ! Въ к ва се , приготов- 
ленномъ нормальнымъ путемъ, т . е. пспытавшемъ п процессъ бро- 
жен1я п варку, находятся следукш ря вещ ества: сппртъ, углекис­
лый га зъ , молочная, уксусн ая , масляная и капроновая кислоты, 
декстрпнъ, глю коза, жиры, белковы я вещества и минеральныя 
солп. Ч емъ больше въ  к васе  кпслотъ , тем ъ  квасъ  хуж е; спирта 
обыкновеннаго бы ваетъ не больше 2 ’ /2 ° /о , но чащ е l 1/®0/®. Фрук­
товые продажные квасы  еще хуж е баварскаго п столоваго: там ъ 
попадаются таш я  любопытныя вещ ества, к а къ  сивуш ное масло 
вместо груш еваго сока , масляно-этпльный эфпръ вм есто ана­
насной настойки, уксусная эссенщ я (безусловно вредная вещ ь) 
вм есто лимонной кислоты, попадаются и краски далеко не безвпн- 
ныя, к акъ  кармпнъ, кошениль, сафрапинъ, оранж енъ-гельбъ п 

т. д. В стречаю тся  въ фруктовыхъ квасахъ  и квасцы , п салициловая 
кислота. И спыташ я квасовъ домашними средствами недоступны. 
Клюквенный квасъ , недавно появикппйся въ продаже, наиболее 
чпстый по своему составу, особенно к в а съ  Н аседкина; хотя въ  
некотор ы хъ  клюквенныхъ пвасахъ я встр ечал ъ  фукспнъ.
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40. К о н с е р в ы .

К онсервовъ очень много, но главнейппе пзъ нпхъ— мясные, 
рыбные и овощ ные. К акъ  нп ухи тряю тся  готовить мясные кон­
сервы, а  все не обходятся безъ у потреблен in вещ ествъ, останавли- 
вающпхъ пли задерж ивающ ихъ rnienie. Поэтому въ  мясныхъ кон - 
сервахъ встр ечаю тся  салициловая и борная кислоты, глпцерпнъ, 
бороглпцеридъ, уксуснокпслыя п сернпсю кпслы я соли, квасцы , 
селитра, винный камень п танпинъ. К опсервпруютъ мясо различ­
ными путями, его суш атъ и пзмельчаютъ въ  порош окъ, солятъ, 
к о п т я т ;  въ последнее время распрос гранился способъ сохранять 
мясо вареш емъ его безъ  доступа воздуха. Мясо кладется въ  ж е­
стяную коробку, кры ш ка  запапвается и о с т а в л я ю т  только одно 
маленькое отв ер сп е  для выхода воздуха и паровъ во время варки; 
потомъ ж естянку п о г р у ж а ю т  въ  кппятокъ п чрезъ несколько 
времепп и оставленное отвер спе  запапваю тъ . Такпмъ образомъ 
мясо сохраняется въ  безвоздуш помъ пространстве. К онечно, въ
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мясныхъ консервахъ , пмеющ пхъ видъ порош ка, поле для п од д е - 
локъ гораздо шнре, п действительно мясные порошки содерж ать 
въ  себе  здоровый п р о ц е н т  мукп.

Въ приготовленш  ры бны хъ консервовъ въ  болыпомъ ходу 
уложенную рыбку въ  жестяныя коробкп заливать кппящнмъ про- 
ванскпмъ масломъ; но п в ъ  этихъ  консервахъ моя;но ожпдать 
найти то плп другое вещ ество, задерживающее гш еш е.

Помимо этого на консервы должно быть обращено вн п м ате  
еще со стороны сод ер ж а т :! въ нпхъ металловъ, а пмепно нередки 
были случаи отравлеш я консервами п пзследоваш я такихъ кон­
сервовъ показали, что они содержали свпнцовыя солп. Въ консер­
вахъ  м огутъ бы ть , кром е свинцовы хъ солей, еще оловянныя, цпн- 
ковыя и даже медныя. Вообще сл едуетъ  осторож но относиться 
к ъ  консервамъ п только въ самой крайней нуж де прибегать къ 
нпмъ и то въ  огранпченномъ количестве. Къ тому-ж е доктора Пу­
анкаре и Масе, пзследуя разнообразные консервы, пришли къ 
убеж денно, что въ  консервахъ находятся ж изнеспособные микро­
организмы, но они не п р о я в л я ю т  своп жизненный свойства всл ёд - 
CTBie отсутствГя кислорода; но когда консервы откры ваются, то 
весьма часто чрезъ короткШ  промежутокъ времепп делаю тся  уже 
негодными п даже вредными: спавпйя, такъ сказать, бактерии про­
снулись подъ вл1:ппемъ воздуха п началп свою разрушительную 
деятельность.

41. К о н  фе к ты.

Здесь главнымъ образомъ можно найти разлпчпыя краски, 
потомъ эссенцш , вм есто  фруктовы хъ соковъ . Краски нередко по­
падаются металлпчесшя, въ  состав ь  которы хъ входятъ м едь, свп - 
нецъ, мыш ьякъ; правда, что въ  последнее время стали распро­
страняться среди кондптеровъ растительны:! краски, но он е  
не прочны, не такъ  ярки п блестящ и, п поэтому употреблеш е метал- 
лпческпхъ красокъ въ кондитерскпхъ еще не оставлено. Боль­
шинство растптельныхъ красокъ не вредно п поэтому для прак­
тики нуж но убедиться  только въ  томъ, не подкрашены-ли данныя 
конфекты металлическими краскамп. Лучшпмъ средствомъ для 
этого  с л у ж и т  ж авелевая вода, которую можно достать въ  любой
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москательной лавке. Окрашенный части конфектъ снпмаютъ, 
кладутъ п хъ  въ  рюмку и облнваютъ жавелевой водой. Если че­
резъ ‘ /а — 1 часъ  окраска псчезнетъ, то , значить, конфекты не 
вредныя, on e  выкрашены не металлической краской ; еслп-ж е, н а - 
протпвъ, ц в етъ  будетъ сохраняться, то это несом ненно, что кон­
фекты подкраш ены металлической краской п употреблять пхъ , 
конечно, не следуетъ .

Помимо этнхъ  прпмесей нередко въ конфектахъ находится 
талькъ, какъ то разъ нашелъ проф. Верпго въ  Одессе.

„И зъ  п яти  полученныхъ мною к он ф ектъ ,— п и ш е т  проф. 
Вериго, д ве  былп значительных!, размеровъ п восполняли собой 
все дно фуптоваго конфектнаго ящика: остальныя въ  ш есть плп 
восемь разъ меньше. Это сахарный плитки, б ел а го  плп розоваго 
ц вета , завернутая въ  ц ветн ую  бум агу и украшенный эфектными 
картинками.

„Разсм атрпвая доставленный м н е сахарный плитки, я запо- 
дозрплъ прпмесь крахмала или мукп. Д ействительно, п р п р а ств о - 
реши (конф ектъ) въ  воде остается  белый порош окъ, но ни кипя- 
токъ, пн кислота, нп даже огонь не оказывали действ1я на этотъ  
порошокъ. Прп спльномъ н агр еван ш  онъ пе г о р и т ,  не обугли­
вается, а лпшь раскаляется  и становится чище п бел ее . Оказы­
вается, что краспвы я конфекты содерж ать талькъ  и , такимъ 
образомъ, вм есте  съ  сахаромъ, въ  органпзмъ вводится минераль­
ная порода, недоступная усвоен ш  п составляю щ ая ба л а стъ , ко­
торый трудно удаляется, легко мож етъ нанести вредъ и причинить 
серьезное з а б о л е в а т с , въ особенности у д ет е й * . С тои ть подумать 
объ этом ъ, читатель? Не будетъ ли полезнее угощ ать детей  суш е­
ными п свежими фруктами ч1;мъ давать пмъ „краспвы я кон­
фекты “ ? Не думайте, что въ  роскош ны хъ магазинахъ крупных!, 
кондптерскпхъ ф абрпкъ все о б с т о и т  благополучно: сильно оши­
бетесь, да поздно. Но опы ту знаю, к а т я  иногда б ы в а ю т  „к он ­
ф е т ы * .

42. К о н ь я к ъ .

П р о д у к т  перегонки вннограднаго вина н о с и т  ш т а т е  конья­
ка, отъ  имени небольшого местечка во Францш, К оньякъ, гд е  это 
производство всего более развито и откуда в ы п у с к а ю т  в ы с о т е  
сорта коньяка, известн ы е всему м!ру. Въ настоящ емъ к он ьяке ,
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его характерный эфпръ или, та к ъ  называемое, коньячное масло 
развивается въ  немъ съ  течешемъ времени и отличается специаль­
ными свойствами, благодаря которы мъ открыть п одделку коньяка 
весьма легко. За последш е двадцать л е т ъ  въ  продаж е распро­
странился поддельный коньякъ , ш естигрнвеннаго п восьмпгри- 
веннаго достоинства, представляюицй обыкновенную водку, сд об ­
ренную сахаромъ п искусственнымъ коньячнымъ масломъ. Это 
последнее готовится  на фабрикахъ (исключительно въ  Гернанш, 
которая своего коньяка не пм еетъ , а производить въ гроыадномъ 
количестве искусственный коньякъ, да кпваетъ на французовъ, 
сож алея  о томъ, что нропалъ-де во Францш настоящий драгоцен ­
ный к он ьякъ !!) въ  громадномъ количестве пзъ кокосоваго сала , 
обмылинашемъ его щелочами и обработкой хлорпсто-водороднымъ 
газом ъ. Кокосовый эфиръ или искусственное коньячное масло 
пм еетъ, къ несчастью , ц в е тъ , зап ахъ  п вкусъ  почти та ш е  же, 
какъ естественное коньячное масло, хотя надо зам етить, что 
микстура, сдобренная кокосовы лъ эфнромъ, отъ  долгой лежки 
нисколько ни улучш ается, а напротпвъ ухудш ается , та к ъ  какъ 
эфиръ этотъ  распадается и искусственный коньякъ начпнаетъ 
пахнуть сальцемъ, т . е. очень красноречиво начпнаетъ обна­
руживать свою родословную. Со стороны -ж е состава  п ф изю ло- 
гпческаго действ1я эти два вещ ества совершенно различный. 
Еслп къ настоящ ему коньячному маслу прибавить немного сер ­
ной кпслоты, то получается красно-бурое ок р а ш п ва те , значи­
тельно темнею щ ее черезъ 5  —  1 0  минутъ, после чего и зъ к он ья ч - 
наго масла вы деляю тся  хлопья. Отъ той -ж е серной  кислоты  ко­
косовый эфиръ не изменяется. Если въ  ж идкости находится см есь 
настоящ аго и искусственнаго масла, то отъ  серной кпслоты  по­
лучается также красно-бурое ок р а ш п ва те , съ  тою  разницею, что 
черезъ несколько минутъ вся  ж идкость разделится на два слоя: 
верхн1й— прозрачный п нш кнШ — чернато ц в ета  и непрозрачный. 
И скусственное коньячное масло при кипен ш  съ  едкпмъ натромь 
не изменяется; настоящ ее-ж е въ этихъ  у ш г а я х ъ  становится 
темно-краснымъ и отъ  прибавлеш я воды мутится. Такимъ обра­
зом ъ, пользуясь серной кислотой п едкп м ъ  натромъ, можно съ  
достоверностью  реш и ть: содержптся-лп въ  данномъ кон ьяке при­
месь нскусственнаго коньячнаго масла. Восьмпгривенные и рубле­
вы е коньяки р ош й ск и х ъ  погребовъ есть п безъ  эссенщ й; эти 
коньяки готовятся  изъ „очищ енной* и иностраннаго коньяка для 
аромата. Положпмъ, и эти „коньяки* порядочная мерзость, но
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все-таки они не т а к ъ  пагубно д е й с т в у ю т  н а здоровье, какъ изъ 
искусственна™  коньячнаго масла. Неумеренно усладпвпийся з а - 
гранпчнымъ коньякомъ здеш няго розлива ч увств уетъ  себя очен ., 
дурно, что знаю  не пзъ кнптъ, а по опы ту. Тошнота и головокру- 
ж еш е долго не проходятъ, общее cocToanie какое-то  угнетенное п, 
что главное— способности положительно о с л а б е в а ю т ,  память 
притупляется, сообразительность становится тупой. И такое со ­
с т о и т е  продолжается па другой, на третий день после генеральной 
пробы достоннствъ доморощ еннаго коньяка, въ  котором ъ спвуш­
наго масла нодъ часъ  бы ваетъ больше, чем ъ въ  обыкновенной 
водке. Вновь появивннйся наш ъ руссш й коньякъ по свопмъ до- 
стоннствамъ не далеко еще ушелъ отъ  искусственна™  коньяка, а 
но количеству спвушнаго масла п, каж ется , глицерина перещ его- 
лялъ даж е! Но, положнмъ, товаръ  еще молодой, не усп ел ъ  усо­
верш енствоваться.

43. Копайскш бальзамъ.

К о п а й ш й  бальзамъ п р е д ста в л я е т  сокъ  южно-амерпканскаго 
дерева Copaifera coriacea  ц др., прннадлежащ ихъ къ  семейству 
цезальпиновыхъ. К оп а й ш й  бальзамъ нредставляетъ прозрачную 
ж елтоватую или буро-ж елтоватую  жидкость съ  горьковатымъ 
жгучимъ вкусомъ и прГятнымъ ароматическимъ запахомъ. Въ 
торговле известно два сорта конайскпхъ бальзам овъ, а именно: бра- 
зи л ьси й  или нара-бальзам ъ, самый выснпй сортъ, и антпльсш й 
менее высокШ . Б разильсий светл ее  и жиже автильскаго. Этотъ 
бальзамъ прекрасно растворяется въ  бензине, нетролыюмъ эфпре, 
сернистомъ углероде, хлороформе и безводномъ сп ир те. Удельный 
в е с ь  бальзама не постоянный и колеблется между 0 ,9 3  п 0 ,9 8 ,  
смотря по содержание въ  немъ эфирныхъ маслъ. Ч ем ъ старее 
бальзамъ, тймъ оп ъ  становится все гущ е и тяж елее; бальзамъ, 
который дел ается  тяж елее воды, считается негоднымъ. Составъ 
копайскаго бальзама очень сложный, онъ нредставляетъ смесь 
эфирныхъ маслъ, въ  которыхъ растворены различный смолы.

К оиайсш й бальзамъ подвергается весьма ыногочнеленнымъ 
подцелкамъ; наиболее часто п о д м е ш и в а ю т  к ъ  нему твердыя 
масла, терпентпнныя масла, сассаф расовое масло и друпе более



дешевые бальзамы. Прпсутеттпе твердыхъ масел ь узнается такпм ъ 
образом ъ. На часовое стеклышко берутъ 5  —  1 0  капель бальзама, 
ставя тъ  стеклыш ко на ж елезную чаш ку съ  пескомъ, въ которой 
ветавлснъ  термометръ, п н а г р е в а ю т  несокъ до 1 2 0 ° .  М инутъ че­
резъ 2 0  даютъ охладиться. Если бальзамъ былъ вполне чпстый, 
то на стеклыш ке останется  твердая, пористая, смолистая масса 
(эфирныя масла ул етучатся ). Бальзамъ же съ  подмесью  твердыхъ 
маселъ даетъ  не порпстую м ассу, а  воскообразную плп камедистую ; 
остатокъ  отъ  такого бальзама становится  порпстымъ после вто - 
рпчнаго н агр еваш я  па п еск е  до 1 2 0 °  в т е ч е т е  1 0  минутъ. 
Подмесь тернентпннато масла встречается  наиболее часто. Эту 
подделку можно узпать такпмъ образомъ: на часовое стеклы ш ко 
взять 1 0 — 1 5  капель бальзама и 5 — G капель воды и прибавить 
сю да столько порошка свпнцоваго глета, чтобы  при размёшиванш 
образовалась тестообразная  масса. Т огда  н агр еваю тъ  стеклы ш ко 
очень осторож но на лампе н н а б л ю д а ю т  запахъ вы деляю щ ихся 
паровъ. Терпентннъ, к акъ  очень летучая жидкость, при зтпхъ 
условш хъ будетъ испаряться п тогда очень легко узнать его но 
характерному запаху. В ъ  Северной Америке къ  копайскому баль­
заму очень любятъ подмешивать сассаф расовое масло. Для откры­
тая этой фальспфпкацш  п о с т у п а ю т  такимъ образомъ. В ъ  про­
бирку берутъ 4  капли бальзама н 8  капель чпстой концентриро­
ванной сёрной кислоты; см есь о х л а ж д а ю т  п прибавляютъ туда 
весьма осторож но до 1 /Д объема нробпркп спирта н содержимое 
пробирки п ер ел и в а ю т  въ  другую  чистую, что п о в т о р я ю т  2 — 3 
раза , чтобы лучше см еш а ть . Если было сассаф расовое масло, то  
п р о и с х о д и т  темное буро-красное окр а ш п ва те  п осле н агр еваш я 
такой пробирки. М инутъ черезъ 1 0  после охлаж деш я ж идкость 
становится  значительно тем нёе, съ  фюлетовымъ оттен кон ъ , н ечто 
вроде густого впшневаго сока . Чистый к оп а й ш й  бальзамъ въ 
т е х ъ -ж е  услов]'яхъ п р и н и м а ет  серо-ж елтую  окраску , а после 
охлаж деш я становится желтымъ и прозрачнымъ. Кроме того, надо 
зам ети ть , что при смеш сш н чистаго копайскаго бальзама съ  се р ­
ной кпслотой пропсходитъ сильное разогреваш е.
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44. Б о п а л ь .

Сортовъ смолы коиаль известн о очень много; общее свойство 
п х ъ — твердость п высокая точка илавлеш я. Сюда отн осятся  смо­



лы пскопаемаго и растительна™  происхождеш я; есть копаль твер­
дый, средш й и мягюй. Разлшпе и сортировка копаля дело очень 
трудное и требующее большой опы тности: въ одной п ари и копаля 
нередко находятся в ы с о т е  сорта, средше и никуда негодные, и 
чтобы разобраться въ  этомъ лабиринт 1;, надо обращать вп п м ате  на 
ц в етъ , прозрачность, изломъ и обицй внешш'й впдъ кусковъ 
смолы. Удельный весъ  разлнчныхъ сортовъ копаля, равно какъ  
температура илавлешя и растворимость въ  спирте очень различ­
ны; такъ за н зи бар стй  копаль им еетъ удельный в есъ  1 ,0 6 8 , 
ангольеш й— 1 ,0 8 1 ,  новозелапдсю й —  1 ,1 0 9 ,  н овокал едон стй—  
1 ,1 1 5 ,  м ан ил ьстй — 1 ,1 2 1 . В ъ  последнее время за в ы с о т й  сортъ 
копаля продаютъ куски смолы, полученной изъ отбросовъ  разлпч- 
ныхъ сортовъ копаля; отбросы эти при помощи пара и высокаго дав- 
леш я силавляютъ и прессую тъ въ  компактныя массы. Удельный 
в есъ  этого копаля приближается къ  0 ,9 6 5 .  П одделки копаля за­
ключаются въ том ъ , что в ы соте  сорта, даюнце самые лучнйе лаки, 
см еш иваю тся съ  дурными, и та  лаковая фабрика, на которой 
ум ею тъ разделять хоровое куски копаля отъ  дурны хъ, всегда б у ­
детъ производить xopoiuie лаки, ибо суть вещей въ  лаковомъ про­
изводстве лежитъ въ  сортировке смолъ. Р а з л и ч а ю т  копаль б е ­
лый, желтый и красный; съ  внешней стороны онъ пмеетъ видъ 
или к уск овъ , пли пластпнокъ, гладш й или бородавчатый съ  п о ­
верхности, прозрачный или слегка мутный, легко ломгай плп очень 
твердый; его пз.томъ раковисты й. Отъ теплоты чисты й копаль раз­
мягчается, станови тся  эластичнымъ, но не вытягивается въ  нит­
ку; копаль-ж е съ  большой дозой примесей смолъ нпзкаго сорта 
размягчается о т  нагреваш я и вытягивается въ нптку.
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4 5 .  Корнишоны.

Ч тобы  придать коршшюнамъ ярко-зеленый ц в е тъ , торговцы, 
лзготовляюнце эти консервы, погруж аю тъ огурчики въ  медный 
нелуженый сосудъ , наполненный укеусом ъ. Нечего п говорить о 
томъ, что отъ  таки хъ  корнпшонъ можно заболеть. Поэтому лучше 
всего удостовериться , с о д е р ж а т  лп корнишоны м едь, прежде 
чемъ ихъ употреблять въ  пнщу; сделать это не трудно. Надо 
взять чистый, блсстящ ш  нож ъ и клинокъ его потереть корнпш о- 
номъ; если огурчики подкрашены медью, то лезв1е ножа покра­
с н е е т .
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46. К о ш е н и л ь .

Порош окъ кошенили вы сокаго достоинства характеризуется 
серебристымъ видомъ п такъ  какъ эта  краска стоитъ очень д о­
рого, то дурные сорта кош енили иодделы ваю тъ подъ вы сош й 
сортъ , наводя „серебристый ви дъ “ порошкоыъ талька, жировика. 
Талькъ белаго ц вета , а кош ениль— чернаго, и песчинки талька 
въ  м ассе  кошенили пропзводятъ требуемую серебристость. Помимо 
этого, для увеличеш я в е са , кошениль с м е ш и в а ю т  съ  различными 
минеральными порош ками. Т а т я  подделки узнаю тся просто и 
легко: въ  стак ан ъ  съ  водой бросаю тъ щ епотку кошенили и наблю­
д а ю т .  Безукоризненная, чистая  кошениль, какъ  т он и й  порош окъ, 
дурно смачиваюнцйся водой, такъ  сказать, пузырится на поверх­
ности воды; кошениль же смеш анная съ  минеральными вещ ествами 
или п а д а е т  на дно стакан а , плп же отделяется о тъ  примесей, 
которыя о б р а з у ю т  на д н е  стакан а ,осадокъ , еслп жидкость пере­
м еш ивать палочкой.

Прекрасная краска кармпнъ получается изъ  отвара кош е­
нили осаждеш емъ кислотами или  кислым и  солями; эта густая  ма­
линовая краска продается въ кускахъ  пли порош ке. Карминъ 
и м е е т  ирименеше въ  живописи, въ  приготовлен! и черннлъ п въ  
кондитерскихъ; он ъ  стоитъ дорого и потому подделывается кр ах - 
маломъ, глиной, толченымъ кирппчемъ и т . д. В се  эти примеси 
очень легко открыть въ кармине при помощи нашатырпаго спир­
та . Д ело въ  том ъ , что чисты й, безъ всякпхъ мпнеральныхъ при­
месей карминъ прекрасно растворяется безъ остатк а  въ  н аш аты р- 
номъ сппрте. Опытъ ведутъ такъ : въ рюмку н а л и в а ю т  наш аты рна- 
го спирта и на кон чике пера бросаю тъ въ рюмку щ епотку кармина 
или м аленьтй  кусочекъ его и р а з м еш и в а ю т  деревянной палочкой 
(лучш е стеклянной). Если карминъ былъ фальсифицпрованъ ми­
неральными вещ ествами, то на дне рюмки получится осадокъ, по 
количеству котораго можно судить о проценте примесей.

47. К о ф е.

Этотъ столь любимый петербуржцами напитокъ приготов­
ляется пзъ сем янъ растеш я Coffea arab ica . Про кофейное де­
рево можно сказать, что оно вечно въ  зелени п вечно въ
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ц вету . Представьте се б е — это двухсаж енное деревцо съ  его 
гладкими толстыми листьями ц вететъ  восемь м есяцевъ въ  году 
и во все это время на дереве вы зр еваю тъ  сочпыя, мясистыя 
темнокрасныя ягоды, величиной съ  вишню, а  внутри каждой 
ягоды с и д я т  два кофейныхъ боба, которы е мы съ  вами, чи­
татель, ж аримъ, мелемъ, варпмъ и съ  наслаждешемъ пьемъ 
ароматный кофе. Сборъ ягодъ пропзводятъ три раза въ  году и 
каждое дерево даетъ 1 2 7 »  фунтовъ кофейныхъ сем ян ъ. И не 
родись на свЬ тъ Полай коварный ф альсиф икатора какой-бы  
ароматный кофе мы росппвали съ  вамп, читатель! Н етъ , не 
оставили безъ  свопхъ пакостей и этотъ плодъ, подобрались и 
къ  нему и выдумали „для удобства публики* (чор тъ -бы  пхъ 
побралъ съ  этимъ удобством ъ!) господа торговцы ж арить кофе 
ц продавать его въ молотомъ ви д е . Этакая предусмотрительность!

Въ молотомъ кофе, который продается съ  надписью „б е з ъ ц и - 
K opia“ , чаще всего находится прпмесь цпкор1я въ  болыномъ ко­
личестве. З атем ъ— встречаю тся  такж е дубовые желуди, корень 
известнаго растеш я одуванчика, кофейная гущ а (о ста тк и  отъ 
кофе, бывшаго въ  употребленш, вы суш енные и нередко подкра­
ш енные). П рпмеш пваютъ къ  молотому кофе помолъ пзъ ржи, 
риса, гороха, фасоли, поджаренной моркови, репы  и т . д. Вообще 
продажный молотый кофе всего более фальсифицируется, и потре­
битель не мож етъ бы ть гараптированъ, что п о к у п а е т  чистый 
кофе. Зерновой, сырой кофе п о д д е л ы в а ю т , по исключительно за 
границей, особенно въ  Германш, гд е  есть фабрики, пзготовляющ ш  
пскусственныя кофейныя зерна. Такъ, въ  Кельне н а глазахъ всего 
городского населеш я п р о ц в е т а е т  спещ альпая фабрика, которая 
за 3 ,6 0 0  марокъ с н а б ж а е т  желающнхъ всемп машинами, необ­
ходимыми для ир п готовл етя  поддельнаго кофе. П окупателямъ т а - 
кпхъ машпнъ фабрика в ы д а е т  полное руководство къ  производ­
ству кофейныхъ зеренъ изъ жареной муки п декстрина и на пер­
вое время даж е о б у ч а е т  своихъ ш е н т о в ъ  такому благородному 
искусству. Этакая предупредительность— мало того, что машины 
п р о д а ю т , еще о б у ч а ю т  работать съ  ними! П ятьдесятъ килограм- 
мовъ искусственна™  кофе продаютъ за  2 0  марокъ, т . е. 6 3/4  к. 
за  ф унтъ. Этого кофе прибавляютъ къ натуральному ( 2/з  н ату­
ральна™ п 7 з  дряни пзъ Кельна) и продаютъ „бразпльскШ  кофе* 
за 4 0  и 6 0  к . ф унтъ . В о т  это та к ъ  барыш ъ! Эти зерна делаю тъ 
пзъ разныхъ продуктовъ, крахмалистыхъ, мучнисты хъ и даже про­
сто изъ глины; пскусственныя зерна п о д к р а ш и в а ю т  чаще всего
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индиго, куркумой,берлинской лазурью, хромовокнслымъ свинцомъ и 
м’Ьднымъ куноросомъ. И скусственный кофейный зерна положитель­
ная отрава, и Гермаш я, зная наши плохая средства бороться 
съ  фальсификащей и OTcyiciBie карательныхъ законовъ въ 
борьбе съ  этимъ зломъ, всем и силами старается вы возить 
„свой *  кофе въ  Pocciio . К роме Германш , производство искусствен - 
ныхъ кофейныхъ зеренъ процвётаетъ  въ  Англш  (в ъ  окрестно- 
стя хъ  Лондона с у щ е с т в у е т  несколько обшпрныхъ фабрнкъ, н зго- 
товляющ ихъ эту  отраву на глазахъ у в се х ъ ).

Определить подмесь искусственны хъ кофейныхъ зеренъ, прн- 
готовленныхъ пзъ крахмалистыхъ и мучнпстыхъ продуктовъ, 
можно следующ им ъ способом ъ: взять пробу сырыхъ зеренъ кофе 
въ  стакан ъ  н обварить пхъ крутымъ кипяткоыъ. Ч истая  кофей­
ный зерна останутся безъ  пзменеш я въ  своемъ объеме, крахма­
л и ста я  и м у чн и стая — р а з б у х н у т , что можно заметить непосред­
ственно глазами. Если дать постоять, то ноддельиыя зерна сд е ­
лаю тся  мягкими настолько, что легко разминаются между паль­
цами. Если же подъ рукой имеется ю дная настойка, то открыть 
такую  подделку очень легко. Отваръ кофейныхъ зеренъ слить въ  
чистый стакан ъ  п прибавить туда несколько капель юдной н а ­
стойки, тогда жидкость въ  ста к ан е  п р и м е т  более или менее 
густую  сипюю окраску, еслп только были примешаны крахма­
листая  и мучнистая зерна. Глпняныя зерна узнаю тся  или про- 
стымъ разсматрпваш емъ сы ры хъ зеренъ, но при этомъ надо хо­
рош о знать в с е  признаки натуральна™  зерна, пли же такпмъ 
способом ъ: маленькую пробу (зеренъ 2 0 — 4 0 )  подж ариваю тъ 
обыкновеннымъ способомъ, всы п аю тъ  въ ступку и н а ч и н а ю т  
толочь. Натуральный зерна разбиваются отъ  первого удара на 
кусочки , поддельный ж е, глпняныя разсынаются въ  п ор ош окъ .

Подкрашенный кофе попадается и въ  зернахъ, а  именно 
въ  т е х ъ  случаяхъ , когда сырой кофе прибы ль къ намъ съ  
какимъ-нибудь изъяпомъ, напр, былъ подмоченъ, а купцу-м о- 
лодцу не охота , чтобы изъянъ былъ внденъ покупателемъ, во тъ  
тогда кофейныя зерна и подкраш иваются нодъ ц в етъ  дорогого 
(непрем енно-дорогого, н'Ьтъ чтобы подкрасили подъ н н зи й  
сор тъ ) вы сокаго  сорта кофе.

Примесь кофейной гущи, молотыхъ желудей, корней одуван­
чика п n i i K O p i a  узнается  такимъ снособомъ: въ  стаканъ налива­
ю т  до половины воды и на кончике ножа всы паю тъ молотаго 
кофе. Замечено, что порошокъ чистаго кофе не скоро смачивается
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водой, благодаря маслу, заключающемуся въ  коф е, и поэтому мо­
лотый чистый кофе плаваетъ на воде, в се  ж е выш еуказанный 
прпмеси бы стро падаютъ на дно стакан а. Есть еще одно наблю­
д е т е ,  дающее возможность судить о чи стоте  кофе. Молотый чистый 
кофе, безъ прпмеси цикор1я, будучи смоченъ слегка водой, не 
скаты вается  между пальцами въ ш арпкъ; съ  цико|немъ же или 
съ  пскусственпымъ мучнистымъ кофе весьма легко скаты вается 
въ  ш арикъ.

Подкраску зеренъ кофе, когда хотятъ  ипзкчй или попорченный 
сортъ  кофе сбы ть за хоршшй, п р о и зв о д я т  еще при помощи встр я - 
хпваш я кофе въ бочке, обитой внутри свинцовыми листьями. 
Подкраска эта  можетъ причинить много нещнятностей потребите­
лю, назвать ее невинной или безвредной нельзя и потому полезно 
произвести надъ покупаемымъ кофе очень легш и о п ы т ,  чтобы  
гарантировать себя отъ  свннцоваго отр а вл етя . Возьмите горсть 
зеренъ въ чистый полотняный нлатокъ п хорош енько обтирайте 
нмъ зерна: платокъ будетъ замаранъ, какъ  отъ  свннцоваго каран­
даша, еслп только кофейный зерна были окрашены вы ш еуказан- 
нымъ способом ъ. Способъ настолько удобный для практпкн, что 
пмъ можно пользоваться непосредственно на прилавке кофейнаго 
торговца, прп самой покупка кофе и на глазахъ самого тор говц а  
для его н азп д атя .

48. К р а х м а л ъ .

Крахмалъ, для увел н четя  его  в е са , чащ е всего п о д д е л ы в а ю т  
минеральными солями, мйломъ, гипсомъ и т. д. Чистый (конечно, 
не химически чисты й) крахмалъ с г о р а е т  обыкновенно почти безъ 
остатка , потому что при сж пгаш п крахмала образуется  вода и 
углекислый газъ ; если же отъ  сж игаш я продажнаго крахмала 
въ какой-либо желйзной чаш ке получится зола, то это призпакъ 
того, что крахмалъ фальспфпцировапъ минеральными солями. 
Ирпмесь мела въ  крахмале можно узнать еще та к ъ : въ  рюмку 
налить крепкаго уксуса и бросить туда песколько кусочковъ 
крахмала; еслп жидкость вспенится и будетъ им еть видъ такой, 
какъ -бы  изъ нея выделяется газъ , то эго  з н а ч и т ,  что въ  крах­
мале заключался мелъ.
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49. Лавандовое масло.

Лавандовое масло добывается изъ ц ветовъ  растеш я L avan d u ­
la  o ffic in a lis , которое культивируется въ  южной Европе и особен ­
но много на ю ге  Фрапцш, откуда производится торговля оптомъ 
сухими цветам и лавандулы, а такж е п масломъ. Р а з л и ч а ю т  два 
вида ц ветовъ : Lavandula spica и o fficin a lis. Ц веты  L . spica с о -  
держ атъ масла больше, чемъ L. officinalis, но масло перваго цвЬ т- 
ка  ценится ниже второго, такъ  какъ  оно менее ароматно и не 
такъ  н еж н о по запаху, какъ масло L. officinalis. Ц веты  
L . o fficina lis  с о д е р ж а т  до 2 ° /о  масла, а ц веты  L. spica  около 5 ° /о . 
Хорош ее лавандовое масло п р е д ста в л я е т  почти безцветную пли 
соломенно-ж елтоватую , пли-же соломенно-зеленоватую ж идкость, 
удельный в е съ  которой отъ  0,87 до 0,90; оно содерлш тъ в ъ  
своемъ состав е  стеароптенъ, камфарообразное вещ ество, которое 
заключается также н въ  розовомъ м асле, и прп охлажденш  лаван - 
доваго  масла пзъ него вы деляется твердый стеароптенъ. Л аван­
довое масло наиболее часто п о д д е л ы в а ю т  различными маслами, 
добываемыми пзъ хвойныхъ деревьевъ. Лавандовое масло въ  ч и с - 
томъ ви де характеризуется следующими признаками: оно смеш и­
вается во всех ъ  отнош еш яхъ со сппртомъ въ 90 градусовъ, прн- 
чеыъ образуется прозрачная жидкость, п даетъ вспыш ку съ  кри­
сталлами щ а .  Если налить на часовое стеклышко несколько ка­
пель лавандоваго масла п бросить въ него маленьюй крпсталлнкъ 
щ а ,  то п р о и зо й д е т  вспыш ка и поднимутся клубомъ ф ш е то в ы е  
съ  бурымъ оттен ком ъ пары щ а .  В ъ  присутствиюл:е подмесей этп 
OTHonieHia изменяются: или лавандовое масло не вспы хпваетъ отъ  
щ а  илп не даетъ прозрачнаго раствора съ  90 градуснымъ спир- 
том ъ. Кроме того, къ лавандовому маслу п од м е ш и в а ю т  спиртъ 
различной крепости; эту  подделку о т к р ы в а ю т  по способу Гагера, 
о которомъ мы сообщали въ  ста ть е  о бергамотномъ масле. Л аван­
довое масло сохраняется, обыкновенно, въ  неболынпхъ стклян - 
кахъ  (емкостью при 200 до 300 куб. са н т .) и непременно въ  тем- 
номъ м есте , та к ъ  к акъ  св е т ъ  д е й с т в у е т  разлагающими обра­
зомъ на это эеирное масло. Масло пзъ ц ветовъ  L avandula spica 
зелеповатаго ц вета  и по запаху своему отличается т ем ъ , что 
им еетъ сходство съ  камфарно-терпентинными веществами. Изъ 
лавандоваго масла приготовляется, между прочими ароматная 
„в о д а  тысячи ц в етовъ *  (eau  de m ille fleu rs), которая состоп тъ
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пзъ 1 0 0  частей англШ ской лавандовой воды и 5 0  частей хорошо 
ректифнкованнаго спирта въ 9 0  градусовъ.

50. Л а к  ъ.

Р а з л и ч а ю т  спиртовые и масляные лаки; первые готовятся 
изъ спирта и смолы, вторые — пзъ скипидара, смолы и какого-либо 
сохнущ аго масла. Оба сорта лаковъ  подделываются немилосердно, 
благодаря чему теперь лакировка стала непрочная, часто требую ­
щ ая ремонта. Подделки здесь  главным и образомъ заключаются 
въ  том ъ, что вм есто дорогой хорошей смолы берутъ дрянную смо­
лу, а приготовленный лакъ окрепщваютъ назваш емъ дорогой 
смолы; вм есто  французскаго очищеннаго скипидара берутъ наши 
скиппдаръ, свойства котораго далеко не похожи на французскш ; 
вм есто хл ебн аго  спирта берутъ древесный, который подешевле, 
благодаря тому, что этотъ  спиртъ (химики назы ваю тъ его металь­
ными) не обложенъ акдизомъ. Дорогой лакъ— копаль— часто содер­
ж и т  въ  себе  смолу даммарскую, вм есто копаля; д ам м ар ш й лакъ 
въ  свою очередь подделывается более дешевой смолой п т . д. Сан­
дараковый п шеллаковый лаки с о д е р ж а т  въ  се б е , какъ  примесь, 
самую простую обыкновенную сосновую смолу.

51. Лепешки виши.

One з а к л ю ч а ю т  въ своемъ соста в е  немного двууглекислой 
соды, но иногда случается, что лепешки виши п р и готов л я ю т  безъ 
соды. И спы таш е съ  лепешками впши п р о и зв о д я т  такъ . Бе­
рутъ  д в е  ленешки п о п у с к а ю т  ихъ въ  рюмку съ  к р еп ­
кими уксусомъ; хороипя, безъ  примесей, лепешки растворяю тся 
совершенно въ  уксусе, при чемъ уксусъ  пенится  отъ  выделяющ а­
я с я  углекнслаго газа .

52. Л и к е р  ы.

Составъ настоящ ихъ ликеровъ долженъ бы ть такпмъ: спиртъ , 
вода, сахаръ, настойка, вытяжки и продукты перегонки разлпч-
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пы хъ ароматно-пахнущихъ растеш й, а такж е ягодъ и фруктовъ. 
Спиртъ обязательно долж енъ бы ть чистыми, безъ  спвушнаго мас­
ла, въ  противномъ сл учае ликеръ делается, во первыхъ, далеко не 
безвредными, ибо крепость ликеровъ довольно значительна, до 
6 5 ° /о ,  а , во вторы хъ ,букетъ  такого  ликера будетъ смеш анный, не 
чистый. Сахаръ долженъ бы ть рафпннрованъ, тросниковый или 
свекловичный, но отнюдь не картофельный. Н икакихъ эссенщ й 
нзъ органическихъ эфировъ п пскусственны хъ красокъ въ  н а - 
туральномъ ликере бы ть не должно, а между тем ъ  ликеры за вод - 
ск а го  прнготовлеш я содерж ать въ  состав е  своемъ и краски, и э с ­
сенцш , вм есто ягодныхъ и ф руктовы хъ соковъ .

И звестный птальянскШ  ликеръ— мараскпно— готовится  пзъ 
магалебскихъ вишень, каковы хъ, конечно, не им еется въ  распоря- 
ж еш п русскихъ заводчиковъ, занимаю щ ихся нзготовлеш емъ ли­
керовъ; но это обстоятельство нисколько не м еш аетъ  ими вы пу­
скать въ  продажу в ъ  тпппчныхъ плетенкахъ „M arasquino di Z a ra * , 
въ  которомъ нагалебсш я прелестныя вишни заменены мирбановой 
эссенщ ей, серны ми эфпромъ, малиновой водой п т. д.

В ъ зеленоыъ ш артрезе очень часто находили ыедныя солп, 
служашдя здесь  для подкраски ликера; откры ть присутш тае меди 
въ  ш артрезе можно тем ъ  же способом ъ, какой сообщ енъ въ  
статьЬ  объ  абсен те. В ъ  русскомъ бенедиктине и особенно в ъ  шар­
трезе  можно найти целую  москательную лавку и такихъ эфировъ 
и букетовъ , въ достопн ствахъ  которы хъ но отношение къ здоровью 
усум нплнсь-бы  даж е т а т е  поборники охранешя народпаго здр :ш я , 
к акъ  защитники процветаш я маргарипа въ Poccin.

Самыя излюбленныя краски лпкерщпковъ— следуннщя: кар- 
мпнъ, индиго , оранж енъ-гельбъ, сафранинъ, берлинская лазурь, 
ш афранъ, фуксннъ.

Надо за благополуч1е считать, еслп ликерщикъ, когда ему по­
требна зеленая краска, возьметъ пндпго и ш афранъ; такой ликер­
щикъ положительно гуманный чел овеки , просто филантропъ.

Большую слабость ч у в с т в у ю т  ликерщпки къ  глицерину, ко­
торый точно самой природой иазначенъ въ  помощь подделы вате­
лями ликеровъ: и густи тъ , и ж ж етъ , хотя  иногда подгадить тем ъ , 
что п о п а х и в а е т  иной разъ жпромъ, прогорклыми масломъ, но это 
не б е д а — въ рукахъ ликерщпка есть т а т е  ароматы, что при­
к р о ю т  не только подобный запахъ , но еще и въ сто кратъ 
худили. Въ ликерномъ д ел е  подделки у н асъ  п р о ц в е т а ю т  зна­
чительно сильнее, чем ъ  за границей: этой промышленности, къ
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счастью , очень повезло въ  I’occiir, такъ что остается  только радо­
ваться , что наш и алкермесы и прюнелли переш ибаютъ иностранные.

Открывать подделки въ  ликерахъ домашнимъ путемъ затруд­
нительно, да и въ  хнмическихъ то лаборатсцпяхъ не всяш й химикъ 
одол'Ьетъ этим пкстуры ,— такъ  ин оговъ ни хъ всякой  всячины  наво­
рочено, что разворотить и вы потрош ить все надо много опы тности.

В отъ  соста в ъ  наиболее изв'Ьстныхъ настоящ пхъ ликеровъ:

УдЬльный
вЪсъ,

Сниртъ 
°/о по 

объему.

Экстрак-
тивныхъ

вешествъ.
•/о.

Сахара

°/о

М
пн

ер
ал

ь-
 

ны
хъ

 
ве

­
щ

ес
тв

ъ 
°/о

Бенедиктинъ 1,0709 52 3,43 32,57 0,043

Лнизетъ 1,0947 42 0,38 34,44 0,040

Кюрасао 1,0300 55 0,10 28.50 0,010

Кюммель. 1,0830 33,9 0,84 31,18 0,058

Мятный. 1,1420 34,5 0,90 47,31 0,068

53. Лимонная кислота.

Лимонная кислота содержится въ  сок!: различныхъ pacien ifl, 
въ  плодахъ и ягодахъ , особенно-же мпого ея въ  сокЛз лимона, 
апельсина, померанца, клюквы, брусники. Лимонная кислота 
пмеетъ большое п ри м кн ете въ  техник!; (особен н о въ  си тц ево-н а- 
бивномъ д ’йл'Ь), въ  медицин'!; и въ  п р п готовл сти  фруктовыхъ к ва - 
совъ  и различныхъ прохладительныхъ нанитковъ. Для этихъ 
двухъ  посл'Ьднпхъ Ц'Ьлей лимонная кислота должна бы ть безу­
словно чистая, а между тЪмъ эта кислота продается съ  разно­
образными нрпм'Ьсями, подчасъ положительно вредными. Фабрич- 
нымъ способомъ лимонная кислота извлекается главнымъ обра­
зомъ изъ сока лимоповъ; это производство всего болЬе развито 
въ  Лондон!;. Сырой лимонный сокъ  оставляютъ бродить дня д ва - 
три , потомъ фильтруютъ, такпмъ образомъ отделяю тся отъ  сока
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пнктпновыя вещ ества п слизь; загбм ъ прибавляютъ к ъ  нагретом у 
до ки и еш я  соку мелъ, тогда получается осадокъ лимоннокаль- 
щ евой соли— и все это слпваю тъ въ  холщевые мешки. Сырую лп- 
монпокальщ евую соль промываютъ въ  этихъ  меш кахъ горячей 
водой, а затем ъ  разлагаю тъ слабой серной кислотой; образовав­
ш а я  при этом ъ гиисъ п адаетъ  на дно сосуда, а лимонная кис­
лота остается  въ  растворе; растворъ выпарпваютъ и лимонная 
кислота выкристаллизовывается. Кристаллы лимонной кислоты 
очень крупные, им ею тъ форму ромбнческихъ ирнзмъ. Если кри­
сталлы лимонной кислоты  н агр евать  до обуглпваш я, то при этом ъ  
никакого запаха карамели не развивается; это обстоятельство 
очень важ но, такъ  к акъ  винная кислота, которую очень часто  
нодмеш иваютъ к ъ  лимонной, даетъ  запахъ  карамели. Весьма 
важ но такж е следующ ее обстоятельство. Растворъ чистой ли­
монной кпслоты  въ  вод е  нисколько не мутится отъ  прибавлен ia 
къ  нему холодной прозрачной известковой воды; но еслн къ ли­
монной кпслоте подмеш ана щ авелевая, виннокаменная пли вино­
градная кпслоты, то отъ  прпбавлемя известковой воды получится 
сильная муть илп даже белый осадокъ , еслп указанный кислоты  
подмеш аны въ  большомъ количестве. Къ крнсталламъ лимонной 
кислоты нодмеш иваютъ также чгш йскую  селитру, кристаллы к о ­
торой несколько подходятъ к ъ  крнсталламъ лимонной кпслоты . 
Эту подмесь молено узнать такимъ образомъ. Кристаллы продажной 
лимонной кпслоты растереть въ  порошокъ, положить въ стеклянный 
пробирный цплиндрикъ, налить туда несколько капель серной 
кнслоты н подогреть н а пламени лампы; еслн покаж утся бурые 
пары съ  характернымъ запахомъ окиси азота, то несомненно, 
что испытуемая лимонная кислота была фальспфпцпрована чн- 
лШской селитрой (азотнонатровой солы о). Въ продажной лимонной 
кислоте встречается  такж е С'Ьрнокальщевая соль (ги и съ ), какъ 
остатокъ  отъ  дурной ф абри кан т лимонной кислоты. И спы таш е 
лимонной кислоты въ  этомъ наиравленш  производятъ такъ . Бе­
рутъ  несколько лимонной кпслоты, растворяю тъ ее въ водЬ, при­
бавляю тъ туда амапаку и такой растворъ разливаю тъ въ  две 
чистыя пробирки; въ  одну пробирку прибавляютъ раствора хло­
рпстаго бар!я, а въ  другую — раствора щ авелево-амм!ачной солп, 
и если въ обеп х ъ  пробиркахъ получится осадокъ белаго ц вета , 
то , значить, въ  лимонной кислоте бы лъ гиисъ. Въ лимонной 
кислоте попадаются такж е соли свинца и меди. Къ раствору ли­
монной кислоты прпбавляютъ раствора хромокад!евой соли, еслп
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получится буро-красны й осадокъ, то, зн ачптъ , въ  лимонной кис­
л о й  были свинцовыя соли. Если растворъ лимонной кпслоты отъ  
прпбавлеш я аммтака пр1обр'Етаетъ голубую  или синюю окраску, 
то въ  лимонной кислоте находились М'ЙДНЫЯ соли.

54. Льняное масло.

Оно получается изъ  сЬнянъ льна (L inum  usitatissim ura). Со­
держимое на холоду льняное масло ж елтаго ц в ета , но такъ  какъ 
его обыкновенно держ атъ при комнатной температура, то оно к р а - 
с-н'Ьетъ и бур'Ьетъ.

Удельный в1;съ этого масла 0 ,9 3 6 — 0 ,9 4 0 .  Благодаря не­
высокой ц ен е  льняного масла, мало встр ечал ось  охотнпковъ под­
делывать его . Льняное масло прпнадлежитъ къ высыхающ пмъ 
масламъ и изъ него прнготовляю тъ путемъ н агр еваш я  съ  
свпнцовымъ глетомъ пли какпмъ либо другимъ сиккати- 
вомъ олифу, которую  растпраю тъ съ  различными цветными 
металлическими окисями и нолучаютъ масляныя краскп. 
Олифу же подделы ваю тъ весьма сильно, ибо он а  значительно до­
роже льняного масла. Еслп въ пробирку налить немного льняного 
масла и прибавить туда  азотной кпслоты удельнаго в е са  1 ,1 8  
и взболтнуть, то чистое льняное масло окраш ивается въ  желтый 
ц ветъ ; если-ж е к ъ  льняному маслу было примешано коноплянное, 
что иногда встр ечается , то окраска получится грязно-зеленая.

5 5 . Макароны.
Профес. Верпго наш елъ, что макароны, продаюнцеся въ 

лавкахъ г. Одессы, подкраш иваются въ  желтоватый ц ветъ  крас­
кой изъ ж елтаго инбиря, вещ ества безвреднаго. Но иногда ма­
кароны подкраш иваются краский очень вредной, а именно нитро- 
производными крезола, которыя въ  продаж е носятъ названie ш а ф - 
рановыхъ красокъ , на самомъ же д ел е  этп краски ничего общаго 
съ шафраномъ не им ею гъ.

„ Красящее вещ ество, пиш етъ проф. Верпго, найденное мною въ  
некоторы хъ сортахъ  одесскихъ макаронъ, представляетъ нптро- 
пропзводныя крезола. К раска эта  устраняется французскпмъ з а -
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конодательствомъ пзъ употреблеш я для окраш пваш я пптатель- 
ны хъ вещ ествъ . Немецкое законодательство если и не устр а - 
няетъ этой краски, то обставляетъ прпмепетпе ея определенными 
услов1ямп, въ  числе которыхъ находится п совершенное отсутств1е 
пикриновой кислоты, могущей попасть въ  краску, въ  том ъ  слу­
ч а е , если употребленный для приготовлеш я крезолъ содержитъ 
фенолъ.

Еслп-бы допустить даже, что употреблеш е неболынихъ коли- 
чествъ  этой краскп для макаронъ по нредставляетъ иепосред- 
ственнаго вреда для здоровья, то невозможность постояннаго 
контроля за чистотою  краски и опасность отъ  обращ еш я съ  
взрывчатыми вещ ествами, к ъ  числу которыхъ принадлеж ать и 
нптропропзводныя крезола, заставляю тъ меня npiilin  къ  заклю - 
чеш ю , что прпмене 1п е этихъ, такъ -  называемыхъ, ш афрановыхъ 
суррогатовъ для окраски макаронъ, крупы и другпхъ пптатель- 
ны хъ вещ ествъ должно быть устранено*. Петербургсые макароны 
пока еще пикем ъ не изследованы , но в|)ядъ-лн можно допустить 
отсутств1е въ  нихъ искусственной подкраски.

56. Маковое масло.

Получается пзъ сем ян ъ  мака (P apaver som niferum ); сохра­
няемое на холоду оно почти безцветное, если-ж е его держать въ 
комнат!;, то оно делается  желтымъ. Маковое масло при н агр ева - 
Hin превращ ается въ  высыхающ ее п пдетъ на приготовление луч- 
ш пхъ сортовъ масляныхъ красокъ . Удельный в !;съ  маковаго масла 
0 ,9 2 4 — 0 ,9 2 5 ;  оно замечательно т !;м ъ , что до спхъ поръ не было 
нрим!;ра подделки маковаго масла. О бъясняется т ем ъ , что нриме- 
nenie этого масла очень ограничено п подделывать его н етъ  ника­
кой выгоды. Т ем ъ  не менее, мы укаж емъ здесь  одпу простую про­
бу на чистоту маковаго масла. Надо взять одну рюмку серной кис­
лоты  и столько-ж е азотной; смешать эти кпслоты в м есте  и это 
будетъ очень xopoinift реактивъ для определеш я чистоты маковаго 
масла. Въ пробирку налнваютъ немного смеси кпслотъ и масла 
(стол ько-ж е), взбалты ваю тъ и наблюдаютъ окр аску . Ч истое ма­
ковое масло окраш ивается въ кирпично-красный ц ветъ .
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57. Мармеладъ.

Мармеладъ очень любимъ русской публикой и расходится онъ  
въ большомъ количестве. Мармеладъ приготовляется изъ сахара , 
клея или желатины н ф руктоваго сока. Отсюда, очевидно, если 
все  припасы безъ искусственной прикрасы, мармеладъ очень хо ­
рошее лакомство и ничего кроме n p iam aro  и полезнаго производить 
пе долженъ. Но бед а  въ  томъ, что фруктовый сокъ  заменяю гъ 
эссенпдямп, да  еще дурного приготовлеш я, и для прндаш я яркости 
въ  окраске мармеладныхъ столбпковъ, круж ечковъ, звездочекъ , 
трехугольниковъ и т . п . улотребляю тъ краски, подчасъ далеко 
пе безвннныя.

У меня былп образчики такого  мармелада, который былъ 
ароматпзпрованъ просто сивушнымъ масломъ, купленнымъ на во- 
дочномъ заводе , на котором ъ перегоняли спиртъ для очистки его 
отъ спвушнаго масла. Конечно, крупная конфектпая фабрика 
лучш ая, до известной степени, гарантия доброкачественности 
мармелада. Но тем ъ  не менее мы рекомендуемъ избегать  поку­
пать мармеладъ зеленаго, спняго н ф юлетоваго ц ветовъ ; здесь  
больше ш ансовъ натолкнуться на ядовитая краски.

Безцветный, розовый, слегка желтый и малиновый (в ъ  смысле 
ц в ета ) мармеладъ наиболее безопасны со стороны  своей окраски.

5 8 . Масдо (кухон н ое).

При употреблеш н масла прежде всего надо убеди ться  въ томъ, 
нетъ-ли  въ масле маргарина, а  загЬмъ не подкраш ено-лп масло. 
Какъ бы ни защищали маргаринъ, а все надеж нее не употреб­
лять его въ пищу и предоставить лучше куш ать маргарипъ всем ъ 
оащитникамъ этой безсмысленной и безнравственной промышлен­
ности. Поощреше маргарина въ  Poccin , стране земледельческой, 
эю  такая же безсмыслица, какъ поощреше пскусственныхъ винъ 
во Фраицш, стран е  винограда п впн а. Благодаря тому, что отъ  
маргарина, какъ  его ни тренлятъ п ни м ою тъ, несетъ страшной 
Дряныо, когда его ж гутъ , открыть присутсппе маргарина въ  к о- 
ровьемъ масле очень легко. Возьмите обыкновенный ламповый фп- 
Тиль, но новый, не пропитанный кероснномъ и опустпте его въ
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растопленное масло, качества  котораго требуется узнать. Потомъ 
заж гите фитиль, дайте ему немного погореть и загасите его  т а к ъ , 
чтобы онъ тл ел ъ  и теперь внюхайтесь несколько въ  вы деляю ­
щийся дымъ. Если въ масле былъ м аргарпнъ, то вы ощутите про­
тивный запахъ самой дрянной сальной свечки , отъ  чистаго же 
коровьяго масла ничего подобпаго не будетъ .

АпглШскШ хцмикъ Горслей далъ oniicanie очень любопытнаго 
опы та надъ масломъ; опытъ требуетъ вннмаш я, но за то опъ  воз­
наградить производящ аго пзследоваш е интересными результатами.

Купите в ъ  одну четверть вышиной широшй стакан ъ  пзъ б е ­
лаго сгекла п фунта два обыкновеннаго эфира, но попросите, 
чтобы  вамъ дали очпщеннаго. Весь фокусъ въ  томъ, чтобы  эфиръ, 
вылитый въ  стаканъ, им елъ  температуру непременно 1 8 ,5 °  по 
Цельзйо во время производства опы та; отъ  этой температуры п 
зави сп тъ  вся  удача  испы таш я масла.

На чайное блюдечко вылейте ложки 4 — 5 горячей воды и одну 
ложку растопленнаго масла; поболтайте масло съ  водой въ  блю ­
дечке  и дайте маслу засты ть. Застывший блпнокъ масла осторож но 
снимите съ  блюдечка ножомъ и положите н а листъ неклееной, та к ъ  
называемой фильтровальной, бумаги, чтобы извлечь пзъ  блинка 
масла воду; этого легко достичь, если несколько разъ блинокъ пере­
ворачивать, перекладывая его  на cyx ia  места, бумаги, прикрывая 
бумагой сверху п нажимая ею на масло. Высушенный блинокъ 
разрезать на м аленьие кусочки и бросить одинъ, два кусочка 
масла въ  стакан ъ  съ  эфиромъ (температура котораго 1 8 ,5 °  Ц ,). 
Чистое масло растворится въ  эфире п даетъ соверш енно про­
зрачный, лимонножелтый растворъ ; но стои тъ  только руками на­
греть стакан ъ  съ  эфиромъ, прозрачный растворъ масла стан о­
вится уж е мутны мъ, и еслн температуру эфира опять привести къ 
1 8 ,5 ° ,  то растворъ снова будетъ прозрачпымъ, еслн только масло 
чистое.

Если же стакапъ съ  эфпрнымъ раствором ъ чистаго масла по­
грузить въ  какой-либо сосудъ съ  сн егом ъ , то чрезъ песколько 
времени въ эфире образуются прекрасные звездообразные и остро­
конечные кристаллики масла. Но если масло содержало въ  с е б е , 
к акъ  прпмесь, свиной ж пръ, бычье пли баранье сало или ж е мар­
гарпнъ, то, какая-бы  ни была температура эфира, растворъ будет 
мутнымъ и, мало т о г о — чрезъ него выделится грубый, безобразны 
осадокъ , котораго будетъ  тйм ъ больше, чем ъ больше было этих 
примесей.
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Масло нередко подкраш иваютъ, чтобы придать ему прштную 
для глазъ желтизну, и особенно подкраш иваютъ то, въ  которомъ 
не мало подмеш ано бел аго сала. Подкраску масла очень легко 
открыть и лучше не употреблять въ  пищу подкрашенное масло, а 
возвращ ать его въ  полицш  для составлены  протокола. Опытъ для 
определения, подкрашено масло или н е т ъ , ведутъ та к ъ : в ъ  ста ­
канъ  пзъ топ каго стекла налить водкн, къ  которой прибавить 
немного спирта, чтобы  водка была покрепче, и опустить его въ  п о ­
лоскательную глубокую чаш ку съ  кппяткомъ. К огда водка доста­
точно нагреется , то погрузить въ  нее кусочки масла; оно расто ­
пится, а краски растворятся въ  водке п подкрасятъ ее. Еслп 
масло не подкрашено, то водка остан ется  безцвётной . Способъ 
очень xopomift и быстрый.

К ъ  маслу не только примеш пваю тъ маргарпнъ и сало разлпч- 
н ы хъ  ж ивотныхъ, но ухитряю тся даже перемешать коровье масло 
с ъ  растительными и минеральными маслами. Для отк р ы п я  эти хъ  
примесей можно такж е прибегнуть къ н а гр ев а н ш  масла.

Испытуемое масло нагревается  в ъ  металлической чаш ке или 
л ож к е  на пламени спиртовой лампы возможно сильнее. Чистое 
масло расп р остран яем  сначала зап ахъ  топленаго коровьяго 
масла, а затем ъ  запахъ горелаго масла. Примесь растительныхъ 
маселъ (подсолнечнаго, хлопчатниковаго и т . п .) узнается по 
распространяющемуся запаху дымящейся масляной лампы. Если 
получается запахъ , напомпнаюнДй чадъ отъ  плохо горящ ей керо­
синовой лампы, то это укаж етъ  на п р п су т сш е  вазелина и другпхъ 
ж ировъ нефтяного происхождеш я.

Хорош имъ должно бтыь маслицемъ смазываютъ блины в ъ  ре- 
сторанахъ и па хорошемъ м асле должно быть готовятъ  „вкусн ы я 
пор щ и “ , благо у  н асъ  н етъ  въ  этомъ отп ош етп  никакого кон­
троля: хоть на дегтю пирогп ж арь, только умей ж ить съ  началь- 
ством ъ !

59. Мастиксъ.

По побережью Средиземнаго моря во многихъ м естахъ растутъ  
деревья P istacia  Lenfiscus п многочислепныя разновидности его. 
И зъ трещинъ этого  дерева сочится особая смола, которая затвер- 
д ев а етъ  на коре въ  ви де маленькпхъ бугорковъ золотнсто-ж ел-



таго ц в4 та . Смола эта называется мастиксъ; для иолучеш я ея в ъ  
большемъ количестве на дереве дйлаю тъ разрезы . Дурной сортъ 
мастикса ж ел то-бураго ц вета . Смола эта  в ъ  свеж ем ъ состояш и 
плавится при 1 0 8 ° ,  полежалая же при 1 2 0 °  и пм еетъ удельный 
в е с ъ  1 ,0 4 — 1 ,0 7 .  М астиксъ подделывается всевозможными сор­
тами гуммп, но подделку эту легко узнать прп помощи воды: зерна 
м астикса въ  воде не разбухаютъ и не даю тъ студеня, тогда к а к ъ  
смолы гумми отличаю тся этимъ свойствомъ. Кроме того м астиксъ  
нодделываютъ сандаракомъ, что такж е не трудно открыть. Въ ма­
ленькой жестяной кастрю льке в с ки п я т и т ь  две -тр и  ложки обы кно­
венна™  льняного масла и опустить туда несколько круцинокъ смо­
лы. Ч истый мастиксъ очень скоро распустится на цело въ  горя- 
чемъ лыш номъ м асле, саидаракъ ж е очень медленно и трудно ра­
створяется въ  немъ.
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60. М е д ъ.

Ж идш й медъ, д а  и твердый, безъ  подмесей теперь за редкость 
можно считать. К акъ  ни хлоиочутъ въ  Р оссы  о развиты  пчело­
водства, действительно заслуж ивающ аго полнаго внпмашя, но 
чистый медъ проиалъ съ  лица земли, по усамъ онъ только текъ , 
а въ  ротъ  не попалъ. Взаменъ чистаго меда нопадаютъ намъ въ  
ротъ различный смеси изъ картофельной патоки, осахареннаго 
м аисоваго крахмала, сахарнаго сиропа съ  клеемъ, краской и к а - 
ким ъ-то ароматомъ.

В отъ что , между прочимъ, ппш етъ профессоръ Вериго и зъ  
Одессы:

„В ъ  последнее время мне было доставлено значительное 
число образцовъ меда, продающ агося на наш ихъ базарахъ (в ъ  г . 
О д ессе), и большинство этихъ образцовъ оказалось вовсе не ме- 
дом ъ ,а  крахмальною патокою . Этотъ деш евый продуктъ отечествен­
ной фабрикацш приготовляется д 'Ь йаы ем ъ весьма малыхъ коли- 
чествъ кислотъ на крахмалъ, который превращается при этомъ в ъ  
сиропообразную густую  жидкость, состоящ ую главнымъ образомъ 
изъ декстрозы (крахм альнаго сахара) и различныхъ декстриновъ. 
Крахмальная патока по ц вету , виду и консистенщ и весьма похож а 
на медъ, но вовсе не обладаетъ ароматомъ и отличается но составу 
отъ  меда тем ъ , что медъ, являясь повидимому продуктомъ распаде-
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ш я  сахарозы  (тростни ковы й пли свекловичный са ха р ъ ) содерж итъ 
декстрозу и левулозу. При наследованы  доставленпыхъ мне пробъ 
меда, я прибегнулъ къ д М с т в ш  спирта, крепостью  въ  7 0  град., 
въ  которомъ медъ растворяется, а изъ составны хъ частей патоки 
декстрпиъ остается  не раствореннымъ. Этимъ путемъ мне удалось 
выделить пзъ больш инства пробъ декстринъ и доказать, что вм е­
сто  меда покупатели получали значительно более дешевую крах­
мальную натоку.

Примеси глицерина къ меду я не встречал ъ , да едва-ли глп- 
церпнъ станутъ употреблять для подмеси, въ  виду гораздо более 
подходящей крахмальной патоки и продукта, получаемаго пзъ са - 
харнаго песка, такж е ври помощи к и сл отъ *.

Такимъ образомъ, пользуясь методомъ профессора Верпго, очень 
легко открыть патоку въ  меде,- налить въ  бокалъ сп п р га въ  7 0 ° /о  
п разболтать въ  спирте чайную ложку меда: еслп получится рас­
творъ прозрачный, то медъ чистый, если-ж е будетъ осадокъ, то 
въ  меде есть картофельная патока. Ч истый медъ или поддельный 
можно узнать еще такимъ путемъ. Взять одинъ золотнпкъ юдной 
настойки и разбавить ее пятью золотниками спирта. Этотъ реак- 
тивъ перелить въ  чистепью й пузырекъ, плотно закупорить и б е ­
речь; онъ можетъ надолго хватить. Опытъ съ  такимъ реактнвомъ 
ведутъ такъ : берутъ около 3  золотниковъ меда и растворяю тъ его 
въ рю мке воды, потомъ ф ильтруютъ чрезъ бумажную фильтру въ 
какой-либо чистый стаканъ. К ъ профильтрованной жидкости прп­
бавляю тъ несколько капель выш еупомянутой юдной тинктуры. 
Если медъ бы лъ поддельный, то получится красно-бурое окраш п- 
ваш е: чистый же медъ даетъ растворъ слабо-ж елты й, ц в ета  б е ­
лаго впна.

Къ жидкому меду, между прочимъ, прибавляютъ клей въ  рас­
творе. Такую фальсифпкацга легко определить домашними сред­
ствами. Д ел о въ  томъ, что клей изъ растворовъ осаж дается тан - 
нпномъ, особенно хорош о изъ горячнхъ. Берутъ въ  пробирку пз- 
следуемаго меда, нагреваю тъ  слегка, чтобы  получился со - 
всймъ прозрачный растворъ, и прибавляютъ немного крепкаго рас­
твора таннипа. Еслп медъ былъ фальспфпцпрованъ клеемъ, то 
тотчасъ -ж е образуется объемистый осадокъ, который медленно па- 
Даетъ на дно иробпрки. Въ протпвном ъ-ж е случае, медъ стано­
вится слегка мутнымъ п только спустя некоторое время показы­
ваю тся  въ  неболыпомъ количестве волокна.

С оставъ  меда далеко не такъ  простъ , какъ сахара: кроме глю ­
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козы и канадского сахара, медъ содержитъ свободный кнслоты к 
особый ароматическш вещества, извлекаемый пчелами нзъ цв'Ь- 
товъ, а также разнообразный азотистый вещества, который соб­
ственно говоря и затрудняютъ сохранеые меда въ  св’Ьжемъ впд Ь 
на долгое время. Медъ въ  сотахъ жидкий, по по извлечены оттуда 
очень скоро нрпнимаетъ видъ густой зернистой массы, благодаря 
выделение кристалловъ глюкозы. Лучппй медъ почти белый, очень 
сахаристый, зернистой консистенцш, съ щпятнымъ ароматпче- 
скимъ запахомъ и песколько пикантнымъ вкусомъ.

61. Миндальное масло.

Известно сладкое и горько-миндальное масло, а въ торговле 
разлпчаютъ ангайское и французское масло, первое лучше, второе 
дешевле. Миндальное масло въ  чпстомъ cocioanin прозрачное, 
жидкое, слабо-желтое, а горько-мпндальное масло —  безцвйише, 
какъ вода; удельный вйсъ колеблется между 0,915 я 0 ,920, прп 
20 градусномъ мо]юзе миндальное масло твердеетъ. В ъ  мпндаль- 
номъ масле содержится олепнъ, пальмитпнъ п стеарннъ; оно 
пмеетъ применшне въ  нарфюмер1и п медицине и нрннадлежнтъ 
къ  масламъ не высыхающнмъ. На чистоту масла очень хорошо 
производить испыташе при помощи амм1ака; нужно только иметь 
10°/о растворъ этого газа въ  вод!;, что всегда возможно заказать 
въ любой аптеке. В ъ  пробирный цплиндрикъ наливаютъ чанную 
ложку 10°/о раствора амм1ака и три такнхъ-же ложекъ мнн- 
дальнаго масла; взбалтываютъ н наблюдаютъ за содержпмымъ 
нроби]1кн. Чистое масло спустя полчаса даетъ густую белую или 
слабо желтоватую смесь; фальсифицированное миндальное масло 
даетъ окрашенную, едва стекающую массу. Чаще всего миндаль­
ное масло подделывается маковымъ, что открыть весьма легко. 
Стклянку съ миндальнымъ масломъ спльпо взбалтываютъ, ставятъ 
на столъ п наблюдаютъ за пузырьками воздуха въ  масле. Если 
они задерживаются въ масле п не скоро поднимаются паверхъ, 
то это нрпзнакъ, что въ мипдалыюмъ масле нетъ прпмеси ыако- 
ваго; въ нротивномъ случае— на поверхности масла образуется 
нечто в]юде шапочки изъ нузырьковъ воздуха; мало-по-малу 
лопающихся.
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62. Минеральныя воды.

Искусственный минеральныя воды должны приготовляться 
изъ  дистиллированной воды, въ  которой должны быть раство­
рены соотв'Ьтствуюнця соли въ  тЪхъ колнчествахъ, въ  кото­
ры хъ  онй встр ечаю тся  въ  натуральныхъ водахъ , п такой 
растворъ долженъ бы ть насыщ енъ при подходящей температуре 
углекислымъ газомъ, вполне очшценнымъ, лишеннымъ всяких], 
нримесей— а такж е п атмосфернаго воздуха; равно какъ н н дун щ  
въ  дело соли должны быть предварительно испытаны, не содерж атъ- 
лп они примесей. Отсюда читатель видитъ, что производство п ск ус- 
ственны хъ минеральныхъ водъ, при условш  что-бы  он е  отвечали 
естественнымъ, дело не легкое, требующ ее зш ш я , добросовестн о­
сти и устройства химической лабораторш. В се  эти усекш и до пунк­
туальности иснолняются въ  заведенш  пскусственны хъ минераль­
ны хъ водъ , что в ъ  Александровскомъ п арке  въ  С .-П етербурге, 
въ  заведеши образованна™  хпмпка Бнчунскаго и вообще тамъ, 
гд е  эгимъ делом ъ управляете прочное 3 H a n ie , солидное знаком­
ство съ  х ш е й .  Въ этомъ д ел е  главную роль играетъ знаш е, доб­
росовестн ое отнош еш е къ производству; къ  несчастью , то п дру­
гое редко в стр еч ается . Лучшей нллюстращ ей того, к акъ  г о -  
товятъ  нскусственныя минеральныя воды въ  некоторы хъ заведе- 
ш ях ъ , служ атъ пзследоваш я, нронзведенныя санитарной стан- 
щ ей въ  Х ерсон е. Оказывается, что тамош ш я пскусственныя мп- 
неральныя воды готовятся  прямо нзъ речной воды, а  именно 
нзъ р. Д непра, и насы щ аются углекпслымъ газомъ безъ вся ­
кой промывки этого  п оследняго. Ннкакихъ солей этп „во д ы * , 
кром е т е х ъ , которыя содерж атся въ  днепровской в од е , не за - 
ключаютъ в ъ  своемъ со ста в е , п „сельтерская вода* нисколько 
не отличается отъ „сод овой * . Разница только въ этп кетахъ . 
Между прочимъ, въ  днепровской воде найдены следующ ая 
привлекательныя вещ ества: мыш ьякъ, м едь, избы токъ се р н о - 
кпслыхъ солей. Петербургская нскусственны я минеральныя воды, 
вынускаемыя изъ  мелкнхъ мастерскпхъ подъ фнктивнымъ прп- 
смотромъ провпзоровъ, пока еще не наследованы, но есть доста­
точно основанья предполагать, что этиводы  нисколько пе лучш ехер- 
сонскнхъ. Фруктовыя и ягодныя воды, конечно, должны содержать 
въ  соста в е  своемъ ягодный или фруктовый спропъ, но на д ел е  
далеко не та к ъ . По пзследоваш ямъ г. Топорова, въ  херсон- 
скихъ  ф руктовы хъ и ягодны хъ водахъ и прпзнаковъ ф рукта-
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ваго и ягодн аго  сироиовъ н етъ : съ  фонаремъ и днемъ его не 
отыщ еш ь. Этп „сиропы * херсонскаго изготФвлешя представляютъ 
сложную см есь изъ сахара, эфировъ, эссенщ й н красокъ . В ъ  
„малиновомъ* спропе г . Топоровъ наш елъ избы токъ не малины, 
а  фуксина.

М не разъ попался такой лимонадъ, что я готовъ  былъ деньги 
отдать, чтобы только какъ  можно скорее извлекли изъ меня не­
осторож но выпитую микстуру. По всей вероятн ости , въ  лимонаде 
была не лимонная кислота и не виннокаменная, а  щ авелевая, либо 
уксусная , приправленная каки м ъ-то  ароматичееннмъ масломъ, о т -  
дающимъ запахомъ мыла. Время было ж аркое, ж аж да мучила н 
п оспеш илъ— не посмотрелъ, чью воду пью. Х отя въ  этой ста ть е  
я и не далъ опнсаш я снособовъ откры вать примеси въ  минераль- 
ны хъ водахъ , но дум аю , что все выше изложенное известн ую  
пользу нринесетъ и мож етъ быть о тъ  чего-нпбудь нещ нятнаго пре- 
достереж етъ. Способъ, доступны хъ при домашней обстан овке, н е т ъ  
для этого  товара— вотъ  и причина. К аж ется  уважительная.

6 3 . М о л о к о .

Минеральныя примеси въ  продажномъ молоке редко в стр еч а ­
ю тся : открыть ихъ н е т ъ  ничего легче: налить молока въ  высошй 
бокалъ и оставить стоять. Если были въ  молоке минеральный 
примесн, то въ  бокале, внизу, на д н е  его, получится осадокъ. Но 
еще лучше поступить та к ъ . Чистое молоко обладаетъ замечатель- 
нымъ хнмическимъ свойствомъ: оно окраш пваетъ въ одно и то же 
время красную лакмусовую бумаж ку въ  с и т и  ц ветъ  н си н ю ю —  
въ  красный, т . е ., говоря хнмическимъ язы комъ, молоко п оказы - 
ваетъ  и щелочную и кислую реакцпо. В отъ  это -то  драгоценное 
свойство чистаго молока изм еняется немедленно, если пакостнпкъ 
фальенфнкаторъ прибавилъ к ъ  молоку какую-нибудь дрянь, мелъ, 
соду, известь, гипсъ, борную кислоту: молоко, фальсифициро­
ванное минеральными веществами, уж е пе будетъ показывать 
д ве  реакщ и, а какую-либо одн у, пли щ елочную, пли кислую. 
Опытъ ведутъ  въ такомъ порядке: берутъ красную лакмусовую 
бумаж ку (можно достать въ  а п тек е) и стеклянной палочкой или 
пзъ чистаго пузырька нан осятъ  на бумаж ку каплю молока; бу ­
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маж ка въ  этомъ m'IsctI; посинела. Т огда берутъ сннюю бумаж ку и 
нроделываютъ то-ж е самое— бумажка нокраснела. Отсюда заклю- 
чаю тъ , что молоко чистое, безъ  минеральныхъ примесей. Если-же 
красная бумажка н осин еетъ , а синяя останется  безъ  пзм енеш я 
въ  ц в е те , илн обратн о— синяя покраснеетъ, а красная не изме­
нится, то ясно, что въ  рукахъ молоко фальсифицированное и 
такое молоко никогда не следуетъ  давать детям ъ , хотя-бы  оно 
было и густо  и вкусно.

По м н ен ш  ВнтШтейна, по удельному в е с у  трудно узнать, хо­
рошо молоко или н е тъ , и онъ  рекомендуетъпроизводпть испы таш е 
молока при помощи стекляннаго вы сокаго цилпндрическаго ста ­
кана, разделеннаго на сто  равны хъ частей (т а к ъ  называемый 
градуированный цнлпндръ въ  1 0 0  к у б . сантим ., который можно 
достать в ъ  магазине химической посуды ). В ъ  такой стаканъ н а - 
лпваютъ молока (если оно было съ  устоемъ, то его предварительно 
перем еш пваю тъ) до сотаго делеш я и оставляю тъ его въ  п окое 
н а некоторое время. К огда сливки соберутся  на верху, то стара­
ю тся  отсчитать какой слой о н е  занимаю тъ. Если слой сли- 
вокъ не будетъ  занимать пяти дел еш й стакана, то по указанно 
Вигш тейна такое молоко надо считать разбавленнымъ водой.

Читателя можетъ быть удивить, что о такомъ важношъ пред­
м ете, к акъ  молоко, такъ  мало сказано; дело въ  том ъ , что самый 
серьезный вои р осъ — отъ  здоровой коровы данное молоко нлн отъ  
больной —  реш ается  путемъ тщ ательнаго микроскопнческаго пз- 
следоваш я молока им ногонройдетъ времени, прежде чем ъ наш и хо­
зяйки научатся  работать съ  микроскопомъ для определеш я добро­
качественности того, что ньетъ п е с т ь  семья. С оветую тъ  упо­
треблять сильно прокшшченое молоко, оно менее опасно. Въ Пе­
тербурге, вообще говоря, молоко на много лучше, чемъ напрнмеръ 
хл ебъ , мука и т . д .; минеральныхъ примесей почти н е тъ , а  чаще 
попадается молоко разбавленное водой, что методомъ Вптштейна 
очень легко узнается .

6 4 . М ы л о .

Мыло подделы вается  исключительно съ  целью  увеличешя 
в е са , для чего к ъ  м ассе мыла нрибавляютъ разлпчныя мине­
ральныя вещ ества, какъ т о — талькъ, тяжелый ш патъ , несокъ , 
кварцъ (в ъ  пор ош ке), ги п съ , м елъ , пзвесть и т . д . В се  эти



вещ ества нерастворимы въ  спирте п, благодаря этому свойству, 
открыть пхъ въ  мыле очень легко. В ъ  стаканъ наливаю тъ 
рюмкп д ве  крепкаго спирта въ  9 0 — 9 6 ° /о  и берутъ несколько 
неболыпихъ кусочковъ мыла изъ  разныхъ м 4стъ  одного куска 
мыла, пзмельчаютъ потомъ, погруж аютъ въ  стаканъ со сппр- 
толъ , размеш нваю тъ до раствореш я мыла п оставляю тъ въ 
покое на несколько мнпутъ, прикрывъ стакан ъ бумагой. Еслп 
въ  мыле былп минеральныя примеси, то на дн е  стакан а по­
лучится осадокъ, но величине котораго можно судить о коли­
ч естве  примесей. Но встречаю тся  въ  мыле прпмёсп очень зло- 
вредныя п въ  этомъ отнош енш  весьма характерный былъ случай 
въ  Одессе. По улицамъ, более удаленнымъ отъ центра и н асе- 
леннымъ менее состоятельпымъ п недостаточно культурнымъ н а - 
родомъ, однажды стали расхаживать татары съ  небольшими узел­
ками, съ  яко-бы  настоящ имъ казанскпмъ мылолъ. Татары очень 
энергично распространяли это мыло, пряМо забирались въ  квар­
тиры, соблазняли попавш ихся женщннъ свопми разсказамп о ч у - 
десны хъ свойствахъ мыла, уверяя, что оно унпчтож аетъ пятна, 
загаръ и лпшап на лпце, а взаменъ всего этого делаетъ  кожу 
мягкой п блестящей. Кускп продавались по 5 , 1 0 , 2 0  н 3 0  коп. 
п брались нарасхватъ . Татары съ  мыломъ вскоре исчезли, а к у - 
пив 1ш я настоящее казанское мыло пр1обргЬли на лицахъ п рукахъ 
сы пь, прыщи, зудъ и даж е боль. Д ёло это очень простое. В ъ  к а - 
комъ-нпбудь захолустье города, въ  подвале открывается безъ 
всякихъ вы весокъ  временная мастерская, въ  которой пзъ вся ­
кой дряни наварили мыла, придавъ ему наружный видъ н а сто ­
я щ а я  к а за н ск а я ; мастерская наняла разносчпковъ, одела ихъ 
татарами и пустила по городу пародъ православный обирать 
и обманы вать. В отъ почему надо быть очень осторожнымъ 
п лучше не иметь дел а  съ  бродячими торговцами; завтра вы 
его не найдете п за отравлем е п обманъ къ ответственности его 
не привлечете.
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6 5 . М у к а .

Чего, чего только не подсыпаютъ въ  муку, благо она тон - 
nift порош окъ, а порошки, пудры всегда легче подделы вать.

Всего больше, конечно, въ  м уке минеральныхъ примесей; 
п хъ  предпочптаютъ подсыпать лабазники не потому, что сч и -
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та ю тъ  этп минеральныя вещ ества питательнее муки, но потому 
они пхъ сы пятъ , что любопытно продать пудъ муки, въ к ото - 
ромъ 3 0  ф унтовъ муки, а 1 0  фунт, всякихъ б'Ьленькихъ по- 
рош ковъ, стою щ пхъ грош ъ за ф унтъ. Л учш ая проба для о т - 
к р ьш я  въ  м уке мпнеральпыхъ вещ ествъ— эго обработка муки 
хлороформомъ. В ъ  сухую  стеклянную пробирку всы паю тъ ще­
потку мукп и налпваютъ до 1 / з объема ея хлороформомъ, за - 
кры ваю тъ пробкой и взбалты ваю тъ, а потомъ даю тъ о тсто ­
яться. Мука поднимется наверхъ и будетъ плавать надъ хло­
роформомъ, а на дн е  пробирки получится белы й или сер ова ­
тый осадокъ  мпнеральныхъ примесей, который нерастворимы въ 
муке. Въ виду того, чго въ  муке продажной, действительно, 
масса мпнеральныхъ примесей, я положительно рекомендовалъ бы 
производить эту  песложную и быструю пробу мукп при помощи 
хлороформа, ибо питаться мукой, въ  которой 2 5 ° /о  минераль- 
ныхъ вещ ествъ, совершенно неудобоварпмыхъ, нельзя назвать 
здоровымъ. Лениться не надо, а сделать испы таш е, да милаго 
лабазника къ  ответу . Будетъ пмъ оправлять-то насъ : пора п 
сов есть  зн ать, и та к ъ  уж ъ  „н е  по чину берутъ *.

Чтобы убедиться  въ  чистоте муки полезно такж е произво­
дить испыташ е муки по способу Фогеля. Составляется см есь  нзъ 
Я5 частей спирта в ъ  7 0 ° /о п  5  частей соляной кислоты (acid  
m uriaticura); см есь эту  можно держать въ сгкл ян ке съ  притер­
той стеклянной пробкой безразлично долгое время, особенно при 
хорошей укупорке и въ тем ноте. На кончике нож а (окол о ' /а зо ­
лотника) берутъ пробу муки и всы паю тъ ее въ  пробирную тру­
бочку, затем ъ вливаю тъ туда одну маленькую ликерную рюмку 
выш еуказанной смеси спирта съ  соляной кислотой, взбалты ­
ваю тъ и погруж аю тъ  минутъ на 5  въ  горячую воду, а потомъ 
даю тъ отстояться. Еслн отстоявш аяся ж идкость будетъ прозрачна 
п безц ветн а , то это прпзнакъ, что мука была рж аная или пше­
ничная; слабо-ж елтаго ц вета  отстой будетъ прп чистой овсяной 
п ячмепной м уке. Но тотъ  ж е отстой будетъ зеленаго ц вета , 
еслп въ  муке была примесь различныхъ сорныхъ травъ , розоваго 
плп пурпурно-краснаго, когда въ муке находилась спорынья, и 
оранжеваго въ  присутствш  куколя и плевела.

При о ц е н к е  мукп, а именно ся свеж ести  и годности, сл е ­
д уетъ  обращ ать внимаше также на то, какъ поднимается тесто  
п какъ вообще оно держ ится. Свеж ая, не залежалая, пе загнив­
ш ая мука даетъ  те сто , которое дружно п высоко поднимается



—  72 —

п держ ится долго на той вы сот!;, до которой поднимется. 
Т'Ьсто изъ  негодной, залежалой муки поднимается медленно и , 
что гл авн ее, п осл е  подъема бы стро опадаетъ , не держ ится. 
Мука съ  ностороннимъ, хотя-бы  и слабымъ, запахомъ всегда по­
дозрительная и ее не следуетъ  брать; разсыпанная па тарелке, 
такая  мука обыкновенно очень скоро покрывается плесенью и 
издаетъ противный запахъ .

66. Мускатное масло.

Это эфирное масло извлекается пзъ ц ветовъ  растеш я M yris- 
tica fra g ra n z , растущ аго в ъ  О стъ-И ндш  п на М олукскпхъ 
о — ва х ъ . М ускатное масло соломенно-ж елтаго ц вета , который 
переходить при храненш  масла въ  коричневый; оно пм еетъ  очень 
щшггный зап ахъ  и острый ароматически! вкусъ . Чистое масло 
даетъ съ  юдомъ вспы ш ку и растворяется въ  абсолютномъ спирте, 
въ  слабомъ ж е спиртъ даетъ  молочнаго ц вета  ж идкость. М ускат­
ное масло разбавляютъ очень часто спиртовой настойкой м ускат- 
ныхъ орйховъ, чтб  открыть очень 'легко. Въ узенькую ликерную 
рюмку берутъ несколько мускатнаго масла и бросаю тъ  в ъ  пего 
маленькую крупинку розанилина. Если въ  мускатномъ масле 
бы лъ спиртъ , то оно окрасится отъ  розанилина въ  красный ц в е тъ ; 
въ  противномъ случае останется безцветнымъ.

67. М я т н о е  м а с л о .

Эго эфирное масло получается перегопкой мяты (M entha pipe­
r ita ); въ  чистомъ ви де оно нредставляетъ подвижную б л е д н о - 
ж елтую  жидкость съ  слабо зеленымъ отлпвомъ и обладающ ую 
сиещ альнымъ охлаждакмцимъ вкусом ъ. Мятное масло им еетъ 
удельный вй съ  0 , 9 0 0 — 0 ,9 2 0 .  Оно подделы вается снпртомъ, 
тердентиннымъ масломъ, горчпчнымъ масломъ п т. д . Чистое 
мятное масло съ  9 0 ° /о  спиртомъ даетъ прозрачную ж идкость, 
если взято масла и спирта по ровну, но поддельное мятное масло 
даетъ  при таком ъ см еш еш и со спиртомъ мутную ж идкость.
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68. О б о  и.

Прп покупке обоевъ самое важ ное убедиться  въ  том ъ, не окра­
ш ены ли обои ядовитой краской.

Весьма часто для окраски обоевъ уиотребляю тъ зелень Ш ееле 
и ли-ж е ш вейифуртскую зелень; та и другая краска въ  состав е  
своемъ содерж ать мыш ьякъ, и подобные обои положительно вредны 
и не должны бы ть даже допускаемы к ъ  продаж е.У знать присутеттае 
мышьяка в ъ  такихъ обояхъ, пм’Ьющпхъ ярко-зеленые ц вёта , очень 
легко. На кусокъ обоевъ наливаютъ нашатырнаго спирта н чрезъ 
несколько секупдъ осторож но слпваю тъ жидкость съ  обоевъ въ  
рюмку, куда бр осаю тъ  маленький кусочекъ ляписа (азотнокнслаго 
серебра). Если въ  краскахъ  обоевъ бы лъ мышьякъ, то черезъ н е ­
которое время вокругъ  кусочка азотнокнслаго серебра образую тся  
неболыш е кристаллики ж елтаго ц вета .

69. Олифа льняная.

Эго густое высыхающ ее масло приготовляется обыкновенно пзъ 
льняного прп его кппяченш  вм есте  съ  веществами ускоряющими 
вы сы хаш е масла, такъ называемыми сиккативами; ц в ётъ  его темно­
бурый. Чаще всего льняная олифа подделывается смолой; такая 
фальсифицированная олифа даетъ непрочный краски, o n e  скоро 
трескаю тся, лупятся. Узнать примесь смолы можно такпмъ пу­
темъ. В ъ  пробирный цплнндръ берутъ немного олифы и налива­
ю тъ  на пее 9 5 — 9 6 ° /о  спирта, сильно взбалты ваю тъ, даю тъ 
спирту отстояться и осторож но слпваю тъ его на часовое стеклышко. 
Чрезъ несколько времени спиртъ испарится и на стеклыш ке о ста ­
нется смола въ  ви де налета илп осадка, смотря по количеству 
смолы, подмешанной къ  олифе. Если же была чистая олифа безъ  
ирпмесп, то но нспаренш  спирта на стеклы ш ке ничего пе оста­
нется. Но то -то  и горе, что чистую , доброкачественную олифу 
очень трудно достать. Отчасти отъ  дурной, фальсифицированной 
олифы наши малярныя работы  очень не прочны, а это очень вы­
годно малярамъ н такпмъ образомъ —  „ самимъ Богомъ та к ъ  
устроено*, что не выживешь поддельную олифу.
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70. О р л е  анъ.

Орлеанъ— ж елто-красная краска, извлекаемая изъ плодовъ 
а м ер и к а н ск а я  растеш я B ixa orellana, подделывается металличе­
скими красками, охрой и т . д. Ч истоту краски орлеанъ узнаю тъ  
по золе этого  вещ ества, оставшейся после сж игаш я. Орлеанъ безъ 
примесей даетъ  после сж игаш я остатокъ с4раго или ж елтоватаго 
ц вета , съ  металлическими ж е примесями этотъ  остатокъ  обы кновен­
но красноватаго ц вета .

7 1 . Ореховое масло.

Благодаря своей дороговизне часто подделывается более 
дешевыми растительными маслами. Ореховое масло при 1 5 °  
пм еетъ удельны й в есъ  0 ,9 2 6 ;  оно растворяется въ  1 0 0  ч. 
холоднаго н въ 6 0  ч . горячаго спирта, п при охлажденш  по­
с л е д н я я  раствора вы дел яю тся  кристаллы ж ирны хъ кислотъ . 
Ч истое ореховое масло, взболтанное въ  пробирке съ  серной 
кислотой (масло и кислота берутся въ  равны хъ коли чествахъ ), 
не образуетъ смолистой м ассы , которая немедленно получается, 
если только къ  ореховому маслу прибавлено какое-либо другое 
растительное масло.

7 2 . П а с т и л а .

Про настилу, относительно ея окраски, можно повторить все 
то , что было сказано въ стать е  о мармеладе. Но кроме подкраски 
въ  п астиле встр ечаю тся  мучнистые продукты, а вм есте  съ  ними 
и минеральныя вещ ества (см . м ука). Сборныя пастилы съ  прослой­
ками желе самыя подозрительный, и наименее подозрительный—  
ржевская, яблочная и сухая настила яблочная и рябиновая. Ч ем ъ 
дешевле пастила, тем ъ  больше въ  пей муки, крахмала, но вред­
н а я  въ  ней ничего н е тъ , еслп только она не подкрашена фук- 
спномъ. Поэтому лучше отказаться  отъ  красной пастилы, чем ъ  
рисковать своим ъ здоровьемъ.
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73. П е р е ц ъ.

Иерецъ продается черный, белый п красный; въ  зернахъ и въ 
толченомъ виде. Черпый и белый перецъ— это плоды растеш я 
Piper n igrum , р а сту щ а я  въ  южной А зш , на М алабарскомъ берегу, 
на о — в е  Суматра и т . д . Черные зерна перца— это незрелые п л о ­
ды , высушенные па солнце, а белый перецъ нредставляетъ 
плоды вполне дозрелые, по лишенные верхннхъ свопхъ обо- 
лочекъ .

Красный перецъ плп кайепа нредставляетъ плоды растеш я 
Capsicum , р а ст у щ а я  въ Бразплш, Индш п в ъ  др. ж аркпхъетранахъ. 
Ж гучШ  вкусъ  перца завнептъ отъ  приеутств!я въ  пемъ особаго 
эф и р н а я  масла, натура котораго до сихъ поръ еще не изучена; 
кроме того въ  перцё содерж ится характерн ое азоти стое  вещ е­
ство пиперинъ.

П одделка перца весьма значительная, опа развита исключи­
тельно загран ицей , где  дошли до соверш енства въ  д ел е  подделки 
перца; поэтому перцу посвящ аются десятки п сотнп страппцъ въ  
спещ альны хъ словаряхъ, въ спещ альныхъ журпалахъ но ф альси- 
фикацш . Перецъ им еетъ теперь обширную литературу, сколько 
ту тъ  одтгйхъ мпкроскоинческихъ работъ , сколько аналпзовъ! Пе 
мало нужно затратить времепп, чтобы  только собрать заглав1я ст а ­
тей и цйлыхъ трактатовъ о перце. К ъ чести нашей, въ  развитии 
фальепфпкащи перца мы совершенно отстали отъ  свопхъ просвЬ- 
щ енныхъ соседей . Не только что иорошковатый перецъ подделы - 
ваю тъ , но п зерна перца ухитрились заграницей выделывать ис­
кусственно изъ муки, крахмала, клея и подкраш иваютъ подъ 
ц в е тъ  перца; делаю тъ  эти зерна пзъ глины далее. Одпимъ сло­
вом !., здёсь повторяется ncropin кофе и способы  о т к р ы т  п оддел ь- 
ны хъ зерепъ перца т4 -ж е, к а къ  и кофе. Въ порош окъ перца сую тъ  
своеобразную муку, которую  п ол учаю тъ , измельчая косточки ф и- 
никовъ, оливъ, ореховую  скорлуну, желудп и т. д.

Молотый перецъ можно пзеледовать та к ъ : насыпать въ  ст а ­
канъ плп рюмку немного иерца, такъ  на кончике полеа, и налить 
туда крепкой соляной кпслоты. Чрезъ некоторое время частицы 
перца, правда, если только съ  нпхъ снята верхняя оболочка, окра­
ся тся  въ  желтый ц ветъ , др уп я  чужеземныя частицы останутся 
безъ пзмепеш я.
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74. Перув1анскш бальзамъ.

IlepyBiaHCKift бальзам ъ добы вается  пзъ  порезоаъ ствола тр о - 
пичсскаго дерева Myrospemum Sonsonatense, растущ аго исклю - 
чительно въ  южной Америке. Это— сиропообразная, маслянистая 
жидкость, красновато-бураго ц вета , почти непрозрачная, съ  гор ь - 
коваты мъ, жгучимъ, нещяятнымъ вкусом ъ и нр!ятнымъ запахомъ, 
напоминающпмъ ваниль. На воздухё перув1ансюй бальзамъ не 
вы сы хаетъ  и не гу ст е е т ъ , въ алкоголе и хлороформе растворяет­
ся. IlepyBiancKiii бальзамъ содерж итъ въ  своемъ соста в е  коричную 
кислоту, бензойно-коричный эфиръ и много еще разнообразныхъ 
вещ ествъ. Синяя лакмусовая бумажка, опущенная въ перув1ансшй 
бальзам ъ, краснеетъ,- такъ  сильна кислотная реакщ я этого баль­
зама. Товаръ этотъ  очень дорогой и поэтому подделывается весь­
ма часто. Наиболее часто встр ечаю тся  въ  немъ следующ [я при­
меси: алкоголь, ж пдю я растительныя масла, особенно касторовое, 
к о п а й ш й  бальзамъ, канадский бальзамъ, асфальтъ (он ъ  раство­
ряется въ  иерув1анскомъ бал ьзам е). П роба на чистоту нерувйан- 
скаго бальзама производится такимъ образомъ: въ  пробирку налп- 
ваю тъ 5 — 1 0  капель перувйан. бальзама и 2 5 — 3 0  капель 
петрольнаго эфира, а потомъ хорошенько взбалты ваю тъ п слива- 
ю тъ  петрольный эфиръ въ  фа])форовую чашечку. Если на с т е н - 
кахъ  пробирки остан ется  неравномерно распределенная бурая, 
очень густая масса, остаю щ аяся въ  одинаковомъ положены! вте ­
ч е т е  1 — 2  минутъ по сл и п и  петрольнаго эфира, а слитый пет­
рольный эфпръ будетъ нрозрачнымъ и почти безц ветн ы м ъ , слегка 
только окрашеннымъ въ  желтый ц в е тъ , то эти признаки ук а зы - 
ваю тъ , что nepyBiaiiCKifl бальзамъ былъ совершенно лишенъ вся - 
кихъ примесей. Если-же масса бальзама см еш ается  съ  петроль- 
нымъ эфиромъ, или окраситъ его сильно и зам утить и не приметь 
того  положешя въ  пробирке, какое указано выше, то наверно 
можно ск азать , что перув1анск!й бальзам ъ фальспфпцпрованъ. 
Ч истый перув^ансый бальзамъ пм еетъ удельный в ё съ  1 ,1 4  и 
1 ,1 6 ; нрпмеси-ж е значительно пониж аю тъ этотъ  удельный в е съ  п 
поэтому ихъ легко откры ть еще следующ пмъ способомъ. Берутъ 
2 5  частей сухой повареной солп и растворяю тъ ихъ въ  1 1 5  ч а -  
стя хъ  воды; кайля чистаго нерувйанскаго бальзама въ такомъ рас­
твор е  надаетъ на дно. Капли фальсифпцированнаго бальзама въ  
первый моментъ погруж аю тся въ растворъ , а потомъ всилы ваю тъ 
н а поверхность соляного раствора. Примесь твердыхъ ж провъ,
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кан адскаго, копайскаго и гурж ун дскаго бальзамовъ узнается та ­
кпмъ образомъ. На фарфоровую чаш ечку наливаютъ немного перу- 
в1анскаго бальзама и столько-ж е чистой концентрированной с ё р -  
ной кпслоты; все перемЕшпваютъ и нагрЕваютъ до ноявлешя п а - 
ровъ, затЕмъ даю тъ  охладиться. Если перувйансшй бальзамъ 
чистый, то масса после такой обработки твердЕстъ; если-ж е она о с ­
тается  жидкой, то это зн ачить, что въ  перувйанскомъ бальзаме 
находятся только-что  перечисленный примеси. Ч истый перув'шн- 
скйй бальзамъ |)астворяется въ смЕси части эфира съ  ’ /в частью  
спирта; если-ж е въ  бальзамЕ находится асфальтъ, то въ такой 
смЕсп бальзамъ не растворится.

75. П и в  о.

НаиболЕе часто встречаю тся  в ъ  ппвЕ слЕдуюпця прпмЕсн: 
глицеринъ, сахаринъ, салициловая к. Эти примёси можно опре­
делять только въ  лабораторш , но нрпсутств1е глицерина о ста в ­
ляетъ во рту и на губахъ  сладковаты й вкусъ , которы й при из- 
вЕстномъ навыкЕ и внимательности узнать очень легко. Что к а ­
са ется  до картофельнаго сахара, корня лакрицы, кислыхъ сЕрнп- 
сто-кислы хъ солей, то для опредЕлешя этихъ  примЕсей простыхъ 
снособовъ пока нЕтъ. Для опредЕлешя-же суррогатовъ хмЬ.тя 
можно пользоваться весьма хорошимъ способомъ Дитча, о к ото - 
ромъ сказано ниже. Относительно наш его пива, особенно столич- 
н аго , надо признать, что оно вы сокаго качества, п еслп попада­
ю тся  грЕхи, то это случается не на заводахъ , а  въ  мелкпхъ скла- 
дахъ и нпвпыхъ л авкахъ , гдЕ вы гады ваю тъ и прпбавляютъ къ 
пиву малую толику невской воды.

Для ирпдашя пиву горечи, вмЕсто хмЕля, нерЕдко употребля- 
ю тъ так1я вещ ества, какъ кольхицпнъ, менщ антинъ, полынь, 
гентнникринъ, алоэ, бруцинъ, пикриновую кислоту п т . д. ВсЕ 
этп  горыйя вещ ества болЕе или менЕе вредны для здоровья, нЕ- 
которы я-ж е положительно опасны и ни въ  какомъ сл учае не 
должны содерж аться въ  пивЕ. Дптчъ предложплъ очень легш й 
сп особъ  определения этихъ сурогатовъ въ  пивЕ, который осно- 
ван ъ  на свой стве  горькихъ вещ ествъ хмЕля осаж даться  на-цйло 
растворомъ уксусно-свинцовой солп (свннцоваго сахара). Опытъ 
производятъ такъ . В ъ  стаканЕ теплой воды растворяю тъ бЕлые
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кристаллы свннцоваго сахара до тЕхъ поръ, пока послЕдшй бро­
шенный въ растворъ крнсталликъ уж е не разойдется. Въ чистый 
стакан ъ  наливаютъ ппва (лучш е въ  высший бокалъ ), несколько 
секундъ перемЕшпваютъ его для удалешя углекнслаго газа  и по­
немногу прибавляютъ свЕ же-приготовленнаго раствора у к су сн о - 
свннцовой солп; тотч асъ -ж е  получится объемистый осадокъ. Когда 
этотъ  послЕдшй уляж ется па дно, то осторож но прпбавляю тъ еще 
раствора свннцоваго сахар а  и такъ дЕлаютъ до тЕхъ поръ, пока 
иослЕдняя капля раствора свннцоваго сахара уже болЕе не вы - 
зы ваетъ появлеш я осадка. Теперь остается  только дать отстояться  
жидкости въ стаканЕ и затЕмъ осторож но, съ  кончика стеклянной 
палочки попробовать жидкость. Еслп иослЕ такой обработки пиво 
сохранило еще свой горьш й вк усъ , то , несомненно, что вмЕсто 
хмЕля въ  такомъ пивЕ содержатся тЕ или д р у п е  суррогаты . П пво- 
ж е, сваренное съ  однншъ чпстымъ хмЕлемъ, потеряетъ всю  свою 
горечь послЕ обработан растворомъ свннцоваго сахара.

Для охотниковъ производить опыты мы сообщ аемъ здЕсь, к акъ  
приготовить такой реактивъ, при помощи котораго легко можно 
убеди ться , хорош о-лп  пиво выбродпло, та к ъ  какъ  качества пива 
между прочимъ, зависятъ и отъ этого  обстоятельства.

А та к ъ  какъ реш и ть своевременно вопросъ, хорошо-ли вы ­
бродило данное инво, равносильно тому, чтобы добиться получеш я 
вполнЕ хорош аго ппва, то можетъ быть и нашимъ ннвоварамъ, 
хотя и много свЕдущнмъ, не мЕш аетъ обратить внпмаше на этотъ  
способъ  оиредЕлешя хорошо перебродившаго пива. Для этой цЕли 
нуж но приготовить растворъ 1 0 -т и  вЕсовыхъ частей средней пли 
основной сернокислой окиси желЕза въ  1 5 0 -т п  вЕсовы хъ частяхъ  
перегнанной воды. Р астворъ этотъ  долж енъ быть нрозрачнымъ, 
для чего его нужно профильтровать. Самый опы тъ надо вести в ъ  
высокомъ стеклянномъ цилиндре, раздЕленномъ на 5 0  равпыхъ 
частей ; такой цплиндръ можно достать въ  любомъ м агазине хи­
мической стеклянной посуды. К огда  пмЕется такой цплиндръ, то  
до 1 6 -г о  его дЕленгя наливаю тъ нпво, а  затЕмъ прибавляютъ 
раствора основной сЕрнокислой окиси желЕза до 1 9 -г о  дЕлеш я; 
послЕ этого  цилиндръ оставляю тъ въ  покоЕ. Еслн пиво хорош о 
было выброжено, то черезъ */« плп ‘ /а часа  спустя  получается о са ­
докъ , запимающш почти 1/с часть всего содержнмаго цилиндра, 
а стоящ ая надъ осадками жидкость будетъ  внолнЕ прозрачна. 
ЧЕмъ хуже выброжено пиво, чЕмъ оно моложе, тЕмъ больше бу­
детъ  осадка. Еслп черезъ 1 2 — 2 4  часа образуется такое коли­
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чество осадка, что онъ займетъ ноловину всего объема, то это  
служ и ть доказательствомъ, что пиво очень дурного качества. Вы­
шеуказанный растворъ сернокислой окпсн желЕза, если онъ прн- 
готовленъ согласно указанiro рецепта, долженъ пмЕть удЕльный 
вЕсъ 1 ,1 5 7 .

Сахарина в ъ  русском ъ пивЕ ч то -то  не встр ечается , а вотъ  
вмЕсто хмЕля дрянцо перепадаетъ иной разъ , та к ъ  это бы ваетъ , 
но и то рЕдко. Вообще наш е ннво выдержптъ строгое псиы - 
ra H ie  п не осрамится; въ этом ъ дЕлЕ мы пожалуй перещеголяли 
нЕмцевъ.

76. Прованское масло.

Фальсифпкащя прованскаго масла за последнее время сильно 
распространилась, такъ что достать чистое масло— дЕло далеко 
не легкое. Изъ тЕхъ анализовъ, которые до сихъ поръ сдЕланы, 
убеди лись несом ненно, что къ  прованскому маслу подмЕшпваютъ 
слЕдуюпйя масла: сезамное, хлопчато-бумаж ное, кунж утное, мин­
дальное, льняное п даж е пЕкоторыя мпнеральпыя масла, иолучае- 
мыя изъ нефти. Сиособовъ оиредЕлешя примЕсей въ прованскомъ 
маслЕ известно очень м н ою , но всЕ они доступны только въ  лабо- 
ратор1яхъ. В ъ  впду этого простой и удобный въ  общ еж ппп методъ 
Зальцера пмЕетъ большое значеш е. Реактнвъ Зальцера готовится 
слЕдующпмъ образом ъ: надо взять 1 0  золотниковъ кристалличе­
ской карболовой кпслоты и растворить ее въ неболыиомъ количе­
ст в е  воды (около рюмкп). При помощп такого раствора испы таш е 
прованскаго масла производить очень удобно. Отмерить масла 
маленькой ликерной рюмкой п вылпть его  въ  стакап ъ , куда н а­
лить такое-ж е количество в  раствора карболовой кпслоты , затЕмъ 
перемЕшать. Если масло было чистое, то смЕсь не даетъ мутп, но 
смЕсь становится  мутной, еслп только прованское масло фальси­
фицировано какпмъ-лпбо другпмъ масломъ.

Въ лабораторш  прп агрономической станцш  въ  НиццЕ, Брюл- 
ле вы работалъ свой способъ весьма бы стро открывать поддЕлку 
прованскаго масла; способом ъ этим ъ, главпынъ образомъ, от­
кры вается примЕсь к ъ  прованскому маслу какпхъ-лпбо растптель- 
ны хъ маслъ. Реактивами служ атъ обыкновенная азотная кислота 
п альбумпнъ вы суш енпы хъ яяцъ. Въ пробирный цплиндръ кла­
д утъ  одппъ децпграммъ высуш еннаго альбумина, измедьченнаго



в ъ  порош окъ, два куб. сан т. обыкновенной продажной азотной 
кислоты и десять куб . сан т. испы туем ого прованскаго масла. Про­
бирный цплиндръ съ  такой смЕсью сл егка  нагрЕ ваю тъ на спир­
товой лампЕ, держа пробирку въ  наклонноиъ  положены! и время 
отъ  времени встряхивая слегка содержимое ея. Азотная кис­
л ота  пачнетъ кппЕть, послЕ чего нагрЕваш е продолж аю тъ еще 
нЕсколько минутъ и паблюдаютъ за пзмЕнешемъ цвЕта содержп- 
м а го  въ  пробпркЕ. Если наследуемое прованское масло было чн - 
сты м ъ, то смЕсь будетъ ж елтая, слегка зеленоватая; въ против- 
ном ъ-ж е случаЕ — темпожелтая, что уже наступаетъ  при подмЕсп 
какого-либо растптельнаго масла въ  количестве 5 процентовъ. 
ЧЕмъ болЕе иодмЕсей, тЕмъ темнЕе и бурЕе становится  цвЕтъ 
смЕси; при 5 0  процентахъ подмЕсей, смЕсь н р тбрЕ таетъ  тем н о- 
оранж евый цвЕтъ. Брюлле пропзводилъ цЕлый рядъ и сп ы таю  й 
с ъ  прованскпмъ масломъ по этом у способу , прпчемъ онъ смЕшп- 
валъ прованское масло съ  хлопчато-бум аж пы м ъ, орЕховымъ, се - 
замнымъ, льнянымъ, рЕпнымъ, съ  масломъ нзъ сЕмянъ рыжика 
п всегда получалъ результаты  весьма точные.
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77. Розмариновое масло.

Розмариновое масло добы вается  перегонкой въ парахъ воды 
свЕжей коркп ю ж н о-европейскаго растеш я R osm arinus officinalis. 
Масло это  безцвЕтное плп ж елтовато-зеленое, жидкое, съ  Едкпмъ 
щ дятны мъ камфарообразнымъ запахомъ п горьковатымъ жгучимъ 
вкусомъ. УдЕльный вЕ съ розиариноваго масла отъ  0,880 до 0,91 5 ; 
на воздухе опо густЕ етъ  п накопецъ превращается въ твердую 
смолистую м ассу . Розмариновое масло чаще всего разбавляется 
с ъ  терпентпномъ. Чистое розмариновое масло растворяется въ 
сппртЕ безъ  остатка , еслн взять масла и спирта въ  равныхъ к о - 
лнчествахъ по объему. Для нспы таш я чистоты масла производить 
такой опы тъ. Въ пробирный цплиндрпкъ берутъ 1 0  капель розыа- 
рпноваго масла п столько ж е спирта 97—98 проц. (плп по чайной 
ложкЕ того н другого) и взбалтываю тъ: жидкость получится про­
зрачной п на днЕ сосуда не будетъ никакого слоя и осадка, если 
масло было чпстое .
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78. Розовое масло.

Это эфирное масло получается почти исключительно въ  Бол- 
rapin  пзъ R osa  D am ascena. Въ юж ной Францш добываютъ розо­
вое масло пзъ растеш и R osa  proyincialis; масло это хотя  и хорош ее, 
но во многомъ уступаетъ болгарскому. Чистое розовое масло почти 
безцнЕтпое, на в озд у хе  ж елтЕетъ; удЕльный вЕ съ его 0 ,8 3 0 —  
0 ,8 9 0 .  Розовое масло состои тъ  нзъ жидкаго масла и раствореннаго 
въ  немъ твердаго вещ ества стеароптена, которы й вы деляется нзъ 
масла прп охлаж денш . Стеароптенъ не обладаетъ запахомъ и п о ­
этому теперь есть въ  продаже розовое масло, лиш енное своего 
стеароптена. В сл Е д гш е  очень высокой цЕны розоваго масла и 
ограничен наго количества его, фальсификащя этого масла очень 
развита. К ъ нему подмЕш иваютъ гераш евое масло, масло добы ­
ваемое пзъ растеш и A ndropogon Nardus, пеларгоновымъ масломъ 
и т. д. Лучш имъ испы таш емъ на чпстоту розоваго масла счн- 
таю тъ способъ  Гагера. Въ чистый п сухой пробирный цплиндръ 
(мож но для опыта взять узенькую маленькую ликерную рюмку пзъ 
гладкаго стек л а ) берутъ пять капель розоваго масла п 2 5  капель 
крЕикой сЕрной кислоты, перемЕш пваютъ и ж дутъ , пока смЕсь 
масла и кнслоты охладится (чтобы  ускорить, можно погрузить 
сосудъ  со смЕсью въ холодную воду); въ  холодную смЕсь прибав­
ляютъ 2 0  капель 9 0 ° /о спирта, хорошенько перемЕшпваютъ пли 
взбалты ваю тъ , если возможно. Чистое розовое масло въ этихъ 
услов1яхъ даетъ  прекрасный прозрачный растворъ ; онъ остается  
прозрачнымъ даж е послЕ кипячеш я, становится только несколько 
желтымъ. Еслп-же въ  маслЕ была примЕсь герашеваго плп иелар- 
гоноваго масла, плп вообще розовое масло было не чистое, то рас­
творъ будетъ мутнымъ и даже можетъ получиться на днЕ сосуда 
осадокъ. Одна капля чистаго розоваго масла, взболтанная въ  од­
ной унщЕ теплой перегнанной воды, даетъ  такую сильно души­
стую  воду, что разбрызганная по комнатЕ сообщ аетъ этой послед­
ней прекрасный букетъ  розы , безъ всякаго  посторонняго запаха. 
ПоддЕльное-же розовое масло прп такомъ нспытанш  не даетъ п о - 
добнаго результата: заиахъ другнхъ прпмЕшанпыхъ к ъ  розовому 
маслу вещ ествъ обнаружится.
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7 9 . Р о м  ъ .

Ч истый ромъ получается перегонкой продукта брожешя тр ост- 
никоваго сахара, но въ  продаж е болЕе 8 5  процентовъ рома нод- 
дЕльнаго, благодаря услужлнвымъ псевдо-научны мъ деятелями, 
вродЕ тЕ хъ ф абрпкантовъ различныхъ эссенщ й, которые распло­
дили въ  громадкомъ количестве поддЕлкп всякаго рода. Въ п од - 
дЕльиый ромъ входятъ слЕдуюшде эфпры и друйя вещ ества, с о - 
ставляюпце ромовую эссенщ ю : азотнсто-этнльпый эф пръ, уксусн о- 
этильный эфиръ, муравейно-этильный эф иръ, тинктура масла б е - 
резоваго дегтя , масляно-этильный эфиръ, тинктура дубовой корки, 
ванильная эссенщ я. И зъ за-границы  очень много привозятъ къ 
намъ рому, прпготовленнаго нзъ 5 0  проц. спирта, малаги и вы ­
тяжки слпвъ. Этотъ ромъ, всегда сильно подкраш енный, тЕмъ не 
менЕе несравненно лучш е рома, сфабрикованнаго пзъ эссенщ й.

П одумайте о своемъ здоровье, господа, потребляющее «а н а н а с­
ный р о м ъ »в ъ  8 0  к. за буты лку или бЕлый ромъ за  1 р .: чего только 
вы не выльете въ  ваши желудкп съ  этими ромами, —  цЕлую массу 
различныхъ органнческихъ вещ ествъ нужныхъ и н ен уж н ы хъ ,вред- 
ны хъ и безвредны хъ. И скусственны й ромъ, правда,клопами не п а х - 
нетъ , но за то свое дЕло тонко зн аетъ : человека туманнтъ бы стро, 
ыервы разстранваетъ исправно и навЕрняка подготавливаетъ сер­
дечную болёзнь. НЕмецъ Впдергольдъ думалъ какъ-бы  откры ть 
такой сп особъ , чтобы искусственный ромъ заклеймить безъ ошибки, 
а продавца сей отравы , па основанш  анализа, посадить на казен­
ный хлЕбъ для составлеш я болЕе вЕрпаго н он я й я  о значешп 
своей спещ альности. И дЕйствптельно, придумалъ способъ положи­
тельно хороппй, а главное простенький, по которому п дома безъ по­
мощи лаборатор!и можно узнать истину. Въ пробирный цплиндрпкъ 
надо налить до ‘ / 2  его объема нспытуемаго рома п прибавить туда  
5 — 1 0  капель купороснаго масла (креп кой  сЕрпой кпслоты ), 
взболтать и оставить стоять 12  часовъ . Если ромъ настояний, 
то послЕ этого  времени а р о м п ъ  рома сохранится и жидкость бу­
детъ  безъ  слоевъ; еслп же ромъ иоддЕльный, то букетъ  исчезнетъ 
п образуются слои. Настоящий ромъ, все достоин ство котораго 
заклю чается въ  одпомъ букстЕ , содерж птъ отъ  5 0  до 6 5  проц. 
алкоголя, въ  тор говл е  чаще обращ ается  5 2  проц.; свой характер­
ный цвЕтъ ромъ прю брЕтаетъ съ  течеш емъ времени, отъ  хранеш я 
в ъ  дубовой бочкЕ. Но чаще ромъ подкраш пваютъ сахарнымъ к о - 
леромъ. КромЕ спирта п воды, настояпцй ромъ содержитъ муравей-



— 88 —

ную кислоту, уксусную  кислоту и иасляно-этильный эфиръ, EO 
высош е сорта рома этого  послЕдняго эфира не содерж атъ. Экстрак- 
тивныхъ вещ ествъ въ  ромЕ очень мало, самсе ничтож ное количе­
ство; если ж е онъ подкраш енъ сахарнымъ колеромъ, то остатокъ  
нослЕ в ы п а р и в а тя  жидкости составляетъ отъ  2 — 3  проц. Если 
въ  рюмку съ  настоящ пмъ ромомъ прибавить немного раствора ж е- 
лЕзнаго купороса, то получится ж идкость чернильнаго цвЕта; та­
кого  явлешя поддЕльный ромъ пе показы ваетъ.

80. Р ы б 1 й  к ле й.

Рыбйй клей есть не что иное какъ  внутренняя кож а плаватель- 
н а го  пузыря различныхъ рыбъ осетроваго семейства, лишенная 
крови, мускульны хъ волоконъ и вполнЕ высуш енпая. Xopoinifi 
ры б!й клей бЕлаго плп ж елтоватаго цвЕта, но во всякомъ случае 
желтизна его очень сл абая ; онъ прозраченъ, упругъ , очень тягучъ 
при слабомъ нагрЕванш , не имЕетъ ни запаха, ни вкуса . Чистый 
рыбШ клей въ холодной водЕ не растворяется , но немного раз- 
бухаетъ , становится  бЕлымъ и непрозрачнымъ, въ  горячей водЕ 
онъ растворяется  вполне, даетъ растворъ прозрачный и показы ­
ваетъ пли среднюю, пли слабо щелочную реакцш . Это определяется 
слЕдующимъ образомъ: берутъ двЕ лакмусовыя бумажки, красную 
и спнюю, и опускаю тъ  поочередно ту п другую бумажку въ  рас­
творъ рыбьяго клея. Если обЕ бумаж ки сохранили свой прежний 
цвЕ тъ, то значитъ растворъ рыбьяго клея имЕетъ среднюю реак­
ц ш ; если-ж е красн ая  бумажка посинЕла, то зн ачитъ  растворъ 
рыбьяго клея пмЕетъ щелочную р еа к ц ш . Кислой реакцш  (т .  е. 
когда синяя бум аж ка становится  красной) чистый ры бш  клей ни­
когда не долж енъ пмЕть. При охлаждеши горячаго раствора ры­
бьяго клея долженъ получиться безцвЕтный студень. Хоронйй ры - 
6iii клей долженъ давать  только 2 , 1°/о нерастворимаго остатк а . 
Когда рыбШ клей сж ечь, то получается зола его; зола чистаго 
рыбьяго клея темнокраснаго цвЕта. НоддЕлка рыбьяго клея въ  
настоящ ее время главнымъ образомъ заключается въ  томъ, что 
xopoinie сорта смЕшиваютъ съ  никуда негодными. РыбШ клей, к ъ  
котором у прпмЕшанъ желатпнъ, даетъ  бЕловатую золу. Дурные 
сорта рыбьяго клея обрабатываются сЕрой, чтобы  сбыть пхъ за 
xopoinie. Эту обработку легко узнать, если имЕется подъ рукой со­
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ляная кислота и водный растворъ  хлорпстаго баряя (м ож но по­
лучить изъ  любой аптеки). Небольшое количество ры бьяго клея 
растворяю тъ въ  кипящей перегнанной (дистиллированной) водЕ, 
къ  такому раствору прибавляютъ нЕсколько капель соляной кн с­
лоты п раствора хлорпстаго 6apia. Если взятый для пробы рыбЕй 
клей былъ обработанъ сЕрой, то отъ  такого испы таш я тотчасъ  
образуется  бЕлый тяжелый, падаюшдй на дно сосуда осадокъ (это  
сЕрнобаулевая соль); въ  противномъ-же случаЕ растворъ остается  
прозрачнымъ.

Чистый, вы сокаго качества pbi6ifi клей, безъ  всякпхъ примЕ- 
сей, узнается  между прочпмъ благодаря его свойству растворяться 
безъ  остатка въ  кипящей водЕ. Если же клей чЕмъ либо ноддЕ- 
ланъ , другими сортами клея п т . д ., то  такой рыбШ клей не со - 
всЕмъ растворяется в ъ  водЕ.

81. С а н д а р а к ъ.

Ч истая смола сандаракъ  характеризуется слЕдующимъ свой - 
ством ъ: одинъ золотнпкъ смолы вполнЕ растворяется въ  5  золот- 
ни кахъ  алкоголя крЕпостью въ  9 0 °  и въ  такомъ же колпчествЕ 
французскаго скипидара. Сапдаракъ смола дорогая и весьма н е- 
рЕдко сильно фальспфпцпруется, почему производителямъ лаковъ 
мы рекомендуемъ производить выше указанное пзслЕдоваше сан­
дарака, къ  тому же оно очень несложно п требуетъ немного времени.

8 2 . С а х а р ъ .

С ахаръ подвергается ноддЕлкЕ только въ  впдЕ пудры. Въ 
продаж ной сахарной пудрЕ почти всегда содерж атся различный 
прпмЕси, изъ  которы хъ чаще попадается мука, крахмалъ, талькъ, 
ги п съ , мЕлъ. П оэтому не мЕш аетъ передъ употреблеш емъ сахар­
ной пудры продЕлагь надъ ней нЕсколько опы товъ , тЕмъ болЕе 
что они очень простые. Въ стакан ъ  налить немного горячей воды 
и прибавить какой нибудь кпслоты (лпмонной, виннокаменной, со ­
ляной, но не сЕрной, такъ к акъ  съ  ней надо обращ аться очень 
осторож но), а потомъ опустить въ  стакан ъ  чайную ложку сахар­
ной пудры; если при этомъ ж идкость въ  стаканЕ будетъ  пЕ ниться,
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шипЕть, то это вЕрный прпзнакъ, что въ  пудрЕ находится мЕлъ. Б е- 
рутъ  стак ан ъ  воды , ногруж аю тъ въ  нее чайную ложку пудры и 
размЕшпваютъ. Если пудра безукоризненно чпста, то  вода оста ­
нется прозрачной; еслп же въ  пудрЕ были прпмЕсп (мука, крах­
малъ, талькъ  пли гп п съ ), то вода будетъ мутная, бёлесоватая . 
Иногда въ  пудрЕ бы ваетъ  такъ много мукп н крахм ала, что отъ  
такой пробы въ  стаканЕ получается клейкШ бЕлый осадокъ. Въ 
подмЕси къ  сахарной пудрё крахмала или какой-либо другой 
муки можно убЕдпться еще при помощи ю дн ой  тинктуры. Сахаръ 
растворить въ  водЕ п прибавить въ  растворъ нЕсколько капель 
юдной тинктуры . Если только въ  сахарной пудрЕ были прпмЕсп 
муки, то получится ж идкость спневатаго цвЕта.

8 3 . Свинцовый сахаръ.

Чистый свинцовый сахар ъ  есть не что иное, к а к ъ  ук су сн о - 
свинцовая соль и представляетъ крупные безцвЕтные пли бЕлые 
кристаллы. Въ продажномъ свпнцовомъ сахарЕ всегда  можно по- 
дозрЕвагь примЕсь мЕди или ея солей. Эту примЕсь откры ваю тъ 
слЕдующимъ образомъ. ОтвЕшпваютъ одинъ золотнпкъ свннцоваго 
сахар а , растпраю тъ его въ  мелшй порошокъ въ  фарфоровой ст у п - 
кЕ, ссы паю тъ  въ  пробирку н наливаютъ въ нее десять золотни- 
ковъ воднаго раствора амзпака, взбалты ваю тъ и оставляю тъ въ  
иокоЕ. Еслп свинцовый сахаръ бы лъ чистъ , то отстоявш аяся жид­
к ость  будетъ совершенно безцвЕтной; въ  случаЕ же прнсутств1я 
въ  немъ мЕдп, эта  ж идкость прпметъ синеватую  окраску.

8 4 .  Свинцовыя бФлила.

Свннцовыя бЕлила смЕшпваютъ съ  тяжелымъ ш патомъ, гип- 
сом ъ, мЕломъ, каолпномъ, сЕрнокнслымъ свинцомъ; чпсты хъ 6Е- 
лилъ достать очень трудно и почти невозможно, если ихъ искать 
у  москательщиковъ, а пе у солпдныхъ ф абриканговъ красокъ , 
гдЕ покупателю заранЕе говорятъ, какой процентъ въ  тЕ хъ  пли 
другпхъ бЕлилахъ свинцовыхъ солей. ВполнЕ чистыя свпнцовыя 
бёлпла растворяю тся безъ остатка въ  уксусной кпслотЕ, а также
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въ  соляной, въ  слабой азотной кнслотахъ . Фальспфпцированпыя 
бЕлила послЕ обработки слабой азотной кислотой даю тъ  осадокъ , 
количество котораго указы ваетъ на количество примЕсей.

85. С и р о п  ы.

В ъ составъ  нефальсифпцированныхъ спроповъ входятъ : вода, 
сахаръ  (тростниковы й или свекловичны й), фруктовые и ягодные 
соки , но такихъ  спроповъ въ  торговлЕ очень мало, а чащ е со ­
ста въ  пхъ слЕдуюшдй: вода, картофельный сахаръ или патока, 
глицерннъ, эссенцш , красяпця вещ ества н вещ ества задерж п- 
ванпщя брож еш е, к а к ъ -т о : салициловая кислота, борная кпслота, 
бороглнцерпдъ п т . д. Фальсификация въ  спропахъ царитъ въ  
полномъ блескЕ, и широковЕщательпыя объявлеш я въ  кондитер- 
скихъ „настоящ ее ягодные и фруктовые спропы* равносильны 
заявлеш ямъ Ивана Александревича о тридцати ты сячахъ  курье- 
ровъ . Полный анализъ сироповъ возможенъ только въ лабораторш  
и оты скать въ  продажномъ сиронЕ краскн и эссенцш  домашними 
средствами нельзя, но въ  большинствЕ слу чаевъ , при извЕстном ъ  н а - 
вы кЕ , можно открыть этп поддЕлки, внимательно разсматривая си - 
ропъ н внюхиваясь въ  него. Сиропъ, сдобренный эссенщ ей, обыкно­
венно имЕетъ болЕе сильный запахъ, чЕмъ приготовленный изъ 
сока  ягодъ или фруктовъ, такъ  какъ  букетъ  плодовъ выраженъ 
очень нЕжно п к ъ  тому же прп самомъ прпготовлеш п часть б у ­
кета теряется. Если купленный сиропъ, напр., та к ъ  чудно нахнетъ  
малиной, что запахъ его даетъ  себя знать даже на нЕкоторомъ 
разстояш и, то это  уж е несомнЕнно, что въ  такомъ сиропЕ малины 
нЕтъ, а просто сахарны й сиропъ подкрашенъ кошенилью пли 
карминомъ п сдобренъ малиновой эссенщ ей. Положить въ  мЕру 
эссенщ й, чтобы подвести подъ природный букетъ , фальсификато- 
рамъ не удается: непремЕнно перебухаю тъ п выдадутъ этимъ 
свою  стряппю. ПодмЕсь въ  сиропЕ картофельнаго сахар а  или 
картофельной патоки можно открыть домашнимъ способом ъ. Если 
сиропъ окрашенъ, то его раньше смЕшиваютъ съ  порошкомъ 
угля, разбавляютъ водой и фильтруютъ чрезъ бумажную фильтру. 
К огда енропъ обезцвЕтится, то къ нему прибавляютъ нЕсколько 
капель юдной настойки, и онъ тотчасъ -ж е принимаетъ ф ю летовую  
окраску, если только въ немъ была картофельная патока; въ
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протнвпомъ случаЕ опъ будетъ  только слегка ж елтоваты м ъ. Ва­
рите лучше сами сиропы, почтенные хозяйки, не полагайтесь на 
чистоту покупного товара. А въ  особенности въ  тЕхъ случаяхъ , 
когда  нужно давать спропы дЕтямъ. Варка спроповъ пе затрудни­
тельна и не хлопотлива. Если же разорится на прекрасный для 
хозяйки ж урналъ „Н аш а П ш ца*, въ  котором ъ много помЕщаютъ 
практическпхъ полезныхъ для дом оводства свЕдЕш й, то трудъ  
прпготовлешя спроповъ будетъ значительно облегченъ, а главное 
обсзпеченъ будетъ  успЕ хъ .

86. С к и п и д а р ъ .

Скпппдаръ есть продуктъ сухой перегонки дерева. Фран- 
ц у з ш й  скипидаръ получается изъ особаго  вида морской сосны  и 
по свопмъ качествамъ опъ выш е наш его. В ъ  наш емъ скппидарЕ 
очень много различныхъ вещ ествъ, которыя получаются вмЕстЕ съ  
ппмъ во время сухой перегонки дерева.

К ъ скипидару весьма часто подмЕшнваютъ кероспнъ на­
столько, что чистаго скипидара въ  смЕси содерж ится не болЕе 
6 0 ° /о .  Скипидаръ, какъ извЕстно, пмЕетъ большое примЕнешс 
при овцеводствЕ, и смЕсь съ  ' / *  керосина не обладаетъ тЕмп свой­
ствам и, какими отличается чистый скпппдаръ. Г. Гриневецкий ре­
ком ен дует ! два удобопрпмЕнимыхъ на практикЕ способа для от­
к р ы т  этой фальсификации Въ малсньюй бЕлый пузыречскъ, со ­
вершенно чисты й н сухой, берутъ пробу скипидара (до половины 
пузы рька). У казательным ! пальцемъ за к р ы в а ю т ! горлышко, а 
большпмъ ноддерж пваютъ донышко пузырька п сильно встряхп- 
ваютъ проти въ  свЕ та. Еслн послЕ взбалтываш я въ  пробЕ снизу 
будутъ  подниматься пузырьки, какъ это бы ваетъ съ  какой-либо 
водой, насыщ енной газомъ, то это служ итъ вЕрнымъ доказатель­
ст в о м ! примЕси керосина. Въ чпстомъ скппидарЕ отъ  встряхиваш я 
никакнхъ нузы рьковъ не замЕчается. Другой способъ заключается 
въ слЕдующемъ. Берутъ кусокъ папиросной пли какой-лпбо чистой 
тонкой бумаги и смачиваютъ скпппдаромъ. М инутъ черезъ 5 
скипидаръ улетучится и пятно на бумагЕ исчезнете, еслп только 
скипидаръ былъ чистый. Еслн-же въ  скппидарЕ бы ла примЕсь 
керосина, то па бумагЕ останется масляное пятно послЕ улету- 
чеш я скипидара. Этотъ способъ д аетъ  всегда надежные резуль­
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таты  и но своей простотЕ заслуж иваете бблынаго внимаш я, чЕмъ 
первый.

8 7 . С л и в к и .

Въ хоронш хъ сливкахъ не должно бы ть никакого посторонняго 
вкуса , н синяя лакмусовая бум аж ка должна остаться  въ  слнвкахъ 
безъ всякаго нзмЕнешя. Гессенъ далъ очень хорош ifl сп особъ  убЕ- 
ж даться въ чпстотЕ сливокъ, которы я, къ  слову сказать, ж естоко 
п оддЕ лы ваю тся;особенн овъ  фермахъ „с ъ  собственными коровам и*, 
снабж аем ы хъ молокомъ каждое утро наЕхавшимн въ  городъ чу­
хонками, стараются пзъ всЕ хъ силъ сдЕлать нзъ молока, да 
еще снятого, самыя лучная густы я сливки. Вооруж итесь 
в ы сок и м ! бокаломъ, изъ которы хъ раньше нили ш ампанское, 
налейте туда одну рюмку подозрительны х! слнвокъ п пять таки хъ  
ж е рюмокъ отварной н нроцЕженной чрезъ чистое полотно воды, н 
все  это оставьте въ  покоЕ на 5 — 1 0  мпнутъ. Чистыя сливки въ  
такой пром еж уток ! времени ничего замЕтнаго не п р ои зв од я т! въ 
бокалЕ, поддЕльныя ж е раздЕлятся па слон, которые можно на- 
блю датьнепосредственно глазами. На верху соберутся жиры, масла, 
за  ними  будетъ  слой прозрачной сы воротки, потомъ ж идкость съ  
творож исты м ! веществомъ (казеиномъ), а  на двЕ бокала соберется 
нерастворимый въ  водЕ осадокъ тЕ хъ мпнеральныхъ нрпмЕсей, 
которыя находились в ъ  сливкахъ. Такимъ иростымъ способомъ 
легко гарантировать себя отъ  употреблеш я слнвокъ, сдобренныхъ 
ж елткамп, мозгами, мукой, мЕломъ, гпнсомъ, талькомъ, посторон­
н и м ! масломъ и т . д.

88. Т а н н и н ъ.

Чистый таннпнъ легко растворяется въ  4  частяхъ воды н 
спирта 9 0 ° /о .  При нагрЕванш, онъ улетучивается иацЕло п не 
оставл яетъ  никакого осадка, въ протнвпомъ случаЕ таннннъ со - 
держ алъ примЕсь мннералыш хъ солей.
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89. Тресковый жиръ.

Тресковый ж иръ извлекается нзъ печени трески (G adus 
M orrhu a), главнымъ образомъ въ  Н орвепн, Ш отландш  н на 
о — вЕ НьюфаундлендЕ. Тресковый жиръ нредставляетъ прозрач­
ную, густую  соломенно-желтую нлн золотпсто-ж елтую  ж идкость; 
удЕльный вЕсъ его 0 ,9 2 0 — 0 ,9 2 5  при 1 7 ,5 ° .  Тресковый жнръ 
имЕетъ кислую реакцш  и 9 5  градусный сннртъ растворяетъ  
его около 2 ,5  п р оц ен тов !. Въ продажЕ есть еще желтый съ  к р а - 
сноватымъ оттЕнкомъ и свЕтло-корпчпевый тресковый ж нръ; 
э т о — низкШ сортъ ж нра, добываемый изъ печени трески при по­
мощи спльнаго нагрёваш я п выж нмаш я. Составъ тресковаго 
жира очень сложный: въ  немъ найдены глицерины олеиновой, 
иальметпновой, стеариновой кнслотъ , масляная кислота, слЕды 
бода, хлора, брома, сЕры, фосфора, аммбака и т . д. Тресковый 
жиръ поддЕлывается жирами другпхъ морскнхъ ж нвотны хъ, к а ­
нифолью, рЕннымъ п другими растительными маслами. Въ Н ор- 
вейи , въ  мЕстЕ добы ваш я лучш аго тресковаго ж ира, въ  снещ - 
а л ы ш хъ  м астер ск и х! готовятъ въ  гром адн ом ! колпчествЕ и скус­
ственный тресковый ж нръ. Пробу на чпстоту тресковаго жира 
цроизводятъ при помощи концентрированной сЕриой кнслоты та ­
кимъ образомъ: на часовое стеклышко берутъ немного тресковаго 
жира ( 1 0  капель) н прибавляютъ туда 2 — 3  капли крЕпкой сЕр- 
ной кислоты, потом ъ все неремЕшнваютъ стеклянной иалочкой. 
Чистый, безъ малЕйшей нрнмЕси и высокаго качества тресковый 
жнръ въ этихъ  условбяхъ црнннмаетъ вначалЕ ф ш е т о в у ю  
окраску, а потомъ становится совершенно чернымъ, переходя 
черезъ буро-красны й тонъ. Чтобы лучше наблюдать этн цвЕтовые 
переходы, часовое стеклышко ставлтъ на бумагу. Еслн ф юдетовая 
окраска была не ясн ая  или получилась только на окруж ности 
жидкости и быстро исчезла, то это надежный нрнзнакъ, что из- 
слЕдуемый тресковый ж иръ за к л ю ч а л ! въ  себЕ нрпмЕсн. П од- 
мЕсь рЕннаго масла этой пробой узнать нельзя; для этого  слу­
ж и т е  другой путь. Въ нробнркЕ берутъ 6  капель тресковаго жнра 
п столько-ж е крЕпкой самой чистой азотной кнслоты н нЕсколько 
кусочковъ листовой мЕди. ПослЕ соотвЕ тствующ аго нзмЕнешя 
окраскп жидкости, если тресковый ж нръ былъ безъ нрнмЕсн н е - 
высыхающ пхъ р асти тел ьн ы х! маслъ, часа черезъ два долучптся 
сначала бЕловатый, потомъ красновато -  бурый слой жндкаго 
ж ира. Еслп-же в ъ  тресковомъ жврЕ находилось рЕиное масло



или сезамное, пли хлопчато-бумаж ное, вообще какое-либо расти­
тельное невысыхающ ее масло, то отъ  такой пробы получится 
твердое вещ ество, которое будетъ плавать поверхъ жира. Еслп 
получится вначалЕ прекрасное красное окраш иваш е, то это зна­
читъ— была нрпмЕсь сезамнаго масла. Весьма часто въ  тресковый 
жиръ прпбавляютъ изрядное количество р а зл и ч н ы х ! смолъ, кото­
рыя растворяю тся въ  тресковомъ жпрЕ; открыть эту фальспфи- 
кащ ю легко при помощи спирта. И спы таш е ведутъ такъ : въ  про­
бирку берутъ 1 0  капель тресковаго жпра п 2  капли 5 0  —  6 0  
градуснаго снирта, взбалтываютъ п ф ильтруютъ. Спиртъ раство­
р и т !  смолу, если она была въ  жирЕ, и профильтровавнпйся спиртъ 
вы парпваю тъ н а часовомъ стеклышкЕ, гдЕ смола п остан ется , 
послЕ улетучиваш я спирта. Если тресковый жиръ бы лъ чистый, 
то на часовомъ стеклышкЕ отъ  такой пробы ничего не остан ется . 
Распространяемся такъ о тресковомъ жирЕ потому, что его 
пью тъ дЕти, а давать въ  дЕтскомъ возрастЕ  фальсифицированный 
продуктъ —  значитъ съ  самого начала жизни подорвать здо­
ровье. Это вопросъ настолько же важный, какъ и вопросъ о м о- 
локЕ. Какъ бы хотЕлось внушить родителям ! сознаш е въ  неот­
ложной необходпмостп ограждать дЕтей отъ  фальсиф ицированны х! 
продуктовъ. ВЕдь иная фальснфикащ я столь губительна, что отъ  
отравлеш я ею не поправиться годами.
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90. Уксусная кислота.

НаиболЕе часто она поддЕлывается минеральными кислотами, 
какъ стою щ ш ш  несравненно деш евле. Открыть эту  фальсификацда 
очень легко. Берутъ 1 0  золотннковъ уксусной кислоты и столько- 
же наливаютъ воды; всю  смЕсь нагрЕ ваю тъ въ  стеклянной кол - 
бочкЕ на спиртовой лампЕ до кипЕшя п прибавляютъ нЕсколько 
капель щ н о й  настойки. ЗатЕмъ на кончикЕ ножа прпбавляю тъ 
крахмальной муки п взбалты ваю тъ . Если въ  уксусной кислотЕ на­
ходились минеральныя кпслоты , то жидкость окрасится въ ciniiii 
цвЕтъ.
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91. Уксусно-нгЬдная соль.

Эта кристаллическая соль прекраснаго зеленаго цвЕта имЕетъ 
прнмЕнеше въ  красильномъ дЕлЕ (cr is ta n x  de vdnus). Совершенно 
чистый препаратъ мало растворимъ въ  холодной водЕ, нЕсколько 
болЕе— въ кипящей. Чтобы узнать, не содерж итъ-ли  эта  краска 
какихъ-либо примЕсей, п оступ аю тъ  такъ . О твЕ ш пваю тъ одинъ 
золотникъ краски, всы наютъ ее въ  стяклянный пробирный цплин- 
дрпкъ п вливаютъ туда  5  золотниковъ воднаго раствора а т а к а ,  
называемаго въ  практикЕ наш атырвымъ спиртом ъ. Чистая ук сус- 
но-мЕдная соль растворится въ  аишакЕ на цЕло, безъ всякаго 
оста тк а  и получится ж идкость прекраснаго темноспняго цвЕта. 
Если нрепаратъ бы лъ съ  нримЕсями, то на днЕ пробирки оста ­
нутся каш я-либо твердыя вещ ества.

92. У  к с у с ъ.

Деш евые сорта столоваго уксуса  весьма часто  содерж ать въ  
себЕ очень вредную примЕсь— сЕрную ки сл оту . Открыть эту 
фальсификацно домашними средствами весьма легко и мы сооб­
щ а ем ! здЕсь наиболЕе простые способы  для этого , берутъ  ложку 
уксуса и начинаюгъ ее выпаривать осторож н ы м ! вагрЕваш емъ, 
напр., непосредственно надъ пламеиемъ керосиновой лампы. Когда 
уксусъ достаточно сгусти тся , примЕрно сократи тся  до ‘ /а своего 
прежняго объема, тогда опускаютъ въ  него кусочекъ сахара. Если 
послЕдшй почернЕетъ, то это вЕрный прпзнакъ, что данный ук ­
су съ  содерж ал ! въ  себЕ примЕсь сЕрной кислоты . С нособъ этотъ  
основанъ на том ъ , что сЕрная кислота въ концентрированном! 
состоянш  обугл и ва ет ! органпчесш я вещ ества, к а къ -то : дерево, 
сахар ъ , бумагу и т . д. Обуглившие обусловливается  тЕмъ, что 
сЕрная кислота жадно соединяется съ  водой, которая находилась 
раньше въ  этихъ ор ган и ческ и х! в е щ еств а х !. Растворы  такпхъ 
вещ ествъ, какъ  хлористый 6apifl, свинцовый сахаръ , весьма при­
годны  для открытая сЕрной кпслоты въ разл и чн ы х! ЖИДКОСТЯХ!. 
Вещества этп продаются въ  магазпнахъ, торгую щ ихъ аптекар­
скими товарами. Хлористый 6apift п свинцовый сахаръ  представ­
л я ю т ! твердыя, кристаллпчесш я, бЕлаго цвЕта вещ ества, легко 
растворяюнцяся въ  водЕ. Достаточно 3 — 4  куска того или дру­
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гого вещ ества растворить въ  стакавЕ воды, чтобы при помощи та ­
кого раствора открыть прпсутетш е сЕрной кислоты въ  уксусЕ . Въ 
рюмку наливаю тъ испытуемый ук су съ  и прибавляютъ нЕсколько 
капель раствора хлорпстаго бар!я или свннцоваго сахар а . Если 
отъ  такого или другого раствора обнаружится въ  уксусЕ бЕлый 
осадокъ , падаюшдй на дно сосуда, то это — несомнЕнное доказа­
тельство того, что въ  уксусЕ  содержалась сЕрная кислота. Для 
открытая минеральны х! кислотъ въ уксусЕ можно такж е пользо­
ваться способомъ Бахмейера. Для этого берутся струж ки, кора н 
цросто кусочки дерева санан ъ и нагрЕваются съ  водой въ  какой - 
либо глиняной посудЕ; по охлаж дены  вы тяж ка сливается и въ  
ней намачиваютъ полоски пропускной, неклееной бумаги, которыя 
потомъ вы суш иваю тся на тарелкЕ при комнатной темнературЕ. 
П олоску такой бумаги онускаю тъ въ  ук су съ , н если в ъ  немъ были 
минеральныя кислоты, то бумаж ка едЕлается ярко-красной.

Особенно надо обращ ать внпманбе на тотъ  ук су съ , который 
п о к у п а е т ! въ  мелочныхъ лавкахъ  н аш а прислуга для кухни; 
этотъ  уксусъ  продается по 8  и 1 0  к. за бутылку и въ болынин- 
ствЕ сл у ч а е в ! бы ваете  прпготовленъ не только что нзъ уксусной 
эссенщ й, но прямо нзъ  м инеральны х! к и сл оте . Отравиться та ­
кимъ уксусом ъ недолго, п поэтому возьмите рюмку такого уксуса  и 
погрузите въ  нее ленточку бумаги, пропитанной вытяж кой дерева 
санан ъ. Эго лучше, чЕмъ на авось.

П оявилась еще въ  иродажЕ, привезенная къ  намъ нзъ Герм а- 
niu и А встрш , такъ  называемая уксусная эссен щ я, котораяочень 
полюбила''ьнаш нмъ нромышленникамъ, ибо съ  ней производство у к ­
су са  сводится къ  очень простой работЕ. Есть у человЕка водопровод­
ный кранъ, который онъ м ож ете открыт ь и брать себЕ воды , сколько 
угодно, п, зн ачитъ , готовъ  уксусны й заводъ. Купилъ буты ль ук су с­
ной эссенцш , отмЕрилъ ея въ  бутылки, долплъ бутылки водой 
црямо нзъ кран а , закунорилъ н накленлъ красивый ярлыкъ—  
„натуральны й винный ук су съ * , а  чтобы  не попасться за мошен­
ничество, внизу мелко-мелко прибавилъ „искусствен н ы й*— вотъ и 
все  уксусное производство! Покупатель не зн аете, что уксусная 
эссен щ я отрава, что она ничего общ аго съ  уксусомъ не ныЕетъ, 
ему до этого  дЕла нЕтъ; на ярлыкЕ написано „н атур ал ьн ы й*, 
продаютъ деш ево и все тутъ . Есть та ш е  сорта этнхъ отвратитель­
н ы х !  уксусны хъ эссенцШ , что лучше отказаться  отъ  ун отребле- 
1 ц я  у к су са , если уж ъ  не умЕешь отличить настоящей продукте, 
полученный естествен н ы м ! путемъ брож еш я снирговаго раствора
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или ш ш ограднаго впна, отъ  грязнаго фальсифицированнаго про­
дукта , отъ  уксусной эссенцш . Академикъ Трапнъ ппшетъ въ  ж ур - 
налЕ „Н а ш а  пища* въ  своей статьЕ объ  уксусЕ (А» 3 ,  1 8 9 1 ) ,  что 
въ  низш пхъ (деш евы хъ ) сортахъ древесной уксусной кпслоты или 
уксусной эссенцш  можетъ бы ть обнаруж ено npucyiCTBie свинца, 
сЕрнпстой кислоты  и т . п.

„У к сусъ , приготовленный изъ уксусной эссен щ й, т . е. изъ  дре­
весной уксусной кислоты, по своим ъ св о й ств а м ! рЕзко отличается 
о тъ  пастоящ аго ук суса , такъ : вкусъ  его терш ий, вяжущШ ; мари­
нованные имъ припасы дЕлаются твердыми и тем пЕ ю тъ *. Для 
вти р аш я, для компрессовъ, по мнЕшю академика Траппа, уксусъ  
пзъ уксусной эссенцш  пе годится, такъ  какъ онъ не п роизводи т! 
желаемого результата, т . е. охлаж деш я, какъ ук су съ  настоящ ш , 
а напротпвъ дЕ йствуетъ раздраж аю щ им ! образомъ, что, конечно, 
вовсе не ж елательно. Такимъ образомъ, съ  какой стороны  не раз­
бирайте уксусную  эссенцно, все дрянь вы ходптъ; да  та к ъ  оно п 
должно бы ть: не м ож етъ помойная яма пахнуть розами. В ъ  Румы- 
нш , по словамъ химика Феликса, в ъ  1 8 8 8  году появилась въ гро­
м адн ом ! количествЕ уксусная  эссен щ я, настолько зловредная, 
что потребители уксуса , приготовленнаго пзъ  этой эссенцш , забо- 
лЕвали; изслЕдоваш я показали, что въ  этой эссенщ я заключалась, 
между нрочимъ, пикриновая кислота. А къ  намъ мож етъ попасть 
уксусн ая  эссенщ я съ  пикриновой кислотой нзъ Румынш? Отчего 
ей не попасть!

Но въ  данномъ случаЕ непостижимо трудно убЕдить публику 
бросить отвратительный товаръ — уксусную  эссенцно. МнЕ сколько 
приходилось въ  семейныхъ домахъ разъяснять разницу между 
уксусной  эссенщ ей и уксусом ъ, полученнымъ путемъ брож еш я или 
изъ спирта, или изъ впнограднаго впна, но оставались прп своемъ: 
„очен ь удобно обращ аться съ  уксусной эссенщ ей, взялъ ее ложку, 
разбавплъ водой п готовъ  уксусъ , а  главное деш ево* . Т акъ  уж ь  
купите лучше одпнъ фунтъ сырой сЕрной кислоты, стоптъ  всего 
4  к оп ., берите 5 0  капель на бутылку воды —  вотъ  и кислятина 
готов а , стоимость которой даж е не вы считаеш ь: дешевле этого 
товара не найдете! Употребляя уксусную эссен ц ш , всегда заклю­
чающ ую въ  себЕ, помимо уксусной кпслоты, ацетонъ, древесный 
сп п ртъ , цЕлую массу еще непзвЕстныхъ азоти сты хъ  вещ ествъ , а 
такж е и другпхъ орган и ческих! кислотъ, вы  себя медленно отр а в ­
ляете, медленно, но вЕрно, наживаете хроническое кишечное п же­
лудочное разстройство, которое п од тач и вает ! силы п у н оси т !
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преждевременно въ  могилу. Такой-ли вы дешевизны добиваетесь? 
А  гдЕ найти, спросптъ читатель, настоящий, путемъ брожеш я по­
лученный ук сусъ ? ГдЕ г а р а н т ,  что н а уксусномъ заводЕ вмЕстЕ 
съ  натурал ьн ы м ! уксусом ъ  не вы п уск а ю т! уксуса  изъ эссен щ й? 
Я  знаю , гдЕ р а б от а ю т ! добросовЕстно п строго-н аучн о настош щ й 
у к су съ , н не боюсь упрека въ  п р и стр асти , н прямо отвЕчу вам ъ, 
читатель: уксусный за в од ъ в ъ  ПетербургЕ чесгнаго и образованнаго 
В . И . М аттизена готовитъ натуральный ук сусъ , но его ноЕдомъ 
Едятъ н р оф еш он ал ы ш е уксусники , которые чуть не даромъ п чуть 
не насильно вталкиваю тъ свой товаръ въ мелочныя лавкп и тор - 
мозятъ всЕми силами честное дЕло. У ксуса В. И. М аттизена они 
боятся , какъ  огня, ибо зпаю тъ , что потребитель, попробовавши 
разъ этотъ  ук су съ , не захочетъ  больше брать стряпни изъ ук су с­
ной эссенщ й.

9 3 . Х и н и н ъ .

Х инная корка собирается съ  д ер ев ьев ! рода Cinchona, которыя 
р астутъ  въ Ц ентральной АмерикЕ, и наибольш ая площадь лЕсовъ 
и зъ  этнхъ дер евьев ! въ  Боливш, Перу, ЭкваторЕ и Новой ГренадЕ. 
В ъ  настоящ ее время хннныя деревья р а звод я т ! на островахъ: ЯвЕ, 
ЯмайкЕ и ЦейлонЕ. Сортовъ хш ш ы хъ  д ер ев ьев ! очень много, мы 
не будемъ на ннхъ останавливаться, упомянемъ только, что изъ 
самой доброкачественной корки не и з в л е к а ю т ! горькаго начала 
хинина болЕе 3 ,3 ° /о .  П ротивъ ж ара въ  тЕлЕ приним аю т! обы ­
кновенно солянокислый или сЕрнокислый хининъ; первый пред- 
иочитаю тъ , ибо онъ лучше всасы вается.

Солянокислый хпнинъ нредставляетъ безцвЕтные игольчаты е 
кристаллы; въ  кучкЕ они имЕютъ видъ ОЕлой массы , очень рых­
лой; при обыкновенной комнатной темнерагурЕ около 1 5 °  одна 
вЕсовая часть солянокпслаго хпннпа растворяется въ  3 0  частяхъ 
воды .

Еслп маленькую щепотку солянокпслаго хинина сж игать на 
кончикЕ ножа, то не должно получиться никакого остатка на ножЕ, 
если солянокислый хининъ химически чпстый, какпм ъ онъ дол- 
ж епъ  бы ть, к а къ  лекарственное средство. ЫаиболЕе опасной нри- 
мЕсью в ъ  солян окислом ! хиншгЕ надо считать солянокислый 
морфШ; узнать н р п с у т с ш е  этого  вещ ества въ  солян окислом ! хп - 
нинЕ можно слЕдующнмъ образомъ: въ  пробирномъ цплиндрЕ рас­
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творить немного солянокислаго хинина въ  крЕпкой сЕрной ки- 
слотЕ, и въ  прозрачный, почти безцвЕтный растворъ прибавить 
раствора ляписа. Если солянокислый хиш ш ъ бы лъ безусловно 
чистъ , то получится н адн Е  пробирки творожистый бЕлый осадокъ  
(хлористаго серебра), а  ж идкость надъ нимъ будетъ безцвЕтная; 
если-же въ  лекарствЕ  находился солянокислый морфгё, то жид­
кость нрнметъ бурокрасное окрашиваш е.

СЕрнокислый хининъ по внЕшнему впдупочтп не отличается отъ  
солянокислаго; онъ очень трудно растворяется въ водЕ: одна часть 
его растворяется въ  8 0 0  ч. воды прп комнатной температурЕ. 
ВполнЕ чистый сЕрнокнслый хининъ долж енъ давать прозрачные 
растворы въ  абсол ю тн ом ! спиртЕ, въ  концентрированной сЕрной 
кислотЕ; подобно солянокислому хинину,не долженъ давать остатка 
при сжигяш'п. Чаще всего  препараты хинина ноддЕлываются 
совершенно безвредными веществами, но такими, которыя по свой­
ству своему вовсе не п он и ж а ю т! температуру въ  тЕлЕ человЕка. 
П равда, много лЕтъ тому назадъ (в ъ  1 8 7 2  г . )  въ Бельгш  былъ 
случай продажи сЕрнокислаго хинина съ  примЕсью стрихнина, и 
случай этотъ  стон дъ жизни двухъ  людей. Хорош ая, съ  честной 
репутащей аптека сама смотритъ за  медикаментами и испы ты ­
в а е т !  ихъ для убЕж деш я въ  чистотЕ пхъ, и там ъ получите чистую  
хину; но въ  антекарскихъ м а га зи н а х !, гдЕ дум аю тъ болЕе о 
торговлЕ н барышЕ, чЕмъ о достон н ствахъ  п р еп а р а тов !, можно 
наткнуться и на поддЕльную хину.

9 4 .  X  д Е б ъ.

Не помню, гдЕ изображена очень нравдпво картина фальснфи- 
кац ш  печенаго хлЕба. Картина эта такова -ж е н у  н асъ  въ  П е- 
тербургЕ. Сколько разъ поднимался вопросъ о том ъ, какъ вырвать 
хлЕбонече 1пе въ  столнцЕ пзъ грязныхъ рукъ мелочныхъ лавочнн- 
ковъ , но все ч то -то  безуснЕшпо. В отъ эта  картинка.

—  Е два-ли потребители покупного хлЕба сознаю тъ, что „п р п - 
мЕси‘ , доказывавш ая только неопрятность н небрежность хлЕбо- 
пековъ, являются совершенно безвредными, въ  сравнены  съ  тЕмп 
метаморфозами, которые нретерпЕваютъ мука и хлЕбъ въ  рукахъ 
соврем енны х! ф альсиф икаторов!, прежде чЕмъ оип послуж атъ 
матер1аломъ для утолсш я голода бЕднаго н а се л етя  города. Прежде
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всего, въ  ходъ часто пускается мука лежалая, въ  которой отъ 
сы ростп заводятся различные паразиты: мучной червь, мучная 
моль, мучной клещ ъ, особенно послЕдш й, который настолько пло- 
довп тъ , что еслп муку, въ которой онъ завелся, вы сы пать кучкою 
на бумагу, то эта  кучка, къ крайнему удпвлеш ю, будетъ  двигаться 
н расползаться. Нечего и говорить, каковъ  выходнтъ хлЕбъ нзъ 
такой мукп! ДалЕе, доропе сорта муки прямо сдабриваются болЕе 
дешевымп сортами— рж аною, овсяною , гороховою; такъ  поступа­
ю т !  болЕе „совЕстливые* мучникн. О стальные-ж е безъ церемонщ 
„сдабрн ваю тъ * даж е п затхлую муку, и даж е чащ е, чЕмъ хоро­
ш ую, минеральными прпмЕсямп: „п есочк ом ъ *, бЕлою глппою ,м ер-, 
гелемъ, гппеомъ, мЕломъ, тяжелымъ ш патомъ, квасцами, известью, 
мЕднымъ купоросомъ. Но здЕсь „м ы тар ства* хлЕбпаго злака, обра­
щ е н н а я  въ муку, не прекращаются. Еслп мучнпки съ  усерд1емъ 
п ри л агаю т! свою руку къ „усоверш енствованно* муки, то отъ 
нпхъ не отстаю тъ  въ  данномъ направленш и г г . хлЕбопеки, к о ­
торые прежде всего стараю тся, чтобы  припекъ въ  вЕсовомъ хлЕбЕ 
бы лъ не меньше 5 0 °/» ; для этого хлЕбъ печется прп температурЕ 
выше нормальной и держится въ  печи возможно меньшее время, 
въ  сплу чего корка, к акъ  сразу охваченная жаромъ, является хо­
рошо пропеченной п не п р оп у ск а ет ! дальше влаги изнутри хлЕба, 
который въ  средпнЕ является совершеннонедопеченныыъ п сырымъ. 
Каж дый врачъ  скаисетъ, на сколько вредно употреблеш е въ  пищу 
такого  пеудобоваримаго хлЕба. Но это только ягодкп, а „цвЕ точки* 
пдутъ  дальше. К ъ  испортившейся мукЕ хлЕбонекъ обязательно 
„прпсыпаетъ* квасцы в ъ  изрядномъ количествЕ, такъ  какъ эта 
„присы пка* ум еньш аете растворимость клейковины и возстанов- 
ляетъ упругость испорченной муки; для того , чтобы  сообщить хлЕбу 
бЕлпзну, прибавляется въ тЕсто мЕдный купоросъ, который въ 
состоянш  отп]1авить потребителя ad patres н безт. рецепта доктора 
не продается, являясь ядо ъ . II это называется у наш нчъ хлЕ б- 
никовъ „хлЕ бомъ н асущ н ы м ъ *!..

В ъ хлЕбЕ м огутъ  встрЕтиться слЕдунищя прпмЕсп: квасцы , 
мЕдный купоросъ , гип съ , мЕлъ, кромЕ т о г о — спорынья и песокъ. 
ПослЕдн1я вещ ества узнаются прямо но вкусу хлЕба: спорынья 
п р и д ает ! особый сладковатый вкусъ , ее можно открыть тЕмъ же 
способом ъ, какпмъ отк р ы в а ю т ! спорынью въ  мукЕ, (см . это слово) 
П есокъ ощущается прямо на зубахъ  при разжевываш н хлЕба. К вас­
цы въхлЕбЕ легко узнать при помощи слабой вытяж кн кампешеваго 
дерева; п ост у п а ю т ! для этого та к ъ : въ  чайнпкъ кладутъ чайную
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лож ку кусочковъ кампешеваго дерева и наливаю тъ туд а  три ста ­
кана горячей воды изъ самовара, даю тъ  постоять и по охлажденш 
слпваю тъ въ чистую  бутылку, которую  плотно закуцориваютъ. 
Берутъ кусочекъ хлЕба и капаю тъ на него такимъ растворомъ 
камиеш еваго дерева; если хлЕбъ окрасится въ  фюлетовый пли 
сиш й цвЕ тъ, то это зн ачи тъ — въ хлЕбЕ были квасцы; если-ж е не 
было квасцовъ , то хлЕбъ прюбрЕтетъ оранжево-красный цвЕтъ. 
МЕдь (вЕрнЕе мЕдный купоросъ ) рЕдко всгрЕчается въ  хлЕбЕ; от ­
кры вается она при помощи слабаго раствора желтой кровяной солп, 
вещ ества ядовитаго и лучше опы та такого не производить. Ж ители
г. Одессы, по словамъ „ ПовороссШ скаго Телеграфа*, питаются 
очень дурпымъ рж анымъ хлЕбомъ.

„И зъ какого матер!ала этотъ хлЕ бъ состоитъ  —  трудно ска­
зать, но одно несомнЕнно, со об щ а ет ! „Н овор. Т ел .* , что его  пе- 
кутъ  нзъ самы хъ недоброкачественн ы х! сур рогатовъ . Видомъ 
он ъ  похож ъ на самый лучнпй черноземъ, а вк у съ  его даж е трудно 
опредЕлить: въ  немъ чувствуется противная кислота, горечь и 
сильный затхлый запахъ, свидЕтельствуюнцй о ненремЕнномъ 
присутствш  въ немъ большой пропорцш тухлой муки. ЗатЕмъ по­
падаю тся въ  немъ к а ю е -то  комочки, напоминакнще размокппя 
зерна. Такой хлЕбъ даже на взглядъ сам аго невзыскательнаго 
смертнаго не можетъ считаться питательным ! и совсЕмъ безвред­
н ы м !, тЕмъ болЕе для того, кто рЕ ш ается съЕсть его нЕкоторую 
долю: въ  желудкЕ послЕ него дЕлается тяж ело, а  впослЕдствш  
чувствуется  довольно острая бол ь“ .

95. Цинковыя белила.
Ч истыя цинковыя бЕлила при нагрЕванш  въ  пламени спирто­

вой лампочки слегка желтЕютъ, но отню дь не должны чернЕть; 
это послЕднее обстоятельство ук а зы в а ет ! на то, что цинковыя 
бЕлила фальсифицированы. В отъ еще другая проба на чистоту 
бЕлилъ, имЕющая значеше для худож н и ков !. Въ рюмку на кон- 
чикЕ ножа всы паю тъ немного цинковыхъ бЕлилъ и наливаю тъ на 
пихъ перетанной воды , перемЕшвваютъ стеклянной налочкой п 
даю тъ отстояться, а потомъ прозрачной отстоявшейся воды налн- 
ваю тъ  осторожно, не трогая осадка, на чистую  серебряную ложку 
и вынариваютъ па лампЕ. Еслп бЕлила были чистыя, го никакого 
остатка  на ложкЕ не окаж ется. Еще лучше сдЕлать испы таш е съ 
соляной кислотой, такъ  какъ къ бЕлиламъ нерЕдко прибавляютъ 
мЕлъ. Цинковыя бЕлила безъ мЕла растворяю тся спокойно въ  со­
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ляной к., съ  мЕломъ же вскппаю тъ п кислота иЕнптся отъ  вы дЕ - 
ляющ агося углекислаго газа. Соляную к . падо брать разведеную. 
Этихъ трехъ пробъ совершенно достаточно, чтобы убЕдиться въ 
чистотЕ бЕлилъ, но сдЕлать какую  либо одну пробу недостаточно.

9 6 .  Ч а й .

Чай подвергался разнообразны м ! поддЕлкамъ н было время, 
когда ноддЕльный чай бойко шслъ но наш имъ гор од ам ! н дерев- 
пямъ, но нЕсколько ж ертвъ усми[шли и ф альсиф икаторов! и въ 
настоящ ее время ноддЕльный чай если еще и пе вывели совсЕмъ, 
то во всякомъ случаЕ значительно сократили.

В ъ купленном ! чаЕ надо стараться узнать, нЕтъ лп въ  немъ. 
прпмЕсп капорскаго чая и не спитой ли этотъ  чай и не подкра- 
ш ен ъ -л и  онъ— вотъ главный задачи.

К анорсюй чай плп листья растеш я кипрея (Epilobium  a u g u sti- 
fo liu m ) отлично узнается  по способу Грисмейера. Берутъ щ епотку 
чая, завариваю тъ обычнымъ способомъ и когда настой чая охла­
дится, то вы ливаю тъ въ  стакан ъ  одну рюмку такого чая, а за ­
тЕмъ прибавляютъ въ  стаканъ двЕ таш я  же рюмки спирта крЕ- 
п остью  въ 9 0 ° .  Если чрезъ нЕсколько времени жидкость въ ст а - 
канЕ сдЕлается мутной то , несомнЕнно,въ испы тан н ом ! чаЕ нахо­
дится  вредная примЕсь капорскаго чая.

Въ ботан и ческом ! отдЕлЕ московскаго общ ества любителей 
е сте ств озн а тя  г. Тнхом1ровъ сдЕлалъ интересное сообщ еш е о сп о- 
собахъ  открытия въ  продажномъ чаЕ спитого чая, который всегда 
бы ваетъ искусственно подкраш енъ. Надо дЕйствовать на чайный 
растворъ  уксусн о-кисл ою  мЕдыо, при этомъ растворъ спитого чая 
не измЕнитъ своей окраски, а цЕльный чай дасгъ  окраску темно­
зеленую. Есть п еще р еакщ я: листья настоящ аго чая, опущенные 
в ъ  растворъ двухромо-кпелаго кали, даю тъ черно-синюю окраску, 
чего не производить спитой чай. П роф ессор ! Вериго реком ен дует! 
для этой -ж е цЕлп слЕдукнщй сп особъ . Взять щепотку чая, поло­
ж ить его въ  к акую -л ибо  чистую  бЕлаго стекла сткляпочку, влить 
туда  холодной воды и взболтнуть. Наетоянцй чай въ  этихъ усл о - 
ш яхъ  едва окраентъ холодную воду; спитой-ж е, какъ искусственно 
подкраш енный, даетъ  окрашенный настой. Если теперь холодный 
н астой испытуемаго чая вскипятить въ  стеклян н ом ! пробирномъ 
цилиндрЕ и затЕмъ охладить, то настой отъ  настоящ аго чая бу­
детъ  мутный, всл Е д сгае  выдЕдеша теина; настой-ж е чая спнтаго,
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подкраш еннаго— останется  прозрачнымъ. Этотъ сп особъ  даетъ  
точный результатъ и но своей простота  заслуж иваетъ внимаш я.

Кроме того , надо им’Ьть въ  виду, что при заварке снитого чая 
красянця вещ ества его сразу переходятъ въ растворъ, та к ъ  что 
еслн слить первую воду и налить свЬж ей, то  спитой чай больше 
уже не н астаивается . Въ Ю евй года три тому назадъ былъ аре- 
стованъ  чай, состоявпий изъ листьевъ ш иповника, вербы, бузины 
и снитаго чая; вся  эта смесь была подк]ьашена охрой.

Подкраш иваютъ чай очень разнообразными веществами, уио- 
требляютъ индиго, куркуму, кампешевое дерево, к атеху  и т. д .; 
чтобы  определить подкрашенъ ли чай или н'Ьтъ, поступаю тъ та ­
кимъ образомъ. Берутъ щ епотку чая въ  стеклянный пузырекъ, 
совершенно чистый и ирозрачнаго стекла, наливаю тъ туда немного 
хлороформа, закры ваю тъ плотно иробкой, сильно взбалтываютъ и 
оставляю тъ въ  покое. Чрезъ несколько времени наблюдаютъ, окра­
сился ли хлороформъ? если онъ принялъ сиш й и зеленый ц ветъ , 
то это нризнакъ, что испытанный чай подкраш енъ куркумой или 
пндпго. Чаще чай подкраш иваютъ отваромъ кампешеваго дерева; 
о тъ  такого чая н астой  въ  короткое время делается  очень густымъ 
и темнымъ и если къ такому настою  прибавить несколько капель 
серной кнслоты, то настой сдел ается  свЬтло-зеленаго ц в е та , если 
только чай бы лъ подкраш енъ кампешевымъ деревомъ.

Въ Одессе несколько разъ удавалось открыть фабрикации чая 
изъ спитаго  и на Костецкой улице нашли настоящ ую фабрику, 
гд е  въ огромныхъ разм’Ьрахъ фальсифицировался чай. Фабрика 
состояла изъ 2 отдёленШ : въ одномъ пзъ нихъ лежали огромныя 
кучи спитого чая, собраннаго изъ  помойныхъ ямъ и сорны хъ ящн- 
ковъ ; отъ  этихъ кучъ  несло страш ною вонью и гнилью. Т утъ -ж е, 
въ нервомъ отделенш , производилась очистка н промывка чайныхъ 
листьевъ отъ  ] 1азныхъ прилипшихъ къ  нимъ нечистотъ и окра- 
ш и в а т е  пхъ въ темнокоричневый ц ветъ . Второе о т д е л е т е  пред­
назначено для суш ильни: тутъ  мокрый подкрашенный чай вы су­
шивался п скручивался въ виде трубочекъ  или зеренъ. На нол- 
кахъ , въ суш ильне лежали заверн утая пачки готоваго „тов а р а * . 
Приготовленный такимъ искусственны м ъ способомъ чай имелъ 
видъ настоящаго свеж а го  чая, съ  присущимъ ему ароматомъ; по- 
сл ед 1пй дости гается  путемъ примешиванья к ъ  поддельному чаю 
несколькихъ листиковъ чая вы сш аго сорта. Владелица фабрики 
Тубечпнская содержала несколько опы тны хъ въ  этомъ д ел е  ра- 
бочихъ , которые в м е ст е  съ  ткмъ занимались закупкою сырого м а- 
repiaaa у дворииковъ и трактпрныхъ служ ащ ихъ.
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И зследоваш я 4 0  образцовъ чая  въ  В арш аве , произведенный 
проф. М ентипымъ, дали очень неутешительные результаты . Чай 
въ 2  р. 4 0  к. содержалъ до 5 0 ° /о  капорскаго чая; были образчики 
съ  7 °/»  постороннихъ листьевъ , съ  большимъ колпчествомъ спи­
того чая, песку; были образчики, состояние изъ капорскаго чая и 
спитого чая; однимъ словом ъ, потребителямъ попадаетъ не чай, а 
сур рогатъ  его. И все это проделы вается  нагло и откры то, ибо ни­
чего основательнаго, прочнаго въ  д ел е  борьбы съ  фальсификавдей 
мы не имеемъ. Если что и яаходятъ , то совершенно случайно. 
Намъ обязательно нужны стр о п е , карательные законы ; за под­
делки нелепо наказы вать ш трафомъ; умышленное посягательство 
съ  корыстною ц елью  на здоровье человека должно наказываться 
не однимъ взы скаш ем ъ денеж нымъ, а  тюрьмой и запрещеш емъ 
торговать. М ожетъ быть тогда торговецъ не будетъ синонимомъ 
обманщ ика и займетъ въ общ естве то  почетное м есто , которое по 
сущ ности д ел а  принадлежитъ тор говл е  и представителямъ ея.

97. Шафранъ.
Ш афранъ нредставляетъ ни что иное, к акъ  высушенныя рыльца 

ц ветов ъ  растеш я Crocus sativus, которое произростаетъ, кроме 
А зш , въ  И талш , юж ной Германш , Францш и И спаш и. Благодаря 
своей вы сокой ц ен е , ртотъ  продуктъ ж естоко подделывается раз­
личными веществами. Наиболее часто попадаются въ  ш афране 
следующая подмеси; пестики ц ветовъ  различныхъ впдовъ растеш я 
Crocus, не такъ  ценны хъ, какъ Crocus sativu s, изрезанны е топ­
кими полосками красные или желтые лепестки таки хъ растеш й, 
какъ , P unica  gra m a tu m , Carthamus tiu ctoriu s , Scolym us H is- 
pan icus, A rn ica  m ontana и друг., высушенные и подкрашенные 
ростки различныхъ злаковъ ; для увеличешя в е са  къ  ш афраиу 
нодмеш иваютъ сахаръ , декстрины, камедь, медъ, глицеринъ, 
ги п съ , м елъ.П одм есь сахара и глицерина находится такимъ обра­
зомъ: маленькую порцш  ш афрана, около золотника, кладутъ въ 
стакан ъ  и облнваю тъ холодной водой, потомъ слегка размеш п- 
ваю тъ и сливаю тъ воду; сладковатый вкусъ  этой воды обнару­
ж и ть  подмесь названны хъ вещ ествъ . П рисутстш е постороннихъ 
ц в е то в ъ  и частей ихъ въ  ш афране легко узнается при помощи 
луцы, такъ  к а к ъ  форма частей пестиковъ съ  рыльцемъ въ  ц ве - 
та хъ  шафрана очень характерная, им ея подъ руками рисунокъ, легко 
найти примеси другихъ ц вётовъ . Ту-ж е подделку можно опреде­
лить прп помощи азотной кислоты ; въ  пробирный цплиндръ берутъ
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одну восьмую золотника шафрана п наливаютъ туда  1 0 0  капель 
смеси изъ равны хъ объемовъ азотной кислоты  и воды ( 5 0  капель 
азотной кислоты и столько-ж е воды ). Если ш афранъ былъ вполне 
чистый, то въ  этихъ услов!яхъ не пропзойдетъ никакого вы деле- 
т я  газовъ  и въ течеш н пяти минутъ плаваннщя въ жидкости 
нити шафрана нисколько не изменятъ своего ц в е та ; подмеси-ж е 
ц ветовъ  другпхъ растеш й обнаруж атся при этомъ тем ъ , что части  
этихъ  ц ветовъ  изм ен ятъ свою окраску, потем нею тъ, а  некоторы е 
обезцветятся . Стоитъ теперь всю  пробу промыть водой и ппнце- 
томъ отобрать т е  части, которыя изменили свой ц ве тъ , чтобы при­
близительно судить о количестве подмесей. Въ сухомъ со ст о я т и  
темножелтыя съ  краснымъ оттен ком ъ  нити шафрана разсыпаю тся 
и не скручиваю тся въ комки: если-ж е при вы суш и ваш и шафрана 
останутся  комки и кучки, не разсыпаюнцеся, то это верный прп- 
знакъ, что къ  такому шафрану подмеш анъ декстрпнъ пли гумми, 
или медъ. Въ торговле есть такж е шафранъ въ  порош ке, который, 
какъ в се  порошки, бываетъ более фальсифпцпрованъ, чем ъ  въ 
естественномъ со с т о я т и . Сохранять шафранъ обязательно въ  тем­
н оте  и въ сухомъ м е сте , въ  сосуд е, плотно закрывающемся; въ 
противномъ случай, шафранъ теряетъ свою краску и свойства его 
изменяются. Составъ шафрана очень сложный, въ  ц ве та х ъ  его 
нашли особое ароматическое масло, которому ш афранъ обязанъ 
своимъ характернымъ запахомъ, камедь, воскообразны й вещества 
и т . д ., но наибольший интересъ представляютъ крася идя веще­
ства, которы хъ в ъ  ш афране содерж ится до 6 5 ° /о .  Красящее ве­
щ ество шафрана носитъ назваш е кроцина; въ чпстомъ с о с т о я т  и 
это вещ ество не получено. Въ настоящ ее время вм есто краски 
шафрана продаютъ искусственны й продуктъ подъ пазваш енъ 
сафранинъ, который представляетъ продуктъ окислеш я толупдина, 
получаемаго изъ анилина, а  этотъ  нослёдш й извлекается пзъ к а ­
меи ноугольнаго дегтя. Сафранинъ по своему составу  ничего общаго 
не им еетъ съ  красящпмъ вещ ествомъ шафрана, но, благодаря 
тому, что онъ дешевле шафрана, его  часто употребляю тъ во в се х ъ  
т е х ъ  случаяхъ , когда нужно приготовить ярко-ж елтую  плп зеле­
ную  краски , которыми подкраш иваютъ водочны я изделйя, кон­
ф екты, торты , и пр., Сафранинъ далеко не безвредное вещ ество.

98. Щавелевая кислота.
Ч истая щавелевая кнслота,будучи брош ена на н агр етую  фар­

ф оровую пластинку, улетучивается нацёло и не оставл яетъ  ни­
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какого остатка . Если же иолучается осадокъ, то, несомненно, нъ 
щавелевой кислоте были миперальныя соли.

9 9 . Э ф и р н ы я  м а с л а .
Ч истыя эфирныя масла, добываемый изъ различныхъ частей 

растеш й, редко попадаются, почти всегда они разбавляются спир­
томъ; определить эту подделку можно такимъ способомъ. Въ узень­
кую стеклянную пробирку наливаютъ немного эфирнаго масла и 
потомъ воды, получится два слоя— вода внизу, м асл о— наверху; 
потомъ взбалты ваютъ и даю тъ  отстояться . Н п ж тй  слой будетъ 
мутнымъ, молочнымъ, если въ эфирномъ масле содержался ал к о ­
голь. Почти в с е  эфирныя масла не окрашиваются фуксиномъ, еслн 
бросить въ  пробирку съ  масломъ одииъ крпсталликъ этой краски, 
но ф альсиф ицирован ии алкоголемъ, въ  этихъ услош яхъ , нрини- 
маютъ розовое и малиновое окраш иваш е. Капля чистаго эфирнаго 
масла не оставляетъ на бумагё п осл е псиарешя маслянаго пятна, 
если же это произошло то зн ачитъ эфирное масло смеш ано съ  к а - 
кимъ-либо постороннимъ масломъ.

Эфирныя пахуч1я масла, въ  больш инстве случаевъ дорого 
стоюшдя, весьма часто подделываются касторовымъ масломъ, при­
м есь котораго въ  нйкоторы хъ образцахъ эфирныхъ маслъ дох о- 
дп тъ  до 3 0 — 5 0 °/» . Снособовъ оп р ед ел ен а  этой фальсифякацш 
известн о много и мы рекомендуемъ методъ Д ранера, какъ скорый 
и достаточно верн ы й . Берутъ фарфоровую небольшую чаш ечку и 
наливаю тъ въ  нее двадцать капель пспытуемаго эфирнаго масла, 
а  потомъ осторожно нагреваю тъ  до полнаго удален in эфирнаго за ­
паха, соответствую щ аго  данному маслу (э т о  н а г р е в а т е  всего луч­
ше вести на песчаной б а н е ). Къ остатку  масла прибавляютъ 5 — б  
капель азотной кислоты, помеш иваютъ стеклянной палочкой п ми­
нуты черезъ три наливаю тъ въ  чаш ечку крепкаго растворы соды . 
Если въ  пспытуемомъ м асле была примесь кастороваго, то после 
ирибавлешя раствора соды характерный запахъ  азотной кпслоты 
исчезаетъ , а взамйнъ его  появится нрйятный запахъ энантоваго 
эфира, напоминающШ  букетъ высокаго коньяка. Ч истое эфирное 
масло, при указанной обработке, не даетъ  запаха энантоваго эфи­
ра. Ч тобы  им еть уверенность въ чи стоте  опы та, полезно обрабо­
тать по методу Драпера одно касторовое масло; тогда сравнить з а ­
пахъ той и другой пробы.



ПРИЛОЖЕШЕ.

в а ж н ш ш и ё  з а к о н ы
ВЪ РАЗЛИЧНЫХЪ ГОСУДАРСТВАХЪ О П О Д Д Ш А Х Ъ  ТОВАРОВЪ.

I.

Р О С С I я.
J.

Положеже комитета министровъ 6-го  iюня 1816 года о запрещены 
пoддtлки  капорскаго чая подъ видъ китайскаго.

II.
Высочайше утвержденное положеше комитета министровъ 11-го т л я  
1816 г. о строжайшемъ воспрещенш подмЪси въ чай капорской травы.

1. Сборъ самой травы, изъ которой приготовляется капорскШ  
или И ван ъ -чай  во вс'Ьхъ м'Ьстахъ Иинерш строж айш е воспретить.

2 . Ежели кто изъ иокуш цпковъ въ  лавкахъ , рядахъ или инымъ 
образомъ настоящ аго китайскаго чая найдетъ въ  ономъ ирим’Ьсь 
капорскаго или И вап ъ -чая  и подмесь cia  по объявлены  гдгЬ слЬ- 
дуетъ  открыта н доказана будетъ, то о таковомъ продавце, яко 
подлежнымъ образомъ торговлю  ироизводящемъ, и следовательно 
общ аго довер1я незаслуживающ емъ сверхъ законнаго съ  него 
взы скаш я публиковать въ  газетахъ  об^ихъ столицъ.

III.
П о л о ж е т е  комитета министровъ 22 февраля 1819 года объ отвра -  
щеши злоупотребленш касательно примЬси въ напитки различныхъ 

вредныхъ веществъ:

1 . Воспрещ ается прибавлять въ  вино и д р у п е  напитки свин­
цовый сахаръ  и пныя вредныя вещ ества.
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IV .

АпрЪля 17-го 1 8 6 7 .года Высочайше утвержденное MHtHie Государ­
ственного СовЬта, распубликованное 16-го мая объ изменены нЬко-

то ры хъ  правилъ, касающихся винодЪл1я и торговли виномъ:

1. Ст. 1 5 2  и 1 5 3  тома X II устава о городскомъ и сельскомъ 
хозяйств!;, а такж е 41  ст . тома X I Устава о промышленности и 
1 3 4 9  ст . у л о ж ет я  о н а к а за тя х ъ  (изд . 1 8 6 6  г . )  заменить сл е ­
дующими п остан овл етям и :

I .  Уличенные въ  заведом ой  и подложной продаж е русски хъ , 
а такж е искусствен ны хъ винъ за  иностранный или настояш дя 
подвергаются н аказаш ям ъ по силе статей  1 7 3  до 1 7 6  устава  о 
н а к а з а т я х ъ , налагаем ы хъ мировыми судьями, а  въ случаяхъ. 
в ъ  ста ть е  1 8 1  того ж е устава  означенныхъ, по си ле статей 
1 6 6 6 — 1 6 7 5  у л о ж е т я  о н а к а з а т я х ъ  (изд. 1 8 6 6  г . ) .

2 . На буты лкахъ  съ  изготовленными въ  Россш  винами должны 
бы ть ярлыки съ  о б о зн а ч е т е м ъ  фпрмъ или фамплнт виноторговца, 
прпчемъ не воспрещ ается вы ставлять и фирму или фамилш  винодела.

3 . Привозъ изъ заграницы иностранныхъ пробокъ съ  клей­
мами заграничныхъ тор говы хъ  домовъ отдельно отъ  буты локъ 
запрещ ается.

II. С татью  8 7 3  устава  медицинской полицш излож ить такъ : 
В ъ  вина (при ихъ вы д ел ке  и сдабр и ваш и ), а такж е и во всяш е 
д р у п е  напитки воспрещ ается прим еш ивать что либо вредное для 
здоровья, въ  особенн ости-ж е металличесшя и иныя сильно д е й - 
ствукнщ я вещ ества, показанный въ  спискахъ , издаваем ыхъ Ме- 
дицинскимъ С оветом ъ, на основанш  статьи  8 7 9  сего  устава , 
подъ о и а сет е м ъ  ответствен н ости , определенной въ у ст а в е  о н а­
к а з а т я х ъ ,  налагаемы хъ мировыми судьями, с т . 1 1 5 и в ъ у л о -  
ж ен ш  о н аказан !яхъ  изд. 1 8 6 6  г. ст . 8 6 5 .

У ставъ  о н а к а з а т я х ъ , налагаемы хъ мировыми судьями.
Ст. 1 7 3 . За обм ер ъ  и обв есъ  при продаж е, купле или м ен е  

товаровъ  плп иныхъ вещей, а  равно за  д р у п е  обманы  в ъ  коли­
ч еств е  или к а ч еств е  товара, пли въ  разсчете платеж а, или же 
при разм ен е  ден егъ , виновные, когда ц ен а  нохпщ еннаго не пре- 
вы ш аетъ  3 0 0  руб., подвергаю тся: заключенно въ  тюрьме на 
время отъ  одного до трехъ м есяцевъ.

С т. 1 7 4 . Определенному въ  ст . 1 7 3  н а к а з а т ю  подлеж ать и т е :
1 )  кто подм енить вещи вверенны я ему для х р а н е т я , пере­

н оски , перевозки или иного д о ст а в л е т я ;
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2 )  кто вы манить у кого-либо деньги или вещи чрезъ сообщ е- 
н!е лож ныхъ п зв е сп й , пли подъ видомъ вы годны хъ предщпяп'й 
мнимыхъ расходовъ по какому-либо д4лу, благотворительныхъ 
прннош еш й, или инымъ мошенническимъ образомъ;

3 )  к то , получивъ уплату долга , не возвратить заемное письмо, 
вексель, росппску, или подписанный покупателемъ счетъ, или не 
означить на нихъ о п ол у четп  следовавш и хъ депегъ , съ  намйре- 
н1емъ вновь потребовать уплаченное;

4 )  к то , при полной уплат* долга, не возвратить данный въ  
обезпечеш е займа закладъ, и

5 )  кто , не им ея на то уполномоч1я, отдаетъ  въ  наемъ или 
безмездное нользоваш е чуж ое движимое имущ ество, съ  нам ере- 
ш емъ присвоить се б е  слёдуюпйя за наемъ деньги, или извлечь 
изъ сего другую  противозаконную вы году.

Ст. 1 7 5 . За означенные въ с т . 1 7 3  и 1 7 4  проступки нака- 
заш е можетъ бы ть увеличено до 6  м есяцевъ:

1 )  когда они учинены лпцомъ, уже однажды осуж деннымъ за 
кражу или мошенничество;

2 )  к огда  они совершены по уговору несколькихъ лицъ;
3 )  когда для соверш еш я обмана сделаны были каш я-либо 

особы я приготовлеш я;
4 )  когда виновный, по зв а н ш  своему, или м есту , или же по 

особы м ъ къ обм анутом у отнош еш ямъ, внушалъ особое к ъ  себе 
довер !е ;

5 )  когда обм ануть м алолетш й, престарелы й, слеиой или 
глухонемой;

6 )  когда для соверш еш я обмана употреблены суеверные о б ­
ряды, и

7 )  когда виновный вы давалъ себя  за чьего-либо повереннаго 
или служ ителя, или присвоивалъ себе  ложное имя.

Ст. 1 7 6 . Следующ ее виновному, по статьям ъ 1 7 3 — 1 7 5 , н а - 
казаш е можетъ быть уменьшено до половины, еслп означенные 
въ  этихъ  статьяхъ  проступки сопровож дались обстоятельствами 
указанными въ  ста ть е  1 7 1 . Въ сл учае п ок уш етя  на мошенни­
чество, или у ч а си я  въ немъ, соблю дается  правило, изложенное 
въ  ста ть е  1 7 2 .

Ст. 1 8 1 . Н аказаш е за краж у, мошенничество и прпсвоеш е 
или растрату чуж ого имущ ества определяется виновнымъ по 
приговорамъ общ пхъ судебныхъ м естъ :

1 )  когда эти преступный действ1я совершены дворянами, свя­
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щ еннослужителями, монашествующими и ночотпыми гражданами, 
во всЬ хъ  безъ  изъятая сл учаяхъ , н

2 )  когда они соверш ены лицами другпхъ сословШ  въ  третай 
разъ , или хотя и в ъ  первый или второй разъ , но на сумму свыше 
трехсотъ  рублей или при обстоятельствахъ предусмотренных'ъ въ  
статьяхъ  2 2 0 — 2 8 1 , 2 3 2  (ч . 2 ) ,  2 3 4 ,1 0 4 5 ,  1 0 4 0 ,1 0 4 7 ,1 0 4 0 ,  
1 0 5 0 — 1 6 5 4 , 1 0 5 7 ,  1 0 5 8 ,  1 0 0 8 — 1 0 7 0 , 1 0 7 2  и 1 0 7 3  ул о­
ж е т я  о н а к а за тя х ъ , 1 8 6 4  ноября 2 0  ( 4 1 4 7 8 )  ст . 1 8 1 ; 1 8 8 2  
мая 1 8 , Собр. У зак., 3 3 4 ,  II, ст . 3 .

Ст. 1 1 5 . За приготовлеш е для продажи или за  продаж у 
съЬ стны хъ нрипасовъ или напитковъ, вредны хъ для здоровья или 
испортивш ихся, а равно за выделку посуды изъ вредныхъ для здо­
ровья матер!аловъ виновные, сверхъ уничтож еш я нрииасовъ, н а - 
интковъ или посуды, подвергаю тся аресту не свыш е одного м есяца 
пли денежному взыскание не свыше ста  рублей.

Уложеше о наказатяхъ (изд. 1866 г.).
Ст . 8 6 5 .  За соверш еш е простуиковъ, означенны хъ въ  ста ть е  

1 1 5  устава  о н а к а з а т я х ъ , налагаемыхъ мировыми судьями, когда 
отъ  того причинится кому либо смерть, виновные, сверхъ  опре­
д ел е н н а я  за нростуиокъ н а к а за т я  и л п ш е т я  навсегда права 
продавать или приготовлять напитки или что-либо съ естн ое  и 
вы делывать для ирпготовлеш я или х р а п е т я  оны хъ посуду, пре­
даю тся , если они христиане, церковному иокаянго по расноря- 
жен'но д у х ов н а я  ихъ н ачальства.

Ст. 1 0 6 6 . За учннеш е обмановъ и мошенннчествъ, нреду- 
смотренны хъ въ  статьяхъ 1 7 3 — 1 7 0  устава о наказ., налагаем, 
мировымъ судьею , но на сумму свыше 3 0 0  р у б ., виновные под­
вергаю тся:

въ  первый разъ, лиш енш  всЬ хъ особенныхъ, лично и 
по состояние нрпсвоепныхъ правъ и преимуществъ и ссы л ке 
на житье въ Сибирь или отд а ч е  в ъ  исправительный аре- 
с т а н т ш я  о т д е л е т я  по пятой степени 3 1  статьи сего уло- 
ж еш я;

во второй, отдаче  въ исправительный арестантскш  от­
д е л е т я  но 4 -й  степени 3 1  статьи;

и въ  третай, отд ач е  въ  исправительный арестантсш я 
о т д е л е т я  по первой степени 3 1  статьи.

Ст. 1 6 6 7 . За обманы и мошенничества, предусмотренны е въ 
статьяхъ  1 7 3  —  1 7 0  уст. о н аказ., налагаемыхъ мир. суд. п при-
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томъ на сумму не свы ш е 3 0 0  р., виновные въ томъ дворяне, свя­
щеннослужители, монаш ествуюнце и почетные граждане подвер­
гаю тся:

лиш енш  всЬхъ особенны хъ, лично и по со стоя н ш  нри- 
своенны хъ правь и преимуществъ и н аказаш ю  на осн ован ы  
указанны хъ статей означеннаго устава.

IV .

О производств* и продаж* маргарина и ис- 
кусственнаго масла

Законъ 8 - го  апрЪля 1891 года.

I. В ъ  измЬнеше и дополнеш е подлежащихъ узаконеш й по­
становить следующ ая правила о производстве и продаж е марга- 
рпма и искуствен наго масла:

1 . Подъ назваш ем ъ „ маргаринъ“ въ смысле настоящ аго за ­
кона, разум еется  продуктъ , получаемый пзъ св'Ьжаго говяж ьято 
жира, выдйлшпемъ изъ него части стеарина ио способу М еж ъ- 
Мурье. Подъ наименоваш емъ яискусственное м асло“ разум еется  
продуктъ, получаемый при обр аботке  по ся особу  М еж ъ-М урье 
1 0 0  весов ы хъ  частей маргарина съ  1 0 0  весовы м и частями мо­
лока или 1 0  весовы м и частями сливокъ.

2 . Производство м аргарина и искусствен на™  масла разре­
ш ается лишь въ  та ки хъ  нромышленныхъ заведеш яхъ , которыя 
устроены  исключительно для этой цели.

3 . Заведеш я, выделываюнОя маргаринъ и искусственное 
масло, а равно скотобойни, снабж аюиця cin  заведеш и сырнмъ 
матер^аломъ подчиняю тся надзору особы хъ  надзирателей, назна- 
чаемыхъ министромъ финансовъ.

Нримпчате. Расходы по содержание надзирателей 
возмещ аю тся к а зн е  владельцами означепнн хъ  въ  сей 
ста ть е  заведеш й.

4 . Воспрещ ается: а )  окраш ивать маргаринъ или искуственное 
масло подъ ц в етъ  коровьяго; б )  см еш ивать маргариновые иро- 
дукты  или иные жиры съ  кор овы ш ъ  масломъ, съ  целью продажи 
та ки хъ  смйсей, вы пускать cin см еси  въ  продажу, а  равно хра­
нить оныя въ  м естахъ  производства или продажи коровьяго масла.

5 . П осуда и вообще всяш я помещения, въ которы хъ хранятся
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для продажи маргариновые продукты , должны иметь иа видномъ 
м е сте  ясную  и прочную надпись: „ маргаринъ" или „и ск усствен ­
ное м асло*. Если маргариновые продукты  продаются целыми боч­
ками или ящ иками, то надпись должна заключать въ  се б е  кром е 
того , имя или фирму заводчика.

6 . Торговый заведеш я занпмаю щ ыся продажею маргарина и 
искусственна™  масла, должны иметь на видныхъ м еста х ъ  вы ­
веск у  съ  надписью, что  въ  нихъ производится торговля озпачен- 
ными продуктами.

7 . В ъ  торговы хъ заведеш яхъ, назначенны хъ для торговли 
молочными продуктами, продажа маргарина и искусственна™  
масла не допускается.

8 . Ц ривозъ маргариновыхъ продуктовъ изъ за-граннцы вос­
прещ ается.

9 . Министру ф инансовъ, по соглаш ен ы  съ  министромъ вн ут- 
реннихъ делъ  представляется .издать подробный правила относи­
тельно надзора за тем ъ , чтобы иронзводство маргарина и и скус­
ственна™  масла велось съ  соблюдеш емъ требоваш й настоящ аго 
закона и необходпмыхъ санптарныхъ предосторож ностей, а равно 
снабдить надлежащей инструкщ ей надзирателей, назначаемыхъ 
для наблюдеш я за этимъ производствомъ.

П. У ставъ  о н а к а за ш я хъ , налагаемыхъ мировыми судьями 
дополнить статьей 1 1 5 1  следую щ аго содерж аш я:

„8 а  смеш еш е маргарина, и скусствен на™  масла или иныхъ 
жпровъ съ  коровьнмъ масломъ съ  целью  торговли такими см е ­
сями, а такж е за хранеше си хъ  см есей въ  м еста х ъ  производства 
или продажи коровьяго м асла, виновные, сверхъ отобраш я упомя- 
нуты хъ смесей, подвергаю тся  аресту не свы ш е одного м есяца пли 
денежному взы скан ш  не свы ш е ста  рублей. За несоблю деш е нро- 
чпхъ устан овлеш ш хъ  нравнлъ о производстве и продаж е марга­
рина и искусствен наго масла, виновные, сверхъ  отобраш я озна- 
ченныхъ продуктовъ, подвергаю тся денежному взы скан ш  не свы ш е 
ста  рублей.
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II.

Ф Р А Н Ц 1 Я .

Законъ 10, 19 и 27 марта 1851 г., касающшся различныхъ поддЪ- 
локъ товаровъ.

1 . Н аказы ваю тся согласно 4 2 3  ст . улож еш я о н а к а за т я х ъ  
(Code pdnale):

a ) T i ,  которые фальсифицируютъ товары , питательные про­
дукты  и медикаменты, предназначенные къ продаж е.

b)  т ё ,  которые продаю тъ или предлагаютъ для продаж и фаль­
сифицированные товары , питательные продукты и меди­
каменты, причемъ иродаюшде или предлагаюнце для про­
даж и зн аю тъ, что товары  эти поддельные;

c )  т е ,  которые обм аны ваю тъ или стремятся обмануть на ка ­
честве  нредлагаемыхъ товаровъ  лицъ, которымъ они про­
д аю тъ  или  отъ  нихъ покупаю тъ, въ  в е с е  пли въ  измере­
н ы , или при помощи неточныхъ приборовъ, служащ ихъ 
для взвеш и ва тя и л и и зм ер етя ,п л и п р и  помощи манппулящй 
и сп особовъ , клонящихся къ  тому, чтобы  произвести непра­
вильно взвеш пваш е и измерение, или обманнымъ увеличе- 
ш емъ в е са  пли объема товаровъ раньше определеш я ихъ 
в е са  пли объема, наконецъ при помощи обманвыхъ этпке- 
товъ и различныхъ надписей, съ  целью  убедить покупате­
ля, что вйсъ  и измерыпе объема произведены точно.

2 . Если въ случаяхъ, предвиденныхъ ст . 4 2 3  Code рбпа!, а 
такж е 1 ст . этого закон а, идетъ дело о товаре , содержащемъ при­
меси, вредный для здоровья, то полагается ш трафъ отъ  5 0  до 5 0 0  
ф р ., если только четверть убы тковъ не нревыш аетъ этой послед­
ней суммы; арестъ  будетъ отъ  трехъ м есяцевъ до двухъ  л етъ .

Эта статья  будетъ  применяться и въ те.хъ случаяхъ, когда 
вредная подделка товара и звестн а  какъ  покупателю , такъ  и по­
требителю.

3 . В удутъ наказы ваться  штрафомъ отъ  1 6  до 2 5  фр. и аре- 
стом ъ отъ  6 до 1 0  дней или какпмъ-либо однимъ наказалызмъ, 
смотря по обстоятельствамъ, т е ,  которые безъ  законнаго оправда- 
т я ,  употребляю тъ въ  своихъ магазпнахъ, лавкахъ, мастерскихъ 
или торговыхъ дом ахъ ,н а рынкахъ, ярмаркахъ и б а за р а х ъ  н евер­
ный вйсъ или измереш е или к аи е-л и бо  неточные аппараты, слу- 
ж апце для измереш я в е са  п итателы ш хъ продуктовъ или медика-
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ментовъ, о которы хъ они зн аю тъ , что они фальсифицированы пли 
испорчены.

Если фальсифицированпыя вещ ества заклю чаю тъ вредный для 
здоровья вещ ества, то ш трафъ до 5 0  фр., а арестъ  до двухъ не­
дель.

4. Если нарушитель этого  закона ули 4 2 3  ст. въ теч ен ш  по- 
сл'Ьдчихъ пяти лйтъ уж е привлекался къ ответственности  за под­
делки , тогда нак азаш е въ  его максимуме удваивается; ш трафъ, 
определенный ст . 4-23 и 1 и 2  ст . этого закона, можетъ быть уве- 
личенъ до 1 ,0 0 0  фр., если половина убытковъ не превышаетъ 
этой суммы: ко всему этому можно применять 5 7  и 5 8  ст. Code 
pdnal, если н етъ  препятстздя къ прим ененш  пхъ.

5. Предметы, за которые взыскивается согласно этому закону, 
будутъ конфисковаться, согласно 4 2 3 ,  4 7 7  и 4 8 1  ст . Code penal. 
Если эти предметы годятся какъ питательные продукты или ле­
карства, то судъ препровождаетъ пхъ адмш шстрацш  для переда­
чи въ  какое-либо благотворительное уч р еж д ете . Если-же они не­
годны пли вредны, то, на счетъ  осуж деннаго, этп предметы ун и­
чтож аются пли разбрасы ваю тся; судъ  можетъ приказать произве­
сти уничтожеше конфнскованныхъ иредметовъ иередъ местомъ 
ж ительства осуж деннаго.

0 . Судъ мож етъ приказать вы вееш ь свой прпговоръ въ тЕхъ 
м естахъ , в ъ  которы хъ онъ н азн ачить, и поместить въ полномъ 
или сокращенномъ виде въ  т1:хъ ж урналахъ и га зета хъ , въ  кото- 
ры хъ сам ъ н азначить; все это на счетъ  осуж деннаго.

7 . Ст. 4(53 Code penal будетъ применяться къ  престунлешямъ, 
иредусмотреннымъ этимъ закономъ.

8 . Дв'Ь трети ш трафа идутъ въ  пользу общины, въ которой 
констатировано п реступ а ете .

9 . Отменяются изъ 1 7 3  ст. н. 1 4 , изъ 3 7 9  с т .— п. 5 Code 
pdnal.

Постановлеше 15 iюня 1862 года относительно окрашенныхъ саха- 
ристы хъ и питательныхъ веществъ, посуды и кухонныхъ принад­

лежностей.

1 . Строго воспрещено употреблять каш я-лпбо минеральныя ве­
щ ества кроме берлинской лазури, ультрамарина, мела, охры, для 
ок р а ш и ва тн  конфектъ, драже, лепешекъ, ликеровъ и всякаго ро­
да лирож иыхъ. Такж е воспрещено употреблять для окраиш ваш я 
конфектъ, ликеровъ и т. д. вредный для здоровья растительный
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вещ ества, какъ -то : гум мп-гутъ, куркуму. Т о-ж о самое запрещенie 
относится до классификации спроповъ п ликеровъ.

2 . Запрещено завертывать и упаковывать сахаристая  веще­
ства въ  бел ую  глазированную бумагу или окраш енную металли­
ческой краской, исключая берлинской лазури, ультрамарина, 
охры и м ела. Запрещено укладывать конфекты и вареные фрукты 
въ коробкн оклеенныя пзвнутри бумагой, окрашенной запрещенны­
ми снмъ постаиовлеш емъ красками, илп-ж е прикрывать ихъ кру­
жевными такими бумагами.

Тоже самое относительно ц ветовъ  и другихъ пскусственны хъ 
вещ ествъ , идущихъ на украшеше конфектъ.

3 . Запрещено вкладывать взры вчатая  вещ ества въ обертки 
конфектъ. Также запрещено уиотреблять металлическая проволо­
ки, нитки для поддержаш я ц ветовъ , фруктовъ и другихъ сахари- 
сты хъ  1 1 родуктовъ.

4 . В се  п ом ещ етя , въ  которы хъ фрукты, конфекты и nponin 
сладости продаются публике, должны им еть надписи обозначаю ­
щая имена фабрикантовъ плп иродавцевъ. Тоже самое относитель­
но флакоповъ съ  подкрашенными ликерами.

5 . Запрещено вкладывать въ  конфекты пли лепешки метал- 
л и ч е ш е  предметы или сплавы м етал л и чеш е, мпгуыще образовать 
соеднненгя, вредныя для здоровья. М еталлпчесие листки для оберт­
ки конфектъ должны быть изъ  золота пли серебра. Вводимые въ 
ликеры м еталлпчесие лепестки должны быть золоты е или сереб­
ряные.

6 . Сиропы, содержание глю козу (s .  tie fdcu le, s. from en t), 
должны имЬть, во изб'Ьжаше недоразум’йш я, этикеты съ  надпися­
ми „sirope de g lu cose* ; кром'Ь того , эти  бутылки должны нмФль 
сл1 ;дую 1ще этикеты: „L iqu eure de fan taisie  a l ’ oag la t, a la g r o -  
seille* и т. д.

7 .  Ежегодно, а  еслп нуж но —  чаще будетъ производиться 
осмотръ помЕщ еий, фабрикъ и магазиновъ для уб1>ждеии, что на­
стоящ ее иостановлеш е исполняется въ  точности.

8 .  Запрещено уиотреблять сви н ц о вы й  глетъ, свинцо вый  с а ­
харъ и д р у п я  соединен1я свинца съ  и/fcлью просветлять или смяг­
чать сиропы и напитки, полученные путемъ бр ож е и я , к а к ъ -т о —  
вино, пиво, сидръ и т . д.

9 .  Строго воспрещено всЬмъ фабрикантамъ, рафииаторамъ, 
оитовымъ куицамъ, бакалейнымъ и другимъ торговцам ъ, п родаю - 
щииъ поваренную соль, продавать и вы ставлять, какъ столовую
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п поваренную соль, соль, извлеченную при фабрикацш  селитры, 
пзъ отбросовъ  прп обработка водорослей или изъ  какихъ-либо 
другихъ химическихъ процессовъ .

Запрещено такж е продавать соль, содержащ ую кяш я-либо 
примЕси изъ выш еназванныхъ вещ ествъ или вообщ е каы я-либо 
п осто р он н я  вещ ества.

1 0 . Запрещено прибавлять, съ  пальто обмана, къ молоку, къ 
крахмалу, мукй, к ъ  круий или къ  какпм ъ-либо другимъ питатель- 
ныиъ вещ ествам ъ друг!я посторош пл вещ ества, даже если они 
не вредны.

1 1 . Члены парижской полицш, меры п члены полицш  сель- 
скихъ общ пнъ, при помощи учены хъ, будутъ  производить, въ  
опредйленнын времена, сомотры м астерскихъ , м агазиновъ, л а - 
вокъ фабрикантовъ, оптовщ иковъ и мелкихъ продавпевъ соли и 
к акн хъ -бы  то ни было пшцевыхъ продуктовъ , чтобы  п роверять, 
исполняются-ли требованья сего н о ста н ов л етя .

1 2 .  Соль, напитки, питательный и вкусовы я вещ ества, кото - 
рыя окаж утся  фальсифпцированпыми, будутъ  конфискованы какъ 
вещ ественныя доказательства для производства судебнаго пре- 
сл4 д оeaiiin нровинивш агося, согласно закону 2 7  марта 1 8 5 1  г.

1 3 . Запрещено упаковы вать, украшать и завертывать пита­
тельный вещ ества въ  бумагу, окраш енную веществами, о которы хъ 
говорится въ  §  2  настоящ аго иостановлеш я.

У п отребл ете такой бумаги для обертки, коробокъ и этикетовъ 
строго воспрещ ается всйм ъ купцамъ и продавцамъ вкусовы хъ  и 
питательныхъ вещ ествъ, какъ  мясникамъ, кондитерамъ, шеколад- 
никамъ, зеленщнкамъ, фруктовщикамъ, продавцамъ масла, сы ра, 
гастрономическихъ товаровъ  и т . д .

Законъ 14 августа 1889 г. о торговлЪ виномъ и противъ фальси­
фикации вина.

1 ) Никто не пмФетъ права отправлять, продавать или пус­
кать в ъ  продажу подъ назваш емъ впна какой-либо иной про­
д ук та , кромй получнвшагося отъ  брожен!я свЬ ж аго винограда.

2 )  П родуктъ, получаклщйся отъ  брож еш я выжимокъ свФжаго 
винограда съ  прибавлешемъ сахара и воды, а равно смФсь ука­
занна™  продукта съ  виномъ въ какомъ-бы  то ни было отношенш, 
можно отправлять, продавать и пускать въ  продажу не иначе, 
какъ подъ назваш емъ „сахарнаго впна* (v in  de sucre).



3 )  П родуктъ б р о ж е т я  суш енаго винограда (нзюм а) съ  водой 
можно отправлять, продавать или пускать въ  продажу только подъ 
н а з в а т ем ъ  вина пзъ суш енаго винограда, пзюмнаго вина (v in  de 
ra isin s secs); тож е относятся  и смйси указаннаго продукта с ъ  
виномъ, въ  какой-бы  то ни было пропорции

4 )  Винпыя бочки и, вообщ е, сосуды , назначенные для хране- 
ш я сахарны хъ и изюмныхъ винъ, долж ны бы ть снабж ены круп­
ными надписями: „сахарное ви н о* , „изюмное вино*. Книги, фак­
туры, пакладныя коносаменты должны содержать тй -ж е  назваш я, 
смотря по тому, какой продуктъ пересылается.

5 )  Дорожные докумепты (litre s  de m ouvenient), сопровож даю- 
нре посылки винъ, сахарны хъ винъ и винъ изюмныхъ, должны 
быть окрашены для каждаго изъ нихъ въ  особый спещальный
ЦВ'ЙТЪ.

Примпчате: Распоряж еш ем ъ министерства будутъ  у ста ­
новлены подробности прп м й н етя  этихъ мйръ.

6 )  Въ случай н а р у ш етя  какой-либо изъ выш епрпведенныхъ 
статей, виновный подвергается штрафу отъ  2 5  до 5 0 0  франковъ 
и тюремному за к л ю ч е тю  отъ  десяти дней до трехъ мйсяцевъ.

Ирштчате: а )  ст . 4 6 3  у л о ж е т я  о н а к а за т я х ъ  (Code pe'nal) 
применима къ этимъ случаямъ; Ь) в ъ  случай 
вгорпчнаго н а р у ш е т я  приведенныхъ статей 
всегда будетъ примйняться тюремное заклю че- 
nie; с )  судебныя учреждеш я пмйю тъ право, 
смотря по важ ности проступка, распорядиться, 
чтобы  о судебномъ приговорй было напечатано 
въ га зета хъ  и опубликовано при помощи объ - 
явлешй въ  тйхъ  м йстахъ, гдй судъ назначптъ, 
за счетъ  виновна™ .

7 )  Всякое д р и ба в л е те  къ  вину, сахарному вину и вину изъ 
суш енаго винограда, все равно, въ  п е р щ ъ -л и  б р ож е тя  пли позд- 
нйе, продукта брожеп1я или  перегонки винны хъ ягодъ, сладкихъ 
рож ковъ (C eratonia S iliqu a), цвйтовъ мовры (fleu rs  de m ow ra), 
колокольчиковъ, риса, ячменя пли ипыхъ сахаристы хъ вещ ествъ , 
будетъ  считаться нодайлкой съ й стн ы хъ  припасовъ, предусмотрйн- 
ной закономъ 2 7  марта 1 8 5 1  г .

-  113 —
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III.
И T А Л I Я.

Законъ 15-го августа 1890 года.

I. Общее положеше.
1 . Д*пств1емъ 1 0 6  и 6 4 2  ст . общаго закона, охрапяющ аго 

общественное здоровье, запрещено производить, продавать, и дер­
ж ать для торговли пищевыя вещ ества или напитки, не соотвй т- 
с.твуюшде природ!;, сущ ности или качествам ъ тйхъ наимеповатй, 
подъ которыми они обозначаю тся въ торговл!;, пли предлагаются.

2 . Это положеш е относится  и къ  тймъ безвреднымъ пнгредд- 
ентамъ, которые служ атъ для придаш я пищевымъ веще- 
ствамъ видъ, годный для торговли и потреблешя, исключая слу- 
чаевъ обмана для увеличеш я объема или вй са  или для маскиро- 
eau ia дурныхъ качествъ.

3 . Фабриканты, складчики или продавцы пищ евыхъ ве­
щ ествъ и напитковъ, смйшанныхъ съ  безвредными пнгред1ен- 
тами безъ уменынешя питательнаго зпачеш я этихъ вещ ествъ и 
безъ цйлн увеличить вй съ  или  объем ъ или маскировать дурное 
качество обманнымъ путем ъ, не м огутъ бы ть преслйдуемы, еслп 
они ясно обозначаютъ п пмепуютъ товаръ  покупателю.

4 . В ъ  силу 1 0 6  ст . общ аго закона запрещено продавать, 
безъ нредувйдомлешя покупателя, пищевые продукты или на­
питки, питательное значеш е которы хъ уменьшилось совсйм ъ пли 
отчасти.

5 . Запрещено ф абриковать, продавать или держать для про­
дажи пищевыя вещ ества, поддйланныя подъ предметы всеоб­
ща™ употреблеш я, въ виду опасности, могущей произойти всл й д- 
ciBie искусственна™  сходства.

II. Мясо, назначенное для потреблешя.
6 . Подъ мясомъ, назначепнымъ для потреблешя, разумйются 

мускулы и д р у п я  м ягюя вещ ества быка, барана, свиньи и лошади.
7 . По услов!ямъ 1 0 2  ст . вы ш еуказаннаго закона каждое 

селеш е, имйющее 6 0 0 0  жителей, должно производить убой 
скота в ъ  общ ественныхъ бойняхъ.

Это обязательство относится и к ъ  общинамъ съ  населетпемъ 
меныпимъ чймъ 6 0 0 0  жителей, но которыя уже им йю тъ свои 
скотобойни.
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8 . У п р а в л ете  и надзоръ за публичными бойнями долженъ 
бы ть довйренъ ветеринару, испытанному въ практическихъ зна­
нья хъ ; при неимйнш послёдняго, местному санитарному чиновнику.

9 . Публичный бойни должны бы ть  устроены та к ъ , чтобы  
удовлетворять всйм ъ требоваш ямъ гипены  и своей спещ альной 
цйли.

1 0 . М йсто устрой ства  боенъ должно удовлетворять слйдую - 
щимъ услов!ям ъ;

a )  быть достаточно удаленнымъ отъ  центра города и въ  особен­
ности отъ  учебныхъ з а в ед е тй , въ  силу вредныхъ испа- 
peiiifl и самаго процесса убиваш я животныхъ;

b)  быть возможно ближе отъ  ж елезной дороги или вообще отъ  
удобной дороги для подвоза и пригона ж ивотныхъ к ъ  об- 
щинй;

c )  им еть удовлетворительный стокъ грязной воды , чтобы 
она не загрязняла водопроводныхъ трубъ  и подземныхъ 
источниковъ;

d ) не должно быть располож ено въ  направлен ^  теплыхъ и 
влаж ны хъ вй тровъ , въ  избйж аш е накоплеш я всякихъ 
ncnapeHifl;

e ) бойня должна быть выстроена на сухом ъ м е ст е , вблпзн 
какого-либо глубокаго подземнаго источника.

1 1 . Бойни должны имйть стойла и загоны, въ  которы хъ осма­
тривается  ск отъ , м еста  для убоя и для обработки внутренностей, 
сообразно съ  ежедневнымъ потреблеш емъ мяса. Эти помйщешя 
должны бы ть снабж ены  водой въ  достаточном ъ кол и честве для 
больш ихъ иромыванШ и каналами для стока  грязной воды.

1 2 . Бойни должны им еть спещ альное п ом Е щ ете для адми- 
нистращ и и инснекцш , т. е. откры ты й сарай для осмотра ж ивыхъ 
ж ивотн ы хъ, светл ую  компату для микроскоппческаго изслйдова- 
т я  пхъ мяса, а такж е аппараты, инструменты и необходимые 
реактивы .

1 3 )  Помйщетия должны бы ть снабж ены особыми приспособле- 
шями для приготовлеш я мяса на питаш е и для промышленных!. 
ц'Ьлей, а  также для ун ичтож еш я ж ивотныхъ пли частей ихъ, ко­
торыя не долж ны вы ходить изъ боенъ въ  силу послйдующихъ 
статей этого закона.

1 4 . И нструкщ я о бойн яхъ , согласн о настоящ ему закону, б у ­
детъ  регулировать деятельность к акъ  общ ественныхъ, та к ъ  и 
частн ы хъ  боенъ.
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Кош я съ  этой инструкцш , выработанной совйтом ъ общпны, 
провинщ альны мпсанитарпы мъп медицпнскимъ советам и , должна 
быть представлена на одобреш е министру внутренпихъ дел ъ , съ  
указаш ем ъ расп ол ож ен а  и плана зданш скотобоенъ .

1 5 . В се х ъ  ж ивотныхъ (бы к и , бараны , свиньи, лошади сл ед у ­
етъ  подвергать до y6ieHia санитарному осмотру; нричемъ должны 
быть известны  возрастъ  и состояш е здоровья каж даго ж и вотп аго.

1 6 . Чтобы достичь этой цели въ  маленькихъ м естечкахъ , 
не имеющихъ публичныхъ боенъ, мясники и частны е люди должны 
предупредить ветеринара общины или по 8  ст . этого закон а с а - 
нитарнаго чиновника за 2 4  часа до предполагаема™  убоя  пхъ 
ж ивотныхъ.

1 7 . Въ случаяхъ метеоризма (в зд у п е  ж ивота) или тимпанита, 
перелома или тяж елы хъ какихъ-либо п овреж детн , которые д ел а - 
ю тъ необходимымъ немедленный убой, надо тотч асъ -ж е давать знать 
ветеринару общины, который реш аетъ  важ н ость этого случая.

1 8 . Можно убивать только тй х ъ  ж ивотн ы хъ , возрастъ и фи­
зическое развитче которы хъ д аю тъ  уверенность въ  удовлетвори­
тельной питательности ихъ мяса. Въ общемъ не дозволяется уби­
вать рогатый ск отъ  и свиней до возраста одного м есяца, а ба р а - 
новъ до возраста  2 0  дней.

Не дозволяется убивать очень стары хъ  и очень истощенныхъ 
ж ивотныхъ.

1 9 . Воспрещ ается употреблять въ пищу мясо ж ивотны хъ, 
поражепныхъ спещальными болезн ям и, упомянутыми въ  §  1 ст. 
1 0 3  общаго закона (б еш ен ств о , сапъ, чесотка, карбункулъ, оспа 
пли д р у п я  болезни, могуиця передаться чел овеку ), для которы хъ 
та -ж е  1 0 3  ст . устан авл иваете способъ уничтож еш я, а  такж е 
мясо ж ивотны хъ, пораженныхъ лихорадкой, родильной лихорад­
кой, метро-перптонитомъ J). n ien iefi2) ,  септисе.ьпей3) ,  ракомъ, тя ­
желой ж елтухой, кахексией 4) ,  и к тер усом ъ 5),  дифтерптоыъ, гидро- 
uciefl С),сильны м ъ поражен1емъ почекъ, рожей, мочевыми камнями, 
когда въ  этихъ случаяхъ  произошло мочеотравлеш е крови, также 
какъ мясо ж ивотны хъ, умершихъ отъ  отравлеш я, плп т е х ъ , мясо 
которы хъ пм еетъ г а д и й  запахъ  и нещлягный вкусъ , благодаря 
постоянному употребление лекарствъ , таки хъ , какъ камфора, аза - 
фетида, эфпръ, скииидаръ и т . д.

‘ ) Вошален1е матки съ восиалешемъ брюшины. 2) Гнойное за­
ражение крови. 5) Гнилостное заражеше крови. 4) Х удосо 'пс.6) От- 
раплете крови желчью. с) Водянка.
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2 0 . Эги ж ивотн ы я, также к а к ъ  обозначеш ш я въ  §  2 ст. 1 0 3 , 
умерпия отъ  чумы или  о тъ  другой заразительной, воспалитель­
ной болезни, отъ  пстощ ею я или отъ  дурного ухода такж е т е , 
которыя поражены трихиной, финнами или чесоткой, не могутъ 
быть употребляемы въ  ншцу, а  только для промышленныхъ целей, 
т .-е . для приготовлеш я мяса впрокъ.

2 1 .  Ж ивотныя, которымъ прописывался мышьякъ в ъ  слабой 
д озе , будутъ разсматрпваться какъ годныя для пищи.

2 2 . Ж ивотны я, умерипя отъ  метеоризма * ) , отъ  кровоте- 
чеш я или отъ  какихъ-либо повреждеш й травматическихъ или 
случайныхъ (о т ъ  обж оговъ , молнш ) или отъ  гангрены, эпизооти­
ческой молочницы, столбняка, восп адеш я  легкпхъ, перикардита 
или травм атическаго кардита, мускульпаго или суставнаго рев­
матизма, плеврита, пульмоши или отъ  ка.кихъ-либо другихъ в н еш - 
нихъ или внутреннихъ причинъ, м огутъ бы ть допущены къ  убою , 
но съ  предварительнымъ освидегельствоваш ем ъ санитарнымъ 
надзоромъ.

2 3 . Ветерпнаръ въ  этихъ  случаяхъ реш аетъ , к а и я  части ж п - 
вотнаго могутъ бы ть допущены къ унотреблеш ю  въ  пищ у.

2 4 . Но эти части, уж е нотерявипя более плп менее свое п и та­
тельное значеше п легко портяпдяся, должны бы ть проданы воз­
можно скорЬе, и какъ второй сортъ. One могутъ служ ить только 
какъ  жареное мясо.

2 5 .  Д опускается  къ потребление мясо ж ивотны хъ, б о л ев - 
ш ихъ туберкулезой, при условш , когда болезнь локализирована,т.-е. 
поразила какой-либо одинъ органъ  или к а тя -л и б о  определенный 
внутренности, исключая лимфатической системы. Это мясо про­
дается какъ  ни зы й сортъ ; на немъ долж енъ бы ть ярлыкъ съ  о б о - 
значеш емъ, что это мясо можетъ бы ть употреблено въ  пищу только 
после продолжительна™  варешя.

2 6 . Т акой-ж е обработке подвергаю тъ мясо ж ивотны хъ, у б и - 
ты хъ  тотчасъ  п осл е укуса  беш ены мъ животнымъ, прпчемъ у к у - 
шенныя части вы резы ваются и уничтож аются.

2 7 . Мясо ж ивотны хъ, питавш ихся прогорклыми жмыхами п о­
левой репы  пли божьей травой пли вообщ е какими-либо такими 
вещ ествами, которыя придаютъ мясу дурной запахъ или пепргят- 
ный вк усъ , но пе делаю тъ  его вреднымъ, мож етъ бы ть продано 
какъ  мясо низкаго сорта съ  у к а з а т е м ъ  его к ачества .

*) Взду пе живота.
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2 8 . Мясо свиней, пораженныхъ легкими финнами,можетъ быть 
допущено к ъ  продаж е въ  колбасныя па услов1яхъ, выраж енныхъ 
в ъ  1 0 3  ст .,  но предварительно должно быть обработано паромъ, 
что следуетъ  исполнять на бойняхъ-ж е подъ нрисмотромъ сани­
тара . Сало такихъ свиней тоже можетъ быть допущ ено къ по­
треблен™ , если оно подвергнуто обр а ботке  соляной водой не менее 
3 месяцевъ въ  п ом ещ ен а  бойни.

2 9 .  Если животное поражено актиномикозомъ*), ограничен- 
нымъ какимъ-либо однимъ органомъ, то этотъ  последш й органъ 
уничтож ается. Если болезнь поразила все животное, то оно об­
рабатывается согласно 1 9  ст.

3 0 . По смыслу последняго §  1 0 3  статьи поврежденный вну­
тренности, хотя-бы  спорадически, болезнью  плп паразитами, ун и­
чтож аю тся  н ац ел о, причемъ абсолю тно воспрещается давать 
ихъ другимъ ЖИВО'ГНЫМЪ.

3 1 .  Запрещ ается убивать ж ивотныхъ, пользовавшихся дур - 
нымъ уходомъ, пока ж ивотныя совершенно не оправятся и не бу­
дутъ  иметь вида истощенныхъ и усталы хъ . К ъ  дурному уходу от­
носятся слишкомъ бы страя гонка гурта, дурной способъ перевоз­
ки скота  по ж елезнымъ дорогамъ, голодовка, ж естокое обращенье 
со скотомъ, удары и пр.

3 2 . Для убоя паносятъ ударъ въ  продолговатый мозжечекъ, при- 
м еняю тъ  маску Брюно и вообще предприним аю т различные д е й - 
CTeia и щлемы съ  целью  получить мгновенную смерть животнаго.

3 3 . В дуваш е воздуха иодъ кожный слой с ъ  целью облегчить 
тр у дъ сн и м аи я  кожи съ  туши должно производиться механическнмъ 
способомъ и воздухъ обязательно фильтровать чрезъ вату . То-ж е 
следуетъ  делать дри каж домъ иодкожномъ вдуваш и воздуха.

3 4 . П осле убоя и разделки туши ипкаия  части ж ивотнаго не 
могутъ бы ть вывезены изъ бойни или сдел аться  лредметомъ про­
дажи безъ предварительна™  осмотра санитаромъ и безъ накла- 
д ы в а т я  сооьветствую щ аго  штемпеля.

3 5 . Чтобы  контролировать осмотръ мяса, ветеринаръ долженъ 
выдать п отр ебован а )сви д етел ьство, въ котором ъ указано число,имя 
владельца, родъж ивотнаго, результате осмотра и подпись эксперта.

3 6 . На мясо и внутренности, допущенный къ употреблен™  
въ  пищу накладывается круглое клеимо чернаго ц вета  (лучш е п о - 
средствомъ огн я ), которое должно заключать въ  себе  начальный

*) Бол-Ьзнь отъ лучистого грибка.
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буквы  рода ж ивотнаго, наир. Б — бычье мясо, С— свиное мясо и т.
д. и, насколько возможно, число убоя.

3 7 . Мясо и внутренности ж ивотнаго низшаго сорта должны 
имЬть клеймо формы прямоугольника краснаго цвета  (вы ж ж ен о), 
пиеющее буквы М. Н. С., т. е. мясо низшаго сорта.

3 8 . Ветеринаръ мож етъ но своему усм отрен™  изменять марки, 
смотря по обсгоятельствам ъ.

3 9 . Мясо и внутренности, негодныя к ъ  употреблен™ , будутъ 
уничтож ены согласно ст. 1 0 3  общ аго закона.

4 0 . В ъ  сл учае  нужды, эксперте можетъ убеж даться  въ каче­
ст в е  мяса при помощи мпкроскопическаго нзследоваш я.

4 1 .  Ж елакнщй откры ть часгную бойню (в ъ  общ ине, гд е  н етъ  
общественной) или продажу мяса долж енъ предупредить м естн ы я  
власти ио крайней м ер е  за две  недели до открытая.

4 2 .  М естный власти должны убеди ться , что м есто  для бойни, 
склада и сохранен™  мяса и для продажи достаточно обширны 
и снабжены надежной вентнлящ ей, что оно им ею тъ выложенный 
изъ гранита или изъ какого-либо другого камня покатый полъ 
не вццтываюицй воды и легко вымываемый.

T o -же самое относительно сл4шъ, противъ которы хъ веш аю тъ  
мясо, должны быть изъ мрамора или другого непромокаема™ глад- 
каго, светлаго MHTepia.'ia, вышиной ио крайней мере въ  1 сажень.

4 3 . Эгн м еста  должны быть снабж ены  изобильно водой для 
нромывашя и им еть резервуаръ для сток а  грязны хъ водъ .

4 4 . Въ одной и той -ж е лавке нельзя продавать мясо различ­
ны хъ сортовъ и различныхъ животныхъ. Въ городахъ, гдё  ж ите­
лей меньше 2 5  ты с., местныя власти могутъ однако позволять 
пзъ одной и той -ж е лавки продавать мясо различныхъ ж ивотны хъ, 
исключая конины.

4 5 .  Для этой цели лавка должна иметь на видномъ м есте  вы­
веск у  на которой указано качество мяса и родъ ж ивотны хъ, прода­
ющ ихся въ  этой л авке . Надпись должна быть ясная.

4 6 . Нельзя продавать или даже сохранять въ лавкахъ  мясо, 
которое сделалось нездоровымъ вследстш е только что начавш а- 
гося  гш еш я , мясо темно-красное, фосфоресцирующее, попортив­
шееся подъ вл1яшемъ атмосферы или отъ  насеком ы хъ.

4 8 .  Л етомъ мясо в ъ  лавкахъ должно быть закрыто чи- 
стыыъ полотпомъ, и лежать на м естах ъ , хорошо вымытыхъ, 
свеж и х ъ , обдуваемыхъ воздухомъ, находящ ихся въ  т ен и  и защ и- 
щ енныхъ о тъ  насекомы хъ.
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4 9 . П еревозъ мяса и внутренностей съ боенъ въ  м еста про­
даж и на ледники или въ  прохладный п ом ещ етя  долженъ произво­
диться въ закры ты хъ новозкахъ, съ  откидывающ ейся крышкой, 
крепкп хъ  и чисты хъ , извпутри выложепныхъ цинкомъ. Эти по­
возки должны бы ть сдблапы  но модели, указанной муницппаль- 
нымъ советом ъ.

5 0 . Должны производиться часто и неожиданно саннтарные 
осмотры складовъ п лавокъ, причемъ мясо, не имеющее клейма, сл е­
дуетъ  конфисковать, какъ  мясо подозрительное и контрабандное.

5 1 .  Дозволяется ввозить изъ другихъ м естн остей мясо на­
значенное для лавокъ , на следую щ нхъ услош яхъ:

a )  куски должны быть не меньше одной четверти всего ж и­
вотнаго н иметь клейма съ  обозначеш емъ м естности пропс- 
хож деш я;

b)  транспорте долж енъ быть снабж енъ свидетельством ъ 
т о г о -ж е  муниципальнаго совета , констатирующ имъ, что 
эти части мяса принадлеж ать ж пвотны мъ, убиты м ъ на 
бойн е при соблюден™ всех ъ  условШ, требуемыхъ настоя­
щ и й . закономъ;

c )  мясо снова должно быть осмотрено местны мъ ветеринаромъ 
пли-же санитарнымъ чпновникомъ, согласно 8  ст . этого  зак.

5 1 . М еста изготовлети  мяса впрокъ' находятся подъ над- 
зоромъ м естной власти.

5 2 . Эти м еста  должны бы ть подчинены всеи ъ  правпламъ, 
относящ имся до боенъ  и мЬстныхъ лавокъ , и тож е всякимъ дру- 
гимъ правиламъ, могущпмъ бы ть изданными санптарнымъ бюро.

5 3 .  Нп одно животное не можетъ быть уб н тов ъ  этихъ за в е- 
деш яхъ  и пи какое количество мяса не мож етъ попасть въ нпхъ 
безъ  санптарнаго осмотра.

5 4 . Для нриготовлешя соспсокъ и кол басъ  дозволяется см е­
шивать мяса различныхъ ж ивотныхъ только въ  такомъ случае, 
когда эта  см есь дозволена закономъ всеобщ аго употреблсшя въ  
торговле.

5 5 .  Внутренности ж ивотн аго, предназначенный для приго- 
товлеш я к ол басъ , должны быть здоровы, достаточно промыты и 
дезпнфекцированы.

5 6 .  Для нриготовлешя печеночныхъ сосисокъ и такихъ сор­
тов ъ  ихъ, которые легко портятся, особенно летомъ, могутъ бы ть 
употребляемы внутренности ж ивотныхъ только спустя 2 5  часовъ 
после ихъ пзвлечею я изъ тел а  ж ивотныхъ.
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П7 . К олбасы , соленое мясо или другимъ какимъ либо образомъ 
приготовленное впрокъ мясо должны иметь пломбу, на одной с т о ­
роне которой обозначено назваш е унотребленнаго мяса, а  на дру­
гой буквы 0 . S. В. (Carne suina rnista con bovine, т. e. свипое и 
бычье мясо) и С. S. Е. (ca rn e  suina m istc con  ecuina, т . e . свппое 
мясо п конина) и т. д .,  смотря по натуре.

5 8 . Выше упомянутое мясо, выпущенное въ  продажу или въ 
складъ, которое окаж ется испорчепнымъ пли подделаннымъ какпми- 
либо вредными вещ ествами, будетъ конфисковано п уничтожено.

5 9 . Муниципалитета отдаетъ приказъ о закры ли того  заве- 
деш я, заготовлянщ аго мяса впрокъ, которое не подчиняется 
выш еуказаннымъ правпламъ или будетъ  уличено два раза въ  на­
рушен™  этихъ  нравилъ.

6 0 . Заведешя, заготовляюш дя мясные консервы въ  ящ икахъ, 
ж естянкахъ и стклянкахъ, подчиняются выш еуказаннымъ прави- 
ламъ, а  равно пмеютъ подчиияться всякимъ будущимъ правпламъ, 
сюда относящимся.

С1. Приготовлеш е топленаго свиного сала должно произво­
диться въ  сосудахъ  хорошо вылуж енныхъ, и исключительно изъ 
ж ира свиньи, признанной годной для у п отр ебл етя . Запрещается 
всякаго рода смЬсь съ  другими жирами или какими-либо вред­
ными посторонними веществами.

6 2 . Просолка свиного сала, равно к а к ъ  всякаго мяса, должна 
делаться  при помощи кристаллической поваренной соли пли св й - 
ж аго разсола. Т аш е продукты должны сохраняться въ  сухихъ п 
хорош о провЕтриваемыхъ иомЬщешяхъ.

Ш . Мясо птицъ, дичи и дикихъ животныхъ.

6В . Склады и лавки, торгуюнде и сохраняющее п тиц ъ , дичь 
и мясо дикихъ ж ивотны хъ, подчиняются надзору санитарной п о - 
лнщи. Всякая птица, умершая отъ  болЬзни, испортившаяся отъ  
перевозки или чего бы то ни было, конфискуется и уничтож ается.

6 4 . Запрещается вдувать воздухъ подъ кожу этихъ ж ивот­
ныхъ съ  щЬлью придать пмъ видъ упитанны хъ, сохранять ихъ 
въ  водЕ, или подвергать какимъ-бы  то ни было операщямъ и об - 
работкам ъ съ  цЬлью замедлить ихъ разложение н rnienie.

6 5 . Запрещ ается держать для продажи и продавать худы хъ, 
стары хъ кролпковъ, пораженныхъ псороспермаз1ей или какой-либо 
другой болезнью.
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6 6 . Дичь, назначенная для п родовол ьсгая , должна быть 
осм отрена.

6 7 . Дичь должна быть убита здоровой Запрещ ается продавать 
умершнхъ отъ  какой-либо болбзнн или гб х ъ , которыя находятся 
въ  состояш н порчи.

IV. Рыба, раки, молюски.

6 9 . Продавцы п перепродавцы рыбы подчиняю тся правпламъ 
санитарной полицш.

7 0 .  У ничтож ается и не допускается къ продаж!; рыба,подверг­
ш аяся начальному процессу порчи, убитая при посредствЬ и ар ко- 
тическихъ пли вредныхъ вещ ествъ , пойманная въ  водахъ боло- 
тпсты хъ или въ  иромывныхъ водахъ льна пли конопли, наконецъ 
ры ба, завбдомо известная какъ  вредная, особенно лйтомъ и во 
время метан!я икры.

7 1 . Воспрещ ается употреблеш е красящ ихъ вещ ествъ, съ  n ,t- 
лно придать видимую свйж есть рыбй, ракамъ плп молюскамъ, ко­
торые уж е подверглись иорчф.

7 2 . Запрещается д'Ьлать сосиски н колбасы изъ рыбы съ  при­
правой исиорченнаго мяса.

7 3 . Рыбные консервы, въ маслй или въ  сал'Ь если они испор­
тились, не допускаю тся къ  продаж!; и уничтож аю тся.

V. Молоко, масло и его суррогаты, сыръ и 
молочные продукты.

М о л о к о .

7 4 . Еслибы кто либо пожеллаъ открыть ферму или складъ 
молока, то онъ долженъ дать знать объ этомъ местному муници­
палитету за д вб  недели до ихъ откры п я .

7 5 . Черезъ десять дней со дня объявлешя синдикатъ произ­
в е д е м  полный осмотръ открываема™ заведеш и для уб!;жден1я въ 
томъ, соблюдены-ли при этомъ веб ги п ен и чесы я  условия и хоро­
шее-л и раснолож еш е им бетъ все заведен!е.

7 6 . Стойла должны быть просторный, снабж ены достаточной 
вентилящей. Номбщеше можетъ быть занято столькимъ чнеломъ 
коровъ, сколько опред'Ьлитъ муниципалитета, руководствуясь из- 
вбетны м ъ числомъ кубическихъ метровъ воздуха, необходпмыхъ
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для каждой коровы. (П ринятонакаж дую голову бО квадратны хъ м е- 
тровъ пространства). Полъ долженъ бы ть каменный,плотно устлан­
ный, или асфальтовый или вообще пзъ ненромокаемаго матер1ала, 
съ  приспособлеш емъ для стока  нечнстотъ . Стены и потолокъ дол­
ин быть выбелены и содержаться всегда въ  ч и стоте .

7 7 . Подстилка должна быть соломенная или изъ сухп хъ  листь­
евъ, часто возобновляема, или-ж е торфяная, что еще лучше. А бсо­
лютно воспрещ ается дел ать подстилку изъ соломы, бывшей въ 
уиотребленш подъ больными животными или умершими туберку- 
лезой, оспой пли какой-либо другой пнфекщонной болезнью.

7 8 . Навозъ долженъ быть удаляемъ изъ стойла возможно чаще.
7 9 .  Въ городскихъ коровникахъ ни одна молочная корова не 

можетъ содержаться безъ того, чтобы  о томъ не было дано знать 
въ  т еч ет е  2 4  часовъ муниципалитету, который осматриваешь ско­
тину, при помощи ветеринара определяешь ея возрастъ , здоровье 
и с о сто й т е  нпташя. Нельзя держать коровъ стары хъ, бол ы ш х ъ , 
исгощ енныхъ и въ  послбдпемъ пер1од* беременности.

8 0 .  Иосиф осмотра ко!Ювъ дается установленное свидетельство 
и на рогахъ или уш ахъ выж игается число, указывающ ее возрастъ  
скотины.

8 1 .  Молочныя козы такж е подвергаются осмотру и носятъ 
установленное клеймо, какъ  выражено в ъ  8 0  ст.

8 2 .  Если корова больна, владФлецъ немедленно даетъ знать 
муниципалитету, который въ  этихъ случаяхъ назначаетъ ветери­
нара для осмотра скотины . Если болезнь не заразительная, то жи­
вотное оставляется въ  коровнике, но строго наблю дается , чтобы 
молоко отъ  нея не попадало въ  продажу.

8 3 .  К огда въ  коровнике окаж ется  заразительная болезнь, 
то, по заявлеши со  стороны  ветеринара, санитарная нолшця нала- 
гаетъ  зйпрещеше на продажу молока изъ  такого  коровника и 
нринпмаетъ в се  меры для нредуиреждешя р а з в и т  заразы.

8 4 . Неожиданные осмотры коровннковъ ветеринарами произ­
водятся согласно 5 6  ст . общ аго закона.

8 5 .  К оровы, находяпцяся въ  деревняхъ, но молоко отъ  кото­
рыхъ назначено для потреблеш я въ  селеш яхъ и городахъ, также 
подвергаю тся осмотру ветеринарами, которые констатпрую тъ здо­
ровье, питаш е и опрятное содер ж и те  коровъ. Вымя также насле­
дуется.

8 6 . Молочныя коровы должны получать кормъ хорошаго ка­
чества п содержаться въ  ч и стоте .
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8 7 . Уходъ за коровами не можетъ быть поручень лицамъ, 
страдающ имъ какой-либо заразительной болезнью, особенно пм ею - 
щимъ каю я-ли бо раны и нарывы на рукахъ.

8 8 . В меняется въ  обязанность передъ д оетем ъ  коровы вы­
мывать руки мыльной водой плп еще лучше 3 ° /о  растворомъ бор­
ной кислоты. Т ем ъ -ж е  растворомъ полезно обмывать вымя и о со ­
бенно сосцы.

8 9 . М еста  склада и продажи молока должны бы ть свеж и, 
хорошо вентилированы, чисты  и представлять вообще в с е  у с л о т а  
для хорошаго со х р а н етя  молока. Въ складахъ и м естахъ  продажи 
молока нельзя держать т а т я  вещ ества, какъ керосинъ или вообщ е 
каю я-либо naxynifl вещ ества, которыя изменяютъ вкусъ  и запахъ 
молока.

9 0 . Стойла не должны иметь прямого сообщения съ  складомъ 
молока, но должны бы ть на прплпчномъ разстоянш  отъ  него.

9 1 .  Если обнаруж ится тифъ, холера или какая-либо другая 
заразительная болезнь въ жилище или въ  коровнике, и ли  в ъ  
молочной лавке, то долж но немедленно отвести больного п выпол­
нить в се  меры для дезинфекщ и, которыя укаж етъ санитарная 
полищя.

9 2 . П осуда, служ ащ ая для продажи молока, должна соответств о ­
вать требоваю ям ъ , выраженнымъ въ  1 6 4  ст . настоящ аго закона.

9 3 .  Посуда должна быть прикрыта и содержима въ  полной 
чи стоте . Время отъ  времени она долж на дезинфекцироваться про- 
мывашемъ кипящпмъ растворомъ едкаго натра, известковы м ъ мо- 
локомъ или вообще каки м ъ-либо вещ ествомъ, по указанно сани­
тарной полпцш .

9 4 . Посуда для перевозки молока изъ деревни въ  какую-либо 
общ ину должна бы ть снабж ена ярлыкомъ съ  ясной надписью , чье 
молоко, кому принадлежать коровы н изъ какого м еста .

9 5 . Дозволяется продавать молоко цельное, снятое и молоко, 
обработанное центрофугой, но съ  услов1емъ, чтобы  на п осуде былъ 
этикетъ съ  точной надписью, какое молоко содерж ится въ  данной 
посуде.

9 6 . Запрещается продавать:
a )  молозиво, т. е. первое молоко отъ  отеливш ейся коровы;
b)  молоко коровы съ  больными сосками;
c )  молоко отъ  ж ивотны хъ, страдающ ихъ лихорадкой, тубер- 

кулезой, оспой, карбункуломъ, воспалеш емъ легкихъ, 
ин ф екцш ш ой cenTHceuiefl, гидрофоб!ей, дезипгер1ей, жел­
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тухой пли какими-либо другими болезнями, могущими из­
менить натуру молока;

d ) молоко ж ивотны хъ, питавш ихся ядовитымъ кормомъ, могу- 
щимъ придать вредным свойства, дурной вкусъ  и запахъ 
молоку; или молоко ж ивотны хъ, принимающихъ какое-либо 
ядовитое лекарство;

e ) синее, красное, горькое, тягучее, гнилостное молоко, или 
отличающееся ненормальнымъ запахомъ и вкусомъ, или со ­
держащее очевидные следы  грязны хъ или каловыхъ ве­
щ ествъ ;

f )  молоко кислое или свернувшееся;
g )  молоко, заключающее посторонш я вещ ества, прибавленныя 

для со х р а н ет я  или м аск и р оватя  дурныхъ качествъ  молока, 
таковы: борная, салициловая к ., углекислыя соли щело­
чей и т . д.

Ь) молоко, разбавленное водой плп подмешанное какими-либо 
веществами.

Всякое молоко, которое содерж итъ жира или сухого 
остатк а  меньше того  количества, которое установлено 
местнымъ гипепическимъ советом ъ, разсматривается какъ 
молоко, разбавленное водой.

9 7 . Въ сл учае спора но отн ош ен ш  къ  нунк. h производится 
за счетъ наруш ителя изследоваш е образна подозрительна™  мо­
лока пли молока отъ  в се х ъ  коровъ того  коровника, откуда было 
получено подозрительное молоко. Образчикъ долженъ быть взятъ 
самое позднее на 3  день после обнаруж енного н а р у ш е т я  статей 
этого  закона. Следуетъ быть уверенны иъ, что уходъ за скотиной 
въ  такомъ коровнике не изменился съ  т е х ъ  поръ.

9 8 . Результатъ пспы таш я образца молока будетъ считаться  
бл агощ ш гпш м ъ  для производителя или продавца, если разница 
между образцами, взятаго изъ коровника и подозрительна™  мо­
лока будетъ не больше 2 проц. по ареометру для о п р ед ел етя  пор- 
мальнаго удельнаго в е са  молока, не больш е 0 ,3  нроц. ж ировъ и 
1 проц. сухого остатка.

9 9 . В ъ  сл уч а е  неудовлетворительна™  испы таш я для произво­
дителя или продавца, можно запретить продажу молока, если 
окаж ется, что молоко содерж итъ сухого  остатка и жировъ ниже 
установлении™  количества вол едп тае недостаточна™  п и т а т я  
коровъ или отъ  какой-либо другой причины.
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С л и в к и.

1 0 0 .  Запрещается продавать кпслыя сливки или сн я ти я  съ 
молока, запрещеннаго къ  продаж!; по ста т. 9 6 , сливки, подде­
ланный белком ъ, крахмаломъ, углекислыми щелочными солями, 
жирными вещ ествами, ничего общ аго не имеющими съ  жирами 
молока или какими-либо другими веществами.

М а с л о .

Ю 1.П одъ им енем ъ масла подразумевается исключительно жир­
ное вещ ество, извлеченное изъ молока коровы механическимъ путемъ.

1 0 2 . Запрещ ается продавать масло:
a )  кислое, горькое, съ  ненормальпымъ запахомъ пли вкусомъ, 

заилеснелое, голубоватое или соленое;
b)  полученное пзъ молока пли сливокъ , качества которы хъ 

описаны въ  статьяхъ  9 6  и 1 0 0 ;
c )  окраш енное вредными веществами;
(1) смеш анное съ  жирами, получаемыми не изъ коровьяго моло­

к а , пли см еш анное съ  другими посторонними веществами, 
каковы : крахм алъ, мука, сиропы, м елъ, ги п съ , раство­
римое стекло и т . д .;

е ) смешанное съ  такими веществами, какъ бура (это  веще­
ство  можно употреблять только не свы ш е 2  проц.), сали­
циловая кислота и т . д .;

1) содержащее жировъ менее 8 2  проц.
1 0 3 .  Масло, полученное изъ сыворотки, долж но быть прода­

ваемо подъ этим ъ-ж е н аим ен оватем ъ : „м асло пзъ сы воротки*.

Маргаринъ и суррогаты масла.

1 0 4 .  Запрещ ается продавать, вывозить и ввозить подъ име- 
немъ масла т а т я  вещ ества, какъ  маргаринъ или смесь его съ  дру­
гими ясирными вещ ествами, маслами и даже съ  коровьимъ ма­
сломъ, въ  какой бы то ни было пропорцш .

1 0 5 . Все продукты изъ  искусственны хъ ж ировъ, непзвлекае- 
мы хъ пзъ коровьяго молока, употребляемые какъ  суррогаты масла, 
должны продаваться подъ назваш ем ъ маргарина или инымъ, 
смотря но жиру. Это правило о напменоваш и будетъ общимъ и для 
в се х ъ  смесей, въ  которыя входятъ сливки, молоко, или коровье 
масло.
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1 0 6 . Ж слаклще открыть фабрику маргарина должны сообщ ить 
синдикату, какъ и изъ какихъ вещ ествъ будутъ получать на фа­
брике маргаринъ. Эти фабрики будутъ находиться подъ присмо- 
тромъ санитарной полицш спещ ально для того, чтобы  следить за 
качествомъ продуктовъ , ндущихъ на и зготов л ете  маргарина.

1 0 7 . К аж дая фабрика маргарина должна иметь свою особую  
марку, утвержденную закономъ. Эта марка съ  словомъ „м ар га ­
ринъ* кладется на в с е  продукты, выпускаемые съ  фабрики въ  
продажу. Ящики, кадки , полотно, бум ага, въ которую  заверты- 
ва ю тъ  выш еназванные продукты, и вообще в се  помещ еш я съ  ними 
должны иметь на видномъ м ёсте  ясную, четкую , крупную надпись: 
„маргаринъ* и клеймо фабрики. Книги, фактуры, коносаменты п 
вообще в се  документы имеютъ т е -ж е  надписи.

1 0 8 . Всяшй продавецъ маргарина или какого-либо иного сур­
рогата коровьяго масла долж енъ заявить покупателю , что н р м б р ё - 
таемое имъ вещ ество не коровье масло.

1 0 9 . Муниципалитеты, соблю дая местные интересы молочной 
промышленности, могутъ запрещать продажу маргарина или дру­
гихъ суррогатовъ масла въ  складахъ нлп лавкахъ , въ копхъ дер­
ж ится для торговли и продается чистое коровье масло.

С ы р  ъ.

1 1 0 . Запрещ ается продавать сы ръ:
a )  полученный изъ молока, характеръ котораго выраженъ 

въ 9 6  ст . подъ литерой е;
b)  въ  состоянш  чрезмерной зрелости или подвергнувнпйся 

слишкомъ сильному г т е н ш ;
c )  чрезмерно червивый пли пораженный сырнымъ клещемъ;
d ) выкраш енный снаружи или внутри вредными красками;
e ) наконецъ, по той или другой причине вредный для здо­

ровья.
1 1 1 . Сыръ, приготовленный хотя и изъ молока, но съ  посто­

ронними веществами, можно продавать, если только па этикете  
такого  сыра указан ъ  состава, его.

Молочные продукты.
1 1 2 .  Запрещается продавать остатки отъ  молочнаго хозяй­

ства , сы воротку и нр. приготовленное изъ молока, качества ко­
тораго описаны въ  9 6  ст . или испорченнаго или содерж ащ ая) 
вредныя вещ ества.
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VI. Я и ц  а.

1 1 3 . Запрещается продавать яйца испорченный или подкра- 
шепныя вредными вещ ествами.

VII. Животные и растительные жиры.
1 1 4 .  Запрещ ается продавать для унотреблешя въ  пищу ж и­

вотны е плп растительные жпры:
a ) прогорклые;
b)  полученные отъ  ж ивотны хъ, пораженныхъ какой-лнбо ин- 

фекцюнной болезнью , изъ указанны хъ въ  статьяхъ 1 8 ,1 9  
и 2 0  этого закона, пли приготовленные изъ испорченныхъ 
вещ ествъ.

1 1 5 .  Не дозволяется держ ать для продажи и продавать подъ 
именемъ масла или ж ира продукты, которые не соответствую тъ  
по своей н атуре название, помещ енному на этикете, а  также 
продукты испорченные или фальсифицированные какими-либо 
веществами съ  целью  маскировать недостаточное питательное 
значеш е жировъ или маселъ или прямо вредными веществами.

1 1 6 .  Ж иры не должны содержать воды, серной  кислоты, щ е- 
лочныхъ углекпслыхъ солей, соедин ен ^  свинца, мпнеральнаго 
масла, олеиновой кислоты или кислотъ  твердыхъ ж ировъ.

1 1 7 .  Смесь прованскаго масла съ  другими должна носить въ 
торговле иаименоваше того масла, которое примеш ано къ про­
ван ском у.

VIII. Зерновые продукты.
1 1 8 . В ъ  конце ст . 1 0 5  ( с )  общ аго закона, охрапяющ аго н а­

родное здрав!е, запрещено продавать зерновые продукты:
a ) замасленные, подмоченные, содержание гальки пли другая 

носторонш я минеральныя вещ ества;
b )  смешанные съ семенами, которые м огутъ сдел ать зерновой 

продуктъ вреднымъ или которые нзменяютъ вкусъ  п за ­
пахъ , таковы  сем ена: Lolnim  temulentum (нлевелъ), 
A grosten m a Githago (куколь), Raphanus raphanistrum  
(редька дикая), Rhinanthus m a jor  и m inor (петун и й гре­
бень), M elampyrum arvense или pratense (И вапъ-да-М арья);

c )  пораженные грибными болезнями, таковы  к акъ  спорынья 
(Claviceps purpurea), головня (м аисовая— Ustilago m aidis; 
пш еничная— T illetia  caries), саж а (U stilago  ca rb o ) и т . д.
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d ) испорченные животными паразитами, измененные брож е- 
ш емъ или какпмъ-лнбо другпмъ образомъ поврежденные.

1 1 9 . Зерна нечистыя подмоченныя, пли испорченныя, какъ 
указано въ  предыдущихъ статьяхъ , назначенныя для питан ia ж и- 
вотны чъ, должны бы ть продаваемы нодънаименоваш емъ таковы хъ.

IX. Мука, хл*бъ, булки, питательный галеты.

1 2 0 . Запрещается продавать муку:
a ) приготовленную изъ зерна, которое запрещено продавать 

по 1 1 8  ст.
b)  смеш анную съ  минеральными веществами, напримеръ: 

съ  квасцами, меднымъ купоросомъ, серпокпслымъ ц нн - 
комъ, талькомъ, меломъ, гнпсомъ пли вообще содержащ ую 
п остор он н я  порош коваты я вещ ества;

c )  испорченную отъ  брож еш я, кислую , нораженную ж ивот­
ными пли растительными паразитами.

1 2 1 . Запрещается продавать х л е б ъ , приготовленный нзъ 
муки, заключающей въ се б е  недостатки, указанны е въ  1 2 0  ст ., 
а  также дурно перебродивпйй п недостаточно выпеченный, зап л ес- 
нелый или попортивш ш ся какнмъ-либо другпмъ способомъ.

1 2 2 .  Запрещ ается продавать х л ебъ , содержаний воды более, 
чем ъ  определено местнымъ гипеническпмъ советом ъ.

1 2 3 . Запрещ ается продавать галеты , булки, прпготовленпыя 
изъ муки, которая запрещена к ъ  продаж е по ст . 1 2 0 ,  подкра­
шенный вредными вещ ествами, которыя перечислены въ  кон це 4 3  
ст . закона 2 2  декабря 1 8 8 8  года, или заключающ ш  въ  себе  к а - 
ш я-либо вещ ества, предохранянищя галеты и булки отъ  порчи. 
Позволяется подкраш ивать галеты п булки вещ ествами безвред­
ными, напримеръ желткомъ, по при условш , чтобы  потребитель 
зналъ, что иокупаетъ подкраш енный товаръ.

1 2 4 . Смесь муки вы сш аго качества  съ  мукой низш аго должна 
носить назваш е муки средняго к ачества .

X. Плоды, фрукты, овощи, различный растешя.

1 2 5 . Заирещ ается продавать эти продукты , когда они не 
вполне созрели, испорчены, находятся въ  брож еш н, искусственно 
подкрашены или когда маскированы ихъ  настояния, дей стви­
тельный качества какнмъ-либо другпмъ способом ъ. Равнымъ



образомъ запрещается продавать картофель, пораженный какой- 
либо болезнью , испорченный, промерзипй, нророснйй, покрытый 
какими-либо растительными паразитами.

X I. Г р и б ы .

1 2 6 . Запрещ ается продавать испорченные грибы, ядовитые 
или подозрительные.

1 2 7 . П ровинщ альные санитарны е советы  осматриваютъ и 
нубликуютъ списокъ грибовъ своей провппцш и народньтя н а - 
з в а т я ,  подъ которыми они известны .

1 2 8 . Продажа грибовъ дозволяется только въ  м естахъ , опр е- 
деленн ы хъ местной общиной.

XII. К о н с е р в ы .

1 2 9 . Запрещ ается продавать пищевые консервы:
a )  приготовленные изъ испорченных!, продуктовъ ;
b)  подвергнйеся въ  самомъ начале порче;
c )  смешанные съ  вещ ествами, торговое и питательное зн аче- 

nie которыхъ ниже т е х ъ , подъ назваш емъ коихъ продает­
ся  данный консервъ, а така:е консервы съ  надписями не 
ясно выражающими содержимое;

(1) которые заклю чаю сь въ  себе  свободныя минеральныя кнс­
лоты, нечистую глюкозу, глицеринъ, сахарпнъ, эссенцш  или 
д р у п я  вредныя вещ ества.

1 3 0 .  Консервы, приготовленные изъ естественно окрашенпыхъ 
продуктовъ, не должны содержать постороннихъ красокъ , не при- 
сущ ихъ этимъ продуктамъ. Для солей м'Ьди разреш ается только со - 
д ер ж а те  не свыше одного дециграмма на килограммъ консерва.

X III. М е д ъ .
1 3 1 . Запрещ ается продавать поддельный медъ или разба­

вленный водой, сахаромъ, крахмаломъ, декстриномъ, сахариномъ, 
патокой или какими бы то ни бйыо органическими и минераль­
ными веществами.

X IV . С а х а р ъ .
1 3 2 . Подъ именемъ сахара понимается продуктъ, извлечен-
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нын изъ сахарнаго тростника или свекловицы, который заключаешь 
не более 5  проц. возстанавляю щ аго сахара.

1 3 3 . Запрещается продавать сахаръ , фальсифицированный 
глюкозой, сахариномъ или какими бы  то ни было другими органи­
ческими и минеральными веществами.

X V . Драже, приготовленное изъ сахара.

1 3 4 . Запрещ ается продавать драже:
a ) подкрашеное вредными красками;
b)  фальсифицированное сахариномъ или какими-либо дру­

гпмъ сахаристымъ вещ ествомъ, но не сахаромъ;
c ) содержащ ее минеральныя или растительныя испорченный 

вещ ества пли вообщ е к а те -л и б о  негодные къ  употребле­
ние продукты;

(1) содержащ ее вообще каш я-лнбо вредныя вещ ества;
е ) когда они сделаны  для п о д р а ж а т я  предметамъ, перечи- 

сленнымъ въ 5  ст . этого закона.

X V I. Сиропы, варенье, мармеладъ.

1 3 5 .  Запрещается продавать сиропы, варенья, каш ки, мар­
мелады и растительные соки:

a )  испорченные;
b ) подкрашенные подъ цв1;та требуемаго фрукта посторонними 

веществами;
c ) содержание соединеш я ядовитый, металличесшя. сахарпнъ, 

глицеринъ, щавелевую кислоту или кам я-л и бо  предохра­
няющая отъ  порчи вещ ества, к а к ъ -т о : борную кислоту, са ­
лициловую кислоту и т . д .;

(1) фальсифицированные для замйны фруктовъ ж елатинооб­
разными веществами, красящими веществами пли эссенциями 
или растптельнымъ какимъ-либо сокомъ.

1 3 6 . Позволяется продавать искусственны е сиропы на усл овin, 
чтобы онп не заключали въ  себ'1; какихъ бы то ни было вредныхъ 
вещ ествъ и вредныхъ красокъ и нрнэтомъ иродавались-бы подъ 
напменоваш емъ такпм ъ , которое не ввело-бы  въ  заблужден1е 
покупателя относительно состава  сиропа, чтобы нельзя было 
смеш ать искусственны й сиропъ съ  фруктовымъ, плодовыми и 
ягоднымъ.
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XVII. В и н о .

1 3 7 .  Запрещается продавать вино, значительно испортившееся 
о тъ  какой-либо болезни (виннокислаго брожешя, ук сусн ого  ски- 
са м я , горечи, тягучести и т . д . ) ,  а такж е вино зашгЬсн'Ьвшее или 
содержащ ее вредныя вещ ества.

1 3 8 .  Вина мало стой и я , благодаря присутствие въ  ннхъ дрож­
жей, но еще чувствительно не изм’бнпвнйяся, могугь вы пускаться 
въ продаж у, но только после спещ алышй обработки ихъ для п рв- 
дан!я прочности.

1 3 9 . Запрещается прибавлять к ъ  вину следующая вещ ества 
или см t e n , въ  которыя входятъ: растворпмыя соли бар!я, м а г т я , 
алюмпнгя, свинца, глицеринъ, салициловая кисл ., серная  кис­
лота , неочищенный спиртъ крахмальный сахар ъ , сахарпнъ.

1 4 0 . Запрещ ается прибавлять каю я бы то ни было красязця 
вещ ества.

1 4 1 . Запрещ ается продавать впна, содержания сЬрнокнслыхъ 
солей въ  количестве большемъ, ч4мъ соотнй тствуетъ  2  грам- 
мамъ с'Ьрнокнслаго ка.йя на литръ впна. Для винъ крепкихъ, та­
ковы какъ марсала н т . д. сохраняется  въ  своей законной силе ми­
нистерское постановлен ie 1 4  октября 1 8 8 8  года.

XVIII. П и в о .

1 4 2 .  Для фабрикащ и пива можно употреблять только солодъ 
различныхъ злаковы хъ растеш й, идущ ихъ въ  пищу, хмель и 
дрожжи.

1 4 3 . Для о св й т л е тя  пива дозволяется применять методъ ме- 
ханичесю й или употреблять безвредпыя вещ ества: ж елатинъ, 
рыбШ клей, глиноземъ, фосфорно-кислую известь. Подкрашивать 
пиво можно только поджареннымъ солодомъ.

1 4 4 . Не позволяется прибавлять к ъ п и в у : сФрнистокислыя со - 
ед и н е т я , салициловую кислоту, борную кислоту , щ авелевую кис­
лоту, глицеринъ и вообще п остор он тя  вещ ества, служашдя для 
сохранения пива.

1 4 5 . Запрещается продавать пнво скисш ее, тягучее пли 
другпмъ образомъ изменившееся.

1 4 В . Стеклянная посуда для ппва не должна содержать свин­
ца; деревянная посуда должна быть нзъ такого  матер!ала, на к о ­
торый пиво пе действуеш ь.



1 4 7 . При раздробительной продаж е нива, когда употреблл- 
ю тъ помпы или друпе каш е-л и бо аппараты, в с е  трубки и краны, 
приходянДе въ  соприкосновегие съ  нпвомъ, должны быть оловян­
ные, безъ  м алейш аго содерж аш я свинца, или стекляпные (такж е 
не содержащее свинца), вообще нельзя употреблять для этой цели 
металлы, на которые действуеш ь пиво, а въ  особенности воспре­
щ ается свинецъ. Воздухъ для давлеш я долженъ браться  нзъ чи­
стой  атмосферы, а  не изъ  жилого иомЬщен1я, Резервуары для в оз ­
духа должны им еть л азъ ; осмотръ и очистка резервуара должны 
исполняться часто .

X IX . Спиртъ и алкогольные напитки.
1 4 8 . Ф абрикащ я, а  также продаж а спирта и алкогольныхъ 

напитковъ подчиняется гипенпческом у закону 2 6 -г о  февраля 
1 8 9 0  г.

1 4 9 . Запрещ ается продавать водку, ромъ, кон ьякъ , кирш вас- 
серъ, аракъ , ликеры, подкрашенные и сдобренные эссенщ ямп, со ­
держащими синильную кислоту въ  вредной д озе , минеральныя к ., 
металлы и краски вредныя для здоровья, амиловый спиртъ , пи­
криновую к ., гум м и-гутъ, и м едицпн ш е препараты хотя -бы  въ  
такихъ дозахъ, въ какихъ онп употребляются к акъ  лекарство.

1 5 0 . Нельзя продавать подъ именемъ тинктуръ или каки хъ - 
лпбо эссен щ й  вещ ества пныя, чем ъ упомянуто па этикете.

X X . У к с у с ъ .
1 5 1 . Название винный ук су съ  принадлежишь продукту у к су с- 

паго брож еш я вина, содержащему не менее 4 %  уксусной кислоты, 
безъ  всякаго прпбавлеш я красящ ихъ нли другпхъ вещ ествъ .

1 5 2 . Продукты уксуснаго б р о ж е т я  пива, спдра, алкоголя 
должны носить назваш е пивного, яблочнаго и сипртоваго у к су са . 
T e -ж е назвашя должны быть на п осуд е, на этикетахъ, въ  тор го- 
вы хъ  кннгахъ, ф актурахъ  и т . д.

1 5 3 . Ф абриковать уксусъ  разбавлеш емъ уксусной кислоты , 
хотя и чистой и высокаго качества (bon  gou t) разреш ается , но съ  
услов1емъ— называть такой уксусъ  искусственны мъ.

1 5 4 .  Запрещ ается продавать уксусъ , приготовленный изъ 
сильно испорченнаго вина или у к су съ  испорченный и содержаний:

а )  т а т я  свободный кислоты , какъ  серная, соляная азотная, 
щавелевая, впннокамепная, а такж е двусернокислыя соли.
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b ) растительный вещ ества, пряности таковы , какъ : пснан- 
с ю й  перецъ, инбирь, тминъ;

c ) альдегпдъ, солп, м еталличеш я соедпнею я или вредный 
красяюря вещ ества.

XXI. К о ф е .

1 5 5 . Запрещается давать назваш е кофе или продавать подъ 
этимъ именемъ вещ ества въ  зернахъ или въ  порош ке, пе состоя ­
ния исключительно изъ  зеренъ растеш я Coffea arab ica .

1 5 6 .  Заярещ ается продавать естественный кофе, если:
a )  зерна его подкрашены искусственно вредными вещ ествами;
b ) молотый кофе смИшанъ съ  порошкомъ уже бы вш аго въ 

употребленш  кофе или постороннихъ вещ ествъ.
1 5 7 . Суррогаты кофе и см еси не должны содержать никакого 

вреднаго вещ ества и долж ны продаваться подъ назваш емъ ве­
щ ествъ , находящихся въ  препарате, но отню дь не подъ назваш емъ 
зернового кофе. Соотпетствую пия назваш я должны быть п въ  
книгахъ, ф актурахъ , на п осуде, на этикетахъ.

X X II. Ч а й .

1 5 8 . Запрещ ается продавать чай, подкрашенный искусственно, 
подмешанный посторонними листьями (не растеш я Thea Cliinen- 
sis) или минеральными веществами; такж е воспрещается продажа 
спитого чая, испорченнаго, или обделанны хъ листьевъ различныхъ 
расгеш й подъ именемъ чая.

Упаковка чая должна удовлетворять ст . 1 6 4  этого  закона.

X X II I . Ш е к о л а д ъ .

1 5 0 . Запрещ ается продавать ш екодадъ (порош окъ изъ c l ;-  
мянъ theobrom a cacao и са ха р а ), подмешанный известью, охрой 
или другими минеральными или растительными веществами, ие 
идущими въ  пищу или просто вредными.

X X IV . Аптекарские и бакалейные товары.

1 6 0 . Запрещается продавать а п тек а р ш е  и бакалейные то ­
вары, которые не соответствую тъ  тем ъ  назваш ямъ, подъ кото­
рыми ихъ продаютъ или которые испорчены, подделаны и т . д.



X X V . Минеральныя воды, лимонады.
1 6 1 . Ж елаюиие заняться производство»™  пскусственны хъ мн- 

нералы ш хъ водъ должны представить въ синдиката удостов 'й- 
peHie въ  томъ, что они изучали химпческШ и б а к т е р ш о г и ч е ш й  
анализъ мпнеральныхъ водъ, а такж е изучили ихъ способъ фа­
брикации

1 6 2 . Запрещ аетсяпродакатьминеральныя воды, приготовлен- 
ныя изъ воды вредной для питья, такой , которая содержитъ сво ­
бодный минеральныя кислоты (се р н у ю , солян ую ), а такж е съ  
примесью меди, свинца, глицерина, или другихъ сахар и сты хъ  
вещ ествъ , иныхъ чемъ свекловичный и тростниковый сахаръ.

1 6 3 . Предыдущей £  долженъ бы ть вы веш енъ на видномъ 
м е сте  во в се х ъ  м естах ъ  торговли лимонадами и искусственными 
минеральными водами.

X X V I. Столовая и кухонная посуда.
1 6 4 . Въ конце ст . 1 0 7  общ аго закона охраняющ аго народ­

ное здрав!е воспрещается продавать или предлагать для продажи:
a ) кухонную и столовую посуду или каю е-л и бо д р у п е  пред­

меты, имеющ'ю непосредственное сопрнкосновеш е съ  пище­
выми продуктами п напитками: 1 ) сделанные изъ свинца 
или спаянные свинцомъ илиснлавом ъ , содержащимъ 1 0 ° /о 
свинца, исклю чая трубъ, предназначенныхъ для проведешя 
воды, идущей для питья; 2 )  луженые оловомъ, содерж а­
щимъ свинецъ; 3 )  приготовленные нзъ снлавовъ или покры­
тые извнутрн эмалью, которые после */» часового кипячен1я 
съ  4 %  уксусом ъ даю тъ реакцш  на свинецъ ; 4 )  сделан­
ные изъ какой-либо массы или каучука, содержащихъ 
свинецъ;

b)  содержание свинецъ металлъ для полуды или металличесш е 
листы назначенные для непосредственна™  соприкосновенш  
съ  пищевыми продуктами;

c )  иомНы для пива или сифоны для газовы хъ  водъ , содер­
жание свинецъ или сделанные изъ стекла, заключающаго въ 
состав е  своемъ свинецъ. Присутетш е окиси и сернистаго 
свинца также воспрещ ается въ  вы ш еуказанпы хъ предметахъ.

1 6 5 . Н аф абрпкахъ, въ  магазинахъ н т . д. в се стол о в ы я  и ку­
хонный принадлежности должны сохраняться въ  чи стоте  (u n  grand 
6tat de propretd). Для нриготовлеш я, за н ер ты в а тя , упаковки,
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перелпван т, пзгЬреш я, взвЬшнвашя пшцевыхъ продуктовъ и 
напитковъ дозволяется употреблять матер1алы указанные въ ст . 
4 3  закона 2 2  декабря 1 8 8 8  г.

X XY1I. Парфюмер1я, косметика и зубоврачеб- 
ныя средства.

l t i  6 . При фабрикацш  мылъ, косметикъ п другихъ м атер ь  
аловъ, унотребляемыхъ для мытья или окраски волосъ  или бо ­
роды, или для очистки и сохранеш я зубовъ  запрещается упо­
треблять вещ ества вредныя, которыя перечислены в ъ  закона 
2 2  декабря 1 8 8 8  г. въ  ст. 4 3 .

X X V III. П е т р о л ь.

1 1 7 . Подъ этим ъ именемъ п одразум евается  сырой петроль и 
продукты его дистиллацш . Продажный, который даетъ  точку 
вспышки п р и + 3 5 °  при 0 ,7 0 0  милл. д а в л е т я  по аппарату А бе­
ля, можетъ быть заключенъ въ ж естяную  посуду, снабженную 
акуратнымъ п яснымъ этпкетомъ; на красномъ фоне должно быть 
написано ,  огнеопасный тов а р ъ “ .

1 6 8 . П родажа въ  розницу такого  керосина должна произво­
диться въ  ж естянкахъ съ  надписью: „обращ аться  осторож н о".

I V .
Г Е Р М А Н 1 Я .

Законъ 14 мая 1879 г., относящшся до торговли пищевыми, вкусо­
выми и другихъ  видовъ лользовашя и потреблешя веществами.

§ 1 . О бращ ете въ  торговле вещ ествъ пшцевыхъ и вкусовыхъ, 
равно какъ  пгрушечнаго товара, обоевъ, красокъ, посуды кухонной 
н столовой и мпнеральныхъ маслъ, подлежитъ надзору согласно 
сему узакон ен ® .

§  2 .  Полицейсше чины пм ею тъ  право и обязаны посещ ать по- 
мещеш'я, въ  которы хъ могутъ находиться и предлагаться для про­
дажи вышеозначенные предметы, избирая для этого  часы, въ 
которые обыкновенно торговля производится и означенный пом е- 
щ еш я, вообще, бы ваю тъ  откры ты . Они такж е обязаны  при про­
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изводящ ейся торговле на площадяхъ, ры нкахъ, улицахъ и чрезъ 
разносчпковъ и, вообще, въ  торговыхъ погкщ еш яхъ , брать по 
своему выбору пробы въ  количествахъ, потребныхъ для производ­
ства  пзследоваш й, выдавая при томъ квитанцию въ полученш пробъ.

По т р е б ов а л ®  владельца, часть пробы, по надлежащемъ ея 
опечаташ п, должна бы ть ему оставляема. Въ случае и зсл едова- 
nie показкетъ, что взятыя пробы были доброкачественны, произ­
водится уплата за взятое количество по сущ ествующ пмъ въ тор­
гов л е  ц енам ъ.

§ 8 . Чины полицш нмкготъ право производить рениз1ю не только 
въ  п о м е щ е т я х ъ , въ которыхъ производится продажа, но и въ 
т е х ъ , где  товаръ сохраняется и изготовляется, во вск х ъ  т ех ъ  
случаяхъ , когда владельцы были приговорены, на основаш п за­
кона, указаннаго в ъ  § §  1 0 , 1 1 , 1 2 , 1 3 , къ  лиш ен®  свободы, из­
бирая для этой ревизш часы  дня, согласно §  2 .

Это право на производство такпхъ  ревизш начинается т от - 
часъ по вступленш  приговора въ законную силу и оканчивается 
истечеш емъ трехъ л к тъ , считая со времени окончашя срока нака- 
заш я  или прекращен1я последняго.

§  4 , Отношеше уч р еж д етй  и доляш остныхъ лицъ къ мкрамъ, 
изложеннымъ въ  §  2  и 3 , определяется согласно имеющимся на то 
постановлеш ямъ въ  отдельныхъ государствахъ.

Таковыя постанов л е т я , въ случае они предоставляютъ полп- 
цш права болыш я, чем ъ это выражено въ  §  2 и 3 , этимъ зако­
номъ не отменяю тся.

§  5 . В ъ  видахъ охранеш я здоровья, могутъ бы ть, по указу им­
ператора и по согл аш ен ®  съ  союзнымъ советом ъ, издаваемы пред- 
нисаш я, коими воспрещаются:

1 )  Некоторые особые способы нриготовлеш я, сохранеш я и 
укупорки вещ ествъ пшцевыхъ и вкусовы хъ , назначаемыхъ въ 
продажу.

2 )  П роизводство по профессш, въ  виде ремесла, продажи и 
предложешя къ продаж е такпхъ вещ ествъ, которыя отличаются 
особыми определенными свойствами, делающими ихъ негодными 
къ уп отр ебл ен ® , а также таки хъ  вещ ествъ , которыя, по своимъ 
действительнымъ свойствамъ, не с о о т в е т с т в у ю т  прнсвоеннымъ 
имъ назваш ямъ.

3 )  Продажа и предложение къ  продаж е на убой ж ивотныхъ, 
страдающ ихъ некоторыми определенными болезнями, равно п мя­
са отъ  этихъ ж ивотны хъ.
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4 )  У потреблеме некоторы хъ  вещ ествъ  п красокъ , служащ ихъ 
для изготовлешя одежды, игруш екъ, обоевъ, посуды кухонной п 
столовой, а такж е професскшальную продажу и нредложсше къ 
п родаж е таки хъ  предметовъ, кои изготовлены въ  противность 
имеющимся занрещ емям ъ.

5 )  Продажъ п кредложетйе къ  продаж е по профессш  мипе- 
[1яльныхъ маслъ, не имеющ пхъ долж ныхъопределенныхъ качествъ .

§  6 . 11о указу императора и по согл аш ен ®  съ  союзнымъ совк - 
том ъ , можетъ быть воспрещаема или ограничиваема профессшналь- 
ная продаж а, изготовлем е и нредлож еме къ продаже такихъ пред­
метовъ, которые предназначаются къ подделке ш щ евы хъ  и в к у со - 
вы хъ  вещ ествъ .

§  7. Изданный, на осн овам и  § §  5 и 6 , императорсшя приказа­
м и  должны бы ть представлены рейхстагу въ настоящемъ или въ  
ближайшемъ его заседании П риказами эти, по тр ебовав®  рейх­
стага, могутъ утрачивать свою силу.

§  8 . За неисполнеш е иредписапнаго § §  5  я 6  виновные подвер­
гаю тся  штрафу въ  1 5 0  марокъ пли лиш ен®  свободы.

М естны я законоположешя не должны превышать этой меры 
наказаш я.

§  9 .  Виновные въ  недопущ еш икъ осмотру торговыхъ помещ еш п 
или въ  отк азе  выдать пробы и въ недоиущеши производства 
ревизш , согласно § §  2  и 4 , подвергаются денежному штрафу въ 
1 5 0  марокъ или л и ш ен ®  свободы.

§ 1 0 . Денежному штрафу въ 1 ,5 0 0  марокъ и тюремному заклю ­
ч ен ®  срокомъ на 6  м ксяцевъ, пли же одному изъ этихъ н а к а за - 
Hiit, подвергаются вриовиые за следуюице проступки:

1 )  За подделку и ф альсиф пкац® , съ  целью обмана, иищ е- 
вы хъ п вкусовы хъ  вещ ествъ, находящ ихся въ  торговле и обращении

2 )  За заведомое, съ  ум ысломъ, сокрытое порчи, подделки и 
фальсификацш вещ ествъ пшцевыхъ и вкусовы хъ, прп ихъ про­
даж е или предлож ен® для продажи подъ назваш ямп, могущими 
вводить въ  обманъ.

§  1 1 . Бели проступки, означенные въ  §  1 0 , н. 2 ,  произошли 
но безнечности или по н ер а д ен ® , то виновные подвергаются 
штрафу въ  1 5 0  марокъ пли л и ш ен ®  свободы.

§  1 2 . Тюремному закл ю чен ® , которое можетъ бы ть соедине­
но съ  потерею гражданской чести, виновные подвергаются:

1 )  За преднамеренныя придаш я вещ ествамъ нищевымъ и вку - 
совымъ вредныхъ для здоровья людямъ свой ствъ , а такж е за  за ­



ведомую сознательную продаж у, предложеше къ продаж е и къ  
обр а щ ен ®  вредныхъ для здоровья цредметовъ, служ ащ ихъ пище­
выми п вкусовыми веществами.

2 )  За преднамеренное изготовлеш е цредметовъ, служ ащ ихъ 
для одежды, игруш екъ , обоевъ, кухонной п столовой посуды, ми- 
неральныхъ маслъ, въ  такомъ виде, что отъ  нихъ можно преду­
см отреть , при соответствую щ ем !, ихъ употреблен® , опасность для 
здоровья людей, а  такж е за заведом ую  продажу, предложеше къ 
продаже и къ  обращ ен ®  такихъ цредметовъ. Попытка произвести 
выш еозначенный дкйстш я также наказывается ио этому закону.

Если но чьей либо вине нослйдуетъ тяжкое иовреждеше чело- 
веческаго тйла или нричинится смерть, то присуж дается содер­
ж и т е  въ смирительномъ доме срокомъ до 5  л ётъ .

§ 1 3 . Если въ  случаяхъ, поименованныхъ в ъ §  1 2 , вредныя свой­
ства  предметовъ, при пользованш ими, были виновному известны  
и они могли иметь следств1емъ совершенную порчу здоровья чело­
в ек а , то назначается содерж и те  въ  смирительномъ дом ё, на срокъ 
до десяти л етъ , а если последовала смерть, то ни въ  какомъ слу­
ч а е  не менее десяти л етъ , и даже мож етъ бы ть присуждаемо по­
жизненное заключне1е въ  смирительномъ дом е. Независимо отъ  
присуж даем ая наказаш я, можетъ бы ть определена отдача подъ 
надзоръ полицш.

§  1 4 . ДеГнтш я, означенный въ  § §  12  и 1 3 , въ  т е х ъ  случаяхъ, 
когда они произошли по н ер а д ен ®  или безпечности, наказуются 
денежнымъ ш трафомъ въ 1 ,0 0 0  марокъ или тюрем н ымъ заключе- 
ш емъ до 0  м есяцевъ ; еслн следетш емъ этихъ дЬйсттай произо- 
ш елъ вредъ для здоровья человека, назначается тюремное заклю­
чение до одного года, а  въ сл учае последовавш ей смерти— отъ  
одного м есяца до трехъ л етъ .

§ 1 5 . Въ случаяхъ, означенныхъ в ъ § §  1 2  до 1 4 , независимо 
отъ  п ри суж ден н ая  наказаш я, определяется конфискащя предме- 
товъ проданпыхъ, предложеиныхъ к ъ  продаже или к ъ  обращ ен®  и 
оказавшихся вредными, безъ  разлш ия, будутъ  они или н е т ъ  соб­
ственностью осужденнаго лица.

Въ случаяхъ § § 8 ,  1 0  и 11  мож етъ такж е последовать кон- 
ф искащ я цредметовъ.

Еслн въ случаяхъ, означенныхъ въ § §  1 2  до 1 4 , преследо­
в а л о  пли обвипеше того  или другого лица окаж ется ненснолни- 
мымъ, обстоятельство это нисколько не пренятствуетъ конфпска- 
ц ш  предметовъ.
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§  1 6 . Въ приговоре о н а к а за н ®  можетъ быть постановлено, 
чтобы публикащя этого  приговора была произведена на счетъ  ви­
н о в н а я .

Въ сл учае  п осл е д ов а в ш а я  оправдаш я, судъ  долж енъ, по за ­
я в л е н ®  обви н я вш а я , озаботиться сделать это  оправдательное 
реш еш е гласнымъ; расходы  съ  этимъ сопряж енные принимаются 
на счетъ  казны, за п ск л ю ч етем ъ  той части, которая могла бы ть 
возложена на лицо, заявивш ее о неподтвердившемся злоупо- 
треблен®.

Способъ о б н а р о д ов а тя  долженъ быть определенъ въ сдел ан - 
номъ постановлен® .

§  1 7 . Если въ  м есте , гд е  былъ произведенъ проступокъ, 
им еется  общедоступное учреждеше, въ которомъ производятся тех - 
ническш  пзследоваш я иищ евыхъ и вкусовы хъ вещ ествъ , то все  
денелшые штрафы, присуждаемые на основан®  этого закона, на 
сколько они относятся  до государственной казны , вн осятся  въ 
кассу , изъ которой производятся расходы озн ачен н ая  учреж деш я.

Помимо этого въ  Герм ан® д ей ству ю тъ  следуюиця статьи о б ­
щ аго уголовнаго закон а , иреследуюшдя разнообразный подделки:

2 6 3 .  Кто, съ  целью противозаконной наживы для себя или 
для третьяго лица, причинить ущ ербъ имущ еству другого лица 
обманнымъ образомъ, п звр ащ етем ъ  или скры пем ъ пстиннаго 
полож еш я дела, тотъ  обвиняется въ обм ане и подвергается за 
такое д Е я те  тюремному зак л ю ч ен ®  и ш трафу до 3 ,0 0 0  марокъ 
н кроме того можетъ подвергнуться л иш ен ®  правъ и преиму- 
щ ествъ . И ок у ш етс  на coBepmeHie обм а н н а я  деяш я наказы ­
вается по этой-ж е ста ть е .

2 6 4 .  К то былъ наказанъ два раза за обманъ въ  своемъ 
отечестве , то въ трепй  разъ за иодобпое-ж е п р е сту п а ете  под­
вергается за к л ю ч ен ®  въ  исправителыюмъ дом ё до 1 0  л е т ъ  и 
денежному ш трафу до 6 ,0 0 0  марокъ.

3 2 4 .  Кто намеренно, съ  умысломъ отравляетъ предметы, 
предназначенные для общаго употребления или для продажи, 
либо примеш иваетъ къ  этимъ предметамъ вещ ества заведомо 
вредный для здоровья, а такж е кто заведомо отравленные или 
смеш анны е съ  вредными для здоровья веществами предметы, 
скры вая  настояиця ихъ свойства, пускаетъ  пхъ въ продажу, тотъ  
подвергается зак л ю ч ен ®  въ  псправительномъ домй до 1 0  л ет ъ . 
Е сли-ж е отъ  употреблеш я подобныхъ отравленныхъ пли ф альси-
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фицированныхъ цредметовъ последовала смерть, то срокъ заклю - 
ч еш я  въ  исправительномъ доме увеличивается отъ  1 0  л етъ  
и даж е можетъ быть пожизненнымъ.

3 2 6 .  Если одно пзъ преступны хъ д е я т й ,  означенныхъ въ 
3 2 4  ст ., произошло отъ небреж ности, то виноватый наказывается 
тюремнымъ зак л ю ч етем ъ  до одн ого года; а еслп отъ  этого  пре­
с т у п н а я  деяш я произошла смерть, то срокъ за к л ю ч е тя  въ  и с - 
правительномъ дом е назначается отъ  одного месяца до 3  л е т ъ .

3 2 7 .  Дэнежнымъ штрафомъ до 1 5 0  марокъ или арестомъ 
наказы вается тотъ , кто держ итъ для продажи илп продаетъ 
испорченное или поддельные напитки или съестны е припасы. 
Испорченные или поддельные напитки и съ естн ы е припасы  мо­
гутъ  быть конфискованы, хотя-бы  они и не принадлежали ви­
новному.

V.

Б Е Л Ь П Я .

Законъ 17 iюня 1891 г. относительно искуственнаго подкрашивашя 
пищевыхъ продуктовъ.

1. М огутъ быть разсматриваемы какъ безвредныя красяпця 
вещ ества, перечисленныя ниже:

А ) Минеральныя краски.
Ультрамаринъ cnnifl, зеленый и ф ш е то в ы й ; берлинская ла­

зурь (париж ская, ки тай ская).
6) Органичесшя краски:

Красный: сафлоръ, кош ениль п карминъ пзъ кош енили,цветы  
мака, свеж Ш  сокъ  барбариса, фернамбукъ, лакмусъ обработан­
ный уксусомъ, драконовая кровь, ц веты  розъ, сандалъ, марена, 
ц веты  пшна.

Коричневый: карамель, каш тановое дерево, сокъ  лакрицы.
Желтыя: желтое дерево краснощ нповъ, березовые листья, 

кора и корень барбариса, листья сум ахи, цервы, зерна авиньона, 
вайда, кверцитронъ, орлеаны, цвёты  ш афрана, листья серпуха, 
лепестки ноготка.
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Зеленых: хло|шфиллъ, ягоды ириса, лимонная сухая  мелисса, 
крапива сухая; смйсь ц ветовъ  ж елтыхъ и синихъ.

Синъя: васильки, пндпго, (саксонская  синь, карминъ-пн- 
д и го ), цвйты  синяго ириса, свйжШ  сок ъ  лакмуса.

Фюлетовыя: сокъ красной свеклы, ф!алковое дерево, кампе­
шевое дерево, кошениль обработанная щ елочью, цвйты черной 
мальвы, корень алкана, орсеиль, цвйты ф!алки.

Черныя: туш ь, саж а, костяной уголь.
Такж е экстракты  и алюмншевые лаки, приготовленные съ 

этими красящими веществами, соки овощей, плодовъ и т . д. во­
общ е тй хъ  вещ ествъ , которыя служ атъ пищевыми продуктами 
(морковь, вишни, красная капуста , ш пипатъ , малина, смородина, 
слива, ш елковица, черника и т. д .) ,  а такж е мука, крахмалъ и 
поджаренный niiKopift.

*  **
2. В оспрещ ается употреблять какъ вредный для здоровья сл е ­

дующей краски:

А . Минеральныя краски:

Совдинетя мышьяка— сйрнистыя соединешя (аурпнигментъ, 
ж елтый орнинъ, короле в с т й  ж елтый,— реальгаръ), мышьяковыя 
гоединентя (минеральная зелень, медная, ш ведская или зелень 
111ееле,швейнфуртская зелень, мышьяковый свинецъ плп желтая,-—  
к о б о л ы ъ — розовая) и вообще вей краски, въ  которы хъ содер­
жится мыш ьякъ.

Соединетяртути: ю дисты яО иарлахъ), сйрнистыя (вермилль- 
опъ , киноварь, красная ки тайская ), сйрнокислыя, хромовокислый 
и вообще всё  краски, въ которыхъ содерж атся ртутныя соединеш я.

Соединения свинца: окиси [(масснкотъ, свипцовый гл етъ , ми- 
ш й ), сйрнистыя (свинцовы й блескъ), хлористыя (ж елтая минераль­
ная туринская, парижская, кассельская, веронская) сйрнокислыя, 
сюрьмяпистыя (ж елтая неаполитанская), углекислыя (бйлая  се­
ребряная, бйлпла), хромовокпелыя (ж елтая хромовая, желтая 
кельнская, оранж евая хром овая, красная хромовая, зеленая хро­
мовая или смйсь хромовокислаго свинца съ  берлинской лазурью ); 
вообщ е— вей краски, содержания въ  составй  своемъ к а т я  бы то 
ни было соединеш я свинца.

Соединетя мгьдп: гпдратъ окиси мйди (зеленая зола, зеле-
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пая минеральная бремская, браунш вегская, зеленый кнерцптронъ, 
ф устетъ  илп смйсь гидратъ-окн сп  мйди съ  растительными кра­
сками), углекислыя гидратныя соединеш я (синяя  минеральная, 
бремская синяя, синяя зола, синяя горная, зеленая м алахитовая), 
уксусно-кислы я основныя соединешя (вердетъ, вердетъ -ра) хр о- 
мово-кислыя, оловянно-кислы я и фосфорно-кислыя соединешя.

Соединетя сюрьмы: окиси, сйрнистыя и т. д.
Соединения цинка: окись (цинковы я бйлнла, снйж ныя бй - 

лила), сйрнпстые лаки, содержание цинковыя соединеш я.
Соединетя кадлюя: сйрнистый (желтый к а д м й , брилльян- 

товая  ж елтая).
Соединетя олова, растворимых въ водгъ.
Различных хромовыя и баритовыя соединешя.

В. Органпчесшя краски:
Гумми-гутъ, производили каменно-угольнаго дегтя, какъ -то : 

кораллинъ (неоиинъ, розоловая к . ) ,  пикриновая к ., желтая или 
оранжевая Викторы! (золоти стая  ж елтая, англш ская желтая, 
желтая изъ дпнптрокрезола, оранжевая, анилиновая), желтая 
М арш усъ (ж елтая манчесте!)ская, золотистая желтая изъ динптро- 
нафтола или наф тола) и т. д.

3 . К ухонная, столовая посуда и вообщ е вей принадлежности 
дом оводства, имйюпдя непосредственное сонрикосновеш е съ  пище­
выми веществами и напитками, будутъ  разсматриваться какъ 
вредныя для здоровья, если эти предметы окрашены, покрыты гла­
зурью, эмалью, лакомъ и т. д. такими веществами, въ  составъ  ко­
торыхъ входятъ каш я-лпбо пзъ соеднпешй, указанны хъ въ  2 ст . 
этого  закона.


